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Dados do Processo

N° Processo Responsavel
84/2024 Prefeitura Municipal de Guairaga - PR
Objeto

REGISTRO DE PRECOS PARA FUTURA E EVENTUAL CONTRATAGAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA PARA P’RESTACAO DE SERVICO DE
BUFFET E DECORACAO PARA CONFRATERNIZACAO DE FINAL DE ANO (JANTAR) PARA OS SERVIDORES PUBLICOS, QUE SERA
REALIZADO NO DIA 13 DE DEZEMBRO DE 2024 NO MUNICIPIO DE GUAIRAGA-PR..

Dados Gerais

Situagao Inicio Envio Propostas Fim Envio Propostas Pregoeiro

Aguardando Abertura 08/11/2024 - 15:20 26/11/2024 - 09:00 José Carlos Amadeu Junior
Modo de Disputa Exibir Valor de Referéncia Amparo legal

Valor Unitario Sim Lei 14.133/2021, Art. 28, |

Listagem de Lotes/ltens

Lote = Item = Descricdo un Qtd Unitéario (R$) Total (R$)

SERVICOS DE BUFFET Contratacédo de empresa especializada
para prestagédo de servico de buffet para confraternizagédo de final
de ano (jantar) para os servidores publicos, que sera realizado no
dia 13 de dezembro de 2024 no Municipio de Guairaga-PR, com
duragéo de 06 horas de atendimento. O inicio do jantar, sera as:
19h00min e termino as 01h00min horas. Para um total de 1.200
pessoas. Conforme cardapio especifico a seguir: PRATOS
QUENTES: - Churrasco (Fraldinha Assado) - Coxa e Sobrecoxa
de Frango Assado (as carnes serdo assadas em churrasqueira
profissional, na cidade de Guairacé, por conta da contratada). -
Creme de Milho (milho verde, leite, creme de leite, cebola picada
refogada na manteiga, farinha de trigo e caldo de legumes e sal). -
Arroz Branco. - Farofa (carne moida bovina, linguica calabresa,
bacon, legumes refogado e farinha de mandioca especial biju).
SALADAS: - Salada de tomate com cebola temperados com sal,
lim&o e azeite. - Salada colorida de repolho com abacaxi / repolho
roxo/branco e cenoura. - Maionese especial (batata cozida e
espremida, vagem picada, cenoura picada, salsinha e cebolinha
picadas temperada com sal e maionese caseira, feita a base de
dleo e leite). * Os pratos deverdo ser feitos no local do evento.

1 1 UTENSILIOS: - Copos descartaveis transparente liso 300 ml (no SERV 1.200 63,25 75.900,00
minimo 1.200 unidades). - Guardanapos de papel (no minimo
1.200 unidades). - Talheres de inox (garfo e faca, 1.200 unidades
de cada). - Pratos de louca branco (1.200 unidades). - Bandejas
Itravessas, utensilios de inox (escumadeira, concha, colher e
pegadores para saladas e carnes, tamanho grande) e suporte de
inox para garrafas pet de 2 litros (quantidades necessarias para
servir). - 120 unidades de cavales de ferro com 120 unidades de
Tampdes (para mesa de 10 lugares). - 120 unidades de Toalhas
redonda de tecido para mesa de 10 lugares (na cor brancas e
beges) - 1.200 unidades de Cadeiras de plastico sem braco
(sendo a mesa composta por 10 cadeiras) - 04 Mesas de aparador
em madeira, para servir o jantar. - 02 aparadores para montagem
da mesa de frutas. ATENDENTES: - 20 Gargons e garconetes
devidamente uniformizados, em nimeros suficientes para atender
todos os convidados e um coordenador de evento. - 06 Copeiras
[/cozinheiras - 04 Churrasqueiros * Atendimento devera ser
constante, com regular atendimento das mesas com bebidas, de
modo que os Ultimos a sair tenham o mesmo atendimento
dispensado no inicio do evento, ou seja, que ndo haja escassez
de alimentos.

SERVIGO DE DECORAGAO Decoragéo - Montagem e
ambientacéo de hall de entrada contendo no local do evento:
AMBIENTE DE TENDA - Montagem de parede de tenda com
medida aproximada de 5 x 5 metros em dois lados e acabamento
nos pilares; - 01 Lustre grande no centro da tenda; - 02 Poltronas;
- 01 Aparador com arranjo permanente; - 01 Tapete; - 02 Vasos

2 1 com plantas ornamentais; AMBIENTE INSTAGRAMAVEL - Painel SERV 1 4.700,00 4.700,00
em tecido com detalhes em decoragéo organica com flores
permanentes e folhagens naturais; - 01 Tapete; FECHAMENTO
ESTRUTURA COZINHA - Fechamento com tecidos em dois véos
de area coberta em formato de L e acabamento de porta. Com
medidas aproximadas de 10 a 15 metros comprimento por 05
metros de largura com tecido jacquard preto
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