
 
 

 

 

ESTUDO TÉCNICO PRELIMINAR (ETP) – PREGÃO/CONCORRÊNCIA 
 
Preâmbulo:  
O Município de Rolândia, por intermédio de seu Prefeito Municipal, o Sr. Ailton Aparecido 
Maistro, e por meio de sua Secretária a Sra. Leise Márcia de Moraes Camargo 
 e equipe técnica especializada, vem por meio deste realizar o estudo técnico preliminar 
para a realização de captação de informações, cotações, estudos e diagnósticos para a 
obtenção da melhor proposta técnica a ser devidamente licitada, caso este estudo aponte a 
viabilidade da realização desta contratação. 
 
Da Fundamentação legal: 
Lei nº 14.133/2021: “Art. 6º Para os fins desta Lei, consideram-se: (...) XX - estudo técnico 
preliminar: documento constitutivo da primeira etapa do planejamento de uma contratação 
que caracteriza o interesse público envolvido e a sua melhor solução e dá base ao 
anteprojeto, ao termo de referência ou ao projeto básico a serem elaborados caso se conclua 
pela viabilidade da contratação; 

A competência para elaborar o Estudo Técnico Preliminar (ETP) é, prioritariamente, da 
secretaria solicitante, apoiada pela área técnica, ou de uma equipe de planejamento de 
contratação, de forma colaborativa e documentada, seguindo conforme disposto na Lei 
14.133/2021, art. 18 e §1º e na IN SEGES nº 58/2022, art. 3º e art. 8º 

DA IDENTIFICAÇÃO DA NECESSIDADE: 
 
A presente contratação tem como objetivo o fornecimento de gêneros alimentícios 
destinados ao atendimento das Secretarias Municipais que manifestaram interesse em 
participar e da Rede Municipal de Ensino, garantindo a continuidade dos serviços públicos 
que dependem da oferta regular de alimentação. 
 
A necessidade decorre da demanda permanente por alimentos utilizados na preparação das 
refeições servidas diariamente aos estudantes da Rede Municipal de Ensino, bem como aos 
usuários atendidos pelas Secretarias Municipais de Saúde e de Assistência Social, incluindo 
os serviços prestados pelos Centros de Referência de Assistência Social (CRAS). 
Atualmente, o Município fornece alimentação para mais de 7.000 estudantes, além dos 
beneficiários dos programas sociais e de saúde. 
 
Os produtos são essenciais para a composição de cardápios elaborados por nutricionistas, 
assegurando alimentação equilibrada, diversificada e compatível com as recomendações 
nutricionais vigentes. A inexistência ou interrupção do fornecimento comprometeria o 
funcionamento das unidades escolares e dos demais serviços públicos, causando 
descontinuidade no atendimento à população. 
 
Historicamente, o Município realiza contratações periódicas para aquisição desses 
produtos, considerando seu consumo contínuo e a necessidade de reposição constante dos 



 
 

 

 

estoques, de forma a garantir a regularidade do abastecimento e a adequada execução das 
políticas públicas de alimentação e segurança alimentar. 
 
 
DAS SOLUÇÕES ENCONTRADAS: 
 
1. Aquisição por Registro de Preços (Sistema de Registro de Preços – SRP) 
 
a) Vantagens: 
 
Permite que os produtos sejam fornecidos conforme a necessidade, evitando a formação de 
estoques excessivos. 
Reduz o risco de perdas por vencimento ou deterioração dos produtos. 
Proporciona maior flexibilidade no planejamento das aquisições e no atendimento das 
demandas das secretarias municipais. 
Possibilita a aquisição de produtos com especificações padronizadas, garantindo a 
qualidade dos itens fornecidos. 
 
b) Desvantagens: 
 
Dependência do fornecedor quanto ao cumprimento dos prazos de entrega, podendo 
ocorrer impactos no abastecimento em caso de atrasos. 
Possibilidade de solicitação de reequilíbrio econômico-financeiro em contratos de longa 
duração, em razão de oscilações de mercado. 
Necessidade de acompanhamento constante da execução contratual para assegurar o 
atendimento das demandas. 

 
2. Terceirização do Fornecimento e Gestão dos Produtos 
 
a) Vantagens: 
 
Reduz a necessidade de gestão direta da logística de aquisição, armazenamento e 
distribuição dos produtos. 
Centraliza a responsabilidade pelo abastecimento e pela substituição de itens 
eventualmente indisponíveis, quando previsto contratualmente. 
Pode proporcionar maior eficiência operacional, especialmente em estruturas de grande 
porte. 
 
b) Desvantagens: 
 
Apresenta custo mais elevado em comparação à aquisição direta dos produtos. 
Reduz o controle da Administração sobre a seleção de marcas, fornecedores e procedência 
dos itens. 



 
 

 

 

Exige fiscalização contínua para garantir o cumprimento dos padrões de qualidade 
estabelecidos. 

 
3. Compra Direta com Entrega Única (Formação de Estoque) 
 
a) Vantagens: 
 
Possibilita a obtenção de preços mais vantajosos em razão da aquisição de grandes 
quantidades. 
Garante a disponibilidade imediata dos produtos durante determinado período. 
 
b) Desvantagens: 
 
Exige espaço físico adequado para armazenamento, observando as condições de 
conservação previstas para cada produto. 
Aumenta o risco de perdas por vencimento, deterioração ou avarias, caso o consumo seja 
inferior ao estimado. 
Demanda maior controle de estoque e gestão dos prazos de validade dos produtos. 
 

CLÁUSULA DE PESQUISA DE VIABILIDADE ECONÔMICA 

Para garantir a adequada escolha da solução a ser contratada, a Administração Pública 
realizou pesquisa de mercado por meio de cotações de preços junto a fornecedores do ramo 
de gêneros alimentícios, considerando as alternativas de fornecimento por Sistema de 
Registro de Preços (SRP), aquisição com entrega única e fornecimento contínuo com 
entregas programadas. A pesquisa teve por finalidade estimar os valores de mercado, 
avaliar as condições comerciais, os prazos de entrega, a capacidade de fornecimento e os 
demais requisitos necessários ao atendimento das demandas da Administração, 
assegurando uma comparação transparente, fundamentada e alinhada ao interesse público. 

As informações obtidas permitiram verificar a viabilidade econômica e operacional de cada 
alternativa. Constatou-se que a contratação por Sistema de Registro de Preços (SRP) 
apresenta a melhor relação entre custo e benefício, por possibilitar aquisições parceladas 
conforme a demanda, reduzir a necessidade de formação de grandes estoques, minimizar 
perdas por vencimento ou deterioração dos alimentos e assegurar maior eficiência na gestão 
dos recursos públicos. 

Dessa forma, conclui-se que a adoção do Sistema de Registro de Preços constitui a solução 
mais adequada para o fornecimento de gêneros alimentícios básicos, por atender aos 
princípios da economicidade, eficiência, planejamento e continuidade dos serviços públicos, 
em conformidade com a Lei nº 14.133/2021. 



 
 

 

 

Planilha de Pesquisa de Preços — Análise Comparativa de Soluções 
 

Item / 
Solução 

Fornecedor 
Consultado 

Valor 
Cotado 

(R$) 

Condições 
Comerciais 

Observações 

Aquisição por 
Sistema de 
Registro de 
Preços (SRP) 

Empresa A 100.000,00 

Entregas 
parceladas 
conforme a 
demanda; validade 
da ata de 12 
meses. 

Permite o abastecimento contínuo 
de alimentos frescos, reduz 
estoque e evita perdas por 
vencimento de produtos. 

Aquisição 
em entrega 

única 
Empresa B 97.000,00 

Entrega integral 
de todo o lote em 
até 30 dias após a 
nota de empenho. 

Exige alta capacidade de 
armazenamento 
refrigerado/adequado; alto risco de 
perecimento e desperdício de 
alimentos. 

Contratação 
de 

fornecimento 
contínuo 

Empresa C 107.000,00 

Entregas 
programadas via 
cronograma fixo 
da Administração. 

Garante a regularidade da merenda 
e insumos, mas engessa as 
quantidades e tem custo superior 
ao SRP. 

 

Com base na pesquisa de mercado realizada, verifica-se que a aquisição dos itens apresenta 
a alternativa mais vantajosa para a Administração Pública, por proporcionar melhor relação 
entre custo e benefício, maior autonomia na gestão do fornecimento e melhores condições 
para assegurar a continuidade dos serviços públicos. 

Os valores apresentados possuem caráter exclusivamente estimativo e foram utilizados 
apenas para subsidiar a análise de viabilidade da contratação e a escolha da solução mais 
adequada. Os preços definitivos serão obtidos por meio de pesquisa de preços específica, 
conforme as normas vigentes, e constarão do Termo de Referência. 



 
 

 

 

 

 



 
 

 

 

  



 
 

 

 

    

    



 
 

 

 

   

   



 
 

 

 

 

   

DA ESCOLHA PELA MELHOR SOLUÇÃO 
 
Considerando as soluções analisadas e as necessidades da Administração Pública, a 
aquisição de gêneros alimentícios básicos por meio de procedimento licitatório, 
preferencialmente utilizando o Sistema de Registro de Preços (SRP), apresenta-se como a 
solução mais vantajosa. Essa modalidade permite o fornecimento dos produtos de forma 
parcelada, conforme a demanda das Secretarias Municipais e da Rede de Ensino, 
assegurando a continuidade do abastecimento, a economicidade e a eficiência da gestão 
pública. 
 



 
 

 

 

A) Vantagens determinantes 
 

 Garante o fornecimento contínuo de gêneros alimentícios básicos, conforme a 
necessidade da Administração, evitando desabastecimento. 

 Permite a realização de entregas parceladas, preservando a qualidade dos 
produtos e seus prazos de validade, reduzindo perdas e desperdícios. 

 Favorece o planejamento das aquisições e o controle dos estoques, adequando o 
fornecimento à demanda de cada secretaria atendida. 

 Proporciona maior competitividade entre os fornecedores, contribuindo para a 
obtenção da proposta mais vantajosa para a Administração. 

 Assegura maior flexibilidade na gestão dos quantitativos contratados, permitindo 
aquisições conforme a necessidade durante a vigência da ata de registro de preços. 

 
B) Aspectos a gerenciar  
 

 Acompanhar o consumo e os níveis de estoque, garantindo o abastecimento 
contínuo das unidades. 

 Fiscalizar a qualidade dos produtos entregues, verificando sua conformidade com 
as especificações técnicas, prazos de validade e condições de transporte e 
armazenamento. 

 Planejar as entregas de acordo com a demanda de cada unidade, evitando 
desperdícios e assegurando o adequado atendimento. 

 
C) Demonstração dos resultados pretendidos 
 

 Garantir o abastecimento regular de gêneros alimentícios básicos destinados ao 
preparo das refeições oferecidas pelas Secretarias Municipais e pela Rede de 
Ensino. 

 Assegurar alimentos com qualidade, segurança sanitária e dentro dos padrões 
estabelecidos no Termo de Referência. 

 Promover maior eficiência na aplicação dos recursos públicos, por meio de 
aquisições planejadas e compatíveis com a demanda da Administração. 

 Reduzir perdas decorrentes do vencimento de produtos e minimizar riscos de 
interrupção no fornecimento, assegurando a continuidade dos serviços públicos. 

 
D) Conclusão 
 

 Após a análise das alternativas disponíveis, conclui-se que a aquisição de gêneros 
alimentícios básicos por meio de licitação, preferencialmente pelo Sistema de 
Registro de Preços, constitui a solução mais vantajosa para a Administração 
Pública. Essa alternativa proporciona maior economicidade, eficiência, 
flexibilidade no fornecimento, controle dos estoques e continuidade do 



 
 

 

 

abastecimento, atendendo ao interesse público e aos princípios estabelecidos pela 
Lei nº 14.133/2021. 

 
DEFINIÇÃO DO OBJETO: 
 
Constitui objeto da presente contratação o registro de preços para futura e eventual 
aquisição parcelada de gêneros alimentícios básicos, destinados ao atendimento das 
necessidades das Secretarias Municipais e da Rede Pública Municipal de Ensino, 
conforme especificações, quantitativos e condições a serem estabelecidos no Termo de 
Referência. 
 
Os produtos deverão ser fornecidos de forma parcelada, de acordo com a demanda das 
Secretarias, observando os padrões de qualidade, as normas sanitárias vigentes, os 
prazos de validade e as demais especificações técnicas exigidas, visando assegurar a 
continuidade dos serviços públicos e o adequado atendimento aos programas e ações 
desenvolvidos pelo Município. 
 
DO PARCELAMENTO 
 
Em atendimento ao disposto no art. 40, § 2º, inciso I, da Lei nº 14.133/2021, a 
Administração analisou a viabilidade do parcelamento do objeto, considerando os 
aspectos técnicos, operacionais e econômicos relacionados à execução contratual. 
Após essa análise, restou definido que: 
Divisão do objeto: O objeto será adjudicado de forma unitária, por item. Essa estratégia 
garante a máxima competitividade e a ampla participação de fornecedores, visto que o 
mercado varejista e atacadista possui alta especialização, permitindo que empresas 
concorram especificamente para os itens em que possuem melhores condições 
comerciais. 
Parcelamento da entrega: Haverá parcelamento na entrega, ocorrendo de forma 
fracionada e sob demanda, mediante solicitação das Secretarias Municipais participantes. 
O parcelamento técnico e logístico justifica-se pela natureza perecível dos gêneros 
alimentícios e pela capacidade limitada de armazenamento das unidades receptoras. Tal 
medida é indispensável para evitar o desperdício de alimentos e garantir que os 
produtos sejam entregues atendendo aos critérios de validade mínima exigidos. 
 
DO ESCOPO:  
 
O escopo da presente contratação compreende o registro de preços para futura e eventual 
aquisição parcelada de gêneros alimentícios básicos, destinados ao atendimento das 
necessidades das Secretarias Municipais e da Rede Pública Municipal de Ensino, 
conforme as especificações técnicas, quantitativos estimados e demais condições 
estabelecidas no Termo de Referência.  
A contratação abrange o fornecimento dos produtos de forma parcelada, de acordo com 
as solicitações da Administração, incluindo o transporte, a entrega nos locais indicados, a 



 
 

 

 

substituição de produtos que apresentem desconformidade com as especificações ou 
prazo de validade inadequado, bem como o cumprimento das normas sanitárias, de 
qualidade, armazenamento e transporte aplicáveis. 
Os gêneros alimentícios deverão atender integralmente às especificações técnicas 
definidas, observando os padrões de qualidade, segurança alimentar, acondicionamento, 
prazos de validade e demais requisitos necessários para garantir o adequado 
abastecimento das unidades atendidas e a continuidade dos serviços públicos. 
 
 
DA DISCRIMINAÇÃO DOS PRODUTOS: 
 
Serão adquiridos itens de gênero básico como amido, arroz parboilizado, arroz polido, 
farinha de milho, farinha de trigo, fermento, feijão, alimentos para alunos com restrições 
alimentares, dentre outros. 
A relação detalhada dos gêneros alimentícios, com suas respectivas especificações, 
unidades de medida e quantitativos estimados, será apresentada no Termo de 
Referência, que integrará o processo de contratação. 
 
DA FORMA DE CONTRATAÇÃO: 
 
Pregão Eletrônico / Sistema de Registro de Preços / Aquisição 
 
A escolha do Pregão, na forma Eletrônica, fundamenta-se no art. 6º, inciso XLI, 
combinado com o art. 29 da Lei nº 14.133/2021, uma vez que os gêneros alimentícios 
pretendidos se caracterizam como "bens comuns". Seus padrões de desempenho e 
qualidade podem ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de especificações 
usuais de mercado. 
A adoção do Sistema de Registro de Preços (SRP) justifica-se por se tratar de uma 
licitação compartilhada entre diversas Secretarias Municipais. O SRP atende 
perfeitamente à necessidade de entregas freqüentes, fracionadas e imprevisíveis quanto 
ao quantitativo exato. Isso desobriga a Administração a realizar aportes financeiros 
imediatos ou a estocar grandes volumes de produtos perecíveis, garantindo a eficiência 
logística e a economicidade da contratação. 
 
DA POSSIBILIDADE DE SUBCONTRATAÇÃO: 
 
Não há. 
 
REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO: 
 
As entregas serão realizadas de forma parcelada e sob demanda, nos locais indicados por 
cada Secretaria Municipal participante, conforme relação de endereços constante no 
Termo de Referência, mediante solicitação formal da Administração e emissão da 
respectiva Ordem de Fornecimento. O recebimento dos produtos estará condicionado ao 



 
 

 

 

ateste do fiscal do contrato, após a conferência quantitativa e qualitativa dos itens 
entregues. 
 
Em razão da natureza do objeto, será exigida, na fase de habilitação, a apresentação de 
Licença Sanitária (Alvará Sanitário) vigente, emitida pelo órgão competente, 
comprovando que o estabelecimento está regular perante a autoridade sanitária e 
autorizado a exercer as atividades de armazenamento, comercialização e distribuição de 
gêneros alimentícios, em conformidade com a legislação sanitária aplicável. 
 
CONTRATAÇÕES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES  
 
Não foram identificadas contratações correlatas ou interdependentes que impactem a 
execução deste objeto no âmbito da Administração. 
 
DA ANÁLISE DE RISCO: 
 
Após análise técnica segue a identificação e avaliação de riscos (Matriz de Risco): 
 

Macro-processo 
Objeto de Auditoria 

(processos) 

Riscos 
Associados 

(Código) 

Σ Nível dos 
Riscos 

Associados 

Possíveis soluções para 
Mitigar Riscos 

PLANEJAMENTO DA 
CONTRATAÇÃO 

Estimativa de preços 
desalinhada com a 

realidade atual do mercado 
local 

1 8 

Utilização da mediana como 
método estatístico para 

neutralizar valores discrepantes 
e expurgo de fretes eletrônicos 

incompatíveis. 

PLANEJAMENTO DA 
CONTRATAÇÃO 

Fracasso ou deserção no 
certame licitatório (histórico 

de itens desertos). 
2 9 

Divisão minuciosa do objeto em 
itens independentes, 

permitindo a participação de 
fornecedores especializados em 

linhas restritivas. 

PLANEJAMENTO DA 
CONTRATAÇÃO 

Oscilação inflacionária 
excessiva nos preços dos 

alimentos durante a 
vigência da Ata. 

3 6 

Fixação correta da data-base da 
pesquisa de preços para fins de 

reajuste anual e 
acompanhamento dos índices 

oficiais de mercado. 

SELEÇÃO DO 
FORNECEDOR 

Fornecedor arrematante não 
atende às exigências 

técnicas ou de marcas de 
referência. 

4 4 

Descrição rigorosa dos itens em 
edital, exigindo selos oficiais 
(SIF/MAPA) e conformidade 
estrita com as resoluções da 

ANVISA. 

SELEÇÃO DO 
FORNECEDOR 

Tentativa de entrega de 
marcas de qualidade 

inferior ou com ingredientes 
adulterados (fraude). 

5 6 

Exigência de apresentação de 
laudos técnicos ou amostras, 

caso o pregoeiro sinta 
necessidade, além de descrição 

detalhada dos ingredientes. 

GESTÃO E 
FISCALIZAÇÃO 
CONTRATUAL 

Entrega de gêneros 
alimentícios com prazo de 

validade curto ou 
embalagens danificadas. 

6 6 

Fiscalização ativa no 
recebimento e aplicação de 

notificações imediatas com base 
nos prazos de prateleira 

mínimos estipulados. 



 
 

 

 

GESTÃO E 
FISCALIZAÇÃO 
CONTRATUAL 

Desperdício de alimentos 
por excesso de pedidos ou 
falta de espaço físico para 

armazenamento adequado. 

7 3 

Utilização do Sistema de 
Registro de Preços para 

entregas fracionadas e sob 
demanda, solicitando apenas o 

necessário para consumo 
imediato. 

 

  
 

  
Nível de Risco 

Processual: 
42 Risco Baixo 

      
Situação: REALIZAR PROCESSO 

 
 
 
 
 
             
             
            
Da Fiscalização e Monitoramento 

 
Considerando a natureza compartilhada do presente processo licitatório, a fiscalização e o 
monitoramento da Ata de Registro de Preços e dos contratos/empenhos decorrentes serão 
realizados de forma descentralizada. 
 
Secretaria de Educação: 
Fiscal Titular: Cintia Cristina da Silva Machado   matricula: 335568 
Fiscal Suplente: Ana Paula de Souza Vieira   matricula: 325864 
Alimentação Escolar: Av. Pres. Getúlio Vargas, nº 2.995 – Centro  
 
Secretaria de Assistência Social: 
Fiscal Titular: Juliana Emília Monteiro Bueno Matrícula: 378675-1/1 
Fiscal Suplente: Adriana da Costa Matrícula: 328383 
Secretaria de Assistência Social - Rua Estilac Leal, nº 670. 
 
Secretaria de Saúde: 
Fiscal Titular: Érico Alencar da Silva Ignácio   Matrícula: 327492 
Fiscal Suplente: Vânia Bonfim dos Santos Yoshida  Matrícula: 336009 
CAPS II- Centro de Atenção Psicossocial - Rua Sankiti Hasegawa, 310 - Estrada para 
Pitangueiras 
 
Secretaria de cultura: 
Fiscal Titular: Bruna Suelen Santos de Moraes.    Matrícula: 3257911 
Fiscal Suplente: Andressa Fernanda Bueno Ferro.  Matrícula: 378642 
Museu Municipal – Rua Presidente Getúlio Vargas, 2170 Centro. 
 



 
 

 

 

Ficando os mesmos responsáveis pelo acompanhamento do processo, da cobrança das 
cláusulas editalícias e do cumprimento desta análise de risco. 
 
 

DA ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES, ESTIMATIVA DE CUSTOS BÁSICA E DO 
DESCRITIVO DOS ITENS: 
Com base no Objeto da licitação, na modalidade de contratação e nos itens que se 
pretende contratar/registrar, segue a discriminação detalhada de cada item, contendo a 
quantidade e unidade de medida. 
 

Item UN. QTD Descrição do item 
Preço Máximo 
Unitário 

Preço 
Máximo 
total 

01 FR 83 

Adoçante natural não calórico, líquido, que contenha na composição glicosídeos de 
steviol. Não conter edulcorantes artificiais: ciclamato, sacarina, acessulfame-k, etc. 
Frascos de 60 a 80mL. Apresentar identificação do produto, data de fabricação, 
prazo de validade mínimo de 12 meses da data da entrega. 

       R$ 24,29   R$ 2.016,07  

02 PCT 550 

 Amendoim em grão cru, descascado - ingrediente: amendoim descascado. 
Subgrupo selecionado, classe médio, tipo 1. O produto não deve apresentar 
sujidades, umidade ou bolor. A embalagem deve estar intacta, bem vedada. Deve 
conter data de fabricação. Prazo de validade mínimo de 10 meses no ato da entrega. 
Conter selo de qualidade ABICAB. Em embalagem de polietileno, contendo 500 
gramas. 

 R$ 19,95   R$   10.972,50  

03 PCT 615 
Amido de milho - ingrediente: amido de milho. Apresentar coloração branca, sem 
sabor, embalagem de 1 kg, em saco de polietileno atóxico. Não conter glúten. Prazo 
de validade mínimo de 10 meses no ato da entrega 

 R$  22,10   R$ 13.591,50  

04 PCT 5290 

Cota para ampla concorrência - Arroz parboilizado, classe longo fino, tipo 1. 
Embalagem: saco de polietileno atóxico, incolor, transparente, contendo 5 quilos.  
Validade: mínimo de 5 meses da data de entrega do produto. Rotulagem: deve 
atender a legislação vigente, contendo data de fabricação e data de validade, 
informações nutricionais, número de lote. Embalagem de 5kg.  

 R$  29,00   R$  153.410,00  

04 - A PCT 1763 

Cota exclusiva para ME - Cota para ampla concorrência - Arroz parboilizado, classe 
longo fino, tipo 1. Embalagem: saco de polietileno atóxico, incolor, transparente, 
contendo 5 quilos.  Validade: mínimo de 5 meses da data de entrega do produto. 
Rotulagem: deve atender a legislação vigente, contendo data de fabricação e data de 
validade, informações nutricionais, número de lote. Embalagem de 5kg.  

 R$  29,00   R$  51.127,00  

05 PCT 920 

 Arroz tipo 1, fino, longo, polido, contendo no mínimo de 90% de grãos inteiros. 
Com rendimento após o cozimento de no mínimo 2,5 vezes a mais do peso antes da 
cocção, devendo também apresentar coloração branca, grãos íntegros e soltos após 
cozimento. Embalagem transparente de 5 quilos, conter externamente os dados de 
identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, data de 
validade e quantidade do produto. Validade mínima de 5 meses no ato da entrega. 
TIPO PRATO FINO 

 R$  29,95   R$  27.554,00  

06 PCT 850 

Aveia em flocos finos. Embalagem plástica de polietileno, transparente, resistente, 
com solda reforçada, original de fábrica com identificação do produto, dos 
ingredientes, informações nutricionais, marca do fabricante e informações do 
mesmo, prazo de validade mínimo de 6 meses a contar da data de entrega, 
rotulagem de acordo com a legislação. Embalagem de 400 a 500g. 

 R$  14,90   R$ 12.665,00  

07 PCT 1480 

Biscoito sabor chocolate com malte isento de lactose e livre de transgênicos: O 
produto deverá ser fabricado isento de lactose e livre de transgenia, elaborado a 
partir de farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar, água, gordura 
vegetal, cacau em pó, malte, fermento químico/bicarbonato de sódio e pirofosfato 
ácido de sódio, sal, aroma idêntico ao natural de cacau com baunilha e outros 
ingredientes permitidos pela legislação desde que devidamente declarados no 
rótulo. O biscoito final deverá apresentar aspecto e cor característicos, além de odor 
e sabor próprios e compatíveis com a sua categoria. O produto deve estar totalmente 
isento de sujidades, parasitas e larvas, conforme a resolução rdc nº 623 de 
09/03/2022 - Anvisa/ms. Pacotes de 400 a 500 gramas. Embalagem primária: saco 
plástico laminado metalizado atóxico hermeticamente fechado. Embalagem 
secundária: caixa de papelão. Características físico-químicas em 30 g: proteínas 

 R$  14,06   R$ 20.808,80  



 
 

 

 

mínimo de 2 g; gordura total máximo 3,5g; gordura saturada máximo 1,7 g; isento 
de gordura trans.; fibra alimentar mínimo 1,0 g; sódio máximo 110 mg. Prazo de 
validade do produto na data de entrega: mínima de 08 meses. 

08 PCT 1530 

Biscoito sabor maçã com canela isento de lactose e livre de transgênicos: O produto 
deverá ser fabricado isento de lactose e livre de transgenia, elaborado a partir de 
farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar, gordura vegetal, água, 
fermento químico/bicarbonato de sódio e pirofosfato ácido de sódio, sal, aroma 
idêntico ao natural maçã e canela, outros ingredientes permitidos pela legislação 
desde que devidamente declarados no rótulo. O biscoito final deverá apresentar 
aspecto e cor característicos, além de odor e sabor próprios e compatíveis com a sua 
categoria. O produto deve estar totalmente isento de sujidades, parasitas e larvas, 
conforme a resolução Rdc nº 623 de 09/03/2022 - Anvisa/ms. pacotes de 400 a 500 
gramas. Embalagem primária: saco plástico laminado metalizado atóxico 
hermeticamente fechado. Embalagem secundária: caixa de papelão. Características 
físico-químicas em 30 g: proteínas mínimo de 2 g; gordura total máximo 3,5g; 
gordura saturada máximo 1,5 g; isento de gordura trans.; fibra alimentar mínimo 0,5 
g; sódio máximo 140 mg. Prazo de validade do produto na data de entrega: mínima 
de 08 meses. 

 R$  14,06   R$ 21.511,80  

09 PCT 1510 

Biscoito sabor polvilho com coco isento de lactose e livre de transgênicos: O produto 
deverá ser fabricado isento de lactose e livre de transgenia, elaborado a partir de 
farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar, gordura vegetal, água, 
ovo, coco ralado, polvilho doce, sal, fermento químico/bicarbonato de sódio e 
pirofosfato ácido de sódio, aroma idêntico ao natural e outros ingredientes 
permitidos pela legislação desde que devidamente declarados no rótulo. O biscoito 
final deverá apresentar aspecto e cor característicos, além de odor e sabor próprios e 
compatíveis com a sua categoria. O produto deve estar totalmente isento de 
sujidades, parasitas e larvas, conforme a resolução rdc nº 623 de 09/03/2022 - 
ANVISA/ms. Pacotes de 400 a 500 gramas. Embalagem primária: saco plástico 
laminado metalizado atóxico hermeticamente fechado. Embalagem secundária: 
caixa de papelão. Características físico-químicas em 30 g: proteínas mínimo de 2 g; 
gordura total máximo 3,5g; gordura saturada máximo 1,7 g; isento de gordura 
trans.; fibra alimentar mínimo 0,5 g; sódio máximo 140 mg. Prazo de validade do 
produto na data de entrega: mínima de 08 meses. 

 R$  14,06   R$ 21.230,60  

10 PCT 1455 

Colorau, condimento preparado à base de urucum, fubá e óleo, de coloração 
vermelha, isento de sujidades ou substâncias estranhas, embalagem de 0,500kg, em 
embalagem plástica e transparente. Prazo de validade mínimo de 10 meses no ato da 
entrega do produto. TIPO KITANO 

 R$ 16,45   R$ 23.934,75  

11 PCT 450 

Farinha sem glúten, obtida pela mistura de fécula de mandioca, farinha de arroz, 
amido de milho, farinha de soja, açúcar, sal, podendo conter outros ingredientes, 
desde que não descaracterizem o produto, CARACTERÍSTICAS ADICIONAIS: 
Isento de sujidades e materiais estranhos de qualquer natureza, não deve conter 
glúten e corantes artificiais. Não deve conter: glúten, produtos derivados de trigo, 
centeio, cevada aveia, leite, corantes e aromatizantes artificiais. Embalagem de 400 a 
500 gramas, em polietileno, flexível, atóxico, resistente e transparente. Validade 
mínima de 6 meses na data da entrega do produto. 

 R$  25,07   R$ 11.281,50  

12 KG 2100 

Feijão comum, tipo 1, classe PRETO, in natura, da espécie Phaseolusvulgaris L., com 
no mínimo, 97% (noventa e sete por cento) de grãos de coloração PRETA; de 
tamanho e formato naturais, inteiros, maduros, limpos e secos, da safra corrente. 
CLASSIFICAÇÃO nos termos da Instrução Normativa nº 12 de 28/03/2008): feijão 
comum, classe preto, tipo 1 (Defeitos graves, matérias estranhas e impurezas: 
máximo de 0,50%; Grão partido: máximo de 0,015%; Insetos mortos: máximo de 
0,10%; Total de mofados, ardidos e germinados: máximo de 1,50%; Total de 
carunchados e atacados por lagartas das vagens: máximo de 1,50%; Total de defeitos 
leves: máximo de 2,5%). Embalagem: saco de polietileno atóxico, incolor, 
transparente, contendo 1 quilo. LEGISLAÇÃO ESPECÍFICA: Instrução Normativa nº 
01, de 05/03/2001, MAPA (regulamento técnico/certificação e classificação de 
produtos vegetais); Instrução Normativa nº 12 de 28/03/2008, MAPA (regulamento 
técnico do feijão); Instrução Normativa nº 23, de 25/03/2020 – MAPA (regulamento 
técnico do MERCOSUL sobre as condições higiênico-sanitárias e de boas práticas de 
fabricação para os estabelecimentos elaboradores/industrializadores de produtos 
vegetais, subprodutos e resíduos de valor econômico).Validade: mínimo de 5 meses 
da data de entrega do produto. 

 R$ 13,28   R$ 27.888,00  

13 PT 3950 
Fermento em pó - ingredientes: amido de milho, fosfato monocálcico, bicarbonato de 
sódio e carbonato de cálcio. NÃO CONTER GLÚTEN. Embalagem em potes 
plásticos de 100 gramas. Prazo de validade mínimo de 20 meses no ato da entrega 

 R$ 7,15   R$  28.242,50  



 
 

 

 

do produto. TIPO ROYAL  

14 PCT 2700 

Grão-de-bico, pacote de 500g, tipo 1, íntegros, novos, limpos, secos, com aspecto, 
cor, cheiro e sabor próprios da espécie. Isento de matéria terra, sujidades e misturas 
de outras variedades. Acondicionado em saco plástico transparente e resistente. 
Validade mínima de 6 meses na data da entrega. Registro no órgão competente do 
Ministério da Agricultura. 

 R$  13,99   R$ 37.773,00  

15 PCT 1250 

Leite em pó integral instantâneo. O produto deverá apresentar boa solubilidade, 
sem adição de açúcar, sem soro de leite. Aparência, aspecto, cor, sabor e odor 
próprios. O produto deverá estar de acordo com a Portaria MA-369, ser registrado 
no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA. Embalagem primária de filme de poliéster 
metalizado, resistente, atóxica, hermeticamente selado, pesando 400 gramas. A 
embalagem secundária deverá ser de caixa de papelão ondulado ou plástico 
reforçado (lacrada). Apresentar identificação do produto, data de fabricação, prazo 
de validade mínimo de 10 meses na data da entrega. TIPO PIRACANJUBA 

 R$  22,00   R$  27.500,00  

16 LT 25212 
Leite pasteurizado integral homogeneizado. Ingredientes: Leite cru refrigerado, 
acondicionado em embalagem plástica atóxica com capacidade de 1000ml, com 
registro de inspeção – SIF. Prazo de validade 7 dias. 

 R$  6,90   R$ 173.962,80  

17 PCT 1800 

Louro em folhas secas, 100% folhas de louro. Livre de sujidades e materiais 
estranhos a sua espécie, acondicionada em saco plástico transparente atóxico. Pacote 
de 10 g. Prazo de validade mínimo de 11 meses no ato da entrega do produto. TIPO 
ALCOBAÇA 

 R$   4,44   R$  7.992,00  

18 PCT 110 

Macarrão de ARROZ sem ovos, tipo parafuso.  Ingredientes: farinha de arroz, 
corantes naturais cúrcuma e urucum. NÃO CONTER GLUTEN. Acondicionado em 
embalagem transparente de polietileno, pacote de 500 gramas, contendo dados de 
identificação, procedência, informações nutricionais, número do lote, data de 
fabricação e validade. Validade mínima de 11 meses a partir da data de entrega. 
TIPO URBANO 

 R$  6,86   R$  754,60  

19 PCT 110 

Macarrão INTEGRAL sem ovos, tipo parafuso.  Ingredientes: Sêmola de trigo 
enriquecida com ferro e ácido fólico, corantes naturais cúrcuma e urucum. 
Acondicionado em embalagem transparente de polietileno, pacote de 500 gramas, 
contendo dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número do 
lote, data de fabricação e validade. Validade mínima de 11 meses a partir da data de 
entrega. TIPO GALO 

 R$  12,00   R$ 1.320,00  

20 PT 1120 

 MARGARINA, SEM GORDURAS TRANS. Ingredientes: óleos vegetais líquidos e 
interesterificados, água, sal, leite desnatado reconstituído, vitamina A (15.000 
UI/kg) e betacaroteno, estabilizantes lecitina de soja e mono e diglicerídeos de 
ácidos graxos, aroma idêntico ao natural de manteiga, conservadores benzoato de 
sódio e sorbato de potássio, acidulante ácido cítrico, antioxidante EDTA cálcio 
dissódico e corantes naturais de urucum e cúrcuma. Não conter glúten. Potes de 500 
gramas e, apresentar validade de 5 meses no ato da entrega. TIPO VIGOR 

 R$   15,23   R$  17.057,60  

21 PCT 4020 Milho de Pipoca, tipo 1, classe amarelo. Ingredientes: milho para pipoca, limpo, 
grãos sadios. Em embalagem plástica de 500 gramas. TIPO ZAELI 

 R$  7,75   R$  31.155,00  

22 FR 600 
Óleo de girassol embalagem PET de 900 ml, coloração amarelada, transparente, com 
odor característico. Prazo de validade mínimo de 10 meses no ato da entrega do 
produto. Tipo LIZA 

 R$  17,24   R$ 10.344,00  

23 PCT 1050 P.T.S, proteína texturizada de soja tamanho médio, COR ESCURA, embalagem de 
500g, resistente. Com validade mínima de 11 meses. TIPO ZAELI.  R$  18,04   R$  18.942,00  

24 PCT 250 

Pão Sem Glúten e Sem Leite, pronto para consumo. Elaborado com ingredientes 
isentos de glúten e leite, elaborado à base de farinhas e/ou amidos naturalmente 
isentos de glúten, como farinha de arroz, fécula de batata, amido de milho, polvilho 
doce e /ou azedo, entre outros. Pode conter óleo vegetal, açúcar, sal, fermento 
biológico, goma xantana e demais aditivos permitidos pela legislação vigente. Não 
conter glúten, leite e seus derivados, corantes e conservantes artificiais, 
aromatizantes artificiais e gorduras trans. Embalagem mínima de 200g.  Validade 
mínima de 60 dias a partir da data de entrega. Deve constar, de forma clara e visível: 
NÃO CONTER GLÚTEN, NÃO CONTER LEITE, Lista completa de ingredientes e 
tabela nutricional; data de fabricação e validade. Validade mínima de 60 dias a partir 
da data de entrega 

 R$  20,00   R$  5.000,00  

25 LT 175 

Sardinha, em água de constituição (ao próprio suco), óleo vegetal e sal. NÃO 
CONTER GLÚTEN. Acondicionado em latas de 125g, com tampa abre fácil que 
dispense o uso do abridor, sem ferrugem e sem amassados, deve conter data de 
fabricação e validade, registro no MA e inspecionado pelo SIF. No momento da 
entrega deverá dispor de no mínimo 11 meses de validade. 

 R$  9,60   R$  1.680,00  

26 PCT 680 
Tempero – Adobo Uruguaio, desidratado, acondicionado em sacos de polietileno, 
embalagem de 100g, com data de fabricação e validade. Composição Básica: Mistura  R$  12,35   R$ 8.398,00  



 
 

 

 

de ervas e especiarias desidratadas, devendo conter obrigatoriamente: cebola, alho, 
salsa, cebolinha, tomate, orégano, manjericão, pimentão e louro em pó. Sem adição 
de sal (sódio) e sem açúcar. Produto em flocos ou granulado, seco, com cor, cheiro e 
sabor característicos, sem sinais de umidade ou mofo. Livre de glutamato 
monossódico (MSG), conservantes ou corantes artificiais. Livre de glúten. 

27 PCT 1211 
Uva passa branca, sem semente, sem adição de açúcar, livre de fungos. Embalagem 
plástica de 500g, íntegra, atóxica e contendo todos os dados de identificação e 
validade.  Prazo de validade mínimo de 10 meses no ato da entrega. Tipo ZAELI 

 R$  25,90   R$  31.364,90  

28 FR 612 

Vinagre, produto obtido da fermentação acética do vinho BRANCO ou TINTO, 
fermentado de vinho com acidez mínima de 4%. Sem adição de aromatizante 
sintético e do corante enocianina (INS 163ii). Embalagem de 750ml.  Prazo de 
validade mínimo de 10 meses no ato da entrega. TIPO CASTELO 

 R$  12,79   R$   7.827,48  

29 FR 7090 
Óleo de soja, refinado - coloração amarelada, transparente, com odor característico. 
Embalagem: PET de 900 ml. Validade mínima de 10 meses no ato da entrega.  R$  8,27   R$  58.634,30  

30 PCT 550 

AZEITONA VERDE SEM CAROÇO: Frutos de tamanho uniforme e textura firme, 
sem caroço, imersos em salmoura. Livre de fragmentos ou mofo. Frasco de vidro ou 
sachê tipo hermético. Peso drenado mínimo de 120 g. Validade mínima de 12 (doze) 
meses na data da entrega. 

 R$   14,95   R$  8.222,50  

31 PCT 530 

BATATA PALHA TRADICIONAL: Tamanho uniforme e coloração amarela clara, 
fritos e salgados. Teor máximo de umidade de 3,0% para garantia de crocância. 
Livre de fios queimados ou gosto rançoso. Embalagem de 500 g. Validade mínima 
de 04 (quatro) meses na data da entrega. 

 R$   16,49   R$ 8.739,70  

32 PCT 800 

BISCOITO DE POLVILHO SALGADO: Assado, à base de polvilho azedo, óleo, ovos 
e sal. Textura crocante com teor máximo de umidade de 5,0%. Isento de sabor 
rançoso ou partes queimadas. Embalagem com peso mínimo 80 g. Validade mínima 
de 06 (seis) meses na data da entrega. 

 R$  8,82   R$ 7.056,00  

33 PCT 500 

BISCOITO DOCE RECHEADO: Nos sabores morango ou chocolate, fracionada sob 
demanda. Massa crocante com teor mínimo de 25,0% de recheio cremoso. Livre de 
ranço, mofo ou quebras excessivas. Embalagem de 140 g. Validade mínima de 06 
(seis) meses na data da entrega. 

 R$   3,70   R$  1.850,00  

34 FR 260 

KETCHUP TRADICIONAL: Polpa concentrada de tomate, açúcar, vinagre e 
especiarias, consistência pastosa homogênea. Sem corantes artificiais e sem glúten. 
Frasco plástico tipo bisnaga ou PET com bico dosador e peso mínimo 300 g. 
Validade mínima de 09 (nove) meses na data da entrega. 

 R$   7,05   R$   1.833,00  

35 PT 250 
MAIONESE INDUSTRIALIZADA TRADICIONAL: Emulsão cremosa de no mínimo 
de 65,0% de óleo vegetal (lipídeos) e ovos pasteurizados. Embalagem com peso 
mínimo de 450 g. Validade mínima de 09 (nove) meses na data da entrega. 

 R$   8,11   R$ 2.027,50  

36 PCT 150 

MASSA FRESCA PARA PASTEL EM ROLO: Rolo contínuo com película plástica 
intercalada. Textura flexível sem rachaduras ou mofo. Entrega e transporte 
obrigatórios sob refrigeração constante (1°C a 10°C). Embalagem de 1 kg. Validade 
mínima de 03 (três) meses na data da entrega.  

 R$  21,50   R$ 3.225,00  

37 FR 260 

MOSTARDA TRADICIONAL: Molho com mostarda, vinagre, açúcar e especiarias. 
Consistência pastosa homogênea. Sem corantes artificiais. Frasco plástico tipo 
bisnaga ou PET com bico dosador e peso mínimo 150 g. Validade mínima de 09 
(nove) meses na data da entrega. 

 R$  7,00   R$   1.820,00  

38 PCT 150 

POLVILHO AZEDO (FÉCULA DE MANDIOCA FERMENTADA): Fécula de 
mandioca em pó fino branco, umidade máxima de 14,0% e acidez regulamentar 
conforme MAPA. Livre de carunchos e umidade. Embalagem plástica de 500 g. 
Validade mínima de 09 (nove) meses na data da entrega. 

 R$   15,00   R$ 2.250,00  

39 PCT 150 

POLVILHO DOCE (FÉCULA DE MANDIOCA): Fécula de mandioca, sem 
fermentação, pó fino branco, umidade máxima de 14,0% e acidez regulamentar 
conforme MAPA. Livre de carunchos e odores estranhos. Embalagem de 500 g. 
Validade mínima de 06 (seis) meses na data da entrega. 

 R$  8,20   R$ 1.230,00  

40 PCT 2300 
CAMOMILA EM FLOR PARA INFUSÃO: Flores secas de Matricaria chamomilla L. 
(Matricaria recutita), limpas e desidratadas. Isenta de corantes, aromatizantes. Peso 
líquido mínimo de 30g. Validade mínima de 12 (doze) meses na data da entrega. 

 R$   8,90   R$  20.470,00  

41 PCT 2300 

ERVA-DOCE EM GRÃOS: Frutos secos de erva-doce (Pimpinella anisum L. ou 
Foeniculum vulgare Mill.), limpos e desidratados. Isento de corantes, aromatizantes. 
Peso líquido mínimo de 30g. Validade mínima de 12 (doze) meses na data da 
entrega. 

 R$  5,90   R$   13.570,00  

42 PCT 1050 

TEMPERO MISTO LEMON PEPPER: Condimento composto por: sal, farinha de 
milho, alho, cebola, azeite, açafrão, farinha de limão e pimenta. Aspecto homogêneo, 
livre de umidade, mofo ou sujidades. Peso líquido mínimo de 30g. Validade mínima 
de 12 (doze) meses na data da entrega. 

 R$  6,40   R$ 6.720,00  

43 PCT 1050 CÚRCUMA EM PÓ (AÇAFRÃO-DA-TERRA): Condimento desidratado e moído de  R$   5,39   R$ 5.659,50  



 
 

 

 

Curcuma longa L., pura, pó fino e homogêneo, coloração amarela característica. 
Livre de corantes artificiais, amido de adição ou sujidades. Peso líquido mínimo de 
30g. Validade mínima de 12 (doze) meses na data da entrega. 

44 PCT 1140 

Achocolatado em pó - ingredientes: açúcar, cacau em pó, maltodextrina, minerais, 
vitaminas, emulsificante lecitina de soja e aromatizante. Embalagem plástica de 
polietileno leitoso resistente ou pote plástico de 800 g. Validade mínima de 11 meses 
no ato da entrega. 

 R$   20,57   R$ 23.449,80  

45 PCT 3120 

Açúcar cristal (2Kg) -  ingrediente: sacarose. Apresentar coloração uniforme e sabor 
característico, ser isento de materiais terrosos, parasitas, detritos animais e vegetais e 
odores estranhos. Embalagem plástica de 2 kg. Validade mínima de 16 meses no ato 
da entrega. 

 R$  7,00   R$   21.840,00  

46 PT 82 

Adoçante de Mesa em pó, que possa ser utilizado em forno e fogão. Ingredientes: 
maltodextrina, edulcorantes artificiais: ciclamato de sódio e sacarina sódica; 
edulcorantes naturais: glicosídeos de steviol, antiumectante dióxido de silício. Não 
conter glúten. Apresentar identificação do produto, data de fabricação, prazo de 
validade mínimo de 12 meses no ato da entrega. Pote de 400g. TIPO LOWÇÚCAR 
ADOÇANTE CULINÁRIA FORNO E FOGÃO 

 R$   28,19   R$ 2.311,58  

47 PCT 2210 

Biscoito Cream Cracker Integral   SEM LACTOSE - ingredientes: farinha de trigo 
integral, farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, gordura vegetal, 
açúcar invertido, sal, açúcar, fermentos. SEM COLESTEROL E LEITE. ISENTO DE 
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL. Embalagem plástica de 330 g. Validade 
mínima de 6 meses no ato da entrega. 

 R$  8,49   R$ 18.762,90  

48 PCT 3390 

Biscoito tipo rosquinhas de chocolate - SEM LACTOSE - ingredientes: Farinha de 
trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar, amido de milho, creme de milho, 
gordura vegetal, açúcar invertido, cacau, sal, emulsificante e fermento. SEM 
COLESTEROL E SEM LEITE. ISENTO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL. 
Embalagem plástica de 560g a 600g. Validade mínima de 10 meses no ato da 
entrega. 

 R$  8,99   R$ 30.476,10  

49 PCT 3500 

Biscoito tipo rosquinhas de coco - SEM LACTOSE   ingredientes: Farinha de trigo 
enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar, amido de milho, creme de milho, 
gordura vegetal, açúcar invertido, sal, emulsificante e fermento e aroma de coco. 
SEM COLESTEROL, E SEM PROTEÍNA DO LEITE. ISENTO DE PRODUTOS DE 
ORIGEM ANIMAL. Embalagem plástica de 560g a 600g. Validade mínima de 10 
meses no ato da entrega. 

 R$   7,64   R$ 26.740,00  

50 PCT 3330 

Bolacha de leite - SEM LACTOSE - ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com 
ferro e ácido fólico, açúcar, creme de milho, açúcar invertido, gordura vegetal, sal, 
emulsificante, fermento, e aroma idêntico ao natural de leite. SEM COLESTEROL E 
SEM LEITE. ISENTO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL. Embalagem plástica 
de 330g. Validade mínima de 10 meses no ato da entrega. 

 R$  8,89   R$   29.603,70  

51 PCT 3250 

  
Bolacha de maisena - SEM LACTOSE - ingredientes: Farinha de trigo enriquecida 
com ferro e ácido fólico, açúcar, creme de milho, açúcar invertido, gordura vegetal, 
sal, emulsificante, fermento, aroma artificial de baunilha e aroma idêntico ao natural 
de limão. SEM COLESTEROL E SEM LEITE. ISENTO DE PRODUTOS DE ORIGEM 
ANIMAL. Embalagem plástica de 330g. Validade mínima de 10 meses no ato da 
entrega. 

 R$   7,60   R$ 24.700,00  

52 PCT 1495 
Cacau em pó. Ingredientes: cacau alcalino em pó (100%). Sem lactose, produto 
vegano. Embalagem plástica de 500g. Validade mínima de 3 meses no ato da entrega  R$   54,50   R$  81.477,50  

53 PCT 300 
Canela em casca de primeira qualidade. Ingrediente: canela em casca. Embalagem 
de 10 g. Prazo de validade mínimo de 10 meses no ato da entrega do produto. TIPO 
ALCOBAÇA 

 R$   4,89   R$   1.467,00  

54 PCT 240 Canela em pó - ingredientes: canela em pó. Embalagem plástica de 10 g. Validade 
mínima de 10 meses no ato da entrega. 

 R$   4,06   R$   974,40  

55 LT 44 Ervilha em conserva - ingredientes: ervilha em água e sal. Embalagem: lata de 2 kg. 
Validade mínima de 12 meses no ato da entrega.  R$   25,00   R$   1.100,00  

56 LT 200 
Ervilha em conserva, ervilha em água e sal. Validade mínima de 12 meses no ato da 
entrega. Embalagem de 200 g.  R$   7,00   R$    1.400,00  

57 LT 3080 
Extrato de tomate - ingredientes:  tomate, sal e açúcar. Sem conservantes, 
consistência espessa. Embalagem: sachê de 1 kg. Validade mínima de 15 meses no 
ato da entrega. 

 R$  11,88   R$   36.590,40  

58 PCT 650 Farinha de mandioca torrada, grupo seca, classe fina, classe amarela, tipo 01, acidez 
baixa. Embalagem plástica de 1 kg.  Validade mínima de 6 meses no ato da entrega. 

 R$   7,60   R$   4.940,00  

59 KG 3780 Farinha de trigo, tipo 1 - ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido 
fólico. Embalagem plástica de 1kg. Validade mínima de 5 meses no ato da entrega. 

 R$   5,87   R$   22.188,60  

60 KG 8500 Feijão carioquinha, tipo 1, classe cores, safra nova, grãos sadios, sem a presença de  R$    8,75   R$  74.375,00  



 
 

 

 

insetos, matérias estranhas ou impurezas. Constituído de, no mínimo, 90% (noventa 
por cento) de grãos na cor característica a variedade correspondente, de tamanho e 
formato naturais, maduros, limpos e secos, da safra corrente. De acordo com 
LEGISLAÇÃO VIGENTE para rotulagem e Instrução Normativa nº 01, de 
05/03/2001, MAPA (regulamento técnico/certificação e classificação de produtos 
vegetais); Instrução Normativa nº 12 de 28/03/2008, MAPA (regulamento técnico 
do feijão). Embalagem plástica 1 kg. Validade mínima de 5 meses no ato da entrega. 

61 KG 1500 Fubá de milho - ingredientes: fubá de milho, enriquecido com ferro e ácido fólico. 
Embalagem plástica de 1 kg. Validade mínimo de 5 meses no ato da entrega. 

 R$   7,48   R$  11.220,00  

62 PCT 930 
Leite em pó instantâneo integral zero lactose. Ingredientes: Leite integral, enzima 
lactase e emulsificante lecitina de soja. Embalagem Primária: saco aluminizado de 
300g. Validade mínima de 10 meses a contar da data da entrega do produto. 

 R$  19,06   R$ 17.725,80  

63 PCT 900 
Macarrão Ave Maria sem ovos curto - ingredientes: Sêmola de trigo enriquecida 
com ferro e ácido fólico, corantes naturais cúrcuma e urucum. Embalagem 
transparente de polietileno de 500g. Validade mínima de 11 meses no ato da entrega. 

 R$  4,69   R$ 4.221,00  

64 PCT 12100 

Macarrão parafuso sem ovos - ingredientes: Sêmola de trigo enriquecida com ferro e 
ácido fólico, corantes naturais cúrcuma e urucum. Tempo de cocção dever ser em 
torno de 10 minutos. Embalagem plástica de 500g. Validade mínima de 11 meses no 
ato da entrega. 

 R$   4,65   R$  56.265,00  

65 LT 140 Milho verde em conserva - ingredientes: milho verde, água e sal. Embalagem lata de 
2 kg. Validade mínima de 12 meses no ato da entrega. 

 R$  23,49   R$   3.288,60  

66 LT 500 Milho verde em conserva - ingredientes: milho verde, água e sal. Embalagem: lata 
ou sachê de 200g. Validade mínima de 12 meses no ato da entrega.  R$   5,50   R$  2.750,00  

67 FR 250 

Molho shoyo -  ingredientes: Água, sal refinado, soja, milho, açúcar, corante de 
caramelo, realçador de sabor glutamato monossódico e conservador sorbato de 
potássio. Embalagem: frasco de 900 ml. Validade mínima de 20 meses no ato da 
entrega. 

 R$ 13,20   R$   3.300,00  

68 FR 170 
Óleo de canola e ácido cítrico. NÃO PODE CONTER SOJA. Embalagem PET de 900 
ml, coloração amarelada, transparente, com odor característico. Prazo de validade 
mínimo de 10 meses no ato da entrega. 

 R$  18,10   R$  3.077,00  

69 PCT 2100 Orégano. Embalagem plástica de 10g. Validade mínima de 11 meses no ato da 
entrega. 

 R$   4,97   R$   10.437,00  

70 PCT 320 

Queijo parmesão ralado - ingredientes: Queijo parmesão (leite pasteurizado, cloreto 
de sódio, cloreto de cálcio, fermento lático e coagulante), queijo fundido de baixa 
umidade (leite pasteurizado, cloreto de sódio, cloreto de cálcio, corante natural de 
urucum, fermento lático e coagulante em pó) e conservante ácido sórbico. 
Embalagem plástica de 100g. Validade mínima de 8 meses no ato da entrega. 

 R$  13,11   R$  4.195,20  

71 KG 2525 
Sal refinado iodado - ingredientes: cloreto de sódio, iodato de potássio e 
antiumectante. Embalagem plástica de 1 kg. Validade mínima de 20 meses no ato da 
entrega. 

 R$   2,94   R$   7.423,50  

72 PCT 180 

TAPIOCA - GOMA DE MANDIOCA HIDRATADA, goma pronta para tapioca, 
embalagem de 500 gr. INGREDIENTES: fécula de mandioca e água, sendo 100% 
natural, sem adição de conservantes, sem adição de sal, sem glúten, não precisa 
peneirar, solta, macia, embalagem plástica e resistente, com identificação, rótulo, 
informação nutricional, data de fabricação e de validade de no mínimo 06 meses 

 R$   6,79   R$  1.222,20  

73 PCT 800 TEMPERO - CHIMICHURRI, desidratado, acondicionado em sacos de polietileno, 
embalagem de 100g , com data de fabricação e validade. 

 R$    6,70   R$   5.360,00  

74 PCT 1160 Trigo para kibe - ingredientes: 100% trigo para kibe. Embalagem plástica de 500 g. 
Validade mínima de 12 meses no ato da entrega. 

 R$   7,44   R$  8.630,40  

75 PCT 1770 
Fermento Biológico Seco Instantâneo, 10 g: Saccharomyces cerevisiae e emulsificante 
monoestearato de sorbitana. Sódio: Máximo de 20 mg em uma porção de 10 g. 
Validade: Mínima de 20 meses no ato da entrega 

 R$    1,98   R$ 3.504,60  

   TOTAL 
 R$ 

1.495.630,18 
 
Prazo de entrega/execução: 5 (cinco) dias úteis, contados a partir do recebimento da 
Ordem de Fornecimento/Autorização de Fornecimento. 
A garantia dos produtos será conforme descritivo dos itens na tabela. 
 
Dos procedimentos para a precificação: 



 
 

 

 

a) Orçamentos de Tabelas de Banco de Preços (Sistemas Oficiais): 
Constituiu o parâmetro prioritário da pesquisa. Utilizou-se a composição de custos 
unitários menores ou iguais à mediana em sistemas oficiais de governo (como o Painel de 
Preços, Banco de Preços em Saúde e Portal Nacional de Contratações Públicas - PNCP). 
Este método foi aplicado com sucesso em 193 itens da planilha (como os itens 1 a 6, 10 a 
19, 22 a 24 e outros), garantindo sólida segurança jurídica e preços alinhados com 
compras públicas similares. 
b) Orçamentos com Base em Nota Fiscal Oficial (Ex: Nota Paraná): 
Parâmetro não utilizado nesta contratação. Embora regulamentado, a extração de dados 
de notas fiscais eletrônicas de consumo local foi dispensada em razão da suficiência de 
dados obtidos por meio de contratações públicas e consultas a lojas oficiais da internet, 
que se mostraram estatisticamente bastantes para a formação da mediana. 
c) Preços Retirados de Sítios Eletrônicos (Sites de Internet): 
Utilizado de forma complementar para itens específicos que demandavam aferição direta 
de mercado varejista (como os itens 25, 31, 37, 46, 63, 68, 69, 79, 109, 111, 114, 115, 118, 
127, 134, 135, 136, 138 e 173). Adotou-se o rigor de aceitar apenas valores de lojas 
oficiais, excluindo-se marketplaces. Conforme demonstrado em memória de cálculo, os 
fretes simulados que ultrapassaram o teto de 20% do valor do bem foram integralmente 
expurgados para manter a integridade econômica do preço estimado. 
d) Orçamento de Fornecedor (Baseado no Descritivo Técnico): 
Declarado como não aplicável para o presente certame. Diante do histórico de itens 
desertos e fracassados, a Administração buscou referências diretas de contratações 
públicas homologadas e preços de prateleira de grandes redes eletrônicas, evitando a 
dependência de orçamentos formais de fornecedores locais, os quais costumam onerar o 
preço estimado ou atrasar a instrução processual. 
e) Orçamento Coletado Diretamente das Gôndolas de Fornecedores: 
Parâmetro não utilizado. A coleta física in loco assinada por servidor foi considerada 
desnecessária, visto que a combinação de dados dos sistemas oficiais de governo e das 
lojas eletrônicas oficiais cobriu de forma robusta e satisfatória a totalidade dos itens 
pesquisados. 
 
DA FORMALIZAÇÃO DA DEMANDA 
 
A formalização da demanda para a aquisição compartilhada de gêneros alimentícios foi 
realizada por meio do P.A. 10907/2026 e 11.135/2026 enviado às demais Secretarias 
Municipais para manifestação de interesse e inclusão de suas respectivas estimativas de 
consumo. 
As quantidades consolidadas pelas Secretarias solicitantes foram devidamente tabuladas 
e integradas a este documento, sendo o processo posteriormente encaminhado ao 
Departamento de Captação de Orçamentos (OAL) para o início da fase de precificação e 
verificação de viabilidade econômica. 



 
 

 

 

DA CAPTAÇÃO DE ORÇAMENTOS E DA COMPOSIÇÃO DA CESTA DE PREÇOS 
SE DEU DA SEGUINTE FORMA: 
 
 

A captação de orçamentos foi tramitada por meio do Memorando XXX6/2026, com a 
precificação real, sendo o valor estipulado neste documento apenas a base para a pesquisa 
de mercado. 
 
A realização da pesquisa de mercado encaminhada para a formalização do Termo de 
Referência se realizou pelo seguinte método: 
 
a) Um orçamento de fornecedor, baseado no descritivo do termo de referência, na data de 
17 de julho de 2026 a 26 de agosto de 2026, sendo finalizado em 27 de agosto de 2026: 
 
Parâmetro não aplicado no presente processo. Conforme restou consignado no Relatório de 
Pesquisa de Preços, a obtenção de orçamentos diretos com fornecedores privados foi 
considerada dispensável e classificada como não aplicável, priorizando-se bases de dados 
públicas e oficiais de contratações similares para mitigar o risco de sobrepreço. 
 
b) Um orçamento de atas de outros Municípios, na data de 17 de julho de 2026 a 26 de 
agosto de 2026: 
Utilizado por meio do levantamento de contratações similares realizadas pela 
Administração Pública, incluindo Atas de Registro de Preços, contratos e termos de 
homologação vigentes ou concluídos no último ano, cujos dados foram capturados e 
processados ao longo do período de instrução da pesquisa. 
 
c) Um orçamento de banco de preços, na data de 17 de julho de 2026 a 26 de agosto de 2026: 
Utilizado amplamente como parâmetro prioritário para a composição da mediana dos 
custos unitários. A consulta compreendeu os sistemas oficiais de governo, como o Painel de 
Preços e o Banco de Preços em Saúde, com extração de dados realizada de forma contínua 
durante o intervalo de execução dos trabalhos. 
 
d) Um orçamento retirado do PNCP, na data de 17 de julho de 2026 a 26 de agosto de 2026: 
Utilizado de forma integrada às consultas de contratações públicas similares. O Portal 
Nacional de Contratações Públicas (PNCP) serviu como base centralizada para a verificação 
e coleta de preços praticados por outros entes federativos em objetos de mesma natureza e 
especificidade. 
 
e) Um orçamento cotado diretamente na Gôndola: 
Parâmetro não utilizado nesta contratação. A coleta física de preços em gôndolas comerciais 
não aplicada no relatório finalizado em 27 de agosto de 2026, uma vez que o acervo de 
preços obtido via sistemas oficiais e sites institucionais de lojas oficiais de internet foi 
robusto e estatisticamente suficiente para a modelagem orçamentária. 



 
 

 

 

 
 
DO MÉTODO ESTATÍSTICO UTILIZADO: 
 
Para a composição do preço de referência constante no Termo de Referência, foi utilizada 
a MEDIANA apurada na pesquisa de mercado, estabelecendo que o valor central 
coletado figurará como o Preço Máximo Unitário aceitável para cada item na licitação. 
A escolha pela mediana justifica-se com base nos princípios que regem a Administração 
Pública, especialmente os da eficiência, da economicidade e da ampla competitividade. 
Por se tratar de uma medida de tendência central, a mediana impede que valores 
isolados, excessivamente elevados ou inexequíveis, distorçam o preço de referência. 
Dessa forma, fixa-se um teto justo e realista para o erário, assegurando a viabilidade 
econômica do certame e mitigando o risco de novos itens restarem desertos ou 
fracassados. 
 
DA EXCLUSIVIDADE PARA MICRO E PEQUENAS EMPRESAS: 

 
Opta-se pela realização da licitação com a aplicação de Itens Exclusivos para a 
participação de microempresas e empresas de pequeno porte, nos termos do art. 48, 
inciso I, da Lei Complementar nº 123/2006, Lei Complementar nº 147/2014 e legislações 
complementares vigentes, para todas as parcelas ou itens cujos valores estimados 
individualmente sejam inferiores a R$ 200.000,00 (duzentos mil reais). A escolha justifica-
se no fato de que o objeto é composto por bens perfeitamente divisíveis, de modo que os 
lotes de menor monta não apresentam características de inviabilidade de execução por 
empresas desse porte, promovendo o desenvolvimento econômico municipal e o 
tratamento favorecido previsto em lei. 
Para as parcelas ou itens cujos valores estimados isoladamente ultrapassarem o limite de 
R$ 200.000,00 (duzentos mil reais), os quantitativos correspondentes serão 
obrigatoriamente divididos na proporção de 25% (vinte e cinco por cento) destinados à 
cota reservada para a participação exclusiva de ME e EPP, e 75% (setenta e cinco por 
cento) destinados à cota de Ampla Concorrência, nos termos do art. 48, inciso III, da 
referida Lei Complementar. A medida atende simultaneamente à necessidade de garantir 
o abastecimento em grande escala e preservar a máxima competitividade nas demandas 
mais vultosas da Administração. 

 
DA DECLARAÇÃO DE VIABILIDADE 
 
Diante das informações apresentadas, constata-se a viabilidade técnica, socioeconômica e 
sanitária da aquisição de gêneros alimentícios básicos e condimentos destinados à 
manutenção das atividades das Secretarias Municipais do Município de Rolândia – PR. A 
alternativa escolhida, por meio do Registro de Preços parcelado por itens, mostra-se 
plenamente adequada para atender às demandas de qualidade, eficiência, economia de 
recursos e atendimento às necessidades nutricionais e de inclusão alimentar dos usuários 
e servidores, alinhada às diretrizes de prestação de serviço público de qualidade. 



 
 

 

 

 
Os potenciais riscos operacionais envolvidos nesse processo — especialmente quanto ao 
histórico de itens que restaram desertos ou fracassados em certames anteriores e às 
particularidades dos produtos isentos de lactose e transgenia — foram devidamente 
identificados e serão mitigados por meio de ações da Administração Pública, como a 
fixação de preços de referência realistas pela mediana, o parcelamento do objeto para 
ampla competitividade e a fiscalização rigorosa dos prazos de validade e registros 
sanitários no ato da entrega. 
Ressalta-se ainda que há disponibilidade de recursos orçamentários, previstos nas 
dotações específicas das secretarias interessadas para o exercício vigente, o que garante a 
viabilidade financeira da futura contratação. Considerando o estudo das soluções 
analisadas, o fornecimento fracionado sob demanda apresenta-se como a alternativa mais 
vantajosa, por assegurar o abastecimento contínuo, evitar desperdícios e garantir o 
controle de qualidade, observando os princípios da eficiência e da economicidade 
previstos no art. 11 da Lei nº 14.133/2021. 

DA DOTAÇÃO ORÇAMENTÁRIA: 

Para a aquisição deste objeto, fica indicada a seguinte fonte de recursos, a qual encontra-
se com saldo disponível e suficiente para a referida contratação: 

Desdobramento. Dot.Orçamentária Órgão Unidade 
3.3.90.30 – 

MATERIAL DE 
CONSUMO 

6435 
6437 
5218 
5239 

08 - Secretaria Municipal de Educação Alimentação Escolar de Rolândia - 
Endereço: Av. Pres. Getúlio Vargas, 2995 – 
Centro. 

3.3.90.30 – 
MATERIAL DE 

CONSUMO 

19092 09 - Secretaria Municipal de Saúde Nas unidades vinculadas a Secretaria 
Municipal de Saúde, conforme indicado na 
Autorização de Fornecimento. 

3.3.90.30 – 
MATERIAL DE 

CONSUMO 

11183 10 - Secretaria Municipal de 
Assistência Social 

Secretaria de Assistência Social - Rua Estilac 
leal, 670. 

3.3.90.30 – 
MATERIAL DE 

CONSUMO 

15597 14 - Secretaria Municipal de Cultura Museu Municipal de Rolândia: Avenida 
Presidente Getúlio Vargas, 2170, Centro 

VINCULAÇÃO AO PLANO DE CONTRATAÇÕES ANUAL (PCA): 

O objeto descrito no presente Estudo Técnico Preliminar encontra-se previsto no Plano de 
Contratações Anual (PCA) do exercício vigente, pois o referido documento foi elaborado 
para o seguinte ano, contudo foi realizado o Documento de Formalização de Demanda 
(DFD), garantindo a aderência ao planejamento institucional e à adequada programação 
orçamentária e financeira da Administração Pública. 

CLÁUSULA DE RESPONSABILIDADE TÉCNICA: 

Fica consignado que este Estudo Técnico Preliminar foi elaborado sob a responsabilidade 
técnica de ANA PAULA DE SOUZA VIEIRA, Coordenadora da Alimentação Escolar, 



 
 

 

 

matrícula 32586, nos termos do art. 18 da Lei nº 14.133/2021, assumindo o servidor a 
veracidade e a fidedignidade das informações aqui apresentadas. 

DO CICLO DE VIDA DO PRODUTO 

Considerando o princípio da sustentabilidade previsto no art. 5º, inciso XII, da Lei nº 
14.133/2021, e nos termos do art. 20 da mesma lei, os bens adquiridos deverão observar 
critérios de ciclo de vida, de modo a garantir durabilidade, eficiência energética, menor 
impacto ambiental e menor custo global ao longo de sua utilização. 

A contratada deverá assegurar a possibilidade de destinação ambientalmente adequada 
do produto ao término de sua vida útil, mediante previsão de logística reversa, em 
atendimento à Política Nacional de Resíduos Sólidos (Lei nº 12.305/2010), bem como 
garantir, durante o período mínimo de garantia, a manutenção preventiva e corretiva, 
com fornecimento de peças originais, de forma a estender a vida útil do equipamento e 
reduzir a geração de resíduos. 

DO CRONOGRAMA DE CONTRATAÇÃO: 

Para efeito de cumprimento do planejamento da contratação, estabelece-se a estimativa 
do seguinte cronograma indicativo: 

I – Publicação do edital: até 10/09/2026 
II – Recebimento de propostas e julgamento: até 20/09/2026 
III – Assinatura do contrato e início de execução: até 30/09/2026 

O cronograma poderá ser ajustado conforme necessidade administrativa, observados os 
prazos legais e a previsão orçamentária correspondente, em consonância com o art. 18, 
§2º, da Lei nº 14.133/2021. 

PROVIDÊNCIAS PRÉVIAS À CELEBRAÇÃO DO INSTRUMENTO HÁBIL DE 
FORMALIZAÇÃO DA CONTRATAÇÃO 
 
Não são necessárias providências prévias adicionais para a presente contratação, tendo 
em vista que a equipe de fiscalização e gestão contratual já se encontra estruturada e 
capacitada. 
 
DAS DISPOSIÇÕES FINAIS 
 
O presente Estudo Técnico Preliminar constitui documento de planejamento da 
contratação no âmbito do Processo Administrativo nº10.907/2026 e servirá de 
fundamento para a elaboração do Termo de Referência, o qual integrará o edital da 
futura licitação do Município de Rolândia Pr. 



 
 

 

 

As informações, análises e conclusões constantes neste estudo foram elaboradas com 
base em critérios técnicos e refletem as necessidades da Administração, sendo de 
responsabilidade dos servidores designados para sua elaboração, que atestam a 
veracidade e a consistência dos dados apresentados. 
Após a análise das alternativas disponíveis e a demonstração da viabilidade da 
contratação, conclui-se que a solução proposta é a mais adequada para atender ao 
interesse público, observados os princípios da eficiência, economicidade, planejamento e 
continuidade dos serviços públicos. 
 
 
 

Rolândia - PR, 31 de agosto do ano de 2026. 
 
Equipe técnica: 
 
Ana Paula de Souza Vieira 325864 
Cintia Cristina da Silva Machado 335568 
Luciana Blanco Serra 377368 

     Juliana Emília Monteiro Bueno 37867571 
 
 
 
________________________________ 
Autorização do Secretário da Pasta: 
Leise Márcia De Moraes Camargo 
 
________________________________ 
Autorização do Prefeito Municipal: 
Ailton Aparecido Maístro 

 


