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TERMO DE REFERENCIA

1. DADOS GERAIS

e Secretaria demandante: #sECD Secretaria Municipal de Administracdo, Secretaria
Municipal de Agricultura, Secretaria Municipal de Assisténcia Social, Secretaria
Municipal de Infraestrutura e Servigcos Publicos, Secretaria Municipal de Meio
Ambiente, Secretaria Municipal de Protegao a Vida, Patrimdnio Publico e Transito,
Secretaria Municipal de Saude.

e Responsavel: #RESP Roseli de Almeida Moraes da Silva, Roberto Delmande Silva,
Rosangela Claudino da Silva, Daniela da Silva Amaral Belila, Aparecida de Fatima
Ferreira, Cristiane Souza Seleguim e Daiana Santos Pereira Letrinta.

2. CONCEITUAGAO DO OBJETO

2.1. Objeto a ser contratado #0BJC

Chamamento Publico para CREDENCIAMENTO de pessoas juridicas para
fornecimento de refei¢des (tipo Marmitex) e Lanches, destinados as Secretarias
Municipais de Administracdo Publica, Agricultura, Assisténcia Social, Infraestrutura e
Servigos Publicos, Meio Ambiente, Protecdo a Vida, Patriménio Publico e Transito e
Saude.

2.2. Natureza do objeto
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2.3. Fundamentacgao da contratagao

O presente documento esta baseado em Estudo Técnico Preliminar anexo a este
Termo de Referéncia.

2.4. Halegislagao especial que deva ser considerada na contratagao?

sim [ Nao

2.4.1. Qual é a legislagao especial? #NESP
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Lei n°. 6.437, de 20.08.77 e alteragdes posteriores — Configura infragcées a legislagéo
sanitaria federal e estabelece as sancbes respectivas e a necessidade da
responsabilidade técnica.

Resolugdo RDC n°. 91, de 11 de maio de 2001 — Aprova o Regulamento Técnico:
Critérios Gerais e Classificagcdo de Materiais para Embalagens e Equipamentos em
Contato com Alimentos, constante do Anexo desta Resolucéo.

Resolugdo RDC n°. 216, de 15 de setembro de 2004 — Dispde sobre Regulamento
Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentacao.

Resolugdo RDC n°. 218, de 29 de julho de 2005 — Dispde sobre Regulamento Técnico
de Procedimentos Higiénico- Sanitarios para Manipulagdo de Alimentos e Bebidas
Preparados com Vegetais.

Resolugdo RDC n°. 275, de 21 de outubro de 2002 — Regulamento Técnico de
Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados aos Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos e a Lista de Verificagdo das Boas Praticas
de Fabricacdo em Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos.

Portaria n°. 326/97 — Regulamento Técnico sobre as Condi¢bes Higiénico-Sanitarias e
de Boas Praticas de Fabricagcdo para Estabelecimentos Produtores/Industrializadores
de Alimentos.

Portaria n°. 1.428/93 — Regulamento Técnico para Inspegao Sanitaria de Alimentos.

Essas legislagcbes podem ser complementadas pelos érgdos estaduais e municipais
de vigilancia sanitaria, visando abranger requisitos inerentes as realidades locais e
promover a melhoria das condigdes higiénico-sanitarias dos servigos de alimentagéo.
Em alguns estados e municipios, os estabelecimentos que produzem e/ou manipulam
alimentos somente podem funcionar mediante licenga de funcionamento e alvara
expedido pela autoridade sanitaria competente. A vistoria no estabelecimento segue o
cbdigo sanitario vigente e é feita pelos fiscais da prefeitura local.

2.5. Justificativa da contratacao

Secretaria de Administracao

O municipio tem convénio firmado entre o Estado do Parana por intermédio da
Secretaria de Estado da Seguranga Publica e Administracdo Penitenciaria — SESP,
com interveniéncia do Departamento Penitenciario — DEPEN, através da Unidade de
Progressdo de Paranavai — UPPAR, e o Municipio de Paranavai, através da
Secretaria Municipal de Administracdo, que desenvolvem atividades, das quais
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requerem alimentacao durante o periodo das atividades laborais, para:

- 30 apenados — TERMO DE COOPERACAO (090/2024 — SESP/PR / DEPEN —
relativo a reinsergao social dos apenados).

- 10 semiaberto — TERMO DE COOPERACAO (288/2023 — SESP/PR / DEPPEN —
relativo a reinsergao social de semiaberto).

O convénio visa a prestagdo de servico de manutengédo geral (limpeza, pintura de
meio- fio, rogada entre outros), com detentos do regime semiaberto, garantindo a
alimentagdo aos mesmos, conforme assegurado pelo Art. 28, paragrafo 1°, da
Lei Federal n°4.210/1984 — Lei de Execucédo Penal. Dessa maneira, diante da do
descrito, justifica-se a necessidade de fornecimento de refeigbes.

Referente aos lanches, o convénio estabelecido tem como objetivo a prestacdo de
servicos de manutencdo geral (como limpeza, pintura de meio-fio e rogada) por
detentos do regime semiaberto. Em conformidade com o Art. 28, § 1°, da Lei Federal
n® 7.210/1984 (Lei de Execucdo Penal), é imprescindivel garantir a alimentacéo
desses individuos. Diante do exposto, justifica-se a necessidade do fornecimento de
refeicbes, consistindo em almogo (em formato marmitex) e um lanche vespertino,
antes do retorno dos apenados a delegacia.

Secretaria de Agricultura

Justificamos a aquisicao destes produtos para suprir as necessidades constantes da
Secretaria Municipal de Agricultura em fornecer almogo aos servidores que trabalham
no campo em um raio de até 60 Km das sede da secretaria, e que nao retornam até a
sede da SEAGRI para usufruirem de seu horario de almogo, sendo assim, 0s mesmos
recebem alimentacgao fornecida pela secretaria e almogam em seu respectivo local de
trabalho (area rural), proporcionando assim condigdes adequadas de trabalho aos
servidores.
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Secretaria de Assisténcia Social

Justifica-se a necessidade do fornecimento das marmitas pois a Secretaria fornece
para a alimentacdo de mulheres em situagdao de vulnerabilidade em casos de
violéncia fisica e enquanto estdo em periodo de acolhimento provisério, na maioria as
vitimas tem filhos.

Secretaria de Infraestrutura e Servicos Publicos

Justificamos as aquisi¢gdes das marmitex/lanches para alimentacdo dos servidores
quando em trabalhos em locais distantes na sede da Secretaria, tais como os Distritos
e em servicos de manutengdes de pontes e galerias de aguas pluviais em locais que
pela sua distancia € inviavel economicamente os deslocamentos das equipes com
gastos de combustiveis e perca de produtividades nos trabalhos a serem executados
em beneficios da comunidade. Temos 6 equipes que trabalham com galeria de aguas
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pluviais, e aparecem “buracos” nas ruas do Municipio causados por problemas na
tubulacdo de concreto, e estas equipes tém que abrir o local, rompendo o asfalto,
escavando até a tubulacéo, encontrar os pontos com problema, consertar os locais,
executar o reaterro compactando em camadas de 20 cm, utilizando compactador tipo
sapo mecanico, e ndo pode ou ndo devem se afastar do local até que o servigo esteja
finalizado, tanto para que nao ocorra acidentes com veiculos como também porque
pode ocorrer chuva forte durante a noite e romper a tubulagdo causando desconexao
dos tubos de concreto, que pode provocar uma erosao no local, causando acidentes
graves como ja ocorreu na Rua Bahia em 2017. Sendo assim, € fundamental a
aquisicado de marmitas/lanches no horario de almocgo, para estas equipes deem
andamento ao cronograma de servigos, sem que venha afetar a produtividade.

Secretaria de Meio Ambiente

O fornecimento de marmitas aos servidores é de extrema importancia, considerando
que atuam em servicos de campo, como rogadas e limpezas. As refeicdes sio
disponibilizadas apenas nos dias em que a execugdo das atividades exige
continuidade, sem interrupg¢des, tornando indispensavel o fornecimento da
alimentagao.

Secretaria de Protecao a Vida, Patrimonio Publico e Transito

Justifica-se o procedimento para o fornecimento de refeicdes destinado aos
servidores que ocupam os cargos de agentes de transito, guardas municipais e vigias
patrimoniais, os quais trabalham em um regime de escala de 12 horas de trabalho por
36 horas de descanso. O servigo desempenhado por esses profissionais € de suma
importancia, e eles ndo podem se ausentar de seus postos de trabalho. Diante disso,
torna-se indispensavel que realizem suas refeicbes no local de trabalho, sendo
necessario o fornecimento das refeicdes pela secretaria, a fim de garantir o bom
desempenho das atividades a serem executadas. Além disso, os servidores que
ocupam os cargos de agente de transito e guarda municipal, quando solicitados,
prestam atendimento em ocorréncias em escalas extras de trabalho, como auxilio nas
vias centrais durante horarios especiais de atendimento do comércio, entre outras
situagbes que sejam pertinentes as suas fungdes. Vale ressaltar que a Diretoria da
Guarda Municipal opera em regime de funcionamento continuo, 24 horas por dia.
Justifica-se a necessidade de aquisicdo de lanches destinados ao atendimento da
Guarda Municipal e da Diretoria de Transito durante a participagdo em eventos
oficiais, operagdes especiais e agdes operacionais prolongadas realizadas no ambito
do municipio.

Anualmente, o municipio realiza uma série de eventos publicos e institucionais que
exigem a presenca constante e prolongada dessas equipes, muitas vezes em horarios
atipicos e em locais distantes das unidades administrativas. Nessas ocasifes, torna-
se essencial o fornecimento de alimentagao leve (lanches), visando a manutengao da
saude, do bem-estar e do desempenho dos servidores envolvidos.
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Ademais, a atuagao da Guarda Municipal e da Diretoria de Transito em eventos como
desfiles civicos, campanhas educativas, operagdes integradas e ag¢des de grande
porte demanda uma logistica que contemple, além dos equipamentos operacionais, 0
suporte basico as necessidades dos profissionais em servigo.

Dessa forma, a aquisicdo de lanches configura-se como medida necessaria e
plenamente justificavel, contribuindo para a eficiéncia das operagdes, a valorizagéo
dos servidores e 0 bom andamento das agdes desenvolvidas em prol da seguranga
publica e da mobilidade urbana.

Secretaria de Saude

Justifica-se o fornecimento de marmitas para os servidores lotados na UPA24H e
Base do SAMU no municipio de Paranavai-PR que realizam escala de trabalho
ininterrupta de 12 horas de plantdo, ndo sendo permitido se ausentarem do local de
trabalho devido a forma de cumprimento do horario de trabalho (escala de plantéo),
sdo servidores das categorias: administrativa (recepg¢do), motoristas, vigias,
atendentes de farmacia, equipes de enfermagem (enfermeiros RT, técnicos e auxiliares
de enfermagem), agentes de conservacgao, médicos. Para o funcionamento do setor de
Saude Mental, em atengdo as necessidades dos pacientes dos CAPS Il e CAPS
Infantil, toda compra sera em uso/beneficio dos usuarios dos CAPS e que a mesma
esta prevista na Portaria n° 336 de fevereiro de 2002. Ja para o Programa Melhor em
Casa (PMC) tal solicitagdo se faz necessaria para atender exclusivamente os
servidores que realizam escala de trabalho de 12 x 36 horas, uma vez que este
programa possui horario de funcionamento de 12 horas ininterruptas, de domingo a
domingo. Para a Atencéo Basica justifica-se devido a atendimento excepcional, tais
como, escala de plantdes em servicos essenciais da Atencao Basica de Saude e
Vigilancia em Saude, assim como nos mutirdes de especialidades médicas.

2.6. Requisitos da contratagao

Requisitos para o Cadastramento

Atender por completo as solicitagdes do Edital de Credenciamento.

-03:00-03
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A interessada no credenciamento deve possuir sede fisica em Paranavai-PR, devido a
natureza da contratacdo, que exige entregas frequentes e pontuais dos itens
mencionados. A proximidade geografica assegura eficiéncia na execucédo do contrato,
qualidade e continuidade dos servigos prestados.

Requisitos para a Entrega
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A entrega é de inteira responsabilidade da Credenciada. Caso a Credenciadora opte
pela retirada em situacbes excepcionais, ela informara a Credenciada com
antecedéncia adequada, garantindo a execugao eficiente do servigo.

As entregas deveréo ser realizadas nos locais designados conforme as solicitacdes de
cada secretaria demandante.

As entregas deverao ser realizadas de forma eficiente, sendo inadmissivel atrasos.

Em cada entrega, € obrigatdria a coleta da assinatura. A auséncia da assinatura podera
resultar no ndo pagamento das refeicdes ou lanches.

As entregas deverdao ser realizadas em bau, caixa ou bolsa térmica para o bom
acondicionamento e preservagao do mesmo.

As refeicdes deverdo ser entregues em embalagens individuais, cada qual com sua
embalagem e tampa em ISOPOR, devidamente seladas com lacre ou fita,
impossibilitando que a embalagem se abra durante o transporte. Cada refeigao devera
ter sua sacola, servindo assim como protegdo extra contra agentes externos e
possiveis violagdes. Sera recusada, no momento da entrega, qualquer refeigdo ou
lanche com embalagem violada, danificada, desgastada ou com qualquer problema,
sem responsabilidade da Credenciadora pela substituicéo.

A embalagem da salada crua (vegetais ou legumes) devera ser acondicionada
separadamente dos alimentos quentes, em saco plastico proprio para alimentos ou
embalagem de ISOPOR. Cada refeicdo devera ter sua sacola, servindo assim como
protecdo extra contra agentes externos e possiveis violagdes. Sera recusada, no
momento da entrega, qualquer refeicdo ou lanche com embalagem violada, danificada,
desgastada ou com qualquer problema, sem responsabilidade da Credenciadora pela
substituigéo.

Os lanches deverdo ser entregues individualmente em material apropriado para
alimentos, preferencialmente em embalagem aluminizada atéxica ou papel toalha e
finalizada com plastico filme do tipo PVC atéxico, garantindo a sua temperatura e boa
higiene. Cada lanche devera ter sua sacola, servindo assim como protec¢ao extra contra
agentes externos e possiveis violagdes. Sera recusada, no momento da entrega,
qualquer refeigcdo ou lanche com embalagem violada, danificada, desgastada ou com
qualquer problema, sem responsabilidade da Credenciadora pela substitui¢ao.

Requisitos de Preparacao e Qualidade

A Credenciada sera informada previamente sobre restricdes alimentares para preparar
refeicdes ou lanches conforme solicitado. E fundamental que a Credenciada siga as
especificagbes para garantir a seguranga do consumidor. As refeicdes ou lanches
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devem ser claramente identificados com marcagdes visiveis, assegurando o consumo
correto pelo consumidor com a restrigéo.

A Credenciada devera substituir imediatamente qualquer alimento impréprio para
consumo humano, como alimentos azedos, com corpos estranhos, cabelos, insetos ou
ovos de insetos, ou em qualquer condigdo que torne o alimento inadequado. A
substituicdo é de total responsabilidade da Credenciada, sem custos adicionais ou
dupla cobranga para a Credenciadora. A solicitagao de substituicdo podera ser feita por
ligacdo ou aplicativo de mensagens através do contato disponibilizado pela
Credenciada e, sempre que possivel, com antecedéncia, incluindo uma foto da refeicédo
ou lanche que apresentar problemas. Essa solicitagdo podera ocorrer em até 2 (duas)
horas apdés a entrega, sendo obrigacdo da Credenciada a disponibilizagdo de
responsavel para a resolucado dos problemas.

Planejamento e Programacao Interna

A Credenciada e apta ao fornecimento do objeto, sera notificada com antecedéncia de
no minimo 24 (vinte e quatro) horas o numero de marmitas e lanches prontos
necessarios e devera entregue no dia, hora e local informados na solicitagao via
aplicativo de mensagem, da Secretaria Municipal interessada nos termos do subitem
seguinte.

A solicitagdo mencionada no subitem anterior devera conter as seguintes informacgdes:

a) Identificagdo da Secretaria Municipal solicitante;

b) Identificagdo e local da entrega;

C) Quantidade de alimentagao que sera servida (almogo/lanche ou jantar);
d) Se ha alguma restrigdo alimentar para a alimentagéao solicitada.

A efetivacédo do credenciamento da empresa nao garante a solicitagcao de refei¢cdes e
lanches, uma vez que tal demanda ficara a critério do servidor responsavel, sendo de
sua exclusiva opg¢ao realiza-la ou nao.

Hipoteses de descredenciamento;

Caso a empresa devidamente credenciada e contratada, por qualquer razao, nao aceitar
a solicitagcdo de compras, devera anotar a ocorréncia.

a) Havendo 03 negativas de atendimento a solicitagdo pela empresa
credenciada, o responsavel da solicitacao devera apresentar relatério, solicitando a
rescisao do credenciamento, cabendo a notificacdo da empresa para apresentacao de
contraditério e ampla defesa.

-03:00-03
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b) Se o credenciado ndo atender a solicitagcdo, estara sujeito as sangdes
previstas neste Edital e em Lei;

Critério de distribuicio para os credenciados:

Conforme a Lei 14.133/2021, art.79 Il - com selegao a critério de terceiros: caso em
que a seleg¢ao do contratado esta a cargo do beneficiario direto da prestacao.

Este modelo de contratacao visa incentivar a competitividade entre os fornecedores
e proporcionar maior flexibilidade e poder de escolha ao usuario.

A empresa credenciada tera a opg¢ao de fornecer um, alguns ou todos os itens do
credenciamento, sendo os requisitos especificos para cada item aplicados conforme a
sua escolha.

1 - Dados do Processo:

Objeto Contratagdo de empresa para fornecimento de refeigdes.

Elaboracao do termo de referéncia Final da elaboracdo do Estudo Técnico Preliminar

2 - Riscos referente a fase de analise escolhida:

2.7. Analise dos riscos da contratagao

Assim como toda contratagao publica em geral, vislumbram-se alguns riscos comuns
que devem ser avaliados durante o processo licitatério.

Risco 1 - Auséncia de interessados

Probabilidade (X) Raro () Pouco () Provavel () Muito provavel | ( ) Praticamente
provavel certo

Impacto () Muito baixo ( ) Baixo (X') médio () Alto () muito alto

Danos Falta de fornecimento de alimentagdo conforme necessario

Medidas Estimar o prego de forma adequada, nem superestimando e nem subestimando

preventivas

Risco 2 - Atraso na entrega do produto

Probabilidade () Raro () Pouco (X) Provavel | () Muito provavel | ( ) Praticamente
provavel certo
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Impacto () Muito baixo () Baixo () médio (X) Alto () muito alto
Danos Comprometimento nos horarios estabelecidos para a alimentagao

Medidas preventiva

Dar ciéncia do prazo de entrega ao solicitar os produtos

Medidas de resposta Verificar possiveis sangdes a contratada.

Risco 3 - Empresas credenciadas ndo assinar o contrato

Probabilidade () Raro (X) Pouco | () Provavel () Muito provavel | ( ) Praticamente
provavel certo

Impacto () Muito baixo ( ) Baixo () médio (X) Alto () muito alto

Danos Falta de fornecimento de alimentagdo conforme necessario

Medidas preventivas

Realizar credenciamento para varios comércios de distribuicdo de
alimento

Medidas de resposta

Verificar possiveis empresas que fazem este tipo de servigo

Risco 4 - Recusa de entrega de produto pelo prego defasado

Probabilidade ( ) Raro () Pouco (X) Provavel | () Muito provavel | ( ) Praticamente
provavel certo

Impacto () Muito baixo () Baixo (X)) médio () Alto () muito alto

Danos Comprometimento no andamento dos eventos publicos.

Medidas preventivas

Informar como se procede o reequilibrio dos precos dos produtos

Medidas de resposta Verificar possiveis sangdes a contratada.

Risco 5 - Atraso na emisséo de empenho.

Probabilidade ( ) Raro () Pouco (X) Provavel | () Muito provavel | ( ) Praticamente
provavel certo

Impacto () Muito baixo () Baixo (X) médio () Alto () muito alto

Danos Atraso na disponibilizagg@o do servigo em tempo habil.

Medidas preventivas

Otimizagdo do processo pelo setor responsavel

Medidas de resposta

Utilizar check list para evitar a auséncia de informagdes que
comprometam o andamento do processo.

Risco 6 - Indisponibilidade financeira.
Probabilidade ( ) Raro (X) Pouco | () Provavel () Muito provavel | ( ) Praticamente
provavel certo
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Impacto () Muito baixo () Baixo () médio (X) Alto () muito alto

Danos Inviabilidade temporaria de ndo contratagdo do objeto.

Medidas preventivas Planejamento financeiro para proceder a contratagio.

Medidas de resposta Revisdo com reprogramacio de planejamento financeiro.

Risco 7 - Execug¢ao do objeto em desacordo com as clausulas estipuladas em contrato.

Probabilidade ( ) Raro () Pouco provavel (X) Provavel () Muito provavel ( ) Praticamente
certo

Impacto () Muito baixo ( ) | () médio (X) Alto () muito alto

Baixo

Danos Prejuizo ao erario.

Medidas Preventiva Fiscalizagdo da prestagdo de servigo

Medidas de Resposta Sancdes e penalidades previstas em contrato.

Risco 8 Entrega de produtos com baixa qualidade e desperdicio de recurso

Probabilidade ( ) Raro () Pouco provavel (X) Provavel () Muito provavel ( ) Praticamente
certo

Impacto () Muito baixo ( ) | () médio (X) Alto () muito alto

Baixo

Danos Prejuizo ao erario.

Medidas Preventiva Fiscalizagdo da prestagdo de servigo

Medidas de Resposta Sancdes e penalidades previstas em contrato.
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2.9. O objeto é um produto com julgamento pelo ciclo de vida? #JPCT
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2.10. O objeto possui critérios de inovagao e/ou desenvolvimento nacional
sustentavel?

-10 -

E.L ESTE DOCUMENTO FOIASSINADO EM: 15/09/2025 15:37-03:00-03

O
;
o]



Paranavai

Administracao

sim [ Nao

2.10.1.Quais os critérios de inovagao e/ou desenvolvimento? #CIDN

Para esta contratacdo ha possiveis impactos ambientais minimos como a utilizagao
racionalizada de energia elétrica e agua potavel, destinagao correta de residuos. A fim
de mitigar tais impactos, a empresa a ser contratada deve adotar boas praticas de
otimizacao de recursos/reducgao de desperdicios/ menor poluigéo, tais como:

Racionalizacdo do uso de substancias potencialmente toxicos poluentes, Substituigao
de substancias toxicas por outras atoxicas ou de menor toxicidade; Treinamento/
capacitagao periddicos dos empregados sobre boas praticas de redugdo de
desperdicios/poluicdo; Dar destinacao correta aos residuos de alimentos

3. DESCRIGAO DA SOLUCAO

3.1. Especificagao e quantidades da solugao: #EQSO

Secretaria Municipal de Administragao

ITEM | CATMAT | Descritivo UN Quantidade
Estimada
para 60
meses
3 3697 Fornecimento de Marmitex - Embalagem UN 75000

tam G - N° 09 com capacidade até 1100 kg.

1.100 ML, correspondendo no minimo a
1.000g de comida.

1. Condicdes da Composicdo das Refeicdes -
Cardapio:

1.1. Grupos de alimentos
obrigatérios/dia/semana:

1.1.1. Vegetais 1 - Folhas cruas: alface,
acelga, rucula, almeirdo crespo.

1.1.2. Vegetais 2: Abobrinha, berinjela,
brécolis, cebola, couve, couve-flor, espinafre,
pepino, repolho, tomate, abdbora, beterraba,
cenoura, chuchu, ervilha verde, quiabo,
vagem, aipim/mandioca, batata inglesa, batata
doce, milho.

1.1.3. Cereais: massas, arroz, feijao.

1.1.4. Proteina animal: carne bovina, carne
suina, carne de frango, ovos.
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Cortes: Bisteca Bovina, Bisteca suina,

1.2. Preparo, Variagéo e Quantidade de cada
Grupo alimentar/dia:

1.2.1. Preparo: Ser preparada dentro das
normas higiénicas sanitarias preconizadas
pela Vigilancia Sanitaria, sem conter e/ou
apresentar alimentos reaproveitados, com
prazo de validade vencido e caracteristicas

organolépticas impréprias ao consumo.

1.2.2. Variacdo e Quantidade Diaria: A
variagdo dos alimentos deve ser diaria,
contemplando todos os grupos descritos no
item 1.1, sem ocorrer repeticdo de alimentos
superior a 2 (dois) dias, contendo: - no
minimo, 02 (dois) tipos do Grupo Vegetais 1
ao dia, fornecida em embalagem separada;

- no minimo, 02 (dois) tipos do Grupo Vegetais
2 ao dia;

- 1 porcao de arroz;
- 1 porcao de feijao;

- 2 (duas) porgcbes de proteina animal com
peso minimo de 125 gramas pods cocgao,
sendo estes tipos diferentes ( ex: 1 porgao de
carne bovina+ 1

porcao de carne frango ou suina). Fornecida e
acondicionada em embalagem separada, com
variacao diaria dos seguintes cortes e/ou meio
de preparo: bisteca bovina grelhada, bisteca
suina grelhada, carne bovina cozida e
podendo ser com molho, coxa e sobrecoxa de
frango assada, filé de frango a milanesa,
costela suina assada, bife a milanesa e
porpeta. Levando em consideracdo que os
cortes que tiverem osso ou molho devem
manter seu peso minimo de 125 g,
descontando osso, molho ou temperos
(cebola, pimentao, tomate)

1.3. Peso: Peso minimo da refeigao:
embalagem N° 09 com capacidade 1.100 ML,
correspondendo no minimo a 1.000g de
comida, incluindo os

alimentos fornecidos em embalagem
separada.

Cardapio Vegetariano: A variacdo dos
alimentos deve ser diaria, contemplando todos
os grupos de alimentos descritos no item 1.4.1
e contendo diariamente 01 porgdo de vegetais
crus, 01 porcao de arroz, 01 por¢ao de feijao e

-12 -

-03:00-03

7

Of

© PARA CONFERENCIA DO SEU COMTEUDO ACESSE https:iic.ipm.com bripB54dB8c8caed4.

E.L ESTE DOCUMENTO FOIASSINADO EM: 15/09/2025 15:3

f
o



Prefeitura de

Paranaval

Administracao

mais 02 por¢des dos alimentos relacionados
no item .1.2. sem ocorrer repeticao de
alimentos superior a 2 (dois) dias.

1.4.1 Alimentos:

a) Ovos; Levar em consideragdo que para
substituir 1 porcdo de carne, equivalem a 2
oVvOos.

b) Macarrao;

c) Vegetais 1 - Folhas cruas: alface, acelga,
rdcula, almeirao crespo;

d) Vegetais 2: Abobrinha, berinjela, brocolis,
cebola, couve, couve-flor, espinafre, pepino,
repolho, tomate, abdébora, beterraba, cenoura,
chuchu, ervilha verde, quiabo, vagem,
aipim/mandioca, batata inglesa, batata doce,

milho;

e) Cereais: massas, arroz, feijao.

1.4.2. Preparo:

a) Ovos fritos (02 unidades no minimo);

b) Macarrao ao molho com legumes (02 tipos
de legumes no minimo);

c) Berinjela Assada;
d) Refogado de abdbora picada;
e) Polenta ao molho de tomate;

f) Panqueca recheada com legumes picados
(03 tipos de legumes no minimo);

g) Nhoque de mandioca ao molho;
h) Mandioca cozida;

i) Couve manteiga refogada com batata ao
molho;

j) Puré de batata;

I) Batata assada com legumes (02 tipos de
legumes no minimo);

m) Omelete com legumes.
*Deve acompanhar talheres

Observacao 1: a salada de verduras devera
ser diariamente variada (alface, rdcula, agrido,
almeirao, brécolis, couve-flor, cenoura, pepino,
repolho, beterraba, couve manteiga), as
verduras deverdo vir higienizadas e em
por¢cdes individuais em embalagem plastica,
podendo ser em saquinhos plastico
devidamente fechados.
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Observacao 2: as saladas frias (maionese e
salpicao) deverdo ser enviadas em porgdes
individuais em recipiente plastico com tampa,
como copos plasticos para gelatina.

Observacao 3: as carnes deverao estar bem
cozidas, assadas ou fritas de modo que nao
figuem ressecadas, mas nao tenha presenca
de sangue, como por exemplo em coxa e
sobrecoxa a passarinho (fritos) em regides
préximas do osso.

Observacao 4: o marmitex deve ser de isopor,
embalagem redonda, tamanho n°® 9
capacidade de 1.100 ML que corresponde a
no minimo 1.000 gramas, tampa deve
encaixar e vedar completamente a marmita.

4 3697 Fornecimento de Ilanche e bebida| UN 60000
individual;
Sanduiche
Composicao:
Pao Francés;
1 Fatia de queijo Mussarela
1 Fatia de mortadela ou presunto
Bebida:
Refrigerante 200ml
Os produtos devem ser embalados
individualmente e manter-se resfriados em
temperatura adequada em embalagens
térmicas;
Preparo: Ser preparado dentro das normas
higiénicas sanitarias preconizadas pela
Vigilancia  Sanitaria, sem conter e/ou
apresentar alimentos reaproveitados, com
prazo de validade vencido e caracteristicas
organolépticas improprias ao consumo.

Secretaria Municipal de Agricultura
ITEM | CATMAT | Descritivo UN Quantidade
Estimada
para 60
meses
3 3697 Fornecimento de Marmitex - Embalagem UN 47500

tam G - N° 09 com capacidade até 1100 kg.

1.100 ML, correspondendo no minimo a
1.000g de comida.

1. Condicbes da Composicdo das Refeicoes -
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Cardapio:

1.1. Grupos de alimentos
obrigatérios/dia/semana:

1.1.1. Vegetais 1 - Folhas cruas: alface,
acelga, rucula, almeirdo crespo.

1.1.2. Vegetais 2: Abobrinha, berinjela,
brécolis, cebola, couve, couve-flor, espinafre,
pepino, repolho, tomate, abdbora, beterraba,
cenoura, chuchu, ervilha verde, quiabo,
vagem, aipim/mandioca, batata inglesa, batata
doce, milho.

1.1.3. Cereais: massas, arroz, feijao.

1.1.4. Proteina animal: carne bovina, carne
suina, carne de frango, ovos.

Cortes: Bisteca Bovina, Bisteca suina,

1.2. Preparo, Variacédo e Quantidade de cada
Grupo alimentar/dia:

1.2.1. Preparo: Ser preparada dentro das
normas higiénicas sanitarias preconizadas
pela Vigilancia Sanitaria, sem conter e/ou
apresentar alimentos reaproveitados, com
prazo de validade vencido e caracteristicas

organolépticas impréprias ao consumo.

1.2.2. Variacdo e Quantidade Diaria: A
variagdo dos alimentos deve ser diaria,
contemplando todos os grupos descritos no
item 1.1, sem ocorrer repeticdo de alimentos
superior a 2 (dois) dias, contendo: - no
minimo, 02 (dois) tipos do Grupo Vegetais 1
ao dia, fornecida em embalagem separada;

- no minimo, 02 (dois) tipos do Grupo Vegetais
2 ao dia;

- 1 porcao de arroz;
- 1 porcao de feijao;

- 2 (duas) porgbes de proteina animal com
peso minimo de 125 gramas pds cocgao,
sendo estes tipos diferentes (ex: 1 porgcéo de
carne bovina+ 1

porcao de carne frango ou suina). Fornecida e
acondicionada em embalagem separada, com
variacao diaria dos seguintes cortes e/ou meio
de preparo: bisteca bovina grelhada, bisteca
suina grelhada, carne bovina cozida e
podendo ser com molho, coxa e sobrecoxa de
frango assada, filé de frango a milanesa,
costela suina assada, bife a milanesa e
porpeta. Levando em consideracdo que o0s
cortes que tiverem osso ou molho devem
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manter seu peso minimo de 125 g,
descontando o0sso, molho ou temperos
(cebola, pimentéo, tomate)

1.3. Peso: Peso minimo da refei¢do:
embalagem N° 09 com capacidade 1.100 ML,
correspondendo no minimo a 1.000g de
comida, incluindo os

alimentos fornecidos em embalagem
separada.

Cardapio Vegetariano: A variacdo dos
alimentos deve ser diaria, contemplando todos
os grupos de alimentos descritos no item 1.4.1
e contendo diariamente 01 porgédo de vegetais
crus, 01 porgao de arroz, 01 porgao de feijao e
mais 02 porgbes dos alimentos relacionados
no item .1.2. sem ocorrer repeticdo de
alimentos superior a 2 (dois) dias.

1.4.1 Alimentos:

a) Ovos; Levar em consideragdo que para
substituir 1 porcdo de carne, equivalem a 2
OVOSs.

b) Macarrao;

c) Vegetais 1 - Folhas cruas: alface, acelga,
racula, almeirdo crespo;

d) Vegetais 2: Abobrinha, berinjela, brocolis,
cebola, couve, couve-flor, espinafre, pepino,
repolho, tomate, abdébora, beterraba, cenoura,
chuchu, ervilha verde, quiabo, vagem,
aipim/mandioca, batata inglesa, batata doce,

milho;

e) Cereais: massas, arroz, feijao.

1.4.2. Preparo:

a) Ovos fritos (02 unidades no minimo);

b) Macarrao ao molho com legumes (02 tipos
de legumes no minimo);

c) Berinjela Assada;
d) Refogado de abdbora picada;
e) Polenta ao molho de tomate;

f) Panqueca recheada com legumes picados
(03 tipos de legumes no minimo);

g) Nhoque de mandioca ao molho;
h) Mandioca cozida;

i) Couve manteiga refogada com batata ao
molho;
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j) Puré de batata;

I) Batata assada com legumes (02 tipos de
legumes no minimo);

m) Omelete com legumes.
*Deve acompanhar talheres

Observacao 1: a salada de verduras devera
ser diariamente variada (alface, rdcula, agrido,
almeirao, brécolis, couve-flor, cenoura, pepino,
repolho, beterraba, couve manteiga), as
verduras deverdo vir higienizadas e em
porgdes individuais em embalagem plastica,
podendo ser em saquinhos plastico
devidamente fechados.

Observacao 2: as saladas frias (maionese e
salpicdo) deverdo ser enviadas em porgdes
individuais em recipiente plastico com tampa,
como copos plasticos para gelatina.

Observacao 3: as carnes deverao estar bem
cozidas, assadas ou fritas de modo que nao
figuem ressecadas, mas nao tenha presenca
de sangue, como por exemplo em coxa e
sobrecoxa a passarinho (fritos) em regides
préximas do osso.

Observacao 4: o marmitex deve ser de isopor,
embalagem redonda, tamanho n°® 9
capacidade de 1.100 ML que corresponde a
no minimo 1.000 gramas, tampa deve
encaixar e vedar completamente a marmita.

3697

Fornecimento de lanche e bebida
individual;

Sanduiche

Composicao:

Pao Francés;

1 Fatia de queijo Mussarela

1 Fatia de mortadela ou presunto
Bebida:

Refrigerante 200ml

Os produtos devem ser embalados
individualmente e manter-se resfriados em
temperatura adequada em embalagens
térmicas;

Preparo: Ser preparado dentro das normas
higiénicas sanitarias preconizadas pela
Vigilancia  Sanitaria, sem conter e/ou
apresentar alimentos reaproveitados, com
prazo de validade vencido e caracteristicas

UN

47500
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organolépticas impréprias ao consumo.

Secretaria Municipal de Assisténcia Social

ITEM | CATMAT | Descritivo UN Quantidade
Estimada
para 60
meses
2 3697 Fornecimento de Marmitex - Embalagem | UN 350

Tam. M - N° 08 com capacidade de 750 M.
1. Condi¢des da Composicao das Refeicoes -
Cardapio:

1.1. Grupos de alimentos
obrigatérios/dia/semana:

1.1.1. Vegetais 1 - Folhas cruas: alface,
acelga, rucula, almeirao crespo.

1.1.2. Vegetais 2 Abobrinha, berinjela,
brécolis, couve, couve-flor, espinafre, pepino,
repolho, tomate, abdbora, beterraba, cenoura,
chuchu, ervilha verde, quiabo, vagem,
aipim/mandioca, batata inglesa, batata doce,
milho.

1.1.3. Cereais: massas, arroz, feijao.

1.1.4. Proteina animal: carne bovina, carne
suina, carne de frango, ovos.

Cortes: Bisteca Bovina, Bisteca suina, cubos.
1.2. Preparo, Variagdo e Quantidade de cada
Grupo alimentar/dia:

1.2.1. Preparo: Ser preparada dentro das
normas higiénicas sanitarias preconizadas
pela Vigilancia Sanitaria, sem conter e/ou
apresentar alimentos reaproveitados, com
prazo de validade vencido e caracteristicas
organolépticas impréprias ao consumo.

1.2.2. Variacédo e Quantidade Diaria:
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A variagcao dos alimentos deve ser diaria,
contemplando todos os grupos descritos no
item 1.1, sem ocorrer repeticdo de alimentos
superior a 2 (dois) dias, contendo:

- no minimo, 02 (dois) tipos do Grupo Vegetais
1 ao dia, fornecida em embalagem separada;

- no minimo, 02 (dois) tipos do Grupo Vegetais
2 ao dia;

- 1 porcao de arroz;

- 1 porcao de feijao;

- 2 (duas) porgcbes de proteina animal com
peso minimo de 125 gramas pds cocgéo,
fornecida e acondicionada em embalagem
separada, com variagdo diaria dos seguintes
cortes e/ou meio de preparo: bisteca bovina
grelhada, bisteca suina grelhada, carne bovina
cozida e podendo ser com molho, coxa e
sobrecoxa de frango assada, filé de frango a
milanesa, costela suina assada, bife a
milanesa e porpeta. Levando em consideragao
que os cortes que tiverem osso ou molho
devem manter seu peso minimo de 125 g,
descontando o0sso, molho ou temperos
(cebola, pimentao, tomate)

1.3. Peso: Peso minimo da refeigao:
embalagem N° 08 com capacidade 750 ML,
correspondendo no minimo a 850g de comida,
incluindo os alimentos fornecidos em
embalagem separada.

Cardapio Vegetariano: A variagdo dos
alimentos deve ser diaria, contemplando todos
0s grupos de alimentos descritos no item 1.4.1
e contendo diariamente 01 porcao de vegetais
crus, 01 porgao de arroz, 01 porgao de feijao e
mais 02 porc¢des dos alimentos relacionados
no item 1.1.2. sem ocorrer repeticdo de
alimentos superior a 2 (dois) dias.

1.4.1 Alimentos:

a) Ovos; Levar em consideragdo que para
substituir 1 porgdo de carne, equivalem a 2
OVvOSs.

b) Macarrao;

c) Vegetais 1 - Folhas cruas: alface, acelga,
racula, almeirao crespo;

d) Vegetais 2: Abobrinha, berinjela, brécolis,
cebola, couve, couve-flor, espinafre, pepino,
repolho, tomate, abdbora, beterraba, cenoura,
chuchu, ervilha verde, quiabo, vagem,
aipim/mandioca, batata inglesa, batata doce,
milho;

e) Cereais: massas, arroz, feijao.

1.4.2. Preparo:

a) Ovos fritos (02 unidades no minimo);

b) Macarrao ao molho com legumes (02 tipos
de legumes no minimo);
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c) Berinjela Assada;

d) Refogado de abdbora picada;

e) Polenta ao molho de tomate;

f) Panqueca recheada com legumes picados
(03 tipos de legumes no minimo);

g) Nhoque de mandioca ao molho;

h) Mandioca cozida;

i) Couve manteiga refogada com batata ao
molho;

j) Puré de batata;

) Batata assada com legumes (02 tipos de
legumes no minimo);

m) Omelete com legumes.

*Deve acompanhar talheres

Observagao 1: a salada de verduras devera
ser diariamente variada (alface, rucula, agrido,
almeirao, brécolis, couve-flor, cenoura, pepino,
repolho, beterraba, couve manteiga), as
verduras deverdo vir higienizadas e em
porcdes individuais em embalagem plastica,
podendo ser em saquinhos plastico
devidamente fechados.

Observagao 2: as saladas frias (maionese e
salpicdo) deverdo ser enviadas em porcoes
individuais em recipiente plastico com tampa,
como copos plasticos para gelatina.
Observacgao 3: as carnes deverdo estar bem
cozidas, assadas ou fritas de modo que nao
figuem ressecadas, mas nao tenham presenca
de sangue, como por exemplo em coxa e
sobrecoxa a passarinho (fritos) em regibes
proximas do 0sso.

Observacgao 4: o marmitex deve ser de

isopor, embalagem redonda, tamanho n° 8
capacidade de 750ml que corresponde a no
minimo 800 gramas, tampa deve encaixar e
vedar completamente a marmita.

3697

Fornecimento de Marmitex - Embalagem
tam G - N° 09 com capacidade até 1100 kg.

1.100 ML, correspondendo no minimo a
1.000g de comida.

1. Condicdes da Composicdo das Refeicdes -
Cardapio:

1.1. Grupos de alimentos
obrigatérios/dia/semana:

1.1.1. Vegetais 1 - Folhas cruas: alface,
acelga, racula, almeirdo crespo.

1.1.2. Vegetais 2: Abobrinha, berinjela,
brécolis, cebola, couve, couve-flor, espinafre,
pepino, repolho, tomate, abdbora, beterraba,
cenoura, chuchu, ervilha verde, quiabo,
vagem, aipim/mandioca, batata inglesa, batata

UN

350
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doce, milho.
1.1.3. Cereais: massas, arroz, feijao.

1.1.4. Proteina animal: carne bovina, carne
suina, carne de frango, ovos.

Cortes: Bisteca Bovina, Bisteca suina,

1.2. Preparo, Variacdo e Quantidade de cada
Grupo alimentar/dia:

1.2.1. Preparo: Ser preparada dentro das
normas higiénicas sanitarias preconizadas
pela Vigilancia Sanitaria, sem conter e/ou
apresentar alimentos reaproveitados, com
prazo de validade vencido e caracteristicas

organolépticas impréprias ao consumo.

1.2.2. Variacdo e Quantidade Didria: A
variagdo dos alimentos deve ser diaria,
contemplando todos os grupos descritos no
item 1.1, sem ocorrer repeticdo de alimentos
superior a 2 (dois) dias, contendo: - no
minimo, 02 (dois) tipos do Grupo Vegetais 1
ao dia, fornecida em embalagem separada;

- no minimo, 02 (dois) tipos do Grupo Vegetais
2 ao dia;

- 1 porcao de arroz;
- 1 porgao de feijao;

- 2 (duas) porgcdes de proteina animal com
peso minimo de 125 gramas pods cocgéo,
sendo estes tipos diferentes ( ex: 1 porgao de
carne bovina+ 1

porcao de carne frango ou suina). Fornecida e
acondicionada em embalagem separada, com
variacao diaria dos seguintes cortes e/ou meio
de preparo: bisteca bovina grelhada, bisteca
suina grelhada, carne bovina cozida e
podendo ser com molho, coxa e sobre-coxa
de frango assada, filé de frango a milanesa,
costela suina assada, bife a milanesa e
porpeta. Levando em consideracido que o0s
cortes que tiverem o0sso ou molho devem
manter seu peso minimo de 125 g,
descontando o0sso, molho ou temperos(
cebola, pimentao, tomate)

1.3. Peso: Peso minimo da refeigao:
embalagem N° 09 com capacidade 1.100 ML,
correspondendo no minimo a 1.000g de
comida, incluindo os

alimentos fornecidos em embalagem
separada.

Cardapio Vegetariano: A variacdo dos
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alimentos deve ser diaria, contemplando todos
0s grupos de alimentos descritos no item 1.4.1
e contendo diariamente 01 porcdo de vegetais
crus, 01 porgao de arroz, 01 porgao de feijao e
mais 02 porgdes dos alimentos relacionados
no item .1.2. sem ocorrer repeticdo de
alimentos superior a 2 (dois) dias.

1.4.1 Alimentos:

a) Ovos; Levar em consideragdo que para
substituir 1 porcdo de carne, equivalem a 2
OVos.

b) Macarrao;

c) Vegetais 1 - Folhas cruas: alface, acelga,
racula, almeirdo crespo;

d) Vegetais 2: Abobrinha, berinjela, brécolis,
cebola, couve, couve-flor, espinafre, pepino,
repolho, tomate, abdbora, beterraba, cenoura,
chuchu, ervilha verde, quiabo, vagem,
aipim/mandioca, batata inglesa, batata doce,

milho;

e) Cereais: massas, arroz, feijao.

1.4.2. Preparo:

a) Ovos fritos (02 unidades no minimo);

b) Macarrao ao molho com legumes (02 tipos
de legumes no minimo);

c) Berinjela Assada;
d) Refogado de abdbora picada;
e) Polenta ao molho de tomate;

f) Panqueca recheada com legumes picados
(03 tipos de legumes no minimo);

g) Nhoque de mandioca ao molho;
h) Mandioca cozida;

i) Couve manteiga refogada com batata ao
molho;

j) Puré de batata;

I) Batata assada com legumes (02 tipos de
legumes no minimo);

m) Omelete com legumes.
*Deve acompanhar talheres

Observacdo 1: a salada de verduras devera
ser diariamente variada (alface, rucula, agriao,
almeirao, brécolis, couve-flor, cenoura, pepino,
repolho, beterraba, couve manteiga), as
verduras deverdo vir higienizadas e em
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porcdes individuais em embalagem plastica,
podendo ser em saquinhos plastico
devidamente fechados.

Observacdo 2: as saladas frias (maionese e
salpicdo) deverdo ser enviadas em porgcdes
individuais em recipiente plastico com tampa,
como copos plasticos para gelatina.

Observacao 3: as carnes deverao estar bem
cozidas, assadas ou fritas de modo que nao
figuem ressecadas, mas nao tenha presenca
de sangue, como por exemplo em coxa e
sobrecoxa a passarinho (fritos) em regides
proximas do osso.

Observacéao 4: o marmitex deve ser de isopor,
embalagem redonda, tamanho n° 9
capacidade de 1.100 ML que corresponde a
no minimo 1.000 gramas, tampa deve
encaixar e vedar completamente a marmita.

3697 Fornecimento de lanche e bebida| UN 250
individual;
Sanduiche
Composicao:
Pao Francés;
1 Fatia de queijo Mussarela
1 Fatia de mortadela ou presunto
Bebida:
Refrigerante 200ml
Os produtos devem ser embalados
individualmente e manter-se resfriados em
temperatura adequada em embalagens
térmicas;
Preparo: Ser preparado dentro das normas
higiénicas sanitarias preconizadas pela
Vigilancia  Sanitaria, sem conter e/ou
apresentar alimentos reaproveitados, com
prazo de validade vencido e caracteristicas
organolépticas impréprias ao consumo.
3697 Fornecimento Noturno de Marmitex -| UN 350

Embalagem Tam. M - N° 08 com capacidade
de 750 M.

1. Condi¢des da Composicdo das Refei¢oes -
Cardapio:

1.1. Grupos de alimentos
obrigatorios/dia/semana:

1.1.1. Vegetais 1 - Folhas cruas: alface,
acelga, racula, almeirao crespo.

1.1.2. Vegetais 2 Abobrinha, berinjela,
brécolis, couve, couve-flor, espinafre, pepino,
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repolho, tomate, abdbora, beterraba, cenoura,
chuchu, ervilha verde, quiabo, vagem,
aipim/mandioca, batata inglesa, batata doce,
milho.

1.1.3. Cereais: massas, arroz, feijao.

1.1.4. Proteina animal: carne bovina, carne
suina, carne de frango, ovos.

Cortes: Bisteca Bovina, Bisteca suina, cubos.
1.2. Preparo, Variagdo e Quantidade de cada
Grupo alimentar/dia:

1.2.1. Preparo: Ser preparada dentro das
normas higiénicas sanitarias preconizadas
pela Vigilancia Sanitaria, sem conter e/ou
apresentar alimentos reaproveitados, com
prazo de validade vencido e caracteristicas
organolépticas impréprias ao consumo.

1.2.2. Variagao e Quantidade Diaria:

A variacao dos alimentos deve ser diaria,
contemplando todos os grupos descritos no
item 1.1, sem ocorrer repeticdo de alimentos
superior a 2 (dois) dias, contendo:

- no minimo, 02 (dois) tipos do Grupo Vegetais
1 ao dia, fornecida em embalagem separada;

- no minimo, 02 (dois) tipos do Grupo Vegetais
2 ao dia;

- 1 porcao de arroz;

- 1 porcao de feijao;

- 2 (duas) porgcbes de proteina animal com
peso minimo de 125 gramas pods cocgéo,
fornecida e acondicionada em embalagem
separada, com variagdo diaria dos seguintes
cortes e/ou meio de preparo: bisteca bovina
grelhada, bisteca suina grelhada, carne bovina
cozida e podendo ser com molho, coxa e
sobrecoxa de frango assada, filé de frango a
milanesa, costela suina assada, bife a
milanesa e porpeta. Levando em consideragao
que os cortes que tiverem osso ou molho
devem manter seu peso minimo de 125 g,
descontando osso, molho ou temperos
(cebola, pimentao, tomate)

1.3. Peso: Peso minimo da refeigao:
embalagem N° 08 com capacidade 750 ML,
correspondendo no minimo a 850g de comida,
incluindo os alimentos fornecidos em
embalagem separada.

Cardapio Vegetariano: A variagdo dos
alimentos deve ser diaria, contemplando todos
0s grupos de alimentos descritos no item 1.4.1
e contendo diariamente 01 porgcao de vegetais
crus, 01 porcao de arroz, 01 porgao de feijao e
mais 02 por¢des dos alimentos relacionados
no item 1.1.2. sem ocorrer repeticdo de
alimentos superior a 2 (dois) dias.

1.4.1 Alimentos:
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a) Ovos; Levar em consideracdo que para
substituir 1 porcdo de carne, equivalem a 2
oVvOSs.

b) Macarrao;

c) Vegetais 1 - Folhas cruas: alface, acelga,
rdcula, almeirao crespo;

d) Vegetais 2: Abobrinha, berinjela, brécolis,
cebola, couve, couve-flor, espinafre, pepino,
repolho, tomate, abdbora, beterraba, cenoura,
chuchu, ervilha verde, quiabo, vagem,
aipim/mandioca, batata inglesa, batata doce,
milho;

e) Cereais: massas, arroz, feijao.

1.4.2. Preparo:

a) Ovos fritos (02 unidades no minimo);

b) Macarrdo ao molho com legumes (02 tipos
de legumes no minimo);

c) Berinjela Assada;

d) Refogado de abdbora picada;

e) Polenta ao molho de tomate;

f) Panqueca recheada com legumes picados
(03 tipos de legumes no minimo);

g) Nhoque de mandioca ao molho;

h) Mandioca cozida;

i) Couve manteiga refogada com batata ao
molho;

j) Puré de batata;

I) Batata assada com legumes (02 tipos de
legumes no minimo);

m) Omelete com legumes.

*Deve acompanhar talheres

Observacgao 1: a salada de verduras devera
ser diariamente variada (alface, racula, agrido,
almeirao, brécolis, couve-flor, cenoura, pepino,
repolho, beterraba, couve manteiga), as
verduras deverdo vir higienizadas e em
porcdes individuais em embalagem plastica,
podendo ser em saquinhos plastico
devidamente fechados.

Observagao 2: as saladas frias (maionese e
salpicdo) deverdo ser enviadas em porcbes
individuais em recipiente plastico com tampa,
como copos plasticos para gelatina.
Observacgao 3: as carnes deverdo estar bem
cozidas, assadas ou fritas de modo que nao
figuem ressecadas, mas nao tenham presenca
de sangue, como por exemplo em coxa e
sobrecoxa a passarinho (fritos) em regides
proximas do 0sso.

Observacgao 4: o marmitex deve ser de

isopor, embalagem redonda, tamanho n° 8
capacidade de 750ml que corresponde a no
minimo 800 gramas, tampa deve encaixar e

vedar completamente a marmita.
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3697

Fornecimento Noturno de Marmitex- -
Embalagem tam G - N° 09 com capacidade
até 1100 kg.

1.100 ML, correspondendo no minimo a
1.000g de comida.

1. Condicdes da Composicdo das Refeicoes -
Cardapio:

1.1. Grupos de alimentos
obrigatorios/dia/semana:

1.1.1. Vegetais 1 - Folhas cruas: alface,
acelga, racula, almeirdo crespo.

1.1.2. Vegetais 2: Abobrinha, berinjela,
brécolis, cebola, couve, couve-flor, espinafre,
pepino, repolho, tomate, abdbora, beterraba,
cenoura, chuchu, ervilha verde, quiabo,
vagem, aipim/mandioca, batata inglesa, batata
doce, milho.

1.1.3. Cereais: massas, arroz, feijao.

1.1.4. Proteina animal: carne bovina, carne
suina, carne de frango, ovos.

Cortes: Bisteca Bovina, Bisteca suina,

1.2. Preparo, Variagdo e Quantidade de cada
Grupo alimentar/dia:

1.2.1. Preparo: Ser preparada dentro das
normas higiénicas sanitarias preconizadas
pela Vigildancia Sanitaria, sem conter e/ou
apresentar alimentos reaproveitados, com
prazo de validade vencido e caracteristicas

organolépticas impréprias ao consumo.

1.2.2. Variacdo e Quantidade Diaria: A
variagdo dos alimentos deve ser diaria,
contemplando todos os grupos descritos no
item 1.1, sem ocorrer repeticdo de alimentos
superior a 2 (dois) dias, contendo: - no
minimo, 02 (dois) tipos do Grupo Vegetais 1
ao dia, fornecida em embalagem separada;

- no minimo, 02 (dois) tipos do Grupo Vegetais
2 ao dia;

- 1 porcao de arroz;
- 1 porgao de feijao;

- 2 (duas) porcbes de proteina animal com
peso minimo de 125 gramas pds cocgao,
sendo estes tipos diferentes ( ex: 1 por¢ao de
carne bovina+ 1

porcao de carne frango ou suina). Fornecida e
acondicionada em embalagem separada, com
variacao diaria dos seguintes cortes e/ou meio

UN
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de preparo: bisteca bovina grelhada, bisteca
suina grelhada, carne bovina cozida e
podendo ser com molho, coxa e sobrecoxa de
frango assada, filé de frango a milanesa,
costela suina assada, bife a milanesa e
porpeta. Levando em consideracdo que o0s
cortes que tiverem osso ou molho devem
manter seu peso minimo de 125 g,
descontando o0sso, molho ou temperos
(cebola, pimentao, tomate)

1.3. Peso: Peso minimo da refeigao:
embalagem N° 09 com capacidade 1.100 ML,
correspondendo no minimo a 1.000g de
comida, incluindo os

alimentos fornecidos em embalagem
separada.

Cardapio Vegetariano: A variacdo dos
alimentos deve ser diaria, contemplando todos
0s grupos de alimentos descritos no item 1.4.1
e contendo diariamente 01 porcao de vegetais
crus, 01 porgao de arroz, 01 porgao de feijao e
mais 02 porgbdes dos alimentos relacionados
no item .1.2. sem ocorrer repeticdo de
alimentos superior a 2 (dois) dias.

1.4.1 Alimentos:

a) Ovos; Levar em consideragdo que para
substituir 1 porcdo de carne, equivalem a 2
OVOSs.

b) Macarrao;

c) Vegetais 1 - Folhas cruas: alface, acelga,
racula, almeirao crespo;

d) Vegetais 2: Abobrinha, berinjela, brécolis,
cebola, couve, couve-flor, espinafre, pepino,
repolho, tomate, abdbora, beterraba, cenoura,
chuchu, ervilha verde, quiabo, vagem,
aipim/mandioca, batata inglesa, batata doce,

milho;

e) Cereais: massas, arroz, feijao.

1.4.2. Preparo:

a) Ovos fritos (02 unidades no minimo);

b) Macarrao ao molho com legumes (02 tipos
de legumes no minimo);

c) Berinjela Assada;
d) Refogado de abébora picada;
e) Polenta ao molho de tomate;

f) Panqueca recheada com legumes picados
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(03 tipos de legumes no minimo);
g) Nhoque de mandioca ao molho;
h) Mandioca cozida;

i) Couve manteiga refogada com batata ao
molho;

j) Puré de batata;

[) Batata assada com legumes (02 tipos de
legumes no minimo);

m) Omelete com legumes.
*Deve acompanhar talheres

Observacdo 1: a salada de verduras devera
ser diariamente variada (alface, racula, agrido,
almeirao, brécolis, couve-flor, cenoura, pepino,
repolho, beterraba, couve manteiga), as
verduras deverdo vir higienizadas e em
porcdes individuais em embalagem plastica,
podendo ser em saquinhos plastico
devidamente fechados.

Observacao 2: as saladas frias (maionese e
salpicdo) deverao ser enviados em porgoes
individuais em recipiente plastico com tampa,
como copos plasticos para gelatina.

Observacao 3: as carnes deverao estar bem
cozidas, assadas ou fritas de modo que nao
figuem ressecadas, mas nao tenha presenca
de sangue, como por exemplo em coxa e
sobrecoxa a passarinho (fritos) em regibes
préximas do 0sso.

Observacao 4: o marmitex deve ser de isopor,
embalagem redonda, tamanho n° 9
capacidade de 1.100 ML que corresponde a
no minimo 1.000 gramas, tampa deve
encaixar e vedar completamente a marmita.

Secretaria Municipal de Infraestrutura e Servicos Publicos

ITEM | CATMAT | Descritivo UN | Quantidade
Estimada
para 60
meses
3 3697 Fornecimento de Marmitex - Embalagem UN 86400

tam G - N° 09 com capacidade até 1100 kg.

1.100 ML, correspondendo no minimo a
1.000g de comida.

1. Condicoes da Composicio das Refeicoes -
Cardapio:
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1.1. Grupos de alimentos
obrigatérios/dia/semana:

1.1.1. Vegetais 1 - Folhas cruas: alface,
acelga, rucula, almeirdo crespo.

1.1.2. Vegetais 2: Abobrinha, berinjela,
brocolis, cebola, couve, couve-flor, espinafre,
pepino, repolho, tomate, abdbora, beterraba,
cenoura, chuchu, ervilha verde, quiabo,
vagem, aipim/mandioca, batata inglesa, batata
doce, milho.

1.1.3. Cereais: massas, arroz, feijao.

1.1.4. Proteina animal: carne bovina, carne
suina, carne de frango, ovos.

Cortes: Bisteca Bovina, Bisteca suina,

1.2. Preparo, Variagdo e Quantidade de cada
Grupo alimentar/dia:

1.2.1. Preparo: Ser preparada dentro das
normas higiénicas sanitdrias preconizadas
pela Vigilancia Sanitaria, sem conter e/ou
apresentar alimentos reaproveitados, com
prazo de validade vencido e caracteristicas

organolépticas impréprias ao consumo.

1.2.2. Variacdo e Quantidade Diaria: A
variagdo dos alimentos deve ser diaria,
contemplando todos os grupos descritos no
item 1.1, sem ocorrer repeticdo de alimentos
superior a 2 (dois) dias, contendo: - no
minimo, 02 (dois) tipos do Grupo Vegetais 1
ao dia, fornecida em embalagem separada;

- no minimo, 02 (dois) tipos do Grupo Vegetais
2 ao dia;

- 1 porcéo de arroz;
- 1 porgao de feijao;

- 2 (duas) porcbes de proteina animal com
peso minimo de 125 gramas pds cocgao,
sendo estes tipos diferentes ( ex: 1 porgéo de
carne bovina+ 1

porcao de carne frango ou suina). Fornecida e
acondicionada em embalagem separada, com
variacao diaria dos seguintes cortes e/ou meio
de preparo: bisteca bovina grelhada, bisteca
suina grelhada, carne bovina cozida e
podendo ser com molho, coxa e sobre-coxa de
frango assada, filé de frango a milanesa,
costela suina assada, bife a milanesa e
porpeta. Levando em consideracdo que o0s
cortes que tiverem osso ou molho devem
manter seu peso minimo de 125 g,
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descontando osso, molho ou temperos
(cebola, pimentao, tomate)

1.3. Peso: Peso minimo da refeicao:
embalagem N° 09 com capacidade 1.100 ML,
correspondendo no minimo a 1.000g de
comida, incluindo os

alimentos fornecidos em embalagem
separada.

Cardapio Vegetariano: A variacdo dos
alimentos deve ser diaria, contemplando todos
os grupos de alimentos descritos no item 1.4.1
e contendo diariamente 01 porcao de vegetais
crus, 01 porgéo de arroz, 01 porgao de feijao e
mais 02 por¢des dos alimentos relacionados
no item .1.2. sem ocorrer repeticido de
alimentos superior a 2 (dois) dias.

1.4.1 Alimentos:

a) Ovos; Levar em consideragdo que para
substituir 1 porcdo de carne, equivalem a 2
oVvOos.

b) Macarrao;

c) Vegetais 1 - Folhas cruas: alface, acelga,
rdcula, almeirao crespo;

d) Vegetais 2: Abobrinha, berinjela, brécolis,
cebola, couve, couve-flor, espinafre, pepino,
repolho, tomate, abdbora, beterraba, cenoura,
chuchu, ervilha verde, quiabo, vagem,
aipim/mandioca, batata inglesa, batata doce,

milho;

e) Cereais: massas, arroz, feijao.

1.4.2. Preparo:

a) Ovos fritos (02 unidades no minimo);

b) Macarrdo ao molho com legumes (02 tipos
de legumes no minimo);

c¢) Berinjela Assada;
d) Refogado de abébora picada;
e) Polenta ao molho de tomate;

f) Panqueca recheada com legumes picados
(03 tipos de legumes no minimo);

g) Nhoque de mandioca ao molho;
h) Mandioca cozida;

i) Couve manteiga refogada com batata ao
molho;

j) Puré de batata;
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I) Batata assada com legumes (02 tipos de
legumes no minimo);

m) Omelete com legumes.
*Deve acompanhar talheres

Observacao 1: a salada de verduras devera
ser diariamente variada (alface, racula, agrido,
almeirao, brécolis, couve-flor, cenoura, pepino,
repolho, beterraba, couve manteiga), as
verduras deverdo vir higienizadas e em
porcdes individuais em embalagem plastica,
podendo ser em saquinhos plastico
devidamente fechados.

Observacao 2: as saladas frias (maionese e
salpicdo) deverdo ser enviadas em porgdes
individuais em recipiente plastico com tampa,
como copos plasticos para gelatina.

Observagao 3: as carnes deverao estar bem
cozidas, assadas ou fritas de modo que nao
figuem ressecadas, mas nao tenha presenca
de sangue, como por exemplo em coxa e
sobrecoxa a passarinho (fritos) em regides
proximas do 0sso.

Observacao 4: o marmitex deve ser de isopor,
embalagem redonda, tamanho n° 9
capacidade de 1.100 ML que corresponde a
no minimo 1.000 gramas, tampa deve
encaixar e vedar completamente a marmita.

3697

Fornecimento de Ilanche e bebida
individual;

Sanduiche

Composicao:

Pao Francés;

1 Fatia de queijo Mussarela

1 Fatia de mortadela ou presunto

Bebida:

Refrigerante 200ml

Os produtos devem ser embalados
individualmente e manter-se resfriados em
temperatura adequada em embalagens
térmicas;

Preparo: Ser preparado dentro das normas
higiénicas  sanitarias preconizadas pela
Vigildncia  Sanitaria, sem conter e/ou
apresentar alimentos reaproveitados, com
prazo de validade vencido e caracteristicas
organolépticas impréprias ao consumo.

UN

86400

-31 -

E.L ESTE DOCUMENTO FOIASSINADO EM: 15/09/2025 15:37-03:00-03

© PARA CONFERENCIA DO SEU COMTEUDO ACESSE https:iic.ipm.com bripB54dB8c8caed4.



Paranavai

Administracao
Secretaria Municipal de Meio Ambiente
ITEM | CATMAT | Descritivo UN Quantidade
Estimada
para 60
meses
3 3697 Fornecimento de Marmitex - Embalagem UN 13000

tam G - N° 09 com capacidade até 1100 kg.

1.100 ML, correspondendo no minimo a
1.000g de comida.

1. Condicdes da Composicido das Refeicoes -
Cardapio:

1.1. Grupos de alimentos
obrigatorios/dia/semana:

1.1.1. Vegetais 1 - Folhas cruas: alface,
acelga, rucula, almeirdo crespo.

1.1.2. Vegetais 2: Abobrinha, berinjela,
brécolis, cebola, couve, couve-flor, espinafre,
pepino, repolho, tomate, abdbora, beterraba,
cenoura, chuchu, ervilha verde, quiabo,
vagem, aipim/mandioca, batata inglesa, batata
doce, milho.

1.1.3. Cereais: massas, arroz, feijao.

1.1.4. Proteina animal: carne bovina, carne
suina, carne de frango, ovos.

Cortes: Bisteca Bovina, Bisteca suina,

1.2. Preparo, Variagdo e Quantidade de cada
Grupo alimentar/dia:

1.2.1. Preparo: Ser preparada dentro das
normas higiénicas sanitarias preconizadas
pela Vigildncia Sanitaria, sem conter e/ou
apresentar alimentos reaproveitados, com
prazo de validade vencido e caracteristicas

organolépticas impréprias ao consumo.

1.2.2. Variacdo e Quantidade Diaria: A
variagdo dos alimentos deve ser diaria,
contemplando todos os grupos descritos no
item 1.1, sem ocorrer repeticdo de alimentos
superior a 2 (dois) dias, contendo: - no
minimo, 02 (dois) tipos do Grupo Vegetais 1
ao dia, fornecida em embalagem separada;

- no minimo, 02 (dois) tipos do Grupo Vegetais
2 ao dia;

- 1 porcao de arroz;
- 1 porgao de feijao;

- 2 (duas) porcbes de proteina animal com
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peso minimo de 125 gramas pos cocgao,
sendo estes tipos diferentes (ex: 1 porgédo de
carne bovina+ 1

porgcado de carne frango ou suina). Fornecida e
acondicionada em embalagem separada, com
variacao diaria dos seguintes cortes e/ou meio
de preparo: bisteca bovina grelhada, bisteca
suina grelhada, carne bovina cozida e
podendo ser com molho, coxa e sobrecoxa de
frango assada, filé de frango a milanesa,
costela suina assada, bife a milanesa e
porpeta. Levando em consideracdo que o0s
cortes que tiverem osso ou molho devem
manter seu peso minimo de 125 g,
descontando o0sso, molho ou temperos
(cebola, pimentao, tomate)

1.3. Peso: Peso minimo da refeicdo:
embalagem N° 09 com capacidade 1.100 ML,
correspondendo no minimo a 1.000g de
comida, incluindo os

alimentos fornecidos em embalagem
separada.

Cardapio Vegetariano: A variagdo dos
alimentos deve ser diaria, contemplando todos
os grupos de alimentos descritos no item 1.4.1
e contendo diariamente 01 por¢édo de vegetais
crus, 01 porgao de arroz, 01 porgao de feijao e
mais 02 porgdes dos alimentos relacionados
no item .1.2. sem ocorrer repeticao de
alimentos superior a 2 (dois) dias.

1.4.1 Alimentos:

a) Ovos; Levar em consideragdo que para
substituir 1 porcdo de carne, equivalem a 2
OVOS.

b) Macarrao;

c) Vegetais 1 - Folhas cruas: alface, acelga,
rdcula, almeirao crespo;

d) Vegetais 2: Abobrinha, berinjela, brocolis,
cebola, couve, couve-flor, espinafre, pepino,
repolho, tomate, abdébora, beterraba, cenoura,
chuchu, ervilha verde, quiabo, vagem,
aipim/mandioca, batata inglesa, batata doce,

milho;

e) Cereais: massas, arroz, feijao.

1.4.2. Preparo:

a) Ovos fritos (02 unidades no minimo);

b) Macarrao ao molho com legumes (02 tipos
de legumes no minimo);
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c) Berinjela Assada;
d) Refogado de abdbora picada;
e) Polenta ao molho de tomate;

f) Panqueca recheada com legumes picados
(03 tipos de legumes no minimo);

g) Nhoque de mandioca ao molho;
h) Mandioca cozida;

i) Couve manteiga refogada com batata ao
molho;

j) Puré de batata;

[) Batata assada com legumes (02 tipos de
legumes no minimo);

m) Omelete com legumes.
*Deve acompanhar talheres

Observacao 1: a salada de verduras devera
ser diariamente variada (alface, rucula, agrido,
almeirao, brécolis, couve-flor, cenoura, pepino,
repolho, beterraba, couve manteiga), as
verduras deverdo vir higienizadas e em
porcdes individuais em embalagem plastica,
podendo ser em saquinhos plastico
devidamente fechados.

Observagao 2: as saladas frias (maionese e
salpicdo) deverdo ser enviadas em porcoes
individuais em recipiente plastico com tampa,
como copos plasticos para gelatina.

Observacdo 3: as carnes deverao estar bem
cozidas, assadas ou fritas de modo que nao
figuem ressecadas, mas néo tenha presenca
de sangue, como por exemplo em coxa e
sobrecoxa a passarinho (fritos) em regides
proximas do 0sso.

Observacao 4: o marmitex deve ser de isopor,
embalagem redonda, tamanho n° 9
capacidade de 1.100 ML que corresponde a
no minimo 1.000 gramas, tampa deve
encaixar e vedar completamente a marmita.
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4 3697 Fornecimento de Ilanche e bebida| UN 3000

individual;

Sanduiche

Composicao:

Pao Francés;

1 Fatia de queijo Mussarela

1 Fatia de mortadela ou presunto

Bebida:

Refrigerante 200ml

Os produtos devem ser embalados

individualmente e manter-se resfriados em

temperatura adequada em embalagens

térmicas;

Preparo: Ser preparado dentro das normas

higiénicas sanitarias preconizadas pela

Vigildncia  Sanitaria, sem conter e/ou

apresentar alimentos reaproveitados, com

prazo de validade vencido e caracteristicas

organolépticas impréprias ao consumo.

Secretaria Municipal de Protecao a Vida, Patriménio Publico e Transito
ITEM | CATMAT | Descritivo UN | Quantidade
Estimada
para 60
meses
3 3697 Fornecimento de Marmitex - Embalagem UN 59400

tam G - N° 09 com capacidade até 1100 kg.

1.100 ML, correspondendo no minimo a
1.000g de comida.

1. Condicdes da Composicédo das Refeicdes -
Cardapio:

1.1. Grupos de alimentos
obrigatérios/dia/semana:

1.1.1. Vegetais 1 - Folhas cruas: alface,
acelga, rucula, almeirdo crespo.

1.1.2. Vegetais 2: Abobrinha, berinjela,
brécolis, cebola, couve, couve-flor, espinafre,
pepino, repolho, tomate, abdbora, beterraba,
cenoura, chuchu, ervilha verde, quiabo,
vagem, aipim/mandioca, batata inglesa, batata
doce, milho.

1.1.3. Cereais: massas, arroz, feijao.

1.1.4. Proteina animal: carne bovina, carne
suina, carne de frango, ovos.
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Cortes: Bisteca Bovina, Bisteca suina,

1.2. Preparo, Variacdo e Quantidade de cada
Grupo alimentar/dia:

1.2.1. Preparo: Ser preparada dentro das
normas higiénicas sanitarias preconizadas
pela Vigilancia Sanitaria, sem conter e/ou
apresentar alimentos reaproveitados, com
prazo de validade vencido e caracteristicas

organolépticas improprias ao consumo.

1.2.2. Variacdo e Quantidade Didria: A
variagcdo dos alimentos deve ser diaria,
contemplando todos os grupos descritos no
item 1.1, sem ocorrer repeticdo de alimentos
superior a 2 (dois) dias, contendo: - no
minimo, 02 (dois) tipos do Grupo Vegetais 1
ao dia, fornecida em embalagem separada;

- no minimo, 02 (dois) tipos do Grupo Vegetais
2 ao dia;

- 1 porgao de arroz;
- 1 porgao de feijao;

- 2 (duas) porcbes de proteina animal com
peso minimo de 125 gramas pds cocgéo,
sendo estes tipos diferentes (ex: 1 porcédo de
carne bovina+ 1

porcao de carne frango ou suina). Fornecida e
acondicionada em embalagem separada, com
variacao diaria dos seguintes cortes e/ou meio
de preparo: bisteca bovina grelhada, bisteca
suina grelhada, carne bovina cozida e
podendo ser com molho, coxa e sobrecoxa de
frango assada, filé de frango a milanesa,
costela suina assada, bife a milanesa e
porpeta. Levando em consideracido que o0s
cortes que tiverem o0sso ou molho devem
manter seu peso minimo de 125 g,
descontando osso, molho ou temperos
(cebola, pimentao, tomate)

1.3. Peso: Peso minimo da refei¢ao:
embalagem N° 09 com capacidade 1.100 ML,
correspondendo no minimo a 1.000g de
comida, incluindo os

alimentos fornecidos em embalagem
separada.

Cardapio Vegetariano: A variacdo dos
alimentos deve ser diaria, contemplando todos
0s grupos de alimentos descritos no item 1.4.1
e contendo diariamente 01 porgédo de vegetais
crus, 01 porgao de arroz, 01 porgao de feijao e
mais 02 porgbdes dos alimentos relacionados
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no item .1.2. sem ocorrer repeticido de
alimentos superior a 2 (dois) dias.

1.4.1 Alimentos:

a) Ovos; Levar em consideracdo que para
substituir 1 porcao de carne, equivalem a 2
OVvOS.

b) Macarrao;

c) Vegetais 1 - Folhas cruas: alface, acelga,
rdcula, almeirao crespo;

d) Vegetais 2: Abobrinha, berinjela, brocolis,
cebola, couve, couve-flor, espinafre, pepino,
repolho, tomate, abdbora, beterraba, cenoura,
chuchu, ervilha verde, quiabo, vagem,
aipim/mandioca, batata inglesa, batata doce,

milho;

e) Cereais: massas, arroz, feijao.

1.4.2. Preparo:

a) Ovos fritos (02 unidades no minimo);

b) Macarrdao ao molho com legumes (02 tipos
de legumes no minimo);

c) Berinjela Assada;
d) Refogado de abdbora picada;
e) Polenta ao molho de tomate;

f) Panqueca recheada com legumes picados
(03 tipos de legumes no minimo);

g) Nhoque de mandioca ao molho;
h) Mandioca cozida;

i) Couve manteiga refogada com batata ao
molho;

j) Puré de batata;

I) Batata assada com legumes (02 tipos de
legumes no minimo);

m) Omelete com legumes.
*Deve acompanhar talheres

Observacédo 1: a salada de verduras devera
ser diariamente variada (alface, rucula, agrido,
almeirdo, brocolis, couve-flor, cenoura, pepino,
repolho, beterraba, couve manteiga), as
verduras deverdo vir higienizadas e em
porcdes individuais em embalagem plastica,
podendo ser em saquinhos plastico
devidamente fechados.

Observacdo 2: as saladas frias (maionese e
salpicdo) deverdo ser enviadas em porcoes
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individuais em recipiente plastico com tampa,
como copos plasticos para gelatina.

Observacdo 3: as carnes deverdo estar bem
cozidas, assadas ou fritas de modo que nao
figuem ressecadas, mas nao tenha presenca
de sangue, como por exemplo em coxa e
sobrecoxa a passarinho (fritos) em regides
préximas do 0sso.

Observacao 4: o marmitex deve ser de isopor,
embalagem redonda, tamanho n° 9
capacidade de 1.100 ML que corresponde a
no minimo 1.000 gramas, tampa deve
encaixar e vedar completamente a marmita.

3697 Fornecimento de lanche e bebida| UN 5000
individual;
Sanduiche
Composicao:
Pao Francés;
1 Fatia de queijo Mussarela
1 Fatia de mortadela ou presunto
Bebida:
Refrigerante 200ml
Os produtos devem ser embalados
individualmente e manter-se resfriados em
temperatura adequada em embalagens
térmicas;
Preparo: Ser preparado dentro das normas
higiénicas sanitarias preconizadas pela
Vigildncia  Sanitaria, sem conter e/ou
apresentar alimentos reaproveitados, com
prazo de validade vencido e caracteristicas
organolépticas improprias ao consumo.
3697 Fornecimento Noturno de Marmitex- - UN 52200

Embalagem tam G - N° 09 com capacidade
até 1100 kg.

1.100 ML, correspondendo no minimo a
1.000g de comida.

1. Condicdes da Composicédo das Refeicdes -
Cardapio:

1.1. Grupos de alimentos
obrigatérios/dia/semana:

1.1.1. Vegetais 1 - Folhas cruas: alface,
acelga, rucula, almeirao crespo.

1.1.2. Vegetais 2: Abobrinha, berinjela,
brécolis, cebola, couve, couve-flor, espinafre,
pepino, repolho, tomate, abdbora, beterraba,
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cenoura, chuchu, ervilha verde, quiabo,
vagem, aipim/mandioca, batata inglesa, batata
doce, milho.

1.1.3. Cereais: massas, arroz, feijao.

1.1.4. Proteina animal: carne bovina, carne
suina, carne de frango, ovos.

Cortes: Bisteca Bovina, Bisteca suina,

1.2. Preparo, Variagdo e Quantidade de cada
Grupo alimentar/dia:

1.2.1. Preparo: Ser preparada dentro das
normas higiénicas sanitarias preconizadas
pela Vigilancia Sanitaria, sem conter e/ou
apresentar alimentos reaproveitados, com
prazo de validade vencido e caracteristicas

organolépticas improprias ao consumo.

1.2.2. Variacdo e Quantidade Diaria: A
variagdo dos alimentos deve ser diaria,
contemplando todos os grupos descritos no
item 1.1, sem ocorrer repeticdo de alimentos
superior a 2 (dois) dias, contendo: - no
minimo, 02 (dois) tipos do Grupo Vegetais 1
ao dia, fornecida em embalagem separada;

- no minimo, 02 (dois) tipos do Grupo Vegetais
2 ao dia;

- 1 porcao de arroz;
- 1 por¢ao de feijao;

- 2 (duas) porcbes de proteina animal com
peso minimo de 125 gramas pds cocgao,
sendo estes tipos diferentes ( ex: 1 por¢ao de
carne bovina+ 1

porcao de carne frango ou suina). Fornecida e
acondicionada em embalagem separada, com
variacao diaria dos seguintes cortes e/ou meio
de preparo: bisteca bovina grelhada, bisteca
suina grelhada, carne bovina cozida e
podendo ser com molho, coxa e sobrecoxa de
frango assada, filé de frango a milanesa,
costela suina assada, bife a milanesa e
porpeta. Levando em consideracdo que o0s
cortes que tiverem osso ou molho devem
manter seu peso minimo de 125 g,
descontando osso, molho ou temperos
(cebola, pimentado, tomate)

1.3. Peso: Peso minimo da refeicao:
embalagem N° 09 com capacidade 1.100 ML,
correspondendo no minimo a 1.000g de
comida, incluindo os

alimentos fornecidos em embalagem
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separada.

Cardapio Vegetariano: A variagdo dos
alimentos deve ser diaria, contemplando todos
os grupos de alimentos descritos no item 1.4.1
e contendo diariamente 01 porgédo de vegetais
crus, 01 porgao de arroz, 01 porgéo de feijao e
mais 02 por¢des dos alimentos relacionados
no item .1.2. sem ocorrer repeticido de
alimentos superior a 2 (dois) dias.

1.4.1 Alimentos:

a) Ovos; Levar em consideracdo que para
substituir 1 porcdo de carne, equivalem a 2
OVOS.

b) Macarrao;

c) Vegetais 1 - Folhas cruas: alface, acelga,
rdcula, almeirao crespo;

d) Vegetais 2: Abobrinha, berinjela, brocolis,
cebola, couve, couve-flor, espinafre, pepino,
repolho, tomate, abdbora, beterraba, cenoura,
chuchu, ervilha verde, quiabo, vagem,
aipim/mandioca, batata inglesa, batata doce,

milho;

e) Cereais: massas, arroz, feijao.

1.4.2. Preparo:

a) Ovos fritos (02 unidades no minimo);

b) Macarrdo ao molho com legumes (02 tipos
de legumes no minimo);

c) Berinjela Assada;
d) Refogado de abdbora picada;
e) Polenta ao molho de tomate;

f) Panqueca recheada com legumes picados
(03 tipos de legumes no minimo);

g) Nhoque de mandioca ao molho;
h) Mandioca cozida;

i) Couve manteiga refogada com batata ao
molho;

j) Puré de batata;

I) Batata assada com legumes (02 tipos de
legumes no minimo);

m) Omelete com legumes.
*Deve acompanhar talheres

Observacédo 1: a salada de verduras devera
ser diariamente variada (alface, rucula, agrido,
almeirdo, brocolis, couve-flor, cenoura, pepino,
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repolho, beterraba, couve manteiga), as
verduras deverdo vir higienizadas e em
porcdes individuais em embalagem plastica,
podendo ser em saquinhos plastico
devidamente fechados.

Observacdo 2: as saladas frias (maionese e
salpicdo) deverdo ser enviados em porcoes
individuais em recipiente plastico com tampa,
como copos plasticos para gelatina.

Observacao 3: as carnes deverdo estar bem
cozidas, assadas ou fritas de modo que nao
figuem ressecadas, mas nao tenha presenca
de sangue, como por exemplo em coxa e
sobrecoxa a passarinho (fritos) em regides
proximas do 0sso.

Observacao 4: o marmitex deve ser de isopor,
embalagem redonda, tamanho n° 9
capacidade de 1.100 ML que corresponde a
no minimo 1.000 gramas, tampa deve
encaixar e vedar completamente a marmita.

Secretaria Municipal de Saude

ITEM | CATMAT | Descritivo UN Quantidade
Estimada

para 60

meses

1 3697 Fornecimento de Marmitex - Embalagem | UN 30000

Tam. P - N° 07 com capacidade 500 ML,
correspondendo no minimo a 600g de comida.

1. Condi¢des da Composicao das Refeicdes -
Cardapio:

1.1. Grupos de alimentos
obrigatérios/dia/semana:

1.1.1. Vegetais 1 - Folhas cruas: alface,
acelga, rucula, almeirdo crespo.

1.1.2. Vegetais 2 Abobrinha, berinjela,
brécolis, couve, couve-flor, espinafre, pepino,
repolho, tomate, abdbora, beterraba, cenoura,
chuchu, ervilha verde, quiabo, vagem,
aipim/mandioca, batata inglesa, batata doce,
milho.

1.1.3. Cereais: massas, arroz, feijao.

1.1.4. Proteina animal: carne bovina, carne
suina, carne de frango, ovos.
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Cortes: Bisteca Bovina, Bisteca suina, cubos.

1.2. Preparo, Variacdo e Quantidade de cada
Grupo alimentar/dia:

1.2.1. Preparo: Ser preparada dentro das
normas higiénicas sanitdrias preconizadas
pela Vigilancia Sanitaria, sem conter e/ou
apresentar alimentos reaproveitados, com
prazo de validade vencido e caracteristicas
organolépticas improprias ao consumo.

1.2.2. Variagao e Quantidade Diaria:

A variacdao dos alimentos deve ser diaria,
contemplando todos os grupos descritos no
item 1.1, sem ocorrer repeticdo de alimentos
superior a 2 (dois) dias, contendo:

- no minimo, 02 (dois) tipos do Grupo Vegetais
1 ao dia, fornecida em embalagem separada;

- no minimo, 02 (dois) tipos do Grupo Vegetais
2 ao dia;

- 1 porcéo de arroz;
- 1 porgao de feijao;

- 1 (uma) porcao de proteina animal com peso
minimo de 125 gramas pds cocgao, fornecida
e acondicionada em embalagem separada,
com variacao diaria dos seguintes cortes e/ou
meio de preparo: bisteca bovina grelhada,
bisteca suina grelhada, carne bovina cozida e
podendo ser com molho, coxa e sobrecoxa de
frango assada, filé de frango a milanesa,
costela suina assada, bife a milanesa e
porpeta. Levando em consideracdo que 0s
cortes que tiverem osso ou molho devem
manter seu peso minimo de 125 g,
descontando osso, molho ou temperos
(cebola, pimentao, tomate).

1.3. Peso: Peso minimo da refeigao:
embalagem N° 07 com capacidade 500 ML,
correspondendo no minimo a 600g de comida,
incluindo os alimentos fornecidos em
embalagem separada.

Cardapio Vegetariano: A variagdo dos
alimentos deve ser diaria, contemplando todos
os grupos de alimentos descritos no item 1.4.1
e contendo diariamente 01 por¢do de vegetais
crus, 01 porcao de arroz, 01 porcao de feijao e
mais 02 porgdes dos alimentos relacionados
no item 1.1.2. sem ocorrer repeticido de
alimentos superior a 2 (dois) dias.

1.4.1 Alimentos:

a) Ovos; Levar em consideragdo que para
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substituir 1 por¢do de carne, equivalem a 2
OVOS.

b) Macarrao;

c) Vegetais 1 - Folhas cruas: alface, acelga,
rdcula, almeirao crespo;

d) Vegetais 2: Abobrinha, berinjela, brécolis,
cebola, couve, couve-flor, espinafre, pepino,
repolho, tomate, abdbora, beterraba, cenoura,
chuchu, ervilha verde, quiabo, vagem,
aipim/mandioca, batata inglesa, batata doce,
milho;

e) Cereais: massas, arroz, feijao.
1.4.2. Preparo:
a) Ovos fritos (02 unidades no minimo);

b) Macarrédo ao molho com legumes (02 tipos
de legumes no minimo);

c) Berinjela Assada;
d) Refogado de abdbora picada;
e) Polenta ao molho de tomate;

f) Panqueca recheada com legumes picados
(03 tipos de legumes no minimo);

g) Nhoque de mandioca ao molho;
h) Mandioca cozida;

i) Couve manteiga refogada com batata ao
molho;

j) Puré de batata;

I) Batata assada com legumes (02 tipos de
legumes no minimo);

m) Omelete com legumes.
*Deve acompanhar talheres

Observagdo 1: a salada de verduras devera
ser diariamente variada (alface, racula, agrido,
almeirdo, brocolis, couve-flor, cenoura, pepino,
repolho, beterraba, couve manteiga), as
verduras deverdo vir higienizadas e em
por¢cdes individuais em embalagem plastica,
podendo ser em saquinhos plastico
devidamente fechados.

Observagao 2: as saladas frias (maionese e
salpicao) deverao ser enviadas em porgoes
individuais em recipiente plastico com tampa,
como copos plasticos para gelatina.

Observacgao 3: as carnes deverdo estar bem
cozidas, assadas ou fritas de modo que nao
figuem ressecadas, mas ndo tenham presenca
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de sangue, como por exemplo em coxa e
sobrecoxa a passarinho (fritos) em regides
proximas do 0sso.

Observagdao 4: o marmitex deve ser de
isopor, embalagem redonda, tamanho n°® 7
capacidade de 500ml que corresponde a no
minimo 600 gramas, tampa deve encaixar e
vedar completamente a marmita.

3697

Fornecimento de Marmitex - Embalagem
Tam. M - N° 08 com capacidade de 750 MI.
1. Condi¢des da Composicao das Refeicdes -
Cardapio:

1.1. Grupos de alimentos
obrigatérios/dia/semana:

1.1.1. Vegetais 1 - Folhas cruas: alface,
acelga, rucula, almeirdo crespo.

1.1.2. Vegetais 2 Abobrinha, berinjela,
brécolis, couve, couve-flor, espinafre, pepino,
repolho, tomate, abdbora, beterraba, cenoura,
chuchu, ervilha verde, quiabo, vagem,
aipim/mandioca, batata inglesa, batata doce,
milho.

1.1.3. Cereais: massas, arroz, feijao.

1.1.4. Proteina animal: carne bovina, carne
suina, carne de frango, ovos.

Cortes: Bisteca Bovina, Bisteca suina, cubos.
1.2. Preparo, Variagao e Quantidade de cada
Grupo alimentar/dia:

1.2.1. Preparo: Ser preparada dentro das
normas higiénicas sanitarias preconizadas
pela Vigilancia Sanitaria, sem conter e/ou
apresentar alimentos reaproveitados, com
prazo de validade vencido e caracteristicas
organolépticas improprias ao consumo.

1.2.2. Variacao e Quantidade Diaria:

A variacdo dos alimentos deve ser diaria,
contemplando todos os grupos descritos no
item 1.1, sem ocorrer repeticdo de alimentos
superior a 2 (dois) dias, contendo:

- no minimo, 02 (dois) tipos do Grupo Vegetais
1 ao dia, fornecida em embalagem separada;

- no minimo, 02 (dois) tipos do Grupo Vegetais
2 ao dia;

- 1 porcéo de arroz;

- 1 porgao de feijao;

- 2 (duas) porgdes de proteina animal com
peso minimo de 125 gramas pds cocgao,
fornecida e acondicionada em embalagem
separada, com variagdo diaria dos seguintes
cortes e/ou meio de preparo: bisteca bovina
grelhada, bisteca suina grelhada, carne bovina
cozida e podendo ser com molho, coxa e
sobrecoxa de frango assada, filé de frango a
milanesa, costela suina assada, bife a
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milanesa e porpeta. Levando em consideragao
que os cortes que tiverem osso ou molho
devem manter seu peso minimo de 125 g,
descontando osso, molho ou temperos
(cebola, pimentao, tomate)

1.3. Peso: Peso minimo da refeigao:
embalagem N° 08 com capacidade 750 ML,
correspondendo no minimo a 850g de comida,
incluindo os alimentos fornecidos em
embalagem separada.

Cardapio Vegetariano: A variagdo dos
alimentos deve ser diaria, contemplando todos
os grupos de alimentos descritos no item 1.4.1
e contendo diariamente 01 porcdo de vegetais
crus, 01 porcao de arroz, 01 porcao de feijao e
mais 02 porgbes dos alimentos relacionados
no item 1.1.2. sem ocorrer repeticdo de
alimentos superior a 2 (dois) dias.

1.4.1 Alimentos:

a) Ovos; Levar em consideragdo que para
substituir 1 porcdo de carne, equivalem a 2
oVvOos.

b) Macarrao;

c) Vegetais 1 - Folhas cruas: alface, acelga,
rdcula, almeirdo crespo;

d) Vegetais 2: Abobrinha, berinjela, brécolis,
cebola, couve, couve-flor, espinafre, pepino,
repolho, tomate, abdbora, beterraba, cenoura,
chuchu, ervilha verde, quiabo, vagem,
aipim/mandioca, batata inglesa, batata doce,
milho;

e) Cereais: massas, arroz, feijao.

1.4.2. Preparo:

a) Ovos fritos (02 unidades no minimo);

b) Macarrédo ao molho com legumes (02 tipos
de legumes no minimo);

c) Berinjela Assada;

d) Refogado de abdbora picada;

e) Polenta ao molho de tomate;

f) Panqueca recheada com legumes picados
(03 tipos de legumes no minimo);

g) Nhoque de mandioca ao molho;

h) Mandioca cozida;

i) Couve manteiga refogada com batata ao
molho;

j) Puré de batata;

I) Batata assada com legumes (02 tipos de
legumes no minimo);

m) Omelete com legumes.

*Deve acompanhar talheres

Observagdo 1: a salada de verduras devera
ser diariamente variada (alface, racula, agrido,
almeirdo, brocolis, couve-flor, cenoura, pepino,
repolho, beterraba, couve manteiga), as
verduras deverdo vir higienizadas e em
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porcdes individuais em embalagem plastica,
podendo ser em saquinhos plastico
devidamente fechados.

Observagdo 2: as saladas frias (maionese e
salpicdo) deverdo ser enviadas em porgdes
individuais em recipiente plastico com tampa,
como copos plasticos para gelatina.
Observagao 3: as carnes deverao estar bem
cozidas, assadas ou fritas de modo que néao
figuem ressecadas, mas nao tenham presenca
de sangue, como por exemplo em coxa e
sobrecoxa a passarinho (fritos) em regides
proximas do 0sso.

Observacgao 4: o marmitex deve ser de

isopor, embalagem redonda, tamanho n° 8
capacidade de 750ml que corresponde a no
minimo 800 gramas, tampa deve encaixar e
vedar completamente a marmita.

3697

Fornecimento de Marmitex - Embalagem
Tam G - N° 09 com capacidade até 1100 kg.

1.100 ML, correspondendo no minimo a
1.000g de comida.

1. Condicdes da Composicdo das Refeicdes -
Cardapio:

1.1. Grupos de alimentos
obrigatérios/dia/semana:

1.1.1. Vegetais 1 - Folhas cruas: alface,
acelga, rucula, almeirdo crespo.

1.1.2. Vegetais 2: Abobrinha, berinjela,
brocolis, cebola, couve, couve-flor, espinafre,
pepino, repolho, tomate, abdbora, beterraba,
cenoura, chuchu, ervilha verde, quiabo,
vagem, aipim/mandioca, batata inglesa, batata
doce, milho.

1.1.3. Cereais: massas, arroz, feijao.

1.1.4. Proteina animal: carne bovina, carne
suina, carne de frango, ovos.

Cortes: Bisteca Bovina, Bisteca suina,

1.2. Preparo, Variagédo e Quantidade de cada
Grupo alimentar/dia:

1.2.1. Preparo: Ser preparada dentro das
normas higiénicas sanitarias preconizadas
pela Vigilancia Sanitaria, sem conter e/ou
apresentar alimentos reaproveitados, com
prazo de validade vencido e caracteristicas

organolépticas impréprias ao consumo.

1.2.2. Variacdo e Quantidade Diaria: A
variagdo dos alimentos deve ser diaria,
contemplando todos os grupos descritos no

UN

186765

- 46 -

-03:00-03

7

Of

© PARA CONFERENCIA DO SEU COMTEUDO ACESSE https:iic.ipm.com bripB54dB8c8caed4.

E.L ESTE DOCUMENTO FOIASSINADO EM: 15/09/2025 15:3

f
o



Paranavai

Administracao
item 1.1, sem ocorrer repeticdo de alimentos
superior a 2 (dois) dias, contendo: - no

minimo, 02 (dois) tipos do Grupo Vegetais 1
ao dia, fornecida em embalagem separada;

- no minimo, 02 (dois) tipos do Grupo Vegetais
2 ao dia;

- 1 porgéo de arroz,;
- 1 porcao de feijao;

- 2 (duas) porgcdes de proteina animal com
peso minimo de 125 gramas pos cocgao,
sendo estes tipos diferentes ( ex: 1 porgao de
carne bovina+ 1

porcéo de carne frango ou suina). Fornecida e
acondicionada em embalagem separada, com
variagao diaria dos seguintes cortes e/ou meio
de preparo: bisteca bovina grelhada, bisteca
suina grelhada, carne bovina cozida e
podendo ser com molho, coxa e sobrecoxa de
frango assada, filé de frango a milanesa,
costela suina assada, bife a milanesa e
porpeta. Levando em consideragcdo que 0s
cortes que tiverem osso ou molho devem
manter seu peso minimo de 125 g,
descontando osso, molho ou temperos
(cebola, pimentao, tomate)

1.3. Peso: Peso minimo da refeigao:
embalagem N° 09 com capacidade 1.100 ML,
correspondendo no minimo a 1.000g de
comida, incluindo os

alimentos fornecidos em embalagem
separada.

Cardapio Vegetariano: A variacdo dos
alimentos deve ser diaria, contemplando todos
0s grupos de alimentos descritos no item 1.4.1
e contendo diariamente 01 por¢ao de vegetais
crus, 01 porcao de arroz, 01 porcao de feijao e
mais 02 por¢des dos alimentos relacionados
no item .1.2. sem ocorrer repeticdo de
alimentos superior a 2 (dois) dias.

1.4.1 Alimentos:

a) Ovos; Levar em consideragdo que para
substituir 1 porcdo de carne, equivalem a 2
oVvOoS.

b) Macarrao;

c) Vegetais 1 - Folhas cruas: alface, acelga,
rdcula, almeirao crespo;

d) Vegetais 2: Abobrinha, berinjela, brécolis,
cebola, couve, couve-flor, espinafre, pepino,
repolho, tomate, abdbora, beterraba, cenoura,
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chuchu, ervilha verde, quiabo, vagem,
aipim/mandioca, batata inglesa, batata doce,

milho;

e) Cereais: massas, arroz, feijao.

1.4.2. Preparo:

a) Ovos fritos (02 unidades no minimo);

b) Macarrao ao molho com legumes (02 tipos
de legumes no minimo);

c) Berinjela Assada;
d) Refogado de abdbora picada;
e) Polenta ao molho de tomate;

f) Panqueca recheada com legumes picados
(03 tipos de legumes no minimo);

g) Nhoque de mandioca ao molho;
h) Mandioca cozida;

i) Couve manteiga refogada com batata ao
molho;

j) Puré de batata;

I) Batata assada com legumes (02 tipos de
legumes no minimo);

m) Omelete com legumes.
*Deve acompanhar talheres

Observacao 1: a salada de verduras devera
ser diariamente variada (alface, racula, agriao,
almeirao, brécolis, couve-flor, cenoura, pepino,
repolho, beterraba, couve manteiga), as
verduras deverdo vir higienizadas e em
porcoes individuais em embalagem plastica,
podendo ser em saquinhos plastico
devidamente fechados.

Observacgao 2: as saladas frias (maionese e
salpicao) deverdo ser enviados em porgdes
individuais em recipiente plastico com tampa,
como copos plasticos para gelatina.

Observacao 3: as carnes deverao estar bem
cozidas, assadas ou fritas de modo que néo
figuem ressecadas, mas nao tenha presenca
de sangue, como por exemplo em coxa e
sobrecoxa a passarinho (fritos) em regides
proximas do 0sso.

Observacao 4: o marmitex deve ser de isopor,
embalagem redonda, tamanho n° 9
capacidade de 1.100 ML que corresponde a
no minimo 1.000 gramas, tampa deve
encaixar e vedar completamente a marmita.
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3697 Fornecimento de lanche e Dbebida| UN 17850
individual;
Sanduiche
Composicao:
Pao Francés;
1 Fatia de queijo Mussarela
1 Fatia de mortadela ou presunto
Bebida:
Refrigerante 200ml
Os produtos devem ser embalados
individualmente e manter-se resfriados em
temperatura adequada em embalagens
térmicas;
Preparo: Ser preparado dentro das normas
higiénicas  sanitarias preconizadas pela
Vigildncia  Sanitaria, sem conter e/ou
apresentar alimentos reaproveitados, com
prazo de validade vencido e caracteristicas
organolépticas improprias ao consumo.

3697 Fornecimento Noturno de Marmitex- - UN 74500

Embalagem tam G - N° 09 com capacidade
até 1100 kg.

1.100 ML, correspondendo no minimo a
1.000g de comida.

1. Condicdes da Composicao das Refeicdes -
Cardapio:

1.1. Grupos de alimentos
obrigatérios/dia/semana:

1.1.1. Vegetais 1 - Folhas cruas: alface,
acelga, rucula, almeirdo crespo.

1.1.2. Vegetais 2: Abobrinha, berinjela,
brécolis, cebola, couve, couve-flor, espinafre,
pepino, repolho, tomate, abdbora, beterraba,
cenoura, chuchu, ervilha verde, quiabo,
vagem, aipim/mandioca, batata inglesa, batata
doce, milho.

1.1.3. Cereais: massas, arroz, feijao.

1.1.4. Proteina animal: carne bovina, carne
suina, carne de frango, ovos.

Cortes: Bisteca Bovina, Bisteca suina,

1.2. Preparo, Variacdo e Quantidade de cada
Grupo alimentar/dia:

1.2.1. Preparo: Ser preparada dentro das
normas higiénicas sanitarias preconizadas
pela Vigilancia Sanitaria, sem conter e/ou
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apresentar alimentos reaproveitados, com
prazo de validade vencido e caracteristicas

organolépticas improprias ao consumo.

1.2.2. Variacédo e Quantidade Diaria: A
variacdo dos alimentos deve ser diaria,
contemplando todos os grupos descritos no
item 1.1, sem ocorrer repeticdo de alimentos
superior a 2 (dois) dias, contendo: - no
minimo, 02 (dois) tipos do Grupo Vegetais 1
ao dia, fornecida em embalagem separada;

- no minimo, 02 (dois) tipos do Grupo Vegetais
2 ao dia;

- 1 porcéo de arroz;
- 1 porgao de feijao;

- 2 (duas) porgcdes de proteina animal com
peso minimo de 125 gramas pds cocgao,
sendo estes tipos diferentes ( ex: 1 porgcao de
carne bovina+ 1

porcao de carne frango ou suina). Fornecida e
acondicionada em embalagem separada, com
variacao diaria dos seguintes cortes e/ou meio
de preparo: bisteca bovina grelhada, bisteca
suina grelhada, carne bovina cozida e
podendo ser com molho, coxa e sobrecoxa de
frango assada, filé de frango a milanesa,
costela suina assada, bife a milanesa e
porpeta. Levando em consideracdo que 0s
cortes que tiverem osso ou molho devem
manter seu peso minimo de 125 g,
descontando osso, molho ou temperos
(cebola, pimentao, tomate)

1.3. Peso: Peso minimo da refeigao:
embalagem N° 09 com capacidade 1.100 ML,
correspondendo no minimo a 1.000g de
comida, incluindo os

alimentos fornecidos em embalagem
separada.

Cardapio Vegetariano: A variagdo dos
alimentos deve ser diaria, contemplando todos
os grupos de alimentos descritos no item 1.4.1
e contendo diariamente 01 porcao de vegetais
crus, 01 porcao de arroz, 01 porcao de feijao e
mais 02 porgbes dos alimentos relacionados
no item .1.2. sem ocorrer repeticdo de
alimentos superior a 2 (dois) dias.

1.4.1 Alimentos:

a) Ovos; Levar em consideragdo que para
substituir 1 porcdo de carne, equivalem a 2
OVvOS.
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b) Macarrao;

c) Vegetais 1 - Folhas cruas: alface, acelga,
rdcula, almeirao crespo;

d) Vegetais 2: Abobrinha, berinjela, brécolis,
cebola, couve, couve-flor, espinafre, pepino,
repolho, tomate, abdbora, beterraba, cenoura,
chuchu, ervilha verde, quiabo, vagem,
aipim/mandioca, batata inglesa, batata doce,

milho;

e) Cereais: massas, arroz, feijao.

1.4.2. Preparo:

a) Ovos fritos (02 unidades no minimo);

b) Macarrao ao molho com legumes (02 tipos
de legumes no minimo);

c¢) Berinjela Assada;
d) Refogado de abébora picada;
e) Polenta ao molho de tomate;

f) Panqueca recheada com legumes picados
(03 tipos de legumes no minimo);

g) Nhoque de mandioca ao molho;
h) Mandioca cozida;

i) Couve manteiga refogada com batata ao
molho;

j) Puré de batata;

I) Batata assada com legumes (02 tipos de
legumes no minimo);

m) Omelete com legumes.
*Deve acompanhar talheres

Observacao 1: a salada de verduras devera
ser diariamente variada (alface, ruacula, agrido,
almeirao, brécolis, couve-flor, cenoura, pepino,
repolho, beterraba, couve manteiga), as
verduras deverdo vir higienizadas e em
porcdes individuais em embalagem plastica,
podendo ser em saquinhos plastico
devidamente fechados.

Observagao 2: as saladas frias (maionese e
salpicdo) deverdo ser enviados em porgcdes
individuais em recipiente plastico com tampa,
como copos plasticos para gelatina.

Observacao 3: as carnes deverao estar bem
cozidas, assadas ou fritas de modo que néo
figuem ressecadas, mas nao tenha presenca
de sangue, como por exemplo em coxa e
sobrecoxa a passarinho (fritos) em regides
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préximas do osso.

Observacao 4: o marmitex deve ser de isopor,
embalagem redonda, tamanho n° 9
capacidade de 1.100 ML que corresponde a
no minimo 1.000 gramas, tampa deve
encaixar e vedar completamente a marmita.

3.2. Prazo de entrega ou de execugao do objeto #PEEO

a) Nos casos de entrega previamente programada, a empresa credenciada devera
cumprir rigorosamente os horarios estabelecidos pela solicitante, conforme item
3.3 deste TR.

b) Quando ndo houver programagao prévia, a entrega devera ser realizada no
prazo maximo de 1 (uma) hora a partir da solicitagao.

3.3. Local de entrega ou execugao #LEEX

Secretaria Municipal de Administracao

O local de entrega e a quantidade de marmitas serao informados no momento do
pedido, que sera efetuado até as 10:30h, diariamente, sendo informado com
antecedéncia de até 24 horas o numero de marmitas necessarias.

Secretaria Municipal de Agricultura

Rua Anténio Vieira dos Santos, 846 - Jardim Santos Dumont, Paranavai - PR, 87706-
200, no maximo até as 10h30min, sendo a quantidade informada pela Secretaria
Municipal de Agricultura até as 09:00 hrs do dia anterior.

Secretaria Municipal de Assisténcia Social

Esporadica e se houver a necessidade do solicitante.

Rua Pernambuco,517 Centro CEP 87709-390

CREAS: Rua Manoel Ribas,135, Centro Cep 87701-000

Horario de entregas: Quando solicitado, das 11:00h as 13:00h para almogo e
das 19:00h as 21:00h para jantar.

Secretaria Municipal de Infraestrutura e Servicos Publicos

Av. Heitor de Alencar Furtado, n® 7170, Jardim Santos Dumont (Antigo IBC), as 10:30,
de segunda a sexta, podendo ser necessario também aos sabados, domingos e
feriados.

Secretaria Municipal de Protecao a Vida, Patriménio Publico e Transito
As marmitas deverdo ser entregues nos locais e quantidades que serdo informados
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no dia, conforme descrito abaixo. Alteracbes poderdo ocorrer e serdo comunicadas
com antecedéncia.

Marmitas para a Diretoria de Transito: Devem ser entregues diariamente, de segunda

a domingo, na sede da Ditran, situada na Praca Brasil, s/n°, ao lado da UBS Central.
Serao fornecidos almogo e jantar, com o almogo a ser entregue até as 11h30 e o
jantar até as 19h.

Marmitas para a Guarda Municipal: Devem ser entregues diariamente, de segunda a
domingo, na base da Guarda, localizada no Terminal Rodoviario. O almogo deve ser
entregue até as 11h30 e o jantar até as 19h. Além disso, as marmitas devem ser

entregues em diferentes locais, conforme segue:

. Na portaria da Infraestrutura;

. Na portaria da Prefeitura Municipal;

. Na UPA — Unidade de Pronto Atendimento;
. Na portaria do Tiro de Guerra;

. Na portaria do Centro da Juventude;

. Na portaria do antigo IBC;

. Escola Municipal Deusdete;

. Escola Municipal Getulio Vargas;

Secretaria Municipal de Saude

UPA24H: a entrega sera no enderego Avenida Tancredo Neves, n - 2370, Jardim
Maravilha, Paranavai-PR, CEP 87703-290; as marmitas referentes ao horario do
almogo deverdo ser entregues entre 11hOOmin a 11h30min e as marmitas do jantar
deveréao ser entregues entre 19h00min e 20h00min, haja vista a escala de rodizio dos
servidores para o almogo e o jantar, conforme o fluxo de atendimento dos pacientes.

As marmitas do SAMU deverao seguir os mesmos horarios do intervalo de entrega na
UPA24H, sendo no endereco Av. Pres. Tancredo Neves, n 02706, Vila Yara, Paranavai
- PR, 87702-130. O quantitativo de marmitas no horario do almoco para a UPA variara
de 25 a 32 marmitas e no jantar de 20 a 28 marmitas, considerando as escalas de
reforcos e as admissdes de PSS de agentes de conservagao, médicos e de enfermagem.
O quantitativo do SAMU varia no almogo e no jantar de 10 a 12 marmitas por refeigéo.

CAPS lI: A entrega sera na rua Pernambuco, 624, Centro, quantidade informada as
09 horas via aplicativo de mensagem, dependendo quantidade de pacientes
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presentes. As entregas deverdo ocorrer entre os horarios das 10:40 horas e 11:00
horas.

CAPS INFANTIL: entregar na Rua Luiz Spigolon, 1811 — Centro - Paranavai/PR.
CONDICOES DE ENTREGA: Diariamente havera um servidor de cada servico que
confirmara até as 14h00min a quantidade de marmitas que deverédo ser entregues
para o jantar no CAPS infantil, via aplicativo de mensagem. A entrega das marmitas
sera de segunda-feira a sexta-feira, devendo ser entregues entre as 17h30min e
18h00min podendo ter alteragdes de horario, mas com aviso prévio e de 2 a 3 vezes
por semana, serviremos almocgo, devendo ser entregue entre as 11h30min e
12h00min.

MELHOR EM CASA: Entregar no endereco da sede do Programa Melhor em Casa,
Rua Santa Catarina, 2610, Centro. No Horario entre 11:00h e 11:30hs.

ATENCAO BASICA: A entrega devera ser realizada no local previamente informado

pela contratante, respeitando as condi¢des estabelecidas no contrato. O numero total
de marmitas e/ou lanches a serem entregues sera informado a contratada com
antecedéncia minima de 24 horas. O horario de entrega devera ser rigorosamente
cumprido, conforme acordado entre as partes, garantindo a qualidade e a temperatura
adequada dos alimentos.

3.4. O objeto possui exigéncias a serem feitas apds a entrega/execugao?

[ ] Sim N&o
4. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

4.1. Como atingiremos os resultados pretendidos do contrato?

Garantindo refeicbes balanceadas para servidores com jornadas de 12 horas,
usuarios dos CAPS, beneficiarios da Assisténcia Social e apenados. Assegurando
alimentagdo adequada para servidores em atividades externas ou com alta carga
horaria. Com isso, buscamos otimizar a forca de trabalho, elevar a produtividade e
reduzir interrupgdes, valorizando os servidores e melhorando a qualidade dos
servigos publicos.
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O credenciamento de fornecedores para marmitex e lanches oferece inUmeras
vantagens. Ele amplia as opgoes e a diversidade de escolhas para os servidores,
ao mesmo tempo em que incentiva os fornecedores a oferecer um servigo de alta
qualidade. Com isso, as entregas sao agilizadas e os custos sao otimizados pela
redugcdo do desperdicio de alimentos. Essa abordagem assegura a qualidade
nutricional e sanitaria das refei¢cdes, permitindo que os érgaos publicos foquem em
suas atividades principais. Além disso, ao impulsionar a economia local, o
credenciamento contribui para uma gestdao de recursos mais eficiente e
sustentavel.

4.2. Forma de execug¢ao do contrato

Fornecimento imediato  #FECO

4.3. Prazo de vigéncia do contrato #PVvCO

A presente contratagdo é nos termos do artigo 95 da Lei 14.133/2021, inicialmente
sendo utilizado com instrumento habil, termo de credenciamento e nota de empenho.

5. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

5.1. Existem requisitos anteriores a execug¢ao?

[] Sim N&o

5.1.1. Sera exigida garantia financeira do contrato?

[ ] Sim Nio #EGFC

5.1.2. Ha outros requisitos anteriores a execugao

[] Sim N&o

5.2. Metodologia de acompanhamento da execu¢ao do contrato e principais
pontos de controle

Para garantir um acompanhamento eficaz da execug¢ao do contrato e estabelecer pontos
de controle robustos, comegamos com um planejamento detalhado. Os principais pontos
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de controle durante a execucgao incluem a conformidade com o objeto do contrato,
verificando a qualidade, adequacao as especificagbes e a higiene dos alimentos através
de inspegbes e feedback dos usuarios. Monitorando rigorosamente o prazo e a
logistica de entrega, controlando a pontualidade, o volume entregue e as condigbes de
transporte. A gestéo financeira e o faturamento sdo acompanhados pela conferéncia de
notas fiscais. Por fim, o atendimento e suporte sdo essenciais, acompanhando a
resolucdo de problemas e mantendo canais abertos para feedback de servidores e
usuarios. Ferramentas como checklists, registros diarios e relatérios de desempenho,
juntamente com reunides periodicas, sdo fundamentais para uma gestédo eficiente do
contrato.

5.3. Obrigagoes especificas do contratado #0EDC

A empresa credenciada devera cumprir uma série de exigéncias para assegurar a
exceléncia no servigo prestado:

- Qualidade e Seguranga Alimentar:
- Fornecer refei¢coes e lanches balanceados e nutritivos, em conformidade com

as especificagdes nutricionais e cardapios pré-estabelecidos pelo contratante.

- Garantir a qualidade e a procedéncia de todos os ingredientes, utilizando
produtos frescos e dentro do prazo de validade.

- Assegurar a higiene e a sanidade em todas as etapas da producéo,
embalagem e transporte dos alimentos, seguindo rigorosamente as normas da
Vigilancia Sanitaria e demais legislagdes pertinentes.

- Manter alvara sanitario e licencas de funcionamento validos, além de
apresentar laudos técnicos e atestados de responsabilidade técnica por nutricionista
ou profissional habilitado.

Logistica e Entreqga:

- O fornecedor devera providenciar as entregas nos locais e horarios
determinados anteriormente. As despesas e a responsabilidade pelo transporte sao de
sua inteira responsabilidade, sendo a pontualidade e a auséncia de atrasos requisitos
essenciais para a prestacao do servico.

- Utilizar embalagens apropriadas, higiénicas e inviolaveis para as marmitex e
lanches, que preservem a temperatura e a integridade dos alimentos.

- Garantir a quantidade exata de refei¢des e lanches solicitados, evitando
faltas ou sobras significativas.

Estrutura e Pessoal:
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- Manter instalagdes fisicas em perfeitas condigdes de higiene,
conservagao e funcionamento, com equipamentos adequados para a producdo em
larga escala.

- Disponibilizar equipe profissional qualificada e treinada, incluindo cozinheiros,
auxiliares e entregadores, com comprovantes de saude ocupacional em dia.

- Assegurar que todo o pessoal envolvido na manipulagdo de alimentos utilize
uniformes limpos e equipamentos de protecéao individual (EPIs) adequados.

Atendimento e Comunicacao:

- Manter um canal de comunicacao eficiente para o recebimento de pedidos,
alteragdes, sugestdes e reclamacgoes.

- Ter agilidade na resolugdo de problemas ou nao conformidades, como
trocas de produtos ou atendimento a emergéncias.

- Apresentar relatérios periddicos de entrega e consumo, conforme
solicitacao.

Documentacao e Reqularidade:

- Manter toda a documentacdo legal e fiscal em dia, incluindo certiddes
negativas de débitos, comprovantes de regularidade trabalhista e fiscal.

- Estar em dia com todas as obrigagbes tributarias e trabalhistas, conforme a
legislagdo vigente.

O cumprimento rigoroso dessas obrigagdes é essencial para o éxito do credenciamento,
assegurando a qualidade de servigo e plena satisfacdo dos beneficiarios.

5.4. Obrigacoes especificas do Municipio #0rDM

Gestao Financeira e Publicidade - O municipio é responsavel por gerenciar a parte
financeira do credenciamento, o que inclui a realizagdo do empenho da respectiva
dotacdo orgamentaria para garantir o pagamento dos servigos prestados. Além disso,
€ obrigatdrio publicar o credenciamento no Portal Nacional de Contratacées Publicas,
comunicando essa publicagdo aos credenciados para assegurar a transparéncia e o
acesso a informacgao.

Acompanhamento e Fiscalizagdo da Execugao - O municipio (por meio dos fiscais

de cada secretaria) devera acompanhar e fiscalizar a execucéo do credenciamento de
forma rigorosa, registrando todas as ocorréncias relevantes. E sua responsabilidade
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comunicar imediatamente ao credenciado qualquer defeito ou deficiéncia identificada
na prestacao do servico, visando a correcado imediata e a manutencao da qualidade.

Comunicagido e Logistica - E fundamental que o municipio mantenha uma
comunicacao eficiente com os fornecedores. Para isso, devera:

- Informar com antecedéncia minima de 24 horas quaisquer alteracbées no
cronograma.

- Fornecer, em tempo habil, todas as informagdes necessarias para que a
empresa credenciada possa cumprir suas obrigacoes.

- Comunicar ao responsavel da empresa qualquer divergéncia nos servigos
executados.

- Informar, em tempo habil, a quantidade de marmitas e lanches prontos a
serem entregues, bem como os dias, locais e horarios pré-estabelecidos.

5.5. Existem requisitos posteriores a execugao?

[] Sim N&o

5.6. Infracoes e penalidades do Contrato/Empenho #IEPC

As infragdes praticadas pelo contratado serdo sancionaveis de acordo com sua
gravidade, respeitado o contraditério e a ampla defesa, seguindo o rito processual
detalhado no link: “Processo Sancionatorio”.

Nos casos em que o contratado cometer ato de descumprimento parcial do contrato,
sem que gere dano ao Municipio, o fiscal do contrato aplicara sangcéo de adverténcia
ao contratado pelo inadimplemento.

Serd aplicada multa moratéria de 0,5% (zero virgula cinco por cento) por dia de atraso
injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 40 (quarenta) dias.

Caso a empresa tenha declarado o compromisso de implementagao de politica de
integridade ou de equidade entre homens e mulheres no ambiente de trabalho, o seu
inadimplemento implicara em multa mensal de 0,5% (meio por cento) sobre as faturas
emitidas, enquanto persistir a situacao de irregularidade.

Ultrapassado o prazo maximo de multa moratdria, o Municipio podera optar por
comunicar ao contratado a rescisao contratual, com a substituicdo da multa moratéria
por multa compensatéria de 20% (vinte por cento) sobre o valor da parcela inadimplida.

Nos casos de inexecugao total do contrato, o Municipio aplicara multa de 20% (vinte
por cento) sobre o valor do saldo contratual a executar.

- 58 -

-03:00-03

7

Of

© PARA CONFERENCIA DO SEU COMTEUDO ACESSE https:iic.ipm.com bripB54dB8c8caed4.

E.L ESTE DOCUMENTO FOIASSINADO EM: 15/09/2025 15:3

£
[=


https://boselli.com.br/par-cad-18/

Paranavai

Administracao

A penalidade de multa podera ser cumulada com penalidade de impedimento de licitar
e contratar, nos termos da tabela:

INFRAGAO COMETIDA PENALIDADE PRAZO
Ensejar o retardamento da execugéo do contrato sem Impedimento de licitar ou contratar com o
o . . 6 meses
motivo justificado municipio de Paranavai

Dar causa a inexecugao parcial do contrato que cause . .
Impedimento de licitar ou contratar com o

grave dano a Administracéo, ao funcionamento dos . . 12 meses
. - . . municipio de Paranavai
servigos publicos ou ao interesse coletivo
. ~ Impedimento de licitar ou contratar com o
Dar causa a inexecugéo total do contrato 18 meses

municipio de Paranavai

Declaragéo de Inidoneidade para licitar ou

. 4 anos e 6 meses
contratar com todos os entes federativos

Prestar declaragao falsa durante a execugao do contrato

Declaragéo de Inidoneidade para licitar ou

. 4 anos e 6 meses
contratar com todos os entes federativos

Praticar ato fraudulento na execugao do contrato

Comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de Declaragéo de Inidoneidade para licitar ou

. 4 anos e 6 meses
qualquer natureza contratar com todos os entes federativos

Praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° Declaragéo de Inidoneidade para licitar ou

de agosto de 2013 contratar com todos os entes federativos 4 anos e 6 meses

-03:00-03
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5.7. Qual sera a regra da subcontratagcao? #QSRsS

Sera vedada a subcontratacao
5.7.1. Se vedada a subcontratagao, qual a justificativa?

O objeto é simples, amplamente disponivel no mercado, preparado nas cozinhas dos
proprios fornecedores, que provavelmente serdo credenciados, n&o exigindo
subcontratagao de outras empresas.
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5.8. Além da conciliagao, havera outro método alternativo de resolugao de e
controvérsias?
[ sim Nzo

6. CRITERIOS DE MEDIGAO E PAGAMENTO

6.1. Prazo de pagamento: #PPGT

Os pagamentos serao realizados até o 10° dia util de cada més, referente as entregas
realizadas no més anterior, mediante comprovacédo da nota fiscal, juntamente com a
apresentacao dos comprovantes assinados de recebimento dos locais onde foram
entregues.
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6.1.1. Prazo é similar ao setof\@livatdjsiseaquntos do art. 40, I, da Lei n°
14.133/2021?

sim [ Nao

6.2. Critério de reajuste e repactuagao:

6.2.1. indice de reajuste ou repactuacido dos insumos #IRIN

IPCA

6.3. Havera Instrumento de Medicao de Resultado?

[1sim [XINgo #HIMR

6.4. Havera Remuneragao Variavel?

DSim Néo #HRVA

6.5. Justificativa para a utilizagao ou nao da Remuneragao Variavel?

O credenciamento para fornecimento de marmitas nado se torna mais eficiente com a
utilizagdo da remuneragao variavel, pela inexisténcia de critérios objetivos que
justifiquem o pagamento a maior por uma melhoria na qualidade da entrega.

6.6. Havera a adogao do regime de conta vinculada?

[] Sim N3o #ARCV

6.7. Critério e prazo para recebimento provisério #PPRP

Relatorio diario de entrega assinado pelo responsavel que recebeu as refei¢des ou
lanches.

6.8. Critério e prazo para recebimento definitivo #PPRD

-60 -

-03:00-03

7

Of

© PARA CONFERENCIA DO SEU COMTEUDO ACESSE https:iic.ipm.com bripB54dB8c8caed4.

E.L ESTE DOCUMENTO FOIASSINADO EM: 15/09/2025 15:3

£
[=



Paranavai

Se dara de forma definitiva apos Z8qUnE) UiSEEPEER@ntrega da nota fiscal, partindo
da conferéncia mensal dos quantitativos recebidos diariamente, com relagdo ao

quantitativo presente na nota fiscal.

7. E UMA CONTRATAGAO DIRETA? #EUCD

sim [ Nao

7.1. E um caso de inexigibilidade de licitagdo?

sim []Nao

7.1.1. Qual embasamento legal da inexigibilidade?

Inciso IV do artigo 74 da Lei 14.133/2021

7.1.2. Qual o critério para sele¢ao do fornecedor?

Selecao a critério de terceiros.

7.2. E uma licitagdo dispensada?

[] Sim N&o

7.3. E uma licitagdo dispensavel?

[] sim N&o

8. EXISTE A NECESSIDADE DE ELABORAR UM EDITAL DE SELEGAO?

sim [ Nao

8.1. Rito de selegao

Inexigibilidade de licitagdo #MDLT

8.1.1. Forma da selegao #FDSE
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Edital de Chamamento Publico - Credenciamento - Recebimento de Propostas
(Habilitagcao) - Rito de Habilitacdo dos Interessados.

8.2. Modo de disputa

Nao se Aplica

A inscricao sera de forma online, recebida durante o periodo de chamamento disponivel
em edital. A analise das inscricbes e documentos anexos, realizados por meio do
formulario online para habilitagdo dos inscritos (registros cadastrados), sera feita pela
Comisséo Permanente de Contratagdo Direta e sera registrada em ATA e disponibilizada
no Portal da Transparéncia do Municipio.

Os interessados em se credenciar junto ao Municipio de Paranavai deverao protocolar a
documentagéo por meio de processo digital do Municipio, através do seguinte passo a
passo:

Acessar o} site da Prefeitura do Municipal de Paranavai
(https:/lparanavai.atende.net/), apdés acessar, devera clicar na opgao
AUTOATENDIMENTO,
(https://paranavai.atende.net/autoatendimento/servicos/emissao-de-processo-digital) e
por fim, na op¢cao ABERTURA DE PROCESSO DIGITAL (PROTOCOLO), ao lado
esquerdo da pagina (https://paranavai.atende.net/autoatendimento/servicos/emissao-
de-processo-digital/ detalhar/1).

Ao realizar a emissao, devera selecionar as seguintes opgdes:

Assunto: SEFAZ - Diretoria Especial de Compras
Subassunto: Requerimento

Descrigdo da Solicitagao: Manifestar o interesse na formalizagdo do credenciamento
para fornecimento de alimentos.

Anexos: Toda documentacao solicitada em edital, de forma que, os que solicitarem
documentacgao original, estejam assinados digitalmente.

8.3. Havera antecipacgao da habilitagdo? #ODET

[1Sim, rito com habilitagao antecipada [XIN3o, rito procedimental comum

8.4. Beneficios para Micro e Pequenas Empresas - MPE

Por se tratar de Credenciamento, ndo se aplica os beneficios previsto na lei
complementar 123/2006
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8.5. Exigéncias especificas para a fase de proposta

[1Existem exigéncias especificas [XINao se aplica o item

8.6. Exigéncias especificas para a fase de habilitagao

[X]Existem exigéncias especificas [[IN30 se aplica o item

8.6.1. Ha outro requisito previsto em lei especial?

sim [ Nao

8.6.1.1. Qual o requisito previsto em lei especial? #RPLE

Certificado de Licenca Sanitaria, expedido pelo Municipio de Paranavai, dentro do
prazo de validade ou conforme previsto na legislagédo municipal.

8.7. Sera vedada a participagao de consoércios?

[1sim [XINzo #cons

8.8. Havera limite maximo do numero de consorciados em um consorcio?
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[] Sim N&o
9. E UMA CONTRATAGAO SOB O SISTEMA DE REGISTRO DE PREGOS? B

[] Sistema de Registro de Precos Contratacao tradicional #CSRrP

9.1. E uma contratagdo sem previsdo no Plano de Contratagdées Anual?

[] Sim N&o

10. E UMA OBRA OU SERVIGO DE ENGENHARIA?

[] Sim N&o
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11. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGAO

11.1. Valor estimado total da contratagao: #VETC

Conforme Requisigdo de Compras anexa.

11.2. Data da conclusao da formagao de preg¢o: #DCFP

25 de Julho de 2025.

11.3. O preco de referéncia sera sigiloso no processo?

[] sim N&o

11.4. Momento de divulgagao dos orgamentos:

A divulgagdo dos orcamentos sera feita simultaneamente a publicagdo do Edital, no
Portal da Transparéncia do Municipio de Paranavai.

12. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

12.1. Previsao orgamentaria para a contratagao

Existe previsdo orgamentaria
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12.2. Rubrica orgamentaria para a contratagdao #ROPC o dis

=
;
o]

Conforme Requisicido de Compras anexa.

13. SECRETARIA RESPONSAVEL PELA APROVAGAO

Paranavai - PR, 15 de Setembro de 2025.

Assinatura do Responsavel pela elaboragao e do Secretario(a).
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Paranavai

RUI NUNES

Administracao

Wty ROSELI DE ALMEIDA
MORAES DA SILVA

vy 919.661.599-00 ;

{7 MUNICIPIO DE PARANAVAI

Brasil.

Resposavel pela Elaboragao

574 ROBERTO DELMANDE SILVA
081.085.509-71 ,
»p»7 MUNICIPIO DE PARANAVAI

Assinatura digital avancada com certificado digital ndo ICP-
Brasil.

Roberto Delmande Silva
Responsavel pela Elaboragao

Gty ROSANGELA CLAUDINO DA
SILVA

e et
E.ﬂ 056.984.639-05 .
‘7% MUNICIPIO DE PARANAVAI

~
M,

Assinatura digital avancada com certificado digital ndo ICP-
Brasil.

Rosangela Claudino da Silva
Responsavel pela Elaboragao

DANIELA DA SILVA AMARAL
BELILIA

ks 085.851.239-40 .
¥ MUNICIP10 DE PARANAVAI

Assinatura digital avangada com certificado digital nao ICP-
Brasil.

Daniela da Silva Amaral Belila
Responsavel pela Elaboragao

Assinado digitalmente por:
» APARECIDA DE FATIMA

FERREIRA
assinado 793.525.029-49
digitalmente 15/09/2025 15:39:14

Assinatura digital avancada com certificado digital nao ICP-

Brasil.

Aparecida de Fatima Ferreira
Responsavel pela Elaboracgao

e 2 Almeida.Moraes.da Silva

iy
=1 Jy 025.649.549-10

Administracao

A
R

Secretario Municipal de
MUNICIPIO DE PARANAVAI

Assinatura digital avancada com certificado digital ndo ICP-

Rui Niines

Secretario Municipal de Administracao

Decreto n° 27.049/2025

oy 633.166,508-06

5% SECRETARIO MUNICIPAL DA

“& AGRICULTURA .
MUNICIPIO DE PARANAVAI

Assinatura digital avancada com certificado digital nao ICP-
Brasil.

Tarcisio Barbosa de Souza
Secretario Municipal de Agricultura
Decreto n° 27.050/2025

LETICIA LEZIANE
WENCESLAU PIZZOLIO
LUCAS

L% 005.538.459-50 )
~“& MUNICIPIO DE PARANAVAI

Assinatura digital avangada com certificado digital nédo ICP-
Brasil.

Leticia L. W. P. Lucas
Secretaria Municipal de Assisténcia
Social
Decreto n°27.045/2025

V..":y
sa=] "y

B

127y RENATO DULTRA
467.626.809-25

Secretario Municipal de

Infraestrutura .

MUNICIPIO DE PARANAVAI

Assinatura digital avangada com certificado digital nao ICP-
Brasil.

Renato Dultra

Secretario Municipal de Infraestrutura e

Servigos Publicos
Decreto Municipal n°27.048/2025

%5, ALESSANDRO CORDEIRO
Y GARCIA

vy 025.202.639-03

/¥ Secretério Municipal de Meio
“& Ambiente B
MUNICIPIO DE PARANAVAI

Assinatura digital avangada com certificado digital nao ICP-
Brasil.

Alessandro Cordeiro Garcia

Secretario Municipal de Meio Ambiente

Decreto n° 27.040/2025
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Prefeitura de

- Paranavai

CRISTIANE

1 jy SELEGUIM
g 040.910.129-06

%% MUNICIPIO DE PARANAVAI

Asslnatura digital avancada com certificado digital nao 1¢
Brasil.

Cristiane Souza Seleguim
Responsavel pela Elaboragao

Assinado digitalmente por:
» DAIANA SANTOS PEREIRA
LETRINTA
assinado 036.515.989-18
digitaimente 16/09/2025 14:47:28

Assinatura digital avangada com certificado digital nédo ICP-
Brasil.

Daiana Santos Pereira Letrinta
Reponsavel pela Elaboragao
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Administracao

s ADEMIR GIANDOTTI JUNIOR
=1 " Jy 020.387.629-61

B Secretario Municipal de Prot. a
_ﬁ 9% vida, Patriménio e Transito
8=« MUNICIPIO DE PARANAVAI

Assinatura digital avangada com certificado digital nao ICP-
Brasil,

Ademir Giandotti Junior
Secretario Municipal de Protegao a
Vida, Patriménio Publico e Transito

Decreto n° 27.039/2025

ANDREIA MARTINS DE
SOUZA
sz 042.081,609-77
SECRETARIA MUNICIPAL DA
“#& SAUDE
MUNICIiPIO DE PARANAVAi

Assinatura digital avangada com certificado digital nao ICP-
Brasil.

Andréia Martins de Souza
Secretaria Municial de Saude
Decreto n° 27.044/2025
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