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De: Assessoria de Alimentação Escolar
Para: Superintendência de Suprimentos
Memorando: 584/24
Assunto: Análise de amostra PE 151/2024 - 1º preço

Segue anexo resultado da análise de amostra do PE 151/2024, referente ao primeiro preço.

As justificativas para os produtos reprovados estão descriminados abaixo, junto ao produto.

As análises foram realizadas, conforme edital, pela Nutricionista Responsável Técnica pela alimentação escolar do município, Assessora da Alimentação Escolar e membro da comissão de licitação, Lia Giordani Calleya Barela.


	Item
	Und
	Produto - Descrição
	Fornecedor
	Marca
	Aprovado? (se, não, motivo)

	1
	KG
	Carne moída bovina, crua e congelada, no sistema iqf. Corte: patinho. Sem tempero. Pacotes de ate 2kg produto deverá estar congelado e transportado em veículo com temperatura de – 8ºc ou inferior, assegurando que o produto se mantenha congelado durante o transporte. Embalagem: o produto deverá estar embalado em embalagem plástica, flexível, atóxica, resistente, transparentes em pacotes de 02 kg. Rótulo: o produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente, de forma clara e indelével: nome e endereço do abatedouro, constando obrigatoriamente o registro no sif; identificação completa do produto, data de fabricação, prazo de validade e prazo máximo de consumo, temperatura de estocagem, armazenamento e conservação, peso líquido e condições de armazenamento devera ter  no ato da entrega um mínimo de 90% de sua validade. Preço em kg.
	RPG – COMERCIO DE MERCADORIAS E SERVIÇOS LTDA
	ZAC
	REPROVADO.
O PRODUTO RECEBIDO NÃO É IQF

	2
	KG
	Pernil suíno em iscas/cubos (corte a ser definido pelo solicitante no pedido)(kg), crua e congelada, no sistema iqf.: Classificação/ características gerais: proveniente de machos da espécie suína, sadios, abatidos sob inspeção veterinária. Durante o processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminação dos excessos de gordura, cartilagem e aponevroses), os cubos deverão ter aproximadamente 2x2x2 cm. A carne suína em cubos/iscas, congelada pelo sistema iqf, deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer substância contaminante que possa alterá-la ou encobrir alguma alteração. Deverá estar congelado e transportado em veículo com temperatura de – 8ºc ou inferior, assegurando que o produto se mantenha congelado durante o transporte. Embalagem: o produto deverá estar embalado em embalagem plástica, flexível, atóxica, resistente, transparentes em pacotes de até 02 kg. Rótulo: o produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente, de forma clara e indelével: nome e endereço do abatedouro, constando obrigatoriamente o registro no sif; identificação completa do produto, data de fabricação, prazo de validade e prazo máximo de consumo, temperatura de estocagem, armazenamento e conservação, peso líquido e condições de armazenamento. Entrega com um mínimo de 90% de sua validade.
	ZR COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA
	Z- KINGDOM
	APROVADO

	3
	KG
	Coxão mole em iscas/cubos (kg): Carne de 1ª categoria. Proveniente de machos da espécie bovina, sadios, abatidos sob inspeção veterinária. Durante o processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminação dos excessos de gordura, cartilagem e aponevroses). Deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer substância contaminante que possa alterá-la ou encobrir alguma alteração. Deverá conter no máximo, 10 % de gordura, ser isenta de cartilagens, de ossos e conter no máximo 3% de aponevroses. Devendo ser congelada e transportada à temperatura de – 18º C (dezoito graus centígrados negativos ) ou inferior. Características organolépticas:  Aspecto próprio de cada espécie, não amolecido e nem pegajoso;  Cor própria de cada espécie, sem manchas esverdeadas;  Cheiro próprio;  Sabor próprio. Características gerais: o produto não deverá apresentar superfície úmida, pegajosa, exudato ou partes flácidas ou de consistência anormal, com indícios de fermentação pútrida. Observar as especificações da Norma Técnica de Alimentos 3 – NTA 3 do Decreto Estadual n.º 12.436 de 20/10/78, que aprovou normas técnicas especiais de alimentos e bebidas.  Embalagem e peso: o produto deverá estar congelado, em embalagem plástica flexível, atóxica, resistente, em pacotes de 1 kg. Embalagem íntegra, sem sinais de rachaduras na superfície, sem furos e sem acúmulos. Não serão aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto à contaminação e/ou deterioração. Rotulagem: o produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente. No rótulo da embalagem deverão estar impressos de forma clara e indelével as seguintes informações: Nome e endereço do abatedouro, constando obrigatoriamente registro no SIM, SIP ou SIF; Identificação completa do produto, constando inclusive os dizeres: CARNE BOVINA DE 1ª CATEGORIA (coxão mole); Data de fabricação, prazo de validade congelado; temperatura de estocagem, armazenamento e conservação; peso líquido; condições de armazenamento. O tipo de corte será definido no pedido.
	DESERTO
	
	

	4
	KG
	Linguiça de carne suína, em gomos, processada sem ossos, com teor de gordura total máximo de 15%, temperada com especiarias naturais e embutida em envoltórios naturais com calibres variando entre 32 e 36mm, pacotes de polietileno, hermeticamente fechados, isenta de aditivos ou substâncias que sejam impróprias ao consumo e que alterem suas características naturais. É proibido o uso de CMS (carne mecanicamente separada). Rotulagem: deve atender a legislação vigente, com a identificação do corte utilizado. Deve constar de forma clara e indelével: nome e endereço do abatedouro, constando obrigatoriamente o registro no sif, sip ou sim; identificação completa do produto, data de fabricação, prazo de validade temperatura de estocagem, conservação, peso líquido e condições de armazenamento. Deverá estar congelado e transportado em veículo com temperatura de – 8ºc ou inferior, assegurando que o produto se mantenha congelado durante o transporte. Embalagem: o produto deverá estar embalado em embalagem plástica, flexível, atóxica, resistente, transparentes em pacotes de aproximadamente 01 kg. Entrega com um mínimo de 90% de sua validade.
	ZR COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA
	GIRARDI
	APROVADO

	5
	KG
	Linguiça de frango, em gomos, produto obtido a partir de carne de frango, sem ossos, limpa, com teor de gordura total máximo de 10% e com baixo teor de condimentos, temperada com especiarias naturais e embutida em envoltórios naturais, pacotes de polietileno, hermeticamente fechados, isenta de aditivos ou substâncias que sejam impróprias ao consumo e que alterem suas características naturais. É proibido o uso de CMS (carne mecanicamente separada). Deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer substância contaminante que possa alterá-la ou encobrir alguma alteração. Deverá estar congelado e transportado em veículo com temperatura de – 8ºc ou inferior, assegurando que o produto se mantenha congelado durante o transporte. Embalagem: o produto deverá estar embalado a vácuo em embalagem plástica, flexível, atóxica, resistente, transparentes em pacotes de aproximadamente 01 kg. Rótulo: o produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente, de forma clara e indelével: nome e endereço do abatedouro, constando obrigatoriamente o registro no sif, sip ou sim; identificação completa do produto, data de fabricação, prazo de validade e prazo máximo de consumo, temperatura de estocagem, armazenamento e conservação, peso líquido e condições de armazenamento. Entrega com um mínimo de 90% de sua validade.
	ZR COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA
	C. VALE
	APROVADO

	6
	KG
	Linguiça de carne suína defumada, linguiça calabresa processada com carne suína, sem ossos, com teor de gordura total máximo de 16%, temperada com especiarias naturais e aroma natural de fumaça. Embutida em envoltórios naturais, em pacotes de polietileno, hermeticamente fechados, resfriados, isenta de aditivos ou substâncias que sejam impróprias ao consumo e que alterem suas características naturais. É proibido o uso de CMS (carne mecanicamente separada). Embalagem: o produto deverá estar embalado a vácuo em embalagem plástica, flexível, atóxica, resistente, transparentes. Rótulo: o produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente, de forma clara e indelével: nome e endereço do abatedouro, constando obrigatoriamente o registro no sif, sip ou sim; identificação completa do produto, data de fabricação, prazo de validade, armazenamento e conservação, peso líquido e condições de armazenamento. Deverá ser Transportado em veículo com temperatura de – 8ºc ou inferior. Entrega com um mínimo de 90% de sua validade.
	VEM COMERCIO ATACADISTA
	AMOSTRA NÃO ENTREGUE
	

	7
	KG
	Presunto cozido de primeira qualidade, fatiado, resfriado, proveniente de carne suína obtido exclusivamente do pernil desossado, sabor suave, proteína bruta mínima de 14%, e carboidrato máximo 2,0%, isento de aditivos ou substâncias estranhas ao produto que sejam impróprias ao consumo e que alterem suas características naturais (físicas, químicas e organolépticas), embalado à vácuo do fabricante, peso máximo por peça 1kg, de acordo c/ os padrões exigidos por lei, sif, sip ou sim, acordo c/ critérios do fornecedor, c/ temperatura de até + 7ºc.
	ZR COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA
	FRICASA
	APROVADO

	8
	KG
	Carne bovina, tipo coxão mole em bife, congelada em sistema iqf, cortado em bifes com 100-120 gramas aproximadamente, com no máximo 8% de gordura. O produto deve apresentar características sensoriais como aspecto próprio não amolecido, nem pegajoso, cor própria sem manchas esverdeadas, sabor e odor próprio. Deverá ser acondicionado em sacos plásticos de polietileno, contendo peso líquido de 02 kg em cada pacote. A embalagem secundária deverá ser caixas de papelão ondulada, reforçada, forradas com plástico, lacradas e com especificação de peso líquido e/ou número de pacotes. Obrigatoriamente registro no sif; identificação completa do produto, constando inclusive os dizeres: nome do produto, data de fabricação, prazo de validade; temperatura de estocagem; peso líquido; condições de armazenamento
	ZR COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA
	Z- KINGDOM
	APROVADO

	9
	
	Queijo tipo mussarela fatiado, interfolhado, sabor suave, levemente salgado resfriado, embalado à vácuo do fabricante, peso máximo por peça 1kg, de acordo c/ os padrões exigidos por lei, sif, sip ou sim, acordo c/ critérios do fornecedor, c/ temperatura de até + 7ºc.
	ZR COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA
	ALTO ALEGRE
	APROVADO

	10
	UND
	Empanado de frango: (tipos steak) congelado, carne de frango pré-cozida e prensada com cobertura de farinha de rosca e amido, contendo cerca de 100 a 120 gr cada. Embalagem: sacos plásticos individuais resistentes e atóxicos.
	ZR COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA
	LAR
	APROVADO

	11
	UND
	Hamburguer bovino grelhado sabor churrasco carne bovina, com leve sabor de churrasco e um toque de alho e cebola. Textura macia e suculenta. Produto assado, com marca de grelha e congelado individualmente (iqf). Embalagem primária com aproximadamente 2kg (40 unidades em média).
	ZR COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA
	TEXAS BURGUER
	APROVADO

	12
	KG
	Peixe filé de cação, com peso dos filés  entre 120g a 200g, Congelado Individualmente pela tecnologia IQF (Individualy Quick Frozen). Não poderá apresentar sinais de descongelamento, presença de vísceras, espinhas, couro (pele), nadadeiras, cauda e cabeça. Não deverá apresentar odor desagradável, sabor rançoso ou de amônia, textura gelatinosa ou com indicativo de putrefação Deverá apresentar carne firme e íntegra, coloração branca característica, . Após o descongelamento, o produto poderá apresentar no máximo 15% de líquidos, do peso líquido do produto. Não poderá contem impurezas, parasitas, sujidades, aditivos ou substâncias contaminantes. Não poderá conter: Glúten, corantes, aromatizantes e conservantes artificiais. Deverá constar obrigatoriamente na embalagem a certificação comprobatória de Serviço de Inspeção, que pode ser SIF, SIP, SIM Embalagem: pacote plástico de polietileno transparente, bem vedado, com informações litografadas, contendo 2 Kg de peso líquido. Entrega com um mínimo de 90% de sua validade.
	ZR COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA
	SMART FISH
	APROVADO

	13
	KG
	Salsicha tipo hot-dog, congelada, kg, com  embalagem apresentando peso, data de fabricação e validade. Deverá estar congelado e transportado em veículo com temperatura de – 8ºc ou inferior, assegurando que o produto se mantenha congelado durante o transporte. Embalagem: o produto deverá estar embalado a vácuo em embalagem plástica, flexível, atóxica, resistente, transparentes em pacotes de 01 kg. Rótulo: o produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente, de forma clara e indelével: nome e endereço do abatedouro, constando obrigatoriamente o registro no sif; identificação completa do produto, data de fabricação, prazo de validade e prazo máximo de consumo, temperatura de estocagem, armazenamento e conservação, peso líquido e condições de armazenamento. Entrega com um mínimo de 90% de sua validade.
	RPG – COMERCIO DE MERCADORIAS E SERVIÇOS LTDA
	MANÁ
	APROVADO

	14
	KG
	Sassami sem pele e sem adição de sal e temperos (kg): classificação/ características gerais: sem osso e sem pele, manipulado em condições higiênicas sanitárias, provenientes de animais sadios, abatidos sob inspeção veterinária, devendo ser congelado e transportado à temperatura de - 18ºc ou inferior. Embalagem: o produto deverá estar acondicionado a vácuo em embalagem plástica, flexível, atóxica, resistente, transparentes em pacotes de aproximadamente 1kg. Rótulo: o produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente, de forma clara e indelével: nome e endereço do abatedouro, constando obrigatoriamente o registro no sif; identificação completa do produto, data de fabricação, prazo de validade e prazo máximo de consumo, temperatura de estocagem armazenamento e conservação. Entrega com um mínimo de 90% de sua validade.
	RPG – COMERCIO DE MERCADORIAS E SERVIÇOS LTDA
	LAR
	APROVADO

	15
	KG
	Bisteca suína: resfriada, sem couro, com aproximadamente 250 gramas cada, embalada em  plásticos transparentes e atóxicos. A EMBALAGEM DEVERÁ CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAÇÃO, procedência, N° de lote, data de validade, quantidade do produto, N° do registro no ministério da agricultura/sif/dipoa.
	ZR COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA
	Z- KINGDOM
	APROVADO

	16
	KG
	Almondega bovina congelada. Produto composto por carne bovina, água, cebola, proteína de soja, farinha de rosca, sal, condimentos naturais e outros. Componentes característicos do produto. Congelado no sistema iqf. O produto deverá conter no mínimo 14g de proteína, no máximo 10g de carboidrato, máximo de 9g de lipídio e no máximo 270mg de sódio na porção de 100g. O produto deve apresentar-se arredondado, com coloração marrom clara, textura macia, odor e sabor característico. Deve estar acondicionado em embalagem primária de polietileno atóxica, transparente e resistente, com etiqueta interna de identificação, com vedação termossoldada, com peso líquido de 2kg de produto. Não apresentar perfurações. A embalagem secundária deve ser caixa de papelão Ondulada reforçada, lacrada com fita adesiva, sem apresentar danos, e identificada com etiqueta, contendo informações sobre o produto e empresa. No momento da entrega o produto deve apresentar validade mínima de 6  meses.
	RPG – COMERCIO DE MERCADORIAS E SERVIÇOS LTDA
	CHULETÃO
	NÃO APROVADO EM ANALISE SENSORIAL

	17
	KG
	Peito de frango sem pele e sem adição de sal e temperos (kg): classificação/ características gerais: sem osso e sem pele, manipulado em condições higiênicas sanitárias, provenientes de animais sadios, abatidos sob inspeção veterinária, devendo ser congelado e transportado à temperatura de - 18ºC OU INFERIOR. Embalagem: O PRODUTO DEVERÁ ESTAR ACONDICIONADO A VÁCUO EM EMBALAGEM PLÁSTICA, flexível, atóxica, resistente, transparentes em pacotes de aproximadamente 1kg. Rótulo: O PRODUTO DEVERÁ SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, de forma clara e indelével: nome e endereço do abatedouro, constando obrigatoriamente o registro no sif; identificação completa do produto, data de fabricação, prazo de validade e prazo máximo de consumo, temperatura de estocagem armazenamento e conservação. Entrega com um mínimo de 90% de sua validade. Transporte: veículo em carroceria fechada e isotérmico. Os entregadores deverão estar adequadamente uniformizados. Amostra: A EMPRESA DEVERÁ APRESENTAR 01 AMOSTRA NA EMBALAGEM ORIGINAL DO PRODUTO, devidamente identificada, correspondente ao produto entregue. Em decorrência da análise, solicita-se que a amostra apresentada seja resfriada.
	RPG – COMERCIO DE MERCADORIAS E SERVIÇOS LTDA
	LAR
	APROVADO

	18
	KG
	Coxa/sobrecoxa de frango desossada, sem adição de sal e temperos (kg): classificação/características gerais: sem osso e sem pele, manipulado em condições higiênicas sanitárias, provenientes de animais sadios, abatidos sob inspeção veterinária, devendo ser congelado e transportado à temperatura de - 18ºc ou inferior. Embalagem: o produto deverá estar acondicionado a vácuo em embalagem plástica, flexível, atóxica, resistente, transparentes em pacotes de aproximadamente 1kg. Rótulo: o produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente, de forma clara e indelével: nome e endereço do abatedouro, constando obrigatoriamente o registro no sif; identificação completa do produto, data de fabricação, prazo de validade e prazo máximo de consumo, temperatura de estocagem armazenamento e conservação. Entrega com um mínimo de 90% de sua validade.
	RPG – COMERCIO DE MERCADORIAS E SERVIÇOS LTDA
	COPACOL
	REPROVADO.
O PRODUTO É SEM OSSO, PORÉM, POSSUI PELE.
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