
 
 
 
  
 
 
 

 

                             ESTUDO TÉCNICO PRELIMINAR  

MODALIDADE PREGÃO ELETRÔNICO 

REGISTRO DE PREÇOS 

 

INFORMAÇÕES BÁSICAS 

 

PREGÃO ELETRÔNICO 

 

 SECRETARIA REQUISITANTE 

 

Esse Estudo Técnico Preliminar foi elaborado após planejamento, levantamento das 

quantidades, itens, pesquisa de preços, pelos profissionais de cada uma das secretarias requisitantes 

deste Município, Coordenadora do CRAS, dos Idosos, Diretores, com intuito de juntar objetos 

da mesma natureza, elaborado com base nos estudos técnicos preliminares, que embasaram a 

avaliação do custo pela administração pública, a partir dos padrões de desempenho, qualidade 

e das condições entrega do objeto. 

 

 OBJETO 

REGISTRO DE PREÇOS para futura e eventual contratação de empresa(s) especializada(s) no 

fornecimento de refeições prontas (almoços), lanches, frutas e demais gêneros alimentícios, destinados 

ao atendimento de eventos promovidos pela Prefeitura e pelo Fundo Municipal de Saúde, encontros de 

grupos de idosos, atividades desenvolvidas pelo Centro de Referência de Assistência Social (CRAS), no 

âmbito do Serviço de Convivência e Fortalecimento de Vínculos, bem como ao fornecimento de 

alimentação aos servidores municipais em deslocamento para execução de serviços na zona rural do 

município, conforme autoriza A LEI MUNICIPAL Nº 01041/2011  

 

 

 

 

 

 



 
 
 
  
 
 
 

 

DESCRIÇÃO DA NECESSIDADE 

 

Referidas aquisições se mostram de extrema importância, tendo em vista a 

necessidade de continuidade das atividades no âmbito municipal, atendimentos com todos 

os grupos de idosos do município, atendimento aos atletas da Comissão Municipal de 

Esportes-CME em fase de competições, assim como também os produtos serão utilizados 

para o SCFV – Serviço de Convivência e Fortalecimento de Vínculos, Oficinas de PAIF – 

Serviço de Atendimento e Proteção Integral à Família, BPC – Benefício de Prestação 

Continuada e Grupos de idosos com mais de 80 anos, a aquisição também é necessária para 

bem atender alguns eventos que necessitam de Coffe Break, nos setores da Educação, 

Cultura, Turismo, Administração, Saúde, seguem abaixo as justificativas sobre a 

necessidade de cada Setor requisitante: 

. 

JUSTIFICATIVA PARA CONTRATAÇÃO LICITAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS E 

LANCHES PARA O CRAS 

 

A presente contratação tem por objeto a aquisição de gêneros alimentícios para atender a 

demanda dos serviços de assistência social desenvolvidos pela Secretaria Municipal de Saúde e Bem 

Estar Social.   

1. Necessidade da Aquisição:  

A aquisição dos itens de gêneros alimentícios se faz necessária para dar suporte aos 

serviços de assistência social executadas no município, promovidas pela Secretaria Municipal de 

Saúde e Bem Estar Social, CRAS. Entre os serviços, destacam-se grupos do SCFV – Serviço de 

Convivência e Fortalecimento de Vínculos, reuniões com usuários e equipes, eventos de 

campanhas educativas, cursos de capacitação para usuários e conselho de assistência social, 

palestras e rodas de conversas com usuários e demais eventos institucionais. Considerando que 

muitos destes serviços são de forma continuada e executados semanalmente e possuem duração 

prolongada ou ocorrem em horários coincidentes com períodos de alimentação, torna-se 

indispensável o fornecimento de lanches adequados aos participantes.  

 

2. Vantagens para o Município:  



 
 
 
  
 
 
 

 

A disponibilização de gêneros alimentícios durante as atividades são de cunho educativo 

nas ações semanais, pois utilizamos o momento de alimentação para integração de usuários e 

equipe, bem como visualizamos dinâmicas de alimentação usadas pelas famílias atendidas. 

Ainda, contribui significativamente para o aumento da adesão da população aos serviços de 

assistência social, bem como para a permanência e participação ativa dos usuários. Além disso, 

promove um ambiente mais acolhedor e humanizado, favorecendo o vínculo entre a equipe e a 

comunidade. Tais fatores impactam diretamente na efetividade das ações planejadas, 

contribuindo para melhores resultados nos indicadores municipais e otimização dos recursos 

investidos. 

 

3. Motivos que Justificam a Contratação:  

A contratação justifica-se pela necessidade de garantir a continuidade e a qualidade dos 

serviços desenvolvidos pela Secretaria de Saúde e Bem Estar Social, CRAS, assegurando 

condições adequadas para a realização de atividades coletivas. A ausência desse suporte pode 

comprometer a participação dos usuários e a efetividade das ações educativas e preventivas, 

prejudicando o alcance dos objetivos e diretrizes que são previstos em lei para execução e 

acompanhamento dos usuários e famílias.  

 

4. Serviços executados:   

O fornecimento dos itens de alimentação atenderá, entre outras, as seguintes iniciativas: 

- 28 Grupos do SCFV (semanal): oficina de artesanato, oficina de jiu-jitsu, oficina de culinária, 

oficina de dança circular; 

- eventos de rodas de conversas com famílias; 

- eventos e palestras educativas abertas ao público geral; 

- café dia das mães, café dia dos pais; 

- almoço à moda antiga; 

-eventos institucionais. 

 

5. Razões para a Realização do Processo Licitatório:  



 
 
 
  
 
 
 

 

A realização do processo licitatório fundamenta-se na necessidade de garantir a 

observância dos princípios da legalidade, impessoalidade, moralidade, publicidade e eficiência, 

conforme previsto na Lei nº 14.133/2021. Por meio da licitação, busca-se assegurar a seleção da 

proposta mais vantajosa para a Administração Pública, promovendo a ampla concorrência entre 

fornecedores, a transparência no uso dos recursos públicos e a economicidade na aquisição dos 

itens. 

 

6. Interesse Público Envolvido:  

A presente contratação atende ao interesse público ao viabilizar a execução adequada das 

políticas públicas, especialmente da assistência social, garantindo melhores condições de 

participação da população nas ações promovidas pela Secretaria. O fornecimento de gêneros 

alimentícios e lanches contribui diretamente para a humanização do atendimento, fortalecimento 

do vínculo com os usuários e ampliação do alcance dos serviços, refletindo positivamente na 

qualidade de vida da comunidade. 

 

JUSTIFICATIVA PARA CONTRATAÇÃO LICITAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS E 

LANCHES PARA O FUNDO MUNICIPAL DA SAÚDE 

 

A presente contratação tem por objeto a aquisição de gêneros alimentícios e lanches destinados à 

Secretaria Municipal de Saúde, visando atender às demandas decorrentes das atividades institucionais 

desenvolvidas no âmbito da atenção à saúde da população. 

 

NECESSIDADE DA AQUISIÇÃO 

 

A aquisição dos itens se faz necessária para dar suporte às ações contínuas promovidas pela Secretaria 

Municipal de Saúde, especialmente aquelas voltadas à promoção, prevenção e educação em saúde. Entre 

essas ações, destacam-se grupos de gestantes, reuniões com usuários e equipes, cursos de capacitação, 

palestras educativas e demais eventos institucionais. Considerando que muitas dessas atividades 

possuem duração prolongada ou ocorrem em horários coincidentes com períodos de alimentação, torna-

se indispensável o fornecimento de lanches adequados aos participantes. 

 



 
 
 
  
 
 
 

 

 VANTAGENS PARA O MUNICÍPIO  

 

A disponibilização de gêneros alimentícios durante as atividades contribui significativamente para o 

aumento da adesão da população aos programas de saúde, bem como para a permanência e participação 

ativa dos usuários. Além disso, promove um ambiente mais acolhedor e humanizado, favorecendo o 

vínculo entre a equipe de saúde e a comunidade. Tais fatores impactam diretamente na efetividade das 

ações de saúde pública, contribuindo para melhores resultados nos indicadores municipais e otimização 

dos recursos investidos. 

 

MOTIVOS QUE JUSTIFICAM A CONTRATAÇÃO 

 

A contratação justifica-se pela necessidade de garantir a continuidade e a qualidade das ações 

desenvolvidas pela Secretaria, assegurando condições adequadas para a realização de atividades 

coletivas. A ausência desse suporte pode comprometer a participação dos usuários e a efetividade das 

ações educativas e preventivas, prejudicando o alcance dos objetivos institucionais. 

 PROGRAMAS, AÇÕES E ATIVIDADES ATENDIDAS 

 

O fornecimento dos itens atenderá, entre outras, as seguintes iniciativas: 

• Grupos de gestantes e puérperas;  

• Programas de promoção e prevenção em saúde;  

• Reuniões com usuários e equipes de saúde;  

• Capacitações e educação permanente dos profissionais;  

• Palestras e campanhas educativas;  

• Eventos institucionais promovidos pela Secretaria Municipal de Saúde.  

Essas ações são fundamentais para o fortalecimento da atenção básica e para a promoção da saúde da 

população. 

 

 RAZÕES PARA A REALIZAÇÃO DO PROCESSO LICITATÓRIO 

 

A realização do processo licitatório fundamenta-se na necessidade de garantir a observância dos 

princípios da legalidade, impessoalidade, moralidade, publicidade e eficiência, conforme previsto na Lei 

nº 14.133/2021. Por meio da licitação, busca-se assegurar a seleção da proposta mais vantajosa para a 



 
 
 
  
 
 
 

 

Administração Pública, promovendo a ampla concorrência entre fornecedores, a transparência no uso 

dos recursos públicos e a economicidade na aquisição dos itens. 

 

INTERESSE PÚBLICO ENVOLVIDO 

 

A presente contratação atende ao interesse público ao viabilizar a execução adequada das políticas 

públicas de saúde, garantindo melhores condições de participação da população nas ações promovidas 

pela Secretaria. O fornecimento de gêneros alimentícios e lanches contribui diretamente para a 

humanização do atendimento, fortalecimento do vínculo com os usuários e ampliação do alcance das 

ações de saúde, refletindo positivamente na qualidade de vida da comunidade. 

 

 

JUSTIFICATIVA PARA CONTRATAÇÃO LICITAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS E 

LANCHES PARA A SECRETARIA DA EDUCAÇÃO, CULTURA E ESPORTE 

  

  Considerando a realidade de rotina de eventos institucionais, reuniões, capacitações, 

treinamentos, competições esportivas e cursos realizados pela Secretaria Municipal de Educação, 

Cultura e Esportes do município de Tunápolis, se faz necessária a Aquisição dos referidos lanches e 

bebidas durante a realização destes eventos, considerando que não possuímos estrutura própria para 

oferecer tais serviços, e nem dispomos de profissional para fazer a elaboração e apresentação desses 

lanches, visto que não se trata de um serviço contínuo, sendo os pedidos de lanches eventuais, não é 

vantajosa a contratação de pessoa efetiva para tal. 

 

   O cenário de capacitação de servidores, além da necessidade  de reuniões e cursos internos, se 

faz necessária para o aperfeiçoamento dos servidores. Além das competições esportivas que agregam a 

socialização das crianças e adolescentes, promovem o desenvolvimento motor, contribuindo para um 

crescimento saudável. 

 

  Diante do exposto, informamos que é indispensável à aquisição dos lanches e bebidas, dessa 

forma recebemos os participantes, oferecendo serviços de “coffee break” durante a realização dos 

trabalhos, com melhor aproveitamento do tempo, evitando deslocamentos dos participantes a outros 



 
 
 
  
 
 
 

 

estabelecimentos, e ao se tratar das competições muitas vezes acontecem em lugares mais retirados dos 

centros urbanos. 

 

  Serão realizados eventos, entre encontros formativos, palestras e reuniões durante o ano, além 

da participação do município em competições esportivas a níveis regionais e estaduais de várias 

modalidades: como xadrez, futsal (masculino e feminino), futebol de campo, entre outros. Assim 

garantimos o bem estar de servidores, convidados e dos atletas que representam o município de 

Tunápolis nessas competições. 

  

 Como o tempo de duração dos eventos são longos, faz-se necessário uma pausa para que os 

níveis de energia e atenção sejam reparados e o cansaço não se instale entre os participantes, fato que 

levaria a dispersão das pessoas. Portanto, o fornecimento de lanche e bebidas contribui com o aumento 

na produtividade em reuniões extensas, além de estimular a criatividade dos envolvidos e um melhor 

desempenho aos atletas durante os jogos. 

  

 Além disso, a oferta de lanches nas pausas promoverá a interação entre os participantes 

contribuindo para o bem estar, a socialização, além de ensejar o melhor rendimento dos participantes 

dos eventos. 

 Cumpre ressaltar que não há contrato ou ata de registro de preços vigentes para assegurar a 

presente contratação, nem outro meio legal de conseguir essa contratação, não sendo por pregão 

eletrônico. 

 O quantitativo dos lanches é calculado de acordo com a quantidade de servidores, atletas e 

eventos programados para acontecerem pelo período de 12 meses. 

 

AQUISIÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS DESTINADOS AO FORNECIMENTO DE 

LANCHES E ALMOÇOS DURANTE A REALIZAÇÃO DA FESTA DO IDOSO, BEM COMO 

EM EVENTOS E ENCONTROS PROMOVIDOS NAS COMUNIDADES DO MUNICÍPIO DE 

TUNÁPOLIS. 

 



 
 
 
  
 
 
 

 

A promoção de ações voltadas à população idosa, como a realização de almoços comunitários, 

festas comemorativas e a oferta de lanches em encontros semanais, constitui uma importante iniciativa 

do poder público para a valorização e o cuidado com esse segmento da sociedade. Essas atividades 

foram pensadas como uma estratégia concreta para promover o bem-estar dos idosos, considerando não 

apenas suas necessidades físicas, mas também sociais e emocionais. 

 

Com o avanço da idade, é comum que muitos idosos enfrentem situações de isolamento social, 

solidão e redução da convivência comunitária. Nesse sentido, os encontros regulares, acompanhados de 

momentos de alimentação coletiva, proporcionam um ambiente acolhedor de integração, fortalecendo 

vínculos, incentivando a socialização e contribuindo para a melhoria da saúde mental e emocional. 

 

A realização da festa do idoso e dos almoços comunitários também representa uma forma de 

reconhecimento e valorização dessas pessoas, que tanto contribuíram para o desenvolvimento do 

município ao longo de suas vidas. Ao promover esses momentos, o poder público reafirma o compromisso 

com a dignidade, o respeito e a inclusão social da pessoa idosa. 

 

Além disso, a oferta de lanches nos encontros semanais reforça o cuidado contínuo com esse 

público, estimulando a participação ativa nas atividades propostas e garantindo um ambiente mais 

agradável e acolhedor. Essas ações, portanto, não são apenas eventos pontuais, mas fazem parte de uma 

política pública voltada ao envelhecimento ativo, saudável e com qualidade de vida. 

 

Dessa forma, investir em iniciativas como essas é investir no bem-estar integral dos idosos, promovendo 

sua valorização, fortalecendo o sentimento de pertencimento e contribuindo para uma sociedade mais 

humana, justa e inclusiva. 

 

 

 

 

 



 
 
 
  
 
 
 

 

AQUISIÇÃO DE MARMITAS DESTINADOS SECRETARIA MUNICIPAL DE 

TRANSPORTES, OBRAS 

A presente contratação justifica-se pela necessidade de aquisição de marmitas destinadas aos servidores 

da Secretaria Municipal de Transportes, Obras e Serviços Públicos. As equipes atuam em frentes de 

trabalho no interior do município, frequentemente em locais afastados ou de difícil acesso, o que 

inviabiliza o deslocamento até a sede da Secretaria, considerado o custo-benefício para a Administração 

Pública. 

A oferta de alimentação adequada é indispensável para assegurar condições apropriadas de trabalho, bem 

como para garantir a segurança, o bem-estar dos servidores e a continuidade das atividades essenciais 

desenvolvidas pela Secretaria. Dentre essas atividades, destacam-se a manutenção de estradas rurais, a 

execução de obras públicas, os serviços de limpeza e conservação, entre outras ações operacionais de 

relevante interesse público. 

PREVISÃO DA CONTRATAÇÃO NO PLANO DE CONTRATAÇÕES ANUAL 

A presente aquisição alinha-se às metas de todas as Secretaria Municipais, no entanto 

é abrangido pelo quanto determina o art. 176 da Lei 14.133⁄2021, e para observará na integra 

os incisos I e II do Parágrafo Único do citado artigo. 

 DESCRIÇÃO DOS REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO 

 

Os fornecedores obrigam-se a atender de maneira eficiente as solicitações realizadas 

pelas Secretarias Municipais conforme quantidades estabelecidas nas ordens de fornecimento, 

em estrita observância das especificações do edital e da proposta, acompanhado da respectiva 

nota fiscal. 

A contratação deverá atender às disposições da legislação vigente no que tange à 

regulamentação da licitação, conforme Lei nº 14.133/2021 e Instruções Normativas 

SEGES/ME pertinentes. 

 



 
 
 
  
 
 
 

 

 ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS  

As aquisições de gêneros alimentícios e almoço têm os seguintes itens: 

ÍTEM ESPECIFICAÇÃO UNID. QUANT. 

Custos 
Unitário Global 

1 

ABACAXI: Característica: de boa 

qualidade, apresentando tamanho, 

cor e conformação uniformes, 

devendo estar bem desenvolvido e 

maduras. Com peso aproximado de 

1,5 kg. A polpa deve estar firme 

com todas as partes comestíveis 

aproveitáveis. Não conter 

substâncias terrosas, sujidades ou 

corpos estranhos aderentes à 

superfície da casca. Deve 

apresentar-se em início de 

maturação. 

Unidade 70 9,22  645,40 

2 

AIPIM/MANDIOCA de primeira 

qualidade, descascada e congelada, 

maturação adequada para o 

consumo. Isento de lesões de origem 

física, mecânica ou biológica. Livre 

de resíduos de fertilizantes, 

sujidade, parasitas e larvas, matéria 

terrosa ou corpos estranhos aderidos 

à superfície externa. Embalagem 

aproximada de 1 kg. 

KG 20                  7,78                155,60  

3 

ALFACE LISA, primeira 

qualidade, folhas íntegras, com 

todas as partes comestíveis 

aproveitáveis, ter aroma e cor da 

espécie, estar livre de enfermidades, 

insetos e sujidades. Deve ser 

entregue em embalagem apropriada 

para alimentos, transparente, de 

primeiro uso. Embalado 

individualmente. 

Unidade 20                  4,29                  85,80  



 
 
 
  
 
 
 

 

4 

ALHO de boa qualidade, tamanho 

médio, maturação adequada para o 

consumo, tamanho uniforme. Cor, 

sabor e odor característico. Isento de 

lesões de origem física, mecânica ou 

biológica. Livre de resíduos de 

fertilizantes, sujidade, parasitas e 

larvas, matéria terrosa ou corpos 

estranhos aderidos à superfície 

externa. 

Kg 1 27,49 27,49 

5 

ALMOÇO COMPLETO e 

fornecimento de bebidas: Com o 

cardápio mínimo de: Arroz branco 

cozido, repolho cru picado e cozido, 

tomate com cebola, conserva de 

beterraba com ovos, alface, 

mandioca cozida com molho de 

carne moída, cuca baixa e enrolada, 

pão fatiado e carnes de gado, suína e 

coxa e sobrecoxa assada no espeto 

de gado, carne suína e 

coxa/sobrecoxa de frango frisando 

que todos os itens deverão ser de 

boa qualidade. A empresa 

vencedora também deverá fornecer 

refrigerante e água mineral, papel de 

mesa, palitos copos de 180 ml e 

guardanapos, compatíveis com a 

quantidade de almoço solicitadas. 

Além de 1 pote de sorvete de 200 ml 

como sobremesa.  A empresa deverá 

respeitar e produzir a refeição de 

acordo com as práticas de 

manipulação de alimentos. 

Unidade 2450                42,54         104.223,00  



 
 
 
  
 
 
 

 

6 

BACON em pedaços, embalado a 

vácuo, de boa qualidade, isento de 

aditivos ou substancias estranhas 

que sejam improprias ao consumo e 

que alterem suas características 

naturais (físicas, químicas e 

organolépticas), deverá ser 

acondicionado em embalagem 

primaria constituída de plástico 

atóxico transparentes, isenta de 

sujidades e ou ação de 

microrganismos. Na embalagem 

deverá constar nome e marca do 

produto, nome e endereço do 

fabricante, data de fabricação e 

prazo de validade. embalagem de 

500g 

unidade 50                33,58             1.679,00  

7 

BARQUETE recheada salgada, de 

massa fina, crocante recheada com 

carne moída, frango ou legumes.  

Unidade 250                  2,24                560,00  

8 

ATUM embalagem com 

aproximadamente 170 gramas - 

pescado em conserva; atum; 

elaborado com peixe descabeçado, 

eviscerado e submetido a 

esterilização comercial; ralado, 

composto de atum, óleo vegetal, 

água, sal e outros ingredientes 

permitidos; conservado em óleo 

comestível; com aparência, cor, 

odor, sabor e textura próprios; isento 

de ferrugem, estufamento, 

vazamento, amassamento, 

perfurações ou outras alterações do 

produto; embalagem primaria lata 

metálica com verniz sanitário, 

hermeticamente fechada e 

perfeitamente recravada; e suas 

condições deverão estar de acordo 

com a legislação.  

Unidade 15                10,57                158,55  



 
 
 
  
 
 
 

 

9 

BANANA PRATA de primeira 

qualidade, deve estar firme, sem 

lesões de origem física ou mecânica 

oriundos de manuseio e transportes, 

adequado grau de maturação, para o 

consumo com todas as partes 

comestíveis aproveitáveis, ter 

aroma e cor da espécie, estar livre de 

enfermidades, insetos e sujidades. 

KG 30                  4,60                138,00  

10 

ABACATE de 1° qualidade, novo, 

adequado grau de maturação para o 

consumo, livre de lesões de 

qualquer natureza. 

KG 20 10,42  208,40 

11 

NOZES sem casca, primeira 

qualidade, tipo inteira ou metades, 

sem cascas, limpas, secas, de cor 

clara, aspecto fresco, sem sinais de 

ranço, bolor ou infestação por 

insetos. Produto acondicionado em 

embalagem plástica atóxica, 

resistente, selada, contendo 

identificação do produto, data de 

fabricação e validade 

kg 5                89,17                445,85  

12 

PALMITO. O produto deverá estar 

de acordo com a legislação vigente. 

Ingredientes mínimos: palmito de 

pupunha, sal. Deve ser isento de 

gordura trans, glutamato 

monossódico. Deverá ser macio, 

apresentar aspecto cor, odor e sabor 

característicos. Deve ser isento de 

sujidades, parasitos, larvas, fungos, 

leveduras e detritos animais e 

vegetais. Deverá ser conservado em 

temperatura ambiente. Embalagem 

primária individual: pote de vidro 

ou saco plástico transparente, com 

peso do produto drenado entre 500g. 

und 8                15,64                125,12  



 
 
 
  
 
 
 

 

13 

RICOTA queijo tipo ricota, fresca, 

sem sal, sem adição de 

conservantes. Registro no órgão 

competente. Embalagem em 

plástico atóxico. De acordo com as 

normas da Anvisa.  

kg 3                18,09                  54,27  

14 

REPOLHO verde tamanho médio, 

primeira qualidade, cabeças 

fechadas, sem ferimentos ou 

defeitos, tenros, sem manchas e com 

coloração uniforme, livres de danos 

de qualquer natureza. 

kg 17                  4,03                  68,51  

15 

BANANA CATURRA, de 

primeira qualidade, deve estar 

firme, sem lesões de origem física 

ou mecânica oriundos de manuseio 

e transporte (rachaduras e cortes), 

maturação adequada para consumo, 

com todas as partes comestíveis 

aproveitáveis, ter aroma e cor da 

espécie, estar livre de enfermidades, 

insetos e sujidades. Deve ser 

entregue em embalagem apropriada 

para alimentos. 

Kg 190 5,26  999,40 

16 

BATATA DOCE de boa qualidade, 

fresca e firme, sem lesões de origem 

física ou mecânica oriundas de 

manuseio e transporte (rachaduras e 

cortes), tamanho uniforme, devendo 

ser graúda, aroma e cor da espécie, 

estar livre de enfermidades, insetos 

e sujidades. Deve ser entregue em 

embalagem apropriada para 

alimentos. 

Kg 20                  4,44                  88,80  



 
 
 
  
 
 
 

 

17 

BATATA INGLESA, graúda, 

padrão uniforme, de primeira 

qualidade, deve estar firme, sem 

lesões de origem física ou mecânica 

oriundos de manuseio e transporte 

(rachaduras e cortes), maturação 

adequada para consumo, com todas 

as partes comestíveis aproveitáveis, 

ter aroma e cor da espécie, estar 

livre de enfermidades, insetos e 

sujidades. Deve ser entregue em 

embalagem apropriada para 

alimentos. 

Kg 10                  4,19                  41,90  

18 

BETERRABA, de primeira 

qualidade, sem folhas, deve estar 

firme, sem lesões de origem física 

ou mecânica oriundas de manuseio 

e transporte (rachaduras e cortes), 

maturação adequada para consumo, 

com todas as partes comestíveis 

aproveitáveis, ter aroma e cor da 

espécie, estar livre 

de enfermidades, insetos e 

sujidades. Deve ser entregue em 

embalagem apropriada para 

alimentos.  

Kg 5                  5,25                  26,25  

19 

BOLACHAS CASEIRAS, 

diversos sabores. (pintadas com 

merengue/ glacê, mel, melado, nata, 

manteiga, entre outros) Fresca e 

macia. Acondicionada em 

embalagem devidamente fechada, 

contendo todas as informações 

nutricionais, data de fabricação e 

validade no rotulo. 

Kg 240                28,27             6.784,80  

20 

BOLINHA DE QUEIJO, frita ao 

ponto, com recheio de queijo, com 

aproximadamente 50g cada 

unidade, servido quente e em 

embalagem fechada.  

Kg 35                57,21             2.002,35  



 
 
 
  
 
 
 

 

21 Biscoito tipo Champagne und 10                  9,67                  96,70  

22 

LENTILHA tipo 1 classe graúda, 

nova de 1° qualidade pacote de 

400g. 

und 380                  8,10             3.078,00  

23 
FERMENTO BIOLÓGICO 

embalado a vácuo 125 g 
und 70                  9,19                643,30  

24 

BOLOS DIVERSOS, com ou sem 

cobertura, nos sabores chocolate, 

laranja, milho, cenoura, abacaxi, 

formigueiro, manteiga, conforme 

solicitação de compra. E ainda Bolo 

tipo pão de ló com massa leve 

especifico para recheio, boa 

qualidade. Entregue em embalagem 

adequada.  

Kg 645                28,38           18.305,10  

25 

BRÓCOLIS, não ramoso, deverá 

ser fresco e saudável, maturação 

adequada para consumo, com todas 

as partes comestíveis aproveitáveis, 

aroma e cor da espécie, estar livre de 

enfermidades, insetos e sujidades, 

não estar danificado por qualquer 

lesão de origem física ou mecânica 

que afete a sua aparência. Deve ser 

entregue em embalagem apropriada 

para alimentos. Embalado 

individualmente.   

Unidade 15                  7,94                119,10  

26 

CAFÉ COM LEITE, pronto para o 

consumo, sem adição de açúcar, 

servido quente em garrafa térmica. 

Litro 20                16,07                321,40  

27 

CAFÉ PRETO PASSADO, pronto 

para o consumo, sem adição de 

açúcar, servido quente em garrafa 

térmica.  

Litro 10                13,84                138,40  



 
 
 
  
 
 
 

 

28 

Calça virada frita/Grostoli ao 

pronta para o consumo, polvilhada 

com uma fina camada de açúcar e 

canela, servida em embalagem 

fechada. 

Kg 560                33,36           18.681,60  

29 

CARNE BOVINA MOIDA 1°- 

Carne bovina cota 75%. Tipo 

Patinho, moída de primeira. 

Homogeneizada, congelada com 

aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, 

acondicionada adequadamente em 

embalagem de plástico transparente 

atóxico, contendo identificação do 

produto, dos ingredientes, 

informações nutricionais, marca do 

fabricante e informações do mesmo, 

prazo de validade, peso liquido e 

rotulagem de acordo com a 

legislação. 

Kg 180                26,70             4.806,00  

30 

CEBOLA BRANCA, graúda, 

desenfestada, sem folhas, de 

primeira qualidade, deve estar 

firme, sem lesões de origem física 

ou mecânica oriundos de manuseio 

e transporte (rachaduras e cortes), 

devendo ter atingido o grau máximo 

de tamanho, com todas as partes 

comestíveis aproveitáveis, ter 

aroma e cor da espécie, estar livre de 

enfermidades, insetos e sujidades. 

Deve ser entregue em embalagem 

apropriada para alimentos. 

Kg 80                  3,80                304,00  



 
 
 
  
 
 
 

 

31 

CENOURA, de primeira qualidade, 

tamanho regular, deve apresentar 

consistência firme, sem lesões de 

origem física ou mecânica oriundos 

de manuseio e transporte 

(rachaduras e cortes), maturação 

adequada para consumo, com todas 

as partes comestíveis Aproveitáveis, 

ter aroma e cor da espécie, estar 

livre de enfermidades, insetos e 

sujidades. Deve ser entregue em 

embalagem apropriada para 

alimentos. 

Kg 15  3,99                  59,85  

32 

CHÀ pronto para o consumo sem 

açúcar nos sabores: camomila, 

hortelã, abacaxi, laranja, endro, erva 

doce, morango, entre outros 

conforme solicitado. Entregue em 

jarra própria pronto para ser servido. 

litro 20  14,16                283,20  

33 

COUVE-FLOR deverá ser sã, 

fresca, ter atingido grau máximo de 

tamanho, aroma e cor da espécie, 

estar livre de enfermidades, insetos 

e sujidades, não estar danificado por 

qualquer lesão de origem física ou 

mecânica que afete a sua aparência, 

maturação adequada para o 

consumo, com todas as partes 

comestíveis aproveitáveis. Deve ser 

entregue em embalagem apropriada 

para alimentos. Embalado 

individualmente. 

Unidade 12                  7,35                  88,20  



 
 
 
  
 
 
 

 

34 

COXA SOBRE COXA de frango 

congelado, não temperada,sem 

formação dorsal, de boa qualidade, 

embalagem com 2 ou 3 unidades, 

em embalagem transparente de 

plástico atóxico. Isento de vestígios 

de descongelamento, aditivos ou 

substâncias estranhas do produto 

que sejam impróprias ao consumo e 

que alterem suas características 

naturais, físicas, químicas e 

organolépticas. Isentas de sujidades 

e ou ações de microrganismos. 

Conter na embalagem de 

identificação do produto: peso, 

prazo de validade, carimbos oficiais 

e selo de inspeção do órgão 

competente. Teor de gordura no 

Máximo 10%. Acondicionada em 

embalagem de 1 a 2 kg. Validade 

mínima 4 meses a contar da data de 

entrega. 

Kg 85                10,96                931,60  

35 

CUCA BAIXA, assada ao ponto, 

sem recheio ou recheada nos 

sabores doce de leite, frutas e 

chocolate, de primeira qualidade, 

fresca, macia, tamanho uniforme. 

Produzida de acordo com as práticas 

de manipulação de alimentos. Com 

rotulagem contendo informações 

conforme legislação vigente 

(ingredientes, valor nutricional, 

peso, fabricante, data de fabricação 

e validade). 

Kg 570                16,78             9.564,60  



 
 
 
  
 
 
 

 

36 

CUQUINHA ENROLADA, 

assada com cobertura e recheio, 

recheada nos sabores doce de leite, 

chocolate e frutas, de primeira 

qualidade, fresca, macia, tamanho 

uniforme. Produzida de acordo com 

as práticas de manipulação de 

alimentos. 

Kg 255                19,32             4.926,60  

37 

ENROLADINHO DE 

SALCICHA FRITO. Pronto para o 

consumo com peso aproximado de 

25g.  

unidade 1600                  1,13             1.808,00  

38 

ENROLADINHO DE 

SALSICHA ASSADO, pronto para 

o consumo, com aproximadamente 

50g cada unidade, servido quente e 

em embalagem fechada. Produzida 

de acordo com as práticas de 

manipulação de alimentos. 

Kg 55                35,14             1.932,70  

39 

Erva Mate tradicional para 

chimarrão. Sem açúcar. Pacote de 1 

kg. 

Kg 300                11,98             3.594,00  

40 

FILÈ DE TILÀPIA- filé de tilápia 

de 1° qualidade, sem pele, sem 

couro, espinhas ou escamas, IN 

NATURA, congelado em pacotes 

de 1 kg, com validade de 1 ano e 

temperatura de conservação de no 

mínimo -18°C.Embalagens 

rotuladas conforme legislação. 

Kg 20 47,35  947,00 

41 

IOGURTE em bandeja, contendo 6 

unidades com no mínimo 540gr 

cada pote, com preparo de frutas, 

boa qualidade. Nos sabores 

morango e coco. 

Bandeja 1340                  6,82             9.138,80  



 
 
 
  
 
 
 

 

42 

IOGURTE NATURAL 

INTEGRAL, embalagem de no 

mínimo 160g, contendo os 

ingredientes: Leite integral, leite em 

pó e fermentos lácteos. O produto 

deverá estar armazenado em 

embalagem plástica de polietileno, 

isenta de sujidades, contaminação 

de corpos estranhos, original do 

fabricante, com especificações e 

informações do produto, prazo de 

validade, lote e outros. Validade 

mínima de 30 (trinta dias) a contar a 

data de entrega  

Unidade 50                  5,05                252,50  

43 

KIWI, de boa qualidade, firme, com 

grau de maturação adequado para 

consumo. Com polpa firme e 

intacta. Isento de lesões de origem 

física, mecânica ou biológica. Livre 

de resíduos de fertilizantes, 

sujidade, 

parasitas e larvas, matéria terrosa ou 

corpos estranhos aderidos a 

superfície externa. 

Kg 20                33,45                669,00  

44 

LARANJA Bahia ou Valencia, 

fresca, firme, com grau de 

maturação adequado para consumo. 

Com polpa firme e intacta. Isento de 

lesões de origem física, mecânica ou 

biológica. Livre de resíduos de 

fertilizantes, sujidade, parasitas e 

larvas, matéria terrosa ou corpos 

estranhos 

aderidos a superfície externa. 

Kg 100                  5,83                583,00  



 
 
 
  
 
 
 

 

45 

LIMÃO Tahiti de primeira 

qualidade, in natura, inteira, firme, 

sem ceder à pressão dos dedos, 

casca lisa, maturação adequada para 

consumo, com todas as partes 

comestíveis aproveitáveis, com 

ausência de sujidades, parasitos e 

larvas, sem enfermidades. Deve ser 

entregue em embalagem apropriada 

para alimentos. 

Kg 20                  9,32                186,40  

46 

LINGUIÇA, tipo calabresa, 

embalagem própria de acordo com 

as normas de alimentação vigente. 

Kg 15                28,16                422,40  

47 

LINGUIÇA suína tipo Spritzwurst 

(linguiça colonial suína cozida fina), 

fresca, sabor característico, sem 

adição excessiva de gordura, 

adequada para preparo de lanches 

institucionais. 

Kg 225                31,82             7.159,50  

48 

MAÇA de boa qualidade, graúda, 

casca lisa. Deve estar firme, sem 

lesões de origem física ou mecânica 

oriundos de manuseio e transporte 

(rachaduras e cortes), maturação 

adequada para consumo, com todas 

as partes comestíveis aproveitáveis, 

ter aroma e cor da espécie, estar 

livre de enfermidades, insetos e 

sujidades. Deve ser entregue em 

embalagem apropriada para 

alimentos. 

Kg 120                10,83             1.299,60  



 
 
 
  
 
 
 

 

49 

MAMÃO FORMOSA, 

Características: maturação 

adequada para consumo, com todas 

as partes comestíveis aproveitáveis, 

deve estar firme, sem lesões de 

origem física ou mecânica oriundos 

de manuseio e transporte 

(rachaduras e cortes), ter aroma e 

cor da espécie, estar livre de 

enfermidades, insetos e sujidades. 

Deve ser entregue em embalagem 

apropriada para alimentos 

Kg 105                  8,33                874,65  

50 

MARMITAS para almoço. A 

serem entregues com no mínimo 

500 gramas em recipientes próprios 

sendo em alumínio ou poliestireno 

expandido ambos com tampa. 

Contendo no mínimo: 

- 01 porção de arroz ( branco ou 

parboilizado); 

- 01 porção de feijão ( preto ou 

branco) 

- 01 porção de carboidrato (batata, 

mandioca, macarrão, batata doce). 

- 01 porção de legumes refogados 

(chuchu, vagem, abobrinha, 

beterraba, cenoura.). 

- 01 porção de carne de 200 g (carne 

bovina, ou frango). 

und 40                26,99             1.079,60  



 
 
 
  
 
 
 

 

51 

MANGA Tomy Características: 

maturação adequada para consumo, 

com todas as partes comestíveis 

aproveitáveis, casca lisa, deve estar 

firme, sem lesões de origem física 

ou mecânica oriundos de manuseio 

e transporte (rachaduras e cortes), 

ter aroma e cor da espécie, estar 

livre de enfermidades, insetos e 

sujidades. Deve ser entregue em 

embalagem apropriada para 

alimentos.  

Kg 65                  6,87                446,55  

52 

MARACUJÁ, amarelo, 

características: maturação adequada 

para consumo, com todas as partes 

comestíveis aproveitáveis, sem 

lesões de origem física ou mecânica 

oriundos de manuseio e transporte 

(rachaduras e cortes), ter aroma e 

cor da espécie, estar livre de 

enfermidades, insetos e sujidades. 

Deve ser entregue em embalagem 

apropriada para alimentos.  

Kg 30                15,06                451,80  

53 

MELADO DE CANA, com 

coloração própria e uniforme, 

lacrado. Com rotulagem contendo 

informações conforme legislação 

vigente. Validade mínima de 6 

meses a partir da data de entrega do 

produto. Embalagem com no 

mínimo 900g  

Unidade 35                15,76                551,60  



 
 
 
  
 
 
 

 

54 

MELANCIA, fresca e de ótima 

qualidade. Compacta, firme, de 

coloração uniforme, aroma, cor e 

sabor típicos da espécie, em perfeito 

estado de desenvolvimento. Não 

serão permitidos danos que alterem 

a conformação e a aparência. Isento 

de sujidade, insetos parasitas, 

larvas, 

rachaduras, cortes e perfurações. 

Peso e tamanho padrão 

Kg 300                  2,86                858,00  

55 

MELÃO FRESCO e de ótima 

qualidade. Compacto, firme, de 

coloração uniforme, aroma, cor e 

sabor típicos da espécie, em perfeito 

estado de desenvolvimento. Não 

serão permitidos danos que alterem 

a conformação e a aparência. Isento 

de sujidade, insetos parasitas, 

larvas, rachaduras, cortes e 

perfurações. Peso e tamanho padrão. 

Kg 45                  5,87                264,15  

56 

MINI PIZZA pronta para o 

consumo, com no mínimo 15cm de 

diâmetro e de 100 g, com recheios 

diversos de: carne, frango, 

calabresa, bacon, quatro queijos. Os 

sabores serão definidos pela 

administração na hora do pedido. 

Unidade 1100                  5,08             5.588,00  

57 

MINI HAMBURGUER.  Pão de 

hamburguer mini, alface, tomate, 

hamburguer bovino de boa 

qualidade, queijo. Com 

aproximadamente 60 cm de 

diâmetro. Frescos de boa qualidade 

preparados no dia da entrega. 

unidade 300                  4,30             1.290,00  



 
 
 
  
 
 
 

 

58 

MORANGO, maturação adequada 

para consumo, com todas as partes 

comestíveis aproveitáveis, deve ser 

firme, sem lesões de origem física 

ou mecânica oriundos de manuseio 

e transporte (rachaduras e cortes), 

ter aroma e cor da espécie, estar 

livre de enfermidades, insetos e 

sujidades. Deve ser entregue em 

embalagem apropriada para 

alimentos. 

Kg 50 33,74  1.687,00 

59 

NATA – Creme de leite 

pasteurizado. Pote de 300gr. 

Validade mínima 2 (dois)  meses a 

contar da data de entrega. 

Unidade 55                10,38                570,90  

60 

OVOS DE GALINHA, grandes, 

frescos. Cor, sabor e odor 

característico. Estar livre de 

sujidades. Livre de lesões físicas, 

mecânicas ou biológicas. 

Embalagem com data e validade e 

aviário de origem, com registro no 

SIM, SIF ou CISPOA. 

Dúzia 100                10,41             1.041,00  

61 

PÃO DE QUEIJO ASSADO AO 

PONTO, pronto para o consumo, 

tipo bolinha, unidades de 

aproximadamente 50g, embalagem 

fechada para servir 

Kg 480                34,11           16.372,80  



 
 
 
  
 
 
 

 

62 

PÃO de forma FATIADO, 

apresentar superfície lisa, macia e 

brilhante, não quebradiça, miolo 

consistente. O produto deverá estar 

acondicionado em embalagem 

plástica, atóxica, resistente e não 

reciclável. Com rotulagem contendo 

informações conforme legislação 

vigente. Validade mínima de 6 dias 

a partir da data de entrega do 

produto. 

Unidade 70                  9,14                639,80  

63 

PÃO FRÂNCES, cada pão com 

aproximadamente 50g, fresco de 

boa qualidade e crocante.  O produto 

deverá estar acondicionado em 

embalagem plástica, atóxica, 

resistente.  

Kg 200                12,77             2.554,00  

64 

PÃO TIPO HOT DOG com 

aproximadamente 50g a unidade. . 

Não conter adição de açúcar ou 

adoçante. Não conter melhorador de 

farinha. Isenta de gordura vegetal 

hidrogenada e gordura trans. 

Apresentar superfície lisa, macia e 

brilhante, não quebradiça, miolo 

consistente. O produto deverá estar 

acondicionado em embalagem 

plástica, atóxica, resistente e não 

reciclável. Com rotulagem contendo 

informações conforme legislação 

vigente. Validade mínima de 6 dias 

a partir da data de entrega do 

produto. 

Kg 450                14,48             6.516,00  



 
 
 
  
 
 
 

 

65 

PASTEL ASSADO, fresco, 

recheado com queijo ou carne 

moída ou frango ou brócolis, a 

depender da solicitação da 

administração. Com 

aproximadamente 60g, servido 

quente e em embalagem fechada. 

Kg 315                33,81           10.650,15  

66 

PASTEL FRITO, grande, pronto 

para o consumo, frito ao ponto, 

sendo de carne bovina temperada, 

tomate, cebola, ovo cozido servido 

quente e em embalagem fechada, 

com aproximadamente 180g. 

unidade 2000                  5,78           11.560,00  

67 

PASTELZINHO FRITO, pronto 

para o consumo tipo risoles, recheio 

de carne de frango, carne moída ou 

queijo, com aproximadamente 50g, 

servido quente e em embalagem 

fechada. 

Kg 95                35,16             3.340,20  

68 

PEITO DE FRANGO, sem osso, 

sem pele, sem cartilagem e sem 

adição de sal e temperos. Não 

deverá apresentar formação de 

cristais de gelo, penas e penugens, 

perfurações, coágulos e 

queimaduras por 

congelamento. Características: 

Aspecto firme, não amolecido ou 

pegajoso, cor, odor, sabor e textura 

característicos. Ausência de 

sujidades, parasitos e 

larvas. Embalagem primária: Saco 

de polietileno transparente atóxico, 

resistente, termossoldado, lacrado, 

com identificação do lote e data de 

validade de forma indelével. 

Validade mínima de 04 meses 

a contar da data de entrega.  Pacotes 

de 1kg 

Kg 30                16,46                493,80  



 
 
 
  
 
 
 

 

69 
Pimenta do Reino preta moída, 

com 50 g 
Unidade 5                  7,54                  37,70  

70 

PIMENTÃO VERDE, deve estar 

firme, sem lesões de origem física 

ou mecânica oriundos de manuseio 

e transporte (rachaduras e cortes), 

devendo ter atingido o grau máximo 

de tamanho, com todas as partes 

comestíveis aproveitáveis, ter 

aroma e cor da espécie, estar livre de 

enfermidades, insetos e sujidades. 

Deve ser entregue em embalagem 

apropriada para alimentos. 

Kg 2                10,31                  20,62  

71 

PIMENTÃO VERMELHO, deve 

estar firme, sem lesões de origem 

física ou mecânica oriundos de 

manuseio e transporte (rachaduras e 

cortes), devendo ter atingido o grau 

máximo de tamanho, com todas as 

partes comestíveis aproveitáveis, ter 

aroma e cor da espécie, estar livre de 

enfermidades, insetos e sujidades.  

Kg 2                20,07                  40,14  

72 

PIMENTÃO AMARELO, deve 

estar firme, sem lesões de origem 

física ou mecânica oriundos de 

manuseio e transporte (rachaduras e 

cortes), devendo ter atingido o grau 

máximo de tamanho, com todas as 

partes comestíveis aproveitáveis, ter 

aroma e cor da espécie, estar livre de 

enfermidades, insetos e sujidades.  

Kg 2                18,74                  37,48  



 
 
 
  
 
 
 

 

73 

PRETZEL, pronto para o consumo, 

massa doce de sonho assada no 

forno finalizada com cobertura de 

leite em pó boa qualidade de 

aproximadamente 50 g cada. 

Kg 280                47,92           13.417,60  

74 

PRESUNTO COZIDO, sem capa 

de gordura, fatiado de boa 

qualidade, embalagem de no 

mínimo 180g. Produto de primeira 

qualidade; sem capa de gordura; 

baixo teor de sódio; com aspecto, 

cheiro, cor e sabor próprios; isento 

de sujidades, parasitas e larvas; 

deverão estar fatiados, resfriado. 

Com prazo de validade de no 

mínimo 3(três) meses, considerando 

a data de entrega.  

Unidade 110                  6,56                721,60  

75 

PÊRA importada de primeira 

qualidade, fruto de tamanho médio 

com bom grau de amadurecimento 

sem danos de qualquer natureza. 

Kg 30                12,85                385,50  

76 

QUEIJO MUSSARELA, fatiado, 

fatias separadas por plástico, cada 

fatia com no mínimo 20 g cada, 

acondicionada em saco plástico, 

atóxico, com identificação do 

produto, dos ingredientes, 

informações nutricionais, marca do 

fabricante e informações do mesmo, 

prazo de validade, peso líquido e 

rotulagem de acordo com a 

legislação. registro no sim ou sif. kg  

Kg 70                40,82             2.857,40  



 
 
 
  
 
 
 

 

77 

REQUEIJÃO CREMOSO, 

tradicional - produto de primeira 

qualidade e com sabor, cor e odor 

característico. De textura cremosa, 

sem adição de amido. Elaborado 

com creme de leite pasteurizado 

e/ou manteiga, leite pasteurizado 

desnatado, concentrado proteico de 

leite. Acondicionado em 

embalagens de 180g ou 200g que 

contenham especificados o local de 

origem do produto, peso, data de 

embalagem e data de vencimento. 

Produto conservado sob 

refrigeração durante a entrega. 

Validade mínima 2 (dois)  meses a 

contar da data de entrega 

Unidade 40                  8,37                334,80  

78 

ROSCA AMERICANA de 

polvilho, pronta para o consumo, 

doce confeitado com açúcar 

confeiteiro e canela 

Kg 325                49,90           16.217,50  

79 

ROSCA CALABRESA de 

polvilho azedo, recheada com 

calabresa. 

Kg 425                52,03           22.112,75  

80 

ROSQUINHA de polvilho azedo, 

pronta para o consumo, tipo bolinha 

assadas, fresca de boa qualidade. 

Kg 250                31,61             7.902,50  

81 

SALADA DE FRUTAS, pronta 

para o consumo, com pelo menos 05 

tipos de frutas, devidamente 

refrigerada e com baixo teor de 

oxidação. Servido em embalagens 

atóxicas, tipo potes/copos 

individuais com 200 ml 

Unidade 150                  6,91             1.036,50  



 
 
 
  
 
 
 

 

82 

SANDUÍCHE, pronto para o 

consumo, com pão de forma 

integral, untado com maionese, uma 

fatia de presunto sem capa de 

gordura, uma fatia de queijo 

muçarela, uma folha de alface, e 

tomate. Embalado individualmente 

em plástico filme. Cortado em 

triângulo ou conforme solicitado.  

Unidade 3850                  4,50           17.325,00  

83 

SUCO NATURAL de frutas da 

época. Sem adição de açúcar ou 

suco natural da polpa de frutas sem 

adição de açúcar, servido gelado em 

garrafa térmica. 

Litro 200                11,78             2.356,00  

84 

TOMATE. Características: em 

início de maturação, tal que lhes 

permita suportar manipulação, 

transporte e a conservação em 

condições adequadas para o 

consumo mediato e imediato. 

Fresco. Com todas as partes 

comestíveis aproveitáveis, casca 

lisa, sem ferimentos, de primeira 

qualidade. Deve ser entregue em 

embalagem apropriada para 

alimentos. 

Kg 80                  6,66                532,80  

85 

  UVA. Características: de primeira 

qualidade, integral, grãos graúdos, 

com todas as partes comestíveis 

aproveitáveis, ter aroma e cor da 

espécie, estar livre de enfermidades, 

insetos e sujidades. Deve ser 

entregue em embalagem apropriada 

para 

alimentos. 

kg 30                16,40                492,00  



 
 
 
  
 
 
 

 

86 

TORTA SALGADA FRIA, de pão 

fatiado, com recheio de frango, 

maionese, pepino, tomate, milho e 

ervilha. Boa qualidade, 

acondicionada em embalagem 

específica, plástica com tampa. 

Kg 210                32,96             6.921,60  

87 

RAPADURA, de melado com 

amendoim, boa qualidade, pedaços 

de 100g 

kg 80                28,58             2.286,40  

88 

VAGEM- de 1° qualidade, in 

natura, de coloração brilhante, 

aspecto tenro, procedente de 

espécies genuínas e sãs, frescas, 

isentos de lesões de qualquer 

natureza. 

Kg 5                12,23                114,90  

89 

WAFFLE de polvilho. Massa a 

base de polvilho, feito no dia da 

entrega. 

kg 280                58,02           16.245,60  

90 

WAFLLE, pronto para consumo, 

salgado, massa caseira, fresca e 

macia, com recheio na massa 

(queijo ralado, frango, carne moída, 

e cebolinha ou oréganos). fresca e 

macia. Conforme regras de 

fabricação e manipulação de 

alimentos.  

Kg 40                36,58             1.463,20  

91 

WAFFLE, pronto para consumo, 

doce de massa caseira, (feita de 

farinha de trigo, ovos, açúcar, nata, 

leite) fresca e macia. Conforme 

regras de fabricação e manipulação 

de alimentos.  

Kg 410                33,73           13.829,30  

        TOTAL ORÇADO:                                                                          R$ 396.765,53  

 

 



 
 
 
  
 
 
 

 

Os quantitativos estimados para a contratação são resultantes do levantamento de 

necessidade elencadas pelas unidades das Secretaria Municipais, incluindo comissão municipal 

de esportes, Centro de Referência da Assistência Social, idosos entre outras atividades que 

compõem as demais Secretarias do município de Tunápolis, todos os quantitativos contêm 

detalhamentos constantes nos anexos deste instrumento. 

LEVANTAMENTO DE MERCADO 

PARA ALMOÇO DOS IDOSOS E FORNECIMENTO DE MARMITAS AO SERVIDORES DO 

DMER 

Solução 1 – Execução direta: O Município poderia criar e servir os cardápios nos diversos eventos;  

Ocorre que a municipalidade não tem “know-how” e nem mesmo em seus quadros há servidores 

habilitados e certificados para prestar os serviços de buffet. Considerando que nos serviços de buffet, 

deverá ser servido com a adequada manipulação de alimentos de forma segura visando proteger a saúde 

dos idosos, bem como ter todos os insumos que os eventos requerem para a colocação dos alimentos e 

pessoas suficientes para servir de modo satisfatório, para o município essa alternativa é inviável. 

Solução 2 – Adesão a ATA de outro ente público: após minuciosa busca, não foi encontrada nenhuma 

ATA de registro de preços capaz de atender as necessidades deste objeto, com todas as suas 

especificações. 

 Solução 3 – Execução Indireta: contratação de empresa especializada para prestar o serviço de buffet, , 

materiais e mão de obra especializada, certificação para a correta execução do serviço, por pessoas 

qualificadas e com experiência na área. Esta se mostra a melhor solução, independente dos valores de 

cada solução apresentada, uma vez que é a única alternativa que vem de encontro com o objetivo dos 

eventos e que agradara de forma geral a todo público participante. 

Para a aquisição de marmitex de uma empresa especializada se destaca como a melhor solução. 

Primeiramente, ao optar por uma empresa especializada, você está garantindo qualidade e expertise no 

preparo das refeições. Essas empresas possuem profissionais treinados e capacitados para garantir a 

segurança alimentar e a excelência no sabor e na apresentação dos pratos. Além disso, elas geralmente 

seguem padrões e normas sanitárias rigorosas, o que reduz consideravelmente o risco de contaminação 

alimentar e outros problemas de saúde. Outro ponto importante é a conveniência e praticidade que uma 



 
 
 
  
 
 
 

 

empresa especializada oferece. Com a aquisição de marmitex, você elimina a necessidade de investir em 

infraestrutura, equipamentos e mão de obra especializada para a preparação das refeições. Isso não apenas 

reduz custos operacionais, mas também permite que você foque no seu core business, dedicando tempo e 

recursos em atividades que realmente agregam valor ao seu negócio. Além disso, com a aquisição de 

marmitex, você tem a flexibilidade de escolher entre uma variedade de cardápios e opções personalizadas 

de acordo com as necessidades e preferências dos seus clientes. Isso possibilita oferecer uma oferta 

gastronômica diversificada e adaptada às demandas do mercado. Por fim, é importante ressaltar que a 

aquisição de marmitex de uma empresa especializada pode representar uma economia significativa a 

longo prazo. Ao evitar investimentos em infraestrutura e pessoal, bem como reduzir desperdícios e custos 

operacionais, você pode otimizar seus recursos financeiros e aumentar a rentabilidade do seu negócio. 

Portanto, diante de todas as vantagens apresentadas, a aquisição de marmitex de uma empresa 

especializada se mostra como a melhor solução para resolver o problema de forma eficiente, segura e 

econômica. 

Para os Lanches prontos: 

A realização de licitação para contratação, através do sistema de registro de preços, de uma empresa 

especializada para prestação de serviço de fornecimento de lanches prontos;  

 A utilização da modalidade Pregão Eletrônico – Sistema de Registro de Preços (SRP), justificando por 

enquadrar-se na hipótese do art. 40 Inc. II e nas condições do art. 82 parágrafo 5º, ambos da Lei nº 

14.133/2021, ou seja, quando há necessidade de contratações frequentes, sendo conveniente a aquisição 

de bens com previsão de entregas parceladas, conforme condições, quantidades e exigências estabelecidas 

neste instrumento.  

 Considerando a necessidade de alimentação do tipo lanches, há se de avaliar as alternativas de 

fornecimentos disponíveis no mercado:  

a) Realizar os lanches em local definido (não é viável pelo tempo dispensado, o local do evento não é 

fixo, o que pode tornar dificultoso a locomoção dos participantes até um estabelecimento). 

 b) Fazer uso de buffet no local do evento (não é viável pois os eventos são realizados em locais diferentes 

e muitas vezes cedidos por outras instituições e na maioria das vezes não tem estrutura para um serviço 

de buffet). 



 
 
 
  
 
 
 

 

 c) Lanches servidos no local do evento (o que melhor nos atende pois não há a necessidade de locomoção 

para outro lugar, haja visto o pouco tempo de intervalo para lanche durante o evento e também por ser o 

mais viável economicamente). 

 Frente a todas as problemáticas descritas, verifica-se que as alternativas “a” e “b” não devem ser 

consideradas como uma possibilidade viável.  

7.5. Após a análise das possibilidades disponível no mercado que melhor atende técnica e 

economicamente a necessidade da contratação, é a alternativa “c”.  

Conforme Estudo Técnico Preliminar - ETP correspondente, a melhor solução encontrada de momento 

para atendimento ao interesse público envolvido para a aquisição dos demais itens Em análise 

comparativa ficaram demonstradas as vantagens (pontos fortes) e desvantagens (riscos, limitações, 

problemas) referentes à adoção de cada solução, demonstrando como cada uma delas cumpre ou 

descumpre os requisitos da aquisição.  

A solução se refere ao conjunto de todos os elementos (bens, serviços e outros) necessários para, de forma 

integrada, gerar os resultados que atendam à Administração, ficando evidenciado todas as partes 

necessárias ao atendimento da demanda, necessidade ou problema, inclusive abordando exigências 

relacionadas à manutenção e à assistência técnica, quando for o caso.  

A aquisição proposta será benéfica e vantajosa, uma vez que:  

O planejamento para esta aquisição ora pretendida foi realizado buscando o melhor aproveitamento dos 

recursos humanos, materiais e/ou financeiros despendidos na aquisição de lanches, contemplando assim, 

a demanda das secretarias/diretorias para desenvolvimento de suas atividades. 

Os padrões aqui definidos, que contam com especificações usuais no mercado, permitirão a permanente 

mensuração qualitativa e quantitativa dos resultados, maximizando o aproveitamento dos serviços 

prestados. 

Aquisição dos gêneros alimentícios  

A aquisição de gêneros alimentícios para o CRAS justifica-se por se tratar da solução mais adequada para 

atender às necessidades das oficinas ofertadas, especialmente o curso de culinária. Os referidos alimentos 

são indispensáveis para o desenvolvimento das atividades práticas, sendo utilizados pela monitora na 

elaboração das receitas durante a realização do curso. 



 
 
 
  
 
 
 

 

A disponibilização desses insumos é fundamental para garantir a qualidade das oficinas, possibilitando a 

efetiva participação dos usuários e o alcance dos objetivos propostos, que envolvem o aprendizado, o 

desenvolvimento de habilidades e a promoção da inclusão social. 

 ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAÇÃO 

A despesa total estimada da aquisição é de R$ 396.765,53 (trezentos e noventa e seis 

mil, setecentos e sessenta e cinco reais com cinquenta e três centavos) conforme planilha 

orçamentária anexa. 

 DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO 

 

A presente demanda tem por objeto o fornecimento de coffee break, coquetéis, almoços, 

lanches prontos e itens para preparação de lanches, almoços em diversos cursos, treinamentos 

e eventos, destinado aos servidores e munícipes de Tunápolis, palestras, eventos realizados por 

todas as secretarias, reuniões. festa dos Idosos, encerramento das festividades com as 

voluntárias dos idosos, almoços nos intercâmbios com idosos, almoços de servidores no 

interior do município em horários estendidos, conferências que acontecerão ao longo deste ano. 

Justifica-se a presente aquisição de gêneros alimentícios objetivando o bom 

funcionamento da cozinha, que tem como prioridade o preparo de café, chás, lanches, entre 

outros, para atender as necessidades diárias das Secretarias, bem como suprir eventuais 

reuniões com Secretários, Conselhos, Coordenadores, Audiências Públicas, etc. 

Enfim, o presente objeto se destina a atender às demandas de todas as 

secretarias quando necessário a aglomeração de determinado número de pessoas em eventos, 

desenvolvimento de suas atividades, reuniões realizadas pelo e para o município e demais 

esclarecimentos estão fundamentados no levantamento de mercado, já mencionadas neste 

ETP. 

É certo que estes eventos geralmente demandam tempo e dedicação de todos, não sendo 

possível muitas das vezes que saiam para produzirem ou comprarem seus alimentos, sendo 

assim, nada mais justo que lhes sejam oferecidos pelo município. 



 
 
 
  
 
 
 

 

Obs: Almoços aos Idosos.(sugere-se que essas considerações sejam inseridas no 

item “almoço” 

Conforme estudo realizado e com base nos erros e acertos observados em evento anterior, é necessário 

solicitar para as empresas interessadas em cotar o item “almoço aos idosos” que considerem, na 

formulação de suas propostas, os seguintes apontamentos definidos pela Coordenação dos Idosos: 

A empresa será integralmente responsável pelo preparo, acondicionamento, transporte, organização e 

fornecimento das refeições, bem como pela prestação dos serviços de atendimento aos idosos durante a 

realização dos eventos. Deverá, obrigatoriamente, observar rigorosamente as normas sanitárias vigentes. 

Deverá assegurar a qualidade dos gêneros alimentícios fornecidos, especialmente no que se refere às 

carnes, que deverão ser de primeira qualidade, frescas, sem excesso de gordura ou nervuras, e em 

quantidade suficiente para o atendimento integral dos participantes, observando o mínimo de 500 

(quinhentos) gramas por pessoa, as carnes deverão ser preparadas por meio de assamento em brasa, 

(churrasco)utilizando espetos, não podendo estar queimadas, passadas do ponto ou cruas. O serviço 

deverá ser realizado na modalidade espeto corrido, com atendimento direto nas mesas, garantindo 

adequada oferta, qualidade e reposição contínua aos participantes durante todo o evento. 

Não será admitida, em hipótese alguma, a falta ou insuficiência de alimentos durante a execução dos 

serviços, devendo a contratada garantir reposição imediata sempre que necessário. 

Por fim, caso a empresa, em conjunto com a coordenação, opte por disponibilizar servidores da 

administração para auxiliar no serviço aos idosos, não poderá haver cobrança desse almoço à 

Administração, devendo a empresa oferecer tal fornecimento como contrapartida pela prestação de 

serviço. 

 

 

 



 
 
 
  
 
 
 

 

JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NÃO DA CONTRATAÇÃO 

Entendemos que os serviços, objeto da contratação, são interdependentes e não 

necessariamente deverão ser geridos pela mesma empresa. 

 RESULTADOS PRETENDIDOS 

Busca-se com o lançamento do presente certame licitatório um excelente resultado, 

com base no problema apresentado e a ser solucionando, primando sempre pela mais rápida 

possibilidade de utilização dos itens licitados pelo ente municipal, não desatendendo a 

observância e plena aplicação dos princípios administrativos que regem a administração 

pública. 

Da mesma forma, em observância aos princípios da economicidade e do melhor 

aproveitamento dos recursos financeiros disponíveis é que se buscou orçamentos atualizados 

do real valor praticado no mercado, para dar base ao valor estimado das aquisições. 

Ademais, com a instrução do processo, busca baixar ainda mais referidos valores, 

tendo em vista uma esperada concorrência entre as empresas participantes. Registra-se que 

as demais alternativas e a “solução mais viável” encontrada estão mencionadas no ETP,” 

levantamento de Mercado” e nas Justificativas elencadas de cada setor requisitante já 

mencionadas neste ETP. 

 PROVIDÊNCIAS PRÉVIA A CELEBRAÇÃO DO CONTRATO 

A Administração tomará as seguintes providências previamente ao contrato: 

         a)Definições dos servidores que farão parte da equipe de fiscalização e gestão contratual; 

b)Definições dos locais onde serão realizadas as entregas dos materiais; 

c)Definição de planos de trabalho com vistas à boa execução contratual; 

d)Acompanhamento rigoroso das ações previstas para o conserto do veículo com 

substituição de peças e mão de obra para execução do objeto a ser contratado. 

 

 CONTRATAÇÕES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES 



 
 
 
  
 
 
 

 

A aquisição, mediante ao processo licitatório, acontecerá de maneira interdependente, 

uma vez incabível para o objeto qualquer contratação correlata. 

 POSSÍVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS E DA SUSTENTABILIDADE 

Não possui em razão de se tratar de produtos comuns de baixa complexidade; 

Por se tratar de aquisição de gêneros alimentícios, acondicionados em caixa de papelão ou 

similar, o armazenamento, o manuseio e o descarte desses devem ser realizados de forma adequada, de 

acordo com a própria orientação em cada embalagem.  

A contratada deverá atender aos critérios de qualidade ambiental, sustentabilidade 

socioambiental, respeitando as normas de proteção ao meio ambiente. 

 A contratada será responsável pela destinação correta de todos os resíduos gerados na execução 

dos serviços. 

 DA PARTICIPAÇÃO OU VEDAÇÃO DE EMPRESAS EM CONSÓRCIO: 

 Para o presente objeto não é necessária a previsão de participação de empresas de forma consorciada, 

considerando que o objeto não é complexo e pode ser desenvolvido por uma só empresa, sendo assim, o 

instituto, não representa para o caso estudado, maior garantia a execução contratual, e a sua não adoção 

permitiria maior facilidade para o processo de fiscalização. 

   

POSICIONAMENTO CONCLUSIVO 

A contratação deverá se dar através de Pregão para registro de preços na forma eletrônica, utilizado 

- se o critério de julgamento de menor preço, que será adjudicado por item, que seja utilizado o modo de 

disputa ABERTO, e que a entrega seja de forma PARCELADA;  

Cada entrega deverá ser efetuada mediante solicitação por escrito, formalizada em Autorização de 

Fornecimento (AF) dela devendo constar: a data, o valor unitário da entrega, a quantidade pretendida, o 

local para a entrega, o prazo, o carimbo e a assinatura do responsável, sendo efetuada diretamente pelo 

órgão/entidade requisitante, devidamente autorizado pela autoridade superior. 

 



 
 
 
  
 
 
 

 

O prazo de vigência do Termo de Contrato/ATA é de 12 (doze) meses, com início a partir da data de 

assinatura, e poderá ser prorrogado nos termos dos artigos 107° da Lei n° 14.133, de 2021; 

Com base nas razões fáticas apresentadas e pelos motivos expostos, tem-se 

que a presente aquisição é viável e a abertura de processo licitatório para aquisição dos itens 

é a escolha que melhor atende à demanda apresentada. 

RESPONSÁVEIS 

O Fiscal do Contrato contará com o apoio dos órgãos de assessoramento jurídico e de 

controle interno para o desempenho das funções essenciais à execução do disposto na Lei 

Federal nº 14.133/2021, sempre que entender necessário. 

 

Responsáveis pela formalização da demanda, do ETP E TR . 

 

Cleonice Deisi Yess 

(Coordenadora do CRAS) 

 

Dircelei Arenhadt  

(Secretária Municipal de Agricultura)  

 

Thais Scherer 

(Nutricionista Unidade Básica de Saúde) 

 

Marlei Giehl 

(Coordenadora dos idosos) 

 

Deisi Flach 

(Funcionária da Secretária de Educação) 

 

  Rosilette Ines Oechsler Kautzmann De Castro 

  (Funcionária do CRAS) 
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