TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO:

1.1 Registro de Pregos para eventual aquisi¢cdo, de forma parcelada, de Café a Agucar, para

atender a demanda da Prefeitura Municipal de Iltapema, conforme especificagdes e quantitativos

estimados constantes no Estudo Técnico Preliminar.

2. DESCRITIVO/PRECOS:

21

O descritivo,

registrados/adquiridos estédo discriminados no quadro a seguir:

quantidade e estimativa de preco dos produtos a serem

ITEM

ESPECIFICAGAO

UNID.

QUANT

VALOR
UNITARIO

VALOR TOTAL

ACUCAR REFINADO 5 KG: amorfo de primeira quali-
dade. Obtido de cana de agucar, com aspecto cor,
cheiro préprios, sabor doce, sem fermentagdo, isen-
to de sujidades, parasitas, materiais terrosos e de-
tritos animais ou vegetais . Embalado em sacos
plasticos integros, hermeticamente fechados conten-
do 5 kg, acondicionados em fardos lacrados. A emba-
lagem devera conter extremamente os dados de iden-
tificagdo procedéncia, informagdes nutricionais, nume-
ro de lote, data de validade, quantidade do produto.
O produto devera apresentar validade minima de 06
meses a partir da data de entrega na unidade requisi-
tante.

PCT

3.000

R$ 18,66

R$ 55.980,00

ACUCAR REFINADO 1 KG: amorfo de primeira quali-
dade. Obtido de cana de agucar, com aspecto, cor,
cheiro proprios, sabor doce, sem fermentagdo, isen-
to de sujidades, parasitas, materiais terrosos e de-
tritos animais ou vegetais . Embalado em sacos
plasticos integros, hermeticamente fechados conten-
do 1 kg, acondicionados em fardos lacrados. A emba-
lagem devera conter extremamente os dados de iden-
tificagdo procedéncia, informagdes nutricionais,nime-
ro de lote, data de validade, quantidade do produto.
O produto devera apresentar validade minima de 06
meses a partir da data de entrega na unidade requisi-
tante.

PCT

2.700

R$ 5,09

R$ 13.743,00

CAFE TORRADO MOIDO: Gréo beneficiado do fruto
maduro de espécies do género coffea, com a cate-
goria de qualidade do café como tradicional. Torrado
e moido o produto deve estar de acordo com a le-
gislagédo vigente. Sem gluten. O produto deve ser
obtido, processado, embalado, armazenado, trans-
portado e conservado em condigbes que nao produ-
zam, desenvolvam e ou agreguem substancias fisi-
cas,quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a
saude do consumidor. Deve ser obedecida a legis-

PCT

13.700

R$ 12,40

R$ 169.880,00
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lagdo vigente de boas praticas de fabricagdo. o pro-
duto deve atender aos regulamentos técnicos especifi-
cos de aditivos alimentares e coadjuvantes de tecno-
logia de fabricagdo; contaminantes; caracteristicas
macroscopicas,microscopicas e microbioldgicas; rotu-
lagem de alimentos embalados; rotulagem nutricional
de alimentos embalados, quando for o caso; informa-
¢ao nutricional complementar,quando houver;e outras
legislagdes pertinentes. As espécies vegetais utiliza-
das para a obtengdo do produto ndo podem ser previ-
amente esgotadas no todo ou em parte. A utilizacdo
de espécie vegetal e partes de espécie vegetal que
ndo sdo usadas tradicionalmente como alimento,
pode ser autorizada, desde que seja comprovada a
seguranga de uso do produto, em atendimento ao re-
gulamento técnico especifico. Caracteristicas sensori-
ais(organolépticas) aspecto de pé6 homogéneo fino,
cor castanho; sabor e odor préprio. Apdés o
preparo,seguindo a determinacdo de diluicdo da em-
balagem, o produto final deve apresentar coloragao
adequada, aroma caracteristico e sabor préprio, sem
gosto de queimado. Caracteristicas macroscépicas e
microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscopicas e microscopicas),
abrangendo insetos, outros animais, parasitos, excre-
mentos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes. A presenca de ma
- téria prejudicial & saude humana detectada macros-
copicamente torna o produto/lote avaliado improprio
para o consumo humano e dispensa a determinagéo
microscopica. Na detecgdo ou identificacdo de ingre-
dientes previstos em regulamento técnico especifico
e ingredientes declarados no rétulo devem ser obser-
vados os dispositivos do regulamento técnico espe-
cifico do alimento embalado e as informacdes decla-
radas no rétulo. Embalagem primaria: embalagem de
500 gramas a vacuo-puro (cod. 148) de qualidade tra-
dicional, atendendo a portaria 377, de 26-04-99, da
ANVISA, composicdo comprovada por laudo emitido
no maximo ha seis meses por instituicdo de reconhe-
cida competéncia, a exemplo do Ital, Sindicafesp, de
bebida dura a mole com o ponto de torra de média a
médio-escura (55-65 pontos disco agtron), com as ca-
racteristicas organolépticas abaixo descriminadas, es-
pecificacdo / caracteristicas organolépticas: aroma:
tradicional, acidez: baixa a moderada, amargor: mode-
rado, sabor: caracteristico e equilibrado, sabor estra-
nho: livre de sabor fermentado, mofado e de terra,
adstringéncia: baixa, corpo: razoavelmente encorpa-
do, qualidade total: regular a bom, a nota da qualidade
global da bebida deve estar entre 5,5 a 6,5 pontos,
rotulagem de acordo com as normas da ANVISA. Po-
dendo ter embalagem externa de caixa de papeldo, a
rotulagem deve estar de acordo com a legislagdo vi-
gente. Embalagem secundaria: de papeldo reforca-
da, com as abas superiores e inferiores totalmente la-
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cradas, com capacidade para até 10 kg. Data de fa-
bricagao: o produto deve ter sido fabricado no maxi-
mo de 30 dias antes da data de entrega. Prazo de
validade: minimo de 12 meses a partir da data da en-
trega.

TOTAL R$ 239.603,00

3. AMOSTRAS:

3.1. AMOSTRAS: Apos o encerramento da Etapa de Lances, todas as licitantes declaradas
classificadas deverao apresentar amostra de todos os itens para analise, no prazo de 03 (trés)
dias uteis, que deverdo atender as especificacbes deste Edital. A amostra devera ser
acompanhada de protocolo de entrega em papel timbrado do proponente identificado com o
numero do Edital e numero do lote.

3.2. Apresentagcao de amostra obrigatéria para todos os Lotes/itens.

3.3. Sera considerada desclassificada do respectivo Lote/item, a licitante cuja amostra for
reprovada e que nao atender rigorosamente os padrdes técnicos deste Edital.

3.4. Sera considerada desclassificada do respectivo Lote/item, a licitante que NAO apresentar
as amostras.

3.5. As amostras deverao ser entregues na Avenida Nereu Ramos, n° 134 — Bairro Centro —
ltapema/SC, no setor de Patrimbnio, horario das 12hs até 18hs, devidamente identificada com
os dados da empresa classificada e contar o numero do Lote/item entregue.

3.6. Apbs o prazo estabelecido para apresentacdo das amostras, sera elaborado laudo de
analise e classificagao por servidor designado pela Secretaria Municipal de Administracdo de
Itapema, o qual sera enviado ao pregoeiro.

4. DO PRAZO, FORMA DE ENTREGA E LOCAL DE ENTREGA:

4.1. Os precgos propostos serao fixos e irreajustaveis, onde ja estarao inclusos, entregas, todos
os tributos (impostos, taxas, emolumentos, contribuicdes fiscais e parafiscais e eventuais
isencdes), leis sociais, administracao, lucros e qualquer despesa, acessoria e/ou necessaria,
nao especificada neste Edital;

4.2. Os locais de entrega serdo definidos mediante a emissdo das Autorizagbes de
Fornecimento, cujo o prazo de fornecimento devera ser realizado EM ATE 05 (cinco) DIAS
contados apds o recebimento da Nota de Empenho, sob pena de incorrer nas sancgdes e
penalidades previstas neste Edital, e devera ser entregue/executado conforme a quantidade e
condicOes estabelecidas na Nota de Empenho. A Proponente vencedora ficara obrigada a
trocar, as suas expensas, os produtos que forem recusados por estar danificados ou que nao
estiverem de acordo com o disposto neste Edital e seus anexos.

5. DA FORMA DE PAGAMENTO:

51. O pagamento sera efetuado através de Depédsito na Conta Bancaria
(PREFERENCIALMENTE da CAIXA E. FEDERAL) indicada na Nota Fiscal, até o 30°
(trigésimo) dia util apés a entrega da referida Nota Fiscal (e relatério de execucgdo) na
Secretaria de Finangcas acompanhada da Nota de Empenho e com o devido aceite assinado
pelo Gestor da ATA.
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5.2. A Prefeitura de Itapema reserva-se no direito de somente efetuar o pagamento a empresa
ganhadora, quando esta houver cumprido com o objeto, conforme clausulas da Ata de Registro
de Preco.

6. OBRIGAGOES DA CONTRATADA:

6.1. Manter durante o prazo de vigéncia da Ata de Registro de Precos, as condi¢gdes de
habilitacdo e qualificacao que lhe foram exigidas na licitagao;

6.2 Fornecer e arcar com as despesas relativas ao transporte dos produtos, até os locais
designados para a entrega;

6.3 Entregar os produtos dentro dos prazos estabelecidos no Edital;

6.4 Efetuar a troca dos produtos considerados em desacordo com as especificacbes do Anexo
I, no prazo maximo de até 03 (trés) dias uteis.

6.5 Emitir nota fiscal eletronica.

7. DAS OBRIGAGCOES DA CONTRATANTE

7.1. Efetuar o pagamento a empresa ganhadora conforme estabelecido no instrumento
convocatorio;

7.2. Rejeitar, no todo ou em parte, os produtos que nao estiverem de acordo com as
especificacdes do Edital.

ltapema,SC, 15/04/2024

Flavio Miguel Dal Forno
Diretor de Patriménio

Responsavel pelo Almoxarifado Central
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