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PROCESSO LICITATORIO N2 003/2025 - FUMTUR
EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N2 001/2025 — FUMTUR

A PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO BELO/FUNDACAO MUNICIPAL DE TURISMO, Estado de
Santa Catarina, por ordem do Prefeito Municipal, o Sr. JOEL ORLANDO LUCINDA e por intermédio
do(a) Pregoeiro(a) e sua Equipe de Apoio, designados pela Portaria n.2 3.761/2025 e suas
alteracBdes, torna publico que realizard licitagdo na modalidade PREGAO ELETRONICO, as
09h00min do dia 12 de margo de 2025, com julgamento pelo MENOR PREGCO POR ITEM, nos
termos da Lei Federal n? 14.133/2021, Decreto Municipal n2 3.757/2025, Leis Complementares n°
123, de 14 de dezembro de 2006 e n? 147, de 7 de agosto de 2014 e demais alteracdes
posteriores.

RECEBIMENTO DAS PROPOSTAS: Das08h00min do dia26/02/2025 até as08h30min do dia
12/03/2025.

ABERTURAEJULGAMENTO DAS PROPOSTAS: A partirdas 09h00min do dia 12/03/2025.
INiCIO DA SESSAO DE DISPUTA DE PRECOS: A partirdas 09h00min do dia 12/03/2025.
LOCAL: www.portaldecompraspublicas.com.br (Portal de Compras Publicas).
REFERENCIADE TEMPO: Horario de Brasilia (DF).
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1. DOOBIETO

O objeto da presente licitacdo é a selecdo de propostas visando o registro de precos para
aquisicao de géneros alimenticios para suprir as demandas da Funda¢ao Municipal de Turismo e
Desenvolvimento Econdmico em dias de escala de navios e outros eventos no Municipio de
Porto Belo, conforme as especificagdes contidas no Termo de Referéncia (Anexo I).

1.1. A licitacdo e seu objeto obedecerdo ao disposto na tabela e especificacdes constantes
do Termo de Referéncia (Anexo ).

1.2. O critério de julgamento adotado sera o de MENOR PRECO POR ITEM, observadas as
exigénciascontidas neste Edital e seus Anexos quanto as especificacdes do objeto.
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2. DO CREDENCIAMENTO

2.1. Poderdo participar desta Licitacdo os interessados, sendo estas pessoas juridicas, que
atenderem atodas as exigéncias constantes deste Edital, seus Anexos, e principalmente em relacdo
alegislacao.

2.2. Poderdo participar deste Pregdo Eletrbnico as empresas que apresentarem toda a
documentacdo por ela exigida para respectivo cadastramento junto ao PORTAL DE COMPRAS
PUBLICAS.

2.3. Serd admitida a participacdo de empresas em consércio, nos termos do artigo 15 da Lei
Federal n® 14.133/2021.

2.4. Nao poderd participar da licitacdo a empresa que estiver sob faléncia, concurso de credores,
dissolucdo, liqguidacdo ou que tenha sido declarada inidonea por 6rgdo ou entidade da
administracdo publica direta ou indireta, federal, estadual, municipal ou Distrito Federal ou que
esteja cumprindo periodo de suspensdao no ambito da administragdo municipal.

2.5. Para as empresas em recuperagdo judicial, as mesmas deverdao apresentar certidao emitida
pela instancia judicial competente afirmando que a interessada estd apta econOGmica e
financeiramente a participar de procedimento licitatdrio, conforme Acérdao Plenario 1201/2020.
2.6. Para participar do Pregdo, o licitante devera se credenciar junto ao provedor do sistema de
Pregdo Eletronico, através do site www.portaldecompraspublicas.com.br.
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2.6.1. O credenciamento dar-se-a pela atribuicdo de chave de identificacdo e de senha pessoal e
intransferivel, para acesso ao sistema eletronico.

2.7. O cadastramento dolicitante devera ser requerido acompanhado dos seguintes documentos:
2.7.1. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no
Sistema e manté-los atualizados junto aos 6érgdos responsdveis pela informacdo, devendo
proceder, imediatamente, a correcdo ou a alteracdo dos registros quando identificar incorre¢do ou
aqueles que se tornem desatualizados;

2.7.2. 0O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do licitante ou
de seu representante legal e a presuncao de sua capacidade técnica para realizacdo das transagdes
inerentes a este Pregdo;

2.7.3. O uso da senha de acesso ao sistema eletronico é de inteira e exclusiva responsabilidade
do licitante, incluindo qualquer transacao efetuada diretamente ou por seu representante, nao
cabendo ao provedor do sistema ou ao MUNICIPIO DE PORTO BELO, promotor da licitagdo,
responsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso indevido da senha, ainda que por
terceiros.

2.7.4. A MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE, ALEM DA APRESENTACAO DA
DECLARACAO CONSTANTE, NO ANEXO V, PARA FINS DE HABILITACAO, DEVERA, QUANDO DO
CADASTRAMENTO DA PROPOSTA INICIAL DE PRECO A SER DIGITADO NO SISTEMA, VERIFICAR NOS
DADOS CADASTRAIS SE ASSINALOU O REGIME ME/EPP NO SISTEMA CONFORME O SEU REGIME
DE TRIBUTACAO PARA FAZER VALER O DIREITO DE PRIORIDADE DO DESEMPATE. ART. 44 E 45 DA
LC 123/2006.
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3. REGULAMENTO OPERACIONAL DO CERTAME

3.1. O certame sera conduzido pelo(a) Pregoeiro(a), com o auxilio da equipe de apoio, que ter3,
em especial, asseguintes atribuicdes:

a) acompanhar os trabalhos da equipe de apoio;

b) responder as questdes formuladas pelos fornecedores, relativas ao certame;

¢) abriraspropostasde precos, realizando diligénciaquando possivel;

d) analisar a aceitabilidade das propostas;

e) desclassificar propostas indicando os motivos;

f) conduziros procedimentos relativos aos lances e a escolha da proposta do lance de menor preco;
g) verificar a habilitacdo do proponente classificado em primeiro lugar, realizando diligéncia quando
possivel;

h) declarar o vencedor;

i) receber, examinar e decidir sobre a pertinéncia dos recursos, encaminhando a autoridade
superior, se for o caso;

j) elaboraraatadasessao;

k) encaminhar o processo a autoridade superior para adjudicar e homologar, autorizando a
contratacao.

5/02/20251

-

ESTE DOCUMEMTO FOI ASSINADO EM:
% PARA COMFERENCIA DO SEU CONTEUDO ACESSE hitps:/ic.ipm.com.biip6

=1

o

.
o

e A

DS

4. CREDENCIAMENTO NO SISTEMA PORTAL DE COMPRAS PUBLICAS

4.1. O Credenciamento é o nivel basico do registro cadastral no Portal de Compras Publicas e
permite a participacdo dos interessados nas licitacbes eletronicas realizadas pela Prefeitura
Municipal de Porto Belo.

4.2. O cadastro no portal de compras publicas deverda ser feito no sitio
www.portaldecompraspublicas.com.br, por meio de login e senha.

4.3. O acesso do operador ao pregdo, para efeito de encaminhamento de proposta de prego e
lances sucessivos de precos, em nome do licitante, somente se dard mediante prévia definicao de
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senha privativa.

4.4. O participante, com poderes de representacao, poderd tomar decisdes relativamente a todas
as fases do procedimento licitatdrio.

4.5. O Licitante responde integralmente por todos os atos praticados no certame por seu
representante ou procurador.

4.6. O Credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do licitante ou
de seu representante legal e a presuncao de sua capacidade técnica para realizacdo das transagdes
inerentes a esta Licitacao.

4.7. E de responsabilidade exclusiva do licitante o uso do sistema, cabendo-lhe zelar por todas as
transacOes efetuadas diretamente ou por seu representante.

4.8. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no sistema e
manté-los atualizados junto aos o¢rgdos responsaveis pela informacgdo, devendo proceder,
imediatamente, a correcao ou a alteragao dos registros tao logo identifique incorre¢ao ou aqueles
se tornem desatualizados.

4.9. Qualquer duavida em relacdo ao acesso no sistema operacional devera ser esclarecida
através: do site: https://portaldecompraspublicas.com.br/ e do Atendimento a Fornecedores:
Telefone e Whatsapp: Capitais, Regides Metropolitanas e WhatsApp: 3003-5455 — E-mail:
fornecedor@portaldecompraspublicas.com.br

c7e718b7fd2.
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5. PARTICIPAGCAO

5.1. A participacdo no Pregdo, na forma eletronica se dard por meio da digitacdo da senha
pessoal e intransferivel do representante credenciado (operador da corretora de mercadorias) e
subsequente encaminhamento da proposta de precos, exclusivamente por meio do sistema
eletrénico, observados data e horario limite estabelecido.

5.2. Cabera ao fornecedor acompanhar as operagdes no sistema eletronico durante a sessao
publica do pregdo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios diante da
inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou da desconexdo do seu
representante;

5.3. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transac¢des efetuadas em seu
nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos
praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do
sistema ou do 6rgdo ou entidade promotora dalicitacdo por eventuais danos decorrentes de uso
indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

5.4. Poderdo participar deste Pregdo interessados cujo ramo de atividade seja compativel com o
objeto desta licitagao.

5.5. SERA CONCEDIDO TRATAMENTO FAVORECIDO PARA AS MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE
PEQUENO PORTE, PARA AS SOCIEDADES COOPERATIVAS MENCIONADAS NO ARTIGO 34 DA LEI N2
11.488, DE 2007, PARA O AGRICULTOR FAMILIAR, O PRODUTOR RURAL PESSOA FiSICA E PARA O
MICROEMPREENDEDOR INDIVIDUAL - MEI, NOS LIMITES PREVISTOS DA LEICOMPLEMENTAR N2
123, DE 2006.

5.6. Na&o poderao participar desta licitagdo os interessados:

5.7. Proibidos de participar de licitagdes e celebrar contratos administrativos, na forma da
legislacdo vigente;

5.8. Quenado atendam as condigdes deste Edital e seus Anexos;

5.9. Estrangeiros que nao tenham representagao legal no Brasil com poderes expressos para
receber citacdo e responder administrativa ou judicialmente;

5.10. Que se enquadrem nas vedagdes previstas no art. 14 da Lei n2 14.133 de 2021,

5.11. Que estejam sob faléncia, concurso de credores, concordata ou em processo de

:32-03:00-03

-

5/02/20251

-

ESTE DOCUMEMTO FOI ASSINADO EM:
% PARA COMFERENCIA DO SEU CONTEUDO ACESSE hitps:/ic.ipm.com.biip6

=1

o

.
o

e A

DS

“Porto Belo Capital Catarinense dos Transatlanticos”
Centro Administrativo “Prefeito Antonio Stadler Filho”, Av. Gov. Celso Ramos, n° 2.500, Centro, Porto Belo/SC — 88.210-000 — Fone/Fax: 0**47 — 3369-4111


https://portaldecompraspublicas.com.br/

ESTADO DE SANTA CATARINA
MUNICIPIO DE PORTO BELO
SECRETARIA DA ADMINISTRACAO

ity _Ze/m e bl @mﬂf

dissolucdo ou liquidacao;

5.12. Organizag¢des da Sociedade Civil de Interesse Publico — OSCIP, atuando nessa condigao
(Acérddo n2746/2014 — TCU — Plenario).

5.13. Empresa declarada inidbnea em qualquer esfera publica, conforme art. 156 §42 da Lei
14.133/2021.

6. DA APRESENTAGAO DA PROPOSTA E DOSDOCUMENTOS DE HABILITACAO

6.1. Sera solicitado ao licitante mais bem classificado que, no prazo maximo de 2 (duas) horas
apos convocado, por meio de transferéncia eletrénica de arquivo (upload) ao sistema, envie a
proposta adequada (quando se tratar de lote) ao ultimo lance ofertado apds a negociacdo
realizada, bem como os documentos de habilitacdo exigidos no item 13 do Edital.

6.2. O licitante que convocado, deixar de enviar a documentagdo acima exigida sera
desclassificado e sujeitar-se-a as san¢des previstas neste Edital.

6.3. O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitacdo exigidos neste Edital,
ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

6.4. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdao encaminhar a documentagao de
habilitagdao, ainda que haja alguma restricdo de regularidade fiscal e trabalhista, nos termos
do art.43,§12da LCn®123 de 2006.

6.5. Incumbird ao licitante acompanhar as operag¢ées no sistema eletronico durante a sessao
publica do Pregdo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios, diante da
inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

6.6. ATE A ABERTURA DA SESSAO PUBLICA, os licitantes poderdo retirar ou substituir a
proposta anteriormente inserido no sistema;

6.7. N&o sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificacdo entre as propostas
apresentadas, o que somente ocorrerd apds a realizacdo dos procedimentos de negociacdo e
julgamento da proposta.

2c7e718h7id2.
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7. DOPREENCHIMENTO DA PROPOSTA

7.1. O licitante deverd enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletronico,
sem que seja identificado, através dos seguintes campos:

| Valor unitario | Marca \ Modelo

: PARA CONFERENCIA DO SEU CONTEUDO ACESSE hitps:iic.ipm.com.brips
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OBS: Quando o objeto se caracterizar como servigco ou o material estabelecer fabrica¢ao proépria,
a especificacdo ndo podera identificar a pessoa juridica, seja por razio social ou por nome
fantasia. Neste caso, entende-se como aceitivel a expressio “MARCA PROPRIA” ou outra
expressao sindnima.

7.1.1. Todas as especificacdes do objeto contidas na propostavinculam a Contratada.

7.1.2. Prazo de entrega: Os produtos licitados deverdao ser entregues em até 10 dias uteis
contados apds o recebimento da Ordem de Compra, sob pena de incorrer nas sangdes e
penalidades previstas neste Edital, e devera ser entregue conforme a quantidade e condigbes
estabelecidas na Ordem de Compra.

7.2. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente no fornecimento dos bens.

7.3. Os precgos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdao de
exclusiva responsabilidade do licitante, ndo |he assistindo o direito de pleitear qualquer
alteracdo, sob alegacdo de erro, omissao ou qualquer outro pretexto, desde que justificado na
sessdo, e com expressa concordancia fundamentada pelo (a) Pregoeiro (a).
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7.4. O prazo de validade da proposta ndo serd inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de

sua apresentacgao.

7.5. Os licitantes devem respeitar os pre¢os maximos estabelecidos nas normas de regéncia de
contratacdes publicas federais, quando participarem de licitacdes publicas;

7.6. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracdo por parte dos
contratados pode ensejar a fiscalizacdo do Tribunal de Contas da Unido ou do Estado e, apds o
devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a adoc¢do das
medidas necessdrias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da
Constituicdo; ou condenacdo dos agentes publicos responsdveis e da empresa contratada ao
pagamento dos prejuizos ao erdrio, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por
sobrepreco na execucdo do contrato.

8. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO DE LANCES
8.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-4 em sessdao publica, por meio de sistema
eletronico, na data, horario e local indicados neste Edital.

8.2. 0O(a) Pregoeiro(a) verificara as propostas apresentadas, desclassificando desde logo aquelas
que ndo estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, contenham
vicios insanaveis ou ndo apresentem as especificacdes técnicas exigidas no Termo de Referéncia.
8.3. Também sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

8.4. A desclassificacdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

8.5. A ndo desclassificagdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em sentido
contrario, levado a efeito na fase de aceitagao.

8.6. O sistema ordenard automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas
participardo da fasede lances.

8.7. Osistema disponibilizard campo préprio para troca de mensagens entre o(a) Pregoeiro(a) e os
licitantes.

8.8. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por
meio do sistema eletronico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor
consignado no registro.

8.9. Olancedeveraser ofertado pelo MENOR PRECO POR ITEM.

8.10. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para
abertura da sessdo e as regras estabelecidas no Edital.

8.11. Nado poderda haver desisténcia dos lances ofertados, sujeitando-se o licitante desistente as
penalidades constantes neste Edital.

8.12. O licitante somente poderd oferecer valor inferior ao ultimo lance por ele ofertado e
registrado pelo sistema, observado, quando houver, o intervalo minimo de diferenca de valores
entre os lances, que incidird tanto em relacdo aos lances intermedidrios quanto em relacdo ao
lance que cobrir a melhor oferta.

8.13. Entende-se por lances intermediarios os lances iguais ou superiores ao menor ja ofertado,
poréminferiores ao ultimo lance dado pelo prdprio licitante.

8.14. Nao serao aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar.

8.15. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serao informados, em tempo real, do
valor do menorlance registrado, vedada a identificagao do licitante.

8.16. No caso de desconexdao com o(a) Pregoeiro(a), no decorrer da etapa de envio de lances da
sessdo publica, o sistema eletronico poderd permanecer acessivel aos licitantes para a recepgao
dos lances.
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8.17. Se a desconexdo do sistema eletronico para o (a) Pregoeiro (a) persistir por tempo superior
a 10 (dez) minutos, a sessdo publica serda suspensa e reiniciada somente decorridas 24 (vinte e
quatro horas) apds a comunicacdo do fato aos participantes, através de publicacdo no chat do
certame no Portal de Compras Publicas.

8.18. Na fase de lances, no caso de evidente equivoco de digitacdo pelo licitante, em que este
equivoco der causa a pre¢co incompativel ou lance manifestamente inexequivel, o preco
incompativel ou lance manifestamente inexequivel poderd, motivadamente, ser excluido do
sistema.

8.19. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrerd com o valor de sua proposta e, na
hipotese dedesisténcia de apresentar outros lances, valera o ultimo lance por ele ofertado, para
efeito de ordenacao das propostas.

8.20. A auséncia de resposta pelo chat, durante o tempo do certame, ou qualquer outro que o(a)
Pregoeiro(a) estabelega, por verificada desidia do licitante, podera acarretar a desclassificagdao ou
a inabilitacdo do mesmo, reservado o direito a manifestacao de recurso, em fase apropriada.

7fd2.
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9. DO MODO DE DISPUTA

9.1. Serd adotado para o envio de lances no pregao eletrénico o modo de disputa “aberto”, em
gue os licitantes apresentarao lances publicos e sucessivos, com lance final e fechado, conforme o
art. 32 do Decreto Federal n2 10.204/2019 e art. 56 da Lei 14.133/2021.

9.2. A etapa de envio de lances na sessdo publica durara 10 (dez) minutos e, apds isso, sera
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois
minutos do periodo de duragao da sessdo publica.

9.3. A prorrogacdo automatica da etapa de envio de lances sera de dois minutos e ocorrera
sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogacao, inclusive
guando se tratar de lances intermediarios.

9.4. Na hipotese de ndo haver novos lances na forma estabelecida itens 9.1 e 9.2, a sessdo
publica serd encerrada automaticamente.

9.5. Apds o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenara os lances
segundo a ordem crescente de valores.

9.6. O intervalo de diferenca entre os lances deverd ser, de no minimo, R$ 0,01 (um centavo),
tanto em relacdo aos lances intermedidrios, quanto em relacdo ao lance que cobrir a melhor
oferta.

9.7. Ndo serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registradoem primeiro lugar.

9.8. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do
valor do menor lance registrado, vedada a identificagdo do licitante.

9.9. O Critério de julgamento adotado serd o MENOR PRECO POR ITEM, conforme definido neste
Edital e seus anexos.

9.10. Caso olicitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

9.11. Em relacdo a itens ndo exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de
pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, serad efetivada a verificacdo automatica,
junto a Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificara em coluna
prépria as microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo a comparagao
com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais
classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da LC n? 123, de 2006,
regulamentada pelo Decreto n2 8.538, de 2015.

9.12. Nessas condigGes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se
encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance

Ter
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serdo consideradas empatadas com a 12 (primeira) colocada.

9.13. A melhor classificada nos termos do item anterior tera o direito de encaminhar uma
ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no
prazo de 05 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicacdo automatica
para tanto.

9.14. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndo se
manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa
de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de
classificacdo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

9.15. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, serd
realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar
melhor oferta.

9.16. Quando houver propostas beneficiadas com as margens de preferéncia em relagdo ao
produto estrangeiro, o critério de desempate serd aplicado exclusivamente entre as propostas que
fizerem jus as margens de preferéncia, conforme regulamento.

9.17. A ordem de apresentacdo pelos licitantes é utilizada como um dos critérios de classificacao,
de maneira que s6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances modo de
disputa aberta.

2c7e718h7id2.
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10. EMPATE LEGAL (art.44 e45 da LCn2 123/2006)

10.1. Apds a etapa de envio de lances, havera a aplicacdo dos critérios de desempate previstos
nos art. 44 e art. 45 da Lei Complementar n? 123, de 14 de dezembro de 2006, seguido da
aplicacdo do critério estabelecido no §12 do art. 60 da Lei n? 14.133/2021, se ndo houver licitante
gue atenda a primeira hipotese.

10.2. Na hipdtese de persistir o empate, a proposta vencedora serd sorteada pelo sistema
eletrénico dentre as propostas empatadas.
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11. DANEGOCIAGCAO

11.1. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, o(a) Pregoeiro(a) deverd
encaminhar, pelo sistema eletronico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o
melhor preco, para que seja obtida melhor proposta, vedada a negociacdo em condicoes
diferentes das previstas no edital.

11.2. A negociacdo sera realizada por meio do sistema e podera ser acompanhada pelos demais
licitantes.

11.2.1. A negociacdo podera ocorrer por intermédio do(a) Pregoeiro(a), em casos especificos,
por meio telefénico e/ou por e-mail, desde que justificado, e reduzido a termo no chat destinado a
visualizagao de todos os licitantes.

11.3. Serd estabelecido o prazo minimo de 02 (duas) horas, contado da solicitacdo do(a)
Pregoeiro(a) no sistema, ou outro prazo, a critério deste, para envio da proposta e, se necessario,
dos documentos complementares, adequada ao ultimo lance ofertado apds a negocia¢cdao de que
trata o caput.

: PARA CONFERENCIA DO SEU CONTEUDO ACESSE hitps:iic.ipm.com.brips
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12. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA

12.1. Encerrada a etapa de negociacdo, o(a) Pregoeiro(a) examinard a aceitabilidade da proposta
classificada em primeiro lugar, quanto ao objeto e valor, e verificarda a habilitacdao do licitante,
decidindo motivadamente a respeito.

12.2. Serda desclassificada a proponente que:
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12.2.1. Deixar de atender aalguma exigéncia constante deste Edital;

12.2.2. Contiver vicios insanaveis;

12.2.3. N3o obedecer as especificacbes técnicas contidas no Termo de Referéncia;

12.2.4. Apresentar pregos inexequiveis ou quando exigido pela Administragao, nao tiverem sua
exequibilidade demonstrada; ou permanecerem acima do preco maximo definido para a
contratacgao;

12.3 No caso de bens e servicos em geral, é indicio de inexequibilidade das propostas valores
inferiores a 50% (cinquenta por cento) do valor orcado pela Administracdo, conforme IN
SEGES/ME 73/2022.

12.4 Caso entenda necessario, o(a) Pregoeiro(a) ou a Autoridade Competente podera instaurar
diligéncia para fins de afericao de exequibilidade das propostas. Tal diligéncia podera ocorrer em
qualquer fase da licitagdo, sendo que o(a) Pregoeiro(a) ou a Autoridade Competente podera
determinar que o licitante faca prova de que possui condi¢des de cumprir o objeto do Edital.

12.5 A inexequibilidade, na hipdtese de que trata o subitem anterior, sé serd considerada apds
diligéncia do Pregoeiro, que comprove:

12.5.2.Que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta;

12.5.3. Inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta;

12.5.4. Da apresentacaode planilha de custos; ou

12.5.5. Da comprovac¢do (documentos, notas fiscais, recibos etc.) que o preco proposto é coerente
com os de mercado e que tem condi¢des de cumprir com as obrigacdes assumidas.

12.6 Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificacbes do objeto,
podera ser colhida a manifestacao escrita do setor requisitante do servi¢o ou da area especializada
no objeto.

12.6.2. Ndotiverem aexequibilidade da proposta demonstrada, quando exigido pela Administracao;
12.8. A diligéncia servird como subsidio para decisdo do(a) Pregoeiro(a) ou da Autoridade sobre
a aceitabilidade da Proposta apresentada com indicio de ser inexequivel.

2c7e718h7id2.
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13. DA HABILITAGCAO

13.1. Os documentos de habilitacdo serdo encaminhados apenas pela empresa vencedora do
item/lote no prazo de 2 (duas) horas apés o fim da etapa de lances, via sistema, o ndo envio dos
documentos a empresa serd inabilitada.

13.1.1. Apds a entrega dos documentos para habilitacdo, ndo serd permitida a substituicdo ou a
apresentacdo de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, nos termos do art. 64 da Lei
Federal n®? 14.133/2021, para:

13.1.1.1. Complementacdo de informacbes acerca dos documentos ja apresentados pelo licitante
e desde que necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame;

13.1.1.2. Atualizacdo de documentos cuja validade tenha expirado apds a data de recebimento
das propostas.

13.1.1.3. O licitante que convocado, deixar de enviar a documentag¢do acima exigida sera
desclassificado e sujeitar-se-a as sangoes previstas neste Edital.

13.2. O (A) Agente de Contratagdao, denominado (a) Pregoeiro (a) e a Equipe de Apoio designada
verificardo, ainda, sob pena de inabilitacdo, da pessoa juridica:

13.1.1 Como condicdo prévia ao exame da documentacdo de habilitacdo do licitante
detentor da proposta classificada em 12 (primeiro) lugar, o(a) Pregoeiro(a) verificara o eventual
descumprimento das condi¢des de participacdo, especialmente quanto a existéncia de sanc¢do que
impeca a participacdo no certame ou afutura contratacdo, mediante a pesquisa aos seguintes
cadastros:

13.1.1.1. Consulta Consolidada de Pessoa Juridica no site do Tribunal de Contas da Unido — TCU
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(TCU, CNJ,CEIS e CNEP): https://certidoes-apf.apps.tcu.gov.br;

13.1.1.2. Consulta da Certiddao Negativa Correcional no site da Corregedoria-Geral da Unido —
CGU (CGU-PJ,CEIS, CNEP e CEPIM): https://certidoes.cgu.gov.br;

13.1.1.3. Os documentos que forem objeto de verificacdo, obrigatéria ou discricionaria, serdao
anexados para acesso de todos os licitantes, ao Portal de Compras Publicas, referente ao processo
em questao.

13.3. Na hipotese de necessidade de envio de documentos complementares conforme
solicitacdo do(a)Pregoeiro(a), os documentos deverdo ser apresentados em formato digital, via
sistema Portal de Compras Publicas, no prazo definido pelo(a) Pregoeiro(a), seja este estipulado
em lei ou a critério da Administragao.

13.4. A verificagdo pelo(a) Pregoeiro(a) e equipe de apoio nos sites eletronicos oficiais de
orgaos eentidades emissores de certidGes constitui meio legal de prova, para fins de habilitagao.
13.5. Constatado o atendimento pleno as exigéncias editalicias, sera declarada a proponente
vencedora.

13.6. Serdjulgadainabilitada a proponente que:

a) Deixar de atender alguma exigéncia constante do presente Edital, desde que esta nao seja
sanavel, nos moldes da legisla¢ao.

b) Deixar de apresentar algum dos documentos exigidos no Edital para comprovacdo da
habilitacdao, independentemente de ser Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte;

¢) Apresentar declaracdo ou documentacdo que contenha qualquer vicio de ordem formal,
gue dificulte, impossibilite a compreensao ou invalide o documento;

d) Apresentar declaragdoou qualquer outro documento com conteudo falso ou adulterado;

e) Apresentar documento de regularidade fiscal, social ou trabalhista vencido. Nao se aplica
esta regra quando o licitante forMicroempresa ou Empresa de Pequeno Porte.

13.7. Do julgamento da habilitacdo das Microempresas e Empresas de Pequeno Porte, aplicar-
se-a o art. 42 e 43 da LC n? 123/2006 e art. 43, §12 da LC n? 147/2014, desde que esta esteja
devidamente identificada.

13.8. Em face dos artigos 42 e 43 da Lei Complementar n2 123/2006 e art. 43, §12 da LC n®
147/2014, o(a) Pregoeiro(a) adotard o seguinte procedimento quando a vencedora for
Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte:

13.8.1. Serdo analisados os documentos ndo integrantes da regularidade fiscal, social e
trabalhista, aplicando-se o disposto no item 13.5 “a”, “b”, “c” e “d” deste edital.

13.9. Serdo analisados os documentos relativos a regularidade fiscal, social e trabalhista,
declarando-se:

13.9.1. O atendimento das exigéncias constantes do Edital com a respectiva habilitacdo, caso se
verifique que todaa documentacado estd regular; ou

13.9.2. O desatendimento das exigéncias constantes do Edital, caso se verifique a restricao,
ou seja, que alguma certiddo foi apresentada vencida, sendo suspenso o julgamento da
habilitacdo referente a regularidade fiscal, social e trabalhista em relacdo aquela Microempresa
ou Empresa de Pequeno Porte licitante. Neste caso, sera concedido o prazo de 05 (cinco) dias
uteis, prorrogavel por igual periodo, a critério da Administracio Publica, mediante
requerimento, para que a interessada providencie a regularizacao da documentacao mediante
apresentacao das respectivas certiddes negativas ou positivas com efeito de certidao negativa.
13.9.3. A nado-regularizagao da documentagdo de regularidade fiscal, social ou trabalhista, no
prazo previsto, implicard decadéncia do direito a contratacdo, sem prejuizo das sangdes previstas
neste Edital, sendo facultado a Administracdao convocar os licitantes remanescentes, na ordem de
classificacdo, retomando a licitacdo na forma do item 13 e seguintes, ou fracassar a licitacdo ou o
item, conforme o caso.
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13.10. As microempresas, empresas de pequeno porte ou microempreendedores individuais que
pretendam usufruir dos beneficios previstos no Capitulo V da Lei Complementar n° 123, de 14 de
dezembro de 2006, deverdao apresentar declaracdo, conforme modelo do ANEXO V, de que se
enquadram nesta categoria juridica empresarial, mediante apresentacdo de certidao simplificada
expedida pela Junta Comercial do Estado ou declaracdo de enquadramento validada pela Junta
Comercial.

13.11. A ndo apresentacdo desta declaracdo leva ao entendimento de que as empresas
proponentes ndo tém interesse nos beneficios previstos na Lei Complementar n° 123, de 14 de
dezembro de 2006, ou ndo se enquadram nesta categoria juridica.

13.12. A verificacdo posterior de que, nos termos da lei, o declarante n3o se enquadra
como microempresa ou empresa de pequeno porte, caracterizard crime de fraude a licitacao,
conforme previsto no art.337-Fda Lei Federal n° 14.133/2021.

13.13. A certiddo simplificada ou a declara¢cdo devera ter sido emitida nos 90 (noventa) dias
imediatamente anteriores a data prevista para a sessdo de entrega dos envelopes de habilitacdo e
de proposta de preco, sob penade nao aceitabilidade.

13.14. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n? 123, de 2006, estara
dispensado da prova de inscricdao nos cadastros de contribuintes estadual e municipal, desde que a
apresentacdo do Certificado de Condi¢ao de Microempreendedor Individual — CCMEI possa suprir
as exigéncias de inscricdo nos cadastros fiscais, por constarem no préprio Certificado.

13.15. As microempresas, empresas de pequeno porte ou microempreendedores individuais que
pretendam usufruir dos beneficios previstos no Capitulo V da Lei Complementar n° 123, de 14 de
dezembro de 2006 deverdo apresentar, na fase de habilitacio, DECLARACAO de que os
contratos que este celebrou com a administracdo publica ndo extrapolam a receita bruta
maxima admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte, conforme
determina o art. 42, §22, da Lei 14.133/2021 (modelo de declaracdo disponivel no anexo V deste
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edital).
13.16. HABILITAGAO JURIDICA (Devera apresentar o documento solicitado conforme o tipo da
empresa):

a) Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercialdarespectiva sede.

b) Microempreendedor Individual — MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor
Individual — CCMEI, cuja aceitacdo ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor.

¢) Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como
empresa individual de responsabilidade limitada — EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto
ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores.

d) Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil,
publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde
se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual serd considerada como sua sede,
conforme Instrucdo Normativa DREI/ME n.2 77, de 18 de marco de 2020.

e) Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local
de sua sede, acompanhada de documento comprobatdrio de seus administradores.

f) Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da
filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil
das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacdo
no Registro onde tem sede a matriz.
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13.16.1. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteracdes ou
da consolidagdo respectiva.

13.17. REGULARIDADE FISCAL, SOCIAL E TRABALHISTA

a) Inscricdo doCNPJ, emitida através dosite: http://www.fazenda.gov.br/;

b) Provaderegularidade com a Fazenda Municipal de origem da empresa;

¢) Provade regularidade com a Fazenda Estadual de origem da empresa;

d) Prova de regularidade com os débitos relativos aos tributos federais e a divida ativa da unido

gue abrange os créditos tributdrios da Receita Federal do Brasil (RFB), da PGFN (Divida Ativa da

Unido Junto a Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional) e as contribuicdes sociais previstas nas

alineas ‘@’ a ‘d’ do paragrafo Unico do art. 11 da Lei n2 8.212, de 24 de julho de 1991, emitida

através do site: http://www.fazenda.gov.br/;

e) Prova de regularidade com FGTS, emitida através do  site:
https://consulta-crf.caixa.gov.br/consultacrf/pages/consultaEmpregador.jsf;

f) Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a

apresentacdo de certiddo negativa, emitida através do site: http://www.tst.jus.br/certidao;

c7e718b7fd2.
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13.18. QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA

a) Certiddo Negativa de Faléncia ou Recuperacao Judicial expedida pelos distribuidores da sede
do juizo da comarcada pessoa juridica.

b) Para as empresas em recuperacgao judicial, as mesmas deverdo apresentar certiddo emitida
pela instancia judicial competente afirmando que a interessada estd apta econdémica e
financeiramente a participar de procedimento licitatdrio, conforme Acérdao Plenario 1201/2020.
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13.19 QUALIFICACAOTECNICA

13.19.1 - Apresentacdo de atestado de capacidade técnica, que comprove ja ter fornecido
produto da natureza da presente licitacdo, fornecido por pessoa juridica de direito publico ou
privado, informando sempre que possivel, quantidades, valores e demais dados técnicos, nome,
cargo e assinatura do responsavel pela informacdo, bem como se foram cumpridos os prazos de
entrega e a qualidade do produto.

ESTE DOCUMEMTO FOI ASSINADO EM:
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14.  DECLARAGAO DE CUMPRIMENTO DE REQUISITOS DE HABILITAGAO

14.1. Deverd apresentar como complemento dos documentos de habilitacio, a DECLARACAO
DE CUMPRIMENTO DE REQUISITOS DE HABILITACAO E DEMAIS OBRIGACGES, conforme modelo
ANEXO IV.

14.2. A referida declaracdo devera estar assinada e datada, sendo esta, se possivel, objeto de
diligéncia saneadora.

e A

DS

15.  DASDILIGENCIAS

15.1. Poderdo ser realizadas diligéncias referentes aos documentos apresentados, ou em relagdo
a quaisquer outros documentos e aspectos, bem como localizacdo da empresa, notas fiscais
relativas ao(s) atestado(s) técnico(s) emitido(s), além de autenticacBes, sejam presencialmente
e/ou através dos sitios eletrdnicos oficiais.

15.2. Os documentos para habilitagdo que necessitam de autenticacio, SOMENTE SERAO
AUTENTICADOS POR ESTA MUNICIPALIDADE ATE AS 13h00min DO ULTIMO DIA UTIL ANTERIOR
A ABERTURA do processo licitatorio.

15.3. Nao sera realizada autenticagao de documentagao no dia da abertura dos documentos, em
hipdtese nenhuma.
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15.4. As autenticacbes serdo admitidas para fins de complementacdo da documentacdo de
habilitacdo, conforme ANEXO Il, de acordo com o prazo estabelecido pelo(a) Pregoeiro(a) em ata.
15.5. As autenticacGes seguem o disposto na Lei n? 14.133/23 e no Decreto Municipal n2
3.757/2025.

15.6. A prorrogacdo de prazo para a apresentacdo de documentos exigidos em ato de diligéncia
deverd ser requerida dentro do prazo inicialmente previsto, preferencialmente por meio escrito, e
fica adstrito a conveniéncia da Administracdo Publica, sob a autoridade do (a) Pregoeiro (a), no
ambito de sua competéncia.

15.7. A utilizacdo dos recursos e meios eletronicos dispensa o envio de documentacdo por
correspondéncia, sendo utilizado campo préprio do sistema.

15.8. O envio de documentacdo de habilitacdo complementar para quaisquer e-mails serd
desconsiderado, exceto se informado pelo (a) Pregoeiro (a), via chat, no sistema.

15.9. Serdo verificados todos os documentos originais, conforme a Lein213.726/18.

rfd2.
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16. DOS RECURSOS

16.1. Declarado o vencedor, qualquer licitante podera, durante o prazo concedido na sessdo
publica, em até 15 (quinze) minutos, em campo préprio do sistema, exclusivamente, manifestar
sua intencdo de recorrer, o que ocorrera em 02 (dois) momentos, sendo o primeiro logo apds
declarado o arrematante e a outro apds o termino da fase de habilitacdo, conforme Art. 165, §1°,
inciso | da Lei 14.133/2021 e Art. 40 da IN 73/2022.

16.2. Asrazdesdorecurso de que trata o caput deverdo ser apresentadas no prazo de 03 (trés) dias
uteis.

16.3. Os demais licitantes ficardo intimados para se desejarem, apresentar suas contrarrazoes,
no prazo de 03 (trés) dias uteis, contado da data final do prazo do recorrente, assegurada vista
imediata dos elementos indispensaveis a defesa dos seus interesses.

16.4. Os documentos referentes aos recursos e/ou as contrarrazées deverdo ser anexados em
campo proéprio do sistema, exclusivamente, dentro do limite de tempo estipulado (dia e horario),
ndo sendo admitido qualquer outro meio, sob pena de indeferimento.

16.5. O envio de documentos referentes aos recursos e/ou as contrarrazbes para quaisquer
outros meios serdo desconsiderados, exceto em casos excepcionais, onde serdo justificados e
manifestados em ata pelo (a)Pregoeiro (a).

16.6. A auséncia de manifestacdo imediata e motivada do licitante quanto a intencdo de
recorrer, nos termosdo disposto do subitem 16.1, importard na decadéncia desse direito, e o(a)
Pregoeiro(a) estara autorizado(a) a encerrar a fase de habilitacdo, declarando o licitante
vencedor do referido item, e encaminhando o processo a adjudicacdo e homologacdo da
autoridade superior.

16.7. O acolhimento do recurso importard na invalidacdo apenas dos atos que ndo podem ser
aproveitados.

2c7e7igh
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17. DOJULGAMENTO DOS RECURSOS

17.1. Apds a manifestacao dos interessados, a Autoridade Competente fara andlise dos recursos
e das contrarrazdes manifestando-se formalmente sobre o conteddo dos mesmos, podendo:

a) manter as decisdesimpugnadas via recursos, manifestando-se pelo ndo provimento dos recursos;
b) rever asdecisdes impugnadas viarecursos, manifestando-se pelo provimento dos recursos;

17.2. Apds analise e manifestacdo da Autoridade Competente sobre os recursos, o processo
podera sersubmetido a analise da Procuradoria-Geral do Municipio.

17.3. A Autoridade competente emitird a decisao final.

17.4. Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade
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competenteadjudicara o objeto do certame e homologara o procedimento licitatério.

17.5. acolhimento de recurso importard a invalidacdo apenas dos atos insuscetiveis de
aproveitamento.

17.6. Nao caberd recurso administrativo contraa decisdo final da Autoridade Competente.

18. DA ADJUDICAGCAO, HOMOLOGAGAO E ASSINATURA DE CONTRATO/ATA DE REGISTRO DE
PRECOS

18.1. O objeto da licitacdo serda adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato da
Autoridade Competente, caso ndo haja interposicdo de recurso, ou apds a regular decisdo dos
recursos apresentados.

18.2. Apds a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade
competente adjudicard e homologara o procedimento licitatério.

18.3. Apods a homologagdo, o Contrato e/ou a Ata de Registro de Pregos sera encaminhado por
e-mail informado no sistema, e devera ser devolvido assinado no prazo de 5 (cinco) dias uteis.
Importante destacar que a eficacia do contrato iniciard apds a publicacdo do contrato no PNCP,
conforme art. 94 da Lei 14.133/2021.

2c7e718h7id2.

19. DO RECEBIMENTO DO OBJETO E DA FISCALIZACAO

19.1. Os critérios de recebimento e aceitacdo do objeto e de fiscalizacdo estdo previstos no
Termo de Referéncia (ANEXO 1) e documentos complementares, elaborados, exclusivamente,
pelos érgdos requisitantes, respeitada a segregacao de fungdes.

:32-03:00-03
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20. DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA
20.1. As obrigacGes da Contratante e da Contratada sdo as estabelecidas, conforme Termo de
Referéncia (ANEXO ), e concomitantemente, na ATA DE REGISTRO DE PRECOS (ANEXO VI).

-

21. DOPAGAMENTO
21.1. As regras acerca do pagamento sdo as estabelecidas no Termo de Referéncia (ANEXO 1),
além da Minuta da Ata de Registro de Precos (ANEXO VI), sendo parte integrante deste edital.

ESTE DOCUMEMTO FOI ASSINADO EM:
% PARA COMFERENCIA DO SEU CONTEUDO ACESSE hitps:/ic.ipm.com.biip6

=1

22, DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

22.1. O descumprimento total ou parcial das obrigacGes assumidas pela contratada, sem
justificativa aceita pela PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO BELO, resguardada os preceitos legais
pertinentes, podera acarretar, nas seguintes sangoes:

a) Multa de mora no percentual correspondente a 0,5% (meio por cento), calculada sobre o valor
total da contratacdo, por dia de inadimpléncia dos de execucdo, até o limite de 10 (dez) dia Uteis,
caracterizando inexecugao parcial;

b) Multa compensatéria no percentual de 10% (dez por cento), calculada sobre o valor total
estimado da contratacdo, pela inadimpléncia além do prazo do subitem anterior, caracterizando
inexecucdo total do mesmo;

¢) Adverténcia;

d Suspensdo tempordria de participar em licitagdo e impedimento de contratar com a
PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO BELO pelo prazo de até 03 (trés) anos;

e) Declaragdo de idoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, conforme
art. 156, inciso IV e §§59, 62 e 72 do mesmo artigo da Lei 14.133/2021.

22.2. A aplicacdo das sang¢des previstas neste Edital ndo exclui a possibilidade de rescisdo
unilateral do contrato, bem como aplicacdo de outras sang¢des previstas na Lei n.2 14.133/2021,
inclusive responsabilizacdo da licitante vencedora por eventuais perdas e danos causados a

o

.
o
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Administracdo ou a terceiros.

22.3. A multa devera ser recolhida no prazo maximo de 15 (quinze) dias corridos, a contar da
data do recebimento da comunicacdo enviada pela PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO BELO;
22.4. O valor da multa podera ser descontado de eventual crédito existente na PREFEITURA
MUNICIPAL DE PORTO BELO, em favor da licitante vencedora, sendo que, caso o valor da multa
seja superior ao crédito existente, a diferenca sera cobrada na forma da lei. Se a multa aplicada for
de valor superior ao primeiro pagamento o excesso também poderd ser descontado do pagamento
subsequente e assim sucessivamente.

22.5. As sangdes aqui previstas sao independentes entre si, podendo ser aplicadas isoladas ou
cumulativamente, sem prejuizo de outras medidas cabiveis.

22.6. O contrato poderd ser rescindido na ocorréncia de qualquer um dos motivos
enumerados no artigo 137da Lei Federal n.2 14.133/2021 com as formalidades e consequéncias
previstas nos artigos 138 e 139 da referida Lei.

rfd2.
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23. DA IMPUGNACAO AOEDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

23.1. Até 03 (trés) dias uteis antes da data designada para a abertura da sessao publica,
qualquer pessoa podera impugnar este Edital, incluida data e horario pré-estabelecidos, no
sistema do Portal de Compras Publicas.

23.2. A impugnacdo deverd ser realizada por forma eletrénica, exclusivamente, através de
campo especifico (IMPUGNACOES e/ou DUVIDAS E ESCLARECIMENTOS), ndo sendo admitida
gualquer outra forma de envio.

23.3. Caberd ao (a) Pregoeiro (a), auxiliado (a) pelos responsdveis pela elaboracdo deste Edital e
seus Anexos, inclusive com amparo técnico, se for o caso, decidir sobre a impugnacao no prazo de
até 02 (dois) dias uteis contados da data e hordrio de recebimento da impugnacao, respondendo,
exclusivamente, através de campo proprio do sistema da Portal de Compras Publicas seguir o rito
do subitem 23.1. sem quaisquer excec¢des, vinculando os participantes, interessados e a prdpria
Administracdo.

23.3.1. A (s) referida (s) resposta (s) a impugnagdo, questionamentos, duvidas e/ou
esclarecimentos poderado ser anexados, concomitantemente, ao sistema IPM, e ficardo acessiveis a
todos os interessados.

23.4. Acolhida a impugnacdo, serd definida e publicada nova data para a realizacdo do certame,
se for o caso,deacordo com a Lei n? 14.133/21.

23.5. As impugnacdes, questionamentos, duividas e/ou esclarecimentos n3do suspendem os
prazos previstos no certame.

23.6. A concessdo de efeito suspensivo a impugnacdo é medida excepcional e devera ser
motivada pelo (a) Pregoeiro (a), nos autos do processo de licitacdo.

2c7e7igh
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24, DAS DISPOSICOES GERAIS

24.1. Da sessdo publica do Pregdo divulgar-se-a a ata da sessdo e/ou quaisquer outras atas, bem
como os documentos, no sistema eletronico do Portal de Compras Publicas
(https://portaldecompraspublicas.com.br/), onde todos os interessados tém acesso, e
concomitantemente no site da PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO BELO, através do sistema IPM
(https://portobelo.atende.net/cidadao), conforme a possibilidade e o andamento do processo.
24.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a
realizacdo do certame na data marcada, a sessdo serd automaticamente transferida para o 12
(primeiro) dia util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que nao
haja comunicacdo em contrario, pelo (a) Pregoeiro (a).

24.3. A adjudicagdo e/ou a homologagdo do resultado desta licitagdo ndo implicard direito a
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contratacao.

24.4. As normas disciplinadoras da licitacdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliacado
da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracdo, o
principio da isonomia, a finalidade, a seguranca da contratacdo e os demais principios inerentes a
Lei n? 14.133/21.

24.5. Os licitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentacao de suas propostas e
a Administracdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da
conducdo ou do resultado do processo licitatoério.

24.6. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do
inicio e incluir-se-a o do vencimento.

24.7. SO se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administracdo, de segunda-
feira a sexta-feira, e em horario estabelecido, das 08h 00min as 14h00min.

24.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importard o afastamento do
licitante, desdeque seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e
do interesse publico.

24.9. Em caso de divergéncia entre disposicdes do corpo deste Edital e de seus Anexos ou
demais pegas quecompdem o processo, prevalecera as deste Edital.

2c7e718h7id2.

25. DAS DISPOSICOES FINAIS

25.1. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessao publica observardo
o horario de Brasilia— DF.

25.2. O Edital esta disponibilizado, na integra, no endere¢o  eletronico
www.portaldecompraspublicas.com.br, além do site do Municipio, no enderego
https://portobelo.atende.net/cidadao (“aba” Consulta Licitagdes).

25.3. Integram este Edital, paratodos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
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ANEXO | — Termo de Referéncia (TR);

ANEXO I-A — Estudo Técnico Preliminar (ETP);

ANEXO Il — Exigéncias para Habilitagdo Complementar (Pés- Disputa);

ANEXO Ill - Modelo de Proposta;

ANEXO IV — Declaracdao de Cumprimento de Requisitos de Habilitacdo e Demais Obrigac¢des;
ANEXO V — Declaracdo ME/EPP;

ANEXO VI — Minuta da Ata de Registro de Precos;
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Porto Belo/SC, XX de XXXX de 2025.

Assinado eletronicamente por:
OEL ORLANDO
UCINDA:71281355968

assinado 712.813.559-68
eletronicamente 25/02/2025 12:32:05

JOEL ORLANDO LUCINDA
Prefeito Municipal
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ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA

Conforme previsto no inciso XXIlI, do artigo 62, e § 12 do artigo 40, da Lei Federal n.2 14.133/2021,
Termo de Referéncia é o documento necessario para a contratacdo de bens e servicos, que deve
conter os seguintes parametros e elementos descritivos:

|l - DEFINICAO DO OBIJETO, INCLUIDOS SUA NATUREZA, OS QUANTITATIVOS, O PRAZO DO
CONTRATO E, SE FOR O CASO, A POSSIBILIDADE DE SUA PRORROGACAO:

Aquisicao de géneros alimenticios que serdo utilizados para alimentacao do pessoal do seu quadro
gue atuard em dias de escala de navio e em eventos sob a responsabilidade da mesma.

Iltem | Descrigdo Unidade | Quantidade Valor Valor Total
Unitario

Achocolatado em po6- ingredientes: agucar
cristal, cacau em p¢ alcalino lecitinado, sal
refinado, mistura vitaminica (vitamina c,
niacina, vitaminas b6, b2, b1, a, acido
folico e vitaminas b12) e aromatizante
natural refor¢ado de baunilha.
Embalagem: intacta, acondicionada em
pacotes de polietileno leitoso atdxico de
1kg. Fabricagao: maximo até 30 dias.
Validade: minimo de 10 meses.

01 KG 10 RS 12,99 RS 129,90

Alface: 12 qualidade, lisa ou crespa, verde
ou roxa, nova, folhas firmes, ndo poderd
estar murcha, integra, tamanho médio.
02 embalagem: em sacos plasticos UN 100 RS 4,59 RS 459,00
resistentes, conforme quantidade
solicitada, apresentando na embalagem
etiqueta de pesagem.

Alho nacional de boa qualidade, bulbo
inteirico, firme e intacto, isento de - alho
nacional de boa qualidade, bulbo inteirico,
03 firme e intacto, isento de lesdes de origem KG 60 RS 27,06 | RS 1.623,60
fisica ou mecanica, perfuragdes ou cortes,
tamanho e coloragao uniformes, devendo
ser bem desenvolvido, embalagem de 1 kg

Arroz parboilizado pacote de 1 kg - tipo 1-
caracteristicas: longo, fino. O produto nao
deve apresentar graos disformes,
percentual de impureza acima de 5 %

04 (grdos queimados, pedras, cascas e (G 200 R$ 5,56 | RS 1.112,00
carunchos), cheiro forte, intenso e nao
caracteristico, preparacao dietética final
inadequada. Embalagem: deve estar
intacta, acondicionada em pacotes de 1
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kg, em polietileno transparente. Umidade
maxima de 14%. Fabricacdo: maximo de
30 dias. Validade: minimo de 6 meses.
Azeite de oliva tipo extra virgem, de
primeira, produto da prensagem a frio da -
azeite de oliva tipo extra virgem, de
primeira, produto da prensagem a frio da
azeitona, acidez maxima de 0,5 g/100 g,
coloragdo amarela esverdeado, que
possam ser novamente tampadas apds

05 aberta. Embalagens: primaria - lata, vidro UN 20 RS 39,78 RS 795,60
ou pet, original do fabricante, com 500ml.
A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagao e
procedéncia, informagdes nutricionais,
numero do lote, quantidade do produto e
numero de registro. Conforme legislacao
vigente.

Banana branca,
classificacdo/caracteristicas gerais: devera
ser procedente de espécime vegetal
genuina e s3, ser fresca, ter atingido o grau
maximo no tamanho, aroma e cor da
espécie e variedade, apresentar grau
maximo de maturacdo tal que lhes
permita suportar a manipulacao,
transporte e conservagao em condigdes
adequadas para o consumo, estar livre de
enfermidades, insetos e sujidades, sem
danos por qualquer lesdo de origem fisica
ou mecanica que afete a sua aparéncia, a
polpa e o pedunculo quando houver,
deverdo se apresentar intactos e firmes,
sem manchas ou defeitos na casca,
acondicionado em embalagem plastica,
flexivel, atdxica, resistente, transparente.
Batata inglesa lavada - nova, lavada, grupo
07 i ou ii, classe 2, tipo especial (de 45 a 85
mm de didmetro transversal), pesando
entre 100 e 300 g a unidade

Batata processada, espécie inglesa tipo
formato palha tipo frita apresentagao
pronto para consumo. validade minima de
120 (cento e vinte) dias da entrega do
produto. o produto deverd atender as
legislacOes vigentes. pacote com 1kg

09 Beterraba sem folhas, bulbo de tamanho KG 100 RS 5,74 RS 574,00
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06 KG 80 RS 5,46 RS 436,80
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KG 200 RS 6,11 R$1.222,00

08 KG 20 RS 24,23 RS 484,60
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médio, pesando entre 200 e 300 gr a
unidade, uniforme. Devem apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas,
estar fisiologicamente desenvolvidas, bem
formadas, com coloracao prépria, livre de
danos mecanicos, fisioldgicos, pragas,
corpos estranhos ou terra aderida a
superficie. Deve estar em perfeitas
condicOes de conservacdo e maturacao.
Produto sujeito a verificagdo no ato da
entrega aos procedimentos determinados
pela ANVISA.

Linguica tipo calabresa carne suina pura e
limpa, de 1 qualidade, apresentando-se
em gomos uniformes, adicionada de
toucinhos e condimentos naturais em
proporg¢des adequadas ao tipo calabresa
submetida ao processo de cura, embalado
a vacuo em saco plastico, transparente e
atoéxicos, limpo, ndo violado, resistente,
que garanta a integridade do produto até
o0 momento do consumo, acondicionado
em caixas lacradas. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, nimero de
lote, quantidade do produto, nimero do
registro no mapa/sif/dipoa e carimbo de
inscri¢gao no cif. Devera apresentar
validade min de 20 dias a partir da data de
entrega.

Carne moida de 12 qualidade (musculo)
carne bovina, musculo moido descricdo do
objeto: produto carneo obtido a partir da
moagem do musculo traseiro do coxao,
seguido de imediato congelamento. a
matéria-prima a ser utilizada devera estar
isenta de tecidos inferiores como 0ssos,
cartilagens, gordura parcial, aponevroses,
tenddes, coagulos, nodos linfaticos, etc.
percentual maximo de gordura admitido
de até 10%. a carne moida congelada
deverd apresentar-se livre de parasitos,
sujid14ades e larvas e de qualquer
substancia contaminante que possa altera-
la ou encobrir qualquer alteracao.
caracteristicas sensoriais (organolépticas):
carne de cor vermelha cereja, elastica,
firme e com odor agradavel. o produto
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11 KG 200 RS 27,36 | R$5.472,00
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deverd ser transportado em caminhdo
frigorifico, com temperatura igual ou
inferior a -18°c. embalagem primaria:
deverd apresentar peso liquido de 01kg,
com a embalagem a vacuo, termo-
encolhivel, atdxica, transparente e
resistente, termossoldada. deve estar
intacta, sem perfuragdes. no rétulo deve
constar identificacdo completa do produto
(nome do corte da carne), marca,
identificacdo da origem (nome e endereco
do matadouro frigorifico ou entreposto de
carne), peso liquido, data de
processamento e prazo de validade (ou
numero do lote e data de validade),
condi¢bes de armazenamento, carimbo
oficial do sif, sie ou sim e indicacado da
expressao: registro no ministério da
agricultura sif/dipoa sob n2-----/-----.todas
as informacgdes devem ser apresentadas
de forma clara. embalagem secunddria:
caixa de papeldo reforgada, lacrada e
identificada. data de fabricag¢do: o produto
deve ter sido fabricado no mdaximo 30 dias
antes da data de entrega prazo de
validade: minimo de 10 meses a partir da
data da entrega. O produto deve estar de
acordo com a legislacdo vigente, isto &,
deve obedecer a: instrucdo normativa n2
22,de 24/11/2005 - aprova o regulamento
técnico para rotulagem de produto de
origem animal embalado portaria n.2 5 de
8/11/88, sipa/dipoa - aprovar a
padronizacdo dos cortes de carne bovina,
proposta pela divisdo de padronizagdo e
classificacdo de produtos de origem
animal (dipac) portaria n? 368, de
04/09/97 - aprova o regulamento técnico
sobre as condic¢des higiénico-sanitarias e
de boas praticas de fabricacdo para
estabelecimentos elaboradores /
industrializadores de alimentos.

Carne seca - carne seca charque carne
seca carne de charque, tipo carne seca
traseiro bovino, caracteristicas adicionais
resfriada, 12 qualidade. Deverd constar
data de fabricacao, data de validade do
érgao.
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Cebola de cabeca: tamanho médio, nova,
de 12 qualidade, com casca, compacta e
firme, s3, sem rupturas, sem lesGes de
origem fisica ou mecanica, isenta de

13 partes putridas, livre de enfermidades. KG 200 R$ 5,05 | RS 1.010,00
Embalagem: em sacos plasticos
resistentes, conforme quantidade
solicitada, apresentando na embalagem
etiqueta de pesagem.

Cebolinha verde: folhas interinas, com
talo, graudas, sem manchas, com
coloragdo uniforme, turgescentes,
intactas, firmes e bem desenvolvidas,
14 | maco aproximadamente 300g (sem raizes) | MACO 120 RS 3,99 RS 478,80
de acordo com a resolu¢do 12/78 da
cnnpa, peso minimo de 100gr. Produto
sujeito a verificacdo no ato da entrega aos
procedimentos determinados pela anvisa.
Cenoura, classe média, tipo especial,
pesando entre 70 a 140 gramas a unidade,
de acordo com a portaria ma 412/86.
Composicao das raizes de 12 a 17 cm de
comprimento e 2,5 cm de didmetro.
Devem apresentar as caracteristicas do

15 cultivar bem definidas, estarem KG 100 RS 5,42 RS 542,00
fisiologicamente desenvolvidas, ndo
lenhosas, bem formadas, limpas, com
coloracdo uniforme, livres de danos
mecanicos, fisiolégicos, pragas e doencas e
estarem em perfeitas condicGes de
conservacao e maturacao.

Colorifico descricdao do objeto: colorifico
em po, ndo devem apresentar sujidade,
umidade, misturas inadequadas ao
produto. Embalagem primaria: Cada
pacote deve conter no minimo 500
gramas. Nao serao aceitos produtos cujas
16 embalagens estejam danificadas. A PCT 8 RS 5,30 RS 42,40
rotulagem deve estar de acordo com a
legislacao vigente. Data de fabricacdo: o
produto deve ter sido fabricado no
maximo de 30 dias antes da data de
entrega. Prazo de validade: minimo de 11
meses a partir da data da entrega.
Couve-flor: couve-flor fresca, de primeira,
17 classe 4 a 7, cor branca ou creme sem UN 40 RS 8,21 RS 328,40
manchas escuras, tipo i, limpa, sem folhas.
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Deve ser firme e intacta, isenta de
enfermidades, parasitas, larvas, material
terroso e sujidade. Deve ser isenta de
danos fisicos e mecanicos oriundos do
manuseio e transporte. Deve apresentar
as caracteristicas do cultivar bem
definidas, serem sas, inteiras e livres de
umidade externa anormal. Produto sujeito
a verificacdo no ato da entrega aos
procedimentos determinados pela anvisa.
Coxa e sobrecoxa de frango: carne de
frango tipo coxa e sobrecoxa congelada
com adigdo de agua no maximo de 6%,
levemente temperada. Aspecto préprio,
ndao amolecida e nem pegajosa, cor
proprias em manchas esverdeada, cheiro e
sabor proprio, com auséncia de sujevidade
e larvas, com registro no sif ou sisp. Prazo
de validade/ condigdes de
armazenamento e conservag¢ado (com
temperatura ideal): embalagem fechada:
validade minima: 04 (quatro) meses.
Temperatura de armazenamento: (-189c) a
(-129c); data de entrega ndo devera ser
superior a 15 dias da data de fabricacao.
Embalagem primaria: saco plastico de
polietileno. Devera conter no minimo

18 | 01kg. Devem constar as seguintes KG 200 R$ 8,66 | RS 1.732,00
informacgdes: modo de preparo e de
descongelamento, marca comercial, nome
e descricdo do produto, carimbo do
ministério da agricultura, tabela de
conservagao, razao social, enderego, cnpj
e inscricdo estadual da empresa, nimero
de registro no ministério da agricultura,
lista de ingredientes, peso liquido, tabela
nutricional, além dos dizeres: "mantenha
congelado a (-182c) a (-122c)", "indUstria
brasileira", "uma vez descongelado, este
produto ndo deverd ser novamente
congelado". O lote, que corresponde a
data de fabricacao, juntamente com o
prazo de validade. Todas as informacgdes
impressas na embalagem devem estar
congeladas embalagem de 1 kg.

Creme de leite: creme de leite -

19 embalagem 200g creme de leite uht, sabor UN 200 RS 3,67 RS 734,00
suave, consisténcia firme, embalagem
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cartonada, ndo amassada, contendo 200g
de peso liquido. A embalagem devera
conter extremamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informacao
nutricional, nUmero de lote, data validade,
guantidade do produto, nimero do
registro no ministério da
agricultura/sif/dipoa. Validade minima a
contar da data de entrega: 6 meses.

Doce de frutas... Caracteristicas: sabor
(banana, morango, uva e péssego);
ingredientes: polpa de frutas, agucar,
glucose, pectina; embalagem: potes ou

20 baldes polietileno resistente ou acetado, UN 20 RS 5,61 112,20
com tampa hermeticamente fechada com
lacre e protecao, intacta, contendo 400g
de peso liquido. Fabricacdo: maximo de 30
dias; validade: minima de 5 meses.

Ervilha verde em conserva: simples,
inteira, imersa em liquido, tamanho e
coloracdo uniformes, produto preparado
com as ervilhas previamente debulhadas,
envasadas, reidratadas ou pré-cozidas,
imersas em liquido de cobertura
apropriados, submetidas a processo
tecnolégico adequado antes ou depois de
hermeticamente fechadas nos recipientes
utilizados, a fim de evitar sua alteracao,
acondicionada em embalagem com 200gr,
sendo considerado como peso liquido o
produto drenado. Estar isento de
fermentacdo e de indicadores de
processamento defeituoso. Sem corantes
artificiais, isento de sujidades e
fermentac¢do ndo devem estar amassados;
enferrujados e estufados; ndo devem
conter perfuragdes; principalmente nas
costuras; ndo devem soltar ar com cheiro
azedo oupodre, quando abertos; ndao
devem apresentar manchas escuras e
ferrugem, na parte interna; atender as
exigéncias do ministério da agricultura e
dipoa e regulamento de inspecao
industrial e sanitaria de produtos de
origem vegetal. Embalagem primaria: lata
¢/ 200gr. Embalagem secundaria: de
papelao reforcada, com as abas superiores
e inferiores totalmente lacradas, com
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capacidade para até 10 kg. Data de
fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 12 meses a partir da data da
entrega. Obs: as latas ndo deveram
apresentar amassados, ferrugens ou
estufadas.
Extrato de tomate, 300g, tipo: simples,
concentrado, ingredientes: tomate, agucar
e sal, aspecto: massa mole, cor: vermelha,
odor: préprio, sabor: préprio,
29 ca.r.acterl'sticas adjcio.nais: isento de UN 100 RS 2,66 RS 266,00
sujidades e substancias estranhas a sua
natureza, nao conter gluten, embalagem:
lata hermeticamente fechada / saché,
peso liquido minimo: 300g, unid. De
medida: unitario
Farinha de mandioca - caracteristicas:
grupo farinha seca, sub grupo estra fina,
classe branca, tipo 1. Embalagem: intacta,
23 acondicionada em pacotes de polietileno KG 40 RS 9,80 RS 392,00
transparente contendo 1kg fabricacdo:
maximo de 30 dias. Validade: minimo de
10 meses.
Farinha de milho, média, amarela, safra
corrente. Produto obtido do grao de
milho, devera ser fabricada a partir de
matérias primas sas e limpas, isentas de
matérias terrosas e parasitas. Ndo podera
estar Umida ou ran¢osa. Embalada em
pacotes plasticos, transparentes, limpos,
24 ndo violados, resistentes. A embalagem KG 20 RS 4,30 RS 86,00
deverd conter externamente os dados de
identificacdao, procedéncia, informacgdes
nutricionais, numero de lote, data de
validade, quantidade do produto. Validade
minima de 90 dias a partir da data de
entrega do produto nas unidades. Pacote
de 1 kg.
Farinha de trigo especial (pacote 1 kg) -
tipo 1, produto composto de 100% de
farinha de trigo especial para consumo,
25 obtido através da moagem de trigo e KG 60 RS 6,22 RS 373,20
enriqguecida com ferro e acido félico.
Embalagens de 1 kg, com identificacdo do
produto, marca do fabricante, prazo de
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validade e peso liquido. Embalagem
secundaria de fardos plasticos. Com
validade minima de 4 meses a contar da
data de entrega.

Feijdo- caracteristicas: feijao classe preto,
novo, tipo 1, grupo 1 ndo torrado. Nao
podera apresenta graos disformes e ou
torrados, coloragdo dos graos com
nuances diferentes (graos partidos ou 60
26 pedras), bolor, mofo, caruncho, KG RS 7,42 RS 445,20
rendimento inadequado. Embalagem:
intacta, acondicionadas em pacotes de
polietileno transparente contendo 1lkg de
peso liquido. Fabricagdo: maximo de 30
dias validade: minimo de 5 meses.
Fermento em pd quimico composto de
pirofosfato acido de sddio; bicarbonato de
sodio, fosfato mono-calcio, validade
minima 4 meses a contar da data de
entrega; acondicionado em pote de
polipropileno com tampa,
hermeticamente fechada contendo 200 a
250 gramas; O produto deve estar de
acordo com a legislacdo vigente, isto é,
deve obedecer a: resolucbes que
abrangem quesitos de regulamento de
padrdes macro e microbioldgicos e, macro
e microscépicos (resolucdo rdc n2 175, de
08/07/2003; resolugdo rdc n2 12, de
02/01/2001). Leis, resolugcdes e portarias
referentes a rotulagem de alimentos
(resolugdo rdc n2 259, de 20/09/2002;
resolucdo rdc n? 123, de 13/05/2004;
resolucdo rdc n? 360, de 23/12/2003;
resolucdo rdc n? 359, de 23/12/2003;
resolucdo rdc n? 163, de 17/08/2006; lei
n2 8543, de 23/12/1992; lei n® 10674, de
16/05/2003; resolucdo rdc n? 40, de
08/02/2002; resolugdo - rdc n2 136,
08/02/2017 portaria n2 157, de
19/08/2002; portaria n? 27, de 13/01/98).
Fermento bioldgico seco instantaneo para
pdo 500 g - ingredientes saccharomyces
cerevisias e agente de reidratacao.

28 Embalagem a vacuo, contendo 500g. N3o UN 10 RS 24,19 RS 241,90
deverd possuir cheiro a mofo e sabor
amargo. A embalagem primaria deve estar
em caixa de até 10 kg. Prazo de validade:
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minimo de 12 meses.
P6 para gelatina caracteristicas: sabores:
morango, limdo, mix de frutas, uva, 20
29 | framboesa e péssego. Embalagem: KG R$ 15,78 | RS 315,60
acondicionadas em pacotes de polietileno
leitoso, contendo 1kg de peso liquido.
Laranja pera: laranja pera, tipo i, classe 85
a 93, coloragao c2 a c3. Deve apresentar
minimo de 45% de suco. Deve estar
madura, no grau maximo de evolug¢ao no
tamanho, firme e com brilho. Deve
apresentar aroma e sabor da espécie, sem
ferimentos ou defeitos de acordo com a
resolucdo 12/78 da cnnpa. Produto sujeito
a verificacdo no ato da entrega aos
procedimentos determinados pela anvisa..
Leite longa vida integral - leite uht integral
(ultra-alta temperatura, uat). Sera aceito o
uso dos seguintes estabilizantes: citrato de
sadio, monofosfato de sddio, difosfato de
sodio, trifosfato de sddio, separados ou
em combinacdo, em uma quantidade ndo
superior a 0.1g/100ml expressos em p205.
As praticas de higiene para elaboracdo do
produto estardo de acordo com o
estabelecido no cédigo internacional
recomendado de praticas, principios gerais
de higiene dos alimentos (cac. Vol. A
1985). Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto liquido, cor
branca, sabor e odor caracteristicos, sem
31 sabores (’e qdores estranhqs. LITROS 300 RS 5,32 RS 1.596,00
Caracteristicas macroscopicas e
microscopicas: auséncia de matérias
prejudiciais a saude
humana(macroscopicas e microscopicas),
abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de
outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes, conforme
determina a resolucdo rdc no 175, de
08/07/2003. Embalagem primaria:
acondicionado em embalagem tetrapak.
Registro no ministério da agricultura -
sif/dipoa. Ndo serdo aceitos produtos
cujas embalagens estejam estufadas ou
danificadas. A rotulagem deve estar de
acordo com a legislacdo vigente. Data de

30 KG 80 RS 5,36 RS 428,80
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fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 100 dias a partir da data da
entrega.

Leite condensado - em lata ou caixa,
embalagem industrial de 395g.validade de
no minimo 6 meses, com data de
fabricagao nao superior a 30 dias.

Lim3ao taiti - tamanho médio. Deve
apresentar as caracteristicas do cultivar
bem definidos, estarem fisiologicamente
desenvolvidos, bem formados, limpos,
com coloragdo propria, livre de danos
como pragas e doengas, e estarem em
perfeitas condi¢cdes de conservagao e
maturagao.

Linguicinha: carne suina pura e limpa, de
12 qualidade, apresentando-se em gomos
uniformes, adicionada de toucinho e
condimentos naturais em proporcoes
adequadas ao tipo calabrés submetido ao
processo de cura, embalada a vacuo em
saco plastico transparente e atdxico,
limpo, ndo violado, resistente, que garanta
a integridade do produto até o momento 80
34 do consumo, acondicionadas em caixas KG 15,86 1.268,80
lacradas. A embalagem deverd conter
externamente os dados de identificacao,
procedéncia, nimero de lote, quantidade
do produto, nimero de registro no
ministério da agricultura/sif/dipoa e
carimbo de inspec¢do do sif. O produto
deverd apresentar validade minima de 20
dias a partir da data de entrega na
unidade requisitante. Embalagem em kg.
Macarrao espaguete com ovos.
Caracteristicas: contendo sémola ou
farinha de trigo especial com ovos. Nao
deverd apresentar sujidade, bolor,
manchas ou fragilidade a pressao dos UN
dedos. Embalagem deve estar intacta,
acondicionada em pacotes de polietileno
transparente bem vedado, contendo
500gr (fardo 20x500gr). Prazo de validade:
minimo de 10 meses

36 Maionese. Produto cremoso em forma de UN 40 R$ 9,42 RS 376,80

32 UN 50 RS 5,39 RS 269,50

33 KG 50 RS 4,79 RS 239,50
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emulsdo estavel, 6leo em agua, preparado
a partir de 6leo (s) vegetal (is), agua e ovos
podendo ser adicionado de outros
ingredientes desde que nao
descaracterizem o produto. O produto
deve ser acidificado. Conforme legislacao
vigente. Embalagem devera ser em pote
plastico de 500gramas, com data de
fabricagao, prazo de validade e n2 de lote.
Amido de milho: ingredientes: amido.
Embalagem: intacta, contendo 500g de
peso liquido. Fabricagdo: maximo de 30
dias. Validade: minimo de 1 ano.
Margarina sem sal- 500 g- ingredientes:
produto obtido de vegetais liquidos
hidrogenados, de consisténcia cremosa,
aromatizada artificialmente e vitaminada,
com minimo de 80% de lipideos. Ndo deve
apresentar massa nao cremosa, cheiro

38 desagradavel, cor ndo caracteristica do UN 50 RS 8,45 RS 422,50
produto, divergéncia de ingredientes que
prejudiquem a qualidade do produto.
Embalagem: pote de polietileno
resistente, contendo 500g de peso liquido.
Fabricacdo: maximo de 30 dias validade:
minimo de 6 meses.

Melancia- melancia de 12 qualidade,
tamanho médio, grau médio de
amadurecimento, ndo apresentando
amassados e aspectos de deteriorizacao.
Mel3o: meldao amarelo sem danos a
superficie e sem sujidades. Consisténcia
firme e maturacdo adequada para
consumo. Deve atingir grau maximo de

40 tamanho, com peso de aproximadamente KG 80 RS 5,84 RS 467,20
1,0 a 1,5kg a unidade. Aroma, cor e sabor
devem ser proprios da espécie. produto
sujeito a verificacdo no ato da entrega aos
procedimentos determinados pela anvisa.
Milho verde em conserva: simples, graos
inteiros, imerso em liquido de cobertura,
tamanho e colorag¢do uniforme. Produto
preparado com graos de milho
previamente debulhados, envasados e
cozidos ou pré-cozidos, imersos em liquido
de cobertura apropriada, submetidos a
processo tecnoldgico adequado, antes ou

37 KG 10 RS 7,65 RS 76,50
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depois de hermeticamente fechados nos
recipientes utilizados a fim de evitar sua
alteragdo acondicionada em embalagem
lata ou caixa, devendo ser considerado
como peso liquido o produto drenado.
Estar isento de fermentacdo e de
indicadores de processamento defeituoso.
Sem corantes artificiais, isento de
sujidades e fermentacdo ndo devem estar
amassados; enferrujados e estufados; ndao
devem conter perfuragdes; principalmente
nas costuras; ndo devem soltar ar com
cheiro azedo ou podre, quando abertos;
nao devem apresentar manchas escuras e
ferrugem, na parte interna; atender as
exigéncias do ministério da agricultura e
dipoa e regulamento de inspecao
industrial e sanitdria de produtos de
origem vegetal. Embalagem primaria: lata
c/ 200gr. Embalagem secundaria: de
papeldo reforcada, com as abas superiores
e inferiores totalmente lacradas, com
capacidade para até 10 kg. Data de
fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 12 meses a partir da data da
entrega. As latas ndao deveram apresentar
amassados, ferrugens ou estufadas.

Oleo de soja 100% 6leo de soja -
caracteristicas: 6leo de soja refinado,
100% natural, ndo deve apresentar cheiro
forte e intenso, volume insatisfatorio,

42 mistura de outros éleos.embalagem: UN 100 RS 7,54 RS 754,00
intacta, acondicionadas em embalagens
plasticas 900 ml de peso
liquido.fabricacao: maximo de 30
diasvalidade: minimo de 10 meses.
Orégano: em folhas secas; obtido de
espécimes vegetais genuinos; de coloracao
verde pardacenta; com cheiro aromatico e
sabor proprio; isento de sujidades e
materiais estranhos a sua espécie;
acondicionado em saco pldastico
transparente, atdxico, contendo 500g;
resistente e hermeticamente vedado,
validade minima 12meses a contar da data
da entrega; embalado em caixa de papeldo
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reforcado.

Ovos de galinha vermelho ou branco-
caracteristicas: ovos vermelhos ou brancos
de galinha, fresco, tamanho médio ou
superior, pesando no minimo 55g por
unidade, conforme decreto lei 3748, de
12/07/93. Embalagem: deve estar
embalado em caixa descartavel, com

44 | capacidade para 1 duzia, com identificacdo DZ 50 R$ 9,12 RS 456,00
do produtor e prazo de validade.
Embalagem secunddria: caixa de papelao
reforcada, devidamente lacrada com fita
adesiva e identificada com rétulo e
etiqueta, conforme legislacdo vigente.
Deve ter certificado de inspec¢do estadual
ou federal.

Carne bovina paleta sem osso picada-
caracteristicas: congelado. Peca de carne
bovina, cortada em cubos, sem gordura
(percentual admitido até 5% por peca),
sem cartilagens e nervos. Carne de cor
vermelha cereja, eldstica, firme e com
odor agraddavel. Embalagem: primaria
deve estar intacta, acondicionada em
sacos de polipropileno reforcado, com até
45 2 kg, protegido por embalagem secundaria KG 80 R$ 32,43 | RS$2.594,40
de papeldo (tipo kraft) de até 20 kg. No
rotulo da embalagem, primaria e
secundaria, deve constar peso, data de
processamento, procedéncia, prazo de
validade e selo s.i.f ( servico de inspecdo
federal), s.i.m (servico de inspecao
municipal) ou c.i.e (certificado de inspecao
estadual).fabricacdo: maximo de 30 dias.
Validade: minimo de 6 meses.

P3o de sal (frances): unidade com no
minimo 50 gramas. Fabricado de farinha
de 12 qualidade, massa clara e macia,
obtido pela coc¢ao, em condicdes técnicas
adequadas, de massa preparada com
farinha de trigo tipo 1 enriquecida com

46 ferro e acido félico podendo conter outras KG 200 RS15,94 | RS 3.188,00
substancias alimenticias aprovadas, que
caracterizem o produto, as quais deverao
ser declaradas. O produto deve estar de
acordo com a legislacdo vigente.
Caracteristicas gerais: fabricado com
matéria prima de primeira qualidade,
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isento de matéria terrosa, parasitos e em
perfeito estado de conservacao. Nao serd
aceito pdo queimado, mal cozido ou
amassado. Podera conter os aditivos
permitidos pela legislacdo. Todos os paes
deverdo apresentar 50g e deverao ser do
mesmo tamanho. O produto ndo deve
conter corantes artificiais. Caracteristicas
sensoriais (organolépticas): aspecto de
massa cozida. O miolo deve ser poroso,
leve, homogéneo, elastico, ndo aderente
aos dedos ao ser comprimido e ndao deve
apresentar grumos duros, pontos negros,
pardos ou avermelhados. Cor: a parte
externa deve ser amarelo-pardacenta; o
miolo deve ser de cor branca. Cheiro e
sabor proprios. Caracteristicas
macroscopicas e microscopicas: auséncia
de matérias prejudiciais a saude humana
(macroscépicas e microscopicas),
abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de
outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes, conforme
determina a resolucdo rdc n? 175, de
08/07/2003. A presenca de matéria
prejudicial a saide humana detectada
macroscopicamente torna o produto/lote
avaliado impréprio para o consumo
humano e dispensa a determinacao
microscopica. Na deteccdo ou
identificacdo de ingredientes previstos em
regulamento técnico especifico e
ingredientes declarados no rétulo devem
ser observados os dispositivos do
regulamento técnico especifico do
alimento embalado e as informacodes
declaradas no rétulo.

Peito de frango sem osso frango semi
processado, em pecas, constituido de
peito sem 0sso: congelado; com aspecto,
cor, cheiro e sabor préprio; sem manchas
e parasitas; acondicionado em saco
plastico de polietileno, transparente
atoxico; pesando cerca de 01 kg cada
embalagem. Manipulada em condicdes
higiénicas adequadas, proveniente de aves
sadias, abatidas sob inspecdo veterinaria.
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N3o serdo aceitas durante a entrega
carnes em estado de descongelamento. O
produto somente sera aceito produtos
com data de fabricacdo de até 45
(quarenta e cinco) dias no momento da
entrega. A embalagem primdria do
produto devera ser a vacuo, tipo
"cryovac", termo-encolhivel, atéxica,
transparente e resistente, termossoldada
contendo 01 kg um quilo do produto. A
embalagem secundaria do produto devera
ser caixa de papelao reforgado, resistente
ao impacto e as condigdes de estocagem
congelada, com as abas superiores e
inferiores totalmente lacradas com fita
gomada plastificada, identificada com o
nome da empresa e rotuladas de acordo
com a legislacdo vigente. Serd considerado
imprdprio para o consumo o produto cuja
embalagem defeituosa exponha o mesmo
a contaminacdo e/ou deterioragdo. O
produto deverad ser rotulado de acordo
com a legislagao vigente. O transporte
devera ser efetuado de acordo com a
legislagdo vigente observando-se que as
carnes deverao ser transportadas em
carros refrigerados (temperatura entre -
159 e -189c), em condi¢bes que
preservem as caracteristicas do alimento
congelado e a qualidade do mesmo
guanto as caracteristicas fisico-quimicas,
microbioldgicas e microscdpicas ja
especificadas. Deve estar de acordo com a
legislagao vigente.

Pepino: o produto deve estar de acordo
com a nta 14, deverdo ser de 12 qualidade,
de tamanho médio, liso, com polpa intacta
e limpa. Deve ter tamanho e coloragao
uniformes, tipicos da variedade, sem

48 manchas, bolor, sujidade, ferrugem e KG 80 RS 5,93 RS 474,40
lesdes de ordem fisica ou mecanica. Deve
atender aos padrdes microbioldgicos da
rdc n? 12 de 02/01/01, da anvisa. Produto
sujeito a verificacdo no ato da entrega aos
procedimentos determinados pela anvisa
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P6 para pudim- caracteristicas: sabores-
caramelo, morango, chocolate, coco e
baunilha. O produto ndo deve apresentar
umidade, odor desagraddvel. Em sua
formulacdo deve conter leite, ndo

49 havendo a necessidade da adi¢do do KG 20 R$17,94 RS 358,80
mesmo no preparo como ingrediente.
Embalagem: intacta, acondicionadas em
pacotes de polietileno leitoso contendo
1kg de peso liquido. Fabricagdao: maximo
de 30 dias. Validade: minimo de 5 meses.
Repolho roxo ou verde, tamanho médio,
pesando entre 400 gramas a 1kga
unidade. Deve apresentar as
caracteristicas de variedade bem
definidas, estarem fisiologicamente
desenvolvidas, bem formadas, limpas,
sadias, com coloracgées proprias, livres de
danos mecanicos, fisioldgicos, pragas,
doencgas e estarem em perfeitas condi¢des
de conservagao. Todos os produtos
organicos devem ter certificacdo conforme
legislagao vigente.

Sal refinado - iodado - caracteristicas: ndo
deve apresentar sujidade, umidade,
misturas inadequadas ao produto.
Embalagem: intacta, acondicionadas em
pacotes de polietileno transparente
contendo 1kg de peso liquido. Fabricacao:
maximo de 30 dias. validade: minimo de
11 meses.

Salsicha para cachorro quente. Embalada a
vacuo. A embalagem deve conter peso,
data de fabricagao e validade. Com
aspecto e cheiro caracteristico do produto.
Salsinha: talos e folhas inteiras, graudas,
sem manchas, com coloragao uniforme,
talos e folhas inteiras, turgescentes,

53 intactas, firmes e bem desenvolvidas, MACO 120 RS 4,74 RS 568,80
mac¢o com aproximadamente 300g (sem
raizes) de acordo com a resolugdo 12/78
da cnnpa, peso minimo de 100gr

Suco em po - unidades de no minimo 15
gramas. Sabores (laranja, limdo, abacaxi,
54 uva, morango, caju e maracuja), ja PCT 600 RS$ 0,89 RS 5,34
adocado, rendimento de 1 litro, preparado
sélido artificial para refresco de diversos
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sabores. Devem estar isentos de matéria
terrosa, p - suco em pé - embalagem com,
no minimo, 15 gramas. Sabores (laranja,
limdo, abacaxi, uva, morango, caju e
maracuja), ja adocado, rendimento de 1
litro, preparado sélido artificial para
refresco de diversos sabores. Devem estar
isentos de matéria terrosa, parasitas,
fungos insetos, bem como livres de
umidade. Embalagem de polietileno
atoéxico, resistentes, conforme legislagao
vigente.

Tomate- tomate grupo oblongo ou
redondo, grau médio de amadurecimento
(tomate salada), classe média ou grande,
de 50 a 90 mm de diametro transversal do
fruto, tipo especial, pesando de 100 a 200
g a unidade.

Vinagre fermentado acético de alcool,
isento de corantes artificiais, acidos
organicos em minerais estranhos; livre de
sujidades, material terroso, e detritos de
animais e vegetais, com validade minima
10 meses a contar da data da entrega;
acondicionado em frascos plastico 900 ml;
e suas condices deverdo estar de acordo
com a instrugdo normativa n.36 de
14/10/1999 mapa, resolucdo rdc 276/05 e
suas alteracbes posteriores; produto
sujeito a verificacdo no ato da entrega aos
procedimentos administrativos
determinados pela anvisa.
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OBS. A Ata de RP tera vigéncia de 12 meses (1 ano), com possibilidade de prorrogacao.

Il - FUNDAMENTACAO DA CONTRATACAO, QUE CONSISTE NA REFERENCIA AOS ESTUDOS
TECNICOS PRELIMINARES CORRESPONDENTES OU, QUANDO NAO FOR POSSIVEL DIVULGAR
ESSES ESTUDOS, NO EXTRATO DAS PARTES QUE NAO CONTIVEREM INFORMAGCOES SIGILOSAS:
As informagdes técnicas estdo vinculadas ao Estudo Técnico Preliminar N°01/2025/FUMTUR.

Ill - DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO, CONSIDERADO TODO O CICLO DE VIDA DO
OBJETO:
Informacdo prevista e descrita no item VIl do Estudo Técnico Preliminar N°01/2025/FUMTUR.

IV — REQUISITOS DA CONTRATACAO:
Informacdo prevista e descrita no item Ill do Estudo Técnico Preliminar N°01/2025/FUMTUR.
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V - MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO, QUE CONSISTE NA DEFINICAO DE COMO O CONTRATO
DEVERA PRODUZIR OS RESULTADOS PRETENDIDOS DESDE O SEU INICIO ATE O SEU
ENCERRAMENTO:

- Os produtos deverdo ser entregues EM ATE 10 (DEZ) DIAS UTEIS, contados do recebimento da
Ordem de Compra, sob pena de incorrer nas sancdes e penalidades previstas neste Edital, os
produtos licitados deverdo ser entregues conforme a quantidade e condicdes estabelecidas na
Ordem de Compra.

- Os itens ndo pereciveis terdo seu aceite definitivo em até 10 dias pds o recebimento provisério
gue se dara na data do recebimento dos mesmos.

-Caso necessitem ser efetuadas trocas e empresa serd notificada por e-mail e terd o prazo de até 5
dias para efetuar a mesma.

- A Proponente vencedora ficard obrigada a trocar, as suas expensas, os produtos que forem
recusados que nao estiverem de acordo com o disposto neste Edital e seus anexos;

- Os locais de entrega dos produtos serdo a critério da Funda¢cdo Municipal de Turismo e
Desenvolvimento Econémico;

- O transporte deverd ser feito em veiculo de carroceria fechada, isotérmico. O motorista e o
ajudante de transporte deverao estar devidamente uniformizados para as entregas.

- Os pregos propostos serdo fixos e irreajustdveis, onde ja estardo inclusos a mao de obra
agregada, todos os tributos (impostos, taxas, emolumentos, contribui¢bes fiscais e parafiscais e
eventuais isengdes), leis sociais, administracdo, lucros e qualquer despesa, acessoria e/ou
necessaria, ndo especificada neste documento.

- O Contratado deve cumprir todas as obriga¢des constantes deste Contrato e de seus anexos,
assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita
execucado do objeto, observando, ainda, as obrigacfes a seguir dispostas:

- Manter preposto aceito pela Administracdo no local da obra ou do servigo para representa-lo na
execug¢ao do contrato.

- A indicacdo ou a manutencdo do preposto da empresa poderd ser recusada pelo 6rgdo ou
entidade, desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio
da atividade.

- Atender as determinacGes regulares emitidas pelo fiscal do contrato ou autoridade superior;

- Alocar os empregados necessdrios ao perfeito cumprimento das cldusulas deste contrato, com
habilitacdo e conhecimento adequados, fornecendo os materiais, equipamentos, ferramentas e
utensilios demandados, cuja quantidade, qualidade e tecnologia deverdo atender as
recomendacdes de boa técnica e a legislacdo de regéncia;

- Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servicos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou
incorrecdes resultantes da execucdo ou dos materiais empregados;

- Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucdo do objeto, de acordo com o
Cédigo de Defesa do Consumidor (Lei n? 8.078, de 1990), bem como por todo e qualquer dano
causado a Administracdo ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacdo ou o
acompanhamento da execug¢do contratual pelo Contratante, que ficara autorizado a descontar dos
pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida no edital, o valor correspondente aos danos
sofridos;

- Efetuar comunicac¢do ao Contratante, assim que tiver ciéncia da impossibilidade de realizacdo ou
finalizacdo do servico no prazo estabelecido, para adog¢do de acdes de contingéncia cabiveis;

- Ndo contratar, durante a vigéncia do contrato, conjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do contratante ou do fiscal ou gestor
do contrato, nos termos do artigo 48, paragrafo Unico, da Lei n2 14.133, de 2021;
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- Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo, Convencgdo, Dissidio
Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as
obrigacbes trabalhistas, sociais, previdencidrias, tributarias e as demais previstas em legislacdo
especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade ao Contratante;

- Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia
anormal ou acidente que se verifique no local dos servicos.

- Prestar todo esclarecimento ou informacdo solicitada pelo Contratante ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos
relativos a execucdo do empreendimento.

- Paralisar, por determinacdo do Contratante, qualquer atividade que nado esteja sendo executada
de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens de terceiros.
- Promover a guarda, manuten¢do e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for
necessario a execugao do objeto, durante a vigéncia do contrato.

- Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacao pertinente, cumprindo as
determinagdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos e nas melhores
condi¢cOes de seguranca, higiene e disciplina.

- Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para andlise e aprovagdo, quaisquer
mudanc¢as nos métodos executivos que fujam as especificagdes do memorial descritivo ou
instrumento congénere.

- Ndo permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condicdo
de aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizacao do trabalho do menor de
dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

- Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obriga¢Ges assumidas,
todas as condicdes exigidas para habilitacao na licitagao;

- Cumprir, durante todo o periodo de execugdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei
para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as
reservas de cargos previstas na legislacdo;

- Guardar sigilo sobre todas as informacg6es obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;
Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo
complementalos, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o
atendimento do objeto da contratacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no
art. 124, 11, d, da Lei n? 14.133, de 2021;

- Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as
normas de seguranca do Contratante;

- Manter os empregados nos hordrios predeterminados pelo Contratante.

- Apresentar ao Contratante, quando for o caso, a relacdo nominal dos empregados que
adentrardo no érgdo para a execucdo do servico.

- Observar os preceitos da legislacdo sobre a jornada de trabalho, conforme a categoria
profissional. Atender as solicitacGes do Contratante quanto a substituicdo dos empregados
alocados, no prazo fixado pela fiscalizacdo do contrato, nos casos em que ficar constatado
descumprimento das obrigacdes relativas a execucdo do servico, conforme descrito nas
especificacdes do objeto.

- Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as Normas Internas do Contratante.
Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a nao
executarem atividades ndo abrangidas pelo contrato, devendo o Contratado relatar ao
Contratante toda e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de fungao.
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- Instruir os seus empregados, quanto a prevencado de incéndios nas areas do Contratante. Adotar
as providéncias e precaugdes necessarias, inclusive consulta nos respectivos 6rgaos, se necessario
for, a fim de que ndo venham a ser danificadas as redes hidrossanitarias, elétricas e de
comunicagao.

- Estar registrada ou inscrita no Conselho Profissional competente, conforme as areas de atuacdo
previstas no Termo de Referéncia, em plena validade.

- Obter junto aos érgdaos competentes, conforme o caso, as licencas necessdrias e demais
documentos e autorizagdes exigiveis, na forma da legislagao aplicavel.

- Refazer, as suas expensas, os trabalhos executados em desacordo com o estabelecido nas
especificacdes, bem como substituir aqueles realizados com materiais defeituosos ou com vicio de
construcdo, pelo prazo de 05 (cinco) anos, contado da data de emissdo do Termo de Recebimento
Definitivo.

- Responder por qualquer acidente de trabalho na execugdo dos servigos, por uso indevido de
patentes registradas em nome de terceiros, por danos resultantes de defeitos ou incorre¢des dos
servicos ou dos bens do Contratante, de seus funcionarios ou de terceiros, ainda que ocorridos em
via publica junto ao servico de engenharia.

- Realizar, conforme o caso, por meio de laboratdérios previamente aprovados pela fiscalizagcdo e
sob suas custas, os testes, ensaios, exames e provas que lhe caibam necessarias ao controle de
gualidade dos materiais, servicos e equipamentos a serem aplicados nos trabalhos, conforme
procedimento previsto nas especificagcdes.

- Providenciar, conforme o caso, as liga¢des definitivas das utilidades previstas no projeto (agua,
esgoto, gas, energia elétrica, telefone etc.), bem como atuar junto aos érgaos federais, estaduais e
municipais e concessiondrias de servicos publicos para a obtencdo de licengas e regularizacao dos
servicos e atividades concluidas (ex.: Habite-se, Licenca Ambiental de Operacgao etc.).

- Cumprir com todas as demais obrigacdes contidas no termo de referéncia e estudo técnico
preliminar.

Sdo obrigacdes do Contratante:

- Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pelo Contratado, de acordo com o
contrato e seus anexos;

- Receber o objeto no prazo e condicdes estabelecidas no Termo de Referéncia;

- Notificar o Contratado por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicGes, falhas ou
irregularidades constatadas no curso da execuc¢do dos servicos, fixando prazo para a sua correcao,
certificando-se de que as solugdes por ele propostas sejam as mais adequadas.

- Notificar o Contratado sobre vicios, defeitos ou incorrecdes verificadas no objeto fornecido, para
gue seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte, as suas expensas;

- Acompanhar e fiscalizar a execucdo do contrato e o cumprimento das obrigacdes pelo
Contratado;

- Comunicar a empresa para emissdo de Nota Fiscal no que se refere a parcela incontroversa da
execucdo do objeto, para efeito de liquidacdo e pagamento, quando houver controvérsia sobre a
execucdo do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei n?
14.133, de 2021;

- Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente a execucdo do objeto, no prazo,
forma e condicdes estabelecidos no presente Contrato e no Termo de Referéncia;

- Aplicar ao Contratado as sangdes previstas na lei e neste Contrato;

- Cientificar a Procuradoria-Geral do Municipio para adog¢do das medidas cabiveis quando do
descumprimento de obriga¢des pelo Contratado;
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- Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitacdes e reclamacdes relacionadas a execucdo
do presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente
protelatérios ou de nenhum interesse para a boa execucdo do ajuste.

- A Administracdo tera o prazo de 60 (sessenta) dias, a contar da data do protocolo do
requerimento para decidir, admitida a prorrogacdo motivada, por igual periodo.

- Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econémico-financeiro feitos
pelo contratado no prazo maximo de 60 (sessenta) dias.

- Comunicar o Contratado na hipotese de posterior alteracdo do projeto pelo Contratante, no caso
do art. 93, § 32, da Lei n? 14.133, de 2021.

- Fornecer por escrito as informacdes necessarias para o desenvolvimento dos servicos objeto do
contrato.

- Realizar avaliagdes periddicas da qualidade dos servicos, apds seu recebimento. Assegurar que o
ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalagdes, apresentem condigdes
adequadas ao cumprimento, pelo Contratado, das normas de seguranca e saude no trabalho,
guando o servigo for executado em suas dependéncias, ou em local por ela designado.

- Nao responder por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado com terceiros, ainda
gue vinculados a execu¢dao do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em
decorréncia de ato do Contratado, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

- Previamente a expedicdo da ordem de servigo, verificar pendéncias, liberar dreas e/ou adotar
providéncias cabiveis para a regularidade do inicio da sua execucgao.

2c7e718h7id2.
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VI - MODELO DE GESTAO DO CONTRATO, QUE DESCREVE COMO A EXECUCAO DO OBJETO SERA
ACOMPANHADA E FISCALIZADA PELO ORGAO OU ENTIDADE:

6.1 - O presente objeto deverd ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avencgadas e as normas da Lei n2 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de
sua inexecucdo total ou parcial;

6.2 - As comunicacdes entre o érgao ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito
sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica (email) para
esse fim;

6.3 - O orgdo ou entidade poderd convocar representante da empresa para adocdo de
providéncias que devam ser cumpridas de imediato;

6.4 - A empresa vencedora deverd obedecer aos prazos determinados para a entrega dos
materiais, € no descumprimento dos mesmos, podera ser aplicado multa por atraso, de acordo
com a legislacdo vigente;

6.5 - Apds a entrega dos materiais, a contratada devera apresentar nota fiscal/fatura eletronica,
gue estard submetida a aprovacdo do servidor encarregado do recebimento;

6.6 - Junto a nota fiscal, devera ser apresentado documento de forma que haja comprovacao dos
trabalhos realizados para o Municipio, se for o caso;

6.7 - A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato,
ou pelos respectivos substitutos (Lei n? 14.133, de 2021, art. 117, caput). Ficando designado o
fiscal Evano Medeiros da Silva, servidor do Setor de Compras, e o Gestor do Contrato Zenelise
Drodowski, Presidente da Funda¢cdao Municipal de Turismo.

25/02/20251
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VII - CRITERIOS DE MEDIGCAO E DE PAGAMENTO:

7.1 - A forma de pagamento se dara pelo seguinte: “Recebido o objeto, com a certificacdo do fiscal
e do gestor do contrato, além do Secretario da Pasta podera ser efetuada a liquidacdo da despesa
e pagamento ao fornecedor, observada a ordem cronolégica”;
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7.2 - Em caso de irregularidades na emissdo do documento fiscal, o prazo de pagamento sera
contado a partir da regularizacdo do mesmo;

7.3 - Nenhum pagamento sera efetuado a empresa, enquanto houver pendéncia de liquidacdo de
obrigacdo financeira, em virtude de penalidade ou inadimpléncia contratual;

7.4 - Nao haverd sob hipétese alguma, pagamento antecipado;

7.5 - Apds a prestacdo de servicos/entrega de materiais, a contratada deverd apresentar nota
fiscal/fatura eletronica, que estard submetida a aprovacdo do servidor encarregado do
recebimento, juntamente com documento comprobatdrio das acbes realizadas para o Municipio;
7.6 - A partir de uma determinag¢do da Instrucdo Normativa da Receita Federal, n2 1.234/2012 e
suas altera¢des, o municipio deve passar a reter o IR — Imposto de Renda, sobre os valores das
contratagdes de bens e prestagdo servigos;

7.7 - Os servigcos serdao recebidos provisoriamente, no ato da entrega, pelo fiscal e Gestor,
mediante termos detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater técnico
e administrativo.

7.8 - Os servicos serao recebidos definitivamente no prazo de 10 (dez) dias util apds a aprovagao
dos modelos de teste de impressdao pelo fiscal Evano Medeiros da Silva, servidor do Setor
Compras, contados do recebimento provisério, apds a verificagdo da qualidade e quantidade do
servico e consequente aceitacdo mediante termo emitido pela responsavel da compra.

7.9 - No caso de controvérsia sobre a execuc¢dao do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e
guantidade, deverd ser observado o teor do art. 143 da Lei n? 14.133, de 2021, comunicando-se a
empresa para emissdo de Nota Fiscal no que pertine a parcela incontroversa da execugao do
objeto, para efeito de liquidagdao e pagamento.

7.10 - Nenhum prazo de recebimento ocorrerd enquanto pendente a solugdo, pelo contratado, de
inconsisténcias verificadas na execu¢ao do objeto ou no instrumento de cobranga.

7.11 - O recebimento provisério ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e
pela seguranca do servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucdo do
contrato.

7.12 - O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até 30 (trinta) dias Uteis, contados da
finalizacdo da liquidacdo da despesa, mediante a apresentacdo da Ordem de Compra,
acompanhada da Respectiva Nota Fiscal Eletrénica com o devido aceite.

2c7e718h7id2.
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VIl - FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR:

8.1 — Quanto a Forma de selegdo e critério de julgamento da proposta:

8.1.1 - O fornecedor serd selecionado por meio da realiza¢do de procedimento de LICITACAO, na
modalidade PREGAO, sob a forma eletrénica, com adoc3o do critério de julgamento pelo MENOR
PRECO, e a forma de julgamento, sendo o MENOR PRECO POR ITEM.

8.1.2 - O regime de execucdo do contrato serd imediato, apés homologacao.

8.2 — Quanto a Habilitagdo juridica:

8.2.1 - Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da
Junta Comercial da respectiva sede;

8.2.2 - Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdao de Microempreendedor
Individual - CCMEI, cuja aceitacdo ficard condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

8.2.3 - Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como
empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou
contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;
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8.2.4 - Sociedade empresdria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil,
publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se
localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual serd considerada como sua sede,
conforme Instru¢do Normativa DREI/ME n.2 77, de 18 de margo de 2020.

8.2.5 - Sociedade simples: inscricao do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do
local de sua sede, acompanhada de documento comprobatdrio de seus administradores;

8.2.6 - Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo
da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro
Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com
averbacdo no Registro onde tem sede a matriz

8.2.7 - Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteracdes ou da
consolidagao respectiva.

8.3 — Quanto a Habilitagao fiscal, social e trabalhista:

8.3.1 - Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas
Fisicas, conforme o caso;

8.3.2 - Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de
certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela
Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais
e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade
Social, nos termos da Portaria Conjunta n? 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da
Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

8.3.3 - Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

8.3.4 - Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacdo de certiddao negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A
da Consolidagao das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n2 5.452, de 12 de maio de 1943;
8.3.5 - Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Municipal relativo ao domicilio ou sede do
fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

8.3.6 - Prova de regularidade com a Fazenda Estadual do domicilio ou sede do fornecedor, relativa
a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

8.3.7 - O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estard
dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

8.4 — Quanto a Qualificagdo Econdmico-Financeira:

8.4.1 — Certiddo Negativa de Faléncia ou Recuperacdo Judicial expedida pelos distribuidores da
sede do juizo da comarcada pessoa juridica.;

8.5 — Quanto a Qualificagdo Técnica:

8.5.1 - Apresentacdo de atestado de capacidade técnica, que comprove ja ter prestado servico da
natureza da presente licitacdo, fornecido por pessoa juridica de direito publico ou privado,
informando sempre que possivel, quantidades, valores e demais dados técnicos, nome, cargo e
assinatura do responsdvel pela informacdo, bem como se foram cumpridos os prazos de entrega e
a qualidade do servico.

8.6 A Fundac¢do Municipal de Turismo e Desenvolvimento Econdmico de Porto Belo reserva-se o
direito de cancelar a Ata de Registro de Pre¢os, sem 0Onus, caso ocorra descumprimento das
condicOes estabelecidas ou constatacdo de irregularidades por parte da empresa fornecedora
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IX - ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGCAO, ACOMPANHADAS DOS PREGCOS UNITARIOS
REFERENCIAIS, DAS MEMORIAS DE CALCULO E DOS DOCUMENTOS QUE LHE DAO SUPORTE,
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COM 0OS PARAMETROS UTILIZADOS PARA A OBTENCAO DOS PRECOS E PARA OS RESPECTIVOS
CALCULOS, QUE DEVEM CONSTAR DE DOCUMENTO SEPARADO E CLASSIFICADO:

Com base nas pesquisas de precos em sitios eletronicos e orcamentos coletados, o valor total
previsto desta licitacdo é de R$44.805,96 (quarenta e quatro mil e oitocentos e cinco reais e
noventa e seis centavos)

X - ADEQUAGAO ORCAMENTARIA:
Por se tratar de registro de ata de registro de preco, ndo ha necessidade de previsdo
orcamentaria.

XI - ESPECIFICACAO DO PRODUTO, PREFERENCIALMENTE CONFORME CATALOGO ELETRONICO
DE PADRONIZAGAO, OBSERVADOS OS REQUISITOS DE QUALIDADE, RENDIMENTO,
COMPATIBILIDADE, DURABILIDADE E SEGURANCA:

O Catalogo Eletronico de Padronizagao encontra-se na fase inicial de construcdo. As especificacdes
necessarias estao descritas no Item | deste TR.

2c7e718h7id2.

XII - INDICAGAO DOS LOCAIS DE ENTREGA DOS PRODUTOS E DAS REGRAS PARA RECEBIMENTOS
PROVISORIO E DEFINITIVO, QUANDO FOR O CASO:

As informagGes relacionadas aos locais de entrega estdo contidas no item Ill do ETP n°
01/2025/FUMTUR. As informacgGes relacionadas aos recebimentos provisoério e definitivo estdo
contidas no item VIl deste TR.
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XIll - ESPECIFICACAO DA GARANTIA EXIGIDA E DAS CONDICOES DE MANUTENGAO E
ASSISTENCIA TECNICA, QUANDO FOR O CASO:
N3o se aplica.
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Zenelise Drodowski
Presidente da Fundagdo Municipal de Turismo e
Desenvolvimento Econdmico de Porto Belo
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ANEXOI-A
ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

A obrigacao de elaborar Estudo Técnico Preliminar aplica-se a licitacdo de bens e a contratacdo de
servicos e obras, inclusive locacdo e contratacdes de solucdes de Tecnologia da Informacdo e
Comunicagdo — TIC, e conforme previsto no § 19, do artigo 18, da Lei Federal n.2 14.133/2021, o
documento evidencia o problema a ser resolvido e a sua melhor solugdao, de modo a permitir a
avaliagdo da viabilidade técnica e econ6mica da contratagdo.

| - DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO, CONSIDERANDO O PROBLEMA A SER
RESOLVIDO SOB A PERSPECTIVA DO INTERESSE PUBLICO:

1.1. O Municipio de Porto Belo, através da Fundacdao Municipal de Turismo e Desenvolvimento
Econdmico, necessita adquirir géneros alimenticios que serdo utilizados para alimentacdo do
pessoal do seu quadro que atuard em dias de escala de navio e em eventos sob a responsabilidade
da mesma.

1.2. A contratacdo é necessdria para garantir o fornecimento de alimenta¢do aos funcionarios
da Fundag¢dao Municipal de Turismo e Desenvolvimento Econ6mico de Porto Belo durante a
realizacdo de suas atividades em escalas de navios e eventos promovidos ou organizados pela
Fundacgao.

1.3. A medida visa assegurar condi¢des adequadas de trabalho, promovendo o bem-estar da
equipe e a eficiéncia no atendimento aos turistas e participantes dos eventos.

1.4. Além disso, considerando o interesse publico, a contratacdo deve ser realizada de forma
transparente e eficiente, garantindo a selecdo de fornecedores confidveis que atendam aos
requisitos de segurancga alimentar, sustentabilidade e responsabilidade social, buscando sempre o
melhor custo-beneficio para a administragao publica e para os cidadaos atendidos.

2c7e718h7id2.
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Il - DEMONSTRAGAO DA PREVISAO DA CONTRATAGAO NO PLANO DE CONTRATAGOES ANUAL:
A contratagdo em  questdo encontra-se disponivel no endereco eletrénico
https://portobelo.sc.gov.br/plano-de-contratacao-anual/, especificamente no item 04 do mesmao.

ESTE DOCUMENTO FOI ASSINADO EM:

Il - REQUISITOS DE CONTRATACAO:

3.1. Os produtos deverdo ser entregues EM ATE 10 (DEZ) DIAS UTEIS, contados do recebimento da
Ordem de Compra, sob pena de incorrer nas sancdes e penalidades previstas neste Edital, os
produtos licitados deverdo ser entregues conforme a quantidade e condicdes estabelecidas na
Ordem de Compra.

3.2. A Proponente vencedora ficard obrigada a trocar, as suas expensas, os produtos que forem
recusados que ndo estiverem de acordo com o disposto neste Edital e seus anexos;

3.3. - Os locais de entrega dos produtos serdo a critério da Fundacdao Municipal de Turismo e
Desenvolvimento Economico;

3.4 - O transporte deverd ser feito em veiculo de carroceria fechada, isotérmico. O motorista e o
ajudante de transporte deverdo estar devidamente uniformizados para as entregas.

3.5. Os precos propostos serdo fixos e irreajustaveis, onde ja estardao inclusos a mao de obra
agregada, todos os tributos (impostos, taxas, emolumentos, contribuicGes fiscais e parafiscais e
eventuais isencdes), leis sociais, administracdo, lucros e qualquer despesa, acessoria e/ou
necessaria, nao especificada neste documento.

% PARA COMFERENCIA DO SEU CONTEUDO ACESSE hitps:/ic.ipm.com.biip6
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IV - ESTIMATIVAS DAS QUANTIDADES PARA A CONTRATACAO, ACOMPANHADAS DAS
MEMORIAS DE CALCULO E DOS DOCUMENTOS QUE LHES DAO SUPORTE, QUE CONSIDEREM
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INTERDEPENDENCIAS COM OUTRAS CONTRATACf)ES, DE MODO A POSSIBILITAR ECONOMIA DE
ESCALA:
O quantitativo em questdo esta baseado nas contratacdes deste objeto, ocorridas nos ultimos 12

meses:
Item | Descrigao Unidade | Quantidade | Valor Valor Total
Unitario
Achocolatado em po6- ingredientes: agucar
cristal, cacau em p¢ alcalino lecitinado, sal
refinado, mistura vitaminica (vitamina c,
niacina, vitaminas b6, b2, b1, a, acido
01 folico e vitaminas b12) e aromatizante KG 10 RS 12,99 | RS 129,90

natural refor¢ado de baunilha.
Embalagem: intacta, acondicionada em
pacotes de polietileno leitoso atdxico de
1kg. Fabrica¢do: maximo até 30 dias.
Validade: minimo de 10 meses.

Alface: 12 qualidade, lisa ou crespa, verde
ou roxa, nova, folhas firmes, ndo poderd
estar murcha, integra, tamanho médio.
02 embalagem: em sacos plasticos UN 100 R$ 4,59 | RS$ 459,00
resistentes, conforme quantidade
solicitada, apresentando na embalagem
etiqueta de pesagem.

Alho nacional de boa qualidade, bulbo
inteirico, firme e intacto, isento de - alho
nacional de boa qualidade, bulbo inteirico,
03 firme e intacto, isento de lesdes de origem | KG 60 RS 27,06 | RS 1.623,60
fisica ou mecanica, perfuracdes ou cortes,
tamanho e coloracdo uniformes, devendo
ser bem desenvolvido, embalagem de 1 kg
Arroz parboilizado pacote de 1 kg - tipo 1-
caracteristicas: longo, fino. O produto nao
deve apresentar graos disformes,
percentual de impureza acima de 5 %
(graos queimados, pedras, cascas e
carunchos), cheiro forte, intenso e ndo
caracteristico, preparacgao dietética final KG
inadequada. Embalagem: deve estar
intacta, acondicionada em pacotes de 1
kg, em polietileno transparente. Umidade
maxima de 14%. Fabricagao: maximo de
30 dias. Validade: minimo de 6 meses.
Azeite de oliva tipo extra virgem, de
primeira, produto da prensagem a frio da -
05 azeite de oliva tipo extra virgem, de UN 20 RS 39,78 | RS 795,60
primeira, produto da prensagem a frio da
azeitona, acidez maxima de 0,5 g/100 g,

c7e718b7fd2.
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04 200 R$ 5,56 | RS$1.112,00
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coloracdo amarela esverdeado, que
possam ser novamente tampadas apds
aberta. Embalagens: primaria - lata, vidro
ou pet, original do fabricante, com 500ml.
A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, informacdes nutricionais,
numero do lote, quantidade do produto e
numero de registro. Conforme legislacao
vigente.

Banana branca,
classificacdo/caracteristicas gerais: devera
ser procedente de espécime vegetal
genuina e s3, ser fresca, ter atingido o grau
maximo no tamanho, aroma e cor da
espécie e variedade, apresentar grau
maximo de maturacao tal que lhes
permita suportar a manipulagao,
transporte e conservag¢ao em condigdes
adequadas para o consumo, estar livre de
enfermidades, insetos e sujidades, sem
danos por qualquer lesdo de origem fisica
ou mecanica que afete a sua aparéncia, a
polpa e o pedunculo quando houver,
deverdo se apresentar intactos e firmes,
sem manchas ou defeitos na casca,
acondicionado em embalagem plastica,
flexivel, atdxica, resistente, transparente.
Batata inglesa lavada - nova, lavada, grupo
07 i ou ii, classe 2, tipo especial (de 45 a 85
mm de didmetro transversal), pesando
entre 100 e 300 g a unidade

Batata processada, espécie inglesa tipo
formato palha tipo frita apresentagao
pronto para consumo. validade minima de
120 (cento e vinte) dias da entrega do
produto. o produto devera atender as
legislagdes vigentes. pacote com 1kg
Beterraba sem folhas, bulbo de tamanho
médio, pesando entre 200 e 300 gr a
unidade, uniforme. Devem apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas,
estar fisiologicamente desenvolvidas, bem | KG 100 R$ 5,74 | R$ 574,00
formadas, com coloracdo propria, livre de
danos mecanicos, fisioldgicos, pragas,
corpos estranhos ou terra aderida a
superficie. Deve estar em perfeitas

rfd2.
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condicOes de conservacdo e maturacao.
Produto sujeito a verificagdo no ato da
entrega aos procedimentos determinados
pela ANVISA.

Linguica tipo calabresa carne suina pura e
limpa, de 1 qualidade, apresentando-se
em gomos uniformes, adicionada de
toucinhos e condimentos naturais em
proporg¢des adequadas ao tipo calabresa
submetida ao processo de cura, embalado
a vacuo em saco plastico, transparente e
atoéxicos, limpo, ndo violado, resistente,
que garanta a integridade do produto até
0 momento do consumo, acondicionado
em caixas lacradas. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, nimero de
lote, quantidade do produto, nimero do
registro no mapa/sif/dipoa e carimbo de
inscricao no cif. Devera apresentar
validade min de 20 dias a partir da data de
entrega.

Carne moida de 12 qualidade (musculo)
carne bovina, musculo moido descricdo do
objeto: produto cdrneo obtido a partir da
moagem do musculo traseiro do coxao,
seguido de imediato congelamento. a
matéria-prima a ser utilizada devera estar
isenta de tecidos inferiores como 0ssos,
cartilagens, gordura parcial, aponevroses,
tenddes, codgulos, nodos linfaticos, etc.
percentual maximo de gordura admitido
de até 10%. a carne moida congelada
deverd apresentar-se livre de parasitos,
sujid14ades e larvas e de qualquer
substancia contaminante que possa altera-
la ou encobrir qualquer alteracao.
caracteristicas sensoriais (organolépticas):
carne de cor vermelha cereja, elastica,
firme e com odor agradavel. o produto
deverad ser transportado em caminhdo
frigorifico, com temperatura igual ou
inferior a -18°c. embalagem primaria:
deverd apresentar peso liquido de 01kg,
com a embalagem a vacuo, termo-
encolhivel, atdxica, transparente e
resistente, termossoldada. deve estar
intacta, sem perfuragdes. no rétulo deve

10 KG 40 RS 28,91 | RS 1.156,40
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constar identificacdo completa do produto
(nome do corte da carne), marca,
identificacdo da origem (nome e endereco
do matadouro frigorifico ou entreposto de
carne), peso liquido, data de
processamento e prazo de validade (ou
numero do lote e data de validade),
condi¢des de armazenamento, carimbo
oficial do sif, sie ou sim e indicacdo da
expressao: registro no ministério da
agricultura sif/dipoa sob n2-----/-----.todas
as informacgdes devem ser apresentadas
de forma clara. embalagem secunddria:
caixa de papeldo refor¢ada, lacrada e
identificada. data de fabricag¢do: o produto
deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega prazo de
validade: minimo de 10 meses a partir da
data da entrega. O produto deve estar de
acordo com a legislagdo vigente, isto é,
deve obedecer a: instru¢ao normativa n2
22,de 24/11/2005 - aprova o regulamento
técnico para rotulagem de produto de
origem animal embalado portarian.25 de
8/11/88, sipa/dipoa - aprovar a
padronizacdo dos cortes de carne bovina,
proposta pela divisdo de padronizacdo e
classificacdo de produtos de origem
animal (dipac) portaria n? 368, de
04/09/97 - aprova o regulamento técnico
sobre as condicdes higiénico-sanitarias e
de boas praticas de fabricacdo para
estabelecimentos elaboradores /
industrializadores de alimentos.

Carne seca - carne seca charque carne
seca carne de charque, tipo carne seca
traseiro bovino, caracteristicas adicionais
resfriada, 12 qualidade. Deverd constar
data de fabricacao, data de validade do
érgao.

Cebola de cabeca: tamanho médio, nova,
de 12 qualidade, com casca, compacta e
firme, s3, sem rupturas, sem lesdes de
origem fisica ou mecanica, isenta de
partes putridas, livre de enfermidades.
Embalagem: em sacos plasticos
resistentes, conforme quantidade
solicitada, apresentando na embalagem

7fd2.
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etiqueta de pesagem.

Cebolinha verde: folhas interinas, com
talo, graidas, sem manchas, com
coloracdo uniforme, turgescentes,
intactas, firmes e bem desenvolvidas,
14 maco aproximadamente 300g (sem raizes) | MACO 120 R$3,99 | R$478,80
de acordo com a resolugdo 12/78 da
cnnpa, peso minimo de 100gr. Produto
sujeito a verificagao no ato da entrega aos
procedimentos determinados pela anvisa.
Cenoura, classe média, tipo especial,
pesando entre 70 a 140 gramas a unidade,
de acordo com a portaria ma 412/86.
Composicao das raizes de 12 a 17 cm de
comprimento e 2,5 cm de diametro.
Devem apresentar as caracteristicas do

15 cultivar bem definidas, estarem KG 100 R$ 5,42 | R$ 542,00
fisiologicamente desenvolvidas, ndo
lenhosas, bem formadas, limpas, com
coloracdo uniforme, livres de danos
mecanicos, fisioldgicos, pragas e doencas e
estarem em perfeitas condicGes de
conservacao e maturacgao.

Colorifico descricdo do objeto: colorifico
em po, ndo devem apresentar sujidade,
umidade, misturas inadequadas ao
produto. Embalagem primaria: Cada
pacote deve conter no minimo 500
gramas. Ndo serdo aceitos produtos cujas
16 embalagens estejam danificadas. A PCT 8 R$ 5,30 | RS 42,40
rotulagem deve estar de acordo com a
legislagao vigente. Data de fabricacao: o
produto deve ter sido fabricado no
maximo de 30 dias antes da data de
entrega. Prazo de validade: minimo de 11
meses a partir da data da entrega.
Couve-flor: couve-flor fresca, de primeira,
classe 4 a 7, cor branca ou creme sem
manchas escuras, tipo i, limpa, sem folhas.
Deve ser firme e intacta, isenta de
enfermidades, parasitas, larvas, material
17 terroso e sujidade. Deve ser isenta de UN 40 RS 8,21 RS 328,40
danos fisicos e mecanicos oriundos do
manuseio e transporte. Deve apresentar
as caracteristicas do cultivar bem
definidas, serem sas, inteiras e livres de
umidade externa anormal. Produto sujeito

7fd2.
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a verificacdo no ato da entrega aos
procedimentos determinados pela anvisa.
Coxa e sobrecoxa de frango: carne de
frango tipo coxa e sobrecoxa congelada
com adicdo de agua no maximo de 6%,
levemente temperada. Aspecto préprio,
ndao amolecida e nem pegajosa, cor
proprias em manchas esverdeada, cheiro e
sabor préprio, com auséncia de sujevidade
e larvas, com registro no sif ou sisp. Prazo
de validade/ condigbes de
armazenamento e conservagado (com
temperatura ideal): embalagem fechada:
validade minima: 04 (quatro) meses.
Temperatura de armazenamento: (-182c) a
(-129c); data de entrega ndo deverad ser
superior a 15 dias da data de fabricagao.
Embalagem primaria: saco plastico de
polietileno. Deverd conter no minimo

18 01kg. Devem constar as seguintes KG 200 R$ 8,66 | RS 1.732,00
informacgdes: modo de preparo e de
descongelamento, marca comercial, nome
e descricdo do produto, carimbo do
ministério da agricultura, tabela de
conservagao, razao social, enderego, cnpj
e inscricdo estadual da empresa, nimero
de registro no ministério da agricultura,
lista de ingredientes, peso liquido, tabela
nutricional, além dos dizeres: "mantenha
congelado a (-182c) a (-129c)", "industria
brasileira", "uma vez descongelado, este
produto ndo devera ser novamente
congelado". O lote, que corresponde a
data de fabricacdo, juntamente com o
prazo de validade. Todas as informacdes
impressas na embalagem devem estar
congeladas embalagem de 1 kg.

Creme de leite: creme de leite -
embalagem 200g creme de leite uht, sabor
suave, consisténcia firme, embalagem
cartonada, ndo amassada, contendo 200g
de peso liquido. A embalagem devera

19 conter extremamente os dados de UN 200 RS 3,67 RS 734,00
identificacdo, procedéncia, informacao
nutricional, nUmero de lote, data validade,
guantidade do produto, nimero do
registro no ministério da
agricultura/sif/dipoa. Validade minima a

rfd2.
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contar da data de entrega: 6 meses.
Doce de frutas... Caracteristicas: sabor
(banana, morango, uva e péssego);
ingredientes: polpa de frutas, acucar,
glucose, pectina; embalagem: potes ou
20 baldes polietileno resistente ou acetado, UN 20 RS 5,61 112,20
com tampa hermeticamente fechada com
lacre e protecao, intacta, contendo 400g
de peso liquido. Fabrica¢cdo: maximo de 30
dias; validade: minima de 5 meses.

Ervilha verde em conserva: simples,
inteira, imersa em liquido, tamanho e
coloragdo uniformes, produto preparado
com as ervilhas previamente debulhadas,
envasadas, reidratadas ou pré-cozidas,
imersas em liquido de cobertura
apropriados, submetidas a processo
tecnoldgico adequado antes ou depois de
hermeticamente fechadas nos recipientes
utilizados, a fim de evitar sua alteracao,
acondicionada em embalagem com 200gr,
sendo considerado como peso liquido o
produto drenado. Estar isento de
fermentacao e de indicadores de
processamento defeituoso. Sem corantes
artificiais, isento de sujidades e
fermentacdo ndo devem estar amassados;
enferrujados e estufados; ndo devem
conter perfuragdes; principalmente nas
costuras; ndo devem soltar ar com cheiro
azedo oupodre, quando abertos; ndo
devem apresentar manchas escuras e
ferrugem, na parte interna; atender as
exigéncias do ministério da agricultura e
dipoa e regulamento de inspecao
industrial e sanitaria de produtos de
origem vegetal. Embalagem primaria: lata
¢/ 200gr. Embalagem secundaria: de
papeldo reforcada, com as abas superiores
e inferiores totalmente lacradas, com
capacidade para até 10 kg. Data de
fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 12 meses a partir da data da
entrega. Obs: as latas ndo deveram
apresentar amassados, ferrugens ou
estufadas.

rfd2.
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Extrato de tomate, 300g, tipo: simples,
concentrado, ingredientes: tomate, acucar
e sal, aspecto: massa mole, cor: vermelha,
odor: proprio, sabor: préprio,
29 ca.r_acterl’sticas adicio'nais: isento de UN 100 RS 2,66 RS 266,00
sujidades e substancias estranhas a sua
natureza, ndo conter gluten, embalagem:
lata hermeticamente fechada / saché,
peso liquido minimo: 300g, unid. De
medida: unitario
Farinha de mandioca - caracteristicas:
grupo farinha seca, sub grupo estra fina,
classe branca, tipo 1. Embalagem: intacta,
23 acondicionada em pacotes de polietileno | KG 40 R$9,80 | RS 392,00
transparente contendo 1lkg fabricagao:
maximo de 30 dias. Validade: minimo de
10 meses.
Farinha de milho, média, amarela, safra
corrente. Produto obtido do grao de
milho, devera ser fabricada a partir de
matérias primas sas e limpas, isentas de
matérias terrosas e parasitas. Ndo podera
estar Umida ou rancosa. Embalada em
pacotes plasticos, transparentes, limpos,
24 ndo violados, resistentes. A embalagem KG 20 RS 4,30 | RS 86,00
deverd conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informacdes
nutricionais, numero de lote, data de
validade, quantidade do produto. Validade
minima de 90 dias a partir da data de
entrega do produto nas unidades. Pacote
de 1 kg.
Farinha de trigo especial (pacote 1 kg) -
tipo 1, produto composto de 100% de
farinha de trigo especial para consumo,
obtido através da moagem de trigo e
enriquecida com ferro e acido félico.
25 Embalagens de 1 kg, com identificagdo do | KG 60 R$ 6,22 | R$373,20
produto, marca do fabricante, prazo de
validade e peso liquido. Embalagem
secundaria de fardos plasticos. Com
validade minima de 4 meses a contar da
data de entrega.
Feijao- caracteristicas: feijao classe preto,
novo, 'flpO 1, grupo 1~nao jcorrado. Nao KG 60 RS 7.42 RS 445,20
poderd apresenta graos disformes e ou
torrados, coloracdo dos grdaos com
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nuances diferentes (graos partidos ou
pedras), bolor, mofo, caruncho,
rendimento inadequado. Embalagem:
intacta, acondicionadas em pacotes de
polietileno transparente contendo 1kg de
peso liquido. Fabricacdo: maximo de 30
dias validade: minimo de 5 meses.
Fermento em pd quimico composto de
pirofosfato acido de sddio; bicarbonato de
sodio, fosfato mono-calcio, validade
minima 4 meses a contar da data de
entrega; acondicionado em pote de
polipropileno com tampa,
hermeticamente fechada contendo 200 a
250 gramas; O produto deve estar de
acordo com a legislacdo vigente, isto é,
deve obedecer a: resolugdes que
abrangem quesitos de regulamento de
padrdes macro e microbiolégicos e, macro
e microscépicos (resolucdo rdc n2 175, de
08/07/2003; resolugdo rdc n2 12, de
02/01/2001). Leis, resolugcdes e portarias
referentes a rotulagem de alimentos
(resolugdo rdc n2 259, de 20/09/2002;
resolucdo rdc n? 123, de 13/05/2004;
resolucdo rdc n? 360, de 23/12/2003;
resolucdo rdc n? 359, de 23/12/2003;
resolucdo rdc n? 163, de 17/08/2006; lei
n2 8543, de 23/12/1992; lei n® 10674, de
16/05/2003; resolucdo rdc n? 40, de
08/02/2002; resolugdo - rdc n2 136,
08/02/2017 portaria n2 157, de
19/08/2002; portaria n® 27, de 13/01/98).
Fermento bioldgico seco instantaneo para
pado 500 g - ingredientes saccharomyces
cerevisias e agente de reidratacao.
Embalagem a vacuo, contendo 500g. Nao
deverd possuir cheiro a mofo e sabor
amargo. A embalagem primaria deve estar
em caixa de até 10 kg. Prazo de validade:
minimo de 12 meses.

P6 para gelatina caracteristicas: sabores:
morango, limao, mix de frutas, uva, 20
29 | framboesa e péssego. Embalagem: KG RS 15,78 | RS 315,60
acondicionadas em pacotes de polietileno
leitoso, contendo 1kg de peso liquido.

30 Laranja pera: laranja pera, tipo i, classe 85 | KG 80 R$5,36 | R$ 428,80
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a 93, coloragdo c2 a c3. Deve apresentar
minimo de 45% de suco. Deve estar
madura, no grau maximo de evolugao no
tamanho, firme e com brilho. Deve
apresentar aroma e sabor da espécie, sem
ferimentos ou defeitos de acordo com a
resolucdo 12/78 da cnnpa. Produto sujeito
a verificacdo no ato da entrega aos
procedimentos determinados pela anvisa..
Leite longa vida integral - leite uht integral
(ultra-alta temperatura, uat). Sera aceito o
uso dos seguintes estabilizantes: citrato de
sodio, monofosfato de sédio, difosfato de
sédio, trifosfato de sddio, separados ou
em combina¢dao, em uma quantidade nao
superior a 0.1g/100ml expressos em p205.
As praticas de higiene para elaboracdo do
produto estarao de acordo com o
estabelecido no cédigo internacional
recomendado de praticas, principios gerais
de higiene dos alimentos (cac. Vol. A
1985). Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto liquido, cor
branca, sabor e odor caracteristicos, sem
sabores e odores estranhos.
Caracteristicas macroscopicas e
microscopicas: auséncia de matérias 300
31 prejudiciais a saude LITROS R$ 5,32 | RS 1.596,00
humana(macroscépicas e microscopicas),
abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de
outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes, conforme
determina a resolucdo rdc no 175, de
08/07/2003. Embalagem primaria:
acondicionado em embalagem tetrapak.
Registro no ministério da agricultura -
sif/dipoa. Ndo serdo aceitos produtos
cujas embalagens estejam estufadas ou
danificadas. A rotulagem deve estar de
acordo com a legislacdo vigente. Data de
fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 100 dias a partir da data da
entrega.

Leite condensado - em lata ou caixa,
embalagem industrial de 395g.validade de
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no minimo 6 meses, com data de
fabricacdo ndo superior a 30 dias.

Limao taiti - tamanho médio. Deve
apresentar as caracteristicas do cultivar
bem definidos, estarem fisiologicamente
desenvolvidos, bem formados, limpos,
com coloragdo propria, livre de danos
como pragas e doengas, e estarem em
perfeitas condi¢cdes de conservagdo e
maturacgao.

Linguicinha: carne suina pura e limpa, de
12 qualidade, apresentando-se em gomos
uniformes, adicionada de toucinho e
condimentos naturais em proporcdes
adequadas ao tipo calabrés submetido ao
processo de cura, embalada a vacuo em
saco pldstico transparente e atoxico,
limpo, ndo violado, resistente, que garanta
a integridade do produto até o momento 80
34 do consumo, acondicionadas em caixas KG 15,86 1.268,80
lacradas. A embalagem deverd conter
externamente os dados de identificacao,
procedéncia, nimero de lote, quantidade
do produto, nimero de registro no
ministério da agricultura/sif/dipoa e
carimbo de inspecdo do sif. O produto
deverd apresentar validade minima de 20
dias a partir da data de entrega na
unidade requisitante. Embalagem em kg.
Macarrao espaguete com ovos.
Caracteristicas: contendo sémola ou
farinha de trigo especial com ovos. Nao
deverd apresentar sujidade, bolor,
manchas ou fragilidade a pressao dos UN
dedos. Embalagem deve estar intacta,
acondicionada em pacotes de polietileno
transparente bem vedado, contendo
500gr (fardo 20x500gr). Prazo de validade:
minimo de 10 meses

Maionese. Produto cremoso em forma de
emulsdo estavel, 6leo em agua, preparado
a partir de 6leo (s) vegetal (is), agua e ovos
podendo ser adicionado de outros
ingredientes desde que nao
descaracterizem o produto. O produto
deve ser acidificado. Conforme legislacao
vigente. Embalagem deverd ser em pote

33 KG 50 RS 4,79 | RS 239,50
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plastico de 500gramas, com data de
fabricagao, prazo de validade e n2 de lote.
Amido de milho: ingredientes: amido.
Embalagem: intacta, contendo 500g de
peso liquido. Fabricacdo: maximo de 30
dias. Validade: minimo de 1 ano.
Margarina sem sal- 500 g- ingredientes:
produto obtido de vegetais liquidos
hidrogenados, de consisténcia cremosa,
aromatizada artificialmente e vitaminada,
com minimo de 80% de lipideos. Ndo deve
apresentar massa nao cremosa, cheiro

38 desagradavel, cor ndo caracteristica do UN 50 RS 8,45 | R$ 422,50
produto, divergéncia de ingredientes que
prejudiquem a qualidade do produto.
Embalagem: pote de polietileno
resistente, contendo 500g de peso liquido.
Fabricacdo: maximo de 30 dias validade:
minimo de 6 meses.

Melancia- melancia de 12 qualidade,
tamanho médio, grau médio de
amadurecimento, ndo apresentando
amassados e aspectos de deteriorizacao.
Meldo: meldao amarelo sem danos a
superficie e sem sujidades. Consisténcia
firme e maturacdo adequada para
consumo. Deve atingir grau maximo de

40 tamanho, com peso de aproximadamente | KG 80 RS 5,84 RS 467,20
1,0 a 1,5kg a unidade. Aroma, cor e sabor
devem ser proprios da espécie. produto
sujeito a verificacdo no ato da entrega aos
procedimentos determinados pela anvisa.
Milho verde em conserva: simples, graos
inteiros, imerso em liquido de cobertura,
tamanho e coloragao uniforme. Produto
preparado com graos de milho
previamente debulhados, envasados e
cozidos ou pré-cozidos, imersos em liquido
de cobertura apropriada, submetidos a

41 processo tecnoldgico adequado, antesou | UM 50 R$ 3,71 | R$ 185,50
depois de hermeticamente fechados nos
recipientes utilizados a fim de evitar sua
alteracdo acondicionada em embalagem
lata ou caixa, devendo ser considerado
como peso liquido o produto drenado.
Estar isento de fermentacdo e de
indicadores de processamento defeituoso.

37 KG 10 RS 7,65 RS 76,50
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Sem corantes artificiais, isento de
sujidades e fermentacdo ndo devem estar
amassados; enferrujados e estufados; nao
devem conter perfuracdes; principalmente
nas costuras; ndo devem soltar ar com
cheiro azedo ou podre, quando abertos;
ndao devem apresentar manchas escuras e
ferrugem, na parte interna; atender as
exigéncias do ministério da agricultura e
dipoa e regulamento de inspegao
industrial e sanitaria de produtos de
origem vegetal. Embalagem primaria: lata
¢/ 200gr. Embalagem secundaria: de
papeldo reforcada, com as abas superiores
e inferiores totalmente lacradas, com
capacidade para até 10 kg. Data de
fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 12 meses a partir da data da
entrega. As latas ndo deveram apresentar
amassados, ferrugens ou estufadas.

Oleo de soja 100% 6leo de soja -
caracteristicas: 6leo de soja refinado,
100% natural, ndo deve apresentar cheiro
forte e intenso, volume insatisfatorio,

42 mistura de outros éleos.embalagem: UN 100 RS 7,54 | RS 754,00
intacta, acondicionadas em embalagens
plasticas 900 ml de peso
liquido.fabricagdo: maximo de 30
diasvalidade: minimo de 10 meses.
Orégano: em folhas secas; obtido de
espécimes vegetais genuinos; de coloracao
verde pardacenta; com cheiro aromatico e
sabor proprio; isento de sujidades e
materiais estranhos a sua espécie;

43 acondicionado em saco plastico UN 08 RS 15,07 | RS 120,56
transparente, atdxico, contendo 500g;
resistente e hermeticamente vedado,
validade minima 12meses a contar da data
da entrega; embalado em caixa de papelao
reforcado.

Ovos de galinha vermelho ou branco-
caracteristicas: ovos vermelhos ou brancos
de galinha, fresco, tamanho médio ou
superior, pesando no minimo 55g por
unidade, conforme decreto lei 3748, de
12/07/93. Embalagem: deve estar
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embalado em caixa descartavel, com
capacidade para 1 duzia, com identificacdo
do produtor e prazo de validade.
Embalagem secunddria: caixa de papeldo
reforcada, devidamente lacrada com fita
adesiva e identificada com rotulo e
etiqueta, conforme legislagao vigente.
Deve ter certificado de inspecdo estadual
ou federal.

Carne bovina paleta sem osso picada-
caracteristicas: congelado. Pec¢a de carne
bovina, cortada em cubos, sem gordura
(percentual admitido até 5% por pega),
sem cartilagens e nervos. Carne de cor
vermelha cereja, elastica, firme e com
odor agraddvel. Embalagem: primaria
deve estar intacta, acondicionada em
sacos de polipropileno reforcado, com até
45 | 2 kg, protegido por embalagem secundaria | KG 80 RS 32,43 | R$2.594,40
de papeldo (tipo kraft) de até 20 kg. No
rotulo da embalagem, primaria e
secundaria, deve constar peso, data de
processamento, procedéncia, prazo de
validade e selo s.i.f ( servico de inspecao
federal), s.i.m (servico de inspecao
municipal) ou c.i.e (certificado de inspecao
estadual).fabricacdo: maximo de 30 dias.
Validade: minimo de 6 meses.

P3o de sal (frances): unidade com no
minimo 50 gramas. Fabricado de farinha
de 12 qualidade, massa clara e macia,
obtido pela coc¢do, em condicdes técnicas
adequadas, de massa preparada com
farinha de trigo tipo 1 enriquecida com
ferro e acido félico podendo conter outras
substancias alimenticias aprovadas, que
caracterizem o produto, as quais deverao
ser declaradas. O produto deve estar de
acordo com a legislacdo vigente.
Caracteristicas gerais: fabricado com
matéria prima de primeira qualidade,
isento de matéria terrosa, parasitos e em
perfeito estado de conservacao. Nao serd
aceito pao queimado, mal cozido ou
amassado. Podera conter os aditivos
permitidos pela legislacdo. Todos os paes
deverdo apresentar 50g e deverao ser do
mesmo tamanho. O produto ndo deve
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conter corantes artificiais. Caracteristicas
sensoriais (organolépticas): aspecto de
massa cozida. O miolo deve ser poroso,
leve, homogéneo, elastico, ndo aderente
aos dedos ao ser comprimido e ndo deve
apresentar grumos duros, pontos negros,
pardos ou avermelhados. Cor: a parte
externa deve ser amarelo-pardacenta; o
miolo deve ser de cor branca. Cheiro e
sabor proprios. Caracteristicas
macroscopicas e microscopicas: auséncia
de matérias prejudiciais a saude humana
(macroscépicas e microscopicas),
abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de
outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes, conforme
determina a resolugao rdc n? 175, de
08/07/2003. A presenca de matéria
prejudicial a saude humana detectada
macroscopicamente torna o produto/lote
avaliado imprdprio para o consumo
humano e dispensa a determinagao
microscopica. Na deteccdo ou
identificacdo de ingredientes previstos em
regulamento técnico especifico e
ingredientes declarados no rétulo devem
ser observados os dispositivos do
regulamento técnico especifico do
alimento embalado e as informacgdes
declaradas no rétulo.

Peito de frango sem osso frango semi
processado, em pecas, constituido de
peito sem o0sso: congelado; com aspecto,
cor, cheiro e sabor préprio; sem manchas
e parasitas; acondicionado em saco
plastico de polietileno, transparente
atoxico; pesando cerca de 01 kg cada
embalagem. Manipulada em condicoes
47 higiénicas adequadas, proveniente de aves | KG 200 R$19,22 | RS 3.844,00
sadias, abatidas sob inspecao veterinaria.
Nao serdo aceitas durante a entrega
carnes em estado de descongelamento. O
produto somente sera aceito produtos
com data de fabricacdo de até 45
(quarenta e cinco) dias no momento da
entrega. A embalagem primdria do
produto devera ser a vacuo, tipo
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"cryovac", termo-encolhivel, atéxica,
transparente e resistente, termossoldada
contendo 01 kg um quilo do produto. A
embalagem secundaria do produto deverd
ser caixa de papeldo reforcado, resistente
ao impacto e as condi¢des de estocagem
congelada, com as abas superiores e
inferiores totalmente lacradas com fita
gomada plastificada, identificada com o
nome da empresa e rotuladas de acordo
com a legislagdo vigente. Serd considerado
imprdprio para o consumo o produto cuja
embalagem defeituosa exponha o mesmo
a contaminacdo e/ou deterioragdo. O
produto deverad ser rotulado de acordo
com a legislagao vigente. O transporte
devera ser efetuado de acordo com a
legislagao vigente observando-se que as
carnes deverdo ser transportadas em
carros refrigerados (temperatura entre -
159c e -182c), em condi¢Oes que
preservem as caracteristicas do alimento
congelado e a qualidade do mesmo
guanto as caracteristicas fisico-quimicas,
microbioldgicas e microscopicas ja
especificadas. Deve estar de acordo com a
legislagao vigente.

Pepino: o produto deve estar de acordo
com a nta 14, deverdo ser de 12 qualidade,
de tamanho médio, liso, com polpa intacta
e limpa. Deve ter tamanho e coloragao
uniformes, tipicos da variedade, sem

48 manchas, bolor, sujidade, ferrugem e KG 80 RS 5,93 RS 474,40
lesdes de ordem fisica ou mecanica. Deve
atender aos padrdes microbioldgicos da
rdc n? 12 de 02/01/01, da anvisa. Produto
sujeito a verificacdo no ato da entrega aos
procedimentos determinados pela anvisa
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49

P6 para pudim- caracteristicas: sabores-
caramelo, morango, chocolate, coco e
baunilha. O produto ndo deve apresentar
umidade, odor desagraddvel. Em sua
formulacdo deve conter leite, ndo
havendo a necessidade da adicdo do
mesmo no preparo como ingrediente.
Embalagem: intacta, acondicionadas em
pacotes de polietileno leitoso contendo
1kg de peso liquido. Fabricagdao: maximo
de 30 dias. Validade: minimo de 5 meses.

KG

20

R$17,94

RS 358,80

50

Repolho roxo ou verde, tamanho médio,
pesando entre 400 gramas a 1kga
unidade. Deve apresentar as
caracteristicas de variedade bem
definidas, estarem fisiologicamente
desenvolvidas, bem formadas, limpas,
sadias, com coloracgées proprias, livres de
danos mecanicos, fisioldgicos, pragas,
doencgas e estarem em perfeitas condi¢des
de conservagao. Todos os produtos
organicos devem ter certificacdo conforme
legislagao vigente.

UN

40

RS 3,09

RS 123,60

51

Sal refinado - iodado - caracteristicas: ndo
deve apresentar sujidade, umidade,
misturas inadequadas ao produto.
Embalagem: intacta, acondicionadas em
pacotes de polietileno transparente
contendo 1kg de peso liquido. Fabricacao:
maximo de 30 dias. validade: minimo de
11 meses.

KG

20

RS 2,18

RS 43,60

52

Salsicha para cachorro quente. Embalada a
vacuo. A embalagem deve conter peso,
data de fabricagao e validade. Com
aspecto e cheiro caracteristico do produto.

KG

40

RS 16,73

RS 669,20

53

Salsinha: talos e folhas inteiras, graudas,
sem manchas, com coloragao uniforme,
talos e folhas inteiras, turgescentes,
intactas, firmes e bem desenvolvidas,
mac¢o com aproximadamente 300g (sem
raizes) de acordo com a resolugdo 12/78
da cnnpa, peso minimo de 100gr

MACO

120

RS 4,74

RS 568,80

54

Suco em po - unidades de no minimo 15
gramas. Sabores (laranja, limdo, abacaxi,
uva, morango, caju e maracuja), ja
adocado, rendimento de 1 litro, preparado
sélido artificial para refresco de diversos

PCT

600

RS 0,89

RS 5,34
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sabores. Devem estar isentos de matéria
terrosa, p - suco em pé - embalagem com,
no minimo, 15 gramas. Sabores (laranja,
limdo, abacaxi, uva, morango, caju e
maracuja), ja adocado, rendimento de 1
litro, preparado sélido artificial para
refresco de diversos sabores. Devem estar
isentos de matéria terrosa, parasitas,
fungos insetos, bem como livres de
umidade. Embalagem de polietileno
atoéxico, resistentes, conforme legislagao
vigente.

Tomate- tomate grupo oblongo ou
redondo, grau médio de amadurecimento
(tomate salada), classe média ou grande,
de 50 a 90 mm de diametro transversal do
fruto, tipo especial, pesando de 100 a 200
g a unidade.

Vinagre fermentado acético de alcool,
isento de corantes artificiais, acidos
organicos em minerais estranhos; livre de
sujidades, material terroso, e detritos de
animais e vegetais, com validade minima
10 meses a contar da data da entrega;
acondicionado em frascos plastico 900 ml;
e suas condicOes deverdo estar de acordo
com a instrugdo normativa n.36 de
14/10/1999 mapa, resolucdo rdc 276/05 e
suas alteracbes posteriores; produto
sujeito a verificacdo no ato da entrega aos
procedimentos administrativos
determinados pela anvisa.

rfd2.
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O Registro de Pregos terd validade de 1 (um) ano, podendo ser prorrogado por igual periodo.

V — LEVANTAMENTO DE MERCADO, QUE CONSISTE NA ANALISE DAS ALTERNATIVAS POSSIVEIS,
E JUSTIFICATIVA TECNICA E ECONOMICA DA ESCOLHA DO TIPO DE SOLUGAO A CONTRATAR:

A Fundacdo Municipal de Turismo e Desenvolvimento Econdmico necessita realizar a aquisicao de
géneros alimenticios para garantir a alimentacao do pessoal do seu quadro que atuara em dias de
escala de navio e em eventos sob sua responsabilidade. Para isso, é essencial a realizacdo de um
levantamento de mercado que analise as alternativas possiveis e justifique, tecnicamente e
economicamente, a melhor solu¢do para a aquisicao.

5.1 Alternativas Possiveis

Foram identificadas trés alternativas principais para o fornecimento de géneros alimenticios:

5.1.1 Agquisicao direta de produtos in natura e pereciveis

5.1.1.1 Compra realizada diretamente em fornecedores locais e supermercados.

5.1.1.2 Requer armazenamento e logistica de distribuicao interna.

5.1.1.3 Permite o preparo das refeicGes por servidora do quadro.
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5.1.2 Contratacdo de empresa fornecedora de refeigdes prontas

5.1.2.1 Empresas especializadas no preparo e fornecimento de marmitas ou buffet.

5.1.2.2 Elimina a necessidade de armazenamento e manipulacdo de alimentos por parte da
Fundacao.

5.1.3 Cartdo-alimentac¢ao ou vale-refeicao

5.1.3.1Concessdao de beneficio para que os colaboradores realizem suas refeicbes em
estabelecimentos credenciados.

5.1.3.2 Flexibilidade para os funcionarios escolherem suas refeigdes conforme necessidade.

5.2  Andlise Técnica e Economica

5.2.1 Aquisi¢ao direta de produtos in natura e pereciveis

5.2.1.1 Vantagens: Maior controle sobre a qualidade e frescor dos alimentos; possibilidade de
negociacdo direta com fornecedores; aproveitamento da servidora no quadro para o preparo das
refeicGes.

5.2.1.2 Desvantagens: Necessidade de espaco para armazenamento; risco de desperdicio; logistica
complexa para distribuicao.

5.2.1.3 Custo estimado: Moderado, dependendo da negociagao com fornecedores.

5.2.2 Contrata¢ao de empresa fornecedora de refeigdes prontas

5.2.2.1 Vantagens: Praticidade; redugdo de custos com armazenamento e manipulagdo; garantia
de conformidade com normas sanitdrias.

5.2.2.2 Desvantagens: Menor flexibilidade no carddpio; custo pode ser superior ao da aquisicao
direta.

5.2.2.3 Custo estimado: Moderado a alto, dependendo da empresa contratada e do numero de
refei¢Ges diarias.

5.2.3 Cartao-alimentacao ou vale-refei¢ao

5.2.3.1Vantagens: Maior autonomia para os funciondrios; reducdo da necessidade de gestdao
interna de insumos e refei¢des.

5.2.3.2 Desvantagens: Menor controle sobre a qualidade nutricional das refei¢cdes; variacdo de
precos nos estabelecimentos credenciados.

5.2.3.3 Custo estimado: Alto, dependendo do valor do beneficio concedido.

5.3 Justificativa da Escolha Apds anadlise técnica e econdmica das opc¢Oes disponiveis, a solucdo
mais adequada para atender as necessidades da Fundacdo Municipal de Turismo e
Desenvolvimento EconGmico é a aquisi¢do direta de produtos in natura e pereciveis. Esta escolha
se justifica pelos seguintes fatores:

2c7e718h7id2.
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. Aproveitamento da servidora no quadro para o preparo das refeicdes, garantindo
gualidade e padronizacao.

. Maior controle sobre os insumos adquiridos e possibilidade de adaptacdo do cardapio
conforme necessidade.

. Reducdo dos custos operacionais em comparacdo a contratacdo de empresa terceirizada.

. Atendimento eficiente as demandas sazonais e de eventos especificos.

5.4 Conclusao Com base no levantamento de mercado, conclui-se que a melhor alternativa para a
aquisicao de géneros alimenticios é a aquisi¢ao direta de produtos in natura e pereciveis. Esta
solugdo proporciona maior controle sobre a qualidade dos alimentos, otimizacdo dos recursos
financeiros e operacionais da Fundacdo, garantindo a adequada alimentacdo do pessoal envolvido
nas operacdes em dias de escala de navio e eventos sob sua responsabilidade.

VI - ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGAO, ACOMPANHADA DOS PRECOS UNITARIOS
REFERENCIAIS, DAS MEMORIAS DE CALCULO E DOS DOCUMENTOS QUE LHE DAO SUPORTE, QUE
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PODERAO CONSTAR DE ANEXO CLASSIFICADO, SE A ADMINISTRACAO OPTAR POR PRESERVAR O
SEU SIGILO ATE A CONCLUSAO DA LICITAGCAO:

A pesquisa de precos foi realizada conforme exigido na descricdo do item, constando como anexo
deste documento.

VIl - DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO, INCLUSIVE DAS EXIGENCIAS RELACIONADAS A
MANUTENGCAO E A ASSISTENCIA TECNICA, QUANDO FOR O CASO:

7.1.1 - Produtos Alimenticios: A solucdo inclui a aquisicdo de uma variedade de géneros
alimenticios, tais como graos, cereais, carnes, laticinios, frutas, legumes, entre outros, conforme as
necessidades das Secretarias, Fundos e Fundacdes.

7.1.2 - Requisitos de Qualidade e Seguranca: Os produtos alimenticios devem atender aos mais
altos padrdes de qualidade e seguranga alimentar, garantindo que estejam livres de
contaminagao, sejam frescos e proprios para o consumo humano. Os fornecedores devem cumprir
todas as regulamentac¢bes e normas aplicdveis de seguranca alimentar.

7.1.3 - Procedimentos de Entrega: Os fornecedores devem realizar as entregas conforme os
prazos estabelecidos nos contratos, garantindo a pontualidade e a regularidade no abastecimento
dos alimentos. As entregas devem ser feitas em embalagens adequadas e higiénicas, de modo a
preservar a qualidade dos produtos durante o transporte.

7.1.4 - Armazenamento e Distribuicao: Deve-se garantir a adequada armazenagem dos alimentos,
seguindo as normas de conservacao e seguranga alimentar. Os locais de armazenamento devem
ser inspecionados regularmente para garantir que estejam em conformidade com os padrdes
exigidos. Além disso, os alimentos devem ser distribuidos de forma eficiente para as diferentes
entidades atendidas. 7.1.5 - Sustentabilidade: A solucdo deve considerar critérios de
sustentabilidade, como o apoio a producdo local, o uso de embalagens eco-friendly e a promocgao
de praticas agricolas sustentdveis. 7.2 - Essa descricdo abrangente da solug¢do busca garantir que
os géneros alimenticios adquiridos atendam as necessidades das Secretarias, Fundos e Fundacoes
do Municipio de Porto Belo de forma eficaz, segura e sustentavel, proporcionando alimentos de
qualidade para a populacao atendida.

2c7e718h7id2.

:32-03:00-03

-

5/02/20251

-

VIII - JUSTIFICATIVAS PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA CONTRATACAO:
A forma de julgamento devera ser menor preco por item. A entrega dos materiais ocorrera de
forma parcelada e de acordo com o os prazos previstos no item 3 desse ETP.
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IX — DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS EM TERMOS DE ECONOMICIDADE E DE
MELHOR APROVEITAMENTO DOS RECURSOS HUMANOS, MATERIAIS E FINANCEIROS
DISPONIVEIS:

9.1 - O demonstrativo dos resultados pretendidos em termos de economicidade e melhor
aproveitamento dos recursos humanos, materiais e financeiros disponiveis para a aquisicdo de
géneros alimenticios para atender as necessidades das Secretarias, Fundos e Fundag¢Oes pode
incluir:

9.1.1 - Reducdo de custos: ldentificacdo de fornecedores com precos mais competitivos e
negociacdao de melhores condi¢cdes de compra para garantir economia nos gastos com alimentos.
9.1.2 - Otimizacao de recursos: Utilizacdo eficiente dos recursos humanos, materiais e financeiros
disponiveis, buscando evitar desperdicios e otimizando processos de compra, armazenamento e
distribuicdo dos alimentos

9.1.3 - Qualidade dos produtos: Selecdo de géneros alimenticios de qualidade, garantindo a
adequacdo as necessidades nutricionais e preferéncias dos usudrios, sem comprometer a
eficiéncia dos recursos. 9.1.4 - Transparéncia e controle: Implementacdao de mecanismos de
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controle e monitoramento das despesas com aquisicao de alimentos, assegurando a transparéncia
na utilizacdo dos recursos publicos e prevenindo possiveis irregularidades.

9.1.5 - Satisfacdo dos usuarios: Garantia de que as Secretarias, Fundos e Fundacbes sejam
abastecidos com alimentos de qualidade, contribuindo para a satisfacdo e bem-estar dos
funcionarios e beneficiarios dos servigos publicos.

9.2 - Esses sdao alguns dos aspectos que podem compor o demonstrativo dos resultados
pretendidos em termos de economicidade e melhor aproveitamento dos recursos na aquisi¢cdo de
géneros alimenticios para o municipio de Porto Belo.

X — PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS PELA ADMINISTRACAO PREVIAMENTE A CELEBRAGAO
DO CONTRATO, INCLUSIVE QUANTO A CAPACITACAO DE SERVIDORES OU DE EMPREGADOS
PARA FISCALIZAGAO E GESTAO CONTRATUAL:

10.1 - Antes da celebragdao do contrato para a aquisi¢cdo de géneros alimenticios para atender as
necessidades das Secretarias, Fundos e Fundag¢des, a administracdao pode adotar as seguintes
providéncias:

10.1.1 - Elaboracdo de Termo de Referéncia ou Projeto Basico: Especificar detalhadamente os
requisitos técnicos, quantidades e qualidade dos alimentos a serem adquiridos, além de
estabelecer critérios para a selecao de fornecedores.

10.1.2 - Pesquisa de Mercado: Realizar levantamento de pregos e condi¢des de mercado para
garantir a obtenc¢do dos melhores custos-beneficios na aquisicao dos alimentos.

10.1.3 - Planejamento Orgamentdrio: Verificar a disponibilidade de recursos financeiros para a
contratacdo e execuc¢do do contrato, evitando possiveis problemas financeiros no decorrer da
vigéncia contratual.

10.1.4 - Definicao de Indicadores de Desempenho: Estabelecer indicadores de desempenho que
possam mensurar a qualidade dos alimentos fornecidos, o cumprimento dos prazos de entrega, a
eficiéncia do fornecedor, entre outros aspectos relevantes para a gestao do contrato.

10.1.5 - Registro e Documentacdo: Assegurar que todos os procedimentos relacionados a
contratacdo, desde a pesquisa de mercado até a celebracdo do contrato, sejam devidamente
registrados e documentados, garantindo transparéncia e conformidade com a legislagao aplicavel.
10.2 - Essas providéncias ajudardo a administracdo a garantir uma contratacdo eficiente e
transparente, bem como uma gestdao adequada do contrato de aquisicdo de géneros alimenticios
para atender as necessidades desta Fundacdo.

2c7e718h7id2.
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Xl - CONTRATAC@ES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES:
Inexistem contratacOes correlatas ou interdependentes relacionados a esse processo licitatorio

X1l - DESCRICAO DE POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS E RESPECTIVAS MEDIDAS MITIGADORAS,
INCLUIDOS REQUISITOS DE BAIXO CONSUMO DE ENERGIA E DE OUTROS RECURSOS, BEM COMO
LOGISTICA REVERSA PARA DESFAZIMENTO E RECICLAGEM DE BENS E REFUGOS, QUANDO
APLICAVEL:

12.1 - Ao adquirir géneros alimenticios para adquirir géneros alimenticios que serao utilizados
para alimentacdo do pessoal do seu quadro que atuard em dias de escala de navio e em eventos
sob a responsabilidade da Fundacdo Municipal de Turismo e Desenvolvimento Econdmico, é
importante considerar os possiveis impactos ambientais e implementar medidas mitigadoras. Aqui
estdo algumas descricdes de possiveis impactos ambientais e suas respectivas medidas
mitigadoras:

12.1.1 - Consumo de Energia: O transporte, armazenamento e preparacdo dos alimentos podem
resultar em consumo excessivo de energia. Medidas mitigadoras incluem a preferéncia por
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fornecedores locais para reduzir a distancia de transporte, a utilizacdo de tecnologias de
refrigeracdo eficientes e a adocdo de praticas de conservacdo de energia nas instalacdes de
armazenamento e preparagao.

12.1.2 - Uso de Recursos Naturais: A producdo agricola e o processamento de alimentos
consomem recursos naturais, como agua e terra. Medidas mitigadoras podem incluir a preferéncia
por alimentos organicos ou cultivados de forma sustentavel, o monitoramento do uso de agua
durante o cultivo e o processamento e a implementacao de praticas de agricultura regenerativa.
12.1.3 - Geracdo de Residuos: O descarte inadequado de embalagens e residuos alimentares pode
causar impactos ambientais negativos. Medidas mitigadoras incluem a adocdo de embalagens
biodegraddveis ou reciclaveis, a implementacdo de programas de compostagem para residuos
organicos e a promocgao de praticas de reducao de desperdicio nas instalagdes municipais.

12.2 - Essas medidas ajudardo a minimizar os impactos ambientais associados a aquisicao de
géneros alimenticios e a promover praticas mais sustentdveis dentro da administracdo municipal
de Porto Belo.

7fd2.
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XIll - POSICIONAMENTO CONCLUSIVO SOBRE A ADEQUAGAO DA CONTRATAGCAO PARA O
ATENDIMENTO DA NECESSIDADE A QUE SE DESTINA:

Considerando as informacgdes relacionadas no decorrer da apresentacao deste ETP, e a solugao
encontrada para o objeto em questao, e considerando ainda a pesquisa de mercado amplamente
realizada, manifestamos favoravelmente sobre o prosseguimento do ato, visando a publicidade do
edital.

2cied
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NOME E-MAIL TELEFONE
Elaboracdo ETP e | Julia Weber fumturadm@portobelo.sc.gov.br | 47 33695638
Orcamentos
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Zenelise Drodowski
Presidente da Fundagao Municipal de Turismo e
Desenvolvimento Econoémico de Porto Belo
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ANEXO Il

HABILITAGAO COMPLEMENTARE DILIGENCIAS SANEADORAS

1.1. Dentre as atribuicdes do (a) Pregoeiro (a), destaca-se, em relacdo a habilitacdo, a
verificagao e julgamento das condigdes de habilitagdao, saneado erros ou falhas que nao alterem a
substancia das propostas, dos documentos de habilitacdo, que deverdo estar anexadas de forma
eletronica, nos moldes da legislagao.

1.2. Serdjulgadainabilitada a proponente que:

a) Deixar de atender alguma exigéncia constante do presente Edital, desde que esta ndo seja
sanavel, nos moldes da legislagao.

b) Deixar de apresentar algum dos documentos exigidos no Edital para comprovacdo da
habilitacdo, independentemente de ser Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte;

¢) Apresentar declaracdo ou documentacdo que contenha qualquer vicio de ordem formal, que
dificulte, impossibilite a compreensdo ou invalide o documento;

d) Apresentar declara¢do ou qualquer outro documento com conteudo falso ou adulterado;

e) Apresentar documento de regularidade fiscal, social ou trabalhista vencido. Nao se aplica esta
regra quando o licitante for Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte.

2c7e718h7id2.
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1.3. A empresa vencedora do Pregdo deverd apresentar, imediatamente apds o encerramento
da disputa de lances, os DOCUMENTOS COMPLEMENTARES DE HABILITACAO, quando estes
forem considerados, pelo(a) Pregoeiro(a), constantes no item 13 do edital, assim que for
autorizado, e dentro do prazo estabelecido e devidamente justificado.

-
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1.4. A prorrogacgdo de prazo para a apresentacdo de documentos exigidos em ato de diligéncia
deverd ser requerido dentro do prazo inicialmente previsto, preferencialmente por meio escrito,
via chat no sistema, ficando adstrito a conveniéncia da Administracdo Publica, quando nao for
especificado prazo legal, sob a autoridade do(a) Pregoeiro(a), no ambito de sua competéncia, e
sempre com critérios de razoabilidade einteresse publico.

: PARA CONFERENCIA DO SEU CONTEUDO ACESSE hitps:iic.ipm.com.brips

1.5. Of(a) Pregoeiro(a) podera, no julgamento da habilitacdo, sanar erros ou falhas que ndo
alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdo fundamentada,
registrada em ata e acessivel aos licitantes, e |lhes atribuird validade e eficacia para fins de
habilitacdo e classificacdo, observado o disposto na Lei n2 9.784, de 29 de janeiro de 1999.
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1.6. Na hipdtese de necessidade de suspensdo da sessdo publica para a realizacdo de diligéncias,
com vistas ao saneamento de que trata o art. 47 do Decreto n? 10.024/2019, além do art. 59, § 2°
e o art. 64 da Lei n? 14.133/2021, a sessdo publica somente podera ser reiniciada mediante aviso
prévio no sistema, sendo a ocorréncia registrada em ata.
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ANEXO Il

MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL FINAL
(licitante vencedor)
Apresentamos nossa proposta para o fornecimento do objeto da presente licitacio PREGAO
ELETRONICO N2 0xx/2025, acatando todas as estipulagdes consignadas no respectivo Edital e
seus Anexos.

1. IDENTIFICACAO DO CONCORRENTE:

NOME DA EMPRESA:

REPRESENTANTE/ CARGO:

ENDERECO / TELEFONE / E-MAIL:

CNPJ / INSCRICAO ESTADUAL:

CARTEIRA DE IDENTIDADE / CPF:

AGENCIA / N2 DA CONTA BANCARIA / CHAVE PIX:

-
2
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2. PRECO (READEQUADO AO LANCE VENCEDOR)
Devera ser cotado, preco unitdrio etotal poritem, de acordo com o ANEXO | do Edital.

PROPOSTA: RS, ().

3. CONDICOES GERAIS
A proponente declara conhecer os termos do instrumento convocatdrio que rege a presente
licitacdo.

4, PRAZO DE GARANTIA
Conforme o Termo de Referéncia (caso conste), a garantia é minima é de

ESTE DOCUMENMTO FOI ASSINADO EM: 25/02/2025 12:32-03:00-03

5. LOCALE PRAZO DE ENTREGA
De acordo com o especificado no ANEXO I, deste Edital.
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6. VALIDADE DA PROPOSTA COMERCIAL

A validade minima desta proposta é de ( ) dias contados a partir da data da sessdo
publica do Pregao.

Obs.: No preco cotado ja estdo incluidas eventuais vantagens e/ou abatimentos, impostos, taxas e
encargos sociais, obrigacbes trabalhistas, previdencidrias, fiscais e comerciais, assim como
despesas com transportes e deslocamentos e outras quaisquer que incidam sobre a contratacao.
Obs.: ainterposicao de recurso SUSPENDE o prazo de validade da proposta até decisao.

Porto Belo, de de 2025.

Assinatura do Representante Legal
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ANEXO IV
DECLARAGCAO DE CUMPRIMENTO DE REQUISITOS DE HABILITACAO E DEMAIS OBRIGAGOES

A pessoa juridica denominada (nome da empresa), inscrita no CNPJ sob n2__,
com sede a (enderegco completo da empresa), e por intermédio de
seu representante legal, devidamente credenciado:

DECLARA, para fins de participacdo no processo licitatério em pauta, nos termos do inciso | do
art. 63 da Lei n? 14.133/2021, de que cumpre plenamente aos requisitos exigidos para efeito
de habilitagao;

DECLARA que para fins de participacdo no processo licitatério em pauta, sob as penas da Lei, que
quaisquer outras despesas nao incluidas na cota¢ao dos pregos dos produtos licitados correrdao por
conta da empresa;

DECLARA que para fins de participacdo no processo licitatério em pauta, sob as penas da Lei, que
tomou conhecimento e aceita as condigées do contetido do presente Edital e se submete ao
disposto constante na Lei n2 14.133/2021 e Diplomas Complementares;

DECLARA que para fins de participagcdo no processo licitatorio em pauta, sob as penas da Lei,
gue nos termos do § 62 inciso V do art. 27 da Lei n? 6.544, de 22 de novembro de 1989, encontra-
se em situacdo regular perante o Ministério do Trabalho, no que se refere a observancia do
disposto no inciso XXXIlIl do art. 7¢ da Constituicdo Federal do Brasil, ndo possuir em seu quadro
funcional menores de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e nem menor
de 16 (dezesseis) anos em qualquer trabalho;

DECLARA que nao possui proprietario, sdcios ou funciondrios que sejam servidores ou agentes
politicos do 6rgao ou entidade contratante ou responsavel pela licitagdo; e que ndao possui
proprietdrio ou sdcio que seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por
afinidade, até o terceiro grau, e por afinidade até o segundo grau, de agente politico do érgao
ou entidade contratante ou responsavel pela licitagdo;

DECLARA que por meio de seu representante legal infra-assinado, que se encontra em situagao
regular perante as Fazendas Nacional, Estadual e Municipal, a Seguridade Social (FGTS e INSS),
bem como atende a todas as demais exigéncias de habilitacdo constantes do edital préprio;
DECLARA, também, que esta obrigada sob as penas da lei, a informar, quando de sua ocorréncia,
fatos supervenientes impeditivos de sua habilitacao;

DECLARA, também, conhecer e cumprir o previsto na Lei n2 12.846/2013 (Lei Anticorrupg¢do) e no
Decreto n? 8.420/2015, sob pena de responsabilizacdo administrativa e civil pela pratica de atos
contra esta Administracdo, incluindo todos os seus profissionais envolvidos na fase de contratagdo
e execucgao do objeto licitado;

DECLARA, também, que cumpre as exigéncias de reservas de cargos para pessoas com deficiéncia
e para reabilitado da previdéncia social, previstas em lei e noutras normas especificas.

DECLARA, também, que suas propostas econdmicas compreendem a integralidade dos custos para
atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas,
nas normas infralegais, nas convencdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de
conduta vigentes na data de entrega das propostas.

2c7e718h7id2.
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Por ser a expressdo da verdade, firmo a presente declaracgao.
Porto Belo, de de 2025.

Assinaturado Responsavel ou Representante Legal
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ANEXO V

DECLARACAO ME/EPP

A empresa , estabelecida na , inscrita no CNPJ sob n® neste ato
representada pelo Senhor(a) , devidamente credenciado, no uso de suas atribuicoes
legais, vem:

DECLARA, sob as penas da lei, que se enquadra como Microempresa, Empresa de Pequeno Porte
ou Microempreendedor Individual nos termos do artigo 32 da Lei Complementar n? 123 de 14
de dezembro de 2006, estando apta a se beneficiar das vantagens legalmente instituidas por nao
se enquadrar em nenhuma das vedagdes legais impostas pelo pardgrafo 42, do artigo 32 da Lei
Complementar n2 123 de 14 de dezembro de 2006. Tendo conhecimento dos artigos 42 a 49 da
Lei Complementar n2 123/2006, estando ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias
posteriores impeditivas de tal habilitagao.

rfd2.
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DECLARA também que os contratos ja celebrados com a administracdo publica ndo extrapolam a
receita bruta maxima admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte,
conforme determina o art. 42, §29, da Lei 14.133/2021.
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Por ser a expressao daverdade, firmamos a presente declaracao.

-

Porto Belo,  de de 2025.

: PARA CONFERENCIA DO SEU CONTEUDO ACESSE hitps:iic.ipm.com.brips

Assinaturado Responsdvel ou Representante Legal
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ANEXO VI
MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

No dia do més de do ano de 2025, compareceram, de um lado a (o) PREFEITURA
MUNICIPAL DE PORTO BELO, Estado de Santa Catarina, pessoa juridica de direito publico, inscrita
no CNPJ sob o n2. 82.575.812/0001-20, com sede administrativa na Avenida Governador Celso
Ramos, n° 2500, Centro, CEP 88.210-000, Porto Belo/SC, representado pelo PREFEITO
MUNICIPAL, o Sr. JOEL ORLANDO LUCINDA, doravante denominada ADMINISTRACﬂO, e as
empresas abaixo qualificadas, doravante denominadas DETENTORAS DA ATA, que firmam a
presente ATA DE REGISTRO DE PRECOS de acordo com o resultado do julgamento da licitacdo na
modalidade PREGAO ELETRONICO n2 Oxx/2025 - PROCESSO LICITATORIO N2 0xx/2025 -
FUMTUR, regidos pela Lei n.2 14.133/2021 e o Decreto Municipal n.2 3.757/2025, bem como as
demais normas legais pertinentes, o disposto no edital e seus anexos e os termos da proposta,
mediante as cldusulas e condi¢bes a seguir estabelecidas.

7fd2.
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Seguem oslicitantes que participaram dalicita¢ao:
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NOME DA EMPRESA, pessoa juridica de direito privado, inscrita no CNPJ n.2..., com sede na Rua ...,
bairro..., Cidade/UF, representado por ..., inscrito no CPFn.2 ...

:32-03:00-03
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CLAUSULA PRIMEIRA-DO OBJETO

O presente termo tem por objetivo e finalidade de constituir o sistema Registro de Precos para
selecdo da proposta mais vantajosa para a Administracdo Publica, objetivando a Aquisicao de
géneros alimenticios para suprir as demandas da Funda¢ao Municipal de Turismo e
Desenvolvimento Econdmico em dias de escala de navios e outros eventos no Municipio de
Porto Belo, Tudo em conformidade com as especificacdes constantes no Edital, nas condicdes
definidas no ato convocatdrio, seus anexos, propostas de precos e demais documentos e Atas do
Processo e Licitacdo acima descritos, os quais integram este instrumento independente de
transcricdo, pelo prazo de validade do presente Registro de Precos.

1.1. Seguem abaixo as especificacGes de cadaitem, com o respectivo fornecedor vencedor:

~ ESTE DOCUMENTO FOI ASSINADO EM:

o

FORNECEDOR / NOME DA EMPRESA

ITEM DESCRICAO UND MARCA QTD

VALOR

UNITARIO VALOR TOTAL

1.2. A existéncia de precos registrados ndo obriga a Administracdo a firmar contratacdes com os
respectivos fornecedores ou a contratar a totalidade dos bens registrados, sendo-lhe facultada a
utilizacdo de outros meios permitidos pela legislacdo relativa as licitacbes, sem cabimento de
recurso, sendo assegurado ao beneficidario do registro de precos preferéncia em igualdade de
condigdes.

CLAUSULA SEGUNDA - DO PRECO E DA REVISAO

2.1. O preco unitario para fornecimento do objeto de registro serda o de MENOR PRECO POR
ITEM inscrito na Ata do Processo e Licitacdo descritos acima e de acordo com a ordem de
classificacdo das respectivas propostas que integram este instrumento, independente de
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transcricdo, pelo prazo de validade do registro, conforme segue:

2.2. Os pregos registrados serdo fixos e irreajustaveis durante a vigéncia da Ata de Registro de
Preco, com excecao do subitem abaixo.

2.3. Na hipétese de alteracdo de precos de mercado, para mais ou para menos devidamente
comprovadas, estes poderdo ser revistos, visando ao restabelecimento da relacdo inicialmente
pactuada, em decorréncia de situacdes previstas na alinea “d” do inciso Il do caput do art. 124 e
art. 134, ambos da Lei n? 14.133/2021, por meio de apostilamento.

2.4. Para efeitos de revisdo de precos ou do pedido de cancelamento do registro de que trata a
cldusula sexta, a comprovacao devera ser feita por meio de documentacdo comprobatéria da
elevagdo dos precgos inicialmente pactuados, mediante juntada da planilha de custos, lista de
precos de fabricantes, notas fiscais de aquisicao, de transporte, encargos e outros, alusivos a data
da apresentac¢do da proposta e do momento do pleito, sob pena de indeferimento do pedido.

2.5. A revisdo serd precedida de pesquisa prévia no mercado, banco de dados, indices ou
tabelas oficiais e ou outros meios disponiveis para levantamento das condi¢des de mercado,
envolvendo todos os elementos materiais para fins de fixacdo de preco maximo a ser pago pela
administracgao.

2.6. O 6rgao gerenciador devera decidir sobre a revisdao dos precos no prazo maximo de 30
(trinta) dias, salvo por motivo de for¢a maior, devidamente justificado no processo, conforme art.
123, § Unico da Lei n2 14.133/2021.

2.7. No reconhecimento do desequilibrio econdémico-financeiro do pre¢o inicialmente
estabelecido, o 6rgdo gerenciador, se julgar conveniente, poderd optar pelo cancelamento do
preco, liberando os fornecedores do compromisso assumido, sem aplicacdao de penalidades ou
determinar anegociacgao.

2.8. No ato da negociacdo de preservacdo do equilibrio econémico-financeiro do contrato sera
dada preferéncia ao fornecedor de primeiro menor preco e, sucessivamente, aos demais
classificados, respeitada a ordem de classificacdo.

2.9. Na ocorréncia do preco registrado tornar-se superior ao preco praticado no mercado,
cabera ao 6rgao gerenciador da Ata promover as necessarias negocia¢des junto aos fornecedores,
mediante as providéncias seguintes:

a) convocar o fornecedor primeiro classificado, visando estabelecer a negocia¢cdo para reducdo
deprecos originalmente registrados e sua adequacdo ao praticado no mercado;

b) frustrada a negociac¢do, o fornecedor serd liberadodo compromisso assumido; e

¢) convocar os demais fornecedores registrados, na ordem de classificagdo, visando igual
oportunidade de negociacao.

2.10. Quando o preco registrado torna-se inferior aos precos praticados no mercado e o
fornecedor ndo puder cumprir o compromisso inicialmente assumido poderd mediante
requerimento devidamente instruido, pedir revisdo dos precos ou o cancelamento do preco
registrado, comprovadas as situacdes elencadas na alinea “d” do inciso Il do caput do art. 124 e
art. 134, ambos da Lei n® 14.133/2021, caso em que o érgdo gerenciador podera:

a) estabelecer negociacdo com os classificados visando a manutenc¢do dos precos inicialmente
registrados:

b) permitir a apresentagdo de novos pregos, observado o limite maximo estabelecido pela
administracdo, quando da impossibilidade de manutencdo do preco na forma referida na alinea
anterior, observada as seguintes condicdes:

b1) as propostas com os novos valores deverdo constar de envelope lacrado, a ser entregue em
data, locale hordrio, previamente, designados pelo érgdo gerenciador;

b2) o novo prego ofertado devera manter equivaléncia entre o prego originalmente constante da
proposta eo preco de mercado vigente a época da licitacdao, sendo registrado o de menor valor.

7fd2.
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2.11. A fixacdo do novo preco pactuado devera ser consignada em apostila a Ata de Registro de
Precos, com as justificativas cabiveis, observada a anuéncia das partes.

2.12. Nao havendo éxito nas negociacOes, de que trata este subitem e o anterior estes serdo
formalmente desonerados do compromisso de fornecimento em relacdo ao item ou lote pelo
6rgado gerenciador, com consequente cancelamento dos seus precos registrados, sem aplicacdo
das penalidades.

CLAUSULATERCEIRA - DO PRAZO DE VALIDADE DO REGISTRO DE PREGOS

3.1. O prazo de vigéncia da ata de registro de precos serd de 1 (um) ano e poderd ser
prorrogado, por igual periodo, desde que comprovado o preco vantajoso, conforme art. 84 da Lei
n? 14.133/2021.

3.2. Os pregos decorrentes do Sistema de Registro de Pregos terdo sua vigéncia conforme as
disposi¢cdes contidas nos instrumentos convocatérios e respectivos contratos, obedecido ao
disposto no art. 105 da Lein? 14.133/2021.

3.3. Eadmitidaa prorrogacdo da vigéncia da Ata, conforme art. 84 da Lei n2 14.133/2021.

7fd2.
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CLAUSULA QUARTA - DOS USUARIOS DO REGISTRO DE PRECOS

4.1. A Ata de Registro de Precos serd utilizada pelos 6rgaos ou entidades da Administragao
Municipal relacionadas no objeto deste Edital;

4.2. Os 6rgdos e entidades participantes da Ata de Registro de Precos deverdao apresentar suas
solicitagdes de aquisi¢cdo ou contratagdo ao drgao gerenciador, que formalizara por intermédio de
instrumental contratual ou emissao de nota de empenho de despesa ou autorizagao de compra ou
outro instrumento equivalente, na forma estabelecida no art. 95 da Lei n? 14.133/2021, e
procederd diretamente a solicitagdo com o fornecedor, com os precos registrados, obedecida a
ordem de classificacao.

4.3. Os quantitativos dos contratos de fornecimento serdao sempre fixos e os pregos a serem
pagos serdoaqueles registrados em ata.

4.4. Aplicam-se aos contratos de fornecimento as disposicdes pertinentes da Lei Federal n.2
14.133, de 012 de abril de 2021, suas altera¢Oes posteriores e demais normas cabiveis.

4.5. Os orgdos e entidades participantes da Ata de Registro de Precos manterdo o érgao
gerenciador informado a respeito dos processos de aquisicdes por meio de registro de precos,
devendo encaminhar copia dos comprovantes das aquisicOes, para a anexa¢do ao respectivo
processo de registro.

4.6. A Ata de Registro de Precos, durante sua vigéncia, podera ser utilizada por qualquer
6rgao ouentidade da Administracao.

:32-03:00-03
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CLAUSULAQUINTA -DOS DIREITOS E OBRIGAGOES DAS PARTES

5.1. Compete aoOrgdo Gestor:

5.2. A Administracdo e os atos de controle da Ata de Registro de Precos decorrente da presente
licitacdo sera do Nucleo de Compras e Licitacdo, denominado como drgdo gerenciador do Sistema
de Registro de Precos.

5.3. O drgao gerenciador acompanharad, periodicamente, os pregos praticados no mercado para
os servicos registrados, para fins de controle e fixado do valor mdaximo a ser pago pela
Administragao.

5.4. O ¢6rgdo gerenciador sempre que os orgaos e entidades usuarios da ata de registro de
precos necessitarem da entrega dos servicos, indicard os fornecedores e seus respectivos saldos,
visando subsidiar os pedidos de servicos, respeitada a ordem de registro e os quantitativos a serem
fornecidos.
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5.4.1. Optar pela contratacdo ou ndo dos bens ou servicos decorrentes do Sistema Registro de
Precos ou das quantidades estimadas, ficando-lhe facultada a utilizacdo de outros meios para
aquisicao de item, respeitada a legislacdo relativa as licitacdes, sendo assegurado ao beneficiario
do Registro de Precos preferéncia em igualdade de condi¢cbes, sem que caiba recurso ou
indenizacdo;

5.5. Prorrogar o prazo de vigéncia da ata de registro de precos, com a publicacdo na imprensa
oficial do municipio, observado o prazo legalmente permitido, quando os precos apresentarem
mais vantajosos para a Administracdo e/ou existirem demandas para atendimento dos drgdos
usuarios.

5.6. Decidir sobre a revisdo ou cancelamento dos precos registrados no prazo maximo de 30
(trinta) dias,salvo motivo de forca maior devidamente justificado no processo;

5.7. Emitiraautorizagao de compra;

5.8. Dar preferéncia de contratagdo com o detentor do registro de precos ou conceder
igualdade decondicdes, no caso de contragdes por outros meios permitidos pela legislacao;

5.9. Compete aos érgaosou entidades usuarias:

5.10. Proporcionar ao detentor da ata todas as condi¢cdes para o cumprimento de suas
obrigacdes eentrega dos servigos dentro das normas estabelecidas no edital;

5.11. Proceder a fiscalizacdo da contratacdo, mediante controle do cumprimento de todas as
obrigacdes relativas ao fornecimento, inclusive encaminhando ao érgdo gerenciador qualquer
irregularidade verificada;

5.12. Rejeitar, no todo ou em parte, os produtos entregues em desacordo com as obrigacdes
assumidas pelo detentor da ata.

5.13. Compete aoCompromitente Detentor daAta:

5.14. Entregar os produtos nas condi¢Oes estabelecidas no edital e seus anexos e atender todos
os pedidos de contratacdo durante o periodo de duragdo do registro de Pregos, independente da
guantidade do pedido ou de valor minimo, de acordo com a sua capacidade de fornecimento
fixada na proposta de preco de sua titularidade, observando as quantidades, prazos e locais
estabelecidos pelo Orgdo Usudrio da Ata de Registro de Precos;

5.15. Aceitar nas mesmas condicGes contratuais, os acréscimos ou supressdes que se fizerem
necessarios até 25% (vinte e cinco por cento), em funcdo do direito de acréscimo tratado no art.
125 da Lei n. 14.133/2021;

5.16. Manter, durante a vigéncia do registro de precos, a compatibilidade de todas as
obrigacdes assumidas e as condi¢des de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitacao;

5.17. Substituir os produtos recusados pelo érgdo ou entidade usuaria, sem qualquer 6nus para
a Administracdo, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas, independentemente da aplicacdo
das penalidades cabiveis;

5.18. Ter revisado ou cancelado o registro de seus precos, quando presentes 0s pressupostos
previstos naclausula segunda desta Ata;

5.19. Atender a demanda dos 6rgdos ou entidade usudrios, durante a fase da negociacdo de
revisdo de precos de que trata a cldusula segunda desta Ata, com os precos inicialmente
registrados, garantida a compensacdo dos valores dos produtos ja entregues, caso do
reconhecimento pela Administracao do rompimento do equilibrio originalmente estipulado;

5.20. Vincular-se ao pre¢o maximo (novo prec¢o) definido pela Administragdo, resultante do
ato derevisao;

5.21. Ter direito de preferéncia ou, igualdade de condigdes caso a Administracdo optar pela
contratacdo dos bens ou servicos objeto de registro por outros meios facultados na legislacdo
relativa as licitacdes.

5.22. Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente a Administragdo ou a terceiros,

-
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decorrentes desua culpa ou dolo até a entrega do objeto de registro de pregos.

5.23. Receber os pagamentos respectivos nas condi¢cdes pactuadas no edital e na cldusula oitava
desta Atade Registro de Precos.

5.24. A aquisicdo dos materiais se dara de forma fracionada, conforme necessidade da
Secretariasolicitante, sendo o frete de responsabilidade da empresa contratada;

5.25. O Material devera ser entregue no prazo maximo de 05 (cinco) dias apds o envio da Ordem
de Compra.

5.26. Caso o material entregue apresente avarias ou falhas que venham a ocasionar perda ao
municipio, o mesmo serd devolvido e caberd a empresa realizar a substituicio do mesmo. Os
materiais deverdo ser de primeira linha, atendendo os padrdes prescritos em norma para cada
qual.

5.27. Nos casos em que os produtos solicitados ndo atendam as especificagdes deste edital, os
mesmos terdo a entrega negada, devendo a contratada substitui-los imediatamente.

rfd2.

7

CLAUSULA SEXTA-DO CANCELAMENTO DOS PRECOS REGISTRADOS

A Ata de Registro de Precos sera cancelada, automaticamente, por decurso de prazo de vigéncia
ou quando nao restarem fornecedores registrados e, por iniciativa do 6rgdao gerenciador da Ata
de Registro de Pre¢os quando:

6.1. Pela ADMINISTRACAO, quando:

a) odetentordaatadescumprir as condi¢cdes da Ata deRegistro de Precos a que estiver vinculado;
b) o detentor ndo retirar nota de empenho ou instrumento equivalente no prazo estabelecido,
semjustificativa aceitdvel;

¢) emqualquerhipdtese deinexecugao total ou parcial do contrato de fornecimento;

d ndo aceitar reduzir o seu preco registrado, na hipdtese desta apresentar superior ao
praticado nomercado;

e) estiver impedido para licitar ou contratar temporariamente com a administracdo ou for
declaradoinidoneo para licitar ou contratar com a administracdo publica, nos termos da Lei Federal
n°14.133/2021.

f) porrazées de interesse publico devidamente fundamentadas.

6.2. Pela DETENTORA da ata quando, mediante solicitacdo por escrito, comprovar estar
impossibilitada de executar o contrato de acordo com a ata de registro de precos, decorrente de
caso fortuito ou de forca maior.

6.3. Nas hipdteses previstas no subitem 6.1, a comunicacdo do cancelamento de preco
registrado serd publicada na imprensa oficial juntando-se o comprovante ao expediente que deu
origem ao registro.

6.4. O cancelamento do registro, assegurados o contraditério e a ampla defesa, serd
formalizado por despacho da autoridade competente.

6.5. A solicitacdo da detentora da ata para cancelamento do registro do preco deverd ser
protocolada no protocolo geral da ADMINISTRACAO, facultada a esta a aplicacdo das sancdes
administrativas previstas no edital, se ndo aceitar as razdes do pedido, sendo assegurado ao
fornecedor o contraditério e a ampla defesa.

6.6. Cancelada a ata em relagdo a uma detentora, o Orgdo Gerenciador podera emitir ordem
defornecimento aquela com classificacdo imediatamente subsequente.

18b

c7e’?

-

:32-03:00-03

-

5/02/20251

SRS PARA CONFERENCIA DO SEU COMTEUDO ACESSE https:/ic.ipm.com.bripB

o
i

-

~ ESTE DOCUMENTO FOI ASSINADO EM:

4]

8

fost

Ok

CLAUSULA SETIMA - DO FORNECIMENTO, LOCAL E PRAZO DE ENTREGA

7.1. A Ata de Registro de Precos serd utilizada para aquisicdo do respectivo objeto, pelos érgaos
e entidades da Administracdao Municipal.

7.2. Cada fornecimento deverd ser efetuado mediante solicitacdo por escrito, formalizado pelo
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6rgdo ou entidade participante ao 6rgdo gerenciador, dela devendo constar: a data, o valor
unitario do fornecimento, a quantidade pretendida, o local para a entrega, o prazo, o carimbo e a
assinatura do responsavel.

7.3. O 6rgao gerenciador formalizara por intermédio de instrumental contratual ou autorizagao
de compra ou outro instrumento equivalente, na forma estabelecida no art. 95 da Lei n@
14.133/2021, acompanhada a respectiva nota de empenho, contendo o niumero de referéncia da
Ata de Registro de Precos e procedera diretamente a solicitacdo com o fornecedor, com os precos
registrados, obedecida a ordem de classificacao.

7.4. Caso a fornecedora classificada ndo puder fornecer os produtos solicitados, ou o
guantitativo total requisitado ou parte dele, deverd comunicar o fato ao Departamento de
Compras - 6rgdo gerenciador, por escrito, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas, a
contar do recebimento da Ordem de Fornecimento.

7.5. A(s) fornecedora (s) classificada(s) ficara(ao) obrigada(s) a atender as ordens de
fornecimento efetuadas dentro do prazo de validade do registro, mesmo se a entrega dos servicos
ocorrer em data posterior ao seu vencimento.

7.6. O local de entrega dos equipamentos sera estabelecido em cada Ordem de Compra,
podendo ser na sede da unidade requisitante, ou em local em que esta indicar.

7.7. O prazo de entrega sera conforme solicitacdo do 6rgao ou entidade requisitante, constante
no termo de referéncia anexo.

7.8. Se a Detentora da ata ndo puder fornecer o quantitativo total requisitado, ou parte dele,
devera comunicar o fato a administracdo, por escrito, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, a
contar do recebimento da ordem de fornecimento.

7.9. Serdo aplicadas as sangbGes previstas na Lei Federal n? 14.133/2021, além das
determinagOes deste edital, se a detentora da ata ndo atender as ordens de fornecimento.

7.10. A segunda fornecedora classificada sé podera fornecer a Administracdo, quando estiver
esgotada a capacidade de fornecimento da primeira, e assim sucessivamente, de acordo com o
consumo anual previsto para cada item da licitacdo, ou quando da primeira classificada tiver seu
registro junto a Ata cancelado.

7.11. As despesas relativas a entrega dos servicos correrdao por conta exclusiva da fornecedora
detentora da Ata.

7.12. A Detentora da Ata obriga-se a fornecer os equipamentos, descritos na presente Ata, novos
e de primeiro uso, em conformidade com as especificacGes descritas na proposta de Precos, sendo
de sua inteiraresponsabilidade a substituicdo, caso ndo esteja em conformidade com as referidas
especificacoes.

7.13. Serdo recusados os equipamentos imprestaveis ou defeituosos, que ndo atendam as
especificaces constantes no edital e/ou que ndo estejam adequados para o uso.

7.14. Todas as despesas relativas a prestacdo de servicos, bem como todos os impostos, taxas e
demais despesas decorrentes da presente Ata, correrdo por conta exclusiva da contratada.
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CLAUSULA OITAVA -DO PAGAMENTO

8.1. O pagamento, decorrente do fornecimento do objeto desta licitagdo, sera efetuado
mediante crédito em conta bancéria, em até 30 (trinta) dias, contados do recebimento definitivo
dos servicos, apds a apresentacdo da respectiva Nota Fiscal, devidamente atestada pelo setor
competente.

8.2. Os pagamentos somente serdao efetuados apds a comprovagao, pela (s) fornecedora (s), de
gue se encontra regular com suas obrigacdes para com o sistema de seguridade social, mediante a
apresentacado das Certiddes Negativas de Débito com o INSS e com o FGTS.

8.3. Ocorrendo erro no documento da cobranga, este sera devolvido e o pagamento serd
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sustado para que o fornecedor tome as medidas necessarias, passando o prazo para o pagamento
a ser contado a partir da data da reapresentacdo do mesmo.

8.4. Caso se constate erro ou irregularidade na Nota Fiscal, o 6rgdo, a seu critério, poderd
devolvé-la, para as devidas corregdes.

8.5. Na hipdtese de devolucdo, a Nota Fiscal sera considerada como nao apresentada, para fins
de atendimento das condicdes contratuais.

8.6. Na pendéncia de liquidacdo da obrigacdo financeira em virtude de penalidade ou
inadimpléncia contratual o valor sera descontado da fatura ou créditos existentes em favor da
fornecedora.

8.7. A Administracdo efetuara retencao, na fonte dos tributos e contribuicées sobre todos os
pagamentos devidos a fornecedora classificada.

CLAUSULA NONA - DOS ACRESCIMOS E SUPRESSOES

9.1. E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados pela ata de registro de pregos,
inclusive o acréscimo de que trata o art. 125 da Lei n? 14.133/2021 quando ndo formalizado
contrato para ser aditivado.

9.2. A supressao dos produtos registrados na Ata de Registro de Precos poderd ser total ou
parcial, a critério do drgdo gerenciador, considerando-se o disposto no art. 83 da Lei n.
14.133/2021.
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CLAUSULA DECIMA - DA DOTACAO ORCAMENTARIA

10.1. As despesas decorrentes da contratacdao dos objetos da presente Ata de Registro de Precos
correrdo a cargo dos Orgdos ou Entidades Usudrios da Ata, cujos Programas de Trabalho e
Elementos de Despesas constardao nas respectivas notas de empenho, contrato ou documento
equivalente, observada as condi¢des estabelecidas no edital e ao que dispde o art. 95 da Lei n.
14.133/2021.
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CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DAS PENALIDADES E DAS MULTAS

11.1. Cabera ao Orgdo Gerenciador, a seu juizo, apds a notificacdo por escrito de irregularidade
pela unidade requisitante, aplicar ao detentor da ata, garantidos o contraditério e a ampla defesa,
as seguintes sang¢des administrativas:

11.2. Pelo descumprimento total da obrigacdo assumida, caracterizado pela recusa do
fornecedor em assinar o contrato, aceitar ou retirar a nota de empenho ou documento
equivalente no prazo estabelecido, ressalvados os casos previstos em lei, devidamente informados
e aceitos:

a) Multa de dez por cento sobre o valor constante da nota de empenho ou contrato;

b) Cancelamento dopreco registrado;

¢) suspensdo temporaria de participacdo em licitacdo e impedimento de contratar com a
administracdo noprazo de até 05 (cinco) anos.

11.3. AssancOes previstas neste subitem poderdo ser aplicadas cumulativamente.

11.4. Por atrasoinjustificado no cumprimento de contrato de fornecimento:

a) multa de 0,5% (meio por cento), por dia util de atraso, sobre o valor da prestagdo em
atraso até odécimo dia;

b) rescisdounilateral do contrato apds o décimo dia de atraso.

11.5. Por inexecugdo total ou execugao irregular do contrato de fornecimento ou de prestagao de
Servigo:

a) adverténcia, porescrito, nas faltas leves;

b) multa de 10% (dez por cento) sobre o valor correspondente a parte ndo cumprida ou da

~ ESTE DOCUMENTO FOI ASSINADO EM:

4]

8

fost

Ok

“Porto Belo Capital Catarinense dos Transatlanticos”
Centro Administrativo “Prefeito Antonio Stadler Filho”, Av. Gov. Celso Ramos, n° 2.500, Centro, Porto Belo/SC — 88.210-000 — Fone/Fax: 0**47 — 3369-4111



ESTADO DE SANTA CATARINA
MUNICIPIO DE PORTO BELO
SECRETARIA DA ADMINISTRACAO

totalidade do fornecimento ou servico ndo executado pelo fornecedor;

¢) suspensdo tempordria de participar de licitacgio e impedimento de contratar com a
administracdo publicaestadual por prazo nao superior a 3 (trés) anos;

d) declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a administragdo publica municipal,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a
reabilitacdo perante a propriaautoridade que aplicou a penalidade.

11.6. A penalidade prevista na alinea "b" do subitem 11.5. podera ser aplicada de forma isolada
ou cumulativamente com as sangdes previstas nas alineas "a", "c" e "d", sem prejuizo da
rescisao unilateraldo instrumento de ajuste por qualquer das hipdteses prescritas nos artigos 155
a 163 da Lei n2 14.133/2021.

11.7. Ensejard ainda motivo de aplicacdo de penalidade de suspensdo temporaria de
participacdao em licitagdo ou impedimento de contratar com a administracao pelo prazo minimo de
3 (trés) anos e maximo de 6 (seis) anos, o licitante que apresentar declaragcdao ou documentagao
falsa exigida para o certame ou prestar declaracdo falsa durante a licitagdo ou a execu¢do do
contrato, nos termos dos arts. 155 e 156 da Lei 14.133/2021.

11.8. O fornecedor que nao recolher as multas previstas neste artigo, no prazo estabelecido,
ensejara também a aplicacdo da pena de suspensdo temporaria de participacdo em licitagdo ou
impedimento de contratar com a administragcdao, enquanto ndao adimplida a obrigacao.

11.9. A aplicacdo das penalidades previstas nas alineas "c" e "d" do subitem 11.1.3, serd de
competéncia exclusiva do Prefeito Municipal, facultada a ampla defesa, na forma e no prazo
estipulado no pardgrafo seguinte, podendo a reabilitacdo ser concedida mediante ressarcimento
dos prejuizos causados e apds decorrido o prazo de sangdao minima imposta.

11.10. Fica garantido ao fornecedor o direito prévio da citacdo e de ampla defesa, no respectivo
processo,no prazo de cinco dias Uteis, contado da notificacao.

11.11. As penalidades aplicadas serdao obrigatoriamente anotadas no registro cadastral dos
fornecedores mantido pela Administracao.

11.12. Asimportancias relativas as multas deverao ser recolhidas a conta do Tesouro do Municipio.
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CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA EFICACIA
12.1. O presente Termo de Registro de Precos somente terd eficacia apds a publicacdo do
respectivo extrato na imprensa oficial do municipio.
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CLAUSULA DECIMA TERCEIRA -DO FORO

13.1. Fica eleito o Foro da Comarca de Porto Belo para dirimir quaisquer duvidas ou questdes
oriundas do presente instrumento. E, por estarem as partes justas e compromissadas, assinam o
presente Termo em uma via para cada parte, de igual teor e forma, na presenca das testemunhas
abaixo assinadas.

Porto Belo/SC, de de 2025.

JOEL ORLANDO LUCINDA
Prefeito Municipal
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