
 

 

TERMO DE REFERÊNCIA 

 

1. INTRODUÇÃO 

O Município possui serviços ofertados por diversos Órgãos da Administração Municipal 

os quais necessitam de gêneros alimentícios para o seu correto desenvolvimento. 

 

2. OBJETO DA CONTRATAÇÃO  

A presente contratação tem por objeto o Registro de Preços para futura e eventual 

aquisição parcelada, sob demanda de gêneros alimentícios diversos, destinados à manutenção 

das atividades desenvolvidas pelos Órgãos da Administração Municipal e demais entidades 

vinculadas ao Município de Anita Garibaldi/SC.  

 

3. JUSTIFICATIVA 

A presente aquisição visa o fornecimento de alimentos variados e seguros, que 

contribuam para o crescimento e desenvolvimento saudável dos usuários atendidos pelos 

programas, visando sua segurança alimentar e nutricional, bem como, condições de saúde 

àqueles que necessitem de atenção específica e em vulnerabilidade social, com acesso 

igualitário, respeitando as diferenças biológicas entre as faixas etárias.  

Além de garantir condições adequadas aos usuários dos serviços ofertados pelos órgãos 

da Administração Municipal, em suas respectivas secretarias. 

A contratação por meio do Sistema de Registro de Preços justifica-se pela 

imprevisibilidade das quantidades exatas a serem consumidas ao longo do exercício, permitindo 

aquisições conforme a demanda real da Administração, evitando desperdícios, otimizando os 

recursos públicos e garantindo a continuidade dos serviços essenciais. 

 

4. DAS ESPECIFICAÇÕES E CRITÉRIOS DE RECEBIMENTO  

Relação de itens:  

Item Produto / Descrição 
Unidade 

de Medida 
Quantidade  

Valor  

Unitário 

Valor  To-

tal 

1 

CAFÉ SOLÚVEL GRANULADO 

DESCRIÇÃO: PRODUZIDO A PARTIR DE GRÃOS DE 

CAFÉ SELECIONADOS. GRANULADO, GARANTINDO 

FÁCIL DISSOLUÇÃO. INTENSO E ENCORPADO, MAN-

TENDO O AROMA CARACTERÍSTICO DO CAFÉ. FRAS-

COS DE 200G. A EMBALAGEM DEVE SER RESISTENTE, 

UNIDADE 254,00000 25,0000 6.350,00 



 

 

BEM 

SELADA, COM IDENTIFICAÇÃO CLARA DATA DE FAB-

RICAÇÃO, VALIDADE E TABELA NUTRICIONAL. 

2 

CAFÉ EM PÓ, TORRADO E MOÍDO TRADICIONAL 

DESCRIÇÃO: CAFÉ DE ALTA PUREZA, PRODUZIDO A 

PARTIR DE GRÃOS SELECIONADOS. SUAVE E EQUILI-

BRADO. EMBALAGEM DE 500G. A EMBALAGEM DEVE 

SER RESISTENTE, BEM SELADA, COM IDENTIFI-

CAÇÃO CLARA DATA DE FABRICAÇÃO, VALIDADE E 

TABELA 

NUTRICIONAL. 

UNIDADE 548,00000 23,0400 12.625,92 

3 

LEITE INTEGRAL UHT 

DESCRIÇÃO: PRODUZIDO A PARTIR DE LEITE 

FRESCO, PASTEURIZADO E SUBMETIDO AO PRO-

CESSO UHT (ULTRA HIGH TEMPERATURE), QUE 

GARANTE A ELIMINAÇÃO DE MICRO-ORGANISMOS 

NOCIVOS SEM ALTERAR AS PROPRIEDADES NUTRI-

CIONAIS DO LEITE. LÍQUIDA E HOMOGÊNEA. CAIXAS 

TETRA PAK, DE 1 LITRO RECICLÁVEIS, COM TAMPA 

DE ROSCA PARA FACILITAR O MANUSEIO E O ARMA-

ZENAMENTO. EMBALAGEM RESISTENTE, BEM 

SELADA E 

ROTULADA. A EMBALAGEM DEVE CONTER IN-

FORMAÇÕES CLARAS SOBRE A DATA DE FABRI-

CAÇÃO, VALIDADE. 

UNIDADE 13.220,00000 5,6400 74.560,80 

4 
BISCOITO RECHEADO, SABORES DIVERSOS, EM-

BALAGEM  DE 140GR 
UNIDADE 600,00000 3,6500 2.190,00 

5 

AÇÚCAR REFINADO 

DESCRIÇÃO: AÇÚCAR BRANCO DE ALTA PUREZA, 

SEM ADITIVOS QUÍMICOS. FINA E UNIFORME, IDEAL 

PARA DISSOLUÇÃO RÁPIDA. EMBALAGEM DE 5KG. A 

EMBALAGEM DEVE SER RESISTENTE, BEM SELADA, 

COM IDENTIFICAÇÃO CLARA DATA DE FABRICAÇÃO, 

VALIDADE E TABELA NUTRICIONAL. 

UNIDADE 608,00000 20,5000 12.464,00 

6 

LEITE EM PÓ INTEGRAL INSTANTÂNEO UNIDADE 

DE 400G, FORTIFICADO COM FERRO E VITAMINAS A, 

C E D, 1ª QUALIDADE, SEM QUALQUER ADUL-

TERAÇÕES NA SUA COMPOSIÇÃO OU SENSORIAL, NA 

EMBALAGEM DEVERÁ CONSTAR A DATA DA FABRI-

CAÇÃO, VALIDADE E NÚMERO DO LOTE, LATA DE 

400G. POSSUIR CERTIFICAÇÃO DO IMA OU SIF. 

LATAS 474,00000 13,1400 6.228,36 

7 

BOLACHA SALGADA, TIPO CREAM CRACKERS, 

370GRS, EMBALAGEM DUPLA, VALIDADE MÍNIMA DE 

180 DIAS, COM PROCEDÊNCIA E REGISTRO NA EM-

BALAGEM. 

UNIDADE 400,00000 6,4000 2.560,00 

8 

ABACATE 

TIPO: IN NATURA 

DESCRIÇÃO: ABACATE DE ALTA QUALIDADE, SE-

LECIONADO E CULTIVADO PARA GARANTIR FRES-

COR E SABOR. TAMANHO/PESO: FRUTAS COM TA-

MANHO MÉDIO A GRANDE, PESANDO ENTRE 200G E 

400G CADA. PRODUTO LIVRE DE CONSERVANTES AR-

TIFICIAIS, ADITIVOS QUÍMICOS E CONTAMINANTES 

KILOGRAMA 132,00000 8,9300 1.178,76 

9 

ABACAXI 

TIPO: IN NATURA 

DESCRIÇÃO: ABACAXI DE ALTA QUALIDADE, CULTI-

VADO E SELECIONADO PARA GARANTIR FRESCOR E 

SABOR. TAMANHO/APRESENTAÇÃO: FRUTAS COM 

PESO MÉDIO DE 1,5 KG A 2KG. 

ESTADO: PRODUTO LIVRE DE CONSERVANTES ARTI-

FICIAIS, ADITIVOS QUÍMICOS E CONTAMINANTES. 

UNIDADE 700,00000 9,4200 6.594,00 



 

 

10 

ABOBRINHA ITALIANA  

TIPO: IN NATURA 

DESCRIÇÃO: FRUTO FIRME E DE COR VERDE 

BRILHANTE, SEM MANCHAS OU RACHADURAS. 

TAMANHO: COMPRIMENTO ENTRE 15 A 20 CM, 

DIÂMETRO DE 3 A 5 CM. ESTADO: LIVRE DE LESÕES, 

RACHADURAS, DANOS FÍSICOS, PRAGAS, DOENÇAS E 

RESÍDUOS QUÍMICOS. 

KILOGRAMA 418,00000 6,1400 2.566,52 

11 

ACELGA 

TIPO: IN NATURA 

DESCRIÇÃO: FOLHAS VERDES, CROCANTES, SEM SI-

NAIS DE MURCHAMENTO OU PRAGAS. 

TAMANHO: TALOS FIRMES COM COMPRIMENTO DE 

20 A 30 CM. ESTADO: LIVRE DE LESÕES, RACHA-

DURAS, DANOS FÍSICOS, PRAGAS, DOENÇAS E 

RESÍDUOS QUÍMICOS. 

UNIDADE 330,00000 6,7400 2.224,20 

12 

ALFACE AMERICANA 

TIPO: IN NATURA 

DESCRIÇÃO: CABEÇAS COMPACTAS, FOLHAS 

VERDES CLARAS, CROCANTES, SEM SINAIS DE MUR-

CHAMENTO. TAMANHO: DIÂMETRO ENTRE 15 A 20 

CM. ESTADO: LIVRE DE LESÕES, RACHADURAS, DA-

NOS FÍSICOS, PRAGAS, DOENÇAS, MOFO E RESÍDUOS 

QUÍMICOS. 

UNIDADE 300,00000 5,2800 1.584,00 

13 

ALHO. TIPO: IN NATURA. DESCRIÇÃO: BULBOS IN-

TEIROS, FIRMES, COM DENTES BEM FOEMADOS E 

CASCA INTACTA. TAMANHO: DIÂMENTRO ENTRE 3 A 

5 CM. ESTADO: LIVRE DE LESÕES, RACHADURAS, DA-

NOS FÍSICOS, PRAGAS, DOENÇAS, MOFO E RESÍDUOS 

QUÍMICOS. 

KILOGRAMA 80,00000 25,7000 2.056,00 

14 

AMEIXA 

TIPO: IN NATURA 

DESCRIÇÃO: FRUTA MADURA, FIRME, DE COR VER-

MELHO ESCURO A ROXO, SEM MACHUCADOS. TA-

MANHO: DIÂMETRO ENTRE 3 A 5 CM. ESTADO: LIVRE 

DE LESÕES, RACHADURAS, DANOS FÍSICOS, PRAGAS, 

DOENÇAS, MOFO E RESÍDUOS QUÍMICOS 

KILOGRAMA 555,00000 10,8000 5.994,00 

15 

BATATA INGLESA 

TIPO: IN NATURA 

DESCRIÇÃO: TUBÉRCULOS INTEIROS, FIRMES, COM 

CASCA LISA E SEM MACHUCADOS. 

TAMANHO: DIÂMETRO ENTRE 4 A 7 CM. ESTADO: LI-

VRE DE LESÕES, RACHADURAS, DANOS FÍSICOS, 

PRAGAS, DOENÇAS, MOFO E RESÍDUOS QUÍMICOS. 

KILOGRAMA 2.000,00000 6,3000 12.600,00 

16 

BATATA SALSA  

TIPO: IN NATURA 

DESCRIÇÃO: BATATA SALSA DE ALTA QUALIDADE, 

CULTIVADA E SELECIONADA PARA GARANTIR FRES-

COR E SABOR. TAMANHO/APRESENTAÇÃO: TUBÉR-

CULOS DE TAMANHO MÉDIO A GRANDE, COM 

CASCA FINA E POLPA DE COLORAÇÃO CLARA. ES-

TADO: PRODUTO LIVRE DE CONSERVANTES ARTIFI-

CIAIS, ADITIVOS QUÍMICOS E CONTAMINANTES. 

KILOGRAMA 280,00000 9,3400 2.615,20 

17 

BETERRABA  

TIPO: IN NATURA 

DESCRIÇÃO: RAÍZES INTEIRAS, FIRMES, DE COR VER-

MELHO INTENSO, SEM MACHUCADOS. 

TAMANHO: DIÂMETRO ENTRE 5 A 10 CM. ESTADO: LI-

VRE DE LESÕES, RACHADURAS, DANOS FÍSICOS, 

PRAGAS, DOENÇAS, MOFO E RESÍDUOS QUÍMICOS. 

KILOGRAMA 460,00000 5,8900 2.709,40 

18 
BRÓCOLIS 

TIPO: IN NATURA 
UNIDADE 1.036,00000 6,6800 6.920,48 



 

 

DESCRIÇÃO: CABEÇAS FIRMES, DE COR VERDE ES-

CURA, SEM SINAIS DE MURCHAMENTO OU PRAGAS. 

TAMANHO: DIÂMETRO ENTRE 10 A 15 CM. ESTADO: 

LIVRE DE LESÕES, RACHADURAS, DANOS FÍSICOS, 

PRAGAS, DOENÇAS, MOFO E RESÍDUOS QUÍMICOS. 

19 

CAQUI FUYU 

TIPO: IN NATURA 

DESCRIÇÃO: CAQUI FUYU DE ALTA QUALIDADE, 

CULTIVADO E SELECIONADO PARA GARANTIR FRES-

COR E SABOR. TAMANHO/APRESENTAÇÃO: FRUTAS 

DE TAMANHO MÉDIO, DE COLORAÇÃO ALAR-

ANJADA A VERMELHO-ALARANJADA. ESTADO: 

PRODUTO LIVRE DE CONSERVANTES ARTIFICIAIS, 

ADITIVOS QUÍMICOS E CONTAMINANTES. 

KILOGRAMA 690,00000 9,3700 6.465,30 

20 

CEBOLA 

TIPO: IN NATURA 

DESCRIÇÃO: BULBOS INTEIROS, FIRMES, COM CASCA 

SECA E SEM MACHUCADOS. TAMANHO: DIÂMETRO 

ENTRE 5 A 8 CM. ESTADO: LIVRE DE LESÕES, RACHA-

DURAS, DANOS FÍSICOS, PRAGAS, DOENÇAS, MOFO E 

RESÍDUOS QUÍMICOS. 

KILOGRAMA 594,00000 7,4300 4.413,42 

21 

CENOURA 

TIPO: IN NATURA 

DESCRIÇÃO: RAÍZES INTEIRAS, FIRMES, DE COR 

LARANJA INTENSA, SEM MACHUCADOS. 

TAMANHO: COMPRIMENTO ENTRE 15 A 20 CM. ES-

TADO: LIVRE DE LESÕES, RACHADURAS, DANOS FÍSI-

COS, PRAGAS, DOENÇAS, MOFO E RESÍDUOS QUÍMI-

COS. 

KILOGRAMA 1.036,00000 7,3200 7.583,52 

22 

COUVE-FLOR 

TIPO: IN NATURA 

DESCRIÇÃO: CABEÇAS FIRMES, DE COR BRANCA, 

SEM MANCHAS OU SINAIS DE APODRECIMENTO. 

TAMANHO: DIÂMETRO ENTRE 15 A 20 CM. 

ESTADO: LIVRE DE LESÕES, RACHADURAS, DANOS 

FÍSICOS, PRAGAS, DOENÇAS, MOFO E RESÍDUOS 

QUÍMICOS. 

UNIDADE 836,00000 8,0500 6.729,80 

23 

GOIABA VERMELHA 

TIPO: IN NATURA 

DESCRIÇÃO: GOIABA VERMELHA DE ALTA QUALI-

DADE, CULTIVADA E SELECIONADA PARA GAR-

ANTIR FRESCOR E SABOR. CONHECIDA POR SUA 

CASCA FINA DE COLORAÇÃO VERDE E SUA POLPA 

VERMELHA, SUCULENTA E DOCE. 

TAMANHO/APRESENTAÇÃO: FRUTAS DE TAMANHO 

MÉDIO, PESANDO ENTRE 150G E 300G CADA. 

ESTADO: PRODUTO LIVRE DE CONSERVANTES ARTI-

FICIAIS, ADITIVOS QUÍMICOS E CONTAMINANTES. AS 

GOIABAS DEVEM ESTAR EM PERFEITO ESTADO, SEM 

SINAIS DE DANOS, MACHUCADOS OU PODRIDÃO, E 

COM CASCA ÍNTEGRA. 

KILOGRAMA 655,00000 8,1000 5.305,50 

24 

KIWI 

TIPO: IN NATURA 

DESCRIÇÃO: FRUTA MADURA, FIRME, COM CASCA 

MARROM AVELUDADA, SEM MACHUCADOS. 

TAMANHO: DIÂMETRO ENTRE 5 A 7 CM. 

ESTADO: LIVRE DE LESÕES, RACHADURAS, DANOS 

FÍSICOS, PRAGAS, DOENÇAS, MOFO E RESÍDUOS 

QUÍMICOS. 

KILOGRAMA 810,00000 23,0000 18.630,00 

25 

MAMÃO FORMOSA 

TIPO: IN NATURA 

DESCRIÇÃO: MAMÃO FORMOSA DE ALTA 

KILOGRAMA 4.884,00000 8,4500 41.269,80 



 

 

QUALIDADE, CULTIVADO E SELECIONADO PARA 

GARANTIR FRESCOR E SABOR. FRUTA GRANDE COM 

CASCA AMARELADA COM PONTINHOS VERDES E 

POLPA LARANJA. 

TAMANHO/APRESENTAÇÃO: FRUTAS COM PESO MÉ-

DIO DE 1,5 KG 

ESTADO: PRODUTO LIVRE DE CONSERVANTES ARTI-

FICIAIS, ADITIVOS QUÍMICOS E CONTAMINANTES. 

26 

MELANCIA 

TIPO: IN NATURA 

DESCRIÇÃO: FRUTA MADURA, COM CASCA VERDE E 

ESTRIAS ESCURAS, POLPA VERMELHA E SUCU-

LENTA. 

ESTADO: LIVRE DE LESÕES, RACHADURAS, DANOS 

FÍSICOS, PRAGAS, DOENÇAS, MOFO E RESÍDUOS 

QUÍMICOS. 

KILOGRAMA 4.200,00000 2,8300 11.886,00 

27 

MELÃO AMARELO 

TIPO: IN NATURA 

DESCRIÇÃO: MELÃO AMARELO DE ALTA QUALI-

DADE, CULTIVADO E SELECIONADO PARA GAR-

ANTIR FRESCOR E SABOR. FRUTA COM CASCA AMA-

RELA BRILHANTE E POLPA SUCULENTA DE COR 

CLARA. 

TAMANHO/APRESENTAÇÃO: FRUTAS DE TAMANHO 

MÉDIO A GRANDE, PESANDO ENTRE 1 KG E 2 KG 

CADA. 

ESTADO: PRODUTO LIVRE DE CONSERVANTES ARTI-

FICIAIS, ADITIVOS QUÍMICOS E CONTAMINANTES. 

KILOGRAMA 2.220,00000 6,0700 13.475,40 

28 

OVOS DE GALINHA 

DESCRIÇÃO: OVOS DE GALINHA FRESCOS, DE ALTA 

QUALIDADE, SELECIONADOS PARA GARANTIR 

SABOR E SEGURANÇA ALIMENTAR.  

TAMANHO/APRESENTAÇÃO: OVOS DE TAMANHO 

MÉDIO, PESANDO ENTRE 50G E 60G CADA, EMBA-

LADOS EM CARTELAS DE 30 UNIDADES. 

ESTADO: PRODUTO LIVRE DE CONSERVANTES ARTI-

FICIAIS E ADITIVOS QUÍMICOS, COM CASCA ÍNTE-

GRA E SEM RACHADURAS. 

UNIDADE 2.142,00000 24,7200 52.950,24 

29 

PERA WILILIANS 

TIPO: IN NATURA 

DESCRIÇÃO: PERA WILLIAMS DE ALTA QUALIDADE, 

CULTIVADA E SELECIONADA PARA GARANTIR FRES-

COR E SABOR. FRUTA CONHECIDA POR SUA CASCA 

FINA E AMARELA COM POLPA SUCULENTA E DOCE. 

TAMANHO/APRESENTAÇÃO: FRUTAS DE TAMANHO 

MÉDIO, PESANDO ENTRE 150G E 250G CADA. 

ESTADO: PRODUTO LIVRE DE CONSERVANTES ARTI-

FICIAIS, ADITIVOS QUÍMICOS E CONTAMINANTES. AS 

PERAS DEVEM ESTAR EM PERFEITO ESTADO, SEM SI-

NAIS DE DANOS OU MACHUCADOS 

KILOGRAMA 2.220,00000 8,2500 18.315,00 

30 

PÊSSEGO 

TIPO: IN NATURA 

DESCRIÇÃO: FRUTA MADURA, DE COR AMARELA OU 

ROSADA, SEM MACHUCADOS. 

TAMANHO: DIÂMETRO ENTRE 5 A 7 CM. 

ESTADO: LIVRE DE LESÕES, RACHADURAS, DANOS 

FÍSICOS, PRAGAS, DOENÇAS, MOFO E RESÍDUOS 

QUÍMICOS. 

KILOGRAMA 655,00000 9,9400 6.510,70 

31 

PIMENTÃO AMARELO 

TIPO: IN NATURA 

DESCRIÇÃO: PIMENTÃO AMARELO DE ALTA QUALI-

DADE, CULTIVADO E SELECIONADO PARA 

KILOGRAMA 130,00000 17,0300 2.213,90 



 

 

GARANTIR FRESCOR E SABOR. CONHECIDO POR SUA 

CASCA AMARELA BRILHANTE E POLPA CROCANTE. 

TAMANHO/APRESENTAÇÃO: FRUTOS DE TAMANHO 

MÉDIO, PESANDO ENTRE 150G E 200G CADA. 

ESTADO: PRODUTO LIVRE DE CONSERVANTES ARTI-

FICIAIS, ADITIVOS QUÍMICOS E CONTAMINANTES. OS 

PIMENTÕES DEVEM ESTAR EM PERFEITO ESTADO, 

SEM SINAIS DE DANOS OU PODRIDÃO. 

32 

PIMENTÃO VERDE 

TIPO: IN NATURA 

DESCRIÇÃO: PIMENTÃO VERDE DE ALTA QUALI-

DADE, CULTIVADO E SELECIONADO PARA GAR-

ANTIR FRESCOR E SABOR. CONHECIDO POR SUA 

CASCA VERDE BRILHANTE E POLPA CROCANTE. 

TAMANHO/APRESENTAÇÃO: FRUTOS DE TAMANHO 

MÉDIO, PESANDO ENTRE 150G E 200G CADA. 

ESTADO: PRODUTO LIVRE DE CONSERVANTES ARTI-

FICIAIS, ADITIVOS QUÍMICOS E CONTAMINANTES. OS 

PIMENTÕES DEVEM ESTAR EM PERFEITO ESTADO, 

SEM SINAIS DE DANOS OU PODRIDÃO. 

KILOGRAMA 140,00000 9,4500 1.323,00 

33 

PIMENTÃO VERMELHO 

TIPO: IN NATURA 

DESCRIÇÃO: PIMENTÃO VERMELHO DE ALTA QUALI-

DADE, CULTIVADO E SELECIONADO PARA GAR-

ANTIR FRESCOR E SABOR. CONHECIDO POR SUA 

CASCA VERMELHA BRILHANTE E POLPA CROCANTE. 

TAMANHO/APRESENTAÇÃO: FRUTOS DE TAMANHO 

MÉDIO, 

PESANDO ENTRE 150G E 200G CADA. 

ESTADO: PRODUTO LIVRE DE CONSERVANTES ARTI-

FICIAIS, ADITIVOS QUÍMICOS E CONTAMINANTES. OS 

PIMENTÕES DEVEM ESTAR EM PERFEITO ESTADO, 

SEM SINAIS DE DANOS OU PODRIDÃO. 

KILOGRAMA 140,00000 15,4700 2.165,80 

34 

REPOLHO ROXO 

TIPO: IN NATURA 

DESCRIÇÃO: CABEÇAS FIRMES, FOLHAS ROXAS, SEM 

SINAIS DE MURCHAMENTO. 

TAMANHO: DIÂMETRO ENTRE 15 A 20 CM. 

ESTADO: LIVRE DE LESÕES, RACHADURAS, DANOS 

FÍSICOS, PRAGAS, DOENÇAS, MOFO E RESÍDUOS 

QUÍMICOS. 

UNIDADE 110,00000 6,2800 690,80 

35 

TOMATE ITALIANO 

TIPO: IN NATURA 

DESCRIÇÃO: TOMATE ITALIANO DE ALTA QUALI-

DADE, CULTIVADO E SELECIONADO PARA GAR-

ANTIR FRESCOR E SABOR. FRUTOS ALONGADOS, DE 

COLORAÇÃO VERMELHA INTENSA. 

TAMANHO/APRESENTAÇÃO: FRUTOS COM COMPRI-

MENTO ENTRE 8 CM E 10 CM. 

ESTADO: PRODUTO LIVRE DE CONSERVANTES ARTI-

FICIAIS, ADITIVOS QUÍMICOS E CONTAMINANTES. 

KILOGRAMA 1.904,00000 8,2972 15.797,80 

36 

AÇAFRÃO EM PÓ 

DESCRIÇÃO: PURO, DE COR VIBRANTE, IDEAL PARA 

USO CULINÁRIO. EMBALAGEM DE 100G. A EM-

BALAGEM DEVE SER RESISTENTE, BEM SELADA, 

COM IDENTIFICAÇÃO CLARA DATA DE FABRICAÇÃO, 

VALIDADE E TABELA NUTRICIONAL. 

UNIDADE 84,00000 4,4900 377,16 

37 

ADOÇANTE ESTÉVIA, LÍQUIDO. 

DESCRIÇÃO: DERIVADO DA PLANTA ESTÉVIA, SEM 

CALORIAS E SEM ADITIVOS ARTIFICIAIS. 

FRASCOS PLÁSTICOS COM CONTA-GOTAS OU 

DOSADOR, DE 200ML. A EMBALAGEM DEVE SER 

UNIDADE 21,00000 16,4000 344,40 



 

 

RESISTENTE, BEM SELADA, COM IDENTIFICAÇÃO 

CLARA DATA DE FABRICAÇÃO, VALIDADE E TABELA 

NUTRICIONAL 

38 

ARROZ INTEGRAL 

GRÃOS INTEIROS, RICOS EM FIBRAS E NUTRIENTES. 

MARROM CLARO, TÍPICO DE ARROZ INTEGRAL DE 

BOA QUALIDADE. EMBALADOS EM SACOS PLÁSTI-

COS RESISTENTES. 

EMBALAGEM DE 1KG. A EMBALAGEM DEVE SER RE-

SISTENTE, BEM SELADA, COM IDENTIFICAÇÃO 

CLARA DATA DE FABRICAÇÃO, VALIDADE E TABELA 

NUTRICIONAL GRÃOS INTEIROS, RICOS EM FIBRAS E 

NUTRIENTES. MARROM CLARO, TÍPICO DE ARROZ IN-

TEGRAL DE BOA QUALIDADE. EMBALADOS EM SA-

COS PLÁSTICOS RESISTENTES. EMBALAGEM DE 1KG. 

A EMBALAGEM DEVE SER RESISTENTE, BEM 

SELADA, COM IDENTIFICAÇÃO CLARA DATA DE FAB-

RICAÇÃO, VALIDADE E TABELA NUTRICIONAL 

UNIDADE 264,00000 5,1500 1.359,60 

39 

ARROZ PARBOILIZADO 

DESCRIÇÃO: GRÃOS INTEIROS, PARCIALMENTE CO-

ZIDOS E SECOS, RICOS EM NUTRIENTES. AMARELO 

CLARO, TÍPICO DE ARROZ PARBOILIZADO DE QUALI-

DADE. EMBALAGEM DE 5KG. A EMBALAGEM DEVE 

SER RESISTENTE, BEM SELADA, COM IDENTIFI-

CAÇÃO CLARA DATA DE FABRICAÇÃO, VALIDADE E 

TABELA NUTRICIONAL. 

UNIDADE 1.550,00000 17,6000 27.280,00 

40 

AVEIA, FARELO 

DESCRIÇÃO: FARELO FINO, FÁCIL DE MISTURAR EM 

RECEITAS. RICO EM FIBRAS, IDEAL PARA CONSUMO 

DIÁRIO. EMBALAGEM DE 1KG. A EMBALAGEM DEVE 

SER RESISTENTE, BEM 

SELADA, COM IDENTIFICAÇÃO CLARA DATA DE FAB-

RICAÇÃO, VALIDADE E TABELA NUTRICIONAL. 

UNIDADE 288,00000 12,9200 3.720,96 

41 

AZEITE DE OLIVA, EXTRA VIRGEM 

DESCRIÇÃO: EXTRA VIRGEM, DE ALTA PUREZA, 

PRENSADO A FRIO. VERDE DOURADO, TÍPICO DE 

AZEITE DE OLIVA DE ALTA QUALIDADE. GARRAFAS 

DE 500ML. A EMBALAGEM DEVE SER RESISTENTE, 

BEM SELADA, COM IDENTIFICAÇÃO CLARA DATA DE 

FABRICAÇÃO, VALIDADE 

E TABELA NUTRICIONAL. 

UNIDADE 28,00000 36,9600 1.034,88 

42 

BISCOITO DE POLVILHO 

DESCRIÇÃO: BISCOITO LEVE E CROCANTE, FEITO A 

PARTIR DE POLVILHO DOCE OU AZEDO. TRADI-

CIONAL, SEM ADITIVOS ARTIFICIAIS. EMBALAGEM 

DE 80G. A EMBALAGEM DEVE SER RESISTENTE, BEM 

SELADA, COM IDENTIFICAÇÃO CLARA DATA DE FAB-

RICAÇÃO, VALIDADE 

E TABELA NUTRICIONAL. 

UNIDADE 150,00000 5,4400 816,00 

43 

BISCOITO DE POLVILHO, ZERO LACTOSE 

DESCRIÇÃO: BISCOITO LEVE E CROCANTE, FEITO A 

PARTIR DE POLVILHO DOCE OU AZEDO. TRADI-

CIONAL, SEM LACTOSE E SEM ADITIVOS ARTIFI-

CIAIS. EMBALAGEM DE 80G. A EMBALAGEM DEVE 

SER RESISTENTE, BEM SELADA, COM IDENTIFI-

CAÇÃO CLARA DATA DE FABRICAÇÃO, VALIDADE E 

TABELA NUTRICIONAL. 

UNIDADE 150,00000 7,1300 1.069,50 

44 

CACAU EM PÓ 100% 

DESCRIÇÃO: PURO, SEM ADIÇÃO DE AÇÚCAR OU 

OUTROS INGREDIENTES, INTENSO E AMARGO, CA-

RACTERÍSTICO DO CACAU PURO. EMBALAGEM DE 

1KG. A EMBALAGEM DEVE SER RESISTENTE, BEM 

UNIDADE 140,00000 45,3000 6.342,00 



 

 

SELADA, COM IDENTIFICAÇÃO CLARA DATA DE FAB-

RICAÇÃO, 

VALIDADE E TABELA NUTRICIONAL. 

45 

CANELA EM PÓ 

DESCRIÇÃO: PURA, SEM ADITIVOS OU CONSERVAN-

TES, PROVENIENTE DA CASCA INTERNA DO TRONCO 

DA CANELEIRA. MARROM CLARO, UNIFORME E FINA. 

EMBALAGEM DE 100G. A EMBALAGEM DEVE SER RE-

SISTENTE, BEM SELADA, COM IDENTIFICAÇÃO 

CLARA DATA DE 

FABRICAÇÃO, VALIDADE E TABELA NUTRICIONAL. 

UNIDADE 78,00000 9,9700 777,66 

46 

MAÇÃ FUJI/GALA 

TIPO: IN NATURA 

DESCRIÇÃO: MAÇÃ FUJI DE ALTA QUALIDADE, CUL-

TIVADA E SELECIONADA PARA GARANTIR FRESCOR 

E SABOR. CARACTERIZA-SE POR SUA CASCA VER-

MELHA COM ESTRIAS AMARELAS E POLPA 

CROCANTE E 

DOCE. 

TAMANHO/APRESENTAÇÃO: FRUTAS DE TAMANHO 

MÉDIO A GRANDE, PESANDO ENTRE 150G E 250G 

CADA. 

ESTADO: PRODUTO LIVRE DE CONSERVANTES ARTI-

FICIAIS, ADITIVOS QUÍMICOS E CONTAMINANTES. 

KILOGRAMA 6.830,00000 9,2200 62.972,60 

47 

MANGA PALMER/TOMMY 

TIPO: IN NATURA 

DESCRIÇÃO: MANGA PALMER DE ALTA QUALIDADE, 

CULTIVADA E SELECIONADA PARA GARANTIR FRES-

COR E SABOR. FRUTA GRANDE COM CASCA DE COL-

ORAÇÃO VERMELHO-ESVERDEADA E POLPA DOCE E 

SEM FIBRAS. 

TAMANHO/APRESENTAÇÃO: FRUTAS COM PESO MÉ-

DIO DE 400G. 

ESTADO: PRODUTO LIVRE DE CONSERVANTES ARTI-

FICIAIS, ADITIVOS QUÍMICOS E CONTAMINANTES. 

KILOGRAMA 4.884,00000 7,2000 35.164,80 

48 

TOMATE SALADA 

TIPO: IN NATURA 

DESCRIÇÃO: TOMATE SALADA DE ALTA QUALI-

DADE, CULTIVADO E SELECIONADO PARA GAR-

ANTIR FRESCOR E SABOR. FRUTOS GRANDES E RE-

DONDOS, DE COLORAÇÃO VERMELHA INTENSA. 

TAMANHO/APRESENTAÇÃO: FRUTOS COM 

DIÂMETRO ENTRE 6 CM E 8 CM. 

ESTADO: PRODUTO LIVRE DE CONSERVANTES ARTI-

FICIAIS, ADITIVOS QUÍMICOS E CONTAMINANTES. 

KILOGRAMA 1.268,00000 6,4500 8.178,60 

49 

CACAU EM PÓ 70% 

DESCRIÇÃO: RICO EM CACAU, COM 70% DE PUREZA. 

INTENSO, COM UM LEVE TOQUE DE AMARGOR CA-

RACTERÍSTICO DO CACAU DE ALTA QUALIDADE. 

MARROM ESCURO, INDICATIVO DE ALTA CONCEN-

TRAÇÃO DE CACAU. EMBALAGEM DE 1KG. A EM-

BALAGEM DEVE SER RESISTENTE, BEM SELADA, 

COM IDENTIFICAÇÃO CLARA DATA DE FABRICAÇÃO, 

VALIDADE E TABELA NUTRICIONAL. 

UNIDADE 40,00000 28,0000 1.120,00 

50 

CEREAL SEM AÇÚCAR 

DESCRIÇÃO: FLOCOS CROCANTES, RICO EM FIBRAS E 

NUTRIENTES, SEM ADIÇÃO DE AÇÚCARES. EM-

BALAGEM DE 1KG. A EMBALAGEM DEVE SER RE-

SISTENTE, BEM SELADA, COM IDENTIFICAÇÃO 

CLARA DATA DE FABRICAÇÃO, VALIDADE E TABELA 

NUTRICIONAL. 

UNIDADE 705,00000 20,8400 14.692,20 



 

 

51 

CANJIQUINHA DE MILHO 

DESCRIÇÃO: PRODUZIDA A PARTIR DE GRÃOS DE 

MILHO SELECIONADOS, FINAMENTE TRITURADOS. 

NATURAL E SUAVE, PRESERVANDO O SABOR CA-

RACTERÍSTICO DO MILHO. GRÃOS QUEBRADOS, NÃO 

REFINADOS, QUE COZINHAM ATÉ FICAREM MACIOS. 

EMBALAGEM DE 1KG. A EMBALAGEM DEVE SER RE-

SISTENTE, BEM SELADA, COM IDENTIFICAÇÃO 

CLARA DATA DE FABRICAÇÃO, VALIDADE E TABELA 

NUTRICIONAL. 

UNIDADE 1.012,00000 4,8500 4.908,20 

52 

CHÁ DE ERVAS 

DESCRIÇÃO: COM 15 GRAMAS VALIDADE DE NO MÍ-

NIMO UM ANO, CONTENDO SACHÊS EMBALADOS IN-

DIVIDUALMENTE, LIVRE DE SUJIDADES E MATE-

RIAIS ESTRANHOS. COM OS SABORES DE HORTELÃ, 

CAMOMILA, CIDREIRA E ERVA DOCE. 

UNIDADE 484,00000 4,9500 2.395,80 

53 

CHÁ DE FRUTAS 

DESCRIÇÃO: COM 15 GRAMAS VALIDADEDE NO MÍ-

NIMO UM ANO, CONTENDO SACHÊS EMBALADOS IN-

DIVIDUALMENTE, LIVRE DE SUJIDADES E MATE-

RIAIS ESTRANHOS. COM OS SABORES DE MORANGO, 

MAÇÃ, ABACAXI E FRUTAS VERMELHAS. 

UNIDADE 484,00000 4,9500 2.395,80 

54 

CHIMICHURRI SEM PIMENTA 

DESCRIÇÃO: FEITO COM INGREDIENTES NATURAIS 

DE ALTA QUALIDADE, SEM ADIÇÃO DE PIMENTA. 

ERVAS FRESCAS E ESPECIARIAS, PROPORCIONANDO 

UM SABOR SUAVE E AROMÁTICO. EMBALAGEM DE 

100GR. A EMBALAGEM DEVE SER RESISTENTE, BEM 

SELADA, COM IDENTIFICAÇÃO CLARA DATA DE FAB-

RICAÇÃO, VALIDADE E TABELA NUTRICIONAL. 

UNIDADE 450,00000 5,5100 2.479,50 

55 

COCO RALADO SEM AÇÚCAR 

DESCRIÇÃO: FEITO A PARTIR DE COCO FRESCO, SEM 

ADIÇÃO DE AÇÚCAR, PRESERVANDO O SABOR NAT-

URAL. EMBALAGEM DE 400G. A EMBALAGEM DEVE 

SER RESISTENTE, BEM SELADA, COM IDENTIFI-

CAÇÃO CLARA DATA DE FABRICAÇÃO, VALIDADE E 

TABELA 

NUTRICIONAL. 

UNIDADE 35,00000 6,2800 219,80 

56 

EXTRATO DE TOMATE 

DESCRIÇÃO: PRODUZIDO A PARTIR DE TOMATES 

FRESCOS E MADUROS, SEM ADIÇÃO DE CONSERVAN-

TES ARTIFICIAIS. VERMELHO INTENSO, CARAC-

TERÍSTICO DE TOMATES DE ALTA QUALIDADE. EM-

BALAGEM DE 1KG. A EMBALAGEM DEVE SER RE-

SISTENTE, BEM SELADA, COM IDENTIFICAÇÃO 

CLARA DATA DE FABRICAÇÃO, VALIDADE E TABELA 

NUTRICIONAL. 

UNIDADE 650,00000 10,0000 6.500,00 

57 

FARINHA DE MANDIOCA TORRADA 

DESCRIÇÃO: PRODUZIDA A PARTIR DE MANDIOCAS 

SELECIONADAS, SEM ADITIVOS OU CONSERVANTES 

ARTIFICIAIS. FINA E UNIFORME, COR AMARELO 

CLARO, INDICATIVO DE UMA TORRA LEVE E UNI-

FORME. EMBALAGEM DE 1KG. A EMBALAGEM DEVE 

SER RESISTENTE, BEM SELADA, COM IDENTIFI-

CAÇÃO CLARA DATA DE FABRICAÇÃO, VALIDADE E 

TABELA NUTRICIONAL. 

UNIDADE 604,00000 6,7600 4.083,04 

58 

FARINHA DE MILHO, MÉDIA 

DESCRIÇÃO: PRODUZIDA A PARTIR DE GRÃOS DE 

MILHO SELECIONADOS, SEM ADITIVOS OU CONSER-

VANTES ARTIFICIAIS. NATURAL E SUAVE, GRANU-

LAÇÃO MÉDIA. EMBALAGEM DE 1KG. A EM-

BALAGEM DEVE SER RESISTENTE, BEM SELADA, 

UNIDADE 1.726,00000 7,0000 12.082,00 



 

 

COM IDENTIFICAÇÃO CLARA DATA DE FABRICAÇÃO, 

VALIDADE E TABELA NUTRICIONAL. 

59 

FARINHA DE TRIGO 100% INTEGRAL 

DESCRIÇÃO: FEITA A PARTIR DE GRÃOS DE TRIGO 

INTEIROS, MOÍDOS SEM ADITIVOS OU CONSERVAN-

TES ARTIFICIAIS. RICA EM FIBRAS, VITAMINAS E 

MINERAIS. EMBALAGEM DE 1KG. A EMBALAGEM 

DEVE SER RESISTENTE, BEM SELADA, COM IDENTIFI-

CAÇÃO CLARA DATA 

DE FABRICAÇÃO, VALIDADE E TABELA NUTRI-

CIONAL. 

UNIDADE 150,00000 5,3400 801,00 

60 

FARINHA DE TRIGO, ESPECIAL, TIPO 1 

DESCRIÇÃO: PRODUZIDA A PARTIR DE GRÃOS DE 

TRIGO SELECIONADOS, MOÍDOS DE FORMA A 

PRESERVAR O MÁXIMO DE NUTRIENTES. FINA E 

HOMOGÊNEA. EMBALAGEM DE 5KG. A EMBALAGEM 

DEVE SER RESISTENTE, BEM SELADA, COM IDENTIFI-

CAÇÃO CLARA DATA DE FABRICAÇÃO, VALIDADE E 

TABELA NUTRICIONAL 

UNIDADE 700,00000 17,9000 12.530,00 

61 

FEIJÃO CARIOCA 

DESCRIÇÃO: GRÃOS INTEIROS, SECOS, DE COL-

ORAÇÃO BEGE COM LISTRAS MARRONS, UNI-

FORMES, LIVRES DE IMPUREZAS, DETRITOS E 

PRESENÇA DE INSETOS. EMBALAGEM DE 1 KG, RE-

SISTENTE, BEM SELADA E ROTULADA. A EM-

BALAGEM DEVE CONTER INFORMAÇÕES 

CLARAS SOBRE A DATA DE FABRICAÇÃO, VALI-

DADE. 

KILOGRAMA 150,00000 7,0900 1.063,50 

62 

FEIJÃO VERMELHO 

DESCRIÇÃO: GRÃOS INTEIROS, SECOS, DE COL-

ORAÇÃO VERMELHA UNIFORME, LIVRES DE IMPURE-

ZAS, DETRITOS E PRESENÇA DE INSETOS. EM-

BALAGEM DE 1 KG, RESISTENTE, BEM SELADA E 

ROTULADA. A EMBALAGEM DEVE CONTER IN-

FORMAÇÕES CLARAS SOBRE A DATA DE FABRI-

CAÇÃO, VALIDADE. 

KILOGRAMA 150,00000 10,5000 1.575,00 

63 

FERMENTO BIOLÓGICO 

DESCRIÇÃO: FERMENTO BIOLÓGICO SECO ATIVO, DE 

ALTA PUREZA, IDEAL PARA PANIFICAÇÃO. GRANU-

LADO FINO, GARANTINDO FÁCIL DISSOLUÇÃO E ATI-

VAÇÃO. EMBALAGEM DE 500G, RESISTENTE, BEM 

SELADA E ROTULADA. A EMBALAGEM DEVE 

CONTER INFORMAÇÕES CLARAS SOBRE A DATA DE 

FABRICAÇÃO, VALIDADE. 

UNIDADE 260,00000 11,1115 2.889,00 

64 

FERMENTO QUÍMICO 

DESCRIÇÃO: FERMENTO QUÍMICO DE ALTA PUREZA. 

BICARBONATO DE SÓDIO, ÁCIDO (FOSFATO DE 

CÁLCIO OU ÁCIDO CÍTRICO) E AMIDO COMO ESTABI-

LIZANTE. EMBALAGEM DE 250G, RESISTENTE, BEM 

SELADA E ROTULADA. A EMBALAGEM DEVE 

CONTER INFORMAÇÕES 

CLARAS SOBRE A DATA DE FABRICAÇÃO, VALI-

DADE. 

UNIDADE 770,00000 7,6200 5.867,40 

65 

GRANOLA SEM AÇÚCAR, 

DESCRIÇÃO: PRODUZIDA COM INGREDIENTES NATU-

RAIS E INTEGRAIS, SEM ADIÇÃO DE AÇÚCARES OU 

CONSERVANTES ARTIFICIAIS. CROCANTE E SABO-

ROSA, CONTENDO, AVEIA INTEGRAL, CASTANHAS, 

SEMENTES, FRUTAS SECAS (COMO UVA-PASSA, BA-

NANA-PASSA, 

ENTRE OUTRAS). EMBALAGEM DE 1KG, RESISTENTE, 

BEM SELADA E ROTULADA. A EMBALAGEM DEVE 

UNIDADE 225,00000 28,6400 6.444,00 



 

 

CONTER INFORMAÇÕES CLARAS SOBRE A DATA DE 

FABRICAÇÃO, VALIDADE. 

66 

LEITE DE COCO 

DESCRIÇÃO: FEITO A PARTIR DA POLPA DE COCOS 

FRESCOS, SEM ADITIVOS OU CONSERVANTES ARTI-

FICIAIS. CREMOSA E HOMOGÊNEA, NATURAL, 

PRESERVANDO O SABOR AUTÊNTICO DO COCO. EM-

BALAGEM DE 1 LITRO, RESISTENTE, BEM SELADA E 

ROTULADA. A EMBALAGEM DEVE CONTER IN-

FORMAÇÕES CLARAS SOBRE A DATA DE FABRI-

CAÇÃO, 

VALIDADE. 

UNIDADE 14,00000 5,3600 75,04 

67 

LEITE DE SOJA 

DESCRIÇÃO: PRODUZIDO A PARTIR DE GRÃOS DE 

SOJA SELECIONADOS, SEM ADITIVOS OU CONSER-

VANTES ARTIFICIAIS. CREMOSA E HOMOGÊNEA, 

COM UMA TEXTURA AGRADÁVEL. SUAVE E NATU-

RAL, PRESERVANDO O SABOR AUTÊNTICO DA SOJA. 

EMBALAGEM DE 1 

LITRO, RESISTENTE, BEM SELADA E ROTULADA. A 

EMBALAGEM DEVE CONTER INFORMAÇÕES CLARAS 

SOBRE A DATA DE FABRICAÇÃO, VALIDADE. 

UNIDADE 28,00000 12,7400 356,72 

68 

LEITE INTEGRAL UHT 0% LACTOSE 

DESCRIÇÃO: PRODUZIDO A PARTIR DE LEITE 

FRESCO, PASTEURIZADO E SUBMETIDO AO PRO-

CESSO UHT (ULTRA HIGH TEMPERATURE), COM A 

ADIÇÃO DE LACTASE PARA ELIMINAR A LACTOSE 

SEM ALTERAR AS PROPRIEDADES NUTRICIONAIS DO 

LEITE. LÍQUIDA E HOMOGÊNEA. CAIXAS TETRA PAK, 

DE 1 LITRO RECICLÁVEIS, COM TAMPA DE ROSCA 

PARA FACILITAR O MANUSEIO E O ARMA-

ZENAMENTO. EMBALAGEM RESISTENTE, BEM 

SELADA E ROTULADA. A EMBALAGEM DEVE 

CONTER INFORMAÇÕES CLARAS SOBRE A DATA DE 

FABRICAÇÃO, VALIDADE. 

UNIDADE 500,00000 6,0500 3.025,00 

69 

LENTILHA 

DESCRIÇÃO: GRÃOS SELECIONADOS E LIVRES DE IM-

PUREZAS, SEM ADITIVOS OU CONSERVANTES ARTI-

FICIAIS. EMBALAGEM DE 500G, RESISTENTE, BEM 

SELADA E ROTULADA. A EMBALAGEM DEVE 

CONTER INFORMAÇÕES CLARAS SOBRE A DATA DE 

FABRICAÇÃO, VALIDADE. 

UNIDADE 286,00000 6,8600 1.961,96 

70 

LOURO EM FOLHA 

DESCRIÇÃO: FOLHAS INTEIRAS, SECAS, LIMPAS E LI-

VRES DE IMPUREZAS, SEM ADITIVOS OU CONSER-

VANTES ARTIFICIAIS. EMBALAGEM DE 50G, RE-

SISTENTE, BEM SELADA E ROTULADA. A EM-

BALAGEM DEVE CONTER INFORMAÇÕES CLARAS 

SOBRE A DATA DE FABRICAÇÃO, VALIDADE. 

UNIDADE 190,00000 2,5000 475,00 

71 

MACARRÃO CABELO DE ANJO, COM OVOS 

DESCRIÇÃO: PRODUZIDO DE TRIGO DE ALTA QUALI-

DADE E OVOS FRESCOS, SEM ADITIVOS OU CONSER-

VANTES ARTIFICIAIS. EMBALAGEM DE 1KG, RE-

SISTENTE, BEM SELADA E ROTULADA. A EM-

BALAGEM DEVE CONTER INFORMAÇÕES CLARAS 

SOBRE A DATA DE 

FABRICAÇÃO, VALIDADE. 

UNIDADE 140,00000 5,8400 817,60 

72 

MACARRÃO ESPAGUETE SÊMOLA Nº5. 

 DESCRIÇÃO: MASSA ALIMENTÍCIA DE SÊMOLA DE 

TRIGO DURO, FORMATO ESPAGUETE. COR AMARELA 

CLARA, UNIFORME, SEM MANCHAS. EMBALAGEM 

PLASTICA RESISTENTE. LACRADA. PESO LIQUIDO: 

UNIDADE 60,00000 6,0300 361,80 



 

 

500G. VALIDADE MININA 6 MESES A PARTIR DA EN-

TREGA. PRODUTO REGISTRADO NOS ÓRGÃOS COM-

PETENTES. A EMBALAGEM DEVE CONTER IN-

FORMAÇÕES CLARAS SOBRE A DATA DE FABRI-

CAÇÃO, VALIDADE 

73 

MACARRÃO ESPAGUETE INTEGRAL 

DESCRIÇÃO: PRODUZIDO A PARTIR DE TRIGO INTE-

GRAL DE ALTA QUALIDADE, SEM ADITIVOS OU CON-

SERVANTES ARTIFICIAIS. EMBALAGEM DE 500G, RE-

SISTENTE, BEM SELADA E ROTULADA. A EM-

BALAGEM DEVE CONTER INFORMAÇÕES CLARAS 

SOBRE A DATA DE 

FABRICAÇÃO, VALIDADE. 

UNIDADE 150,00000 6,1600 924,00 

74 

MACARRÃO ESPAGUETE, COM OVOS 

DESCRIÇÃO: PRODUZIDO DE TRIGO DE ALTA QUALI-

DADE E OVOS FRESCOS, SEM ADITIVOS OU CONSER-

VANTES ARTIFICIAIS. EMBALAGEM DE 1KG, RE-

SISTENTE, BEM SELADA E ROTULADA. A EM-

BALAGEM DEVE CONTER INFORMAÇÕES CLARAS 

SOBRE A DATA DE 

FABRICAÇÃO, VALIDADE. 

UNIDADE 900,00000 4,7200 4.248,00 

75 

MACARRÃO GRAVATINHA, COM OVOS 

DESCRIÇÃO: PRODUZIDO DE TRIGO DE ALTA QUALI-

DADE E OVOS FRESCOS, SEM ADITIVOS OU CONSER-

VANTES ARTIFICIAIS. EMBALAGEM DE 500G, RE-

SISTENTE, BEM SELADA E ROTULADA. A EM-

BALAGEM DEVE CONTER INFORMAÇÕES CLARAS 

SOBRE A DATA DE 

FABRICAÇÃO, VALIDADE. 

UNIDADE 500,00000 5,1200 2.560,00 

76 

MACARRÃO PARAFUSO TRICOLOR, SÊMOLA 

DESCRIÇÃO: PRODUZIDO A PARTIR DE SÊMOLA DE 

TRIGO DE ALTA QUALIDADE, SEM ADITIVOS OU 

CONSERVANTES ARTIFICIAIS. TRICOLOR (AMARELO, 

VERDE E VERMELHO), OBTIDO ATRAVÉS DE INGRE-

DIENTES NATURAIS COMO ESPINAFRE E TOMATE, 

ALÉM DO TRIGO. EMBALAGEM DE 500G, RESISTENTE, 

BEM SELADA E ROTULADA. A EMBALAGEM DEVE 

CONTER INFORMAÇÕES CLARAS SOBRE A DATA DE 

FABRICAÇÃO, VALIDADE. 

UNIDADE 900,00000 5,0800 4.572,00 

77 

MACARRÃO TIPO LETRINHAS, COM OVOS 

DESCRIÇÃO: PRODUZIDO A PARTIR DE TRIGO INTE-

GRAL DE ALTA QUALIDADE, SEM ADITIVOS OU CON-

SERVANTES ARTIFICIAIS. EMBALAGEM DE 500G, RE-

SISTENTE, BEM SELADA E ROTULADA. A EM-

BALAGEM DEVE CONTER INFORMAÇÕES CLARAS 

SOBRE A DATA DE 

FABRICAÇÃO, VALIDADE. 

UNIDADE 50,00000 4,7400 237,00 

78 

ÓLEO DE SOJA 

DESCRIÇÃO: ÓLEO VEGETAL EXTRAÍDO DE SE-

MENTES DE SOJA. PURO, SEM ADIÇÃO DE CONSER-

VANTES OU ADITIVOS QUÍMICOS. GARRAFAS 

PLÁSTICAS DE 900ML, RESISTENTES E VEDADAS, 

COM RÓTULO INFORMATIVO CONTENDO DATA DE 

FABRICAÇÃO E VALIDADE. 

UNIDADE 1.370,00000 7,9800 10.932,60 

79 

ORÉGANO 

DESCRIÇÃO: FOLHAS SECAS E MOÍDAS. 100% ORÉ-

GANO PURO, SEM ADITIVOS OU CONSERVANTES. 

EMBALAGEM DE 500G, RESISTENTE, BEM SELADA E 

ROTULADA. A EMBALAGEM DEVE CONTER IN-

FORMAÇÕES CLARAS SOBRE A DATA DE FABRI-

CAÇÃO, VALIDADE. 

UNIDADE 80,00000 18,9900 1.519,20 



 

 

80 

SAL MARINHO REFINADO, IODADO 

DESCRIÇÃO: EXTRAÍDO DAS ÁGUAS DO MAR E SUB-

METIDO A UM PROCESSO DE REFINAÇÃO PARA RE-

MOVER IMPUREZAS. CLORETO DE SÓDIO (NACL) 

COM ADIÇÃO DE IODATO DE POTÁSSIO (KIO) PARA 

SUPLEMENTAÇÃO DE IODO. SACOS PLÁSTICOS DE 1 

KG, HERMETICAMENTE FECHADOS, COM RÓTULO IN-

FORMATIVO CONTENDO DATA DE FABRICAÇÃO E 

VALIDADE. 

UNIDADE 782,00000 2,5000 1.955,00 

81 

SAL MARINHO REFINADO, IODADO TEMPERADO 

DESCRIÇÃO: EXTRAÍDO DAS ÁGUAS DO MAR E SUB-

METIDO A UM PROCESSO DE REFINAÇÃO PARA RE-

MOVER IMPUREZAS. CLORETO DE SÓDIO (NACL) 

COM ADIÇÃO DE IODATO DE POTÁSSIO (KIO) PARA 

SUPLEMENTAÇÃO DE IODO E ESPECIARIAS NATU-

RAIS PARA TEMPERO. 

ERVAS SECAS, PIMENTA, ALHO EM PÓ E OUTRAS ES-

PECIARIAS (ESPECIFICAR CONFORME RECEITA). SA-

COS PLÁSTICOS DE 1 KG, HERMETICAMENTE FECHA-

DOS, COM RÓTULO INFORMATIVO CONTENDO DATA 

DE FABRICAÇÃO E VALIDADE. 

UNIDADE 150,00000 4,1400 621,00 

82 

SUCO DE LARANJA INTEGRAL 

DESCRIÇÃO: SUCO INTEGRAL DE LARANJA, 100% 

NATURAL, SEM ADIÇÃO DE AÇÚCARES, CONSER-

VANTES OU ADITIVOS. OBTIDO A PARTIR DE 

LARANJAS FRESCAS E MADURAS, PASTEURIZADO 

PARA GARANTIR A SEGURANÇA E A QUALIDADE DO 

PRODUTO. EMBALAGEM DE 1,5 LITRO, EM GARRAFA 

DE VIDRO. CONSISTÊNCIA LÍQUIDO HOMOGÊNEO, 

SEM 

SEDIMENTOS OU IMPUREZAS VISÍVEIS. AROMA 

FRESCO E CARACTERÍSTICO DE LARANJAS MADU-

RAS E SABOR AUTÊNTICO E NATURALMENTE DOCE 

DE LARANJA. A EMBALAGEM DEVE CONTER IN-

FORMAÇÕES CLARAS SOBRE A DATA DE FABRI-

CAÇÃO, VALIDADE, LOTE E FABRICANTE. 

LITRO 1.300,00000 18,2000 23.660,00 

83 

SUCO DE MAÇÃ INTEGRAL 

DESCRIÇÃO: SUCO INTEGRAL DE MAÇÃ, 100% NATU-

RAL, SEM ADIÇÃO DE AÇÚCARES, CONSERVANTES 

OU ADITIVOS. OBTIDO A PARTIR DE MAÇÃS FRESCAS 

E MADURAS, PASTEURIZADO PARA GARANTIR A SE-

GURANÇA E A QUALIDADE DO PRODUTO. EM-

BALAGEM DE 1,5 LITRO, EM GARRAFA DE VIDRO. 

CONSISTÊNCIA LÍQUIDO HOMOGÊNEO, SEM 

SEDIMENTOS OU IMPUREZAS VISÍVEIS. AROMA 

FRESCO E CARACTERÍSTICO DE MAÇÃS MADURAS E 

SABOR AUTÊNTICO E NATURALMENTE DOCE DE 

MAÇÃ. A EMBALAGEM DEVE CONTER IN-

FORMAÇÕES CLARAS SOBRE A DATA DE FABRI-

CAÇÃO, VALIDADE, LOTE E FABRICANTE. 

LITRO 500,00000 20,2100 10.105,00 

84 

SUCO DE TANGERINA INTEGRAL 

DESCRIÇÃO: SUCO INTEGRAL DE TANGERINA, 100% 

NATURAL, SEM ADIÇÃO DE AÇÚCARES, CONSER-

VANTES OU ADITIVOS. OBTIDO A PARTIR DE TANGE-

RINAS FRESCAS E MADURAS, PASTEURIZADO PARA 

GARANTIR A SEGURANÇA E A QUALIDADE DO 

PRODUTO. EMBALAGEM DE 1,5 LITRO, EM GARRAFA 

DE VIDRO. CONSISTÊNCIA LÍQUIDO HOMOGÊNEO, 

SEM SEDIMENTOS OU IMPUREZAS VISÍVEIS. AROMA 

FRESCO E CARACTERÍSTICO DE TANGERINAS MADU-

RAS E SABOR AUTÊNTICO E NATURALMENTE DOCE 

DE TANGERINA. A EMBALAGEM DEVE CONTER 

LITRO 800,00000 19,7500 15.800,00 



 

 

INFORMAÇÕES CLARAS SOBRE A DATA DE FABRI-

CAÇÃO, VALIDADE, LOTE E FABRICANTE. 

85 

SUCO DE UVA INTEGRAL 

DESCRIÇÃO: SUCO INTEGRAL DE UVA, 100% NATU-

RAL, SEM ADIÇÃO DE AÇÚCARES, CONSERVANTES 

OU ADITIVOS. OBTIDO A PARTIR DE UVAS FRESCAS E 

MADURAS, PASTEURIZADO PARA GARANTIR A SE-

GURANÇA E A QUALIDADE DO PRODUTO. EM-

BALAGEM DE 1,5 LITRO, EM GARRAFA DE VIDRO. 

CONSISTÊNCIA LÍQUIDO HOMOGÊNEO, SEM 

SEDIMENTOS OU IMPUREZAS VISÍVEIS. AROMA 

FRESCO E CARACTERÍSTICO DE UVAS MADURAS E 

SABOR AUTÊNTICO E NATURALMENTE DOCE DE 

UVA. A EMBALAGEM DEVE CONTER INFORMAÇÕES 

CLARAS SOBRE A DATA DE FABRICAÇÃO, VALI-

DADE, LOTE E FABRICANTE 

LITRO 800,00000 21,9200 17.536,00 

86 

VINAGRE DE MAÇÃ 

DESCRIÇÃO: FERMENTAÇÃO DE SUCO DE MAÇÃ. 

100% VINAGRE DE MAÇÃ, SEM ADIÇÃO DE CONSER-

VANTES OU ADITIVOS. GARRAFAS DE VIDRO DE 750 

ML, HERMETICAMENTE FECHADAS, COM RÓTULO 

INFORMATIVO CONTENDO DATA DE FABRICAÇÃO, 

VALIDADE E 

INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS. 

UNIDADE 572,00000 5,5700 3.186,04 

87 

AIPIM SEM CASCA, CONGELADO 

DESCRIÇÃO: AIPIM (MANDIOCA) DESCASCADO E 

CORTADO EM PEDAÇOS UNIFORMES, PREVIAMENTE 

SELECIONADOS E CONGELADOS PARA MANTER A 

QUALIDADE E A FRESCOR. PEDAÇOS DE APROXI-

MADAMENTE 10 CM DE COMPRIMENTO, EMBA-

LADOS EM PACOTES DE 1 KG. A EMBALAGEM DEVE 

SER RESISTENTE E BEM SELADA, COM IDENTIFI-

CAÇÃO CLARA DA DATA DE FABRICAÇÃO, VALI-

DADE, LOTE E FABRICANTE. 

KILOGRAMA 400,00000 10,6900 4.276,00 

88 

MACARRÃO CASEIRO, TIPO AGNOLINE, COM 

OVOS, SABOR FRANGO, CONGELADO 

DESCRIÇÃO: MACARRÃO CASEIRO DO TIPO AGNO-

LINE, PREPARADO COM OVOS E RECHEIO DE 

FRANGO TEMPERADO, CONGELADO PARA 

PRESERVAÇÃO DA FRESCOR E SABOR. CADA UNI-

DADE COM APROXIMADAMENTE 3 CM. EMBALADO 

EM PACOTES DE 1 KG. A EMBALAGEM DEVE SER RE-

SISTENTE E BEM SELADA, COM IDENTIFICAÇÃO 

CLARA DA DATA DE FABRICAÇÃO, VALIDADE, LOTE 

E FABRICANTE. 

KILOGRAMA 560,00000 32,7700 18.351,20 

89 

CARNE BOVINA MOÍDA, PATINHO (RESFRIADA) 

DESCRIÇÃO: CARNE BOVINA DE PRIMEIRA QUALI-

DADE, PROVENIENTE DO CORTE DO PATINHO, 

MOÍDA DUAS VEZES PARA GARANTIR UMA TEX-

TURA UNIFORME E MACIA. O PRODUTO DEVE SER DE 

PROCEDÊNCIA CONFIÁVEL, COM CERTIFICAÇÃO 

SANITÁRIA E 

RESPEITANDO TODAS AS NORMAS DE SEGURANÇA 

ALIMENTAR VIGENTES. A CARNE DEVE APRESEN-

TAR COLORAÇÃO VERMELHO-CLARO, SEM 

PRESENÇA DE GORDURA, OSSOS, CARTILAGENS OU 

RESÍDUOS. EMBALADO CONFORME NORMAS DE HI-

GIENE E 

CONSERVAÇÃO COM PESO DE 1KG. COM CERTIFI-

CAÇÃO SIF (SERVIÇO DE INSPEÇÃO FEDERAL) OU 

EQUIVALENTE. 

KILOGRAMA 4.800,00000 37,6400 180.672,00 



 

 

90 

CARNE BOVINA, CORTADA EM CUBOS, COXÃO 

MOLE (RESFRIADA) 

DESCRIÇÃO: CARNE BOVINA DE PRIMEIRA QUALI-

DADE, PROVENIENTE DOS CORTES DE COXÃO MOLE 

OU ALCATRA, CORTADA EM CUBOS UNIFORMES. O 

PRODUTO DEVE SER DE PROCEDÊNCIA CONFIÁVEL, 

COM CERTIFICAÇÃO SANITÁRIA E RESPEITANDO 

TODAS AS NORMAS DE SEGURANÇA ALIMENTAR VI-

GENTES. A CARNE DEVE APRESENTAR COLORAÇÃO 

VERMELHO-CLARO, SEM PRESENÇA DE GORDURA, 

OSSOS, CARTILAGENS OU RESÍDUOS. EMBALADO 

CONFORME NORMAS DE HIGIENE E CONSERVAÇÃO 

COM PESO DE 1KG. COM CERTIFICAÇÃO SIF 

(SERVIÇO DE INSPEÇÃO FEDERAL) OU EQUIVA-

LENTE. 

KILOGRAMA 3.750,00000 38,9800 146.175,00 

91 

CARNE SUÍNA, CORTADA EM CUBOS, PERNIL (RES-

FRIADA) 

DESCRIÇÃO: CARNE SUÍNA DE PRIMEIRA QUALI-

DADE, PROVENIENTE DO CORTE DO PERNIL, COR-

TADA EM CUBOS UNIFORMES. O PRODUTO DEVE SER 

DE PROCEDÊNCIA CONFIÁVEL, COM CERTIFICAÇÃO 

SANITÁRIA E RESPEITANDO TODAS AS NORMAS DE 

SEGURANÇA ALIMENTAR VIGENTES. A CARNE DEVE 

APRESENTAR COLORAÇÃO ROSA-CLARO, COM 

POUCA GORDURA E SEM PRESENÇA DE OSSOS OU 

CARTILAGENS. EMBALADO CONFORME NORMAS DE 

HIGIENE E CONSERVAÇÃO COM PESO DE 1KG. COM 

CERTIFICAÇÃO SIF (SERVIÇO DE INSPEÇÃO FED-

ERAL) OU EQUIVALENTE. 

KILOGRAMA 3.600,00000 21,9500 79.020,00 

92 

CARNE SUÍNA, COSTELINHA, ESPESSURA 5 CM SEM 

GORDURA (RESFRIADA) 

DESCRIÇÃO: CARNE SUÍNA TIPO COSTELINHA, 

CORTE PADRONIZADO COM ESPESSURA DE 5 CM, LI-

VRE DE EXCESSO DE GORDURA, APRESENTANDO AS-

PECTO FRESCO, COLORAÇÃO CARACTERÍSTICA DA 

CARNE SUÍNA, TEXTURA FIRME E ODOR PRÓPRIO, 

SEM PRESENÇA DE ODORES OU SABORES ES-

TRANHOS. PRODUTO RESFRIADO, PROVENIENTE DE 

ESTABELECIMENTOS SOB INSPEÇÃO OFICIAL, EMBA-

LADO DE FORMA HIGIÊNICA E LACRADA, COM RÓ-

TULO CONTENDO INFORMAÇÕES SOBRE ORIGEM, 

LOTE, PESO LÍQUIDO E VALIDADE, OBEDECENDO ÀS 

NORMAS SANITÁRIAS VIGENTES. O PRODUTO DEVE 

SER DE PROCEDÊNCIA CONFIÁVEL, COM CERTIFI-

CAÇÃO SANITÁRIA E RESPEITANDO TODAS AS NOR-

MAS DE SEGURANÇA ALIMENTAR VIGENTES. EMBA-

LADO CONFORME NORMAS DE HIGIENE E CON-

SERVAÇÃO COM PESO DE 1KG. COM CERTIFICAÇÃO 

SIF (SERVIÇO DE INSPEÇÃO FEDERAL) OU EQUIVA-

LENTE. 

KILOGRAMA 1.500,00000 23,4600 35.190,00 

93 

FRANGO, COXA E SOBRECOXA SEM PELE E SEM 

OSSO (CONGELADA) 

DESCRIÇÃO: CARNE DE FRANGO DE ALTA QUALI-

DADE, PROVENIENTE DAS COXAS E SOBRECOXAS, 

DESOSSADA E SEM PELE. O PRODUTO DEVE SER DE 

PROCEDÊNCIA CONFIÁVEL, COM CERTIFICAÇÃO 

SANITÁRIA E RESPEITANDO TODAS AS NORMAS DE 

SEGURANÇA ALIMENTAR VIGENTES. A CARNE DEVE 

APRESENTAR COLORAÇÃO ROSA-CLARO, SEM 

PRESENÇA DE GORDURA EXCESSIVA, OSSOS, CARTI-

LAGENS OU RESÍDUOS. EMBALADO CONFORME NOR-

MAS DE HIGIENE E CONSERVAÇÃO COM PESO DE 

KILOGRAMA 4.650,00000 17,0000 79.050,00 



 

 

1KG. COM CERTIFICAÇÃO SIF (SERVIÇO DE IN-

SPEÇÃO FEDERAL) OU EQUIVALENTE. 

94 

FRANGO, SASSAMI (CONGELADA) 

DESCRIÇÃO: FILÉ DE FRANGO DE ALTA QUALIDADE, 

PROVENIENTE DA REGIÃO DO PEITO DO FRANGO, 

CONHECIDA COMO SASSAMI. O PRODUTO DEVE SER 

DE PROCEDÊNCIA CONFIÁVEL, COM CERTIFICAÇÃO 

SANITÁRIA E RESPEITANDO TODAS AS NORMAS DE 

SEGURANÇA ALIMENTAR VIGENTES. A CARNE DEVE 

APRESENTAR COLORAÇÃO ROSA CLARO, SEM 

PRESENÇA DE GORDURA EXCESSIVA, OSSOS, CARTI-

LAGENS OU RESÍDUOS. EMBALADO CONFORME NOR-

MAS DE HIGIENE E CONSERVAÇÃO COM PESO DE 

1KG. COM CERTIFICAÇÃO SIF (SERVIÇO DE IN-

SPEÇÃO FEDERAL) OU EQUIVALENTE. 

KILOGRAMA 4.470,00000 16,8400 75.274,80 

95 

FILÉ DE TILÁPIA (CONGELADA) 

DESCRIÇÃO: FILÉ DE TILÁPIA DE ALTA QUALIDADE, 

SEM PELE E SEM ESPINHAS, OBTIDO DE TILÁPIAS 

FRESCAS E DE PROCEDÊNCIA CONFIÁVEL. O 

PRODUTO DEVE APRESENTAR CARNE FIRME, COM 

COLORAÇÃO BRANCA OU LEVEMENTE ROSADA, 

SEM MANCHAS ESCURAS, ODORES ESTRANHOS OU 

SINAIS DE DETERIORAÇÃO. EMBALADO CONFORME 

NORMAS DE HIGIENE E CONSERVAÇÃO COM PESO 

DE 1KG. COM CERTIFICAÇÃO SIF (SERVIÇO DE IN-

SPEÇÃO FEDERAL) OU EQUIVALENTE. 

KILOGRAMA 1.100,00000 52,0000 57.200,00 

96 

ERVILHA CONGELADA 

DESCRIÇÃO: ERVILHAS CONGELADAS DE ALTA 

QUALIDADE, SELECIONADAS E PROCESSADAS EM 

UM AMBIENTE CONTROLADO PARA GARANTIR A 

CONSERVAÇÃO DE SEU FRESCOR, SABOR E VALOR 

NUTRICIONAL. AS ERVILHAS DEVEM SER VERDES, 

TENRAS E DE TAMANHO UNIFORME, SEM PRESENÇA 

DE IMPUREZAS OU RESÍDUOS. O PRODUTO DEVE SER 

DE PROCEDÊNCIA CONFIÁVEL, COM CERTIFICAÇÃO 

SANITÁRIA E RESPEITANDO TODAS AS NORMAS DE 

SEGURANÇA ALIMENTAR VIGENTES. EMBALAGEM 

DE 1,1 KG. COM CERTIFICAÇÃO SIF (SERVIÇO DE IN-

SPEÇÃO FEDERAL) OU EQUIVALENTE. 

UNIDADE 634,00000 25,6000 16.230,40 

97 

MILHO CONGELADO 

GRÃOS DE MILHO CONGELADOS DE ALTA QUALI-

DADE, SELECIONADOS E PROCESSADOS EM UM AM-

BIENTE CONTROLADO PARA GARANTIR A CON-

SERVAÇÃO DE SEU FRESCOR, SABOR E VALOR NU-

TRICIONAL. OS GRÃOS DEVEM SER AMARELOS, TEN-

ROS E DE TAMANHO UNIFORME, SEM PRESENÇA DE 

IMPUREZAS OU RESÍDUOS. O PRODUTO DEVE SER DE 

PROCEDÊNCIA CONFIÁVEL, COM CERTIFICAÇÃO 

SANITÁRIA E RESPEITANDO TODAS AS NORMAS DE 

SEGURANÇA ALIMENTAR VIGENTES. EMBALAGEM 

DE 1,1 KG. COM CERTIFICAÇÃO SIF (SERVIÇO DE IN-

SPEÇÃO FEDERAL) OU EQUIVALENTE. 

UNIDADE 634,00000 27,0700 17.162,38 

98 

ESFIHA DE FRANGO, ASSADA 

DESCRIÇÃO: ESFIHA DE FRANGO DE ALTA QUALI-

DADE, PRODUZIDA COM MASSA MACIA E RECHEIO 

SABOROSO DE FRANGO TEMPERADO, CONGELADA 

PARA GARANTIR A CONSERVAÇÃO E O FRESCOR DO 

PRODUTO. O PRODUTO DEVE SER ELABORADO COM 

INGREDIENTES FRESCOS E DE PROCEDÊNCIA CON-

FIÁVEL, RESPEITANDO TODAS AS 

NORMAS DE SEGURANÇA ALIMENTAR VIGENTES. AS 

ESFIHAS DEVEM SER ASSADAS ATÉ ATINGIREM UMA 

UNIDADE 235,00000 51,0000 11.985,00 



 

 

COLORAÇÃO DOURADA E UM AROMA CARAC-

TERÍSTICO, ANTES DE SEREM CONGELADAS. UNI-

DADES DE APROXIMADAMENTE 100G CADA, EM-

BALADAS A VÁCUO OU 

SACOS PLÁSTICOS VEDADOS COM PESO DE 1KG. 

COM CERTIFICAÇÃO SANITÁRIA E RESPEITANDO 

TODAS AS NORMAS DE SEGURANÇA ALIMENTAR VI-

GENTES. 

99 

ESFIHA DE CARNE MOÍDA, ASSADA 

DESCRIÇÃO: ESFIHA DE CARNE MOÍDA DE ALTA 

QUALIDADE, PRODUZIDA COM MASSA MACIA E RE-

CHEIO SABOROSO DE CARNE MOÍDA TEMPERADA, 

CONGELADA PARA GARANTIR A CONSERVAÇÃO E O 

FRESCOR DO PRODUTO. O PRODUTO DEVE SER 

ELABORADO COM INGREDIENTES FRESCOS E DE 

PROCEDÊNCIA CONFIÁVEL, RESPEITANDO 

TODAS AS NORMAS DE SEGURANÇA ALIMENTAR VI-

GENTES. AS ESFIHAS DEVEM SER ASSADAS ATÉ 

ATINGIREM UMA COLORAÇÃO DOURADA E UM 

AROMA CARACTERÍSTICO, ANTES DE SEREM CONGE-

LADAS. UNIDADES DE APROXIMADAMENTE 100G 

CADA, EMBALADAS EM  PLÁSTICOS VEDADOS COM 

PESO DE 1KG. COM CERTIFICAÇÃO SANITÁRIA E RE-

SPEITANDO TODAS AS NORMAS DE SEGURANÇA ALI-

MENTAR VIGENTES. 

UNIDADE 235,00000 51,0000 11.985,00 

100 

IOGURTE NATURAL 

DESCRIÇÃO: IOGURTE NATURAL DE ALTA QUALI-

DADE, PRODUZIDO A PARTIR DE LEITE FRESCO E 

FERMENTOS LÁCTEOS SELECIONADOS. O PRODUTO 

DEVE SER DE PROCEDÊNCIA CONFIÁVEL, COM CER-

TIFICAÇÃO SANITÁRIA E RESPEITANDO TODAS AS 

NORMAS DE SEGURANÇA ALIMENTAR VIGENTES. O 

IOGURTE DEVE TER UMA CONSISTÊNCIA CREMOSA E 

SUAVE, COM SABOR LEVEMENTE ÁCIDO CARAC-

TERÍSTICO, SEM A ADIÇÃO DE AÇÚCARES 

OU CONSERVANTES. INGREDIENTES: LEITE PAS-

TEURIZADO, FERMENTOS LÁCTEOS VIVOS. EM-

BALAGEM DE 1 L. COM CERTIFICAÇÃO SIF (SERVIÇO 

DE INSPEÇÃO FEDERAL) OU EQUIVALENTE. 

UNIDADE 3.800,00000 12,2000 46.360,00 

101 

IOGURTE NATURAL, ZERO LACTOSE 

DESCRIÇÃO: IOGURTE NATURAL DE ALTA QUALI-

DADE, PRODUZIDO A PARTIR DE LEITE FRESCO E 

FERMENTOS LÁCTEOS SELECIONADOS, COM PRO-

CESSO DE REMOÇÃO DA LACTOSE. O PRODUTO 

DEVE SER DE PROCEDÊNCIA CONFIÁVEL, COM CER-

TIFICAÇÃO SANITÁRIA E RESPEITANDO TODAS AS 

NORMAS DE SEGURANÇA ALIMENTAR VIGENTES. O 

IOGURTE DEVE TER UMA CONSISTÊNCIA CREMOSA E 

SUAVE, COM SABOR LEVEMENTE ÁCIDO CARAC-

TERÍSTICO, SEM A ADIÇÃO DE AÇÚCARES OU CON-

SERVANTES. EMBALAGEM DE 500ML. COM CERTIFI-

CAÇÃO SIF (SERVIÇO DE INSPEÇÃO FEDERAL) OU 

EQUIVALENTE. 

UNIDADE 800,00000 13,9600 11.168,00 

102 

REQUEIJÃO TRADICIONAL 

DESCRIÇÃO: REQUEIJÃO TRADICIONAL DE ALTA 

QUALIDADE, PRODUZIDO A PARTIR DE LEITE 

FRESCO E INGREDIENTES SELECIONADOS. O 

PRODUTO DEVE TER CONSISTÊNCIA CREMOSA E 

UNIFORME, COM SABOR SUAVE E CARACTERÍSTICO. 

DEVE SER DE PROCEDÊNCIA CONFIÁVEL, COMCER-

TIFICAÇÃO SANITÁRIA E RESPEITANDO TODAS AS 

NORMAS DE SEGURANÇA ALIMENTAR VIGENTES. 

UNIDADE 550,00000 11,7500 6.462,50 



 

 

EMBALAGEM DE 500G. COM CERTIFICAÇÃO SIF 

(SERVIÇO DE INSPEÇÃO FEDERAL) OU EQUIVA-

LENTE. 

103 

REQUEIJÃO ZERO LACTOSE 

DESCRIÇÃO: REQUEIJÃO DE ALTA QUALIDADE, 

PRODUZIDO A PARTIR DE LEITE FRESCO E INGRE-

DIENTES SELECIONADOS, COM PROCESSO DE 

REMOÇÃO DA LACTOSE. O PRODUTO DEVE TER CON-

SISTÊNCIA CREMOSA E UNIFORME, COM SABOR 

SUAVE E CARACTERÍSTICO, ATENDENDO ÀS NECES-

SIDADES DE CONSUMIDORES COM INTOLERÂNCIA À 

LACTOSE. 

DEVE SER DE PROCEDÊNCIA CONFIÁVEL, COM CER-

TIFICAÇÃO SANITÁRIA E RESPEITANDO TODAS AS 

NORMAS DE SEGURANÇA ALIMENTAR VIGENTES. 

EMBALAGEM DE 180G. COM CERTIFICAÇÃO SIF 

(SERVIÇO DE INSPEÇÃO FEDERAL) OU EQUIVA-

LENTE. 

UNIDADE 300,00000 12,1900 3.657,00 

104 

QUEIJO MUSSARELA, FATIADO 

DESCRIÇÃO: QUEIJO MUSSARELA DE ALTA QUALI-

DADE, PRODUZIDO A PARTIR DE LEITE FRESCO E IN-

GREDIENTES SELECIONADOS. O PRODUTO DEVE SER 

FATIADO DE FORMA UNIFORME E FINA, APRESEN-

TANDO COLORAÇÃO BRANCA OU LEVEMENTE AMA-

RELADA, COM TEXTURA MACIA E SABOR SUAVE CA-

RACTERÍSTICO. O QUEIJO DEVE SER DE PROCEDÊN-

CIA CONFIÁVEL, COM CERTIFICAÇÃO SANITÁRIA E 

RESPEITANDO TODAS AS 

NORMAS DE SEGURANÇA ALIMENTAR VIGENTES. 

EMBALAGENS DE 1KG. COM CERTIFICAÇÃO SIF 

(SERVIÇO DE INSPEÇÃO FEDERAL) OU EQUIVA-

LENTE. 

UNIDADE 450,00000 42,9800 19.341,00 

105 

QUEIJO MUSSARELA, FATIADO, ZERO LACTOSE 

DESCRIÇÃO: QUEIJO MUSSARELA DE ALTA QUALI-

DADE, PRODUZIDO A PARTIR DE LEITE FRESCO E IN-

GREDIENTES SELECIONADOS, COM PROCESSO DE 

REMOÇÃO DA LACTOSE. O PRODUTO DEVE SER FATI-

ADO DE FORMA UNIFORME E FINA, APRESENTANDO 

COLORAÇÃO BRANCA OU LEVEMENTE AMARELADA, 

COM TEXTURA MACIA E SABOR SUAVE CARAC-

TERÍSTICO. O QUEIJO DEVE SER DE PROCEDÊNCIA 

CONFIÁVEL, COM CERTIFICAÇÃO 

SANITÁRIA E RESPEITANDO TODAS AS NORMAS DE 

SEGURANÇA ALIMENTAR VIGENTES. 

EMBALAGENS DE 1KG. COM CERTIFICAÇÃO SIF 

(SERVIÇO DE INSPEÇÃO FEDERAL) OU EQUIVA-

LENTE. 

UNIDADE 80,00000 51,8300 4.146,40 

106 

BANHA 

BANHA DE ALTA QUALIDADE, OBTIDA A PARTIR DE 

GORDURA SUÍNA SELECIONADA, SUBMETIDA A PRO-

CESSOS RIGOROSOS DE PURIFICAÇÃO E REFINO. O 

PRODUTO DEVE APRESENTAR COLORAÇÃO CLARA, 

TEXTURA LISA E HOMOGÊNEA, COM ODOR E SABOR 

CARACTERÍSTICOS, SEM PRESENÇA DE IMPUREZAS 

OU RESÍDUOS. EMBALAGENS DE 1KG. COM CERTIFI-

CAÇÃO SIF (SERVIÇO DE INSPEÇÃO FEDERAL) OU 

EQUIVALENTE. 

UNIDADE 190,00000 14,6600 2.785,40 

107 

BOLO CASEIRO, BANANA COM AVEIA  

DESCRIÇÃO: BOLO ARTESANAL INTEGRAL DE BA-

NANA, PREPARADO COM INGREDIENTES FRESCOS E 

DE ALTA QUALIDADE, INCLUINDO FARINHA INTE-

GRAL E BANANAS MADURAS, PROPORCIONANDO 

UNIDADE 968,00000 39,5600 38.294,08 



 

 

UM PRODUTO SABOROSO E NUTRITIVO. TEXTURA 

MACIA E ÚMIDA, COM PEDAÇÕES DE BANADA BEM 

DISTRIBUÍDOS. AROMA FRESCO E AGRADÁVEL DE 

BANANA. EMBALADO EM PORÇOES 2KG, COM 

FORMATO RETANGULAR CONFORME ESPECIFICADO. 

A EMBALAGEM DEVE SER RESISTENTE, BEM 

SELADA, COM IDENTIFICAÇÃO CLARA DA DATA DE 

FABRICAÇÃO, VALIDADE, INFORMAÇÕES NUTRI-

CIONAIS E LISTA DE INGREDIENTES. PROUTO LIVRE 

DE CONSERVANTES ARTIFICIAIS, ADITIVOS QUÍMI-

COS E CONTAMINANTES. 

108 

BOLO CASEIRO INTEGRAL, CACAU 

DESCRIÇÃO: BOLO ARTESANAL INTEGRAL DE 

CACAU, PREPARADO COM INGREDIENTES FRESCOS E 

DE ALTA QUALIDADE, INCLUINDO FARINHA INTE-

GRAL E CACAU PURO, PROPORCIONANDO UM 

PRODUTO SABOROSO E NUTRITIVO. TEXTURA 

MACIA E ÚMIDA, COM UMA LEVE CROSTA DOURADA  

POR FORA. AROMA INTENSO E AGRADÁVEL DE 

CACAU.  EMBALADO EM PORÇOES 2KG, COM 

FORMATO RETANGULAR CONFORME ESPECIFICADO. 

A EMBALAGEM DEVE SER RESISTENTE, BEM 

SELADA, COM IDENTIFICAÇÃO CLARA DA DATA DE 

FABRICAÇÃO, VALIDADE, INFORMAÇÕES NUTRI-

CIONAIS E LISTA DE INGREDIENTES. PROUTO LIVRE 

DE CONSERVANTES ARTIFICIAIS, ADITIVOS QUÍMI-

COS E CONTAMINANTES. 

UNIDADE 968,00000 39,5600 38.294,08 

109 

BOLO CASEIRO LARANJA 

DESCRIÇÃO: BOLO ARTESANAL DE LARANJA, 

PREPARADO COM INGREDIENTES FRESCOS E DE 

ALTA QUALIDADE, SEM ADIÇÃO DE LACTOSE E 

ACESSÍVEL PARA CRINÇAS COM INTOLERÂNCIA A 

LACTOSE. TEXTURA MACIA E ÚMIDA, COM UMA 

LEVE CROSTA DOURADA  POR FORA. AROMA  

FRESCO E AGRADÁVEL DE LARANJA.  EMBALADO 

EM PORÇOES 2KG, COM FORMATO RETANGULAR 

CONFORME ESPECIFICADO. A EMBALAGEM DEVE 

SER RESISTENTE, BEM SELADA, COM IDENTIFI-

CAÇÃO CLARA DA DATA DE FABRICAÇÃO, VALI-

DADE, INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS E LISTA DE IN-

GREDIENTES. PROUTO LIVRE DE CONSERVANTES 

ARTIFICIAIS, ADITIVOS QUÍMICOS E CONTAMINAN-

TES. 

UNIDADE 968,00000 39,5600 38.294,08 

110 

BOLO CASEIRO, BANANA COM AVEIA, ZERO LAC-

TOSE 

DESCRIÇÃO: BOLO ARTESANAL INTEGRAL DE BA-

NANA COM AVEIA, ZERO LACTOSE, PREPARADO 

COM INGREDIENTES FRESCOS E DE ALTA QUALI-

DADE, SEM ADIÇÃO DE LACTOSE, GARANTINDO UM 

PRODUTO SABOROSO E ACESSÍVEL PARA AS CRI-

ANÇAS COM INTOLERÂNCIA A LACTOSE. TEXTURA 

MACIA E ÚMIDA, COM UMA LEVE CROSTA DOURADA 

POR FORA. AROMA CARACTERÍSTICO DE CACAU. 

EMBALADO EM PORÇOES 2KG, COM FORMATO RE-

TANGULAR CONFORME ESPECIFICADO. A EM-

BALAGEM DEVE SER RESISTENTE, BEM SELADA, 

COM IDENTIFICAÇÃO CLARA DA DATA DE FABRI-

CAÇÃO, VALIDADE, INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS E 

LISTA DE INGREDIENTES. PROUTO LIVRE DE CON-

SERVANTES ARTIFICIAIS, ADITIVOS QUÍMICOS E 

CONTAMINANTES. 

UNIDADE 132,00000 39,5600 5.221,92 



 

 

111 

PÃO FATIADO INTEGRAL  

DESCRIÇÃO: PÃO FATIADO INTEGRAL, ELABORADO 

COM  FARINHA DE TRIGO INTEGRAL COMO INGREDI-

ENTE PRINCIPAL, DEVENDO APRESENTAR TEXTURA 

MACIA COLORAÇÃO CARACTERÍSTICA, SABOR PRÓ-

PRIO E ODOR AGRADÁVEL, LIVRE DE QUALQUER AL-

TERAÇÃO QUE COMPROMENTA SUA QUALIDADE. O 

PRODUTO  DEVE SER ENTREGUE EM EMBALAGEM 

HIGIÊNICA, RESISTENTE E DEVIDAMENTE LACRADA, 

CONTENDO FATIAS UNIFORMES E REGULARES, GAR-

ANTINDO PROTEÇÃO CONTRA CONTAMINAÇÕES EX-

TERNAS E PRESERVAÇÃO DA INTEGRIDADE ATÉ O 

CONSUMO. AS EMBALAGENS DEVEM TER PESO DE 

400 G. O RÓTULO DEVE APRESENTAR INFORMAÇÕES 

CLARAS SOBRE COMPOSIÇÃO, ORIGEM LOTE, PESO 

LÍQUIDO E DATA DE VALIDADE, OBSERVANDO AS 

NORMAS SANITÁRIAS VIGENTES. O PRAZO DE VALI-

DADE DEVER SER COMPATÍVEL COM A NATUREZA 

DO PRODUTO, ASSEGURANDO FRESCOR E QUALI-

DADE NA ENTREGA. 

UNIDADE 1.550,00000 8,6700 13.438,50 

112 

BOLO CASEIRO INTEGRAL, CACAU, ZERO LAC-

TOSE 

DESCRIÇÃO: BOLO ARTESANAL DE CACAU, PREPAR-

ADO COM INGREDIENTES FRESCOS E DE ALTA QUAL-

IDADE, SEM ADIÇÃO DE LACTOSE, GARANTIDO UM 

PRODUTO SABOROSO E ACESSÍVEL PARA AS CRI-

ANÇAS COM INTOLERÂNCIA A LACTOSE.  TEXTURA 

MACIA E ÚMIDA, COM UMA LEVE CROSTA DOURADA  

POR FORA. AROMA CARACTERÍSTICO DE CACAU. 

EMBALADO EM PORÇOES 2KG, COM FORMATO RE-

TANGULAR CONFORME ESPECIFICADO. A EM-

BALAGEM DEVE SER RESISTENTE, BEM SELADA, 

COM IDENTIFICAÇÃO CLARA DA DATA DE FABRI-

CAÇÃO, VALIDADE, INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS E 

LISTA DE INGREDIENTES. PROUTO LIVRE DE CON-

SERVANTES ARTIFICIAIS, ADITIVOS QUÍMICOS E 

CONTAMINANTES. 

UNIDADE 132,00000 39,5600 5.221,92 

113 

PÃO FATIADO INTEGRAL, ZERO LACTOSE 

DESCRIÇÃO: PÃO FATIADO INTEGRAL, ELABORADO 

COM  FARINHA DE TRIGO INTEGRAL COMO INGREDI-

ENTE PRINCIPAL, ISENTO DE LACTOSE, DEVENDO 

APRESENTAR TEXTURA MACIA COLORAÇÃO CARAC-

TERÍSTICA, SABOR PRÓPRIO E ODOR AGRADÁVEL, 

LIVRE DE QUALQUER ALTERAÇÃO QUE COMPRO-

MENTA SUA QUALIDADE. O PRODUTO  DEVE SER EN-

TREGUE EM EMBALAGEM HIGIÊNICA, RESISTENTE E 

DEVIDAMENTE LACRADA, CONTENDO FATIAS UNI-

FORMES E REGULARES, GARANTINDO PROTEÇÃO 

CONTRA CONTAMINAÇÕES EXTERNAS E 

PRESERVAÇÃO DA INTEGRIDADE ATÉ O CONSUMO. 

AS EMBALAGENS DEVEM TER PESO DE 400 G. O RÓ-

TULO DEVE APRESENTAR INFORMAÇÕES CLARAS 

SOBRE COMPOSIÇÃO, ORIGEM LOTE, PESO LÍQUIDO 

E DATA DE VALIDADE, OBSERVANDO AS NORMAS 

SANITÁRIAS VIGENTES. O PRAZO DE VALIDADE 

DEVER SER COMPATÍVEL COM A NATUREZA DO 

PRODUTO, ASSEGURANDO FRESCOR E QUALIDADE 

NA ENTREGA. 

UNIDADE 132,00000 11,4100 1.506,12 

114 

PÃO SOVADO, 90 G 

DESCRIÇÃO: PÃO SOVADO ARTESANAL, TIPO PARA 

CACHORRO-QUENTE, PREPARADO COM INGREDIEN-

TES FRESCOS E DE ALTA QUALIDADE, GARANTINDO 

KILOGRAMA 880,00000 15,9000 13.992,00 



 

 

UM PRODUTO SABOROSO E PRONTO PARA CON-

SUMO. 

UNIDADES DE APROXIMADAMENTE 90 G, EMBA-

LADOS EM PACOTES DE 1KG. A . A EMBALAGEM 

DEVE SER RESISTENTE, BEM SELADA, COM IDENTIFI-

CAÇÃO CLARA DA DATA DE FABRICAÇÃO, VALI-

DADE, INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS E LISTA DE IN-

GREDIENTES. PRODUTO LIVRE DE CONSERVANTES 

ARTIFICIAIS, ADITIVOS QUÍMICOS E CONTAMINAN-

TES. 

115 

PÃO SOVADO, 90 G, ZERO LACTOSE 

DESCRIÇÃO: PÃO SOVADO ARTESANAL, TIPO PARA 

CACHORRO-QUENTE, PREPARADO COM INGREDIEN-

TES FRESCOS E DE ALTA QUALIDADE, ISENTO DE 

LACTOSE. GARANTINDO UM PRODUTO SABOROSO E 

PRONTO PARA CONSUMO. 

UNIDADES DE APROXIMADAMENTE 90 G, EMBA-

LADOS EM PACOTES DE 1KG. DEVIDAMENTE EMBA-

LADOS EM MATERIAL RESISTENTE, HIGIÊNICO E 

BEM SELADO, ASSEGURANDO PROTEÇÃO CONTRA 

CONTAMINAÇÕES EXTERNAS E PRESERVAÇÃO DA 

INTEGRIDADE ATÉ O CONSUMO. O RÓTULO DEVE 

APRESENTAR INFORMAÇÕES CLARAS E LEGÍVEIS 

SOBRE A DATA DE FABRICAÇÃO, VALIDADE, IN-

FORMAÇÕES NUTRICIONAIS, LISTA DE INGREDIEN-

TES, ORIGEM E LOTE, EM CONFORMIDADE COM AS 

NORMAS SANITÁRIAS VIGENTES. O PRODUTO DEVE 

SER  LIVRE DE CONSERVANTES ARTIFICIAIS, 

ADITIVOS QUÍMICOS E CONTAMINANTES., MAN-

TENDO CARACTERÍSTICAS PRÓPRIAS DE TEXTURA 

MACIA, COLORAÇÃO UNIFORME, SABOR 

AGRADÁVEL E ODOR CARACTERISTÍCO, COMPAT-

ÍVEIS COM A NATUREZA DE UM PÃO ARTESANAL DE 

QUALIDADE 

KILOGRAMA 176,00000 15,9000 2.798,40 

116 

PÃO FRANCÊS 

PÃO FRANCÊS DE ALTA QUALIDADE, PRODUZIDO A 

PARTIR DE INGREDIENTES SELECIONADOS, COM 

FERMENTAÇÃO ADEQUADA E PROCESSO DE COZI-

MENTO QUE GARANTA CROCÂNCIA POR FORA E 

MACIEZ POR DENTRO. O PRODUTO DEVE TER COL-

ORAÇÃO DOURADA E AROMA CARACTERÍSTICO DE 

PÃO FRESCO. O PÃO DEVE SER DE 

PROCEDÊNCIA CONFIÁVEL, RESPEITANDO TODAS AS 

NORMAS DE SEGURANÇA ALIMENTAR VIGENTES. 

UNIDADES DE APROXIMADAMENTE 50G CADA. IN-

SPEÇÃO SANITÁRIA MUNICIPAL OU EQUIVALENTE. 

KILOGRAMA 2.760,00000 14,3100 39.495,60 

117 

COLORAU 

DESCRIÇÃO: DESCRIÇÃO: PURO, SEM ADIÇÃO DE CO-

RANTES ARTIFICIAIS OU CONSERVANTES. VER-

MELHO VIVO, CARACTERÍSTICO DO URUCUM EM-

BALAGEM DE 500G. A EMBALAGEM DEVE SER RE-

SISTENTE, BEM SELADA, COM IDENTIFICAÇÃO 

CLARA DATA DE 

FABRICAÇÃO, VALIDADE E TABELA NUTRICIONAL. 

UNIDADE 135,00000 4,5000 607,50 

118 

COOKIES INTEGRAL 

SEM GLÚTEN, SEM LACTOSE DESCRIÇÃO: FEITOS 

COM INGREDIENTES INTEGRAIS, SEM ADIÇÃO DE 

GLÚTEN, AÇÚCARES REFINADOS OU CONSERVAN-

TES ARTIFICIAIS. FARINHA DE ARROZ INTEGRAL, 

FUBÁ, ÓLEOS VEGETAIS (MILHO E/OU GIRASSOL 

E/OU ALGODÃO E/OU PALMA), EXTRATO DE SOJA, 

MELADO DE CANA, AÇÚCAR MASCAVO, CASTANHA-

UNIDADE 150,00000 9,7800 1.467,00 



 

 

DO-PARÁ, CASTANHA-DECAJÚ, AMIDO, MALTITOL, 

LECITINA DE SOJA, FERMENTOS, BICARBONATO DE 

SÓDIO E AROMAS. EMBALAGEM DE 120G. A EM-

BALAGEM DEVE SER RESISTENTE, BEM SELADA, 

COM 

IDENTIFICAÇÃO CLARA DATA DE FABRICAÇÃO, 

VALIDADE E TABELA NUTRICIONAL. 

119 

BANANA CATURRA 

FRESCA1ª QUALIDADE, NIVEL MÉDIO DE AMADU-

RECIMENTO. DEVE APRESENTAR CARACTERÍSTICAS 

BEM DEFINIDAS,  KG  100  BEM FORMADAS, LIVRE DE 

DANOS E PRAGAS. ESTAR EM PERFEITAS CONDIÇÕES 

DE  CONSERVAÇÃO E MATURIDADE. 

KILOGRAMA 3.550,00000 5,1000 18.105,00 

120 

BANANA PRATA 

TIPO: IN NATURA 

DESCRIÇÃO: BANANA PRATA DE ALTA QUALIDADE, 

CULTIVADA E SELECIONADA PARA GARANTIR FRES-

COR E SABOR. TAMANHO/APRESENTAÇÃO: FRUTAS 

COM TAMANHO MÉDIO, DE 15 A 18 CM DE COMPRI-

MENTO. ESTADO: PRODUTO LIVRE DE CONSERVAN-

TES ARTIFICIAIS, ADITIVOS QUÍMICOS E CONTAM-

INANTES. 

KILOGRAMA 4.500,00000 5,6400 25.380,00 

121 

MARGARINA VEGETAL EXTRA CREMOSA 

60% DE LIPÍDIOS, LIVRE DE GORDURA TRANS,  EM-

BALAGEM COM LACRE DE PROTEÇÃO INTERNO, SEM 

RUPTURAS, COM 500 GR.NA EMBALAGEM DEVE CON-

STAR OS INGREDIENTES, TABELA NUTRICIONAL, 

DATA DE FABRICAÇÃO, DATA DE VALIDADE E 

NÚMERO DO LOTE. 

UNIDADE 300,00000 7,4600 2.238,00 

122 

MILHO PARA PIPOCA TIPO 1 

PREPARADOS COM MATÉRIAS PRIMAS SÃS, LIMPAS, 

ISENTAS DEMATÉRIAS TERROSAS E PARASITOS E DE 

DETRITOS ANIMAIS OU VEGETAIS COM NO MÁXIMO 

DE15% DE UMIDADE - EMB. 500G. 

UNIDADE 200,00000 4,4400 888,00 

123 

PRESUNTO COZIDO, FATIADO 

DESCRIÇÃO: PRESUNTO COZIDO DE ALTA QUALI-

DADE, PRODUZIDO A PARTIR DE CARNE SUÍNA SE-

LECIONADA, COM BAIXO TEOR DE GORDURA. O 

PRODUTO DEVE SER FATIADO DE FORMA UNIFORME 

E FINA. O PRESUNTO DEVE SER DE PROCEDÊNCIA 

CONFIÁVEL, COM CERTIFICAÇÃO SANITÁRIA E RE-

SPEITANDO TODAS AS NORMAS DE SEGURANÇA ALI-

MENTAR VIGENTES. EMBALAGENS DE 1KG COM 

CERTIFICAÇÃO SIF (SERVIÇO DE INSPEÇÃO FED-

ERAL) OU EQUIVALENTE. 

UNIDADE 300,00000 31,7900 9.537,00 

124 

BOLACHA MARIA 

DESCRIÇÃO: TRADICIONAL, SEM ADITIVOS ARTIFI-

CIAIS, CROCANTE E LEVE. EMBALAGEM DE 300G A 

400G.A EMBALAGEM DEVE SER RESISTENTE, BEM 

SELADA, COM IDENTIFICAÇÃO CLARA DATA DE FAB-

RICAÇÃO, VALIDADE E TABELA NUTRICIONAL. 

UNIDADE 400,00000 7,1800 2.872,00 

125 

POLVILHO AZEDO 

POLVILPOLVILHO AZEDO, PRODUTO AMILÁCEO EX-

TRAÍDO DAS RAÍZES DE MANDIOCA (MANIHOTUTI-

LISSIMA), DE 1ª QUALIDADE, PELO MENOS 80% DE 

AMIDO, ISENTOS DE MATÉRIA TERROSA, PARASITOS 

OU LARVAS, EM PERFEITO ESTADO DE CON-

SERVAÇÃO, SEM UMIDADE OU RANÇO, ISENTO DE 

ADULTERAÇÕES OU CONTAMINAÇÕES, EXCELENTE 

PARA BISCOITOS E PÃO DE QUEIJO. UNIDADE DE 

1KG. NA EMBALAGEM DEVE CONSTAR OS 

KILOGRAMA 350,00000 11,1300 3.895,50 



 

 

INGREDIENTES, TABELA NUTRICIONAL, A DATA DA 

FABRICAÇÃO, VALIDADE E NÚMERO DO LOTE. 

126 
VINAGRE - BRANCO 1 LT 

VINAGRE, BRANCO DE 1 LITRO 
LITROS 350,00000 4,9900 1.746,50 

127 

ACHOCOLATADO EM PÓ VITAMINADO. 

 DEVERÁ SER OBTIDO DE MATÉRIAS PRIMAS SÃS E 

LIMPASISENTAS DE MATÉRIAS TERROSAS, DE PARA-

SITAS, DETRITOS ANIMAIS, CASCAS DE SEMENTE 

DECACAU E OUTROS DETRITOS VEGETAIS. ASPECTO: 

PÓ HOMOGÊNEO, COR PRÓPRIO DO TIPO, CHEIRO-

CARACTERÍSTICO E SABOR DOCE, PRÓPRIO. COM 

UMIDADE MÁXIMA DE 3% . INGREDIENTES:AÇÚCAR, 

CACAU EM PÓ SOLÚVEL E SAL REFINADO, NÃO CON-

TÉM GLÚTEN. EMBALAGEM DE 700G 

UNIDADE 400,00000 14,1300 5.652,00 

128 

LEITE CONDENSADO 

EMBALAGEM LONGA VIDA DE 395G. PRAZO DE VALI-

DADE MÍNIMO 10 MESES A CONTAR A PARTIR DA 

DATA DE ENTREGA. 

UNIDADE 400,00000 6,0000 2.400,00 

129 

CREME DE LEITE UHT 

DESCRIÇÃO: CREME DE LEITE UHT (ULTRA HIGH 

TEMPERATURE) DE ALTA QUALIDADE, PRODUZIDO 

A PARTIR DE LEITE FRESCO E INGREDIENTES SE-

LECIONADOS, SUBMETIDO A UM PROCESSO DE ES-

TERILIZAÇÃO EM ALTA TEMPERATURA PARA GAR-

ANTIR A CONSERVAÇÃO E A SEGURANÇA DO 

PRODUTO. O CREME DE LEITE DEVE TER CONSISTÊN-

CIA CREMOSA E 

UNIFORME, COM SABOR SUAVE E CARACTERÍSTICO. 

CAIXAS TETRA PAK DE 200ML COM FECHAMENTO 

HERMÉTICO. COM CERTIFICAÇÃO SIF (SERVIÇO DE 

INSPEÇÃO FEDERAL) OU EQUIVALENTE. 

UNIDADE 450,00000 4,0000 1.800,00 

130 

SALSICHA, EMBALAGEM DE 5KG  

 PRODUZIDO COM INGREDIENTES DE 1ª QUALIDADE, 

DEVE SER FRANGO, NÃO APRESENTAR MAIS DE 2% 

DE AMIDO NA SUA COMPOSIÇÃO, DE CONSISTÊNCIA 

FIRME, COR HOMOGÊNEA DE TOM RÓSEO, ODOR CA-

RACTERÍSTICO, AROMATIZAÇÃO E CONDI-

MENTAÇÃO NATURAL, NÃO DEVE APRESENTAR 

QUALQUER ADULTERAÇÕES NA SUA COMPOSIÇÃO 

OU SENSORIAL, SEM CONTAMINAÇÕES DE ORDEM 

FÍSICA, QUÍMICA OU BIOLÓGICA, SEM A PRESENÇA 

DE MANCHAS AZULADAS, ESVERDEADAS OU 

ROXAS, SEM LIMOSIDADE, NEM SINAL DE CONGE-

LAMENTO E DESCONGELAMENTO. NA EMBALAGEM 

DEVE CONSTAR O LOTE, DATA DE FABRICAÇÃO E 

VALIDADE, INGREDIENTES, TABELA NUTRICIONAL. 

POSSUIR CERTIFICAÇÃO SANITÁRIA. 

KILOGRAMA 50,00000 52,3200 2.616,00 

131 
SUCO EM PÓ  

SABORES VARIADOS, EMBALAGEM DE 500GR 
UNIDADE 300,00000 7,7600 2.328,00 

132 

MASSA TIPO PARAFUSO SÊMOLA DE TRIGO 

 ENRIQUECIDA COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO, OVOS E 

CORANTES NATURAIS DE URUCUM E CÚRCUMA. EM-

BALAGEM INTEGRA COM 500G DATA DE VALIDADE 

MÍNIMA DE 3 MESES APÓS A DATA DE ENTREGA. 

UNIDADE 300,00000 4,9900 1.497,00 

133 

MASSA PENNE MASSA COM OVOS EM FORMATO 

DE CANUDO. 

 EMBALAGEM DE 500G. DATA DE VALIDADE MÍNIMA 

DE 3 MESES APÓS A ENTREGA. 

UNIDADE 450,00000 5,9500 2.677,50 

134 

FEIJÃO PRETO, TIPO 1 

PACOTE DE 1 KG, NOVO DE PRIMEIRA QUALIDADE, 

SEM A PRESENÇA DE GRÃOS MOFADOS, E OU, 

CARTUCHOS, COM EMBALAGEM PLÁSTICA 

KILOGRAMA 200,00000 6,9200 1.384,00 



 

 

RESISTENTE E TRANSPARENTE, PRAZO DE FARI-

CAÇÃO E VALIDADE DE NO MÍNIMO 12 MESES APÓS 

A ENTREGA, COM REGISTRO NO MINISTÉRIO DA AG-

RICULTURA. 

135 
ERVA-MATE (ILEX PARAGARIENSIS) 

EMBALAGEM DE 1KG. 
UNIDADE 250,00000 9,8720 2.468,00 

136 

PASTA DE ALHO 

1ª QUALIDADE, PRODUTO OBTIDO A PARTIR DE 

ALHO 

PASTA DE ALHO, 1ª QUALIDADE, PRODUTO OBTIDO A 

PARTIR DA TRITURAÇÃO DE ALHO, COMPOSTO 

SOMENTE POR ALHO E SAL, SEM QUALQUER 

ADITIVO A NÃO SER SAL, DE COR CREME, DE TEX-

TURA PASTOSA, ASPECTO HOMOGÊNEO, COM SABOR 

E AROMA CARACTERÍSTICOS, ISENTO DE QUALQUER 

CONTAMINAÇÃO OU ADULTERAÇÃO. UNIDADE DE 

1KG. NA EMBALAGEM DEVE CONTER OS INGREDIEN-

TES, TABELA NUTRICIONAL, DATA DE FABRI-

CAÇÃO/MANIPULAÇÃO, DATA DE VALIDADE E 

NÚMERO DO LOTE. 

KILOGRAMA 100,00000 16,0000 1.600,00 

137 

PÃO DE FORMA, FATIADO 

PÃO DE FORMA,DATA DA VALIDADE DE NO MÍNIMO 

10 DIAS A CONTAR DA DATA DE ENTREGA DA MER-

CADORIA. PACOTE COM 22 FATIAS. DEVE CONSTAR 

NA EMBALAGEM DATA INGREDIENTES, TABELA NU-

TRICIONAL, DATA DE FABRICAÇÃO E VALIDADE E 

NÚMERO DO LOTE. 

UNIDADE 1.100,00000 11,7500 12.925,00 

138 

ALFACE, HORTALIÇA FRESCA 

COM FOLHAS ÍNTEGRAS E DE PRIMEIRA QUALI-

DADE; LIMPA, LAVADA OU ESCOVADA, COLORAÇÃO 

UNIFORME; ISENTA DE SUJIDADES, INSETOS, PARASI-

TAS, LARVAS E CORPOS ESTRANHOS ADERIDOS À 

SUPERFÍCIE EXTERNA. PODENDO SER DE ORIGEM HI-

DROPÔNICA. NÃO DEVE APRESENTAR QUAISQUER 

LESÕES DE ORIGEM FÍSICA, MECÂNICA OU BIO-

LÓGICA. O PRODUTO DEVE SER ENTREGUE EM ÓTI-

MAS CONDIÇÕES DE UTILIZAÇÃO. PODENDO SER OR-

GÂNICO. UNIDADE GRANDE (PÉ) CONTENDO DE 500G 

A 600G. 

UNIDADE 700,00000 4,7200 3.304,00 

139 

REPOLHO BRANCO TAMANHO MÉDIO 

 FRESCO DE PRIMEIRA QUALIDADE, LIMPO, ISENTO 

DE SUJIDADES, ISENTOS, PARASITAS, LARVAS E COR-

POS ESTRANHOS ADERIDOS A SUPERFÍCIE. NÃO 

DEVE APRESENTAR LESÕES DE ORIGEM FÍSICA, 

MECÂNICA OU BIOLÓGICA. PESO MÉDIO DE 2KG. 

UNIDADE 300,00000 5,3300 1.599,00 

140 

DOCES E GELEIA DE FRUTAS 

CARACTERÍSTICAS GERAIS: PRODUTO ORIUNDODO 

COZIMENTO DE POLPA DE FRUTAS COM AÇÚCAR, 

NAS VERSÕES ORGÂNICA ECONVENCIONAL. 

SABORES: FIGO, ABÓBORA, PÊRA, UVA E CHIMIA DE 

CANA.EMBALAGEM: ACONDICIONADOS EM POTES 

DE VIDRO 750G COM VEDAÇÃO AVÁCUO 

UNIDADE 200,00000 16,4700 3.294,00 

141 

IOGURTE SABOR MORANGO 

IOGURTE DE ALTA QUALIDADE, PRODUZIDO A PAR-

TIR DE LEITE FRESCO E FERMENTOS LÁCTEOS SE-

LECIONADOS, COM ADIÇÃO DE POLPA NATURAL DE 

MORANGO. O PRODUTO DEVE SER DE PROCEDÊNCIA 

CONFIÁVEL, COM CERTIFICAÇÃO SANITÁRIA E RE-

SPEITANDO TODAS AS NORMAS DE SEGURANÇA ALI-

MENTAR VIGENTES. O IOGURTE DEVE TER UMA 

CONSISTÊNCIA CREMOSA E SUAVE, COM SABOR 

DOCE E LEVEMENTE ÁCIDO, CARACTERÍSTICO DO 

UNIDADE 1.000,00000 10,2700 10.270,00 



 

 

MORANGO, SEM A ADIÇÃO DE CORANTES OU CON-

SERVANTES ARTIFICIAIS. EMBALAGEM DE 900ML. 

COM CERTIFICAÇÃO SIF (SERVIÇO DE INSPEÇÃO 

FEDERAL) OU EQUIVALENTE. 

142 

IOGURTE SABOR COCO 

DESCRIÇÃO: IOGURTE DE ALTA QUALIDADE, 

PRODUZIDO A PARTIR DE LEITE FRESCO E FERMEN-

TOS LÁCTEOS SELECIONADOS, COM ADIÇÃO DE 

POLPA NATURAL DE COCO. O PRODUTO DEVE SER 

DE PROCEDÊNCIA CONFIÁVEL, COM CERTIFICAÇÃO 

SANITÁRIA E RESPEITANDO TODAS AS NORMAS DE 

SEGURANÇA ALIMENTAR VIGENTES. O IOGURTE 

DEVE TER UMA CONSISTÊNCIA CREMOSA E SUAVE, 

COM SABOR DOCE E LEVEMENTE ÁCIDO, CARAC-

TERÍSTICO DO COCO, SEM A ADIÇÃO DE CORANTES 

OU CONSERVANTES ARTIFICIAIS. EMBALAGEM DE 

900ML. COM CERTIFICAÇÃO SIF (SERVIÇO DE IN-

SPEÇÃO FEDERAL) OU EQUIVALENTE. 

UNIDADE 1.000,00000 10,2700 10.270,00 

143 

TEMPERO VERDE FOLHAS VERDES 

FRESCAS, SEM TRAÇOS DE DESCOLORAÇÃO, RES-

SECAMENTO OU QUEIMADURAS. SENDO COMPOSTO 

POR CEBOLINHA E SALSA, 50% CADA. LIVRES DE 

FOLHAS SUJAS DE TERRA, COM AUSÊNCIA DE 

INSETO E RESÍDUOS DE FERTILIZANTES. MAÇO COM 

200G. 

MAÇOS 200,00000 5,2300 1.046,00 

144 

BATATA DOCE BRANCA OU AMARELA 

 DEVERÁ ESTAR NO PONTO PARA CONSUMO, FIRME, 

INTEIRA, LIVRE DE UMIDADE EXTERNA, 

DESPROVIDA DE SABOR E/OU ODOR ESTRANHO AO 

PRODUTO, UNIFORME, COM BRILHO, FESCAS E IN-

SENTAS DE SUBSTÂNCIAS TERROSAS, SUJIDADES OU 

CORPOS ESTRANHOS ADERIDOS A SUPERFICIE. 

KILOGRAMA 200,00000 5,4000 1.080,00 

145 

MORANGO 

TIPO: IN NATURA HIGIENIZADO E EMBALADO POR 

KG E ESCOLA EM EMBALAGEM TRANSPARENTE E 

RESISTENTE COM IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTOR: 

NOME E ENDEREÇO, DATA DE ENTREGA, QUAN-

TIDADE. DESCRIçãO: FRUTA MADURA, VERMELHA, 

FIRME, SEM MANCHAS OU SINAIS DE APODRECI-

MENTO. TAMANHO: DIâMETRO ENTRE 2 A 4 CM. ES-

TADO: LIVRE DE LESõES, RACHADURAS, DANOS FíSI-

COS, PRAGAS, DOENçAS, MOFO E RESíDUOS QUíMI-

COS. 

KILOGRAMA 300,00000 23,1500 6.945,00 

146 

MANTEIGA SEM SAL 

DESCRIÇÃO: MANTEIGA DE ALTA QUALIDADE, 

PRODUZIDA A PARTIR DE CREME DE LEITE FRESCO E 

SELECIONADO, SEM ADIÇÃO DE SAL. O PRODUTO 

DEVE APRESENTAR COLORAÇÃO AMARELA CLARA, 

CONSISTÊNCIA CREMOSA E SABOR SUAVE CARAC-

TERÍSTICO, SEM PRESENÇA DE IMPUREZAS. BARRAS 

EMBALADAS EM PAPEL ALUMÍNIO DE 200G. COM 

CERTIFICAÇÃO SIF (SERVIÇO DE INSPEÇÃO FED-

ERAL) OU EQUIVALENTE. 

UNIDADE 150,00000 8,5100 1.276,50 

147 

TEMPERO EMBALADO EM SACHÊS 

 PARA CARNES/LEGUMES/VEGETAIS, EMBALAGEM 

DE 60GR. 

UNIDADE 400,00000 5,5600 2.224,00 

148 
CHOCOLATE PRETO EM BARRA  

PARA DERRETER, EMBALAGEM DE 500GR 
UNIDADE 100,00000 30,0000 3.000,00 

149 

AMENDOIM TORRADO  

SEM PELE E SEM SAL,PRODUTO LIVRE DE GLÚTEN, 

SEM RESTRIÇÃO ALIMENTAR, GRUPO DESCASCADO, 

SUBGRUPO INDUSTRIAL, CLASSE MÉDIA, 

KILOGRAMA 100,00000 18,8900 1.889,00 



 

 

SUBCLASSE CLARA, TIPO ÚNICO. GRÃOS SECOS, 

SÃOS E LIMPOS, DE PRIMEIRA QUALIDADE. SEM FER-

MENTAÇÃO E MOFOS, ISENTOS DE SUJIDADES, PAR-

ASITAS E LARVAS. EMBALADO EM PACOTES DE PO-

LIETILENO ATÓXICO, TRANSPARENTE, RESISTENTE, 

VEDADO HERMETICAMENTE. PESO LÍQUIDO DE NO 

MINIMO 1KG VALIDADE MÍNIMA DE 4 MESES. EM-

BALAGEM CONTENDO INFORMAÇÃO NUTRICIONAL, 

DATA DE FABRICAÇÃO, PRAZO DE VALIDADE E 

LOTE. INDÚSTRIA BRASILEIRA. 

150 
CHOCOLATE GRANULADO 

PACOTE DE 500GR 
PACOTE 200,00000 14,2000 2.840,00 

151 

SARDINHA EM ÓLEO COMESTÍVEL 

INGREDIENTES OBRIGATÓRIOS: SARDINHA, TEM-

PERADA, DESCASCADA MECANICAMENTE, LIVRE DE 

NADADEIRAS, CAUDA E CABEÇA, PRÉ-COZIDA EM 

ÓLEO COMESTÍVEL. EMBALAGEM PRIMÁRIA: LATAS 

DE 250G. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: CAIXAS DE 

PAPELÃO. PRAZO MÍNIMO DE VALIDADE: 04 ANOS. 

REGISTRO OBRIGATÓRIO: MINISTÉRIO DA AGRICUL-

TURA. 

UNIDADE 500,00000 5,8200 2.910,00 

152 
SAL GROSSO 

 PACOTE DE 1 KG 
KILOGRAMA 20,00000 4,6800 93,60 

153 
LINGUIÇA TIPO TOSCANA 

EMBALAGEM DE 1KG. 
KILOGRAMA 300,00000 18,2200 5.466,00 

154 

FEIJÃO - EMBALEGEM DE 1 KG 

FEIJÃO PRETO, EMBALADOS 1KG, PACOTE SEM RUM-

PITURAS, LIMPO, SEM PRAGAS OU INSETICIDAS, LI-

VRE DE CARUNCHOS. 

KILOGRAMA 100,00000 6,9200 692,00 

155 VINAGRE - BRANCO 500 ML UNIDADE 100,00000 4,9900 499,00 

 
Soma: 

1.901.991,86 

 

Os produtos deverão ser entregues conforme as especificações constantes neste Termo 

de Referência, devendo a proponente vencedora entregá-los nos locais informados na 

Solicitação de Fornecimento, de acordo com os quantitativos solicitados ou cronograma de 

entrega elaborado pela Nutricionista - Responsável Técnica, sem exigência de quantidade 

mínima e sem cobrança de custos adicionais.  

A proponente deverá entregar o produto solicitado na mesma secretaria ou local 

indicado, obedecendo às especificações abaixo: 

• Hortifrutigranjeiros: entregas semanais, exclusivamente às segundas-feiras, 

podendo ser alteradas conforme necessidade da Secretaria solicitante, devendo ser entregues no 

endereço indicado na respectiva Solicitação de Fornecimento.  

• Demais itens: conforme especificações e quantitativo constantes na autorização 

de fornecimento.  

Os itens devem ser recebidos pela Responsável Técnica ou por servidor designado.  

Os gêneros alimentícios deverão ser de primeira qualidade, atendendo ao disposto na 

legislação de alimentos com característica de cada produto (organolépticas, físico-químicas, 



 

 

microbiológicas, microscópicas, toxicológicas), estabelecida pela Agencia Nacional de 

Vigilância Sanitária – ANVISA, Ministério da Agricultura/Pecuária e Abastecimento e pelas 

Autoridades Sanitárias Locais para cada gênero descrito conforme tabela de especificação e 

quantidades e registro no órgão fiscalizador quando couber (SIM, SIE, SIF). 

Só será aceito o fornecimento dos produtos que estiverem de acordo com o item anterior 

e as especificações mínimas exigidas abaixo:  

• Identificação do produto;  

• Embalagem original e intacta; 

• Data de fabricação e validade mínima especificada em cada item; 

• Peso líquido; 

• Número do lote;  

• Nome do fabricante;  

• Registro no órgão fiscalizador (SIM, SIE e SIF) quando couber. 

 

5. FORMA E CRITÉRIOS DE SELEÇÃO DO FORNECEDOR/PRESTADOR DE 

SERVIÇO 

5.1. Poderão participar do certame licitatório os licitantes que atendam integralmente às 

exigências do edital quanto à habilitação jurídica, qualificação técnica, regularidade fiscal, 

trabalhista e qualificação econômico-financeira, conforme exigido nos artigos 62 a 70 da 

referida Lei. 

Forma de seleção e critério de julgamento da proposta 

5.2. O fornecedor será selecionado por meio da realização de procedimento de 

LICITAÇÃO, na modalidade PREGÃO, sob a forma ELETRÔNICA, com adoção do 

critério de julgamento pelo MENOR PREÇO POR ITEM. 

Regime de execução 

5.3. O regime de execução do contrato será a prestação de serviços por item. 

Critérios de aceitabilidade de preços 

5.4. O critério de aceitabilidade de preços será: MENOR PREÇO POR ITEM. 

Exigências de habilitação 

5.5. Para fins de habilitação, deverá o licitante comprovar os seguintes requisitos: 

5.5.1. Habilitação jurídica 



 

 

a) Empresário individual: inscrição no Registro Público de Empresas Mercantis, a 

cargo da Junta Comercial da respectiva sede;  

b) Sociedade empresária, sociedade limitada unipessoal – SLU ou sociedade 

identificada como empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: 

inscrição do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Público de 

Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada 

de documento comprobatório de seus administradores; 

c) Sociedade empresária estrangeira: portaria de autorização de funcionamento no 

Brasil, publicada no Diário Oficial da União e arquivada na Junta Comercial da 

unidade federativa onde se localizar a filial, agência, sucursal ou estabelecimento, a 

qual será considerada como sua sede, conforme Instrução Normativa DREI/ME nº 

77, de 18 de março de 2020. 

d) Sociedade simples: inscrição do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas 

Jurídicas do local de sua sede, acompanhada de documento comprobatório de seus 

administradores; 

e) Filial, sucursal ou agência de sociedade simples ou empresária: inscrição do ato 

constitutivo da filial, sucursal ou agência da sociedade simples ou empresária, 

respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Jurídicas ou no Registro Público de 

Empresas Mercantis onde opera, com averbação no Registro onde tem sede a matriz 

f) Os documentos apresentados deverão estar acompanhados de todas as alterações ou 

da consolidação respectiva. 

5.5.2. Habilitação fiscal, social e trabalhista 

a) Prova de inscrição no Cadastro Nacional de Pessoas Jurídicas ou no Cadastro de 

Pessoas Físicas, conforme o caso; 

b) Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentação de 

certidão expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) 

e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os 

créditos tributários federais e à Dívida Ativa da União (DAU) por elas 

administrados, inclusive aqueles relativos à Seguridade Social, nos termos da 

Portaria Conjunta nº 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretário da Receita 

Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional. 



 

 

c) Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Serviço (FGTS); 

d) Prova de inexistência de débitos inadimplidos perante a Justiça do Trabalho, 

mediante a apresentação de certidão negativa ou positiva com efeito de negativa, 

nos termos do Título VII-A da Consolidação das Leis do Trabalho, aprovada pelo 

Decreto-Lei nº 5.452, de 1º de maio de 1943; 

e) Prova de inscrição no cadastro de contribuintes Municipal relativo ao domicílio ou 

sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compatível com o objeto 

contratual;  

f) Prova de regularidade com a Fazenda Estadual e Municipal do domicílio ou sede do 

fornecedor, relativa à atividade em cujo exercício contrata ou concorre; 

g) Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto 

contratual, deverá comprovar tal condição mediante a apresentação de declaração 

da Fazenda respectiva do seu domicílio ou sede, ou outra equivalente, na forma da 

lei. 

h) O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir 

os benefícios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 

2006, estará dispensado da prova de inscrição nos cadastros de contribuintes 

estadual e municipal. 

5.5.3. Qualificação Econômico-Financeira 

a) Certidão negativa de falência expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei 

nº 14.133, de 2021, art. 69, caput, inciso II); 

5.5.4 Qualificação Técnica/Demais Documentações 

5.5.4.1. A licitante deverá apresentar Declaração Conjunta que: 

a) Não emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e não emprega 

menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condição de aprendiz, nos termos do 

artigo 7°, XXXIII, da Constituição; 

b) Não possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante ou 

forçado, observando o disposto nos incisos III e IV do art. 1º e no inciso III do art. 5º da 

Constituição Federal; 

c) Cumpre as exigências de reserva de cargos para pessoa com deficiência e para reabilitado 

da Previdência Social, previstas em lei e em outras normas específicas; 

https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/decreto-lei/del5452.htm


 

 

d) Inexiste quaisquer fatos impeditivos de sua habilitação e que a mesma não foi declarada 

inidônea por Ato do Poder Público Municipal, ou que estejam temporariamente impedida 

de licitar, contratar ou transacionar com a Administração Pública de Anita Garibaldi ou 

quaisquer de seus órgãos descentralizados (inciso III e IV do art. 156 da Lei 14.133/2021); 

e) Não possui funcionário público no quadro societário da empresa; 

f) Conhece na íntegra o Edital, está ciente e concorda com as condições impostas nele e em 

seus anexos, ao passo que se submete às condições nele estabelecidas, bem como de que a 

proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos 

trabalhistas assegurados na Constituição Federal, nas leis trabalhistas, nas normas 

infralegais, nas convenções coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta 

vigentes na data de sua entrega em definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de 

habilitação definidos no instrumento convocatório; 

g) Atende aos requisitos de habilitação, e o declarante responderá pela veracidade das 

informações prestadas, na forma da lei (art. 63, I, da Lei nº 14.133/2021). 

h) DECLARA que o cálculo do valor da contratação considera taxa de risco compatível com 

o objeto da licitação e com os riscos atribuídos ao contratado. 

i) DECLARA, para os devidos fins de direito e nos termos da lei, que serão rigorosamente 

observadas as normas contidas na Lei Geral de Proteção aos Dados (LGPD), Lei nº 

13.709/2018, utilizando-se dos dados e informações coletadas e liberadas pela entidade para 

a finalidade prevista no artigo 7º, itens III e V, exclusivamente quando necessários para a 

fiel execução dos serviços objetos deste procedimento licitatório, realizando seu descarte 

seguro (eliminação) ou conservação, na forma do artigo 16, item III da referida LGPD. 

 

6. DA FISCALIZAÇÃO  

6.1 Nos termos do Art. 117 da Lei Federal nº 14.133/2021, será designado representante 

para acompanhar e fiscalizar o fornecimento dos produtos, anotando em registro próprio todas 

as ocorrências relacionadas com a execução e determinando o que for necessário à 

regularização de falhas ou defeitos observados.  

6.2 A fiscalização de que trata este item não exclui nem reduz a responsabilidade da 

empresa, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de 

imperfeições técnicas ou vícios redibitórios, e, na ocorrência desta, não implica em 



 

 

corresponsabilidade da Administração ou de seus agentes e prepostos, de conformidade com o 

Art. 119 e 120 da Lei Federal nº 14.133/2021.  

6.3 O representante da Administração anotará em registro próprio todas as ocorrências 

relacionadas com a execução do objeto, indicando dia, mês e ano, bem como o nome dos 

funcionários eventualmente envolvidos, determinando o que for necessário à regularização das 

falhas ou defeitos observados e encaminhando os apontamentos à autoridade competente para 

as providências cabíveis.  

6.4 O Fiscal e Gestor de contratos contarão com o apoio dos órgãos de assessoramento 

jurídico e de controle interno para o desempenho das funções essenciais à execução do disposto 

na Lei Federal nº 14.133/2021, sempre que entender necessário.  

6.5 O apoio dos órgãos de assessoramento jurídico e de controle interno restringir-se-á 

às questões formais em que pairar dúvida fundamentada do Fiscal ou Gestor de contratos.  

6.6 O objeto licitado será recebido pela Responsável Tecnica ou alguém designado para 

tal.  

6.6.1 Definitivamente, para efeito de verificação da qualidade e quantidade do produto 

e consequente aceitação, em até 30 (trinta) dias da comunicação escrita do contratado.  

6.6.2 Constatada alguma irregularidade no produto fornecido, o município poderá 

rejeitá-lo no todo ou em parte, determinando sua substituição, sem prejuízo das penalidades 

cabíveis.  

6.6.3 As decisões e providências que ultrapassem a competência desse servidor deverão 

ser solicitadas ao responsável pela Secretaria de Gestão Administrativa e Financeira, em tempo 

hábil, visando às medidas convenientes.  

 

7. DA APROVAÇÃO DO FORNECIMENTO 

 Os produtos fornecidos serão conferidos e atestados pela Nutricionista Responsável 

Técnica, Sra. Tainara de Oliveira CRN-10 nº 6732, condição indispensável para a liberação do 

pagamento. 

 

8. DA ENTREGA DOS PRODUTOS – LOCAL PERIODICIDADE  



 

 

Os produtos deverão ser entregues nos locais indicados pelas Secretarias Municipais e 

unidades vinculadas, conforme Solicitação de Fornecimento, compreendendo os seguintes 

órgãos e unidades: 

- Prefeitura Municipal de Anita Garibaldi/SC, localizada na Praça Paulino Granzotto, 

20, Centro.  

• Secretaria Municipal de Educação, localizados em:  

- CMEI Anir Dalmora - Rua Padre Luigi Valtuline, nº 148, Bairro Borges - CEP 88590-

000. Horário de recebimento de mercadorias: 07:00h as 11:00h das 13:30h as 17:30h. 

- CMEI Anir Dalmora - Extensão Lagoa da Estiva- s/n, Lagoa da Estiva - CEP 88590-

000. Horário de recebimento de mercadorias: 08:00h as 16:00h 

- EMEF José Borges da Silva - Evaldo Rogerio Godoy, nº 87, Bairro Borges - CEP 

88590-000. Horário de recebimento de mercadorias: 07:45h as 11:45h. 

- NEM Pref. Antônio Andrade de Mattos - Vila Aliança, s/n, CEP 88590-000. Horário 

de recebimento de mercadorias: 07:00h as 11:00h das 13:30h as 16:30h. 

- NEM Prof. José Alves da Costa - Localidade Capela São Paulo, s/n, CEP 88590-000. 

Horário de recebimento de mercadorias: 13:30h as 17:00h. 

- NEM Prof. Nilson Fernandes da Silva - Localidade Nossa Senhora de Lurdes - Ca-

choeirinha, s/n, CEP 88590-000. Horário de recebimento de mercadorias: 07:00h as 11:00h das 

13:30h as 17:00h. 

• Secretaria de Administração e Planejamento, localizada na Praça Paulino Gran-

zotto, 20, Centro, CEP 88590-000. 

• Secretaria de Assistência Social, localizada na Rua Pedro Zampieri, 171, Centro, 

CEP 88590-000 

• Secretaria do Fundo Municipal de Saúde, Rua Altair Guilherme Espíndola, 124, 

Bairro Borges, CEP 88590-000.  

• Secretaria de Obras, localizada na Praça Paulino Granzotto, 20, Centro, CEP 

88590-000. 

 

8.2 Os produtos deverão ser entregues, obedecendo à seguinte periodicidade:  



 

 

• Hortifrutigranjeiros: entregas semanais, exclusivamente às segundas-feiras, 

podendo ser alteradas conforme necessidade da Secretaria solicitante, devendo ser entregues no 

endereço indicado na respectiva Solicitação de Fornecimento; 

 

• Produtos perecíveis: conforme a necessidade da Secretaria solicitante, 

observadas as condições de controle de qualidade e higiene sanitária, no prazo máximo de 03 

(três) dias úteis, devendo ser entregues no endereço indicado na respectiva Solicitação de 

Fornecimento; 

 

• Alimentos não perecíveis: conforme a necessidade da Secretaria solicitante, 

observadas as condições de controle de qualidade e higiene sanitária, no prazo máximo de 05 

(cinco) dias úteis, devendo ser entregues no endereço indicado na respectiva Solicitação de 

Fornecimento. 

8.3 Havendo necessidade de adequações, o cronograma de datas e periodicidade poderá 

sofrer alterações, de acordo com requerimento de cada secretaria.  

 

9. DO PAGAMENTO  

9.1  O pagamento será realizado mediante emissão de nota fiscal eletrônica, em até 

30 (trinta) dias após a entrega e aceitação dos produtos, com o devido ateste de recebimento na 

forma descrita no item citado. 

 

10.  VIGÊNCIA CONTRATUAL  

10.1 A vigência será pelo prazo de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogada por igual 

período. 

 

11. DAS OBRIGAÇÕES DA CONTRATADA  

• Cumprir todas as obrigações constantes no Edital, seus anexos e sua proposta, 

assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita 

execução do objeto;  



 

 

• Efetuar o fornecimento dos produtos em perfeitas condições, conforme 

especificações, prazo e local constantes neste Edital e seus anexos, acompanhado da respectiva 

nota fiscal, na qual constarão as indicações referentes a: marca, procedência e prazo de validade;  

• Responsabilizar-se pelos vícios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os 

artigos 12, 13 e 17 a 27, do Código de Defesa do Consumidor (Lei nº 8.078, de 1990); 

• Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente à Administração ou a 

terceiros em razão do fornecimento dos produtos da Ata de Registro de Preços;  

• Responsabilizar-se pelo pagamento dos encargos tributários, sociais, fiscais, 

trabalhistas, previdenciários, securitários e de gerenciamento, resultantes do fornecimento do 

objeto;  

• Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, a suas expensas, no total ou 

em parte, os produtos da Ata de Registro de Preços em que se verificarem vícios, defeitos ou 

incorreções resultantes de sua execução ou de materiais nela empregados;  

• Deverá fornecer os produtos buscando o fiel cumprimento dos pedidos efetuados 

pelo órgão solicitante;  

• Comunicar à Contratante, no prazo máximo de 24 (vinte e quatro) horas que 

antecede ao fornecimento dos produtos, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo 

previsto, com a devida comprovação; 

• Manter, durante toda a execução da Ata de Registro de Preços, em 

compatibilidade com as obrigações assumidas, todas as condições de habilitação e qualificação 

exigidas na licitação;  

• Indicar preposto com poderes para representá-la formalmente, administrativa e 

operacionalmente, durante a execução da Ata de Registro de Preços;  

• O preposto da contratada deverá fornecer telefone, endereço e e-mail para o 

fiscal do contrato;  

• Implantação de programa de integridade pelo licitante vencedor, no prazo de 06 

(seis) meses, em caso de licitação de grande vulto, nos termos do Art. 25, §4º da Lei Federal nº 

14.133/2021; 6.6. 

• Apontar, previamente a publicação do edital, qualquer ilegalidade ou 

irregularidade que julgue existente no presente Edital, para viabilizar a correção em tempo 

hábil;  



 

 

• Facilitar todas as atividades de fiscalização durante toda execução do contrato; 

18.1.15. Manter todos os empregados colocados a serviço na execução do objeto devidamente 

uniformizados e munidos dos EPI’s adequados, com a identificação da proponente vencedora;  

• Obedecer ao objeto e as disposições legais contratuais, prestando-os dentro dos 

padrões de qualidade, continuidade e regularidade;  

• Exigir dos órgãos requisitantes, a Solicitação e a respectiva Nota de Empenho 

de Despesa para o efetivo fornecimentos dos produtos solicitados;  

• Os empregados da contratada não terão relação de emprego com o Município, 

sendo de exclusiva responsabilidade da contratada as obrigações sociais, trabalhistas e fiscais;  

• Cuidar para que seus empregados designados para o fornecimento dos produtos 

zelem pelo patrimônio público;  

• Substituir, sempre que solicitado pela Secretaria, qualquer empregado cuja 

atuação seja julgada prejudicial, inconveniente ou insatisfatório;  

• Indenizar o contratante quando ocorrerem danos, avarias, extravios ou 

inutilização de objetos do Município ou terceiros;  

• Dar ciência por escrito ao fiscal do contrato sobre qualquer anormalidade 

verificada no fornecimento dos produtos;  

• As despesas de locomoção, diárias, hospedagem e alimentação, quando do 

deslocamento e permanência no Município para o fornecimento dos produtos, são de inteira 

responsabilidade da empresa contratada;  

• Serão de total responsabilidade da empresa contratada, eventuais danos 

decorrentes de acidentes de veículos quando do deslocamento para realização dos trabalhos 

contratados, sejam eles pessoais, materiais ou morais, inclusive de terceiros, além de 

notificações por infrações de trânsito.  

 

12. DAS OBRIGAÇÕES DA CONTRATANTE  

• Receber os produtos no prazo e condições estabelecidas no Edital e seus anexos;  

• Verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos produtos 

recebidos provisoriamente com as especificações constantes do Edital e da proposta, para fins 

de aceitação e recebimento definitivo;  



 

 

• Comunicar à proponente vencedora, por escrito, sobre imperfeições, falhas ou 

irregularidades verificadas no objeto fornecido, para que seja substituído, reparado ou 

corrigido;  

• Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigações da proponente 

vencedora, através de comissão/servidor especialmente designado;  

• Efetuar o pagamento à proponente vencedora no valor correspondente ao 

fornecimento dos produtos, no prazo e forma estabelecidos no Edital e seus anexos, observada 

a ordem cronológica para cada fonte diferenciada de recursos, nos termos do Art. 141 da Lei 

Federal nº 14.133/2021; 

• Executar o pagamento à proponente vencedora de acordo com a quantidade de 

produtos solicitados e entregues mediante a apresentação da nota fiscal emitida para este fim.  

• Administração não responderá por quaisquer compromissos assumidos pela 

proponente vencedora com terceiros, ainda que vinculados à execução do objeto licitado, bem 

como por qualquer dano causado a terceiros em decorrência de ato da proponente vencedora, 

de seus empregados, prepostos ou subordinados;  

• Rejeitar, no todo ou em parte, os produtos entregues em desacordo com as 

exigências deste Edital e seus Anexos;  

• Observar para que durante a execução da Ata de Registro de Preços sejam 

cumpridas as obrigações assumidas pela detentora, bem como sejam mantidas todas as 

condições de habilitação e qualificação exigidas na licitação;  

• Emitir a Solicitação e a respectiva Nota de Empenho de Despesa à detentora, 

para que a mesma proceda o fornecimento dos produtos;  

• Prestar as informações e esclarecimentos necessários que venham a ser 

solicitados pela licitante vencedora. 

 

13. ESCLARECIMENTOS E INFORMAÇÕES 

Os esclarecimentos e informações adicionais poderão ser obtidos junto à Nutricionista 

Responsável Técnica, Sra. Tainara de Oliveira, CRN-10 nº6732. 

 

14. FONTE DE RECURSOS 



 

 

As dotações correção por conta da dotação orçamentária vigente e serão informadas no 

momento da contratação por se tratar de um processo para registro de preços 

 

15. DISPOSIÇÕES FINAIS  

A participação de qualquer proponente vencedor no processo implica a aceitação tácita, 

incondicional, irrevogável e irretratável dos seus termos, regras e condições. Nos preços já estão 

inclusas todas as despesas tais como: despesa com funcionários, materiais utilizados, impostos, 

transportes, taxas ou outras.  

 

Anita Garibaldi/SC, 25 de março de 2026. 
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___________________________________ 

WOLNEY LUIZ CESCONETTO 
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RAFAEL DEMERTINE DE ALMEIDA 

SECRETÁRIO MUNICPAL DE OBRAS 

 

___________________________ 

ANGELA MARA CANANI XAVIER 
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