TERMO DE REFERENCIA

Lei Federal n® 14.133/2021: art. 6°, XXIII ¢/c art. 40, § 1°

O objetivo deste processo é a aquisicdo de marmitas, lanches diversos, chesse, doces,
salgados, para atender as demandas das secretarias pertencentes ao municipio, levando em
consideracdo que alguns servidores dessas secretarias necessitam trabalhar durante o horario
do almogo, estando em locais de dificil acesso no interior do municipio, considerado inviavel
retornar até a cidade para almocgar e voltar no devido horario. O contrato tera duracido de 12
meses, com possibilidade de prorrogacao por igual periodo, desde que seja comprovada sua
vantagem.

O municipio ainda nao possui um catalogo eletrénico de padroniza¢ao de compras, servigos
e obras, portanto, foi utilizado uma descricao genérica para nao restringir a competicao e, ainda,
atender a demanda municipal.

¢ 10220160 - Refeicao Comercial Buffet Livre - Tipo Self Service;

¢ 10300511 - Bolo simples SEM cobertura sabores variados;

¢ 10300512 - Bolo simples COM cobertura, sabores variados;

¢ 10300514 - Palito salgado frito;

¢ 10300517 - Cuca simples tipo cuca pao, com peso médio de 800 gr;
¢ 10300519 - Cuca recheada, recheios variados;

¢ 10300520 - Salgadinhos diversos;

¢ 10300522 - Sanduiche Natural recheios variados;

¢ 10300523 - Grostoli de nata macio simples;

¢ 10300515 - Pastel de bolha frito, recheios variados;

¢ 10300516 - Pastel assado com recheios variados;

¢ 10300521 - Bolo recheado sabores variados;

¢ 10300524 - Misto quente e/ou torrada;

¢ 10200364 - Lanche, tipo Cheese, contendo no minimo 1 pao de Cheese;
¢ 10220170 - Refeicao Tipo Marmita - Perimetro Urbano;

¢ 29916298 — Refei¢cdo comercial a La Minuta

A contratagédo esta embasada em estudo técnico preliminar das secretarias, e justifica-se
face ao interesse publico de proceder o atendimento dos funcionarios das Secretarias, como
também em eventos com a participagao de publico externo.

A contratagao de empresas especializadas no fornecimento de géneros alimenticios como
marmitas, lanches diversos para as secretarias pertencentes ao municipio pode ser justificada
pelos seguintes motivos: Qualidade e Padronizagao, pois empresas especializadas tém expertise
na preparagao de alimentos e/ou comercializagao dos produtos, o que pode garantir a qualidade
e padronizacdo. Isso é crucial para promover a saude e o bem-estar dos consumidores dos
produtos além de evitar problemas relacionados a seguranga alimentar.As empresas
especializadas estao familiarizadas com as normas e regulamentacdes sanitarias e de seguranca
alimentar, garantindo o cumprimento das exigéncias legais. Isso reduz os riscos de infragdes e
contribui para um ambiente de trabalho mais seguro e saudavel.

Ao contratar uma empresa especializada os usuarios podem ter acesso a uma variedade de
opcOes de cardapio, adaptadas as necessidades dos funcionarios.

Portanto, a contratagdo de empresas especializadas no fornecimento de géneros
alimenticios como os itens mencionados anteriormente se mostra uma opg¢ao viavel e vantajosa,
alinhada aos principios da eficiéncia, economicidade e qualidade na administragao publica.


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/l14133.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/l14133.htm#art6xxiii
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/l14133.htm#art40%C2%A71

As especificacbes minimas dos cardapios a serem servidos nas refeicbes (marmitas), se
constituirdo seguindo os seguintes critérios:
Porcionamento minimo exigido nas prepara¢des proteicas a serem servidas:

Carnes sem o0sso (todos os tipos): 150g de produto (in natura);
Carnes c/ osso (todos os tipos): 170g de produto (in natura);

Somente poderao ser utilizadas alternadamente pela fornecedora as seguintes carnes:

Bovina: contra file, alcatra, coxao mole, tatu, patinho e carne moida de 12 qualidade;
Aves: peito, coxa ou sobrecoxa;

Carne suina: pernil ou lombo bem cozidos;

No maximo 25% (vinte e cinco por cento) das preparagdes proteicas, poderdo ser
oferecidas na forma de fritura;

Para o fornecimento de preparacgées proteica diferentes das citadas, as mesmas deverao ser
previamente aprovadas pelo Gestor do Contrato;

Arroz paraboilizado servido na quantidade de 200g (ja preparado) por refeicdo por
pessoa, preparado cozido ou cozido com complemento de temperos como: ervilha,
milho, cenoura, alho, tempero verde, brocolis;

Feijao preto ou vermelho servido na quantidade de 120g (ja preparado) por refeicdo
por pessoa, preparado com carne seca ou linguiga defumada (na quantidade de 10%
do peso da preparacao) e alternando a oferta de feijao preto e vermelho, mantendo
igual proporcgéo entre eles;

Massas servido na quantidade de 120g (ja preparado) por refeicdo por pessoa,
devendo intercalar os modos de preparo, preparado das seguintes maneiras:
Macarrdo: ao sugo, com manteiga, alho e 6leo, com ervas, com bacon, com queijo,
com molho branco, com presunto, entre outros.

Lasanha: a bolonhesa, com queijo, molho branco, brocolis, legumes, entre outros.
Empadao: de carne, de frango, de presunto e queijo ou de legumes.

Mandioca ou batata inglesa cozida em agua e sal, frita, em molho ou em forma de puré;

Guarnicao deve ser oferecido em cada refeigao dois tipos de preparacao abaixo:

¢ Polenta (frita ou cremosa), na quantidade de 1209 (ja preparada) por refeigdo por
pessoa;
e Tubérculos (refogados, cozido, frito, assado, ensopado, sauté, puré, empanado
ou com molho branco), na quantidade de 100g (ja preparado) por refeicado por
pessoa;
Cremes (de milho, espinafre, ervilha, legumes com queijo, legumes), na
quantidade de 120g (ja preparada) por refeigdo por pessoa;
Legumes/verduras (refogados, gratinados, empanados, sauté, com molho
branco), na quantidade de 100g (ja preparado) por refei¢cdo por pessoa;
Tortas/empaddes (de legumes, de ricota, de frango, de carne, de queijo), na
quantidade de 100g (ja preparado) por refeicao por pessoa;
Bolinhos (de arroz, aipim, abdbora, batata, polenta, legumes), na quantidade de
100g (ja preparado) por refeicao por pessoa;

Para o fornecimento de guarnigbes com preparagbes diferentes das citadas, as
mesmas deverao ser previamente aprovadas pelo Gestor do Contrato;

e Saladas deverdo ser fornecidas em cada refeicdo, no minimo 02 (duas)
variedades de salada, observando:

e Dentre as saladas oferecidas, uma devera ser cozida, na quantidade de 50g por
pessoa por refeigao;

¢ Dentre as saladas oferecidas, uma devera ser do tipo folhosa, na quantidade de
30g por pessoa por refei¢ao;



e Os demais tipos de salada devem ser oferecidos na quantidade de 50g por pessoa
por refeicao.

o Devera ser oferecido na quantidade de duas vezes por semana, salada com molho
a base de maionese (industrializada), na quantidade de 100g por pessoa por
refeicao.

o Refrigerante: No minimo 350 ml de refrigerante por marmita (em lata).

As marmitas deverdo ser entregues em embalagem com divisdrias internas de forma a nao
misturar os alimentos, acondicionando de acordo com o tipo e ou conforme amostra abaixo:

Imagem ilustrativa.

O Cheese devera estar embalado em saco plastico ou papel préprio para lanches e
acondicionado em embalagem/bandeja de isopor com tampa, conforme imagem abaixo:

“lmagem ilustrativa

Para os itens marmitas e/ou Cheese serao retiradas no estabelecimento da proponente, no
perimetro urbano do Municipio de Xaxim/SC, de segunda a sexta-feira, das 11h as 12h30min. A
quantidade de marmitas ou lanches a serem entregues sera informada ao fornecedor até as
10h. Quando da impossibilidade da retirada no estabelecimento da proponente, o Municipio de
Xaxim, através de seu representante, podera solicitar que a entrega seja feita na no local indicado
na Autorizacao de Fornecimento, sem custo algum.

Para o Buffet Livre, a empresa devera comprovar estar localiza no perimetro urbano e ter
horario de funcionamento de domingo a domingo.

Para o item cucas, bolos, sanduiches ou salgados ou doces diversos deverao ser entregues no
local indicado pela solicitante ou retirado junto a empresa fornecedora, ficando a critério da
administragédo a escolha, e 0 mesmo sera sem custos ao municipio.

Quando da impossibilidade da retirada no estabelecimento da proponente, o Municipio de Xaxim,



através de seu representante, podera solicitar que a entrega seja feita na no local indicado na
Autorizacido de Fornecimento, sem custo algum.
No preco cotado ja estdo incluidas eventuais vantagens e/ou abatimentos, impostos, taxas e
encargos sociais, obrigacbes trabalhistas, previdenciarias, fiscais e comerciais, assim como
despesas com transportes e deslocamentos e outras quaisquer que incidam sobre a contratagao.
Para que uma empresa seja contratada, € necessario comprovar que ela é especializada na
comercializagdo ou produc¢do dos itens mencionados e que atende as exigéncias do termo de
referéncia. Além disso, deve ser capaz de entregar os produtos dentro do prazo de 5 dias uteis
apos o recebimento da autorizacdo de fornecimento e com todas as especificagdes técnicas,
além de manter a documentagao em dia.

Habilitagdo Juridica:

a) Ato Constitutivo, Estatuto ou Contrato Social e Ultima alteragdo, devidamente registrado
em Junta Comercial ou em Cartério de Titulos e Documentos de Pessoas Juridicas, em se
tratando de Sociedade Comercial €, no caso de Sociedades por Agbes acompanhadas de
documento de eleicdo de seus administradores.

a.1) Caso a licitante tenha apresentado Ato Constitutivo/Contrato Social no ato do
credenciamento, fica isento de apresenta-lo novamente na fase de habilitagao.
b)Declaragao de ndo empregabilidade de menores, conforme Art. 7°, inciso XXXIII, CF.
c) Declaragao de ndo Parentesco (modelo Anexo VII).
d) Alvara de localizagao e Funcionamento da sede da empresa.
e) Inscrigao de inscrigdo no Cadastro Nacional da Pessoa Juridica (CNPJ);
f) Consulta no Cadastro de Empresas Idoneas e Suspensas — CEIS.

Habilitagao Fiscal:
a) Certiddo Negativa (ou Positiva com Efeitos de Negativa) de Débitos Municipais, relativa

ao Municipio da sede do licitante;

b) Certiddo Negativa (ou Positiva com Efeitos de Negativa) de Débitos Estaduais;

c) Certiddo Conjunta Negativa (ou Positiva com Efeitos de Negativa) de Débitos Relativos
a Tributos Federais e a Divida Ativa da Unido, englobando as contribuicbes sociais e
previdenciarias;

d) Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (CRF do
FGTS), demonstrando situagéo regular no cumprimento dos encargos sociais, instituidos por Lei;

Habilitagao Trabalhista:
a) Certidao Negativa de Débito Trabalhista (Justiga do Trabalho www.tst.jus.br).

Habilitagao Financeira:
a) Certidao Negativa de Faléncia e Concordata.

Habilitagao Tecnica:
a) Atestado de Capacidade Técnica, comprovando que a licitante efetuou prestagéo de servigos
semelhantes, com quantitativo minimo de 50% ao exigido neste ETP/TR.

A contratacdo sera realizada por meio de processo licitatério, modalidade pregao
eletrénico-registro de prego por item, com critério de julgamento baseado no menor preco
proposto, visando garantir maior participagdo e competitividade entre os fornecedores.

Para a entrega dos materiais licitados sera conforme necessidade da secretaria solicitante
em locais definidos nas AF — Autorizacao de Fornecimento.

Os Responsaveis pela Gestao serdao os secretarios Ederson Lussani - matricula n° 9192,
Leandra Brandelero Boff - matricula n® 9202, Joseane Sampaio - matricula n® 11739, Gildomar
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Michelon - matricula n° 1100.

Os responsaveis pela fiscalizacdo serao os servidores Cristiano Rocunbach de Oliveira -
matricula n°® 9448, Claudia Grando Matiello - matricula n° 9203, Simone Oselame - matricula n°
11117, Jean Carlos Vieira - matricula n° 10820.

O recebimento sera provisério e definitivo, mediante carimbo de aceite na nota fiscal.O
recebimento sera provisorio e definitivo, mediante carimbo de aceite na nota fiscal.

O prazo de pagamento sera realizado apds o recebimento definitivo do produto, com prazo
de até 30 dias.

A Nota Fiscal devera ser emitida pela prépria Contratada, obrigatoriamente com o numero
de inscricdo no CNPJ, apresentado nos documentos de habilitacdo e das propostas e no proprio
instrumento de contrato, ndo sendo admitido notas fiscais/faturas emitidas com outros CNPJ’s,
mesmo aqueles de filiais ou matriz.

O Pagamento sera efetuado através de depdésito bancario em conta informada pelo
fornecedor, sera descontado o valor da taxa de transferéncia TED/DOC, do valor a receber.

O valor da contratacdo foi estimado com base em pesquisas feitas diretamente com
fornecedores, os quais foram escolhidos por serem participantes de processos anteriores e
estarem dispostos a fornecer o orgamento solicitado, atas de outros municipios de produtos
similares, sendo sugerido langar o processo licitatério com base na média entre os precos
coletados.

OBRIGAGOES DO CONTRATADO:
a) Fornecer os produtos nas quantidades, especificacdes e prazos definidos
pela Administracao;

b) Assegurar que os alimentos sejam preparados no mesmo dia do consumo, com
adequada apresentacgao, variedade e padrao de qualidade;

c) Cumprir rigorosamente os horarios de entrega e disponibilizagao dos alimentos;

d) Realizar o transporte dos alimentos em condi¢bes adequadas, utilizando embalagens
apropriadas e seguras;

e) Observar integralmente as normas sanitarias vigentes, especialmente as expedidas pela
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e pela vigilancia sanitaria local;

f) Manter condigbes adequadas de higiene, limpeza e conservagdo das instalagoes,
equipamentos e utensilios utilizados;

g) Garantir que os manipuladores de alimentos utilizem uniformes adequados e
equipamentos de protecao individual;

h) Utilizar insumos dentro do prazo de validade e de procedéncia regular, assegurando a
qualidade dos alimentos;

i) Manter controle de temperatura e conservagao dos alimentos, garantindo sua seguranga
para consumo;

j) Substituir, de imediato e sem 6nus, quaisquer alimentos considerados impréprios para
consumo;

k) Responsabilizar-se por eventuais danos a saude dos usuarios decorrentes da ma
execugao do objeto;

I) Realizar a entrega nos locais indicados pela Administracdo, com pontualidade;

m) Disponibilizar, quando necessario, equipe e estrutura adequadas para montagem e
atendimento de buffet;

n) Arcar com todos os custos operacionais, incluindo transporte, mao de obra, insumos e
demais despesas necessarias a execugao;

o) Atender as demandas da Administragdo, inclusive quanto a ajustes de quantitativos,
dentro dos limites contratuais;

p) Manter, durante toda a execugdao contratual, regularidade fiscal, trabalhista e
previdenciaria;

q) Responsabilizar-se integralmente pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e
comerciais decorrentes da execug¢do do contrato;



r) Nao transferir a terceiros, no todo ou em parte, o objeto contratado sem prévia
autorizacdo da Administracao;

s) Permitir e facilitar a fiscalizagdo por parte da Administracdo, prestando todas as
informagdes solicitadas;

t) Atender prontamente as determinacdes do fiscal do contrato;

u) Corrigir, no prazo estipulado, quaisquer irregularidades apontadas pela fiscalizagao;

v) Substituir, sem ©Onus adicional, produtos ou servicos em desacordo com as
especificagdes contratuais;

w) Cumprir as normas ambientais aplicaveis, realizando o descarte adequado de residuos
e adotando praticas sustentaveis;

x) Zelar pela fiel execugao do contrato, sujeitando-se as penalidades previstas no edital e
na legislagao vigente.

ADEQUAGAO ORGAMENTARIA:

As despesas decorrentes desta licitacdo ocorrerdo por conta da dotagdo orcamentaria do
exercicio de 2026.

3.3.99.00.00.00.00.00

Secretaria Municipa de Assisténcia Social

100 - 1.500.0000.000000 Manutencao do Fundo Municipal de Assisténcia Social

103 — 1.660.0000.000000 Bloco Protecao Social Basica FNAS

103 — 1.661.0000.000000 Bloco Protecao Social Basica - FEAS

105 - 1.660.0000.000000 Bloco Protecédo Social de Média e Alta Complexidade FNAS
105 - 1.661.0000.000000 Bloco Protecao Social de Média e Alta Complexidade FEAS
107 - 1.660.0000.000000 Bloco Gestdo Bolsa Familia e CADUNICO

109 - 1.500.0000.000000 Programas e Projetos Sociais

112 - 1.500.0000.000000 Manunencéo das Atividades Assisténciais e Habitacionais
117 - 1.500.0000.000000 Manutencao do Fundo da Infancia e Adolescéncia

Secretaria Municipal da Mulher, Juventude e Pessoa ldosa

126 - 1.500.0000.000000 Manutencéao da Secretaria da Mulher, Juventude e Pessoa ldosa
128 - 1.500.0000.000000 Fundo Municipal do Idoso

13 — 1.500.000000 — Manutencao das Atividades Administrativas

123 — 1.500.000000 — Manutencgao das Atividades Esportivas e de Lazer

77 —1.500.000000 — Manutengao dos Servigos Urbanos

93 — 1.5000.000000 — Manutengao do Fundo de Desenvolvimento Agropecuario

17 — 1.500.000000 — Manuteng¢ao do Fundo de Defesa Civil

4 —1.5000.000000 — Manutengao do Conselho Tutelar

23 - 1.5000.000000 — Manutengao Conv. Secret. Seguranga Publica

23 —1.752.7006 — Manutencao Conv. Secret. Segurancga Publica (Convénio Transito)

23 —1.752.7004 — Manutencao Conv. Secret. Segurancga Publica (Convénio Transito - Militar)
23 — 1.752.7005 — Manutengéo Conv. Secret. Seguranca Publica (Convénio Transito - Civil)
19 — 1.753.000000 — Manuten¢ao do FUNREBOM

53-1.500.1.001.000000 — Recursos ordinarios Educagao

38-1.500.0000.000000 — Recursos nao vinculados de Impostos

Os recursos para a aquisi¢ao dos produtos a serem adquiridos estdo devidamente adequados e
previstos ao orgamento das Secretarias Municipais.
Descricao dos itens, quantitativos e valores unitarios a SEREM SEGUIDOS:



Item

Descrigao

Valor
Unit.

Quant.

Total

Valor Total

Lanche, tipo Cheese, contendo no minimo 1 pao
de Cheese de no minimo 13cm, 1 hamburguer de
gado ou frango de 110gr, 2 folhas de alface,
tomate, milho, ervilha, batata palha, 1 ovo, 1 fatia
de queijo, 1 de fatia de presunto, acompanhado
de maionese e ketchup. Devera acompanhar
ainda 1 refrigerante de 350 ml.

R$ 30,00

4.970

R$ 149.100,00

Bolo simples SEM cobertura nos sabores
cenoura, chocolate, aipim, baunilha, laranja, fuba
e pao-de-16, devera ser produzido no dia da
retirada e/ou entrega, embalado em material
adequado ao produto.

R$ 25,00

475

R$ 11.875,00

Sanduiche Natural preparado com Pao fresco
tipo sanduiche e/ou trés fatias de pao fatiado
branco ou integral, recheado com carne de
frango desfiada e/ou presunto e queijo picado,
cenoura ralada, alface picada, tomate picado,
creme de maionese fresco, podendo conter
outros temperos como: tempero verde, orégano,
deverdo ser preparados/montados no dia da
entrega/retirada do produto, embalado em
material adequado ao produto.

R$ 10,00

2.800

R$ 28.000,00

Pastel de bolha frito, com recheio de frango,
queijo, carne de gado,presunto e queijo, com
peso médio unitario de 300 gramas, devera ser
frito no dia da retirada e/ou entrega, embalado
em material adequado ao produto.

R$ 10,00

1.450

R$ 14.500,00

Refeicdo Comercial Buffet Livre - Tipo Self
Service - almogo ou jantar,contendo arroz, feijao,
dois tipos de guarnigdo (massa, tubérculo, ou
legumes cozidos, ensopados frito ou ao molho)
dois tipos carnes (frango, carne suina, bovina ou
peixe) salada com dois tipos de verduras
(variadas) e uma bebida ( refrigerante lata 350ml
ou 300ml de suco). Devera ser feito rodizio
(variagdo) do cardapio para que nao haja
repeticobes diarias do mesmo cardapio.
Disponiveis aos 7 dias da semana, sendo
contratado a critério da administragao.

R$ 44,90

910

R$ 40.859,00




Refeicdo Tipo Marmita - Perimetro Urbano. Cada
refeicao devera conter no minimo,
diariamente:
- Feijao e arroz;
- Carne de gado, porco, frango ou peixe
(média de 150 gr);
- No minimo 2 tipos de guarni¢do, entre
refogados, massas, farofas, tortas, efc;
No minimo 2 tipos de saladas entre simples e
composta;
No minimo 1 refrigerante de 350 ml por marmita.
Fornecer em embalagem com divisérias para
carne, comidas quentes e frias e saladas.

R$ 28,00

5.475,00

R$ 153.300,00

Bolo simples COM cobertura, nos sabores
cenoura, chocolate, aipim, baunilha, fuba, pao-
de-l6, laranja, cobertura nos sabores chocolate,
limao, coco e laranja; devera ser produzido no dia
da retirada e/ou entrega, embalado em material
adequado ao produto.

R$ 30,00

875

R$ 26.250,00

Salgados tipo: pastelzinho de frango, carne de
gado, presunto e queijo, legumes, barquete de
frango e legumes, risoles, coxinha, croquete,
enroladinho de salsicha, bolinha de queijo, esfiha
de frango e carne de sado, deverao ser
assados/fritos no dia da entrega/retirada do
produto, embalado em material adequado ao
produto

R$ 1,35

64.500

R$ 87.075,00

Palito salgado frito, embalado em embalagem
plastica, pacotes contendo 01kg, devera ser
produzido no dia anterior ou no dia da retirada/ou
entrega.

R$ 34,90

261

R$ 9.108,90

10

Cuca simples tipo cuca pao, com peso médio de
800 gr, com cobertura de farofa. Devera ser
produzida no dia anterior ou no dia da
entrega/retirada do produto, embalado em
material adequado ao produto.

R$ 16,00

270

R$ 4.320,00

11

Cuca recheada, com recheio de chocolate, vinho,
doce de leite, coco,abacaxi, baunilha, morango,
com peso médio 01kg, devera ser produzida no
dia anterior ou no dia da entrega/retirada do
produto, embalado em material adequado ao
produto.

R$ 25,00

370

R$ 9.250,00

12

Grostoli de nata macio simples, com opcéao de
ser polvilhado no agucar refinado ou nao, devera
ser preparado/frito no dia da entrega/retirada do
produto, embalado em material adequado ao
produto

R$ 36,00

405

R$ 14.580,00

13

Bolo recheado nos sabores Marta Rocha,
prestigio, frutas, 04 leites, morango, nozes,
fresco (recém- produzido), com cobertura de
chantilly, embalado em embalagem plastica

firme, tampa transparente, contendo peso,

R$ 49,90

260

R$ 12.974,00




rotulagem nutricional, data de fabricagao.

14

Misto quente e/ou torrada preparada com 02|R$ 12,00 350
fatias de pao de forma, recheado com queijo,
presunto, tomate e orégano devera ser
preparada/montada no dia da entrega/retirada do
produto, embalado em material adequado ao
produto.

R$ 4.200,00

15

Pastel assado com recheio de frango, queijo,|R$ 12,00 400
carne de gado, presunto e queijo, legumes com
peso médio unitario de 300 gramas, devera ser
assado no dia da retirada e/ou entrega,
embalado em material adequado ao produto.

R$ 4.800,00

16

Refeicdo Comercial A La Minuta - Cada refeicdo |[R$ 28,00 195
devera conter no minimo, diariamente:

- Feijao e arroz;

- Carne de gado, porco, frango ou peixe (média
de 150 gr);

- No minimo 2 tipos de guarnigdo, entre
refogados, massas, farofas, tortas, etc;

- No minimo 2 tipos de saladas entre simples e
composta;

- No minimo 1 refrigerante de 350 ml por
marmita.

Devera ser feito rodizio (variagdo) do cardapio
para que nao haja repeticées diarias do mesmo
cardapio.

Sendo contratado a critério da Administracao

R$ 5.460,00

Xaxim, 17 de margo de 2026.

Assinado de forma digital por

GLORIA APARECIDA GLORIA APARECIDA

PIERESAN:74387979968 PIERESAN:74387979968
Dados: 2026.03.19 13:24:28 -03'00'

Gloria Aparecida Pieresan

Responsavel pela elaboracdo do Termo de Referéncia.
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