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o= ESTADO DE SANTA CATARINA
‘ PREFEITURA MUNICIPAL DE ICARA A
chRA SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO, CIENCIAS E TECNOLOGIA

PREFEITURA QUE TRABALHA,
€IDADE QUE CRESCE

TERMO DE REFERENCIA

OBJETO

Aquisicdo de géneros alimenticios para compor a Alimentacdo Escolar oferecida aos alunos matriculados na
rede municipal de ensino (Creche, Pré-Escola e Ensino Fundamental) para cumprimento do Programa de
Alimentacéo Escolar — PNAE, pelo periodo de 12 meses.

1 - ESPECIFICACAO DETALHADA DO(S) ITEM(S)

MARCAS DE
ITEM DESCRICAO DETALHADA UNID QTDE | REFERENCIA

Filé de Tilapia Congelado (Exclusivo ME e EPP)

Caracteristica Técnicas: Produto obtido a partir de peixe de agua doce,

produzido em cativeiro, tratado com ragdo balanceada. Deve ser filetado, sem

presenca de espinha e 4gua, pesando de 400g a 1Kg.

Descrigao: Alimento minimamente processado

Embalagem: Deve estar intacta. O produto deve estar acondicionado em sacos

de polietileno atoxico resistente, fechado por solda térmica, constando peso, data

de validade, carimbo de inspecéo estadual ou federal e procedéncia do peixe.

Prazo de Validade: Minimo de 06 meses a partir da data de recebimento

Rotulagem: A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informag8es: nome

e/ou marca, identificagdo do fabricante, ingredientes, data de validade, data de

processamento, carimbo de inspecdo estadual ou federal, peso, lote e AURORA

informacdes nutricionais. BORGET
01 Entrega: Quinzenal, conforme solicitacdo da Secretaria de Educacéo. Kg 500 BRUDER

O fornecedor sera responséavel pela entrega do produto em todas as unidades COPACOL

escolares: Escolas Municipais e Centros de Educacgdo Infantil com tolerancia SADIA

maxima de até 3 dias para totalizar as entregas com inicio no primeiro dia Gtil da SEARA

semana.

O produto deverd ser transportado de acordo com as normas da Vigilancia

Sanitéria.

A empresa devera apresentar junto com as amostras:

.Ficha técnica, conforme modelo (Anexo II).

.Documentos que comprovem a inspec¢do sanitaria dos produtos fornecidos pela

industria.

.Copia do Alvard ou Licenca de Funcionamento Sanitario do Estabelecimento/

Produtor (empresa fabricante) expedido pelo érgéo de fiscalizacdo competente.

Filé de Tilapia Congelado (Ampla Concorréncia)

Caracteristica Técnicas: Produto obtido a partir de peixe de agua doce,

produzido em cativeiro, tratado com racdo balanceada. Deve ser filetado, sem

presenca de espinha e agua, pesando de 400g a 1Kg.

Descrigéo: Alimento minimamente processado

Embalagem: Deve estar intacta. O produto deve estar acondicionado em sacos

de polietileno atoxico resistente, fechado por solda térmica, constando peso, data AURORA

de validade, carimbo de inspecéo estadual ou federal e procedéncia do peixe. BORGET
02 Prazo de Validade: Minimo de 06 meses a partir da data de recebimento Kg 1.500 BRUDER

Rotulagem: A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informag8es: nome ’ COPACOL

e/ou marca, identificacdo do fabricante, ingredientes, data de validade, data de SADIA

processamento, carimbo de inspecdo estadual ou federal, peso, lote e SEARA

informacgdes nutricionais.

Entrega: Quinzenal, conforme solicitacéo da Secretaria de Educacéo.

O fornecedor sera responsavel pela entrega do produto em todas as unidades

escolares: Escolas Municipais e Centros de Educacdo Infantil com tolerancia

maxima de até 3 dias para totalizar as entregas com inicio no primeiro dia util da

semana.

O produto deverd ser transportado de acordo com as normas da Vigilancia
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Sanitéaria.

A empresa devera apresentar junto com as amostras:

.Ficha técnica, conforme modelo (Anexo lI).

.Documentos que comprovem a inspec¢ao sanitaria dos produtos fornecidos pela
industria.

.Copia do Alvard ou Licenca de Funcionamento Sanitario do Estabelecimento/
Produtor (empresa fabricante) expedido pelo 6rgdo de fiscalizagdo competente.

03

P&o de Cachorro Quente (Exclusivo ME e EPP)

Ingredientes: Farinha de trigo, sal, agUcar e fermento. Peso Liquido 50g.
Caracteristicas Técnicas: Devera apresentar boa coloragdo e consisténcia
macia. O pdo nao devera estar amassado, de tamanho irregular, queimado ou
com manchas escuras na sua parte inferior.

Descrigéo: Alimento processado

Embalagem: Embalados em sacos de polietileno transparente. Com numero de
paes por embalagem conforme solicitado pela Secretaria de Educacao.
Rotulagem: A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informacdes: nome,
identificacdo do fabricante, ingredientes, data de validade, peso e informagfes
nutricionais.

Entrega: Semanal conforme solicitagdo da Secretaria de Educacao.

O fornecedor sera responséavel pela entrega do produto em todas as unidades
escolares: Escolas Municipais e Centros de Educacéo Infantii com tolerancia
méxima de até 3 dias para totalizar as entregas com inicio no primeiro dia atil da
semana.

A padaria devera apresentar caracteristicas higiénico-sanitarias conforme normas
da vigilancia sanitaria e resolugdo RDC N° 216. O manipulador de alimentos
devera possuir carteira de saude atualizada. O estabelecimento sera vistoriado
pela Vigilancia Sanitaria Municipal.

O fornecedor sera o responséavel pelas entregas dos pdes em todas as unidades
escolares dentro do horéario solicitado. O veiculo do transporte de pées devera
apresentar condi¢cdes higiénico — sanitarias adequadas. O produto devera ser
transportado de acordo com as normas da Vigilancia Sanitéaria.

O licitante devera apresentar junto com as amostras 0s seguintes documentos:
.Ficha técnica, conforme modelo (Anexo II).

.Copia da carteira de saude atualizada do manipulador de alimentos.

.Copia do Alvara ou Licenca de Funcionamento Sanitario do Estabelecimento/
Produtor (empresa fabricante) expedido pelo 6rgéo de fiscalizagcdo competente.

. Carteira de salde valida e/ou Comprovantes dos cursos de capacitagdo dos
manipuladores de alimentos.

Kg

3.850

MAGALDI
PANIFICIO
TAINA
PANIFLAN

04

P&o de Cachorro Quente Integral (Exclusivo ME e EPP)

Ingredientes: Farinha de trigo integral, farinha de trigo, sal, aguUcar, fermento
biolégico, com ou sem farinha de soja e enzima alfa amilase. A proporgéo deve
ser de 70% farinha integral e 30% de farinha branca. Peso Liquido 50g.
Caracteristicas Técnicas: Devera apresentar boa coloracdo e consisténcia
macia. O pdo nado devera estar amassado, de tamanho irregular, queimado ou
com manchas escuras na sua parte inferior.

Descrigéo: Alimento processado

Embalagem: Embalados em sacos de polietileno transparente. Com nimero de
paes por embalagem conforme solicitado pela Secretaria de Educacao.
Rotulagem: A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informacdes: nome,
identificacdo do fabricante, ingredientes, de validade, peso e informacgGes
nutricionais.

Entrega: Semanal conforme solicitagdo da Secretaria de Educacao.

O fornecedor sera responsavel pela entrega do produto em todas as unidades
escolares: Escolas Municipais e Centros de Educacdo Infantil com toleréncia
maxima de até 3 dias para totalizar as entregas com inicio no primeiro dia util da
semana.

Kg

3.150

MAGALDI
PANIFICIO
TAINA
PANIFLAN
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A padaria devera apresentar caracteristicas higiénico-sanitarias conforme normas
da vigilancia sanitaria e resolucdo RDC N° 216. O manipulador de alimentos
devera possuir carteira de salde atualizada. O estabelecimento sera vistoriado
pela Vigilancia Sanitaria Municipal.

O fornecedor sera o responsével pelas entregas dos pdes em todas as unidades
escolares dentro do horario solicitado. O veiculo do transporte de paes devera
apresentar condi¢des higiénico — sanitarias adequadas. O produto deverd ser
transportado de acordo com as normas da Vigilancia Sanitaria.

O licitante devera apresentar junto com as amostras 0s seguintes documentos:
.Ficha técnica, conforme modelo (Anexo lI).

.Copia da carteira de salde atualizada do manipulador de alimentos.

.Copia do Alvard ou Licenca de Funcionamento Sanitario do Estabelecimento/
Produtor (empresa fabricante) expedido pelo 6rgéo de fiscalizagdo competente.

. Carteira de saude vélida e/ou Comprovantes dos cursos de capacitacdo dos
manipuladores de alimentos.

05

P&o Francés (Exclusivo ME e EPP)

Ingredientes: Farinha de trigo, sal, agucar e fermento. Peso Liquido 50g.
Caracteristicas Técnicas: Deverd apresentar boa coloracdo e consisténcia
macia. O pdo nao devera estar amassado, de tamanho irregular, queimado ou
com manchas escuras na sua parte inferior.

Descrigéo: Alimento processado

Embalagem: Embalados em sacos de polietileno transparente. Com nimero de
paes por embalagem conforme solicitado pela Secretaria de Educacao.
Rotulagem: A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informacdes: nome,
identificacdo do fabricante, ingredientes e data de validade, peso e informacgbes
nutricionais.

Entrega: Semanal conforme solicitacdo da Secretaria de Educacao.

O fornecedor sera responséavel pela entrega do produto em todas as unidades
escolares: Escolas Municipais e Centros de Educagdo Infantil com tolerancia
maxima de até 3 dias para totalizar as entregas com inicio no primeiro dia util da
semana.

A padaria devera apresentar caracteristicas higiénico-sanitarias conforme normas
da vigilancia sanitaria e resolugdo RDC N° 216. O manipulador de alimentos
devera possuir carteira de saldde atualizada. O estabelecimento serd vistoriado
pela Vigilancia Sanitaria Municipal.

O fornecedor sera o responséavel pelas entregas dos pdes em todas as unidades
escolares dentro do horario solicitado. O veiculo do transporte de pdes devera
apresentar condi¢cdes higiénico — sanitarias adequadas. O produto devera ser
transportado de acordo com as normas da Vigilancia Sanitéria.

O licitante devera apresentar junto com as amostras 0s seguintes documentos:
.Ficha técnica, conforme modelo (Anexo II).

.Copia da carteira de salde atualizada do manipulador de alimentos.

.Copia do Alvard ou Licenca de Funcionamento Sanitario do Estabelecimento/
Produtor (empresa fabricante) expedido pelo érgéo de fiscalizagdo competente.

. Carteira de saude valida e/ou Comprovantes dos cursos de capacitacdo dos
manipuladores de alimentos.

Kg

4.300

MAGALDI
PANIFICIO
TAINA
PANIFLAN

06

P&o de Mini-Hamburguer (Exclusivo ME e EPP)

Ingredientes: Farinha de trigo, sal, acUcar, fermento e gergelim. Peso Liquido
25¢g.

Caracteristicas Técnicas: Devera apresentar boa coloracdo e consisténcia
macia. O pdo ndo devera estar amassado, de tamanho irregular, queimado ou
com manchas escuras na sua parte inferior.

Descrigéo: Alimento processado

Embalagem: Embalados em sacos de polietileno transparente. Com numero de
paes por embalagem conforme solicitado pela Secretaria de Educacéo.
Rotulagem: A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informacdes: nome,
identificacdo do fabricante, ingredientes, data de validade, peso e informacgfes
nutricionais.

Kg

1.500

MAGALDI
PANIFICIO
TAINA
PANIFLAN
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Entrega: Semanal conforme solicitagdo da Secretaria de Educacao.

O fornecedor sera responsavel pela entrega do produto em todas as unidades
escolares: Escolas Municipais e Centros de Educacdo Infantil com tolerancia
maxima de até 3 dias para totalizar as entregas com inicio no primeiro dia util da
semana.

A padaria devera apresentar caracteristicas higiénico-sanitarias conforme normas
da vigilancia sanitaria e resolugdo RDC N° 216. O manipulador de alimentos
devera possuir carteira de saude atualizada. O estabelecimento sera vistoriado
pela Vigilancia Sanitaria Municipal.

O fornecedor sera o responsavel pelas entregas dos paes em todas as unidades
escolares dentro do horario solicitado. O veiculo do transporte de pdes devera
apresentar condi¢des higiénico — sanitarias adequadas. O produto devera ser
transportado de acordo com as normas da Vigilancia Sanitéria.

O licitante devera apresentar junto com as amostras 0s seguintes documentos:
.Ficha técnica, conforme modelo (Anexo II).

.Copia da carteira de saude atualizada do manipulador de alimentos.

.Copia do Alvard ou Licenca de Funcionamento Sanitario do Estabelecimento/
Produtor (empresa fabricante) expedido pelo 6rgéo de fiscalizacdo competente.

. Carteira de saude valida e/ou Comprovantes dos cursos de capacitacdo dos
manipuladores de alimentos.

2 - QUANTIDADE E VALORES

VALOR
ITEM ALIMENTO UNIDADE QUANTIDADE UNITARIO VALOR TOTAL
Exclusivo ME e EPP
1 (. . S ) Kg 500 R$ 55,79 R$ 27.895,00
Filé de tilapia congelado
Ampla Concorréncia
2 (_ . P S ) Kg 1500 R$ 55,79 R$ 83.685,00
Filé de tilapia congelado
Exclusivo ME e EPP
3 ( ~ ) Kg 3850 R$ 20,66 R$ 79.541,00
P&o de cachorro quente
Exclusivo ME e EPP
4 ( - ) . Kg 3150 R$ 25,11 R$ 79.096,50
P&o de cachorro quente integral
Exclusivo ME e EPP
5 ( ~ N ) Kg 4300 R$ 18,60 R$ 79.980,00
P&o francés
(Exclusivo ME e EPP)
6 . - , Kg 1500 R$ 28,33 R$ 42.495,00
P&o tipo mini-hamburguer
R$ 392.692,50

3 — DAS AMOSTRAS

3.1 Para os alimentos com marcas de referéncia da lista constante no anexo |, ndo é necessario
enviar amostras nem a documentacgéao solicitada.

3.2 As empresas classificadas em primeiro lugar que n&o cotarem as marcas de referéncias preé-
aprovadas terdo o prazo de 03 (Trés) dias uteis ap0s encerramento da sessao de licitacdo para
enviar as amostras e documentacao.

3.3 As amostras deverdo ser encaminhadas para a Secretaria de Educagdo do Municipio de Igara,
situada na Praca Pres. Jodo Goulart, 120 - Paco Municipal Angelo Lodetti — Centro - Icara — SC.
3.4 As amostras apresentadas serdo avaliadas pela comissdo avaliadora determinada pela
Secretaria e ndo serdo devolvidas.

3.5 As amostras devem obrigatoriamente vir etiquetadas com o numero do item, objeto deste
edital, juntamente com os laudos descritos no edital e 0 nome da empresa licitante.

4
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3.6 Os alimentos devem ser entregues na forma das amostras ou marcas pré-aprovadas cotadas,
sob pena das sancdes da lei e o cronograma da Secretaria de Educacgéo deve ser obedecido.

3.7 Os produtos cotados devem ser de primeira qualidade.

3.8 O julgamento das propostas sera por item.

4 — CONDICOES DE PAGAMENTO

4.1- O pagamento dos valores contratados e executados serdo efetuados pela contratante
mediante ordem bancéria creditada em conta corrente até 30 dias apds o aceite da nota fiscal,
juntamente com as certiddes negativas no item 3.3, além da medicao.

4.2- A contratada devera apresentar documentacéo para a liquidacdo da despesa que possibilite a
retencdo de tributos, demonstrando claramente o valor bruto e o valor liquido da fatura e fazendo
constar numero da conta bancéaria, nome do banco e agéncia para a realizacdo do pagamento,
além da Autorizacao de Fornecimento (AF) que permitiu o fornecimento dos alimentos.

4.3- A contratada devera coletar as certiddes probatérias da inexisténcia de débitos perante a
justica do trabalho, seguridade social, fundo de garantia por tempo de servigo, receita federal,
procuradoria da fazenda nacional, fazendas estaduais e municipais e anexar a nota fiscal a ser
protocolada na Prefeitura Municipal de Icara.

4.4- A contratante podera deduzir dos pagamentos devidos a contratada, os valores
correspondentes a multas e indenizagGes previstas no presente contrato.

4.4.1- Caso a contratada seja optante do SIMPLES NACIONAL devera apresentar, juntamente
com a nota fiscal, declaracdo na qual faca constar essa condicdo conforme modelo trazido na
instrucdo normativa SRF 480/2004.

4.5- A compensacdo financeira € admitida nos casos eventuais atrasos de pagamento pela
Administraco, desde que o contratado ndo tenha concorrido de alguma forma para o atraso. E
devida desde a data limite fixada no contrato para pagamento até a data correspondente ao
efetivo pagamento da parcela.

4.6- A empresa devera apresentar Nota Fiscal com CNPJ idéntico ao apresentado na proposta e
consequentemente lancado na Nota de Empenho, devendo constar também o numero do
processo licitatorio e a modalidade, numero da Nota de Empenho, a fim de acelerar o tramite de
recebimento do produto/servico e posterior a liberacdo do documento fiscal para pagamento.

5 — PRAZO DE FORNECIMENTO E EXECUCAO

O fornecimento dos alimentos sera fracionado pelo periodo de 12 meses.

5.1 A entrega dos pées de cachorro quente, francés e mini hamburguer sera semanal, parcelada
em todas as unidades escolares (Anexo |) por conta da empresa vencedora, podendo ocorrer até
duas vezes na semana em escolas de ensino fundamental Il (8 unidades) de acordo com o carda-
pio.

5.2 A entrega dos alimentos pereciveis (peixe), sera quinzenal, parcelada em todas as unidades
escolares (Anexo ) por conta da empresa vencedora.

5.3 Os fornecedores séo responsaveis pela qualidade fisico-quimica e sanitaria dos alimentos
licitados.

5.4 As empresas serdo responsaveis pelos seus alimentos até a data que expirar a validade, va-
lendo para a resolugéo de qualquer divida o Cédigo de Defesa do Consumidor.

5.5 Atentar para o veiculo de transporte. Para viagens de até 50 Km, utilizar caminh&o isotérmico.
Acima disso, utilizar caminh&o fechado com temperatura de -18°C e nunca superior a -15° C. Os
manipuladores devem apresentar-se uniformizados e providos de Carteira de Saude em dia.

O veiculo de transporte préprio ou de empresa terceirizada devera apresentar Licenca Sanitaria
de Transporte.

5
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5.6 O frete, carga e descarga sera por conta do fornecedor até o local indicado.

5.7 O ndo cumprimento dos prazos de entrega acarretara a anulacdo do empenho bem como a
aplicacdo das penalidades previstas no edital, por meio de Comissao designada pela autoridade e
da abertura do competente processo administrativo e com direito a ampla defesa, podendo a
administracdo convocar o fornecedor subsequente considerando a ordem de classificacdo do
certame.

5.8 A administragéo rejeitara, no todo ou em parte, o fornecimento executado em desacordo com
os termos do Edital e seus anexos, notificando imediatamente a empresa e abrindo prazo para
correcdo do problema, sob pena de ser encaminhado o processo para apuragdo de
responsabilidades e aplicacdo de sancoes.

6 — LOCAL DE ENTREGA OU PRESTACAO DO SERVICO

A entrega dos pées sera semanal e a do filé de tilapia quinzenal, em todas as unidades escolares
(anexo) por conta da empresa vencedora.

A administragéo rejeitara, no todo ou em parte, a entrega dos alimentos em desacordo com as
especificagdes técnicas exigidas

7 — OBRIGACOES DA CONTRATADA

A Contratada obriga-se a:

Efetuar a entrega dos alimentos com qualidade fisico-quimica e sanitaria em conformidade com
legislacéo vigente.

Efetuar a entrega, no prazo e local indicados pela Administracdo, em estrita observancia das
especificagcbes do Edital e da proposta, acompanhado da respectiva nota fiscal constando
detalhadamente as indicacbes da marca e demais informacdes da autorizacao de fornecimento.
Comunicar a Administragdo, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data da
entrega, 0s motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida
comprovacao;

Manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas,
todas as condigfes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitagdo, conforme estabelece o
inciso XVI do art. 92 da Lei Federal n. 14.133, de 01 de abril de 2021. Responsabilizar-se pelas
despesas dos tributos, encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais, comerciais, taxas, fretes,
seguros, deslocamento de pessoal, prestacdo de garantia e quaisquer outras que incidam ou
venham a incidir na execucédo do contrato.

8 — OBRIGACOES DA CONTRATANTE

A Contratante obriga-se a:

Receber o alimento, disponibilizando local, data e horério;

Verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos alimentos recebidos com as
especificacbes constantes do Edital e da proposta, para fins de aceitacdo e recebimento;

Efetuar o pagamento no prazo previsto. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigagdes da
Contratada, através de servidor especialmente designado, observando o seguinte:

a) A fiscalizacdo da contratacdo sera exercida por um representante da Administracdo, ao qual
competira dirimir as ddvidas que surgirem no curso da execucdo do contrato, e de tudo dara
ciéncia & Administragao.

b) A fiscalizagdo de que trata este item ndo exclui nem reduz a responsabilidade da fornecedora,
inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeicdes
técnicas, vicios redibitorios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior.

c) O fiscal do contrato anotara em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas com a
execucdo do contrato, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos funcionarios
eventualmente envolvidos, determinando o que for necessario a regularizacdo das faltas ou
defeitos observados e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as

6
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providéncias cabiveis.

9- DAS PENALIDADES

9.1 A CONTRATADA ficara sujeita as san¢des administrativas previstas na nova lei de Licitacfes,
gual seja 146133/2021, a serem aplicadas pela autoridade competente da CONTRATANTE,
conforme a gravidade do caso, assegurado o direito a ampla defesa, sem prejuizo do
ressarcimento dos danos porventura causados a Administracdo, e das cabiveis cominacfes
legais;

PARAGRAFO PRIMEIRO- Podera, assegurada a prévia defesa, ficar impedida de licitar e de
contratar com o Municipio e, se for o caso, ser descredenciada no Cadastro de Fornecedores,
pelo prazo de até 05 (cinco) anos, a CONTRATADA que ensejar o retardamento da execucao do
objeto deste contrato, falhar ou fraudar na execucdo, comportar-se de modo inidéneo, fizer
declaracao falsa ou cometer fraude fiscal,

PARAGRAFO SEGUNDO- Cabe a CONTRATADA conduzir todo o processo administrativo que
tenha por objetivo penalizar a empresa por ndo atendimento do servigo que se prop0s, sempre
sob a égide do Direito Administrativo e em consonéncia com a Lei 14.133/2023

10- VIGENCIA

10.1 O prazo de vigéncia da ata de Registro Preco sera de 12 meses contando da data de
assinatura, podendo ser prorrogado conforme lei.

11- FORMA JULGAMENTO E CRITERIOS DE SELECAO

Modalidade de Licitag&o: Pregao eletrdnico

Tipo de objeto: Comum

Critério de julgamento: Menor preco por item

Forma de julgamento: Menor preco por item

Modo de disputa: Aberto

Intervalo de lances: 0,5% (meio por cento)

Sistema de cotas: Ampla concorréncia e Cota Reserva ME/EPP
Formalizagéo da Licitagéo: Registro de pregos

12 — APROVACAO E ASSINATURA

O Termo de Referéncia foi aprovado e assinado pelos Integrantes Técnicos e Requisitantes e pela
autoridade maxima da Secretaria de Municipal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia, conforme
listagem abaixo:

INTEGRANTE TECNICO

RuUbia Cunha
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Nutricionista CRN10-0749
Icara, 11 de maio de 2026

INTEGRANTE REQUISITANTE:
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA

Nerilda Vandir Felisberto
Secretaria Municipal De Educacéo, Ciéncia E Tecnologia
Icara, 11 de maio de 2026




o= ESTADO DE SANTA CATARINA
PREFEITURA MUNICIPAL DE ICARA A
lc&ARJA SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO, CIENCIAS E TECNOLOGIA

ANEXO Il = FICHA TECNICA
1- Identificag&do do Alimento
Nome do Alimento: Marca:

2- Identificacao do Fabricante
Nome:
Endereco: Fone:

3- Caracteristicas do Alimento:

3.1- Ingredientes: (todos os ingredientes devem constar em ordem decrescente, da
respectiva proporgao).

3.2- Modo de Preparo

3.3- Instrucéo de preparo indicadas e rendimento
(obs.: Quando o preparo requerer adi¢do de outros ingredientes).

3.4- Composicdo em 100g ou mL e por porcdo/ medida caseira de referéncia:

Valor Energético (Kcal):

Carboidratos (g):

Acucares totais (Q):

Acucares adicionados (Q):

Proteinas (g):

Gorduras totais (Q):

Gorduras saturadas (g):

Gorduras trans (g):

Fibra alimentar (g):

Sadio (mg):

Lactose (g): (Quando alimentos para fins especiais para dietas com restricdo de lactose
apresentar a quantidade de lactose e galactose mesmo que néo significativa por 100g ou
100mL do alimento pronto para consumo):

Vitaminas e Minerais: (Quando alimentos fonte, alto contetido e aumentado)

3.5- Tipo de Embalagem (primaria e secundaria) e Rotulagem Nutricional
3.6- Condicdes de Armazenamento

Responsavel Técnico pela Fabricacdo do Produto

Nome:

Profissao:

Conselho Regional: n° de inscrigao:
Cargo:

Assinatura:

Obs: A ficha técnica deve usar como referéncia para as informa¢des nutricionais a RDC
n°429/2020 e IN n°75/2020 ambas de 8 de outubro de 2020, e as atualizacdes da
ANVISA.
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PREFEITURA QUE TRABALHA,
€IDADE QUE CRESCE

ANEXO Il

RELACAO DAS UNIDADES ESCOLARES E ENDERECO

UNIDADE ESCOLAR LOCALIDADE
01- E.M.E.F. Alaide Tabalipa Esplanada
02- E.M.E.F. Angelo Zanellato 1° de Maio

03- E.M.E.F. Hercilio Serafim

04- E.M.E.F. Ignacio Jodo Monteiro

05- E.M.E.F. José Fernandes Silveira
06- E.M.E.F. Lucia de Lucca

07- E.M.E.F. M2 Arlete Bitencourt Lodetti
08- E.M.E.F. Paulo Rizzieri

09- E.M.E.F. Pe. Pacifico Dagostin

10- E.M.E.F. Prof2. Maria Barcelos Puzisk
11- E.M.E.F. Quintino Rizzieri

12- E.M.E.F. Séo Rafael

13- E.M.E.F. Theophilo Cassimiro Silveira
14- E.M.E.F. Tranquiillo Pissetti

15- Bercério Zilda Arns

16- C.E.l. Pe. Silvestre Junckes

17- C.E.l. A Magia do Aprender

18- C.E.I. Alegria do Saber

19- C.E.I. Algodéo Doce

20- C.E.I. Anna Escaravaco Fernandes
21- C.E.I. Aprendendo Brincando

22- C.E.l. Aquarela

23- C.E.I. Arco Iris

24- C.E.I. Aventura de Crianca

25- C.E.I. Baldo Magico

26- C.E.l. Bem-Me-Quer

27- C.E.l. Branca de Neve

28- C.E.I. Cantinho do Sorriso

29- C.E.Il. Carrossel

Vila Alvorada
Demboski

Sanga Funda
Jardim Silvana
Raichaski

Boa Vista

Lot®. Jucara

Novo Caravagio
Jardim Elisabete
32 Linha

Barracao

N2, Senhora de Fatima
1° de Maio

Vila Nova

Lombas Pedreiras
Presidente Vargas
Jaqueline
Loteamento Lima
Jardim Planalto
N&. Senhora de Fatima
Boa Vista

Linha Pascoaline
Jardim Silvana
Coqueiros

Lot°. Ana Elisa
Esplanada

Poco Oito

10
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30- C.E.I. Chapeuzinho Vermelho Bairro Aurora
31- C.E.I. Cinderela Mareli

32- C.E.I. Crianca Feliz Lot®. Jucara

33- C.E.I. Favinho de Mel Centro

34- C.E.I. Girassol Barracao

35- C.E.I. Mundo da Imaginacédo Santa Cruz

36- C.E.I. Mundo Encantado Rio Acima

37- C.E.l. Paraiso da Mamae Jardim Elizabete
38- C.E.I. Pequeno Mundo Cristo Rei

39- C.E.I. Pequeno Polegar Jardim Elisabete
40- C.E.I. Pequeno Principe Raichaski

41- C.E.I. Principe Encantado Vila Nova

42- C.E.l. Prof°. Jodo da Rocha Porto Rio dos Anjos
43- C.E.l. Reino Encantado Vila Sao José
44- C.E.l. Silvia Vieira Teixeira Teresa Cristina
45- C.E.I. Tempo Feliz N2&. Senhora de Fatima

11
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