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Este ETP, elaborado a partir da necessidade apresentada no Documento de Formalizacéo
de Demanda — DFD, servirA como embasamento técnico para a elaboragcdo do Termo de
Referéncia - TR, quando identificada a contratacdo da melhor solucdo para a caréncia
especificada.

O estudo seguird as normas vigentes e aos principios que regem a Administracdo Publica,
de modo a melhor atender aos interesses e as necessidades da Administracéo, representada pela
Sua estrutura organizacional.

1. DESCRICAO DA NECESSIDADE

1.1. A Prefeitura Municipal de Igara, por intermédio de suas Secretarias, Fundos e
Departamentos, desenvolve, de forma continua e programada, atividades administrativas,
institucionais e socioassistenciais necessarias ao cumprimento de suas competéncias legais
e a execucdo das politicas publicas municipais.

1.2. Entre essas atividades estéo incluidas reunibes de planejamento e deliberacdo colegiada,
capacitacdes e treinamentos de servidores, solenidades oficiais, a¢cdes de atendimento ao
publico, atividades de participacdo social, eventos institucionais e iniciativas de promoc¢ao e
implementacao de politicas publicas.

1.3. A execucao dessas atividades, especialmente quando realizadas por periodos prolongados,
com participacdo de servidores, agentes publicos, usuarios dos servigos, representantes da
sociedade civil ou demais participantes previamente convocados, pode demandar o
fornecimento de alimentos, bebidas, lanches, refeicbes leves e servicos de coffee break,
conforme a natureza, a duragédo, o local e o publico envolvido em cada acao.

1.4. O fornecimento pretendido observa estrita vinculagdo com a finalidade institucional da
atividade, bem como os principios do planejamento, da razoabilidade, da economicidade, da
eficiéncia e do interesse publico, ndo se destinando a concessao de beneficio, vantagem ou
liberalidade aos agentes publicos ou participantes.

1.5. Os itens pretendidos nédo constituem mera comodidade ou beneficio acessdrio desvinculado
da atuacdo administrativa, configuram recursos de suporte logistico necessarios a adequada
execucédo de determinadas atividades institucionais e socioassistenciais.

1.6. Em atividades com duragéo prolongada, realizadas em locais especificos ou que exijam a

permanéncia continua dos participantes, o fornecimento de alimentagao leve e bebidas pode

contribuir para:

Assegurar condi¢bes adequadas de permanéncia no local da atividade;

. Evitar interrupg6es incompativeis com o cronograma estabelecido;

Preservar a continuidade e a regularidade da ag&o publica;

. Viabilizar a participac@o de usuarios em situagao de vulnerabilidade;

Garantir condicdes minimamente adequadas para a execucdo de reunides, capacitacoes,

atendimentos e atividades coletivas;

f. Assegurar maior eficiéncia na utlizagdo dos recursos humanos, materiais e financeiros
envolvidos.

1.7. Assim, a contratacdo ndo deve ser compreendida como fornecimento indiscriminado de
alimentos ou como vantagem institucional, mas como medida acessoéria e instrumental,
guanto a sua necessidade, pertinéncia e proporcionalidade.

1.8. A inexisténcia de instrumento vigente para atender as demandas devidamente
caracterizadas podera ocasionar a interrup¢cdo ou a reducdo da qualidade de atividades
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previamente planejadas, comprometer o calendario de acbes administrativas e
socioassistenciais e afetar a observancia dos principios da continuidade do servigo publico,
da eficiéncia, do planejamento e da economicidade.

Conforme documentacdo constante dos autos, ndo ha, no momento, registro de precos
vigente, suficiente e juridicamente apto a atender integralmente as demandas
administrativas, institucionais e socioassistenciais previstas para o periodo de contratacao.
Os registros de pregos anteriormente constituidos ndo se mostram suficientes para a
continuidade do fornecimento, seja em razdo do cancelamento das respectivas atas, seja
pela inexisténcia de propostas remanescentes aptas a atender integralmente as
especificagcdes técnicas, aos quantitativos e as condi¢cdes de execucdo necessarias.

A situacao decorre, especialmente, dos seguintes atos administrativos:

Termo de Cancelamento da Ata de Registro de Precos n° 051/PMI/2026, decorrente do
Pregédo Eletrénico n°® 049/PMI/2026, cujo objeto consistia no fornecimento parcelado de
servicos de coffee break destinados ao atendimento das necessidades eventuais da
Prefeitura Municipal de Icara, de seus Fundos, Secretarias e Departamentos, pelo periodo
de 12 (doze) meses.

1.a.1.0 cancelamento unilateral do registro de pregos fundamentou-se no descumprimento das

obriga¢cBes assumidas pela empresa registrada, conforme decisdo administrativa datada de
14 de setembro de 2026, proferida pela autoridade competente.

1.a.2.0 ato foi fundamentado na Clausula Nona da respectiva Ata de Registro de Precos, no art.

82, inciso IX, da Lei Federal n°® 14.133/2021, e no art. 63, inciso | e 8 1° do Decreto
Municipal n® 14/2024, de 17 de janeiro de 2024, conforme indicado nos documentos que
integram o processo.

. Termo de Cancelamento da Ata de Registro de Precos n° 050/PMI/2026, também

decorrente do Pregdo Eletrénico n° 049/PMI/2026, cujo objeto era correspondente ao
fornecimento parcelado de coffee break para atendimento das demandas da Administracéo
Municipal.

1.b.1.0 cancelamento unilateral do registro de precos igualmente decorreu do descumprimento
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das obrigacdes assumidas, conforme decisdo administrativa datada de 30 de setembro de
2026, emitida pela autoridade competente, com fundamento na Clausula Nona da respectiva
Ata, no art. 82, inciso IX, da Lei Federal n® 14.133/2021, e no art. 63, inciso | e § 1°, do
Decreto Municipal n° 14/2024.

. Além dos cancelamentos mencionados, a analise técnica realizada pela Gestdo de

Contratos, formalizada em comunicacdo datada de 30 de setembro de 2026, identificou que
as demais empresas classificadas no Pregéo Eletrdnico n°® 049/PMI/2026 ndo apresentaram
cotacdo para diversos itens necessarios a composicdo integral da Ata de Registro de
Precos.

A auséncia de propostas para tais itens impede, conforme o caso, a formagcdo de uma
solucdo contratual completa e operacionalmente adequada as necessidades identificadas
pela Administracéo.

Diante da auséncia de cotacdo para itens relevantes, a Gestdo de Contratos solicitou
manifestacdo do Departamento de Compras quanto a possibilidade de continuidade das
negociagdes e ao eventual aproveitamento das propostas remanescentes.

Em resposta, o Departamento de Compras reconheceu que os itens ndo cotados séo
necessarios a composicdo integral da solugdo pretendida, uma vez que a contratacdo
fragmentada ou incompleta poderia ndo atender adequadamente as demandas
administrativas e socioassistenciais previstas.
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Desse modo, a documentacdo constante dos autos evidencia a insuficiéncia dos
instrumentos anteriormente constituidos e a necessidade de adocdo de nova medida de
contratacdo, observados o planejamento, a definicdo dos quantitativos, a justificativa dos
itens e a compatibilidade com as necessidades efetivamente projetadas.

A necessidade de contratacdo abrange, ainda, demandas especificas relacionadas as
atividades desenvolvidas nos Centros de Convivéncia e Fortalecimento de Vinculos —
SCFV, vinculados aos Centros de Referéncia de Assisténcia Social — CRAS do Municipio
de I¢cara, destinadas prioritariamente a criangas, adolescentes e outros usuarios em situagéo
de vulnerabilidade ou risco social, conforme o publico e as diretrizes aplicaveis a cada
Servigo.

Nesse contexto, o fornecimento de lanches, bebidas e itens alimentares correlatos, quando
vinculado a duragédo, a programacéao e as condi¢cdes concretas de execuc¢do das atividades,
constitui suporte material indispensavel a efetiva participagdo dos usuarios no servigo
ofertado.

A disponibilizacdo desses itens ndo representa beneficio concedido pelo 6rgao publico. A
necessidade é analisada de acordo com as caracteristicas do publico atendido, a duragéo
das atividades, os horarios de realizacdo, a estrutura disponivel nas unidades e a finalidade
especifica de cada acéo.

A medida estd relacionada a necessidade de assegurar condicbes adequadas para a
execucdo dos servicos, programas e atividades da protecdo social basica, em conformidade
com as diretrizes da Politica Nacional de Assisténcia Social, do Sistema Unico de
Assisténcia Social — SUAS e da Tipificagdo Nacional dos Servigos Socioassistenciais,
naquilo que for aplicavel ao servico executado.

A auséncia de estrutura contratual para o fornecimento dos itens necessarios podera
comprometer a regularidade, a continuidade e a qualidade das atividades desenvolvidas nos
SCFVICRAS, com possivel impacto sobre a participacdo dos usuérios, a prote¢do social
basica e o cumprimento dos objetivos institucionais do Municipio.

Diante do cancelamento das Atas de Registro de Precos n° 050/PMI/2026 e n°
051/PMI/2026, da auséncia de propostas remanescentes suficientes para a composi¢ao
integral da solugdo anteriormente planejada e da existéncia de demandas administrativas e
socioassistenciais previamente identificadas, mostra-se necessaria a adocdo de novo
procedimento de contratacao.

Portanto, a medida busca garantir a continuidade e a adequada execucdo dos servicos
publicos municipais, que déo suporte material necesséario em situacdes nas quais sua
auséncia possa comprometer a participacéo, a permanéncia, a regularidade ou a qualidade
das atividades publicas programadas.

2. PREVISAO NO PLANO DE CONTRATACOES ANUAL

2.1.

A presente contratagdo estd prevista no Plano de Contratacdo Anual (PCA) do Municipio de
Icara. O mesmo alinha-se com a programacao or¢camentaria para o exercicio, respeitando as
acles estabelecidas no Plano Plurianual (PPA) e os parametros definidos na Lei de
Diretrizes Orcamentérias (LDO) e est4 submetido ao regime juridico instituido pela Lei
Federal n°® 14.133/2021 de Licitacdes e Contratos Administrativos.

3. LEVANTAMENTO DE MERCADO

3.1.

Em atendimento ao art. 18, § 1°, inciso V, da Lei Federal n°® 14.133/2021, foi realizado o
levantamento das solugdes disponiveis no mercado para atendimento da necessidade de
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fornecimento de coffee break e lanches destinados a eventos, reunifes, capacitacoes,
solenidades e demais atividades institucionais promovidas pela Prefeitura Municipal de
Icara.

3.2. Através de pesquisa em diferentes fontes, foi possivel analisar contratacdes similares feitas
por outros Orgdos e entidades, com objetivo de identificar a existéncia de novas
metodologias, tecnologias ou inovacBes que melhor atendam as necessidades da
Administracao.

3.3. Nesta andlise verificou-se que, diante do tipo de servico, as contratacdes ocorrerem de
maneira similar, com solicitacdes de acordo com a demanda, para atendimento conforme
estimativa de publico.

3.4. Foram identificadas as seguintes solu¢des de mercado.

3.4.1.Solucédo 1 — Aquisicao de géneros alimenticios e preparacdo por equipe terceirizada.

Nessa alternativa, a Prefeitura realizaria processo licitatério préprio para aquisicdo dos
géneros alimenticios, insumos, bebidas, materiais descartdveis e demais produtos necessarios.
Posteriormente, os alimentos seriam armazenados, preparados, montados e servidos por equipe
terceirizada, contratada especificamente para essa finalidade.

Embora a solu¢do permita maior controle direto sobre a aquisicdo dos produtos, sua
implementacdo exigiria que a Administracdo dispusesse de estrutura compativel com as
atividades de recebimento, conferéncia, armazenamento, manipulacdo, preparo, conservacao,
transporte interno, montagem e distribuicdo dos alimentos.

Também seria necessaria a contratagdo ou disponibilizacdo de m&o de obra em
guantidade e qualificacdo suficientes, inclusive para atendimento simultdneo em diferentes locais
e horarios. A solugéo poderia envolver contratacdes distintas para:

Aquisicéo dos alimentos e bebidas;
Fornecimento de utensilios e materiais de apoio;
Contratacdo de equipe de cozinha e copa;
Transporte dos produtos e equipamentos;
Montagem, reposi¢do e desmontagem;
Higienizagdo e descarte dos residuos.
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Esse modelo aumentaria a complexidade da gestédo contratual, pois a Administragéo teria
de coordenar diretamente diferentes fornecedores e etapas interdependentes. Eventual falha na
entrega de insumos, na conservagdo dos alimentos ou na disponibilidade da equipe poderia
comprometer a realizacdo do evento, sem que fosse simples identificar a responsabilidade de
cada contratado.

Além disso, a manipulacdo de alimentos exige observancia das boas praticas sanitarias
aplicaveis aos servicos de alimentagdo, especialmente quanto a estrutura fisica, higiene, controle
de temperatura, armazenamento, transporte, manipulacdo e prevencdo de contaminacdes. Nesse
sentido, devem ser observadas, conforme aplicavel, as normas da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria, especialmente a RDC Anvisa n° 216/2004 e demais regulamentacbes sanitarias
federais, estaduais e municipais pertinentes.

No caso concreto, a solucdo apresenta limitacdes relevantes, principalmente em razéo da
inexisténcia de infraestrutura prépria adequada para armazenamento, preparo e manipulagéo de
alimentos, bem como da auséncia de equipe permanente com atribuicdes especificas para
execucdo coordenada dessas atividades.

Também se observa que a contratagdo de méo de obra terceirizada exclusivamente para
essa finalidade poderia gerar custos fixos e operacionais desproporcionais ao carater eventual e
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variavel da demanda, especialmente nos periodos em que ndo houver eventos ou solicitacées de
coffee break.

Assim, a Solucdo 1 ndo se mostra a alternativa mais eficiente e econbmica para o
atendimento da necessidade identificada.

3.4.2.Solugdo 2 — Aquisicao isolada de géneros alimenticios e/ou produtos prontos sem
servi¢co de copa

Nessa modalidade, a contratada forneceria os alimentos e bebidas prontos, devidamente
acondicionados e entregues nas dependéncias indicadas pela Administracdo, sem prestacdo de
servigos de montagem, organizacao ou disponibilizacéo de utensilios.

A solucdo apresenta maior simplicidade do que a alternativa anterior, pois transfere ao
fornecedor a responsabilidade pelo preparo e acondicionamento dos alimentos. Entretanto, a
Administracdo permaneceria responsavel por diversas atividades indispensaveis a realizacdo do
coffee break, tais como:

a. Recebimento e conferéncia dos produtos;

b. Organizacdo e montagem da mesa;

c. Disponibilizagcéo de copos, pratos, talheres, guardanapos e demais utensilios;
d. Recolhimento dos materiais utilizados;

A adocao dessa solucdo poderia exigir uma contratagdo complementar para fornecimento
de utensilios, equipamentos, materiais de copa e equipe operacional. Caso essas atividades
fossem executadas por servidores, haveria impacto na rotina das unidades envolvidas, além do
risco de indisponibilidade de pessoal nos dias e horarios dos eventos.

Outro aspecto a ser considerado € que a entrega de produtos prontos, sem
acompanhamento do servigo de copa. A solucdo pode ser tecnicamente viavel para eventos de
pequena dimensdo, com estrutura propria e disponibilidade de servidores para organizagéo.
Contudo, mostra-se menos adequada quando houver necessidade de atendimento em locais
distintos.

Dessa forma, embora a Solucdo 2 seja possivel em determinadas situagfes, ela nao
atende integralmente a necessidade administrativa, pois ndo contempla todas as atividades
necessarias a execucgdo do coffee break.

3.4.3.Solucéo 3 - Cesséo de espaco para exploracédo de terceiros.

Nessa alternativa, a Administracdo cederia a terceiros o direito de exploracdo comercial
de determinado espaco, permitindo que o particular comercializasse alimentos e bebidas
diretamente aos participantes do evento.

A solucédo poderia ser aplicavel a eventos com grande circulacdo de publico e finalidade
predominantemente comercial, nos quais fosse possivel transferir ao explorador privado 0s custos
de aquisicéo, preparo, transporte, montagem e comercializacdo dos produtos.

Entretanto, esse modelo ndo se mostra compativel com a finalidade principal da
contratagdo pretendida. A Administracao busca disponibilizar alimentagdo como apoio a realizagéo
de atividades institucionais, tais como reunifes, capacitacdes, solenidades e eventos oficiais, e
ndo criar atividade comercial destinada a venda de alimentos aos participantes.

A cessdo de espaco também ndo asseguraria, hecessariamente:

a. Adisponibilidade de alimentos em quantidade suficiente;
b. A composicao previamente definida do coffee break;
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A gratuidade do fornecimento aos participantes;

O atendimento a horérios previamente estabelecidos;

A oferta de itens especificos ou adaptados;

A uniformidade do padrdo de qualidade;

A disponibilidade do servico em locais sem estrutura comercial;

A compatibilidade entre o interesse econdmico do explorador e a finalidade institucional
do evento.

SQ@ ™o Qoo

Além disso, os espacos utilizados pela Prefeitura podem ser compartilhados com outras
atividades e nao possuir estrutura adequada para exploracdo comercial ou para instalagdo de
equipamentos de preparo, conservacao e atendimento de alimentos. A utilizacdo de espacos
publicos para essa finalidade também exigiria avaliagéo juridica e administrativa especifica quanto
a forma de cessdo, critérios de selecdo, responsabilidades e eventual remuneragdo ou
contrapartida.

Portanto, a Solucédo 3 ndo se apresenta como alternativa adequada, pois ndo garante o
fornecimento institucional planejado nem assegura o atendimento das especificagbes, dos

guantitativos e dos horarios definidos pela Administragéo.

3.4.4.Solucdo 4 - Contratacdo de empresa especializada para prestacdo de servigos
completos de coffee break e fornecimento de lanches, sob demanda (com servi¢co de
copa parcelada)

Essa solucao consiste na contratacdo de empresa especializada no ramo de alimentacao,
eventos ou servigos correlatos, para fornecimento de coffee break e lanches, de forma parcelada e
sob demanda, conforme as necessidades da Prefeitura Municipal de Igara.

A contratada sera responsavel por executar as etapas necessarias a prestacao integral do
servico, incluindo:

Planejamento e organizacdo da entrega;

. Aquisicao dos géneros alimenticios;

Preparo e acondicionamento dos alimentos;

. Transporte até o local indicado;

Montagem da mesa,;

Disponibilizagcéo de utensilios, recipientes e materiais de apoio;
. Fornecimento e organizacéo de bebidas;

. Recolhimento dos materiais;
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A contratacdo de uma empresa especializada concentra em um Unico fornecedor a
responsabilidade pela coordenacdo das atividades relacionadas ao objeto, reduzindo a
necessidade de a Administracéo gerenciar diversos contratos interdependentes.

A solucdo também permite maior flexibilidade, pois o fornecimento podera ocorrer de
forma parcelada, mediante solicitacbes previamente autorizadas, conforme a programacgédo dos
eventos e a disponibilidade orcamentaria. Esse modelo evita a aquisicdo antecipada e
desnecesséria de produtos pereciveis, reduzindo o risco de desperdicio, perdas, vencimento de
alimentos e formacédo de estoques sem utilizacdo definida.

A prestacdo sob demanda também permite adequar o fornecimento:

a. Ao numero estimado de participantes;
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. Ao tipo e a duracéo do evento;

Ao local de realizacéo;

. Ao horério de entrega e montagem;

A composicéo previamente definida;

A necessidade de bebidas, utensilios e equipamentos;

b
c.
d
e.
f.

Do ponto de vista sanitario, a contratacdo de empresa especializada possibilita exigir da
contratada a observancia das normas aplicidveis a producdo, ao transporte, a manipulagéo, a
conservacdo e a distribuicdo dos alimentos. A responsabilidade operacional ficara atribuida a
empresa que possui, ou deve possuir, estrutura, pessoal, equipamentos e conhecimento técnico
compativeis com a atividade.

A solucdo também favorece a definicdo de critérios objetivos de medicdo e pagamento,
vinculados, por exemplo:

Ao tipo de coffee break contratado;

. Ao nimero de pessoas efetivamente atendidas;

A quantidade de kits ou unidades fornecidas;

. Ao local e as condic¢des de execucao;

A comprovacéo da entrega e da prestacdo do servico;
A aceitac&o do servico pelo fiscal do contrato.
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A administragdo demandara de forma detalhada a composigéo dos itens, os quantitativos
estimados, os horarios, os locais, 0s prazos de solicitacao, os padrées minimos de qualidade, os
utensilios incluidos, as condi¢des de substituicéo e as obrigacdes sanitarias da contratada.

3.5. Solugao escolhida e justificativa técnica

3.5.1.Considerando as caracteristicas da demanda, verifica-se que as Solugbes 1, 2 e 3 néo
atendem integralmente as necessidades da Prefeitura Municipal de I¢ara.

3.5.2.A Solucéo 1 exigiria infraestrutura fisica, equipamentos, armazenamento adequado e equipe
operacional para execucao de diversas etapas, além de possivelmente demandar multiplas
contratacdes. A Solucdo 2 transferiria a Administracdo parte significativa das atividades de
organizacdo, montagem e itens de copa, podendo exigir contratagdo complementar. A
Solugéo 3, por sua vez, ndo asseguraria o fornecimento institucional de alimentagdo e
dependeria da viabilidade de exploracdo comercial dos espacos publicos, o que ndo se
mostra compativel com a finalidade da demanda.

3.5.3.A opcédo 4 também se mostra mais adequada sob o ponto de vista econémico e operacional,
pois:

Evita investimentos em cozinha, equipamentos e estrutura de armazenamento;

Reduz a necessidade de contratagdo e gerenciamento de méo de obra especifica;

Evita a manutencédo de estoques de alimentos pereciveis;

Reduz o risco de desperdicio e perdas;

Permite o pagamento somente pelos servicos efetivamente solicitados e prestados;
Concentra a responsabilidade operacional em empresa especializada;

Possibilita o atendimento de eventos em diferentes locais;

Facilita o planejamento, a fiscalizacdo e a medicao contratual;

Proporciona maior previsibilidade quanto a qualidade, apresentacdo e pontualidade do
Sservigo.

e
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3.5.4.A solucédo selecionada permite transferir a contratada, que devera possuir capacidade
técnica e operacional compativel, a responsabilidade pela execucdo integrada das
atividades, incluindo aquisicdo dos insumos, preparacdo, acondicionamento, transporte,
montagem, servi¢co de copa e desmontagem.

3.5.5.A contratacdo sob demanda e de forma parcelada também é mais compativel com a
natureza variavel dos eventos institucionais, possibilitando que 0s quantitativos sejam
solicitados de acordo com a efetiva necessidade administrativa. Dessa forma, evita-se a
aquisicao antecipada de alimentos pereciveis e reduz-se a possibilidade de desperdicio,
sem prejuizo da observancia dos principios do planejamento, da eficiéncia, da
economicidade e da selecdo da proposta mais vantajosa, previstos na Lei n°® 14.133/2021.

3.5.6.Assim, a Solucdo 4 apresenta melhor equilibrio entre viabilidade operacional, seguranca
sanitaria, flexibilidade, controle administrativo e racionalidade econbémica, devendo ser
adotada como referéncia para a elaboracdo do Termo de Referéncia e dos demais
documentos da contratacao.

4. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES

4.1. Aestimativa de quantidades tem como referéncia o processo anterior.

4.2. Conforme documentacdo constante dos autos, ndo ha, no momento, registro de precos
vigente, suficiente e juridicamente apto a atender integralmente as demandas
administrativas, institucionais e socioassistenciais previstas para o periodo de contratagéao.

4.3. Os registros de precos anteriormente constituidos ndo se mostram suficientes para a
continuidade do fornecimento, seja em razdo do cancelamento das respectivas atas, seja
pela inexisténcia de propostas remanescentes aptas a atender integralmente as
especificagdes técnicas, aos quantitativos e as condi¢des de execucao necessarias.

4.4. Asituacdo decorre, especialmente, dos seguintes atos administrativos:

a. Termo de Cancelamento da Ata de Registro de Precos n° 051/PMI/2026, decorrente do
Pregédo Eletrbnico n°® 049/PMI/2026, cujo objeto consistia no fornecimento parcelado de
servicos de coffee break destinados ao atendimento das necessidades eventuais da
Prefeitura Municipal de Igara, de seus Fundos, Secretarias e Departamentos, pelo periodo
de 12 (doze) meses.

O cancelamento unilateral do registro de pregos fundamentou-se no descumprimento das
obrigacdes assumidas pela empresa registrada, conforme decisdo administrativa datada de
14 de setembro de 2026, proferida pela autoridade competente.

O ato foi fundamentado na Clausula Nona da respectiva Ata de Registro de Precos, no art.
82, inciso IX, da Lei Federal n° 14.133/2021, e no art. 63, inciso | e § 1° do Decreto
Municipal n® 14/2024, de 17 de janeiro de 2024, conforme indicado nos documentos que
integram o processo.

b. Termo de Cancelamento da Ata de Registro de Precos n°® 050/PMI/2026, também decorrente

do Pregéo Eletrénico n°® 049/PMI/2026, cujo objeto era correspondente ao fornecimento
parcelado de coffee break para atendimento das demandas da Administragdo Municipal.
O cancelamento unilateral do registro de precos igualmente decorreu do descumprimento
das obrigacdes assumidas, conforme decisdo administrativa datada de 30 de setembro de
2026, emitida pela autoridade competente, com fundamento na Clausula Nona da respectiva
Ata, no art. 82, inciso IX, da Lei Federal n® 14.133/2021, e no art. 63, inciso | e 8§ 1°, do
Decreto Municipal n® 14/2024.

c. Além dos cancelamentos mencionados, a andlise técnica realizada pela Gestdo de
Contratos, formalizada em comunicagéo datada de 30 de setembro de 2026, identificou que
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as demais empresas classificadas no Pregao Eletronico n° 049/PMI/2026 ndo apresentaram
cotacdo para diversos itens necessarios a composicdo integral da Ata de Registro de
Precos.

A auséncia de propostas para tais itens impede, conforme o caso, a formacdo de uma
solugdo contratual completa e operacionalmente adequada as necessidades identificadas
pela Administracao.

Diante da auséncia de cotacdo para determinados itens, a Gestdo de Contratos solicitou
manifestacdo do Departamento de Compras quanto a possibilidade de continuidade das
negociacgdes e ao eventual aproveitamento das propostas remanescentes.

Em resposta, o Departamento de Compras reconheceu que o0s itens ndo cotados s&o
necessarios a composicao integral da solucdo pretendida, uma vez que a contratacdo
fragmentada ou incompleta poderia ndo atender adequadamente as demandas
administrativas e socioassistenciais previstas.

Desse modo, a documentacdo constante dos autos evidencia a insuficiéncia dos
instrumentos anteriormente constituidos e a necessidade de adocdo de nova medida de
contratagdo, observados o planejamento, a definicAo dos quantitativos, a justificativa dos
itens e a compatibilidade com as necessidades efetivamente projetadas.

Os quantitativos ora estimados para a presente contratagdo permanecerdo 0S mMesmos
daqgueles registrados e utilizados no processo licitatério anterior, especificamente nas Atas
de Registro de Pregos n°® 051/PMI/2026 e n° 050/PMI/2026, ambas decorrentes do Pregéo
Eletrénico n® 049/PMI/2026.

ITEM DESCRICAO DO OBJETO UN QT
COFFEE BREAK — TIPO 1 CONTENDO:

a. CINCO TIPOS DE SALGADOS FRITOS, EM TAMANHO COQUETEL;

b.DOIS TIPOS DE SALGADOS ASSADOS, EM TAMANHO COQUETEL;

c.TRES TIPOS DE BOLOS DOCES, ENTRE OS SABORES CHOCOLATE, MILHO,
AIPIM, MESCLADO E CENOURA;

d.UM TIPO DE BOLO SALGADO;

e. CANAPES, MINI SANDUICHES OU MINI PIZZAS;

f. CINCO BEBIDAS: AGUA MINERAL, CAFE PRETO ADOGADO, LEITE, SUCO UN 6800
NATURAL DE FRUTAS DA EPOCA E REFRIGERANTE;

g. GUARDANAPOS MEDINDO 24 CM X 23 CM;

h.COPOS DESCARTAVEIS COM CAPACIDADE PARA 50 ML E 180 ML;

i. BANDEJAS PARA DISPOSIGAO DOS ALIMENTOS.

A COMPOSIGAO DEVERA CONTER QUANTIDADES SUFICIENTES PARA ATENDIMENTO
DE UMA PESSOA.

COFFEE BREAK - TIPO 2 CONTENDO:

a. UM BOLO TIPO TORTA, EM SABORES DIVERSOS, CONFORME SOLICITAGAO;

b.QUATRO TIPOS DE DOCES DE FESTA ACONDICIONADOS EM FORMINHAS DE
PAPEL, ENTRE BRIGADEIRO, BEIJINHO DE COCO, CASADINHO E CAJUZINHO;

c. DOIS TIPOS DE SALGADOS ASSADOS, EM TAMANHO COQUETEL;

d.CINCO TIPOS DE SALGADOS FRITOS, EM TAMANHO COQUETEL;

2 e. TRES BEBIDAS: AGUA MINERAL, SUCO NATURAL DE FRUTAS DA EPOCA E UN 2000
REFRIGERANTE;

f. GUARDANAPOS MEDINDO 24 CM X 23 CM;

g.COPOS DESCARTAVEIS COM CAPACIDADE PARA 180 ML;

h.BANDEJAS PARA DISPOSIGAO DOS ALIMENTOS.

A COMPOSIGAO DEVERA CONTER QUANTIDADES SUFICIENTES PARA ATENDIMENTO
DE UMA PESSOA.

COFFEE BREAK - TIPO 3 CONTENDO:

a. UM PAO, PODENDO SER DO TIPO D’AGUA, DOCE OU SALGADO;
b.UM RECHEIO, PODENDO SER DOCE DE FRUTAS, DOCE DE LEITE, QUENO,
3 PRESUNTO OU MORTADELA; UN 8000

c. UM COPO DE CAFE PRETO, COM CAPACIDADE DE 100 ML;

d.UM COPO DE LEITE, COM CAPACIDADE DE 100 ML;

e.IOGURTE, NA QUANTIDADE DE 100 ML;

f. UMA FRUTA DA EPOCA.
LANCHE INDIVIDUAL, COMPOSTO POR: SANDUICHE DE PAO FATIADO, COM
PRESUNTO, QUEIJO, TOMATE, ALFACE E MAIONESE, DEVIDAMENTE ENVOLVIDOS
EM PAPEL FILME; OU CACHORRO-QUENTE ACOMODADO EM SACO PLASTICO
ESPECIAL.

un | 3500
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HAMBURGUER (PORGAO INDIVIDUAL) LANCHE COMPOSTO POR PAO TIPO
HAMBURGUER (PESO MINIMO DE 50G), CARNE BOVINA OU MISTA (PESO MINIMO DE
80G), PODENDO CONTER QUEIJO (MINIMO 15G), ALFACE E TOMATE, COM OPCAO DE
MOLHO (MAIONESE, KETCHUP OU MOSTARDA) EM EMBALAGEM INDIVIDUAL. PESO
TOTAL MINIMO: 140G A 180G POR UNIDADE. EMBALAGEM: ACONDICIONADO
INDIVIDUALMENTE EM EMBALAGEM APROPRIADA PARA ALIMENTOS (PAPEL GRAU
ALIMENTICIO, PAPEL ALUMINIO OU CAIXA TIPO “LANCHE”), GARANTINDO
CONSERVAGCAO TERMICA E HIGIENE CONDIGCOES: PRODUTO DEVERA SER
ENTREGUE FRESCO, PREPARADO NO DIA, COM INGREDIENTES DE PRIMEIRA
QUALIDADE E ADEQUADO PARA CONSUMO IMEDIATO.

un

3000

MINI-PIZZA (PORGCAO INDIVIDUAL) MINI PIZZA INDIVIDUAL, COM MASSA ASSADA DE
FARINHA DE TRIGO, CONTENDO COBERTURA MINIMA DE MOLHO DE TOMATE,
QUENO MUGARELA (MINIMO 40G) E COMPLEMENTO (PRESUNTO, FRANGO OU
CALABRESA), PODENDO INCLUIR TEMPEROS COMO OREGANO.

CONDIGOES: DEVERA SER ENTREGUE FRESCA, COM MASSA MACIA E COBERTURA
ADEQUADA, PRONTA PARA CONSUMO.

PESO MINIMO: 120G POR UNIDADE.

DIAMETRO APROXIMADO: 12 A 15 CM.

EMBALAGEM: ACONDICIONADA INDIVIDUALMENTE EM EMBALAGEM PROPRIA PARA
ALIMENTOS (PAPEL GRAU ALIMENTICIO, CAIXA OU BANDEJA COM FILME),
GARANTINDO INTEGRIDADE E HIGIENE.

un

3.000

SALADA DE FRUTAS (PORCAO INDIVIDUAL) COMPOSTA POR FRUTAS FRESCAS DA
EPOCA, DEVIDAMENTE HIGIENIZADAS E CORTADAS (EX: BANANA, MACA, MAMAO,
MELAO, ABACAXI OU OUTRAS DISPONIVEIS), PODENDO CONTER SUCO NATURAL DA
PROPRIA FRUTA PARA CONSERVACAO.

CONDICOES: PREPARADA NO MESMO DIA DA ENTREGA, MANTENDO
CARACTERISTICAS DE FRESCOR, COR, SABOR E TEXTURA, SEM ADIGAO DE
CONSERVANTES.

PESO MINIMO: 200G POR PORCAO.

EMBALAGEM: RECIPIENTE INDIVIDUAL COM TAMPA (PLASTICO ALIMENTICIO
DESCARTAVEL), COM VEDAGCAO ADEQUADA.

un

3.000

KIT LANCHE INDIVIDUAL- TIPO MARMITA, CONTENDO OS SEGUINTES ITENS: 3
SALGADOS TIPO COQUETEL FRITOS (VARIADOS), 01 SALGADO ASSADO TIPO
COQUETEL, 01 PAO DE QUEIJO TIPO COQUETEL, 01 MINI SANDUICHE DE QUEIJO, 02
DOCE TIPO COQUETEL (PODENDO SER MINICHURROS, MINI PASTEL DE BANANA OU
CHOCOLATE, MINI SONHO), 1 FATIA DE BOLO SIMPLES (TIPO CHOCOLATE OU
CENOURA), E 01 REFRIGERANTE LATA 350ML (LINHA PEPSI OU COCA-COLA)

5.000

MINI COXINHA - FRITA -MASSA COZIDA - 100 (CENTO)- PESO MINIMO DE CADA
UNIDADE 25GR - RECHEIO: FRANGO OU PRESUNTO/QUENO INCLUINDO
GUARDANAPOS (24 X 23 CM), E BANDEJAS PARA A DISPOSICAO DOS ALIMENTOS.

CENTO

100

10

MINI RISSOLES - FRITA -MASSA COZIDA - 100 (CENTO)- PESO MINIMO DE CADA
UNIDADE 25GR - RECHEIO: FRANGO OU PRESUNTO/QUEINJO. INCLUINDO
GUARDANAPOS (24 X 23 CM), E BANDEJAS PARA A DISPOSICAO DOS ALIMENTOS.

CENTO

100

11

MINI PASTEL - ASSADO - 100 (CENTO) PESO MINIMO DE CADA UNIDADE 25GR -
RECHEIO DE CARNE BOVINA (PATINHO OU COXAO MOLE) OU FRANGO
(PEITO).INCLUINDO GUARDANAPOS (24 X 23 CM), E BANDEJAS PARA A DISPOSIGCAO
DOS ALIMENTOS.

CENTO

120

12

MINI SALSICHA -ASSADA - 100 (CENTO)-PESO MINIMO DE CADA UNIDADE
25GINCLUINDO GUARDANAPOS (24 X 23 CM), E BANDEJAS PARA A DISPOSICAO DOS
ALIMENTOS.

CENTO

40

13

MINI PASTEL - FRITO - 100 (CENTO) PESO MINIMO DE CADA UNIDADE 25GR -
RECHEIO DE CARNE BOVINA (PATINHO OU COXAp MOLE INCLUINDO
GUARDANAPOS (24 X 23 CM), E BANDEJAS PARA A DISPOSICAO DOS ALIMENTOS.

CENTO

110

14

MINI ESFIHA ASSADA NO MINIMO 30G : COM MASSA PRODUZIDA DE FARINHA DE
TRIGO E OUTROS INGREDIENTES E RECHEIO DE CARNE BOVINA ( PATINHO OU
COXAO MOLE ) OU CARDE DE FRANGO ( PEITO), TOMATE E OREGANO INCLUINDO
GUARDANAPOS (24 X 23 CM), E BANDEJAS PARA A DISPOSICAO DOS ALIMENTOS

CENTO

80

15

MINI PI1ZZA, COM RECHEIO DE PRESUNTO, MUSSARELA, TOMATE, MILHO VERDE E
OREGANO - 100 ( CENTO) PESO Ml'l:lIMO 60GR.INCLUINDO GUARDANAPOS (24 X 23
CM), E BANDEJAS PARA A DISPOSICAO DOS ALIMENTOS.

CENTO

80

16

MINI SALGADO BOLINHA DE QUEIJO COM OREGANO - 100 (CENTO)-PESO MINIMO
DE CADA UNIDADE 25GINCLUINDO GUARDANAPOS (24 X 23 CM), E BANDEJAS PARA
A DISPOSICAO DOS ALIMENTOS.

CENTO

80

17

MINI  SONHO DOCE ASSADO, SEM RECHEIO, POLVILHADOS COM A~QUCAR.
INCLUINDO GUARDANAPOS (24 X 23 CM), E BANDEJAS PARA A DISPOSICAO DOS
ALIMENTOS.

CENTO

80

18

BOLO SABOR CHOCOLATE OU COCO INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO, OVOS,
AGUCAR, OLEO, ESSENCIA DE COCO , CACAU ,FERMENTO QUIMICO. OBTIDOS A
PARTIR DE ATERIA PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, A MASSA DEVE ESTAR MACIA
E AERADA. COM COBERTURA DE LEITE CONDENSADO/COCO OU CALDA DE
CHOCOLATE . SERAO REJEITADOS BOLOS MAL ASSADOS, QUEIMADOS,
AMASSADOS, ACHATADOS OU "EMBATUMADOS" ASPECTO MASSA PESADA, SECOS
OU COM FORMAGAO DE MOFO. O PRODUTO DEVERA SER EMBALADO EM PRATO DE
PAPELAO LAMINADO ESPECIFICO PARA ESTE FIM E COBERTO COM PAPEL FILME. O
BOLO DEVERA APRESENTAR TEXTURA MACIA E COM SABOR CARACTERISTICO DO
PRODUTO. DEVE CONTER NA EMBALAGEM ETIQUETA COM O PESO, DATA DE
FABRICAGAO E VALIDADEINCLUINDO GUARDANAPOS (24 X 23 CM), E BANDEJAS
PARA A DISPOSICAO DOS ALIMENTOS. ,

KG

120

19

BOLO DE CENOURA - INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO, OVOS, ACUCAR,
CENOURA, OLEO, FERMENTO QUIMICO. OBTIDOS A PARTIR DE MATERIA PRIMA DE
PRIMEIRA QUALIDADE, A MASSA DEVE ESTAR MACIA E AERADA. COM COBERTURA

KG

100

10
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SABOR CHOCOLATE. SERAO REJEITADOS BOLOS MAL ASSADOS, QUEIMADOS,
AMASSADOS, ACHATADOS OU "EMBATUMADOS" ASPECTO MASSA PESADA, SECOS
OU COM FORMAGAO DE MOFO. O PRODUTO DEVERA SER EMBALADO EM PRATO DE
PAPELAO LAMINADO ESPECIFICO PARA ESTE FIM E COBERTO COM PAPEL FILME. O
BOLO DEVERA APRESENTAR TEXTURA MACIA E COM SABOR CARACTERISTICO DO
PRODUTO. DEVE CONTER NA EMBALAGEM ETIQUETA COM O PESO, DATA DE
FABRICAGAO E VALIDADE INCLUINDO GUARDANAPOS (24 X 23 CM), E BANDEJAS
PARA A DISPOSICAO DOS ALIMENTOS.

20

BOLO DE MILHO - INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO, OVOS, AGUCAR, MILHO,
OLEO, FERMENTO QUIMICO. OBTIDOS A PARTIR DE MATERIA PRIMA DE PRIMEIRA
QUALIDADE, A MASSA DEVE ESTAR MACIA E AERADA. SERAO REJEITADOS BOLOS
MAL ASSADOS, QUEIMADOS, AMASSADOS, ACHATADOS OU "EMBATUMADOS"
ASPECTO MASSA PESADA, SECOS OU COM FORMAGCAO DE MOFO. O PRODUTO
DEVERA SER EMBALADO EM PRATO DE PAPELAO LAMINADO ESPECIFICO PARA
ESTE FIM E COBERTO COM PAPEL FILME. O BOLO DEVERA APRESENTAR TEXTURA
MACIA E COM SABOR CARACTERISTICO DO PRODUTO. DEVE CONTER NA
EMBALAGEM ETIQUETA COM O PESO, DATA DE FABRICAGAO E VALIDADE
INCLUINDO GUARDANAPOS (24 X 23 CM), E BANDEJAS PARA A DISPOSICAO DOS
ALIMENTOS.

KG

100

21

BOLO TIPO BANANA CARAMELADA - INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO, OVOS,
ACUCAR, BANANA, OLEO, FERMENTO QUIMICO. OBTIDOS A PARTIR DE MATERIA
PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, A MASSA DEVE ESTAR MACIA E AERADA. SERAO
REJEITADOS BOLOS MAL ASSADOS, QUEIMADOS, AMASSADOS, ACHATADOS OU
"EMBATUMADOS" ASPECTO MASSA PESADA, SECOS OU COM FORMAGAO DE MOFO.
O PRODUTO DEVERA SER EMBALADO EM PRATO DE PAPELAO LAMINADO
ESPECIFICO PARA ESTE FIM E COBERTO COM PAPEL FILME. O BOLO DEVERA
APRESENTAR TEXTURA MACIA E COM SABOR CARACTERISTICO DO PRODUTO.
DEVE CONTER NA EMBALAGEM ETIQUETA COM O PESO, DATA DE FABRICAGAO E
VALIDADE INCLUINDO GUARDANAPOS (24 X 23 CM), E BANDEJAS PARA A
DISPOSICAO DOS ALIMENTOS.

KG

80

22

CENTO DE PAO DE QUEIJO - FORNECIMENTO DE PAO DE QUEWO, TIPO
TRADICIONAL, PRODUZIDO COM POLVILHO, QUEIJO, OVOS, LEITE, OLEO E SAL,
ASSADO, DE BOA QUALIDADE, COM TEXTURA MACIA INTERNAMENTE E LEVEMENTE
CROCANTE EXTERNAMENTE, ISENTO DE SUJIDADES, ODORES ESTRANHOS E
QUALQUER SUBSTANCIA NOCIVA A SAUDE.O PRODUTO DEVERA SER FORNECIDO
PRONTO PARA CONSUMO, COM PESO UNITARIO APROXIMADO ENTRE 20G E 30G
POR UNIDADE, ACONDICIONADO DE FORMA ADEQUADA QUE PRESERVE SUA
INTEGRIDADE E TEMPERATURA.UNIDADE DE FORNECIMENTO: CENTO (100
UNIDADES).

CENTO

100

23

TORTA - FORNECIMENTO DE BOLO TIPO TORTA DOCE, ELABORADO COM CAMADAS
DE MASSA TIPO PAO DE LO OU SIMILAR, INTERCALADAS COM RECHEIOS VARIADOS,
TAIS COMO CREME, DOCE DE LEITE COM COCO, NINHO COM MORANGO, SONHO DE
VALSA, CHOCOLATE, FRUTAS OU OUTROS INGREDIENTES COMPATIVEIS. O
PRODUTO DEVERA APRESENTAR: MASSA MACIA, LEVE E BEM ASSADA, RECHEIO
HOMOGENEO E BEM DISTRIBUIDO ENTRE AS CAMADAS , COBERTURA UNIFORME,
PODENDO SER A BASE DE CHANTILLY, GLACE, CHOCOLATE OU SIMILAR, SABOR E
AROMA AGRADAVEIS, CARACTERISTICOS DOS INGREDIENTES UTILIZADOS , BOA
APRESENTAGAO, COM ACABAMENTO ADEQUADO PARA CONSUMO EM EVENTOS ,
ISENTO DE SUJIDADES, ODORES ESTRANHOS OU SUBSTANCIAS IMPROPRIAS AO
CONSUMO, O BOLO DEVERA SER FORNECIDO PRONTO PARA CONSUMO, PODENDO
SER ENTREGUE INTEIRO OU FRACIONADO EM PORGOES, CONFORME SOLICITAGAO.
UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILOGRAMA (KG) OU UNIDADE. CONDIGOES DE
FORNECIMENTO: PRODUTO FRESCO, PREPARADO NO DIA OU NA VESPERA DA
ENTREGA, ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA PARA ALIMENTOS,
DEVIDAMENTE VEDADA, TRANSPORTE EM CONDIGOES QUE PRESERVEM A
INTEGRIDADE E QUALIDADE DO PRODUTO, ATENDER AS NORMAS DE HIGIENE E
MANIPULACAOQ DE ALIMENTOS CONFORME LEGISLACAO SANITARIA VIGENTE.

KG

70

24

CENTO DE DOCE - FORNECIMENTO DE DOCES SIMPLES TIPO FESTA,
COMPREENDENDO VARIEDADES COMO BRIGADEIRO, BEWINHO E CAJUZINHO,
PRODUZIDOS COM INGREDIENTES DE BOA QUALIDADE, TAIS COMO LEITE
CONDENSADO, AGUCAR, CHOCOLATE, COCO RALADO, AMENDOIM, MANTEIGA OU
MARGARINA, ENTRE OUTROS COMPATIVEIS COM CADA TIPO.
OS PRODUTOS DEVERAO APRESENTAR: TEXTURA E CONSISTENCIA
CARACTERISTICAS DE CADA TIPO DE DOCE; SABOR E AROMA AGRADAVEIS ; BOA
APRESENTAGAO, COM ACABAMENTO UNIFORME; ISENTOS DE SUJIDADES, ODORES
ESTRANHOS OU SUBSTANCIAS IMPROPRIAS AO CONSUMO. OS DOCES DEVERAO
SER FORNECIDOS EM TAMANHO PADRAO PARA EVENTOS, COM PESO UNITARIO
APROXIMADO ENTRE 15G E 25G POR UNIDADE, PODENDO SER ACONDICIONADOS
EM FORMINHAS APROPRIADAS.
UNIDADE DE FORNECIMENTO: CENTO (100 UNIDADES), PODENDO SER SORTIDO
ENTRE OS TIPOS ESPECIFICADOS.

CENTO

50

25

TORTA FRIA - FORNECIMENTO DE TORTA FRIA SALGADA, PREPARADA COM
CAMADAS DE PAO DE FORMA OU MASSA APROPRIADA, INTERCALADAS COM
RECHEIOS VARIADOS, TAIS COMO FRANGO DESFIADO, MAIONESE, LEGUMES
(CENOURA, MILHO, ERVILHA), E/OU OUTROS INGREDIENTES COMPATIVEIS,
DEVIDAMENTE TEMPERADOS.
O PRODUTO DEVERA APRESENTAR: TEXTURA MACIA E UMIDA, COM BOA
CONSISTENCIA ESTRUTURAL ; SABOR E AROMA AGRADAVEIS, CARACTERISTICOS
DOS INGREDIENTES UTILIZADOS ; BOA APRESENTAGAO, COM ACABAMENTO
UNIFORME, PODENDO CONTER COBERTURA A BASE DE MAIONESE, CREME OU
SIMILAR, DECORADA CONFORME PADRAO COMERCIAL, ISENTO DE SUJIDADES,
ODORES ESTRANHOS OU QUALQUER SUBSTANCIA IMPROPRIA AO CONSUMO, A
TORTA DEVERA SER FORNECIDA PRONTA PARA CONSUMO, RESFRIADA, CORTADA
EM PORGOES INDIVIDUAIS OU INTEIRA, CONFORME SOLICITAGAO. UNIDADE DE
FORNECIMENTO: QUILOGRAMA (KG) OU UNIDADE, CONFORME ESPECIFICAGAO DO
SOLICITANTE.

KG

50

11
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26

EMPADAO - FORNECIMENTO DE EMPADAO SALGADO, ASSADO, ELABORADO COM
MASSA TIPO PODRE (A BASE DE FARINHA DE TRIGO, GORDURA, OVOS E SAL), COM
RECHEIO VARIADO, TAIS COMO FRANGO DESFIADO, CARNE, PALMITO OU OUTROS
INGREDIENTES COMPATIVEIS, DEVIDAMENTE TEMPERADOS. O PRODUTO DEVERA
APRESENTAR: MASSA ASSADA, FIRME E DE COLORAGCAO DOURADA, RECHEIO
UMIDO, BEM DISTRIBUIDO E COM SABOR CARACTERISTICO; TEXTURA ADEQUADA,
PERMITINDO CORTE SEM DESMANCHAR EXCESSIVAMENTE ; AROMA AGRADAVEL,
ISENTO DE ODORES ESTRANHOS, ISENTO DE SUJIDADES OU QUALQUER
SUBSTANCIA IMPROPRIA AO CONSUMO, O EMPADAO DEVERA SER FORNECIDO
PRONTO PARA CONSUMO, PODENDO SER ENTREGUE INTEIRO OU EM PORCOES
INDIVIDUAIS, CONFORME  SOLICITACAO. UNIDADE DE FORNECIMENTO:
QUILOGRAMA (KG) OU UNIDADE, CONFORME ESPECIFICACAO DO SOLICITANTE.
CONDICOES DE FORNECIMENTO PRODUTO FRESCO, PREPARADO NO DIA OU NA
VESPERA DA ENTREGA, ACONDICIONADO EM EMBALAGEM ADEQUADA PARA
ALIMENTOS, TRANSPORTE EM CONDICOES QUE PRESERVEM A INTEGRIDADE E
QUALIDADE DO PRODUTO, ATENDER AS NORMAS DE HIGIENE E MANIPULACAO DE
ALIMENTOS CONFORME LEGISLACAO SANITARIA VIGENTE.

KG

80

27

ROCAMBOLE - FORNECIMENTO DE ROCAMBOLE DOCE, PREPARADO COM MASSA
TIPO PAO DE LO OU SIMILAR, MACIA E UNIFORME, ENROLADA E RECHEADA COM
INGREDIENTES VARIADOS, TAIS COMO DOCE DE LEITE, GOIABADA, CREME,
CHOCOLATE, ENTRE OUTROS SABORES COMPATIVEIS. O PRODUTO DEVERA
APRESENTAR: MASSA LEVE, MACIA E BEM ASSADA, SEM RESSECAMENTO, RECHEIO
HOMOGENEO E BEM DISTRIBUIDO, SABOR E AROMA AGRADAVEIS,
CARACTERISTICOS DOS INGREDIENTES UTILIZADOS, BOA APRESENTAGAO, COM
ACABAMENTO UNIFORME, PODENDO CONTER COBERTURA SIMPLES (AGUCAR,
CHOCOLATE, GLACE OU SIMILAR), ISENTO DE SUJIDADES, ODORES ESTRANHOS OU
SUBSTANCIAS IMPROPRIAS AO CONSUMO. O ROCAMBOLE DEVERA SER
FORNECIDO PRONTO PARA CONSUMO, PODENDO SER ENTREGUE INTEIRO OU
FATIADO, CONFORME SOLICITAGAO.UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILOGRAMA
(KG) OU UNIDADE. CONDIGOES DE FORNECIMENTO: PRODUTO FRESCO,
PREPARADO NO DIA OU NA VESPERA DA ENTREGA, ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM ADEQUADA PARA ALIMENTOS, DEVIDAMENTE VEDADA , TRANSPORTE
EM CONDIGCOES QUE PRESERVEM A INTEGRIDADE E QUALIDADE DO PRODUTO,
ATENDER AS NORMAS DE HIGIENE E MANIPULAGAO DE ALIMENTOS CONFORME
LEGISLACAO SANITARIA VIGENTE.

KG

80

28

BOLO TIPO TOALHA FELPUDA - FORNECIMENTO DE BOLO TIPO “TOALHA FELPUDA”,
PREPARADO COM MASSA A BASE DE FARINHA DE TRIGO, ACUCAR, OVOS, LEITE E
COCO, APRESENTANDO TEXTURA MACIA, UMIDA E HOMOGENEA, CARACTERISTICO
DESSE TIPO DE PREPARO.O PRODUTO DEVERA SER UMEDECIDO COM CALDA A
BASE DE LEITE (OU LEITE DE COCO) E LEITE CONDENSADO, E FINALIZADO COM
COBERTURA DE COCO RALADO, PROPORCIONANDO SABOR E AROMA AGRADAVEIS
E CARACTERISTICOS. DEVERA APRESENTAR: MASSA BEM ASSADA, MACIA E UMIDA,
COBERTURA UNIFORME COM COCO RALADO, SABOR E AROMA AGRADAVEIS, SEM
SINAIS DE FERMENTACAO OU DETERIORAGCAO, BOA APRESENTACAO, PODENDO
SER CORTADO EM PEDAGCOS INDIVIDUAIS, ISENTO DE SUJIDADES, ODORES
ESTRANHOS OU SUBSTANCIAS IMPROPRIAS AO CONSUMO, O BOLO DEVERA SER
FORNECIDO PRONTO PARA CONSUMO. UNIDADE DE FORNECIMENTO: QUILOGRAMA
(KG) OU UNIDADE, CONFORME ESPECIFICACAO DO  SOLICITANTE.
CONDICOES DE FORNECIMENTO: PRODUTO FRESCO, PREPARADO NO DIA OU NA
VESPERA DA ENTREGA; ACONDICIONADO EM EMBALAGEM ADEQUADA PARA
ALIMENTOS, DEVIDAMENTE VEDADA; TRANSPORTE EM CONDICOES QUE
PRESERVEM A QUALIDADE E INTEGRIDADE DO PRODUTO, ATENDER AS NORMAS DE
HIGIENE E MANIPULACAO CONFORME LEGISLACAO SANITARIA VIGENTE.

KG

100

29

LEITE QUENTE INTEGRAL, ESTABILIZANTE TRIFOSFATO DE SODIO, MONOFOSFATO
MONOSSODICO, DIFOSFATO DISSODIO E CITRATO DE SODIO. LEITE DE PRIMEIRA
QUALIDADE DEVE SER SERVIDO NA TEMPERATURA DE 70° A 90°C. ACONDICIONADO
EM GARRAFAS TERMICAS DE 2 A5 LITROS.

LITRO

400

30

CAFE PRETO PRONTO COM E SEM ACUCAR. PREPARADO COM NO MINIMO 80 A 100
GRAMAS DE PO DE PRIMEIRA LINHA PARA 1 LITRO DE AGUA. DEVE SER SERVIDO
EM TEMPERATURA DE 80 A 90C. ACONDICIONADO EM GARRAFAS TERMICAS DE 2 A
5 LITROS.

LITRO

500

31

CAFE COM LEITE QUENTE COM E SEM AGUCAR PREPARADO COM CAFE PRETO DE
PRIMEIRA QUALIDADE, UTILIZANDO NO MINIMO 80 A 100 GRAMAS DE PO DE CAFE
PARA CADA 1 LITRO DE AGUA, ACRESCIDO DE LEITE INTEGRAL QUENTE. O
PRODUTO DEVERA SER SERVIDO NA TEMPERATURA DE 70°C A 90°C,
ACONDICIONADO EM GARRAFAS TERMICAS COM CAPACIDADE DE 2 A 5 LITROS,
GARANTINDO A CONSERVAGAO DA TEMPERATURA E DAS CARACTERISTICAS DO
PRODUTO DURANTE O PERIODO DE CONSUMO.

LITRO

500

32

SUCO INTEGRAL DE LARANJA, PRONTO PARA CONSUMO , NAO NECESITA DE
DILUIGAO - RESFRIADO A TEMPERATURA DE 0 A 5°C- ISENTO DE AGUCAR E
CONSERVANTES - EMPALAGEM PRIMARIA : EMBALAGEM PLASTICA DE 5 LITROS -
VALIDADE MINIMA DE 20 DIAS APOS A DATA DE FABRICACAO

GALAO

200

33

SUCO DE MARACUJA INTEGRAL, PRONTO PARA CONSUMO, NAO NECESSITA DE
DILUICAO - RESFRIADO A TEMPERATURA DE 0 A 5°C - EMBALAGEM PRIMARIA :
EMBALAGEM PLASTICA DE 5 LITROS - VALIDADE MINIMA DE 20 DIAS APOS A DATA
DE FABRICACAO .

GALAO

100

34

SUCO DE ABACAXI NATURAL, PRONTO PARA CONSUMO, NAO NECESSITA DE
DILUIGAO - RESFRIADO A TEMPERATURA DE 0 A 5°C - EMBALAGEM PRIMARIA :
EMBALAGEM PLASTICA DE 5 LITROS - VALIDADE MINIMA DE 20 DIAS APOS A DATA
DE FABRICACAO.

GALAO

100

35

SUCO INTEGRAL DE UVA, PRONTO PARA CONSUMO, NAO NECESSITA DE DILUIGAO -
RESFRIADO A TEMPERATURA DE 0 A 5°C- ISENTO DE AGUCAR E CONSERVANTES -
EMBALAGEM PRIMARIA : EMBALAGEM PLASTICA DE 5 LITROS - VALIDADE MiNIMA DE
20 DIAS APOS A DATA DE FABRICACAO.

GALAO

80

36

REFRIGERANTE (2 LITROS)

UN

500
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REFRIGERANTE PRONTO PARA CONSUMO, ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM PLASTICA DE 2 LITROS, NAS OPCOES DE SABORES
COMUNS: COLA, GUARANA, LARANJA, UVA E LIMAO.

CARACTERISTICAS MINIMAS OBRIGATORIAS:

VOLUME LiQUIDO: 2 LITROS POR UNIDADE;

EMBALAGEM: GARRAFA PLASTICA (PET) LACRADA, INTEGRA, SEM
DEFORMAGCOES, VAZAMENTOS OU SINAIS DE DETERIORACAO;
COMPOSICAO: REFRIGERANTE CARBONATADO, CONFORME LEGISLAGAO
SANITARIA VIGENTE (RDC ANVISA APLICAVEL A REFRIGERANTES);
VALIDADE MINIMA NA DATA DA ENTREGA: 90 (NOVENTA) DIAS;
ROTULAGEM: COMPLETA, LEGIVEL, EM PORTUGUES, CONTENDO
IDENTIFICACAO DO PRODUTO, FABRICANTE, LOTE, DATA DE FABRICAGCAO
E VALIDADE, INFORMACOES NUTRICIONAIS E DEMAIS DADOS EXIGIDOS
PELA LEGISLACAO SANITARIA;

CONDICOES DE TRANSPORTE E CONSERVACAO: DEVE SER
TRANSPORTADO E ENTREGUE GELADO, PROTEGIDO DE SOL DIRETO,
UMIDADE EXCESSIVA E CONTAMINAGAO, MANTENDO A INTEGRIDADE DA
EMBALAGEM E A QUALIDADE DO PRODUTO ATE O MOMENTO DO
CONSUMO;

SEGURANCA DO ALIMENTO: PRODUTO ISENTO DE SUJIDADES, CORPOS
ESTRANHOS, ODORES OU SABORES ESTRANHOS, E EM CONFORMIDADE
COM AS NORMAS DE HIGIENE E MANIPULACAO DE ALIMENTOS DA
ANVISA E DA VIGILANCIA SANITARIA ESTADUAL/MUNICIPAL.

REFRIGERANTE.(LATA DE 350ML)

REFRIGERANTE, PRONTO PARA CONSUMO, ACONDICIONADO EM LATA DE
ALUMINIO DE 350 ML, NAS OPGCOES DE SABORES COMUNS: COLA,
GUARANA, LARANJA, UVA E LIMAO.

CARACTERISTICAS MINIMAS OBRIGATORIAS:

VOLUME LIQUIDO: 350 ML POR UNIDADE;

EMBALAGEM: LATA DE ALUMINIO LACRADA, INTEGRA, SEM AMASSADOS,
VAZAMENTOS OU SINAIS DE DETERIORAGAO;

COMPOSICAO: REFRIGERANTE CARBONATADO, CONFORME LEGISLAGCAO
SANITARIA VIGENTE (RDC ANVISA APLICAVEL A REFRIGERANTES);
VALIDADE MINIMA NA DATA DA ENTREGA: 90 (NOVENTA) DIAS;
ROTULAGEM: COMPLETA, LEGIVEL, EM PORTUGUES, CONTENDO
37 | IDENTIFICACAO DO PRODUTO, FABRICANTE, LOTE, DATA DE FABRICACAO | un | 2000
E VALIDADE, INFORMAGOES NUTRICIONAIS E DEMAIS DADOS EXIGIDOS
PELA LEGISLAGCAO SANITARIA;

CONDIGOES DE TRANSPORTE E CONSERVAGAO: DEVE SER
TRANSPORTADO E ENTREGUE GELADO, PROTEGIDO DE SOL DIRETO,
UMIDADE EXCESSIVA E CONTAMINAGCAO, MANTENDO A INTEGRIDADE DA
EMBALAGEM E A QUALIDADE DO PRODUTO ATE O MOMENTO DO
CONSUMO;

SEGURANGCA DO ALIMENTO: PRODUTO ISENTO DE SUJIDADES, CORPOS
ESTRANHOS, ODORES OU SABORES ESTRANHOS, E EM CONFORMIDADE
COM AS NORMAS DE HIGIENE E MANIPULAGAO DE ALIMENTOS DA
ANVISA E DA VIGILANCIA SANITARIA ESTADUAL/MUNICIPAL.

4.7. Os numeros apontados de Coffee break sdo apenas estimativos e ndo obrigam o municipio
a demanda-los, servindo apenas como referéncia de calculo de despesas. Os fornecimentos
serédo solicitados de acordo com a necessidade efetivamente verificada ao longo do periodo.

4.8. As despesas com transporte, fretes, bem como qualquer outro relacionado a entrega dos
alimentos é de total responsabilidade da CONTRATADA.

5. REQUISITOS DA CONTRATACAO
5.1. A contratacdo sera realizada por meio de licitacdo, na modalidade Pregéo, na sua forma

eletrbnica, com critério de julgamento nos termos dos artigos 6°, inciso XLI, 17, § 2°, e 34,
todos da Lei Federal n® 14.133/2021.

5.2. LOCAIS E HORARIOS DE ENTREGA
5.2.1.As entregas ocorrerdo nas dependéncias da Prefeitura Municipal de Igara, seus Fundos,

Secretarias, Departamentos, unidades escolares, equipamentos publicos ou outros locais
indicados na Solicitacdo de Fornecimento, dentro do Municipio de Icara e na regido da
AMREC quando necessario.

5.2.2.Poderéo ser solicitadas entregas simultdneas em mais de um local, sem limitagdo prévia de
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guantidade de enderecos e sem cobranca adicional.

5.2.3.As entregas poderdo ocorrer em dias Uteis, finais de semana ou feriados, conforme a
programacao institucional, no horario que variam das 5h as 22h, sem cobranca de taxa
adicional.

5.2.4.Nao sera exigido valor minimo por Solicitagdo de Fornecimento. A contratada devera atender
pedidos de pequena ou grande monta, observados o0s quantitativos registrados e as
condi¢cBes deste processo licitatorio.

5.3. VALOR DA EXECUCAO INTEGRAL DO OBJETO

5.3.1.0s precgos ofertados deverdo incluir todos os custos diretos e indiretos necessarios a
execucdo, inclusive ingredientes, preparo, mdo de obra, encargos, tributos, embalagens,
transporte, entrega, montagem, materiais de apoio, retirada de materiais proprios e demais
despesas necessarias ao cumprimento do objeto.

5.4. REQUISITOS SANITARIOS

5.4.1.A contratada devera possuir alvara ou licenga sanitaria valida e compativel com a atividade
desempenhada, ou documento oficial que comprove a dispensa, a regularidade ou o
enquadramento sanitario aplicavel, conforme a classificacao de risco e a regulamentagéo do
6rgao de vigilancia sanitaria competente.

5.4.2.A contratada devera observar as normas sanitarias aplicaveis a manipulacdo, preparacao,
armazenamento, acondicionamento, transporte e distribuicdo de alimentos, em especial a
Resolucdo RDC Anvisa n° 216/2004 (Boas Praticas para Servicos de Alimentagéo), suas
atualizagOes, e as normas estaduais e municipais complementares.

5.4.3.A contratada deverd manter disponiveis, para apresentacdo quando solicitados pela
fiscalizagdo, o Manual de Boas Praticas, os Procedimentos Operacionais Padronizados
(POPs) e demais documentos sanitarios relacionados a atividade, sem que isso implique
exigéncia de apresentagdo prévia de amostras ou de documentacdo ndo prevista neste
processo.

5.4.4.Quando solicitado pelo fiscal, a contratada devera informar os ingredientes utilizados e os
principais alergénicos presentes nos alimentos fornecidos, especialmente em produtos
destinados a eventos com publico diversificado, em conformidade com a legislacdo vigente
sobre rotulagem e informacao de alergénicos.

5.5. SUSTENTABILIDADE

5.5.1.Nao serdo exigidas certificacbes ambientais, margens de preferéncia ou requisitos
ambientais adicionais especificos, pois a contratacdo envolve alimentos pereciveis, bebidas
e fornecimentos de curta duracdo, sem identificacdo de exigéncia ambiental adicional
proporcional e necesséria ao objeto.

5.5.2.A contratada deverd, contudo, cumprir a legislagdo ambiental e sanitaria aplicavel ao
descarte de residuos, recolher os materiais de sua propriedade e evitar o abandono de
embalagens, recipientes ou residuos no local de entrega.

5.5.3.A utilizagdo de embalagens e materiais deverd preservar a seguranca dos alimentos e evitar
desperdicio desnecessario, sem prejuizo da qualidade, da higiene e da competitividade do
certame.

5.6. REQUISITOS GERAIS DE QUALIDADE

5.6.1.0s alimentos deverdo ser proprios para consumo humano, preparados com ingredientes em
condicbes adequadas de qualidade e seguranca, livres de impurezas, sujidades, odores

14



ESTADO DE SANTA CATARINA
PREFEITURA MUNICIPAL DE ICARA SEUS FUNDOS, SECRETARIAS E DEPARTAMENTOS

estranhos, mofo, fermentacdo indevida, sinais de deterioracdo, contaminacdo ou qualquer
elemento que comprometa a inocuidade ou a qualidade do produto. E vedado o
fornecimento de produtos vencidos, reaproveitados de fornecimentos anteriores, com
embalagem violada ou em condi¢des inadequadas de conservacao.

5.6.2.0s alimentos preparados deverdo ser produzidos no dia da entrega ou, excepcionalmente,
na véspera, desde que sejam integralmente preservadas as condicfes sanitérias, de
conservacdo, de transporte e de validade compativeis com o produto.

5.6.3.Produtos industrializados deverdo ser entregues em embalagem integra e lacrada (quando
aplicavel), dentro do prazo de validade e em conformidade com as exigéncias de rotulagem
e de seguranca sanitaria vigentes.

5.6.4.0s produtos deverdo observar integralmente as especificacées descritas no item contratado
e na Solicitacdo de Fornecimento, sendo vedada a reducdo de quantidade, a substituicdo
ndo autorizada de ingredientes ou o fornecimento de produto de qualidade inferior a
especificada.

6. ESTIMATIVA DO PRECO DA CONTRATACAO

6.1. O valor estimado da contratacdo € de R$ 574.823,55 (quinhentos e setenta e quatro mil,
oitocentos e vinte e trés reais e cinquenta e cinco centavos).

6.2. A estimativa de valor realizada por meio desse ETP, de que trata o art. 18, § 1°, inciso VI,
serd, via de regra, uma analise das alternativas possiveis dos precos praticados no mercado
por servir unicamente a analise da autoridade competente quanto a viabilidade econdmica
da contratacgéo.

6.3. Para chegar ao valor médio dos itens, foi realizada uma pesquisa de precos em outros
orgéos publicos (PNCP) que licitaram esse objeto, banco de precos e ainda levou-se em
conta os valores praticados na ultima licitacdo desta administracdo conforme anexo |.

6.4. Tais fontes oficiais e transparentes atendem aos critérios de confiabilidade, acessibilidade e
comparabilidade exigidos pela legislagdo vigente para a estimativa preliminar de custos e
instrucdo dos orcamentos preliminares.

6.5. Por se tratar de um levantamento inicial de mercado, consequentemente havera alteracéo
no valor final dos objetos no TR.

7. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

7.1. A solucdo adotada consiste na contratacdo de empresa especializada no ramo de
alimentacdo e eventos, para o fornecimento parcelado e sob demanda de servicos
completos de coffee break e lanches, incluindo o respectivo servico de copa, destinados ao
atendimento das necessidades administrativas, institucionais e socioassistenciais da
Prefeitura Municipal de Igara, de seus Fundos, Secretarias, Departamentos e unidades
vinculadas.

7.2. A solucdo compreende a execucao integral e integrada de todas as etapas necessérias a
adequada prestacdo do servico, a saber: planejamento e organizacdo das entregas;
aquisicdo dos géneros alimenticios e insumos; preparo, acondicionamento e conservagao
dos alimentos; transporte até os locais indicados; montagem da mesa ou ponto de servico;
disponibilizacdo de utensilios, recipientes, guardanapos, bandejas e demais materiais de
apoio; fornecimento e organizacdo das bebidas; reposicdo durante o evento, quando
necessario; e recolhimento dos materiais, utensilios e residuos de responsabilidade da
contratada ao final da prestagao.

7.3. O fornecimento ocorrerd de forma parcelada, mediante solicitacdes formalizadas pela
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Administracdo, de acordo com a programacdao efetiva dos eventos, reunides, capacitacoes,
solenidades, atividades de participacdo social e demais acfes institucionais e
socioassistenciais, inclusive aquelas desenvolvidas nos Centros de Convivéncia e
Fortalecimento de Vinculos (SCFV) vinculados aos CRAS do Municipio. Nao havera
obrigatoriedade de consumo dos quantitativos estimados, servindo estes apenas como
referéncia para o dimensionamento da despesa e a estruturacdo do Sistema de Registro de
Precos.

A solucdo concentra em um unico fornecedor (por item ou conjunto de itens, conforme o
parcelamento adotado) a responsabilidade técnica e operacional por todas as fases do
servico, eliminando a necessidade de a Administracdo gerenciar multiplos contratos
interdependentes, manter infraestrutura propria de cozinha e armazenamento, ou
disponibilizar equipe permanente para preparo, montagem e distribuigdo. Essa concentragéo
reduz riscos de falhas de coordenacdo, desperdicio de alimentos pereciveis e custos fixos
desproporcionais ao carater eventual e variavel da demanda.

Do ponto de vista sanitario e de qualidade, a contratada devera observar integralmente as
normas aplicaveis a manipulagédo, preparo, armazenamento, transporte e distribuicdo de
alimentos, em especial a RDC Anvisa n° 216/2004 e demais regulamentacfes federais,
estaduais e municipais, garantindo a inocuidade, a frescor, a apresentacdo e a adequacao
dos produtos as especificacbes técnicas de cada item. A responsabilidade pela
conformidade sanitaria e pela qualidade do servigco recai integralmente sobre a empresa
especializada.

A solucdo contempla a possibilidade de entregas simultdneas em mudltiplos locais no
Municipio de Icara e, quando necessério, na regido da AMREC, em dias Uteis, finais de
semana ou feriados, em horarios compreendidos entre 5h e 22h, sem cobranca de taxas
adicionais ou exigéncia de valor minimo por solicitagdo. Essa flexibilidade operacional
assegura o atendimento adequado as diferentes naturezas, duragfes, publicos e locais das
atividades institucionais e socioassistenciais.

Sob a otica da economicidade e da eficiéncia, a contratacdo sob demanda e parcelada
permite 0 pagamento exclusivamente pelos servigos efetivamente solicitados e prestados,
evita a formacdo de estoques de produtos pereciveis, reduz o risco de perdas e
desperdicios, e facilita a fiscalizacdo e a medicao contratual com base em critérios objetivos
(tipo de coffee break, nimero de pessoas atendidas, quantitativos fornecidos, local e
condicbes de execucao).

Assim, a solucdo escolhida representa 0 modelo mais adequado e vantajoso para a
Administracdo, por conciliar viabilidade operacional, seguranca sanitaria, flexibilidade de
atendimento, racionalidade econdomica, ampliagdo da competitividade (mediante
parcelamento em itens) e plena compatibilidade com os principios da continuidade do
servigo publico, da eficiéncia, do planejamento e da economicidade, previstos na Lei Federal
n°® 14.133/2021, assegurando o suporte material necessario a regular e qualificada execucdo
das atividades publicas municipais.

8. JUSTIFICATIVA PARA PARCELAMENTO

8.1.

Nos termos do art. 47, inciso Il, da Lei Federal n® 14.133/2021, as licitacbes para
contratacdo de servicos deverdo observar o principio do parcelamento, sempre que este se
mostrar tecnicamente viavel e economicamente vantajoso. Conforme estabelece o § 1° do
referido artigo, a aplicacado desse principio devera considerar a responsabilidade técnica, o
custo para a Administracdo decorrente da celebracdo e gestédo de diversos contratos em
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comparagdo com as vantagens da reducdo de custos decorrente da divisdo do objeto em
itens, bem como a necessidade de ampliar a competicdo e evitar a concentracdo de
mercado.

No presente caso, verifica-se que o objeto pode ser dividido em itens, conforme a natureza,
as caracteristicas e as quantidades dos servicos de coffee break a serem contratados, sem
prejuizo da padronizacao, da qualidade e da adequada execucao contratual.

O parcelamento possibilita a participagdo de empresas de diferentes portes e perfis de
atuacao especializados que eventualmente ndo disponham de capacidade operacional ou
econbmica para atender integralmente a todos os itens previstos na contratacao.

A divisdo do objeto em itens favorece a ampliacdo da competitividade, evita a concentragéo
da contratagdo em um Unico fornecedor e possibilita que a Administracdo obtenha propostas
mais vantajosas para cada item, observadas as especificacdes, os padrdes de qualidade e
as condicOes de execucdo estabelecidas nos artefatos do processo.

Ressalta-se que o parcelamento devera preservar a adequada coordenagédo dos servigos,
especialmente quanto a entrega, montagem, disponibilizacdo, reposicdo, organizagdo e
retirada dos materiais e alimentos, bem como ao cumprimento dos horarios e demais
condi¢cOes estabelecidas para cada evento.

Dessa forma, considerando a viabilidade técnica, a ampliacdo da competitividade e a
possibilidade de obtencdo de melhores condicbes econbmicas, a contratacdo sera
estruturada por itens, conforme detalhamento estabelecido, desde que mantida a
compatibilidade entre os itens e a adequada execucao dos servigos de coffee break.

A adocéo do parcelamento ndo afasta a necessidade de que cada licitante comprove sua
capacidade de executar o item para o qual apresentar proposta, incluindo, quando cabivel,
0s requisitos de regularidade sanitaria, capacidade operacional, fornecimento, transporte,
montagem, atendimento e demais obrigacdes relacionadas ao objeto.

9. DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS

9.1.

9.2.

Garantir a selecao da proposta mais vantajosa para o Municipio de I¢ara-SC, assegurando a
contratagcdo de produtos de qualidade que atendam as necessidades das Secretarias
Municipais durante a realizacdo de eventos, palestras, reunides e outras situacdes que
demandem coffee breaks. Dessa forma, busca-se a melhor relagédo entre qualidade e custo,
otimizando o uso dos recursos publicos.

O processo visa proporcionar um tratamento isondmico entre os licitantes, garantindo
igualdade de condi¢Bes e promovendo uma justa competicdo entre os participantes. Isso &
fundamental para assegurar que o processo seja conduzido de maneira transparente e
imparcial, evitando praticas de sobrepreco, precos manifestamente inexequiveis ou
superfaturamento durante a execuc¢do do Sistema de Registro de precos..

10.PROVIDENCIAS PREVIAS AO CONTRATO
10.1. Para a contratacdo pretendida ndo havera necessidade de providéncias prévias no ambito

da Administracéo.

11. CONTRATACOES CORRELATAS/INTERDEPENDENTES
11.1. N&o ha contrata¢des correlatas ou interdependentes.
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12.IMPACTOS AMBIENTAIS

12.1. IMPACTOS AMBIENTAIS E MEDIDAS DE SUSTENTABILIDADE
12.1.1. A contratacdo poderd ocasionar impactos ambientais relacionados a geracao de residuos

sélidos, ao desperdicio de alimentos, ao uso de embalagens descartaveis e ao transporte
dos produtos e materiais necessarios a execugao do servigo.

12.1.2. Para reduzir esses impactos, a contratada devera, sempre que techicamente viavel e sem
prejuizo a qualidade, a higiene e a seguranca dos alimentos:

a. Priorizar o uso de utensilios reutilizaveis, tais como copos, xicaras, pratos, bandejas e
talheres, evitando materiais descartaveis de uso Unico;

b. Quando o uso de descartaveis for indispensavel, utilizar materiais reciclaveis,
biodegradaveis ou compostaveis, observadas as condicdes de disponibilidade e
compatibilidade com o servico;

c. Evitar o uso excessivo de embalagens individuais e de materiais desnecessarios;

d. Realizar o planejamento dos quantitativos e a reposi¢do gradual dos alimentos, de modo a
reduzir desperdicios;

e. Recolher, ao final do evento, os materiais, utensilios, embalagens e residuos de sua
responsabilidade;

f. Promover a separacdo e a destinagcdo ambientalmente adequada dos residuos gerados,

conforme a legislacdo aplicavel,
. Adotar medidas para evitar o descarte irregular de alimentos e materiais;
. Utilizar embalagens e recipientes adequados a conservacdo, ao transporte e a seguranga
dos alimentos;
i. Observar as normas sanitdrias e ambientais aplicaveis a manipulacdo, ao transporte, ao
armazenamento e a distribuicdo dos alimentos.

12.2. RESIDUOS E SOBRAS DE ALIMENTOS
12.2.1. As sobras e residuos de alimentos deverdo ser tratados de acordo com as normas

sanitérias aplicaveis. Nao deverd ser reutilizado ou realizar doacdo de alimentos que tenham
sido expostos ao consumo quando representar risco a saude ou contrariar orientacao da
autoridade sanitaria.

o Q

13.VIABILIDADE DA CONTRATACAO

13.1. Com base na justificativa e nas especificacdes técnicas constantes neste Estudo Técnico
Preliminar, declaramos que a contratagdo € viavel, atendendo aos padrdes e precos de
mercado
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14. APROVACAO E ASSINATURA

14.1. O presente Estudo Técnico Preliminar foi aprovado e assinado pelo Integrante Técnico,
Integrante Requisitante e a Autoridade Competente do municipio de lIcara, conforme
listagem abaixo:

INTEGRANTE TECNICO INTEGRANTE REQUISITANTE
Saimon Michels Elias Junior Gongalves
Matricula: 16676 Departamento de Compras

AUTORIDADE COMPETENTE

Marcio Serafim Folis
Secretério da Fazenda de Igara

Icara, 01 de outubro de 2026.
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DESCRICAO DO
OBJETO

UN

QT

ATA

ATA

PNCP

PNCP

PNCP

PNCP

PNCP

PNCP

BANCO DE
PRECOS

VALOR
UNITARIO

VALOR
TOTAL

AMPLA CONCORRENCIA
COFFEE BREAK - TIPO 1
CONTENDO:
a. CINCO TIPOS DE
SALGADOS FRITOS, EM
TAMANHO COQUETEL;
b. DOIS TIPOS DE SALGADOS
ASSADOS, EM TAMANHO
COQUETEL;

c. TRES TIPOS DE BOLOS
DOCES, ENTRE OS SABORES
CHOCOLATE, MILHO, AIPIM,
MESCLADO E CENOURA;
d UM TIPO DE BOLO
SALGADO;

e. CANAPES, MINI
SANDUICHES  OU MINI
PIZZAS;

f. CINCO BEBIDAS: AGUA
MINERAL, CAFE PRETO
ADOCADO, LEITE, SUCO
NATURAL DE FRUTAS DA
EPOCA E REFRIGERANTE;
g. GUARDANAPOS MEDINDO
24 CM X 23 CM;
h. COPOS DESCARTAVEIS
COM CAPACIDADE PARA 50

ML E 180 ML;
i BANDEJAS PARA
DISPOSICAO DOS
ALIMENTOS.

A COMPOSICAO DEVERA
CONTER QUANTIDADES
SUFICIENTES PARA
ATENDIMENTO DE UMA
PESSOA.

UN

5100

RS
13,30

RS
28,50

RS 20,90

RS
106.590,00
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EXCLUSIVO ME E EPP -
COFFEE BREAK - TIPO 1
CONTENDO:

a. CINCO TIPOS DE
SALGADOS FRITOS, EM
TAMANHO COQUETEL;
b. DOIS TIPOS DE SALGADOS
ASSADOS, EM TAMANHO
COQUETEL;

c. TRES TIPOS DE BOLOS
DOCES, ENTRE OS SABORES
CHOCOLATE, MILHO, AIPIM,
MESCLADO E CENOURA;
d UM TIPO DE BOLO

SALGADO;
e. CANAPES, MINI
SANDUICHES OU  MINI
PIZZAS;

2 |f CINCO BEBIDAS: AGUA| UN 1700 RS - - - - - - RS - RS 20,90 RS
MINERAL, CAFE PRETO 13,30 28,50 35.530,00

ADOCADO, LEITE, SUCO
NATURAL DE FRUTAS DA
EPOCA E REFRIGERANTE;
g. GUARDANAPOS MEDINDO
24 CM X 23 CM;
h. COPOS DESCARTAVEIS
COM CAPACIDADE PARA 50

ML E 180 ML;
i, BANDEJAS PARA
DISPOSICAO DOS
ALIMENTOS.

A COMPOSICAO DEVERA
CONTER QUANTIDADES
SUFICIENTES PARA
ATENDIMENTO DE UMA
PESSOA.
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COFFEE BREAK - TIPO 2
CONTENDO:

a. UM BOLO TIPO TORTA, EM
SABORES DIVERSOS,
CONFORME  SOLICITACAO;
b. QUATRO TIPOS DE DOCES
DE FESTA ACONDICIONADOS
EM FORMINHAS DE PAPEL,
ENTRE BRIGADEIRO,
BEIJINHO DE COCoO,
CASADINHO E CAJUZINHO;
c. DOIS TIPOS DE SALGADOS
ASSADOS, EM TAMANHO
COQUETEL;

d. CINCO TIPOS DE
SALGADOS  FRITOS, EM

TAMANHO COQUETEL; | 2000 RS i i RS i i i i i RS 2599 RS

e. TRES BEBIDAS: AGUA 16.20 3578 ’ 51.980.00
MINERAL, SUCO NATURAL ’ ’ : ’
DE FRUTAS DA EPOCA E
REFRIGERANTE;

f. GUARDANAPOS MEDINDO
24 CM X 23 CM;
g. COPOS DESCARTAVEIS
COM CAPACIDADE PARA 180
ML;

h. BANDEJAS PARA
DISPOSICAO DOS
ALIMENTOS.

A COMPOSICAO DEVERA
CONTER QUANTIDADES
SUFICIENTES PARA
ATENDIMENTO DE  UMA
PESSOA.

AMPLA CONCORRENCIA-
COFFEE BREAK - TIPO 3
CONTENDO:

a. UM PAO, PODENDO SER
DO TIPO D'AGUA, DOCE OU
SALGADO;

b. UM RECHEIO, PODENDO
SER DOCE DE FRUTAS, RS
4 DOCE DE LEITE, QUENO,| UN 6000 RS 5,00 - - - - - - - RS 15,37 RS 10,19
PRESUNTO OU MORTADELA; 57.780,00
c. UM COPO DE CAFE
PRETO, COM CAPACIDADE
DE 100 ML;
d. UM COPO DE LEITE, COM
CAPACIDADE DE 100 ML;
e. IOGURTE, NA
QUANTIDADE DE 100 ML;
f. UMA FRUTA DA EPOCA.
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EXCLUSIVO ME E EPP -
COFFEE BREAK - TIPO 3
CONTENDO:

a. UM PAO, PODENDO SER
DO TIPO D’AGUA, DOCE OU

SALGADO;
b. UM RECHEIO, PODENDO
SER DOCE DE FRUTAS, RS
5 DOCE DE LEITE, QUENO,| UN 2000 RS 5,00 - - - - - - - RS 15,37 RS 10,19
PRESUNTO OU MORTADELA; 19.260,00

c. UM COPO DE CAFE
PRETO, COM CAPACIDADE
DE 100 ML;
d. UM COPO DE LEITE, COM
CAPACIDADE DE 100 ML;
e. IOGURTE, NA
QUANTIDADE DE 100 ML;
f. UMA FRUTA DA EPOCA.

LANCHE INDIVIDUAL,
COMPOSTO POR:
SANDUICHE ~ DE  PAO
FATIADO, COM PRESUNTO, RS
QUEIJO, TOMATE, ALFACE E

6 | wAIONESE, DEVIDAMENTE | UM 3500 RS 4,79 - RS 7,99 RS 6,39 22.365.00
ENVOLVIDOS EM  PAPEL =209,
FILME; OU CACHORRO-
QUENTE ACOMODADO EM
SACO PLASTICO ESPECIAL.

HAMBURGUER (PORCAO

INDIVIDUAL) LANCHE
COMPOSTO POR PAO TIPO
HAMBURGUER (PESO

MINIMO DE 50G), CARNE
BOVINA OU MISTA (PESO
MINIMO DE 80G), PODENDO
CONTER QUEIO (MINIMO
15G), ALFACE E TOMATE,
COM OPCAO DE MOLHO
(MAIONESE, KETCHUP OU
MOSTARDA) EM EMBALAGEM
INDIVIDUAL. PESO TOTAL

g RS RS

7 MINIMO: 140G A 180G POR UN 3000 _ RS 7 50 _ _ _ _ _ _ RS 13 30
UNIDADE. EMBALAGEM: ’ ’
ACONDICIONADO 19’10 39'900'00
INDIVIDUALMENTE EM

EMBALAGEM  APROPRIADA
PARA ALIMENTOS (PAPEL
GRAU ALIMENTICIO, PAPEL
ALUMINIO OU CAIXA TIPO
“LANCHE”),  GARANTINDO
CONSERVAGCAO TERMICA E

HIGIENE CONDIGOES:
PRODUTO DEVERA SER
ENTREGUE FRESCO,

PREPARADO NO DIA, COM
INGREDIENTES DE PRIMEIRA
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QUALIDADE E ADEQUADO
PARA CONSUMO IMEDIATO.

MINI-PIZZA (PORCAO
INDIVIDUAL)  MINI  PIZZA
INDIVIDUAL, COM MASSA
ASSADA DE FARINHA DE
TRIGO, CONTENDO
COBERTURA MINIMA DE
MOLHO DE TOMATE, QUEIJO
MUGARELA (MINIMO 40G) E
COMPLEMENTO (PRESUNTO,
FRANGO OU CALABRESA),
PODENDO INCLUIR
TEMPEROS COMO
OREGANO.CONDIGOES:
DEVERA SER ENTREGUE RS RS
8 FRESCA, COM MASSA MACIA un 3.000 - RS 4,65 - - - - - RS 3,80 RS 7,15

E COBERTURA ADEQUADA, 12,99 21.440,00
PRONTA PARA CONSUMO.
PESO MINIMO: 120G POR
UNIDADE.DIAMETRO
APROXIMADO: 12 A 15
CM.EMBALAGEM:
ACONDICIONADA
INDIVIDUALMENTE EM
EMBALAGEM PROPRIA PARA
ALIMENTOS (PAPEL GRAU
ALIMENTICIO, CAIXA OU
BANDEJA COM  FILME),
GARANTINDO INTEGRIDADE
E HIGIENE.

SALADA DE FRUTAS
(PORCAO INDIVIDUAL)
COMPOSTA POR FRUTAS
FRESCAS DA  EPOCA,
DEVIDAMENTE
HIGIENIZADAS E CORTADAS
(EX: BANANA, MACA, MAMAO,
MELAO,  ABACAXI ou
OUTRAS DISPONIVEIS),
PODENDO CONTER SUCO
NATURAL DA  PROPRIA
FRUTA ) PARA RS
9 CONSERVACAO.CONDIGOES: un 3.000 - RS 3,37 - - - 6,24 - - - RS 4,81
PREPARADA NO MESMO DIA 18.000,00
DA ENTREGA, MANTENDO
CARACTERISTICAS DE
FRESCOR, COR, SABOR E
TEXTURA, SEM ADICAO DE
CONSERVANTES. PESO
MINIMO: 200G POR PORGAO.
EMBALAGEM:  RECIPIENTE
INDIVIDUAL COM  TAMPA
(PLASTICO ALIMENTICIO
DESCARTAVEL), coM
VEDACAO ADEQUADA.
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KIT LANCHE INDIVIDUAL-
TIPO MARMITA, CONTENDO
OS SEGUINTES ITENS: 3
SALGADOS TIPO COQUETEL
FRITOS  (VARIADOS), 01
SALGADO ASSADO  TIPO
COQUETEL, 01 PAO DE
QUENJO TIPO COQUETEL, 01
MINI SANDUICHE DE QUEIJO, RS RS

10 |02 DOCE TIPO COQUETEL un 5.000 - - - - - - - RS 9,94 RS 9,97

(PODENDO SER 10,00 68.150,00
MINICHURROS, MINI PASTEL
DE BANANA OU CHOCOLATE,
MINI SONHO), 1 FATIA DE
BOLO  SIMPLES  (TIPO
CHOCOLATE OU CENOURA),
E 01 REFRIGERANTE LATA
350ML (LINHA PEPSI OU
COCA-COLA)

MINI COXINHA - FRITA -
MASSA COZIDA - 100
(CENTO)- PESO MINIMO DE
CADA UNIDADE 25GR -

RECHEIO: FRANGO  OU . RS RS RS
PRESUNTOIQUELIO "™ | s900 | ] ] o T | sre | ] R> 58,38 | 5 838,00
INCLUINDO GUARDANAPOS ’ , -630,
(24 X 23 CM), E BANDEJAS
PARA A DISPOSICAO DOS
ALIMENTOS.

11

MINI RISSOLES - FRITA -
MASSA COZIDA - 100
(CENTO)- PESO MINIMO DE
CADA UNIDADE 25GR -

RS RS

RECHEIO: FRANGO  OU RS
12 | prRESUNTOIQUEO. CENTO 100 - - - - - - - RS 58,38

INCLUINDO GUARDANAPOS 59,00 57,76 5.838,00

(24 X 23 CM), E BANDEJAS
PARA A DISPOSICAO DOS
ALIMENTOS.

MINI PASTEL - ASSADO - 100
(CENTO) PESO MINIMO DE
CADA UNIDADE 25GR -
RECHEIO DE CARNE BOVINA
(PATINHO OU COXAO MOLE)

13 |ou FRANGO | CENTO 120 - R - - - - RS - - RS 60,95 RS
(PEITO).INCLUINDO 63,90 58,00 7.314,00
GUARDANAPOS (24 X 23 CM),
E BANDEJAS PARA A
DISPOSICAO DOS
ALIMENTOS.

MINI SALSICHA -ASSADA -

100 (CENTO)-PESO MINIMO

14 |DE CADA UNIDADE | o 20 _ RS _ _ - - RS - - RS 58,85 RS>

25GINCLUINDO
GUARDANAPOS (24 X 23 CM), 59’70 58'00 2354'00

E BANDEJAS PARA A
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DISPOSICAO DOS
ALIMENTOS.

MINI PASTEL - FRITO - 100
(CENTO) PESO MINIMO DE
CADA UNIDADE 25GR -
RECHEIO DE CARNE BOVINA RS RS RS

15 | (PATINHO OU COXAO MOLE | CENTO 110 - - - - - - - RS 60,83

INCLUINDO GUARDANAPOS 63,90 57,76 6.691,30
(24 X 23 CM), E BANDEJAS
PARA A DISPOSICAO DOS
ALIMENTOS.

MINI ESFIHA ASSADA NO
MINIMO 30G : COM MASSA
PRODUZIDA DE FARINHA DE
TRIGO E OUTROS
INGREDIENTES E RECHEIO
DE CARNE BOVINA (

16 | PATINHO OU COXAO MOLE ) | CENTO 80 - RS - - - - RS - - RS 65,00 RS

OU CARDE DE FRANGO ( 72,00 58,00 5.200,00
PEITO), TOMATE E OREGANO
INCLUINDO GUARDANAPOS
(24 X 23 CM), E BANDEJAS
PARA A DISPOSICAO DOS
ALIMENTOS

MINI PI1ZZA, COM RECHEIO
DE PRESUNTO, MUSSARELA,
TOMATE, MILHO VERDE E
OREGANO - 100 ( CENTO)

17 |PESo MINIMO | cxro " i RS i i i 218 i i i RS 35,54 RS

60GR.INCLUINDO
GUARDANAPOS (24 X 23 CM), 68,90 2.843,20

E BANDEJAS PARA A
DISPOSICAO DOS
ALIMENTOS.

MINI SALGADO BOLINHA DE
QUEIJO COM OREGANO - 100
(CENTO)-PESO MINIMO DE
CADA UNIDADE

18 | 25GINCLUINDO CENTO 80 RS - - - - - RS - - RS 65,88 RS
GUARDANAPOS (24 X 23 CM), 74,00 57,76 5.270,40
E BANDEJAS PARA A
DISPOSICAO DOS
ALIMENTOS.

MINI SONHO DOCE ASSADO,
SEM RECHEIO,
POLVILHADOS coM

19 | AGUCAR. INCLUINDO | . 80 RS _ _ _ _ _ _ - RS
cUnmomnos exzs oy | 63,00 Ro9497 | T8 | 631880

DISPOSICAO DOS
ALIMENTOS.
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BOLO SABOR CHOCOLATE
OU COCO INGREDIENTES:
FARINHA DE TRIGO, OVOS,
AGCUCAR, OLEO, ESSENCIA
DE COCO , CACAU
,FERMENTO QUIMICO.
OBTIDOS A PARTIR DE
ATERIA PRIMA DE PRIMEIRA
QUALIDADE, A MASSA DEVE
ESTAR MACIA E AERADA.
COM COBERTURA DE LEITE
CONDENSADO/COCO  OU
CALDA DE CHOCOLATE
SERAO REJEITADOS BOLOS
MAL ASSADOS, QUEIMADOS,
AMASSADOS, ACHATADOS
ou "EMBATUMADOS"
ASPECTO MASSA PESADA, RS RS RS
20 | SECOS OU COM FORMAGAO KG 120 - - - - - - - RS 30,78

DE MOFO. O PRODUTO 25,00 36,55 3.693,00
DEVERA SER EMBALADO EM
PRATO DE PAPELAO
LAMINADO ESPECIFICO
PARA ESTE FIM E COBERTO
COM PAPEL FILME. O BOLO
DEVERA APRESENTAR
TEXTURA MACIA E COM
SABOR CARACTERISTICO DO
PRODUTO. DEVE CONTER
NA EMBALAGEM ETIQUETA
COM O PESO, DATA DE
FABRICACAO E
VALIDADEINCLUINDO
GUARDANAPOS (24 X 23 CM),
E BANDEJAS PARA A
DISPOSICAO DOS
ALIMENTOS. ,

BOLO DE CENOURA -
INGREDIENTES: FARINHA DE
TRIGO, OVOS, AGUCAR,
CENOURA, OLEO,
FERMENTO QuiMICO.
OBTIDOS A PARTIR DE
MATERIA PRIMA DE
PRIMEIRA QUALIDADE, A
MASSA DEVE ESTAR MACIA

RS RS

o1 |E AERADA. com| . 100 3 - - - - - - RS 27,85 RS

COBERTURA SABOR
CHOCOLATE. SERAO 18,70 37,00 2.785,00

REJEITADOS BOLOS MAL
ASSADOS, QUEIMADOS,
AMASSADOS, ACHATADOS
ou "EMBATUMADOS"
ASPECTO MASSA PESADA,
SECOS OU COM FORMAGAO
DE MOFO. O PRODUTO
DEVERA SER EMBALADO EM
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PRATO DE PAPELAO
LAMINADO ESPECIFICO
PARA ESTE FIM E COBERTO
COM PAPEL FILME. O BOLO
DEVERA APRESENTAR
TEXTURA MACIA E COM
SABOR CARACTERISTICO DO
PRODUTO. DEVE CONTER
NA EMBALAGEM ETIQUETA
COM O PESO, DATA DE
FABRICACAO E VALIDADE
INCLUINDO GUARDANAPOS
(24 X 23 CM), E BANDEJAS
PARA A DISPOSICAO DOS
ALIMENTOS.

BOLO DE  MILHO -
INGREDIENTES: FARINHA DE
TRIGO, OVOS, ACUCAR,
MILHO, OLEO, FERMENTO
QUIMICO. OBTIDOS A PARTIR
DE MATERIA PRIMA DE
PRIMEIRA QUALIDADE, A
MASSA DEVE ESTAR MACIA
E AERADA. SERAO
REJEITADOS BOLOS MAL
ASSADOS, QUEIMADOS,
AMASSADOS, ACHATADOS
ou "EMBATUMADOS"
ASPECTO MASSA PESADA,
SECOS OU COM FORMAGAO

DE MOFO. O PRODUTO| . 100 RS i RS i i i i i i RS 32.57 RS
DEVERA SER EMBALADO I§M 25 65 3948 ’ 3.256 50
PRATO DE PAPELAO ’ ’ : ’
LAMINADO ESPECIFICO
PARA ESTE FIM E COBERTO
COM PAPEL FILME. O BOLO
DEVERA APRESENTAR
TEXTURA MACIA E COM
SABOR CARACTERISTICO DO
PRODUTO. DEVE CONTER
NA EMBALAGEM ETIQUETA
COM O PESO, DATA DE
FABRICACAO E VALIDADE
INCLUINDO GUARDANAPOS
(24 X 23 CM), E BANDEJAS
PARA A DISPOSICAO DOS
ALIMENTOS.
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BOLO TIPO BANANA
CARAMELADA -
INGREDIENTES: FARINHA DE
TRIGO, OVOS, AGUCAR,
BANANA, OLEO, FERMENTO
QUIMICO. OBTIDOS A PARTIR
DE MATERIA PRIMA DE
PRIMEIRA QUALIDADE, A
MASSA DEVE ESTAR MACIA
E AERADA. SERAO
REJEITADOS BOLOS MAL
ASSADOS, QUEIMADOS,
AMASSADOS, ACHATADOS
ou "EMBATUMADOS"
ASPECTO MASSA PESADA,
SECOS OU COM FORMAGAO RS RS

23 |DE MOFO. O PRODUTO| KG 80 - - - - - - - RS 30,45 RS 28,03

DEVERA SER EMBALADO EM 25,60 2.242,00
PRATO DE PAPELAO
LAMINADO ESPECIFICO
PARA ESTE FIM E COBERTO
COM PAPEL FILME. O BOLO
DEVERA APRESENTAR
TEXTURA MACIA E COM
SABOR CARACTERISTICO DO
PRODUTO. DEVE CONTER
NA EMBALAGEM ETIQUETA
COM O PESO, DATA DE
FABRICACAO E VALIDADE
INCLUINDO GUARDANAPOS
(24 X 23 CM), E BANDEJAS
PARA A DISPOSICAO DOS
ALIMENTOS.

CENTO DE PAO DE QUENO -
FORNECIMENTO DE PAO DE
QUENO, TIPO TRADICIONAL,
PRODUZIDO COM POLVILHO,
QUENO, OVOS, LEITE, OLEO
E SAL, ASSADO, DE BOA
QUALIDADE, COM TEXTURA
MACIA INTERNAMENTE E
LEVEMENTE  CROCANTE
EXTERNAMENTE, ISENTO DE
SUJIDADES, ODORES

ESTRANHOS E QUALQUER | 1o 100 i RS i i i i RS i RS 63,45 RS
SUBSTANCIA  NOCIVA A 66,90 60.00 ’ 6.345 00
SAUDE.O PRODUTO DEVERA ’ ’ 2%
SER FORNECIDO PRONTO
PARA CONSUMO, COM PESO
UNITARIO  APROXIMADO
ENTRE 20G E 30G POR
UNIDADE, ACONDICIONADO
DE FORMA ADEQUADA QUE
PRESERVE SUA
INTEGRIDADE E
TEMPERATURA.UNIDADE DE
FORNECIMENTO: ___CENTO

24
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(100 UNIDADES).

TORTA - FORNECIMENTO DE
BOLO TIPO TORTA DOCE,
ELABORADO COM CAMADAS
DE MASSA TIPO PAO DE LO
OU SIMILAR, INTERCALADAS
COM RECHEIOS VARIADOS,
TAIS COMO CREME, DOCE
DE LEITE COM COCO, NINHO
COM MORANGO, SONHO DE
VALSA, CHOCOLATE,
FRUTAS OU  OUTROS
INGREDIENTES

COMPATIVEIS. O PRODUTO

DEVERA APRESENTAR:
MASSA MACIA, LEVE E BEM
ASSADA, RECHEIO

HOMOGENEO E BEM
DISTRIBUIDO ENTRE AS
CAMADAS , COBERTURA
UNIFORME, PODENDO SER A
BASE DE CHANTILLY, GLACE,
CHOCOLATE OU SIMILAR,
SABOR E AROMA
AGRADAVEIS,

CARACTERISTICOS DOS
INGREDIENTES UTILIZADOS ,
BOA APRESENTACAO, COM

ACABAMENTO  ADEQUADO RS RS RS
25 kG 70 - - - - - - RS 46,21
PARA  CONSUMO  EM )
EVENTOS , ISENTO DE 35,00 57,41 3.234,35
SUJIDADES, ODORES
ESTRANHOS ou

SUBSTANCIAS IMPROPRIAS
AO CONSUMO, O BOLO
DEVERA SER FORNECIDO
PRONTO PARA CONSUMO,
PODENDO SER ENTREGUE
INTEIRO OU FRACIONADO
EM PORCOES, CONFORME
SOLICITAGAO.

UNIDADE DE
FORNECIMENTO:
QUILOGRAMA  (KG)  OU
UNIDADE. CONDICOES DE
FORNECIMENTO: PRODUTO
FRESCO, PREPARADO NO
DIA OU NA VESPERA DA
ENTREGA, ACONDICIONADO
EM EMBALAGEM
APROPRIADA PARA
ALIMENTOS, DEVIDAMENTE
VEDADA, TRANSPORTE EM
CONDIGOES QUE
PRESERVEM A INTEGRIDADE
E QUALIDADE DO PRODUTO,
ATENDER AS NORMAS DE
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HIGIENE E MANIPULAGAO DE
ALIMENTOS CONFORME
LEGISLAGAO SANITARIA
VIGENTE.

CENTO DE DOCE -
FORNECIMENTO DE DOCES
SIMPLES  TIPO  FESTA,
COMPREENDENDO

VARIEDADES COMO
BRIGADEIRO, BEWINHO E
CAJUZINHO, PRODUZIDOS
COM INGREDIENTES DE BOA
QUALIDADE, TAIS COMO
LEITE CONDENSADO,
ACUCAR, CHOCOLATE,
COCO RALADO, AMENDOIM,
MANTEIGA OU MARGARINA,

ENTRE OUTROS
COMPATIVEIS COM CADA
TIPO.

OS PRODUTOS DEVERAO
APRESENTAR: TEXTURA E
CONSISTENCIA

CARACTERISTICAS DE CADA RS £ 80,00 § 7150 RS

26 | TIPO DE DOCE; SABOR E | CENTO 50 - - - - - - - R B RS 71,5
AROMA AGRADAVEIS ; BOA 63,00 3.575,00
APRESENTAGAO, coMm

ACABAMENTO  UNIFORME;
ISENTOS DE SUJIDADES,
ODORES ESTRANHOS OU
SUBSTANCIAS IMPROPRIAS
AO CONSUMO. OS DOCES
DEVERAO SER FORNECIDOS
EM TAMANHO PADRAO PARA
EVENTOS, COoM PESO
UNITARIO APROXIMADO
ENTRE 15G E 25G POR
UNIDADE, PODENDO SER

ACONDICIONADOS EM
FORMINHAS APROPRIADAS.
UNIDADE DE

FORNECIMENTO: CENTO
(100 UNIDADES), PODENDO
SER SORTIDO ENTRE OS
TIPOS ESPECIFICADOS.
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TORTA FRIA -
FORNECIMENTO DE TORTA
FRIA SALGADA, PREPARADA
COM CAMADAS DE PAO DE

FORMA ou MASSA
APROPRIADA,
INTERCALADAS CcoM

RECHEIOS VARIADOS, TAIS
COMO FRANGO DESFIADO,
MAIONESE, LEGUMES
(CENOURA, MILHO,
ERVILHA), E/OU OUTROS
INGREDIENTES

COMPATIVEIS,
DEVIDAMENTE
TEMPERADOS.
o] PRODUTO DEVERA
APRESENTAR: TEXTURA

MACIA E UMIDA, COM BOA
CONSISTENCIA
ESTRUTURAL ; SABOR E
AROMA AGRADAVEIS,
CARACTERISTICOS DOS RS RS
27 | INGREDIENTES UTILIZADOS ; KG 50 - - - - - - - RS 31,97 RS 29,55

BOA APRESENTACAO, COM 27,13 2.272,00
ACABAMENTO  UNIFORME,
PODENDO CONTER
COBERTURA A BASE DE
MAIONESE, CREME OU

SIMILAR, DECORADA
CONFORME PADRAO
COMERCIAL, ISENTO DE
SUJIDADES, ODORES

ESTRANHOS OU QUALQUER
SUBSTANCIA IMPROPRIA AO
CONSUMO, A TORTA
DEVERA SER FORNECIDA
PRONTA PARA CONSUMO,
RESFRIADA, CORTADA EM
PORGOES INDIVIDUAIS OU
INTEIRA, CONFORME
SOLICITAGAO. UNIDADE DE
FORNECIMENTO:

QUILOGRAMA (KG) ou

UNIDADE, CONFORME
ESPECIFICACAO DO
SOLICITANTE.
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EMPADAO - FORNECIMENTO
DE EMPADAO SALGADO,
ASSADO, ELABORADO COM
MASSA TIPO PODRE (A BASE
DE FARINHA DE TRIGO,
GORDURA, OVOS E SAL),
COM RECHEIO VARIADO,
TAIS COMO FRANGO
DESFIADO, CARNE, PALMITO
OU OUTROS INGREDIENTES
COMPATIVEIS,

DEVIDAMENTE

TEMPERADOS. O PRODUTO
DEVERA APRESENTAR:
MASSA ASSADA, FIRME E DE
COLORAGAO DOURADA,
RECHEIO  UMIDO, BEM
DISTRIBUIDO E COM SABOR
CARACTERISTICO; TEXTURA
ADEQUADA, PERMITINDO
CORTE SEM DESMANCHAR
EXCESSIVAMENTE ; AROMA
AGRADAVEL, ISENTO DE
ODORES ESTRANHOS,
ISENTO DE SUJIDADES OU
QUALQUER SUBSTANCIA

- IMPROPRIA AO CONSUMO, O RS RS 20,75 RS 28,00 RS
EMPADAO DEVERA SER| KG 80 - - - - - ; -
FORNECIDO PRONTO PARA 26,43 ! ! 3.546,40

CONSUMO, PODENDO SER
ENTREGUE INTEIRO OU EM

PORGCOES INDIVIDUAIS,
CONFORME  SOLICITAGAO.
UNIDADE DE

FORNECIMENTO:
QUILOGRAMA  (KG)  OU
UNIDADE, CONFORME
ESPECIFICACAO DO
SOLICITANTE. CONDIGOES
DE FORNECIMENTO
PRODUTO FRESCO,
PREPARADO NO DIA OU NA
VESPERA DA ENTREGA,

ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM ADEQUADA
PARA ALIMENTOS,
TRANSPORTE EM
CONDIGOES QUE

PRESERVEM A INTEGRIDADE
E QUALIDADE DO PRODUTO,
ATENDER AS NORMAS DE
HIGIENE E MANIPULAGAO DE
ALIMENTOS CONFORME
LEGISLACAO SANITARIA
VIGENTE.
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ROCAMBOLE -
FORNECIMENTO DE
ROCAMBOLE DOCE,

PREPARADO COM MASSA
TIPO PAO DE LO OU SIMILAR,
MACIA E UNIFORME,
ENROLADA E RECHEADA
COM INGREDIENTES
VARIADOS, TAIS COMO
DOCE DE LEITE, GOIABADA,
CREME, CHOCOLATE, ENTRE
OUTROS SABORES
COMPATIVEIS. O PRODUTO
DEVERA APRESENTAR:
MASSA LEVE, MACIA E BEM
ASSADA, SEM
RESSECAMENTO, RECHEIO
HOMOGENEO E BEM
DISTRIBUIDO, SABOR E
AROMA AGRADAVEIS,
CARACTERISTICOS DOS
INGREDIENTES UTILIZADOS,
BOA APRESENTAGCAO, COM
ACABAMENTO  UNIFORME,
PODENDO CONTER
COBERTURA SIMPLES
(ACUCAR, CHOCOLATE,
- GLACE OU SIMILAR), ISENTO RS RS 29,54 RS 25,16 RS

DE SUJIDADES, ODORES KG 80 - - - - - - -

ESTRANHOS ou 20,77 ! ! 2.012,40
SUBSTANCIAS IMPROPRIAS
AO CONSUMO. o]
ROCAMBOLE DEVERA SER
FORNECIDO PRONTO PARA
CONSUMO, PODENDO SER
ENTREGUE INTEIRO OU
FATIADO, CONFORME
SOLICITACAO.UNIDADE  DE
FORNECIMENTO:
QUILOGRAMA  (KG) OU
UNIDADE. CONDIGOES DE
FORNECIMENTO: PRODUTO
FRESCO, PREPARADO NO
DIA OU NA VESPERA DA
ENTREGA, ACONDICIONADO
EM EMBALAGEM ADEQUADA

PARA ALIMENTOS,
DEVIDAMENTE VEDADA
TRANSPORTE EM
CONDIGOES QUE

PRESERVEM A INTEGRIDADE
E QUALIDADE DO PRODUTO,
ATENDER AS NORMAS DE
HIGIENE E MANIPULACAO DE
ALIMENTOS CONFORME
LEGISLACAO SANITARIA
VIGENTE.
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BOLO TIPO TOALHA
FELPUDA - FORNECIMENTO
DE BOLO TIPO *“TOALHA
FELPUDA”, PREPARADO COM
MASSA A BASE DE FARINHA
DE TRIGO, AGUCAR, OVOS,

LEITE E COocCo,
APRESENTANDO  TEXTURA
MACIA, UMIDA E
HOMOGENEA,

CARACTERISTICO DESSE
TIPO DE PREPARO.O
PRODUTO DEVERA SER
UMEDECIDO COM CALDA A
BASE DE LEITE (OU LEITE DE

COCO) E LEITE
CONDENSADO, E
FINALIZADO coMm

COBERTURA DE COCO
RALADO, PROPORCIONANDO
SABOR E AROMA
AGRADAVEIS E
CARACTERISTICOS. DEVERA
APRESENTAR: MASSA BEM
ASSADA, MACIA E UMIDA,
COBERTURA UNIFORME
COM COCO RALADO, SABOR

E AROMA AGRADAVEIS, SEM RS RS 20,07 RS 24,34 RS
30 |SINAIS DE FERMENTAGAO | KG 100 - - - - i i .
OU DETERIORACAO, gOA 19,61 ! ! 3.249,00

APRESENTAGAO, PODENDO
SER CORTADO EM PEDAGOS
INDIVIDUAIS, ISENTO DE
SUJIDADES, ODORES
ESTRANHOS ou
SUBSTANCIAS IMPROPRIAS
AO CONSUMO, O BOLO
DEVERA SER FORNECIDO
PRONTO PARA CONSUMO.
UNIDADE DE
FORNECIMENTO:

QUILOGRAMA  (KG) OU

UNIDADE, CONFORME
ESPECIFICAGAO DO
SOLICITANTE.

CONDICOES DE

FORNECIMENTO: PRODUTO
FRESCO, PREPARADO NO
DIA. OU NA VESPERA DA
ENTREGA; ACONDICIONADO
EM EMBALAGEM ADEQUADA

PARA ALIMENTOS,
DEVIDAMENTE VEDADA;
TRANSPORTE EM
CONDICOES QUE

PRESERVEM A QUALIDADE E
INTEGRIDADE DO PRODUTO,
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ATENDER AS NORMAS DE
HIGIENE E MANIPULAGAO
CONFORME LEGISLACAO
SANITARIA VIGENTE.

31

LEITE QUENTE INTEGRAL,
ESTABILIZANTE TRIFOSFATO
DE SODIO, MONOFOSFATO
MONOSSODICO, DIFOSFATO
DISSODIO E CITRATO DE
SODIO. LEITE DE PRIMEIRA
QUALIDADE DEVE  SER
SERVIDO NA TEMPERATURA
DE 700 A 90°C.
ACONDICIONADO EM
GARRAFAS TERMICAS DE 2 A
5 LITROS.

LITRO

400

RS 5,50

RS
4,99

RS 5,25

RS
2.098,00

32

CAFE PRETO PRONTO COM
E SEM ACUCAR.
PREPARADO COM  NO
MINIMO 80 A 100 GRAMAS DE
PO DE PRIMEIRA LINHA
PARA 1 LITRO DE AGUA.
DEVE SER SERVIDO EM
TEMPERATURA DE 80 A 90C.
ACONDICIONADO EM
GARRAFAS TERMICAS DE 2 A
5 LITROS.

LITRO

500

RS 8,30

RS
14,37

RS 11,34

RS
5.667,50

33

CAFE COM LEITE QUENTE
COM E SEM AGUCAR
PREPARADO COM CAFE
PRETO DE  PRIMEIRA
QUALIDADE, UTILIZANDO NO
MINIMO 80 A 100 GRAMAS DE
PO DE CAFE PARA CADA 1
LITRO DE AGUA, ACRESCIDO
DE LEITE INTEGRAL
QUENTE. O  PRODUTO
DEVERA SER SERVIDO NA
TEMPERATURA DE 70°C A
90°C, ACONDICIONADO EM
GARRAFAS TERMICAS COM
CAPACIDADE DE 2 A 5
LITROS, GARANTINDO A
CONSERVACAO DA
TEMPERATURA E  DAS
CARACTERISTICAS DO
PRODUTO DURANTE O
PERIODO DE CONSUMO.

LITRO

500

RS
14,37

RS 8,00

RS 11,19

RS
5.592,50

34

SUCO INTEGRAL DE
LARANJA, PRONTO PARA
CONSUMO , NAO NECESITA
DE DILUIGAO - RESFRIADO A
TEMPERATURA DE 0 A 5°C-
ISENTO DE ACUCAR E
CONSERVANTES -
EMPALAGEM  PRIMARIA

GALAO

200

RS
39,90

RS 39,90

RS
7.980,00
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EMBALAGEM PLASTICA DE 5
LITROS - VALIDADE MINIMA
DE 20 DIAS APOS A DATA DE
FABRICAGAO

SUCO DE  MARACUJA
INTEGRAL, PRONTO PARA
CONSUMO, NAO NECESSITA
DE DILUIGAO - RESFRIADO A

TEMPERATURA DE 0 A 5°C - RS RS

35 |EMBALAGEM PRIMARIA :| GAUAC 100 3500 - - - - - - - R$51,57 | R$43,29 5.074.00
EMBALAGEM PLASTICA DE ’ L%

5 LITROS - VALIDADE MINIMA
DE 20 DIAS APOS A DATA DE
FABRICACAO .

SuUCO DE ABACAXI

NATURAL, PRONTO PARA

CONSUMO, NAO NECESSITA

DE DILUICAO - RESFRIADO A RS RS
TEMPERATURA DE 0 A 5°C -

36 RS 51,57 RS 45,24

GALAO 100 - - - - - - -

EMBALAGEM PRIMARIA
EMBALAGEM PLASTICA DE 38,90 5.074,00

5 LITROS - VALIDADE MINIMA
DE 20 DIAS APOS A DATA DE
FABRICAGAO.

SUCO INTEGRAL DE UVA,
PRONTO PARA CONSUMO,
NAO  NECESSITA  DE
DILUICAO - RESFRIADO A
TEMPERATURA DE 0 A 5°C- RS
ISENTO DE ACUCAR E
37 | CONSERVANTES .| GALRO 80 - 3890 - - - - - - R$ 51,57 RS 45,24
EMBALAGEM PRIMARIA ! ’
EMBALAGEM PLASTICA DE 5
LITROS - VALIDADE MINIMA
DE 20 DIAS APOS A DATA DE
FABRICACAO.

RS
4.059,20

REFRIGERANTE (2 LITROS)
REFRIGERANTE PRONTO
PARA CONSUMO,
ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM PLASTICA DE 2
LITROS, NAS OPGCOES DE
SABORES COMUNS: COLA,
GUARANA, LARANJA, UVA E
LIMAO.
38 CARACTERISTICAS MINIMAS UN <00 _ RS 8,40 RS RS 12,03 RS
OBRIGATORIAS: ’ 15.66 ’ 6.015.00
VOLUME LiQUIDO: 2 LITROS ’ : ’
POR UNIDADE;
EMBALAGEM: GARRAFA
PLASTICA (PET) LACRADA,
INTEGRA, SEM
DEFORMAGOES,
VAZAMENTOS OU SINAIS DE
DETERIORAGAOQ;
COMPOSICAO:
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REFRIGERANTE
CARBONATADO, CONFORME
LEGISLAGAO SANITARIA
VIGENTE (RDC  ANVISA
APLICAVEL A
REFRIGERANTES);
VALIDADE MINIMA NA DATA
DA ENTREGA: 90 (NOVENTA)
DIAS;

ROTULAGEM:  COMPLETA,
LEGIVEL, EM PORTUGUES,
CONTENDO IDENTIFICAGAO
DO PRODUTO, FABRICANTE,
LOTE, DATA DE FABRICAGAO
E VALIDADE, INFORMAGOES
NUTRICIONAIS E DEMAIS
DADOS EXIGIDOS PELA
LEGISLACAO SANITARIA;

CONDICOES DE
TRANSPORTE E
CONSERVAGCAO: DEVE SER
TRANSPORTADO E
ENTREGUE GELADO,

PROTEGIDO DE SOL DIRETO,
UMIDADE ~ EXCESSIVA E
CONTAMINACGAO,
MANTENDO A INTEGRIDADE
DA EMBALAGEM E A
QUALIDADE DO PRODUTO
ATE O MOMENTO DO
CONSUMO;

SEGURANGA DO ALIMENTO:
PRODUTO  ISENTO  DE
SUJIDADES, CORPOS
ESTRANHOS, ODORES OU
SABORES ESTRANHOS, E EM
CONFORMIDADE COM AS
NORMAS DE HIGIENE E

MANIPULAGCAO DE
ALIMENTOS DA ANVISA E DA
VIGILANCIA SANITARIA

ESTADUAL/MUNICIPAL.

REFRIGERANTE.(LATA DE

350ML)
REFRIGERANTE,  PRONTO
PARA CONSUMO,

ACONDICIONADO EM LATA
DE ALUMINIO DE 350 ML,

NAS OPCOES DE SABORES RS
39 |COMUNS: COLA, GUARANA, | UN 2000 - RS 3,85 - - - - - - RS 4,54 RS 4,20
LARANJA, UVA E LIMAO. 8.390,00

CARACTERISTICAS MINIMAS
OBRIGATORIAS:
VOLUME LIQUIDO: 350 ML

POR UNIDADE;
EMBALAGEM: LATA DE
ALUMINIO LACRADA,
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INTEGRA, SEM AMASSADOS,
VAZAMENTOS OU SINAIS DE
DETERIORACAOQ;
COMPOSICAO:
REFRIGERANTE
CARBONATADO, CONFORME
LEGISLACAO SANITARIA
VIGENTE (RDC  ANVISA
APLICAVEL A
REFRIGERANTES);
VALIDADE MINIMA NA DATA
DA ENTREGA: 90 (NOVENTA)
DIAS;

ROTULAGEM:  COMPLETA,
LEGIVEL, EM PORTUGUES,
CONTENDO IDENTIFICACAO
DO PRODUTO, FABRICANTE,
LOTE, DATA DE FABRICACAO
E VALIDADE, INFORMACOES
NUTRICIONAIS E DEMAIS
DADOS EXIGIDOS PELA
LEGISLACAO SANITARIA;

CONDICOES DE
TRANSPORTE E
CONSERVAGCAO: DEVE SER
TRANSPORTADO E
ENTREGUE GELADO,

PROTEGIDO DE SOL DIRETO,
UMIDADE  EXCESSIVA E
CONTAMINACAO,
MANTENDO A INTEGRIDADE
DA EMBALAGEM E A
QUALIDADE DO PRODUTO
ATE O MOMENTO DO
CONSUMO;

SEGURANGA DO ALIMENTO:
PRODUTO  ISENTO  DE
SUJIDADES, CORPOS
ESTRANHOS, ODORES OU
SABORES ESTRANHOS, E EM
CONFORMIDADE COM AS
NORMAS DE HIGIENE E

MANIPULAGAO DE
ALIMENTOS DA ANVISA E DA
VIGILANCIA SANITARIA

ESTADUAL/MUNICIPAL.

VALOR TOTAL | R$574.823,55
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