SECRETARIA DE ; é R AIB R
ADMINISTRACAO TEgh

\
B0
bl

TERMO DE REFERENCIA

1. DEFINIGAO DO OBJETO

1.1. Constitui objeto do presente termo o REGISTRO DE PRECOS PARA FUTURA E
EVENTUAL contratacdo de empresa do ramo para fornecimento de refeicdes
preparadas e acondicionadas em embalagem tipo marmitex, para suprir a necessidade
de alimentacdo Org3do Gerenciador (Municipio de Fraiburgo) e dos Orgdos
Participantes (Fundo Municipal de Saude — FMS, Autarquia Municipal de Saneamento
de Fraiburgo — SANEFRAle Fundacdo Municipal do Esporte e Lazer), e descritivo a
sequir:

ltem| Qntd | Unid Descricdo

Fornecimento de refeicdo, ALMOCO, preparada conforme as boas praticas
de fabricacao e procedimentos operacionais padronizados estabelecidos na
resolucdo - rdc n2 275, de 21 de outubro de 2002 e resolucao - rdc n? . 216,
de 15 de setembro de 2004 da anvisa conforme a seguinte estrutura de
cardapio e gramatura minima por porgao:

02 Saladas: composta por cores e texturas diferentes sendo 20 gramas de
folhosos e 60 gramas de verduras/legumes crus ou cozidos;

01 Prato principal: porgao minima de 150 gramas;

01 Guarnicao: porcao minima de 150 gramas;

01 Arroz: branco cozido porgcao minima de 200 gramas;

01 Feijao: preto, carioca ou vermelho por¢cao minima de 150 gramas;

1 |28.656 | Unid |01 pao francés: 30 a 50 gramas em embalagem plastica de polietileno
(individual);

01 Fruta: 1 unidade pesando entre 120 a 150 gramas, higienizadas e
embaladas individualmente.

Os alimentos quentes (carnes, arroz, feijdo e guarnicdo) devem ser
acondicionadas em embalagem de isopor / aluminio descartavel, com
tampa e excelente vedacao. Todos os alimentos devem seguir a descricao
de tipo e incidéncia conforme o edital.

As marmitas devem conter peso minimo de 785 gramas e maximo de 875
gramas de
alimento.

ltem| Qntd | Unid Descrigcao

2 110.006 | Unid | Fornecimento de refeicdo, JANTA, preparada conforme as boas praticas de
fabricacdo e procedimentos operacionais padronizados estabelecidos na
resolucao - rdc n? 275, de 21 de outubro de 2002 e resolucado - rdc n? . 216,
de 15 de setembro de 2004 da anvisa conforme a seguinte estrutura de
cardapio e gramatura minima por porgao:
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02 Saladas: composta por cores e texturas diferentes sendo 20 gramas de
folhosos e

60 gramas de verduras/legumes crus ou cozidos;

01 Prato principal: por¢ao minima de 150 gramas;

01 Guarnigao: por¢cao minima de 150 gramas;

01 Arroz: branco cozido porcdao minima de 200 gramas;

01 Feijao: preto, carioca ou vermelho por¢cao minima de 150 gramas;

01 pao francés: 30 a 50 gramas em embalagem plastica de polietileno
(individual);

01 Fruta: 1 unidade pesando entre 120 a 150 gramas, higienizadas e
embaladas

individualmente.

Os alimentos quentes (carnes, arroz, feijdo e guarnicdo) devem ser
acondicionadas em embalagem de isopor / aluminio descartavel, com
tampa e excelente vedacdo. Todos os alimentos devem seguir a descricao
de tipo e incidéncia conforme o edital.

As marmitas devem conter peso minimo de 785 gramas e maximo de 875
gramas de
alimento.

1.2. A licitagdo sera processada por ITEM, conforme justificado no Estudo Técnico
Preliminar, ltem 9.

1.3. O bem a ser adquirido tem natureza comum, tendo em vista que seus padrdes de
desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de
especificacdes usuais de mercado, nos termos do art. 62, inciso XIll, da Lei Federal n®
14.133/2021.

1.4. O prazo de vigéncia sera de 1 (um) ano, prorrogavel por igual periodo conforme
disposto no art. 29 do Decreto Municipal n2 806/2023.

2. JUSTIFICATIVA E FUNDAMENTACAO DA CONTRATACAO
2.1 — Justificativa da Necessidade da Contratacao

A Secretaria de Agropecuaria e Meio Ambiente formalizou Documento de
Formalizacao de Demanda — DFD solicitando a solucao que visa suprir a necessidade
de Alimentacao para os servidores publicos que trabalham no interior, para servidores
que prestam servicos em carater de urgéncia que ultrapassam o horario de expediente
e trabalham em intraturno.

Consta do DFD que:

“Justifica-se a presente demanda face ao interesse publico de suprir a
necessidade de alimentacdo aos servidores que necessitam exercer suas
atividades em horarios diversos ao de expediente como intrajornada, e os
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servidores da secretaria de Infraestrutura e Agropecuadria que prestam
servico no interior do Municipio e que muita vezes pela distancia, ndo
fazem retorno para suas residéncias, permanecendo no local da execugao
dos servicos. “.

Apos elaboracao do Estudo Técnico Preliminar — ETP foi encaminhado ao
Departamento de Compras e Licitacdes para abertura da Intencdo de Registro de
Precos para possibilitar a participacdo e outras 6rgaos ou entidades da Administracao
Publica Municipal na futura licitacao e determinar o quantitativo total da Licitacao.

O cardapio foi elaborado pela Nutricionista da Secretaria de Educacao, para
que este fosse especificado de acordo com a necessidade desta municipalidade.

A aquisicdo de marmitas para servidores publicos que trabalham em
intrajornada, especialmente no interior e em carater de urgéncia no Municipio de
Fraiburgo, visa promover eficiéncia e produtividade. Ao fornecer refeicdes prontas, os
servidores nao precisam se deslocar para buscar alimentos, otimizando assim o tempo
de trabalho dedicado aos servicos publicos essenciais.

Em situagdes de urgéncia, € fundamental garantir a continuidade dos
servicos publicos para atender as necessidades da comunidade. Ao fornecer marmitas
aos servidores que trabalham em intrajornada, mesmo em areas remotas do
municipio, estamos assegurando que esses profissionais possam manter-se
energizados e concentrados em suas tarefas, sem interrupcdes causadas pela busca
por alimentos.

Uma alimentacao adequada € essencial para a saude e o bem-estar dos
servidores publicos, especialmente aqueles que trabalham em condicdes desafiadoras
e em jornadas prolongadas. Ao fornecer refeicdes balanceadas e nutritivas, estamos
contribuindo para a saude fisica e mental dos funcionarios, o que pode resultar em
maior eficiéncia no desempenho de suas funcdes e reducao do absenteismo por
motivos de saude.

A oferta de refeicdes durante a intrajornada demonstra 0 compromisso da
administracdo municipal com o cumprimento das normas trabalhistas e a valorizagao
dos servidores publicos. Além disso, promove um ambiente de trabalho mais
humanizado, no qual os profissionais se sentem reconhecidos e cuidados pelo poder
publico.

Em suma, a aquisicdo de marmitas para servidores publicos do Municipio de
Fraiburgo € uma medida que visa garantir a eficiéncia operacional, a continuidade dos
servicos publicos, a economia de recursos, a saude dos funcionarios e a humanizacao
do ambiente de trabalho. Essa iniciativa contribuira para melhorar a qualidade dos
servicos prestados a comunidade e para fortalecer o compromisso da administracdao
municipal com o bem-estar de seus servidores.
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2.2 Funamentagéo da Contratagéo

Desta forma a modalidade a ser utilizada para a sua aquisicdo deverd ser o PREGAO
ELETRONICO, conforme preconiza ainda o inciso XLI do referido artigo e ainda os arts.
28, inc. e 29 da Lei.

Conforme estabelece o Art. 11 da lei 14.133/2021:

“Art. 11. O processo licitatorio tem por objetivos:

| — assequrar a selecao da proposta mais vantajosa apta a gerar o resultado
de contratagdo mais vantajoso para a Administracdo Publica, inclusive no
que se refere ao ciclo de vida do objeto;

Il — assegurar tratamento isondmico entre os licitantes, bem como a justa
competicao;

[..]

Em suma, necessario faz-se observar, que o presente Termo de Referéncia, e futuro
Edital, deverdo impreterivelmente, seguir as Regulamenta¢cdes Municipais, sejam elas:

DECRETO MUNICIPAL 804/2023 — Regulamenta a Lei Federal n? 14.133, de 12 de abiril
de 2023, que dispde sobre Licitagdes e Contratos Administrativos, no ambito do
Municipio de Fraiburgo, da da outras providéncias.

DECRETO MUNICIPAL 805/2023 — Regulamenta o disposto no § 3] do Art. 82 da Lei n®
14.133, de 12 de abril de 2021, para dispor sobre as regras para a atuacdo do agente de
contratacao e da equipe de apoio, o funcionamento da Comissao de Contratacao e a
Atuacao dos Gestores e Fiscais de Contratos, no ambito da Administragcdo Publica
Municipal direta e indireta, e da outras providéncias.

DECRETO MUNICIPAL N2 1.100/2024 — Regulamenta o procedimento para a apuragao
de infragbes e aplicacdao de sancdes administrativas no ambito da administracao
publica municipal direta, autarquica e fundacional, de que trata a Lei Federal n® 14.133,
de 12 de abril de 2021, e da outras providéncias.

3. DESCRIGAO DA SOLUGCAO COMO UM TODO

A solucdo proposta consiste na contratacdo de empresa especializada para
o fornecimento de refei¢des prontas do tipo “marmitex”, destinadas aos servidores
publicos de diversas secretarias do Municipio de Fraiburgo/SC. A medida visa suprir a
necessidade de alimentacdo dos servidores que desempenham suas atividades em
areas rurais, em carater de urgéncia, em jornadas estendidas ou em regime de
intrajornada, situacdes nas quais nao € viavel o retorno as suas residéncias ou O
deslocamento até estabelecimentos comerciais para a realizacao de suas refeicdes.

A modalidade de fornecimento sera realizada por meio de Pregao
Eletronico para Registro de Precos, permitindo a contratacdo parcelada conforme a
demanda real, com vigéncia de até 12 (doze) meses, em conformidade com o Decreto
Municipal n® 806/2023 e com base na Lei Federal n® 14.133/2021.
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O fornecimento seguira os seguintes parametros:

As refeicdes deverao ser embaladas individualmente, atendendo aos
critérios sanitarios e nutricionais definidos por profissional habilitado (nutricionista),
conforme cardapio previamente aprovado;

A empresa contratada devera realizar a entrega no balcdo para retirada
pelas secretarias requisitantes. No caso dos servidores em campo (interior), a
distribuicao sera feita por responsavel designado, que fara o transporte até o local de
execucao dos servicos;

A escolha por esta solucdo se justifica por sua viabilidade técnica,
econdmica e operacional, tendo em vista:

. a impossibilidade de preparo interno das refeicdes, devido a
inexisténcia de estrutura fisica e de equipe propria;

o a inviabilidade de adocao de vale-refeicao ou alimentacao tipo self-
service para servidores em areas remotas;

. a economicidade demonstrada em licitacbes anteriores com o
mesmo objeto, nas quais os precos obtidos foram inferiores aos praticados no
mercado local.

Além disso, foram analisados e descartados outros modelos alternativos,
como a adesdo a atas de outros entes e a contratacao de servicos de preparo interno,
0S quais se mostraram inadequados frente as peculiaridades logisticas e orcamentarias
do Municipio.

Portanto, a solucao apresentada contempla nao apenas a economicidade e
eficiéncia administrativa, mas também aspectos de valorizagdo do servidor,
sustentabilidade e atendimento as normas sanitarias, sendo considerada a mais
adequada ao interesse publico e a realidade do Municipio de Fraiburgo.

3.1. Garantia Contratual
3.1.1. Nao sera exigida a garantia contratual.

Considerando a natureza do objeto contratual, qual seja o fornecimento
parcelado de refeicdes prontas (marmitas), cuja entrega ocorre de forma imediata e
sucessiva conforme a demanda da Administracdo, entende-se que nao se justifica a
exigéncia de garantia contratual. Trata-se de prestacao de servico de fornecimento
continuo, com pagamento vinculado a efetiva entrega, o que mitiga eventuais riscos a
Administracao.

Adicionalmente, a exigéncia de garantia poderia representar um fator
restritivo a competitividade no certame, especialmente para empresas de menor porte,
contrariando os principios da economicidade e da ampla participacao. Diante disso,

www.fraiburgo.atende.net Pagina 5 de 16



& ke '
2 g0 a®

/5 FRAIBURGO

opta-se por nao exigir garantia contratual, sem prejuizo das demais medidas de
controle e responsabilizacdo previstas na legislacdo vigente, inclusive quanto a
aplicacdo das san¢des administrativas em caso de descumprimento das obrigagdes
pactuadas.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO

Sdo aptas a contratar com Municipio empresas que possuem ramo de
atividade compativel com objeto da licitacdo, regularidade Juridica, Fiscal, Social,
Trabalhistas e Econbmicas conforme dispdes as legislacdes 14.133/2021, e ndo
tenham Servidor Publico em seu quadro de pessoal e cumpram com O que cumpre o
disposto no inciso XXXIII do art. 72 da Constituicao Federal, de acordo com o que
estabelece o Decreto Federal n® 4.358, de 05/09/2002.

Quando a Qualificagdo Econdmica Financeira o art. 68 da Lei Federal
14.133/2021 dispde que a qualificacao visa demostrar a aptiddo econémica do licitante
para cumprir as obriga¢cdes decorrentes do futuro contrato, devendo ser comprovada
de forma objetiva, sera restrita a apresentacdo da documentacao do balanco
patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstracdes
contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais e certiddo negativa de feitos sobre
faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante.

Face a isso a Constituicao Federal art. 37 inciso XXI disp&e:

“ressalvados os casos especificados na legislacao, as obras,
servigos, compras e alienacdes serdo contratados mediante processo
de licitagcdo publica que assegure igualdade de condi¢gbes a todos os
concorrentes, com clausulas que estabelecam obrigagdes de
pagamento, mantidas as condi¢cdes efetivas da proposta, nos termos
da lei, 0 qual somente permitira as exigéncias de qualificagcdo técnica e
econémica indispensaveis a garantia do cumprimento das obrigagdes”.
(grifo nosso).

Desta forma, ndao sera exigido a documentagdo referente ao balango
patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes
contdbeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais e a comprovagdo dos indice
Econdmicos no futuro edital, a justificativa se da em virtude da presente demanda ndo
envolver, em geral, contratacdes de alto valor agregado ou de complexidade técnica
que justifiquem a necessidade de uma analise detalhada dos indices econdmicos
financeiros dos licitantes ou a apresentacdo do balanco dos dois ultimos periodos. A
contratacdo tem um carater de prestacao de servico e fornecimento de bens de
menor risco para a administracdo publica, onde a principal preocupagao é a
capacidade técnica e operacional das empresas em fornecer os bens e prestar os
servicos adequadamente.
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A Lei 14.133/2021 prevé que a Administracdo deve sempre buscar a
contratacdo mais vantajosa para o interesse publico, considerando ndao apenas O
preco, mas também a capacidade de entrega. Na pratica, exigir indices financeiros em
contratacdes de servicos menos complexos pode afastar fornecedores menores que,
embora economicamente menos robustos, possuem a capacidade técnica necessaria
e experiéncia na execug¢ao dos servicos.

Considerando a manipulacdo de alimentos exigir da empresa licitante a
apresentacao do Alvara de Localizagdo e Funcionamento e o Alvara Sanitario Municipal
valido e vigente.

4.1. Nao sera admitida subcontratagao

4.2.1. Nao sera admitida a subcontratacdo do objeto, total ou parcialmente,
tendo em vista a natureza do servico contratado, que exige controle direto da
Administracdo sobre a execucdo, qualidade e regularidade no fornecimento das
refeicdes. A contratacdao direta com a empresa vencedora do certame visa garantir
maior responsabilidade, rastreabilidade, eficiéncia operacional e cumprimento das
exigéncias sanitarias e legais aplicaveis ao preparo e a distribuicdo de alimentos.

Além disso, a subcontratacdo poderia comprometer a padronizacdo do
servico, dificultar a fiscalizacao contratual e aumentar os riscos de descumprimento
das obrigacdes contratuais, o que contraria os principios da administracdo publica,
notadamente os da eficiéncia e do interesse publico. Dessa forma, veda-se
expressamente a subcontratacdo para assegurar a adequada execucao do contrato.

5. EXECUGCAO DO OBJETO

5.1. Especificagdes das marmitas

Item Descrigcdo

1 Fornecimento de refeicdo, ALMOCO, preparada conforme as boas praticas de
fabricacdo e procedimentos operacionais padronizados estabelecidos na resolucao -
rdc n® 275, de 21 de outubro de 2002 e resolucdo - rdc n?. 216, de 15 de setembro de
2004 da anvisa conforme a seguinte estrutura de cardapio e gramatura minima por
porgao:

02 Saladas: composta por cores e texturas diferentes sendo 20 gramas de folhosos e
60 gramas de verduras/legumes crus ou cozidos;

01 Prato principal: por¢cao minima de 150 gramas;

01 Guarnicao: por¢cdo minima de 150 gramas;

01 Arroz: branco cozido por¢cao minima de 200 gramas;

01 Feijao: preto, carioca ou vermelho por¢cdo minima de 150 gramas;

01 pao francés: 30 a 50 gramas em embalagem plastica de polietileno (individual);

01 Fruta: 1 unidade pesando entre 120 a 150 gramas, higienizadas e embaladas
individualmente.
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Os alimentos quentes (carnes, arroz, feijdo e guarnicdo) devem ser acondicionadas
em embalagem de isopor / aluminio descartavel, com tampa e excelente vedacéo.
Todos os alimentos devem seguir a descri¢cdo de tipo e incidéncia conforme o edital.

As marmitas devem conter peso minimo de 785 gramas e maximo de 875 gramas de
alimento.

Item Descrigdo

Fornecimento de refeicdo, JANTA, preparada conforme as boas praticas de
fabricacdo e procedimentos operacionais padronizados estabelecidos na resolucéo -
rdc n? 275, de 21 de outubro de 2002 e resolucdo - rdc n? . 216, de 15 de setembro
de 2004 da anvisa conforme a seguinte estrutura de cardapio e gramatura minima
por porcao:

02 Saladas: composta por cores e texturas diferentes sendo 20 gramas de folhosos e
60 gramas de verduras/legumes crus ou cozidos;

01 Prato principal: por¢cao minima de 150 gramas;

01 Guarnicao: porgdo minima de 150 gramas;

2 01 Arroz: branco cozido por¢cao minima de 200 gramas;

01 Feijao: preto, carioca ou vermelho por¢cdo minima de 150 gramas;

01 pao francés: 30 a 50 gramas em embalagem plastica de polietileno (individual);
01 Fruta: 1 unidade pesando entre 120 a 150 gramas, higienizadas e embaladas
individualmente.

Os alimentos quentes (carnes, arroz, feijao e guarnicdo) devem ser acondicionadas
em embalagem de isopor / aluminio descartavel, com tampa e excelente vedacdo.
Todos os alimentos devem seguir a descricdo de tipo e incidéncia conforme o edital.

As marmitas devem conter peso minimo de 785 gramas e maximo de 875 gramas de
alimento.

5.2 EXIGENCIAS DO CARDAPIO:

A marmita devera ser composta de salada, prato principal (carne),
guarnicdo, acompanhamento (arroz e feijao), pao e fruta, sequndo descricdo abaixo:

5.2.1 Salada:

a) As saladas poderdo ser cruas ou cozidas, sendo que as cruas que forem
cortadas, raladas ou picadas deverao ter corte fino;

b) Deverao ser servidas diariamente vegetais tipo folhosos: Alface, acelga,
chicoria, rucula, couve, espinafre e repolho;

c) Deverdo ser servidas diariamente verduras e legumes crus e/ ou cozidos:
Berinjela, abobrinha, pepino, rabanete, tomate, couve flor, brocolis, beterraba e
cenoura;

d) Deverdo conter no maximo duas repeticdes por semana.
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5.2.2. Prato Principal:

a) Composto por carne bovina, suina, frango (sobrecoxa, coxa e peito) e
peixe (filé) onde deverao estar bem passadas ndo sendo aceitas carnes cruas ou
queimadas. As carnes deverdo ser de boa qualidade, ndo podendo apresentar excesso
de nervos, gorduras e peles.

b) Incidéncia: As carnes suinas e as de peixe ndo devem ter incidéncia maior
que 1 vez na semana e as de frango ndao devem ser servidas mais de 3 vezes semanais.

5.2.3. Guarnigao:

a) Composta por polenta, batata-inglesa ou doce, aipim, banana ou couve
flor a milanesa,

abobora caramelada, abobrinha recheada, massas, omeletes, farofas, suflés.
Legumes refogados ou cozidos, podendo ser: abobora, abobrinha, brocolis, cenoura,
chuchu, couve manteiga, ervilha, couve-flor, espinafre, milho, repolho, vagem. Deve
ser servido alternadamente, ndo repetindo mais de 2 vezes na mesma semana,
podendo ter mais de um destes na mesma preparacao, incluindo jardineira de
legumes.

b) Arroz — Porcao de arroz, tipo 1 ndo podendo estar cozido em excesso,
nem requentado.

c) Feijao — Porcao de feijdo-preto, carioca ou vermelho podendo
quinzenalmente ser substituido por feijoada.

5.2.4. PAO:

a) Pdo francés com peso minimo de 30 gramas e maximo 50 gramas.
Deverao ser acondicionados em embalagens individuais de plastico de polietileno
atoxico, resistente e transparente de forma que o produto seja entregue integro. O
produto devera ser produzido no mesmo dia da entrega.

5.2.5. FRUTA

a) As frutas deverdo estar higienizadas e embaladas individualmente em
plastico filme com excelente isolamento externo. As frutas deverdo estar integras, com
grau de maturagcao que conserve seu sabor e consisténcia. Os produtos que nao
atenderem estas especificacdes serdo recusados e deverao ter reposicao imediata. As
frutas que necessitam de porcao (como morango, uva, mamao, abacaxi, meldao,
melancia, entre outras), deverao ser acondicionadas em potes plasticos transparentes
descartaveis com tampa. A incidéncia de cada fruta ndo deve ser maior do que 2 (duas)
vezes no cardapio semanal.

5.2.6. EXIGENCIAS GERAIS:
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a) As refeicdes devem ser equilibradas e suficientes para as atividades
desenvolvidas pelos consumidores, similares ao cardapio sugerido e seguir as 4 bases
especificas da Nutricao (leis da quantidade, qualidade, harmonia e adequacao);

b) Ser balanceada (conter alimentos de todos os grupos dos alimentos -
energéticos, construtores e reguladores) e ser variada, evitando dessa maneira,
repeticao do cardapio dentro da semana,;

c) A marmita devera ser entreque em embalagem térmica de 3 ou 4
compartimentos, seguindo legislacdes vigentes para alimentos preparados que
contenham molhos, caldos e similares, devem ser ofertados separadamente;

d) Conservacao: Transportadas em caixas isotérmicas tipo hot box, de
forma a conservar a temperatura da refeicdao até o momento da entrega;

e) A marmita deverd ter absoluta higiene. O ndao cumprimento desta
clausula acarretara na devolucao total da entrega, além de notificacdo ao vencedor e
sua reincidéncia acarretara no cancelamento do contrato;

f) Ser preparada dentro das normas higiénicas sanitarias preconizadas pela
Vigilancia Sanitaria;

g) Vir acompanhada de tempero para salada em sachés;

h) Ndo conter alimentos reaproveitados;

i) A Secretaria podera ter acesso as instalagdes da licitante vencedora;

j) Em casos de suspeita de toxinfeccdes alimentares a licitante vencedora
devera se responsabilizar pelos exames laboratoriais dos manipuladores de alimentos.
A vigilancia epidemiologica e vigilancia sanitaria devem ser informadas imediatamente
para que seja feita a investigacdo e coleta de alimentos;

l) A licitante vencedora devera possuir Manual de Boas Praticas elaborado
de acordo com as exigéncias da Vigilancia Sanitaria e estar disponivel ao acesso da
Secretaria.

5.3. Da Entrega

Considerando o processo Multientidade, foi elabora cronograma conforme
necessidade de cada secretaria:

5.3.1 — Secretaria de Agropecuaria e Meio Ambiente

5.3.1.1 — A média de refeicdes didrias sera de aproximadamente 20 (vinte)
marmitex;

5.3.1.2 — Sera confirmado pela Secretaria até as 09:00 horas do mesmo dia,
O numero exato das refeicdes a serem servidas;

5.3.1.3 — As refeicdes serao retiradas pelos responsaveis da Secretaria até as
11:30 horas.
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5.3.2— Secretaria de Infraestrutura

5.3.2.1 - A média de refeicdes diarias sera de aproximadamente 15 (quinze)
marmitex;

5.3.2.2 — Sera confirmado pela Secretaria até as 09:00 horas do mesmo dia,
O numero exato das refeicdes a serem servidas;

5.3.2.3 — As refeicdes serao retiradas pelos responsaveis da Secretaria até as
11:30 horas.

5.3.3 — Sanefrai

5.3.3.1 — A média de refeicdes diarias a serem preparadas para a SANEFRAI
sera de 02 (duas), sendo 1 (um) almogo e 01 (uma) janta inclusive FINAIS DE SEMANA.
(sabado e domingo) e as refeicdes extras serdo informadas com antecedéncia.

5332 - A refeicdo (ALMOCO) devera ser entregue diariamente pela
fornecedora no horario compreendido entre as 11:30 as 12:30 horas na ETA — Estacao
de Tratamento de Agua, localizada na Rua Juscelino Kubistchek no Bairro Santo
Anténio

5333 — A refeicdo (JANTA) devera ser entregue diariamente pela
fornecedora no horario compreendido entre as 20:30 as 21:30 horas ETA — Estacao de
Tratamento de Agua, localizada na Rua Juscelino Kubistchek no Bairro Santo Anténio

5.3.3.4. A demanda também para os casos de urgéncia, em que ndo se pode
precisar o dia e/ou quantidade, assim a demanda é confirmado no dia com
antecedéncia de 2 (duas) horas.

5.3.4 - Fundo Municipal de Saude

5.3.4.1 — O FORNECEDOR devera entregar as refeicdes na sala do SAMU,
Unidade de pronto Atendimento — UPA e sala dos motoristas localizados no Bairro Vila
Salete, diariamente, de acordo com a necessidade;

5.3.4.2 — As quantidades serdo de 02 almog¢os na sala do SAMU, 10 almocgos
no Centro de Atendimento do COVID, 10 almog¢os na Unidade de Pronto
Atendimento, 01 almogo na sala dos motoristas e 02 jantas na sala do SAMU, sendo
que os alimentos (prato principal, guarnicao, arroz e feijao) deverdo ser entregues
quentes.

5.34.3 - A média de refeicbes diarias a serem entregues sera de
aproximadamente 10 (dez) almocos e 02 (duas) jantas;

5344 - As refeicbes deverdao ser entregues diariamente pelo
FORNECEDOR no horario compreendido entre as 11:15 as 12:00 horas e das 19:30 as
20:00.
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5.3.4.5 — As refei¢cOes para os servidores que trabalharao nas campanhas de
vacinagao deverao ser entregues no horario das 10:45 as 11:00 hs na sala de vacinas da
Unidade de Saude Vila Salete, mediante Autorizacao de Fornecimento;

5.3.4.7 — Sera confirmado pela Secretaria 0 numero exato das refeicdes a
serem servidas até as 09:00 horas do mesmo dia.

5.3.4.8 — Podera ser ajustado posteriormente com o FORNECEDOR a
execucao do objeto deste certame no tocante aos horarios de entrega bem como das
quantidades das marmitas requeridas diariamente.

5.3.5 — Administragdo, Gabinete, Fundagdo Municipal do Esporte e Lazer

5.3.5.1 — O Municipio solicitara com antecedéncia minima de 2 (dois) dias
mediante emissdo de Ordem de Compra/Empenho com entrega/retirada a combinar.

5.4 — O Municipio reserva-se o direito de realizar os pedidos conforme a
necessidade, sem definicao de quantidades minimas por Autorizagao.

55 - As Solicitacbes e Ordens de Compra serdao emitidas pelo
Departamento de Compras e Licitagcdes do Municipio.

56 - Todas as despesas relacionadas com as entregas dos
materiais/prestacao dos servicos, correrao por conta do(s) fornecedor(es).

5.7. Do recebimento

O recebimento provisorio e definitivo do objeto contratual deve ser
realizado conforme o disposto no art. 140 da Lei Federal n? 14.133/2021, e em
consonancia com as regras definidas neste TR e em atencao ao Art. 71, inciso Il do
Decreto Municipal n® 804/2023.

6. DA GESTAO E FISCALIZACAO DO CONTRATO

6.1 Conforme o Decreto n? 805 de 31 de marco de 2023, a qual
regulamenta a atuagao dos gestores e fiscais de contrato no ambito da Administracdo
Publica Municipal, direta e indireta, conforme art. 62:

6.2 Os gestores e fiscais de contratos e os respectivos substitutos serao
representantes da Administracdo designados pelo Chefe do Poder Executivo,
conforme requisitos estabelecidos no art. 82, para acompanhar e fiscalizar a execucao
do contrato, nos termos dos arts. 19 a 22 deste Decreto.

§ 1° Para o exercicio da funcado, o gestor e fiscais deverao ser cientificados,
expressamente, da indicacado e respectivas atribuicdes antes da formalizacdo do ato de
designacao.
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§ 22 Na indicagdo de servidor devem ser considerados a compatibilidade
com as atribuicbes do cargo, a complexidade da fiscalizacdo, o quantitativo de
contratos por agente publico e a sua capacidade para o desempenho das atividades.

§ 32 As eventuais necessidades de desenvolvimento de competéncias de
agentes para fins de fiscalizacdo e gestdo contratual deverdo ser evidenciadas
previamente a celebracdo do contrato, conforme dispde o inciso X, do § 12 do art. 18,
da Lei n? 14.133, de 12 de abril de 2021.

§ 4° Excepcionalmente e desde que devidamente motivada, a gestao do
contrato poderd ser exercida por setor do 6rgdo ou da entidade, expressamente
designado.

§ 52 A hipotese do § 42 ndo ensejard, obrigatoriamente, a criagcdo de novas
estruturas nas unidades organizacionais dos orgaos e das entidades.

7. DA ESCOLHA DO FORNECEDOR
A escolha do fornecedor se dara mediante conclusdo do processo
licitatério, considerando o critério de julgamento da proposta MENOR PRECO,

JULGAMENTO POR ITEM, objetivando a selecdo da proposta mais vantajosa ao
Municipio.

O fornecedor devera atender aos requisitos de habilitacdo, e ter sua
proposta e aprovada pela area requisitante.

8. ESTIMATIVA DO VALOR E MEMORIAS DE CALCULO

Os valores referéncias e a metodologia utilizada estdo descriminados no Estudo
Técnico Preliminar e Planilha em anexo a este Termo.

A média dos valores pode ser visualizada na tabela a seguir:

Item | Qntd | Unid Descri¢do RS Unit.| RS total

1 |28.656 | Unid | Fornecimento de refeicdo, ALMOCO, preparada|?23,20 664.819,20
conforme as boas praticas de fabricacdo e
procedimentos operacionais padronizados
estabelecidos na resolucao - rdc n? 275, de 21 de
outubro de 2002 e resolucdo - rdc n2 . 216, de 15 de
setembro de 2004 da anvisa conforme a seguinte
estrutura de cardapio e gramatura minima por porgao:

02 Saladas: composta por cores e texturas diferentes
sendo 20 gramas de folhosos e 60 gramas de
verduras/legumes crus ou cozidos;

01 Prato principal: por¢cao minima de 150 gramas;

01 Guarnicao: por¢ao minima de 150 gramas;

01 Arroz: branco cozido porcdo minima de 200
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gramas;
01 Feijao: preto, carioca ou vermelho por¢cdo minima
de 150 gramas;

01 pdo francés: 30 a 50 gramas em embalagem
plastica de polietileno (individual);

01 Fruta: 1 unidade pesando entre 120 a 150 gramas,
higienizadas e embaladas individualmente.

Os alimentos quentes (carnes, arroz, feijdo e
guarnicao) devem ser acondicionadas em embalagem
de isopor / aluminio descartavel, com tampa e
excelente vedacdo. Todos os alimentos devem seguir
a descricdo de tipo e incidéncia conforme o edital.

As marmitas devem conter peso minimo de 785
gramas e maximo de 875 gramas de
alimento.

ltem

Qntd

Unid

Descricao

RS Unit.

RS total

10.006

Unid

Fornecimento de refeicdo, JANTA, preparada
conforme as boas praticas de fabricacdo e
procedimentos operacionais padronizados
estabelecidos na resolucdo - rdc n? 275, de 21 de
outubro de 2002 e resolucédo - rdc n® . 216, de 15 de
setembro de 2004 da anvisa conforme a seguinte
estrutura de cardapio e gramatura minima por
porgao:

02 Saladas: composta por cores e texturas diferentes
sendo 20 gramas de folhosos e

60 gramas de verduras/legumes crus ou cozidos;

01 Prato principal: por¢cao minima de 150 gramas;

01 Guarnigao: por¢cao minima de 150 gramas;

01 Arroz: branco cozido porcao minima de 200
gramas;

01 Feijao: preto, carioca ou vermelho porcao minima
de 150 gramas;

01 pao francés: 30 a 50 gramas em embalagem
plastica de polietileno (individual);

01 Fruta: 1 unidade pesando entre 120 a 150 gramas,
higienizadas e embaladas

individualmente.

Os alimentos quentes (carnes, arroz, feijdo e
guarnicao) devem ser acondicionadas em embalagem
de isopor / aluminio descartavel, com tampa e
excelente vedagdo. Todos os alimentos devem seguir
a descricao de tipo e incidéncia conforme o edital.

As marmitas devem conter peso minimo de 785

25,36

253.752,16
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Em relacdo aos quantitativos totais, o setor de compras inseriu a demanda via sistema
de gestdo para Intencao de Registro de Precos, onde todas as secretarias tiveram
acesso has datas de 23/03 a 06/04/2024 para incluir seus quantitativos., em
atendimento ao Art. 25 do Decreto Municipal 806/2023 resultando nas requisi¢cdes:

Requisicdo n? 604/2025 da Secretaria de Administragao

Requisicdo n? 600/2025 da Secretaria de Desenvolvimento

Requisicdo n? 627/2025 da Secretaria de Educagao.

Requisicdo n? 605/2025 do Fundo municipal do Turismo

Requisicdo n? 45/2025 do Fundacao Municipal de Esportes

Requisicdo n? 603/2025 da Secretaria de Infraestrutura Urbana e Rural
Requisicdo n? 602/2025 da Secretaria de Agropecuaria e Meio Ambiente
Requisicdo n? 535/2025 Do FUNREBOM

Requisicdo n? 398/2025 do Fundo Municipal de Saude.

Requisicdo n? 104/2025 da Autarquia Municipal de Saneamento de Fraiburgo

Todas em anexo ao processo.

9. CRITERIO DE PAGAMENTO
9.1. Do Pagamento

9.1.1 O valor estimado da futura contratacdo é de RS 918.571,36 (novecentos e dezoito
mil quinhentos e setenta e um reais e trinta e seis centavos);

9.1.2. O pagamento conforme emissao da Ordem de Compra, se da mediante deposito
bancario na conta-corrente da vencedora, em até 15 (quinze) dias, apos as entregas, e
da respectiva Nota Fiscal Eletronica e arquivo XML;

9.1.3. O numero do CNPJ - Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — constante das
notas fiscais devera ser aquele fornecido na fase de habilitacao.

9.1.4. Nenhum pagamento serda efetuado a contratada enquanto pendente de
liguidacdo qualquer obrigacdo financeira que lhe for imposta, em virtude de
penalidade ou inadimpléncia, sem que isso gere direito ao pleito do reajustamento de
precos ou correcdo monetaria.
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9.1.5. No momento da emissdao da Nota Fiscal, a licitante vencedora, devera observar
as disposi¢cdes do Decreto Municipal n® 873 de 02 de junho de 2023, relativamente ao
destaque da retencao do Imposto de Renda, nos termos da tabela constante na
Instrucdo Normativa RFB n? 1234 de 11 de janeiro de 2012, ou apresentar declaracdes
relativas a imunidade ou isencdes.

10. INFORMACOES COMPLEMENTARES
10.1 DO REAJUSTE

Os precos registrados e os contratos deles decorrentes poderao ser reajustados, pelo
indice de Precos ao Consumidor Amplo — INPC, calculado pelo Instituto Brasileiro de
Geografia e Estatistica — IBGE ou o indice oficial que vier a substitui-lo, apos 1 (um) ano
da apresentacao das propostas.

10.2. Obriga¢des da contratada
Além das obrigacdes padrao do Municipio incluir:

a) o fornecimento das refeicdes, as quais devem ser acondicionadas em embalagens
descartaveis de isopor com tampas “tampas marmitex” contendo peso minimo
conforme descritos nos itens n? 01 e 02, atendendo este termo de referéncia e de
todos aqueles que oferecerem em sua proposta;

b) devera obedecer rigorosamente os padrdes de qualidade sanitarios, sendo que a
area de producdo da alimentacdo devera estar sempre limpa e higienizada, conforme
normalizacao da Vigilancia Sanitaria;

C) a substituicao das refeicdes que ndo atenderem as especificacdes da solicitante e/ou
apresentarem qualidade duvidosa;

Fraiburgo,29 de Abril de 2024.

Documento assinado digitalmente
ADRIELI PIOVEZANA
g “b Data: 09/05/2025 11:37:06-0300
Verifigue em https://validar.iti.gov.br
[Assinado Eletronicamente]
Adrieli Piovezana

Assistente Administrativos
Matricula 14.345
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