ESTADO DE SANTA CATARINA
SECRETARIA DE ESTADO DA EDUCACAO
DIRETORIA DE ENSINO

GERENCIA DE ALIMENTACAO ESCOLAR

TERMO DE REFERENCIA
Processo SGPe SED 133923/2023
Pedido de Aquisi¢cdo n°® 003/2023

ORGAO SOLICITANTE
SECRETARIA DE ESTADO DA EDUCACAO

1. OBJETO

Aquisi¢do de géneros Alimenticios para o Programa Nacional de Alimentacdo Escolar, para atender aos alunos das
Escolas de Educagao Bésica pertencentes as Coordenadorias Regionais de Educagdo - CRES de Chapec6, Xanxeré e
Seara atendidas pelo sistema de autogestdo da alimentagdo escolar.

A aquisi¢do devera ser na modalidade de Pregdo Eletronico, com Ata de Registro de Pregos, conforme planilha
abaixo:

1.1. Especificagcdes e quantidades

VALOR VALOR
ITEM COD. PRODUTO QDADE UNIT. TOTAL
1 138-4-075 | Abobora paulista kg 3.000 4,75 14.250,00
Aipim descascado e congelado
2 138-4-089 | kg 6.000 8,97 53.820,00
3 138-4-074 | Alface - uni. 5.000 4,50 22.500,00
4 138-4-095 | Alho in natura - kg 1.000 19,09 19.090,00
5 139-2-048 | Banana prata/branca - kg 20.000 6,02 120.400,00
6 138-4-087 | Batata doce - kg 5.000 5,89 29.450,00
7 138-4-050 | Batata inglesa- Kg 10.000 6,06 60.600,00
Carne bovina misculo moida -
8 133-3-024 | kg 7.000 36,09 252.630,00
Carne bovina paleta/coracéo da
9 133-3-029 |paleta em cubos - kg 7.000 37,89 265.230,00
Carne suina lombo em cubos -
10 133-3-053 | kg 7.000 24,90 174.300,00
11 138-4-110 | Cebola — kg 5.000 7,12 35.600,00
12 138-4-078 | Cenoura — kg 5.000 7,13 35.650,00
13 138-4-059 | Couve manteiga - uni. 6.000 457 27.420,00
14 135-0-001 | Filé de tilapia congelado - kg 5.000 45,90 229.500,00
15 132-5-032 | Frango coxa e sobrecoxa- Kg 10.000 15,90 159.000,00
16 132-5-034 | Frango — moela - Kg 5.000 11,44 57.200,00
17 139-2-049 |Laranja pera - kg 20.000 4,94 98.800,00
18 139-2-036 |Maca - Kg 20.000 8,22 164.400,00
19 139-2-051 | Melancia — Kg 10.000 3,78 37.800,00
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20 132-5-026 | Ovos — duzia 7.000 10,9 76.300,00
21 122155_4_ P&o caseiro fatiado — Un. 500q9. 10.000 8,43 84.300,00
22 138-4-048 | Repolho - unid 7.000 5,92 41.440,00
23 139-2-025 | Tangerina - Kg 8.000 5,80 46.400,00
24 138-4-045 | Tempero verde - cebolinha - uni. 3.000 3,57 10.710,00
25 138-4-115 | Tempero verde salsinha - uni. 3.000 4,49 13.470,00
26 138-4-051 | Tomate — kg 15.000 8,49 127.350,00

Total: 2.257.610,00

1.2. Da natureza do objeto

(X ) N&o se enquadra como sendo bem de luxo, conforme Decreto n.° 2.355, de 16 de dezembro de
2022

( X ) Os bens objeto desta contratagdo sdo caracterizados como comuns, com caracteristicas e
especificagbes usuais de mercado.

2. JUSTIFICATIVA DA CONTRATAGAO

A presente aquisi¢do visa a aquisi¢do de géneros alimenticios listados no Item 1, pois os mesmos irdo
compor os cardapios estabelecidos para os alunos da Educagdo Basica atendidos na forma de auto gestdo da
alimentacdo escolar, no ano letivo de 2024, das Regionais e unidades escolares constantes no Item 6.2.

O fornecimento de alimentos variados e seguros, que contribuam para o crescimento e desenvolvimento
saudavel dos alunos matriculados nas unidades escolares de autogestdo da rede Estadual de Ensino de Santa
Catarina, garantindo melhoria do rendimento escolar, seguranca alimentar e nutricional, bem como, condigdes
de saude aqueles que necessitem de atengdo especifica e em vulnerabilidade social, com acesso igualitario,

respeitando as diferencas bioldgicas entre as faixas etarias.

3. DOS PARAMETROS DA LICITACAO

3.1. Sera adotado o Sistema de Registro de Precos - SRP?
( x)Sim
( ) Néao

3.1.1 Justificativa para adocdo do Sistema de Registro de Precos

( X ) quando, pelas caracteristicas do bem ou servico, houver necessidade de contratagbes frequentes,
com maior celeridade e transparéncia

() quando for conveniente a compra de bens ou a contratacdo de servicos para atendimento a
mais de um 6rgao ou entidade, ou a programas de governo; e

(X ) quando, pela natureza do objeto, ndo for possivel definir previamente o quantitativo a ser
demandado pela Administragédo Publica.

3.2. Sera adotado tratamento diferenciado a microempresas (ME) e empresas de pequeno porte
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(EPP), conforme o disposto no art. 48 da Lei Complementar n° 123/2006 (alterado pela Lei
Complementar n° 147/2014):

() Valor referencial inferior a R$ 80.000,00 por item (participagéo exclusiva para ME/EPP).
() Valor referencial superior a R$ 80.000,00 por item (participagédo exclusiva para ME/EPP).

( X') Valor referencial superior a R$ 80.000,00 de natureza divisivel (com cota para ME/EPP).

() Valor referencial superior a R$ 80.000,00 de natureza divisivel, porém ndo sendo aplicavel
tratamento diferenciado e simplificado para as microempresas e empresas de pequeno porte por ndo
ser mais vantajoso para a administracao publica.

Justificativa:
| Os itens licitados podem ser divisivies |

3.2.1.1. Percentual para aplicacdo do Art. 48 da Lei Complementar n.° 123/2006 (alterado pela Lei
Complementar n° 147/2014): 25 %

3.3. Havera necessidade de vistoria prévia (visita técnica)?
() Vistoria obrigat6ria

() Vistoria facultativa

( X ) Nao sera exigida vistoria.

Justificativa:

Unidade responséavel pelo agendamento da vistoria:
Telefone para agendamento da vistoria:

3.4. Sera admitida a participacao de consércios?
( ) Néo
(X) Sim

Justificativa:

3.5. Sera admitida a participacado de cooperativas?
( ) Nao
( X )Sim

3.6. Sera admitida a subcontratacado?
( X )Nao
( )Sim

CondigGes e limites para a subcontratacéo:

21

~l P4g. 03 de 36 - Documento assinado digitalmente. Para conferéncia, acesse o site https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo e informe o processo SED 00133923/2023 e o cddigo M4QJI88A7.



ESTADO DE SANTA CATARINA
SECRETARIA DE ESTADO DA EDUCACAO
DIRETORIA DE ENSINO

GERENCIA DE ALIMENTACAO ESCOLAR

3.7. Do agrupamento de itens em lotes

A aquisicdo/contratacado se dara em lotes?
( X )Nao
() Sim

Justificativa:
Contratacao por item tendo em vista que o objeto é divisivel.

4. DOS CRITERIOS DE ACEITACAO DA PROPOSTA
RELATORIO DE ANALISES DAS AMOSTRAS NA LICITACAO

4.1. Serao exigidos documentos adicionais juntamente com a proposta de precos (para analise
da equipe técnica na fase de julgamento da proposta final de precos):

( ) Néo
( X )Sim

Se sim, quais?

Atestado de Capacidade Técnica
Registro no SIF/SIE para produto de origem animal

4.2. Sera exigido amostra do(s) produto(s)/demonstracao do(s) servico(s):
() Néo
( x )Sim

Se sim;

Prazo para apresentagdo: até _03 dias Uteis apds a convocacao

Quantidade de amostras: 01 (uma) amostra para produtos de origem animal e para produtos
processado.

Para produtos de origem animal entregar junto com a amostra o Registro no SIF/SIE.

Unidade técnica responsavel pela andlise das amostras: Equipe de Nutricdo da Coordenadoria
Regional — CRE.

Local de entrega das amostras: As amostras e os documentos técnicos deverdo ser entregues na -

Coordenadoria Regional de Xanxeré - Rua Dr. José de Miranda Ramos, 321 - Centro - CEP: 89.820-
000

Condicdes e critérios de avaliagdo e julgamento da amostra:

As amostras serao analisadas seguindo os seguintes critérios:

ANALISE DE ROTULAGEM
EMPRESA PROPONENTE:
PRODUTO:
MARCA:
FABRICANTE:
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ANALISES

SIM

NAO SE
APLICA

1-PRESENGCA DE ROTULAGEM CONFORME ESPECIFICAGAO ()

DO EDITAL

2-NOME DO PRODUTOR/INDUSTRIA

(@)

3-ENDERECO DO PRODUTOR/INDUSTRIA

4— APRESENTOU SIF OU SIE - (PARA PRODUTOS DE ORIGEM ()

ANIMAL)

5 - INFORMAGCAO NUTRICIONAL - PARA PRODUTO ()

PROCESSADO)

6-DATA DE FABRICACAO E VALIDADE

@)

7-IDENTIFICACAO DE CONTEM OU NAO CONTEM GLUTEN ()

8-INGREDIENTES — (PARA PRODUTO PROCESSADO) 0)

09 —-PESO BRUTO E PESO LiQUIDO

Q)

() Aprovado

Nome e assinatura do(a) Nutricionistas reponsavel pela analise.

4.3. Sera exigida prova de conceito?
(X ) Nao

( )Sim

Se sim:

Prazo para apresentacdo/demonstragao:

Endereco de entrega/demonstracao:

() Reprovado

Critérios de avaliagao:

ltem Cadigo

Critério de avaliacdo da prova de conceito

4.4. Sera exigida carta de solidariedade?

( X) Nao
( )Sim
Se sim, justificativa:

4.5. Sera exigida garantia de proposta?

( X ) Néo
() Sim
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Se sim, justificativa:

5. DOS CRITERIOS DE HABILITAGAO

Para fins de habilitacdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
5.1. Habilitacdo Juridica

() Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forga de lei, tenha
validade para fins de identificacdo em todo o territério nacional;

( x ) Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercial da respectiva sede;

( x ) Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual -
CCMEI, cuja aceitacdo ficardA condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

( x ) Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como
empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou
contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva
sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

() Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil, publicada
no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial,
agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrugéo
Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marc¢o de 2020.

( x ) Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de
sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

( x ) Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da
filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das
Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacdo no
Registro onde tem sede a matriz;

(x ) Sociedade cooperativa: ata de fundacéo e estatuto social, com a ata da assembléia que o aprovou,
devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da
respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n°® 5.764, de 16 de dezembro 1971.

() Agricultor familiar: Declaragdo de Aptiddo ao Pronaf — DAP ou DAP-P valida, ou, ainda, outros
documentos definidos pela Secretaria Especial de Agricultura Familiar e do Desenvolvimento Agrario,
nos termos do art. 4°, §2° do Decreto n° 10.880, de 2 de dezembro de 2021.

() Produtor Rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS — CEI, que comprove a qualificacdo
como produtor rural pessoa fisica, nos termos da Instrugdo Normativa RFB n. 971, de 13 de novembro
de 2009 (arts. 17 a 19 e 165).

( ) Ato de autorizacdo para o exercicio da atividade de ............ (especificar a atividade contratada
sujeita a autorizacdo), expedido por ....... (especificar o 6rgdo competente) nos termos do art. ..... da
(Lei/Decreto) n° ........
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Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as altera¢cfes ou da consolidacéo
respectiva.

5.2. Habilitacao fiscal, social e trabalhista

( X ) Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas
Fisicas, conforme o caso;

7( X ) Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral
da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Uniédo
(DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria
Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da
Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

( X ) Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

( X ) Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidacéo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n°® 5.452, de 1° de maio de 1943;

( X ) Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes [Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital] relativo
ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto
contratual;

( X ) Prova de regularidade com a Fazenda [Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital] do domicilio ou
sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos [Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital]
relacionados ao objeto contratual, dever4 comprovar tal condicdo mediante a apresentacdo de
declaracao da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do
tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de
inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

5.3. Qualificacao econémico-financeira

() Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do licitante,
caso se trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participacdo na licitacdo (art. 5°, inciso Il,
alinea “c”, da Instrucdo Normativa Seges/ME n° 116, de 2021), ou de sociedade simples;

( x ) Certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n°® 14.133, de
2021, art. 69, caput, inciso II);

( X)) indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), superiores a 1 (um),
comprovados mediante a apresentacao pelo licitante de balanco patrimonial, demonstracdo de resultado
de exercicio e demais demonstracdes contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais e obtidos pela
aplicacdo das seguintes formulas:

Liquidez Geral (LG) = (Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo )/( Passivo Circulante + Passivo Nao
Circulante);

Solvéncia Geral (SG)= (Ativo Total)/(Passivo Circulante +Passivo ndo Circulante); e
Liguidez Corrente (LC) = (Ativo Circulante)/(Passivo Circulante).
Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de
Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido para fins de habilitacdo

[capital minimo] OU [patrimdnio liquido minimo] de.....% [até 10%] do [valor total estimado da
contratacdo] OU [valor total estimado da parcela pertinente].
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As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as exigéncias da
habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura. (Lei n°® 14.133,
de 2021, art. 65, §1°).

O balango patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstracdes contabeis
limitar-se-ao ao Ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida h4 menos de 2 (dois)
anos. (Lei n® 14.133, de 2021, art. 69, 86°)

O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item devera ser atestado mediante declaracéo
assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

5.4. Qualificacao técnica

() Registro ou inscricdo da empresa na entidade profissional ......... (escrever por extenso, se 0 caso),
em plena validade.

() Comprovacao de aptidao para o fornecimento de bens similares de complexidade tecnolégica e
operacional equivalente ou superior com o objeto desta contratacdo, ou com o item pertinente, por meio
da apresentacdo de certiddes ou atestados, por pessoas juridicas de direito publico ou privado, ou
regularmente emitido(s) pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

Para fins da comprovacdo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a contratos
executados com as seguintes caracteristicas minimas:

[ X ] Atestado de capacidade técnica de fornecimento de géneros alimenticios de no minimo 50% das
quantidades do objeto dessa licitagéo.

[...]
[...]

Sera admitida, para fins de comprovagdo de quantitativo minimo, a apresentacdo e o somatério de
diferentes atestados executados de forma concomitante.

Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do
fornecedor.

O fornecedor disponibilizard todas as informacBes necessarias a comprovacdo da legitimidade dos
atestados, apresentando, quando solicitado pela Administracdo, copia do contrato que deu suporte a
contratacdo, endereco atual da contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre
outros documentos.

() Prova de atendimento aos requisitos ........ , previstos na lei ............

Outras exigéncias de qualificacdo técnica:

Caso admitida a participacdo de cooperativas, seré exigida a seguinte documentagcdo complementar:

() A relagdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratacdo e que
executardo o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovacao de que estdo domiciliados
na localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso Xl, 21, inciso | e 42, 882°
a 6°da Lein. 5.764, de 1971;

() A declaracéo de regularidade de situacdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos
cooperados indicados;

() A comprovacéo do capital social proporcional ao niumero de cooperados necessarios a prestagdo
do servico;

() O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

22

N P4g. 08 de 36 - Documento assinado digitalmente. Para conferéncia, acesse o site https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo e informe o processo SED 00133923/2023 e o cddigo M4QJI88A7.



ESTADO DE SANTA CATARINA
SECRETARIA DE ESTADO DA EDUCACAO
DIRETORIA DE ENSINO

GERENCIA DE ALIMENTACAO ESCOLAR

( ) A comprovacdo de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que
executardo o contrato; e

() Os seguintes documentos para a comprovacado da regularidade juridica da cooperativa:

a) ata de fundacéo;

b) estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;

¢) regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia;

d) editais de convocacéo das trés ultimas assembleias gerais extraordinarias;

e) trés registros de presenca dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou nas
reunides seccionais; e

f) ata da sessdo que 0s cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da licitacao;

A Ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764, de
1971, ou uma declaragdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo 6rgéo
fiscalizador.

6. DA EXECUGCAO DO OBJETO

6.1. Prazo de entregalexecucao

As entregas serdo quinzenais, sendo que o inicio das entregas devera ser em até 10 (dez) dias
contados do dia seguinte ao recebimento da Nota de Empenho, Autorizacdo de Fornecimento ou
documento equivalente.

O cronograma e quantidades por escola sera disponibilizado pela Contratante junto a Autorizacédo de
Fornecimento.

6.2. Local, horario e endereco de entrega

Locais
REGIONAL ESCOLA LOCALIDADE BAIRRO CE
! P
MUNICIiPIO
Xanxeré/ EIEF GUARANI LINHA GUARANI 89862-000
Entre Rios
Xanxeré/ EIEF LINHA MATAO LINHA MATAO 89862-000
Entre Rios
Xanxeré/ EIEF MBYA LIMEIRA LINHA LIMEIRA 89862-000
Entre Rios GUARANI
Xanxeré/  \ep pAIOL DE PAIOL DE BARRO AREA 89862-000
. BARRO INDIGENA
Entre Rios
Xanxeré/ \E/f,\?HiARCE'QUE TERRA INDIGENA A;[é'é'é 89832-000
XAPECO
Ipuacu
R EIEF BAIXO
Xanxeré/ SAMBURA BAIXO SAMBURA 89832-000
Ipuacu
Xanxerd/ EIEF PINHALZINHO PINHALZINHO, INTERIOR 89832-000
SIN®
Ipuacu
Xanxera/ EIEF SAO JOSE FAZENDA SAO JOSE 89832-000
Ipuacu
Xanxerd/ EIEF SAO PEDRO |AGUA BRANCA 89832-000
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Ipuagu
~ EIEF CACIQUE TERRA INDIGENA SAO JOAO
Xanxeré L AREHN TOLDOIMBU MARIA 89830-000
Abelardo Luz
A POSTO INDIGENA
Xanxeré EIEF VILA NOVA DEPALMAS 89830-000
Abelardo Luz
. Terra Indigena
Chapeco/ EIEF Fen No Toldo Chimbangue 89.800-00
Chapeco I
Chapecé/ EIEF Sape Ty Ko Linha Praia Bonita 89.807- 211
Chapeco
Seara/ Seara EIEFCaciquePira Terra Indigena Toldo 89.770-000
Pinhal
Condicbes de entregas: Periodicidade quinzenal, sempre no periodo matutino.

6.3. Bens pereciveis
( ) Néo
( x )Sim

O prazo de validade na data da entrega ndo podera ser inferior ao descrito nas especificacbes técnicas
dos produtos.

6.4. Garantia de execuc¢ao do contrato

Sera exigida garantia de execucao do contrato, nos moldes do Arts 96 a 102 da Lei n°® 14.133/21, em
valor correspondente a .......... % do valor total do contrato?

( x ) Nao
( )Sim

Se sim, justificativa:

6.5. Garantia do produto/servico, manutencao e assisténcia técnica

() Garantia e/ou assisténcia técnica

Especificar condicdes:

7. OBRIGACOES ESPECIFICAS DAS PARTES
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7.1 Da contratada

Obriga-se a empresa vencedora:

0)

a)

b)

f)

9)

h)

)

K)

m)

atender a todas as solicitagbes de contratacdo efetuadas durante a vigéncia do
Contrato ou Ata de Registro de Precos, limitada ao quantitativo de cada item;

ao fornecimento do objeto, de acordo com as especificacbes constantes no
Edital, em consonancia com a proposta apresentada e com a qualidade e
especificagbes determinadas pela legislagdo em vigor;

responsabilizar-se pela boa execucdo e eficiéncia no fornecimento do produto
objeto do edital;

reparar, corrigir, remover as suas expensas, no todo ou em parte o(s) objeto(s)
em que se verifiquem danos em decorréncia do transporte, bem como,
providenciar a imediata substituicdo dos mesmos;

providenciar a imediata correcdo das deficiéncias apontadas pelo contratante
guando da entrega do produto;

apresentar, sempre gue solicitado documentos que comprovem a procedéncia do
produto fornecido, assim como amostra para analise pela Administracdo, sem
gualquer 6nus adicional,

ndo subcontratar, ceder ou transferir, total ou parcialmente, o objeto do contrato
ou da Ata de Registro de Precos;

manter, durante a vigéncia do contrato ou do Registro de Precos, todas as
condi¢des de habilitacdo e qualificaces exigidas na licitacéo;

a estender aos contratos objeto da Ata, os beneficios e promoc¢des oferecidas
aos demais clientes da contratada;

responsabilizar-se por quaisquer danos ou prejuizos fisicos ou materiais
causados a Administracdo ou a terceiros, pelos seus prepostos, advindos de
impericia, negligéncia, imprudéncia ou desrespeito as normas de seguranca,
guando da execucédo do fornecimento;

responsabilizar-se por todas e quaisquer despesas, inclusive, despesa de
natureza previdenciaria, fiscal, trabalhista ou civil, bem como emolumentos, 6nus
ou encargos de qualquer espécie e origem, pertinentes a execucdo do objeto
contratado;

mesmo ndo sendo a fabricante da matéria prima empregada na fabricacdo de
seus produtos, a empresa vencedora, responderd inteira e solidariamente pela
gualidade e autenticidade destes, obrigando-se a substituir, as suas expensas,
no todo ou em parte, o objeto desta licitagdo, em que se verificarem vicios,
defeitos, incorrecdes, resultantes da fabricacdo ou transporte, constatado
visualmente ou em laboratorio, correndo estes custos por sua conta;

manter enderego eletrénico (e-mail) valido para fins de comunicacdo com a
contratante por todo o periodo de contratacdo; comunicando, imediatamente, o
Contratante em caso de alteragao;

realizar cadastro no Portal Externo do SGP-e
(https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo/inicio) para que possa assinar
eletronicamente com certificacdo digital TODOS os documentos firmados com a
contratante (como realizar a assinatura digital:
https://sgpe.sea.sc.gov.br/capdoc/pergunta frequente/nova-como-realizar-a-
assinatura-digital-via-portal-externo/).

Cumprir com as seguintes orientacdes quanto as estregas dos produtos:
- Os géneros alimenticios devem estar acondicionados em caixas

plasticas para o transporte.

- No ato da entrega, quando houver fracionamento das embalagens

originais, os alimentos deverdo ser acondicionados em sacos de polietileno
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transparente e atoxico, cujo fornecimento é de responsabilidade da empresa.

- Os alimentos seréo selecionados no ato da entrega e aqueles que nao se
adequarem as especificacdes serdo devolvidos e deverdo ser repostos no prazo
maximo de 24 horas. O ndo cumprimento deste prazo submete o fornecedor as
penalidades previstas neste edital.

- As embalagens de um modo geral devem ser secas, limpas, livres de
qualquer matéria estranha, ser resistente e conferir protecdo ao produto. Os
materiais utilizados internamente na embalagem devem ser novos e de boa
gualidade de forma a evitar danos aos produtos. Os papéis envoltérios, selos de
propaganda comercial, rétulos e/ou etiquetas devem ser inécuos, inodoros e as
tintas e colas devem ser atoxicas.

- Os alimentos deverdo ser transportados em condicbes adequadas que
evitem contaminacdes. Para isso é fundamental o controle da higiene, da
temperatura e do tempo de transporte. Os meios de transporte, refrigerados ou
ndo, deverao garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a deterioracao
do produto. Os alimentos deveréo ser transportados em compartimento exclusivo
do veiculo, sem que substancias estranhas possam contamina-los. Os veiculos
de transporte de alimentos refrigerados devem possuir Certificado de Vistoria
(Licenca Sanitaria, emitida pela Vigilancia Sanitaria Municipal), de acordo com o
Cdédigo Sanitério vigente. A carga e/ou descarga nao devem representar risco de
contaminacao, dano ou deterioracdo do produto. Quando a natureza do alimento
assim o exigir deve ser colocado sobre prateleiras e estrados, quando
necessarios removiveis, de forma a evitar danos e/ou contaminagdo. Os
materiais utilizados para protecdo e fixagdo da carga (cordas, encerados,
plasticos e outros) ndo devem constituir fonte de contaminag¢éo ou dano para o
produto, devendo os mesmos ser desinfetados juntamente com o veiculo de
transporte. A cabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os
alimentos. O transporte de produtos congelados e de origem animal deve garantir
temperatura adequada para os mesmos e serem providos permanentemente de
termdmetros calibrados e de facil leitura. Refrigeracdo: de 0° C a 7° C (ao redor
de 4° C), com tolerancia de até 7° C, no maximo, para os produtos de origem
animal, exceto o leite. Congelamento: até -8 ° C para os produtos congelados, de
acordo com a Resolucdo CISA/MS n° 10 de 31/07/84. O transporte de matéria-
prima ou produtos alimenticios crus ndo devera ser feito com alimentos prontos
para consumo.

7.1 Da contratante

Obriga-se a Administracdo/Contratante:

a) comunicar a Contratada toda e quaisquer ocorréncias relacionadas aos objetos
entregues;

b) efetuar o pagamento da Contratada de acordo com a forma de pagamento
estipulada na licitacdo e no Contrato;

c) promover o acompanhamento e a fiscalizacdo do fornecimento/prestacdo dos
servi¢cos, sob os aspectos qualitativo e quantitativo, anotando em registro préprio
as falhas e solicitando as medidas corretivas;

d) rejeitar, no todo ou em parte, 0o objeto entregue pela Contratada fora das
especificacbes do contrato;

e) observar para que durante a vigéncia do Contrato sejam cumpridas as
obrigagbes assumidas pela Contratada, bem como sejam mantidas todas as
condicbes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitacao;
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f) aplicar as san¢des administrativas, quando se fizerem necessarias;

g) prestar & CONTRATADA informacGes e esclarecimentos que venham a ser
solicitados;

h) demais condi¢gbes constantes do edital de licitagéo.

8. DO CONTRATO

8.1. INSTRUMENTO CONTRATUAL

( ) Somente por assinatura de contrato

( ) Autorizagao de Fornecimento + Contrato de garantia e assisténcia técnica
( x ) Autorizag&o de Fornecimento

( ) Outro.

8.2. VIGENCIA

( x) O prazo de vigéncia da Ata de Registro de Precos sera de 01(um) ano contados do(a) Termo de
Aceite, na forma do artigo 105 da Lei n° 14.133, de 2021.

( ) O prazo de vigéncia da contratacdo é de ..........ccccceeeervrnnneee. (méximo de 5 anos) contados do(a)
............................. , prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de
2021.

() O fornecimento de bens é enquadrado como continuado tendo em vista que [...], sendo a vigéncia
plurianual mais vantajosa considerando [...] OU o Estudo Técnico Preliminar.

8.3. GESTAO E FISCALIZACAO

Matricul Matricul
Fiscal do ado Gestordo |ado
CRE: Contrato fiscal E-mail do fiscal Contrato | gestor E-mail do gestor.

Chapec | Franciane Alba | 325.984- | gereichapecoaes@se |Jaqueline 286.192- | gereichapecogab@sed.sc.g
0 Rohrig 6-03 d.sc. gov.br Weiler Brock | 5-04 ov.br

Wilian Luiz 390.165- |wilian.artmann@sed.s 296.916-
Seara | Artmann 3-02 C. gov.br Sandra Anater | 5-05 gereduc33@sed.sc.gov.br

Michelle

Xanxer | Tereza Cristina | 196.997- |terezacristina@sed.sc | Vacaro 347.715-
é Giordani 7-01 . gov.br Barbieri 0-02 gereducO5@sed.sc.gov.br

Nota:

Caso seja definida a necessidade de fiscais técnicos, setoriais, indicar as mesmas informagoes.

9. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

9.1 Prazos

Prazo de troca de bens rejeitados: prazo maximo de 24 horas

Prazo de recebimento definitivo do objeto: Entregas quinzenais a partir da assinatura do Contrato/AF
Prazo de liquidacdo do documento fiscal: até 30 dias apos a entrega dos produtos

Prazo de pagamento: até 30 dias apds a entrega dos produtos

10. DA DOTAGCAO ORGCAMENTARIA

As despesas correrdo a conta da dotacéo:
Orgao Sub-acédo Elemento de despesa Fonte
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Fonte
Secretaria de Estado da Educacao 368/10206 339030 1.552.124.000

11. DO VALOR ESTIMADO

O valor maximo estimado sera de R$ 2.257.610,00(dois milhdes, duzentos e cinqiienta e sete mil,
seiscentos ¢ dez reais).

12. INFORMAGOES ADICIONAIS

ESPECIFICACOES TECNICAS DOS GENEROS ALIMENTICIOS:
ABOBORA PAULISTA

Caracterizacdo do produto: Deverdo ser de porte médio, de boa qualidade, frescas, sem rachaduras ou
cortes na casca e procedentes de espécimes vegetais genuinos e saos.

Apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas, estarem fisiologicamente desenvolvidas, bem
formadas, limpas, com coloragdo propria, sem tracos de descoloragdo, firmes, intactas, livres de danos
mecanicos e fisiologicos, pragas e doengas e estar em perfeitas condi¢cdes de conservacdo e maturagdo. Nao
poderdo apresentar sujidades, parasitas e larvas. Deverdo apresentar grau de maturagdo tal que permita
suportar a manipulacdo, o transporte e a conservacao em condi¢des adequadas para o consumo imediato e
imediato. Deverao ser preferencialmente de producao organica e ou agroecologica.

Nome cientifico: Cucurbita Moschata.
Descricao: Produto “in natura”
Classificacio: Categoria: de primeira.

Embalagem: Deverao ser acondicionadas em caixas plasticas vazadas (tipo grade), atdxicas, limpas, secas,
livres de qualquer matéria estranha, resistentes, e que oferecam protecdo e conservacao do produto durante o
manuseio e transporte do mesmo. Nao poderdo estar em contato com papel ndo adequado (reciclado, jornais,
revistas e similares), papelao ou plastico reciclado.

Rotulagem: O rétulo deve estar afixado, inscrito ou impresso na parte frontal da embalagem (caixa),
informando o nome do produto, sua classificagdo, peso liquido do produto, origem do produto (local de
producdo), identificacdo do produtor e data da embalagem, atendendo as normas da legislagdo vigente.

Transporte: O veiculo de entrega deve estar de acordo com as normas sanitarias vigentes.

Legislacdo: Resolucdo FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020;
Resolugao RDC N° 727, de 1° de julho de 2022;

Instru¢do Normativa N2 160, de 1° de Julho de 2022

Resolu¢do RDC N2 724, de 1° de Julho de 2022

Resolucdo RDC N¢ 722, de 1° de Julho de 2022

Resolucdo RDC N° 719, de 1° de Julho de 2022

Instru¢ao Normativa n® 75 de 08 de outubro de 2020;

RDC n° 429, de 08 de outubro de 2020;

Lein® 10.674 de 16 de maio de 2003;

Portaria Inmetro n° 248 de 17 de Julho de 2008;

Resolugdao RDC N° 623, de 9 de Marco de 2022;

Portaria SVS/MS 1428 de 26 de novembro de /93 — SVS/MS — APPCC;
Portaria SVS/MS 326 de 30 de julho de 97 — SVS/MS — BPF;
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Resolugao RDC n® 275 de 21 de outubro de 2002 — POPS;

Portaria 175 de 08/07/2003 ANVISA/MS;

Lei 9.972 de 25 de maio de 2000;

Decreto n° 6268 de 22 de novembro de 2007;

Resolugao RDC N° 623, de 9 de Marco de 2022;

Resolugdo RDC n° 12 de 02 de janeiro de 2001 ANVISA;

Instru¢ao Normativa Conjunta n° 09 de 12 de novembro de 2002 SARC/ANVISA/INMETRO;
Decreto Estadual/SC n°31.455 de 20 de fevereiro de 1987.

AIPIM (MANDIOCA) DESCASCADO E CONGELADO

Caracterizacao do produto: O produto devera estar cru, descascado e congelado, cortado em pedacos de
tamanho médio, apresentando miolo de cor uniforme, sem estrias e ser procedente de espécimes vegetais
genuinos e sdos que apresentam as caracteristicas do cultivar bem definidas, estando fisiologicamente
desenvolvidas, bem formadas, limpas, com coloragdo propria, intactas, livres de danos mecanicos e
fisiologicos, pragas e doencgas e estar em perfeitas condigdes de conservagdo e maturagdo. Devera ser
proveniente preferencialmente de produg@o organica e ou agroecologica.

Nome cientifico: Manihot esculenta crantz.
Descricao: Aipim cru descascado e congelado.
Classificacao: Categoria: de primeira.

Embalagem: Devera estar acondicionado em sacos plasticos transparentes, atoxicos, congelado a -08 °C, ndo
violado, resistente a manipulagdo e ao transporte, em embalagens de 01 kg. A quantidade total deve ser
entregue em embalagens padronizadas devidamente identificadas e etiquetadas de acordo com as normas
vigentes.

Rotulagem: No rotulo impresso devera constar a denominagdo do produto, seguida da expressao "congelado"
data de fabricagdo, data de validade, identificagdo do lote, identificagdo do produtor, procedéncia, conteudo
liquido, lista de ingredientes, informag¢ao nutricional, preparo e instrugdes de uso do produto e a declaragao de
contém ou nao contém glaten. Deve conter informagdes sobre a temperatura adequada de armazenamento.

Transporte: O veiculo de entrega deve estar de acordo com as normas sanitarias vigentes.
Referéncias: Resolucao FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020;

Resolucdo RDC N° 727, de 1° de julho de 2022;

Instrucdo Normativa N° 160, de 1° de Julho de 2022

Resolu¢do RDC N2 724, de 1° de Julho de 2022

Resolucdo RDC N® 722, de 1° de Julho de 2022

Resolucio RDC N° 719, de 1° de Julho de 2022

Instrugcdo Normativa n® 75 de 08 de outubro de 2020;

RDC n° 429, de 08 de outubro de 2020;

Lein® 10.674 de 16 de maio de 2003;

Portaria Inmetro n° 248 de 17 de Julho de 2008;

Resolucao RDC N° 623, de 9 de Margo de 2022;

Portaria SVS/MS 1428 de 26 de novembro de /93 — SVS/MS — APPCC;
Portaria SVS/MS 326 de 30 de julho de 97 — SVS/MS — BPF;
Resolugao RDC n® 275 de 21 de outubro de 2002 — POPS;
Portaria 175 de 08/07/2003 ANVISA/MS;

Lei 9.972 de 25 de maio de 2000;

Decreto n° 6268 de 22 de novembro de 2007;

Resolugdao RDC n° 14 de 28 de margo de 2014 ANVISA;
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Resolugao RDC n° 12 de 02 de janeiro de 2001 ANVISA;
Instru¢do Normativa Conjunta n° 09 de 12 de novembro de 2002 SARC/ANVISA/INMETRO;
Decreto Estadual/SC n°31.455 de 20 de fevereiro de 1987.

ALFACE

Caracterizacdo do produto: Deverdo ser de boa qualidade, apresentar coloragdo verde, estar em bom estado
de hidratacdo e de limpeza, ser tenros e estar com a cabeca fechada ndo apresentando folhas amareladas.
Deverdo ser procedentes de espécimes vegetais genuinos e sdos, apresentar as caracteristicas do cultivar bem
definidas, estarem fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, limpos, com coloragao propria, sem tragos
de descoloragdo, firmes, intactos, livres de danos mecanicos e fisiologicos, pragas e doengas e estar em
perfeitas condigdes de conservagdo e maturagdo. Nao poderdo apresentar sujidades, parasitas e larvas. Deverao
ser preferencialmente de producdo organica e ou agroecologica.

Nome cientifico: Lactuca sativa L.

Descri¢ao: Produto “in natura”

Classificacao: Grupo: Americana, lisa e crespa. Subgrupo: verde. Classe: Tamanho médio (200 a
300g/unidade). Categoria: de primeira.

Embalagem: Deverdo ser acondicionados em caixas plésticas vazadas (tipo grade), atoxicas, limpas, secas,
livres de qualquer matéria estranha, resistentes, e que ofereca protecdo e conservacdo do produto durante o
manuseio e transporte do mesmo. Nao poderdo estar em contato com papel ndo adequado (reciclado, jornais,
revistas e similares), papeldo ou plastico reciclado.

Rotulagem: O rotulo deve estar afixado, inscrito ou impresso na parte frontal da embalagem(caixa),
informando o nome do produto, sua classificacdo, peso liquido do produto, origem do produto (local de
producao), identificacao do produtor e data da embalagem, atendendo as normas da legislagao vigente.
Transporte: O veiculo de entrega deve estar de acordo com as normas sanitarias vigentes.

Legislacao:

Resolucao FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020;

Resolugao RDC N° 727, de 1° de julho de 2022;

Instrugcdo Normativa N° 160, de 1° de Julho de 2022

Resolugao RDC N° 724, de 1° de Julho de 2022

Resolugdao RDC N° 722, de 1° de Julho de 2022

Resolugao RDC N° 719, de 1° de Julho de 2022

Instru¢ao Normativa n°® 75 de 08 de outubro de 2020;

RDC n° 429, de 08 de outubro de 2020;

Lein® 10.674 de 16 de maio de 2003;

Portaria Inmetro n° 248 de 17 de Julho de 2008;

Resolugdao RDC N° 623, de 9 de Marco de 2022;

Portaria SVS/MS 1428 de 26 de novembro de /93 — SVS/MS — APPCC;

Portaria SVS/MS 326 de 30 de julho de 97 — SVS/MS — BPF;

Resolugao RDC n° 275 de 21 de outubro de 2002 — POPS;

Portaria 175 de 08/07/2003 ANVISA/MS;

Lei 9.972 de 25 de maio de 2000;

Decreto n° 6268 de 22 de novembro de 2007;

Resolugao RDC N° 623, de 9 de Margo de 2022;

Resolucao RDC n° 12 de 02 de janeiro de 2001 ANVISA;

Instru¢ao Normativa Conjunta n° 09 de 12 de novembro de 2002 SARC/ANVISA/INMETRO;

Decreto Estadual/SC n°31.455 de 20 de fevereiro de 1987.

ALHO IN NATURA

Caracterizacdo do produto: Deverdao ser de boa qualidade, frescos, compactos e firmes. Deverdo ser
procedentes de espécimes vegetais genuinos e sdos, apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas,
estarem fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, limpos, com coloragdo propria, intactos, livres de
danos mecanicos e fisioldgicos, pragas e doencas e estar em perfeitas condigdes de conservagdo e maturagao.
Nao poderdo apresentar sujidades, parasitas e larvas. Deverao ser preferencialmente de producao organica e ou
agroecologica.
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Nome cientifico: Allium sativum L.

Descricao: Produto “in natura”

Classificacao: Grupo: Branco ou roxo. Subgrupo: Nobre 05 a 20 bulbinhos por bulbo. Classe: Classe 5 ou 6.
Tipo: Extra.

Embalagem: Deverdo ser acondicionadas em caixas plasticas vazadas (tipo grade), atoxicas, limpas, secas,
livres de qualquer matéria estranha, resistentes, ¢ que ofereca prote¢do e conserva¢dao do produto durante o
manuseio e transporte do mesmo. Nao poderdao estar em contato com papel ndo adequado (reciclado, jornais,
revistas e similares), papeldo ou plastico reciclado.

Rotulagem: O rotulo deve estar afixado, inscrito ou impresso na parte frontal da embalagem (caixa),
informando o nome do produto, sua classificacdo, peso liquido do produto, origem do produto (local de
producao), identificacao do produtor e data da embalagem, atendendo as normas da legislagao vigente.
Transporte: O veiculo de entrega deve estar de acordo com as normas sanitarias vigentes.

Legislaciao: Resolugdo FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020;

Resolugdo RDC N° 727, de 1° de julho de 2022;

Instru¢ao Normativa N° 160, de 1° de Julho de 2022

Resolugao RDC N° 724, de 1° de Julho de 2022

Resolugao RDC N° 722, de 1° de Julho de 2022

Resolugao RDC N° 719, de 1° de Julho de 2022

Instru¢do Normativa n°® 75 de 08 de outubro de 2020;

RDC n° 429, de 08 de outubro de 2020;

Lein® 10.674 de 16 de maio de 2003;

Portaria Inmetro n° 248 de 17 de Julho de 2008;

Resolugao RDC N° 623, de 9 de Marco de 2022;

Portaria SVS/MS 1428 de 26 de novembro de /93 — SVS/MS — APPCC;

Portaria SVS/MS 326 de 30 de julho de 97 — SVS/MS — BPF;

Resolucao RDC n° 275 de 21 de outubro de 2002 — POPS;

Portaria 175 de 08/07/2003 ANVISA/MS;

Lei 9.972 de 25 de maio de 2000;

Decreto n° 6268 de 22 de novembro de 2007,

Resolucao RDC n° 12 de 02 de janeiro de 2001 ANVISA;

Instru¢ao Normativa Conjunta n° 09 de 12 de novembro de 2002 SARC/ANVISA/INMETRO;

Decreto Estadual/SC n°31.455 de 20 de fevereiro de 1987.

BANANA PRATA/BRANCA

Caracterizacao do produto: Deverdo ser de boa qualidade, frescas, em pencas, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes (amarelo), polpa integra e firme, com aroma, cor e sabor proprios da sua espécie e
variedade. Deverdo ser procedentes de espécimes vegetais genuinos e saos, apresentar as caracteristicas do
cultivar bem definidas, estarem fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, limpas, com coloragdao
propria, livres de danos mecanicos e fisiologicos, pragas e doengas e estar em perfeitas condigdes de
conservacdo e maturagdo. Nao poderdo apresentar sujidades, parasitas e larvas. Deverdo apresentar grau de
maturacao tal que permita suportar a manipulagdo, o transporte e a conservagao em condi¢des adequadas para
o consumo mediato e imediato. Deverdo ser preferencialmente de produgdo orgénica e ou agroecoldgica.
Nome cientifico: Musa ssp

Descri¢ao: Produto “’in natura’’.

Classificacdo: Grupo: Prata e/ou Branca ou Caturra/nanica. Classe: 12 (comprimento maior que 2 cm).
Categoria: Categoria I (calibre minimo 32 mm).

Embalagem: Deverao ser acondicionados em caixas plasticas vazadas (tipo grade), limpos, secos, livres de
qualquer matéria estranha, resistentes, e que oferecam protecao e conservagao do produto durante o manuseio
e transporte do mesmo. Nao poderdo estar em contato com papel nao adequado (reciclado, jornais, revistas e
similares), papelao ou plastico reciclado.

Rotulagem: O rotulo deve estar afixado, inscrito ou impresso na parte frontal da embalagem(caixa),
informando o nome do produto, sua classificacdo, peso liquido do produto, origem do produto (local de
producao), identificacdo do produtor e data da embalagem, atendendo as normas da legislagao vigente.
Transporte: O veiculo de entrega deve estar de acordo com as normas sanitarias vigentes.
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Legislacao: Resolugao FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020;
Resolugdo RDC N° 727, de 1° de julho de 2022;

Instru¢ao Normativa N° 160, de 1° de Julho de 2022
Resolugao RDC N° 724, de 1° de Julho de 2022

Resolugao RDC N° 722, de 1° de Julho de 2022

Resolugao RDC N° 719, de 1° de Julho de 2022

Instru¢ao Normativa n°® 75 de 08 de outubro de 2020;

RDC n° 429, de 08 de outubro de 2020;

Lein® 10.674 de 16 de maio de 2003;

Portaria Inmetro n° 248 de 17 de Julho de 2008;

RDC n° 14, de 28 de marg¢o de 2014;

Portaria SVS/MS 1428 de 26 de novembro de /93 — SVS/MS — APPCC;
Portaria SVS/MS 326 de 30 de julho de 97 — SVS/MS — BPF;
Resolucao RDC n° 275 de 21 de outubro de 2002 — POPS;
Portaria 175 de 08/07/2003 ANVISA/MS;

Lei 9.972 de 25 de maio de 2000;

Decreto n° 6268 de 22 de novembro de 2007,

Resolucdo RDC n° 14 de 28 de margo de 2014 ANVISA;
Resolugao RDC n° 12 de 02 de janeiro de 2001 ANVISA;
Instru¢do Normativa Conjunta n° 09 de 12 de novembro de 2002 SARC/ANVISA/INMETRO;
Decreto Estadual/SC n°31.455 de 20 de fevereiro de 1987.

BATATA DOCE

Caracterizacido do produto: Deverdo ser de boa qualidade, de porte médio/grande, intactas e firmes, inteiras,
lavadas ou escovadas, apresentar coloracdo uniforme tipica da variedade, apresentando tamanho e
conformacdo uniforme. Deverdo ser procedentes de espécimes vegetais genuinos e sdos, apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas, estarem fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, limpas, com
coloracdo propria, sem tragos de descoloracdo, livres de danos mecanicos e fisiologicos, pragas e doencas e
estar em perfeitas condi¢cdes de conservacdo e maturacdo. Esverdeamento, brotamento, coragdo negro,
podriddo seca e podriddao imida ndo serdo tolerados. Nao poderdo apresentar sujidades, parasitas e larvas.
Deverao ser preferencialmente de producao orgénica e ou agroecologica.

Nome cientifico: [pomoea batatas.

Descric¢do: Produto “in natura”

Classificacio: Grupo: Batata doce brazlandia roxa. Subgrupo: 300 a 500 gramas. Categoria: Categoria extra .
Embalagem: Deverdo ser acondicionadas em caixas plasticas vazadas (tipo grade), atoxicas, limpas, secas,
livres de qualquer matéria estranha, resistentes, e que ofereca protecdo e conservagdo do produto durante o
manuseio e transporte do mesmo. Nao poderdo estar em contato com papel ndo adequado (reciclado, jornais,
revistas e similares), papeldo ou plastico reciclado.

Rotulagem: O rotulo deve estar afixado, inscrito ou impresso na parte frontal da embalagem (caixa),
informando o nome do produto, sua classificacdo, peso liquido do produto, origem do produto (local de
producao), identificacdo do produtor e data da embalagem, atendendo as normas da legislagao vigente.
Transporte: O veiculo de entrega deve estar de acordo com as normas sanitarias vigentes.

Legislacao: Resolucdo FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020;

Resolucao RDC N° 727, de 1° de julho de 2022;

Instru¢ao Normativa N° 160, de 1° de Julho de 2022

Resolugdo RDC N° 724, de 1° de Julho de 2022

Resolugao RDC N° 722, de 1° de Julho de 2022

Resolugao RDC N° 719, de 1° de Julho de 2022

Instrugao Normativa n°® 75 de 08 de outubro de 2020;

RDC n° 429, de 08 de outubro de 2020;

Lein® 10.674 de 16 de maio de 2003;

Portaria Inmetro n°® 248 de 17 de Julho de 2008;

Resolugao RDC N° 623, de 9 de Margo de 2022;

Portaria SVS/MS 1428 de 26 de novembro de /93 — SVS/MS — APPCC;
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Portaria SVS/MS 326 de 30 de julho de 97 — SVS/MS — BPF;

Resolucao RDC n° 275 de 21 de outubro de 2002 — POPS;

Portaria 175 de 08/07/2003 ANVISA/MS;

Lei 9.972 de 25 de maio de 2000;

Decreto n° 6268 de 22 de novembro de 2007,

Resolugdo RDC n° 12 de 02 de janeiro de 2001 ANVISA;

Instru¢ao Normativa Conjunta n° 09 de 12 de novembro de 2002 SARC/ANVISA/INMETRO;
Decreto Estadual/SC n°31.455 de 20 de fevereiro de 1987.

BATATA INGLESA

Caracterizacao do produto: Deverdo ser de boa qualidade, de porte médio/grande, intactas e firmes, inteiras,
lavadas ou escovadas, apresentar coloragdo uniforme tipica da variedade, apresentando tamanho e
conformagdao uniforme. Deverdo ser procedentes de espécimes vegetais genuinos e sdos, apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas, estarem fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, limpas, com
coloragdo propria, sem tracos de descoloracdo, livres de danos mecanicos e fisiologicos, pragas e doencas e
estar em perfeitas condigdes de conservacdo e maturacdo. Esverdeamento, brotamento, cora¢do negro,
podridao seca e podridao umida ndo serdao tolerados. Nao poderdao apresentar sujidades, parasitas e larvas.
Deverao ser preferencialmente de produg@o organica e ou agroecoldgica.

Nome cientifico: Solanum tuberosums sp.

Descricao: Produto “in natura”

Classificacao: Variedade: Monalisa ou Asterix. Oblongo a Redondo. Classe: II (calibre de 42 a 70 mm).
Categoria: 1.

Embalagem: Deverdo ser acondicionadas em caixas plasticas vazadas (tipo grade), atoxicas, limpas, secas,
livres de qualquer matéria estranha, resistentes, e que oferega prote¢do e conservagdo do produto durante o
manuseio e transporte do mesmo. Nao poderdo estar em contato com papel ndo adequado (reciclado, jornais,
revistas e similares), papeldo ou plastico reciclado.

Rotulagem: O rotulo deve estar afixado, inscrito ou impresso na parte frontal da embalagem (caixa),
informando o nome do produto, sua classificacdo, peso liquido do produto, origem do produto (local de
producao), identificacao do produtor e data da embalagem, atendendo as normas da legislagao vigente.
Transporte: O veiculo de entrega deve estar de acordo com as normas sanitarias vigentes.

Legislaciao: Resolugdo FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020;

Resolugcdao RDC N° 727, de 1° de julho de 2022;

Instrugao Normativa N° 160, de 1° de Julho de 2022

Resolugdo RDC N° 724, de 1° de Julho de 2022

Resolugao RDC N° 722, de 1° de Julho de 2022

Resolugdao RDC N° 719, de 1° de Julho de 2022;

Instrugao Normativa n°® 75 de 08 de outubro de 2020;

RDC n° 429, de 08 de outubro de 2020;

Lein® 10.674 de 16 de maio de 2003;

Portaria Inmetro n° 248 de 17 de Julho de 2008;

Resolugao RDC N° 623, de 9 de Marco de 2022;

Portaria SVS/MS 1428 de 26 de novembro de /93 — SVS/MS — APPCC;

Portaria SVS/MS 326 de 30 de julho de 97 — SVS/MS — BPF;

Resolugao RDC n° 275 de 21 de outubro de 2002 — POPS;

Portaria 175 de 08/07/2003 ANVISA/MS;

Lei 9.972 de 25 de maio de 2000;

Decreto n° 6268 de 22 de novembro de 2007;

Resolucdo RDC n° 12 de 02 de janeiro de 2001 ANVISA;

Instru¢ao Normativa Conjunta n° 09 de 12 de novembro de 2002 SARC/ANVISA/INMETRO;

Decreto Estadual/SC n°31.455 de 20 de fevereiro de 1987.

CARNE BOVINA CORACAO DA PALETA CONGELADA - ISCAS OU CUBOS
Caracterizacdo do produto: Carne bovina paleta proveniente do corte miolo ou coragdo-da-paleta,
congelada, sem osso, limpa, sem nervos, tenddes e aponeuroses, teor de gordura maximo de 05%. A carne
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deve sofrer processo de congelamento rapido. As carnes devem ser congeladas e atingir, em seu interior, pelo
menos a temperatura de -12°C (menos doze graus Celsius) em tunel de congelamento e ser mantidas a esta
temperatura durante o armazenamento. Deve ser manipulada em boas condigdes higi€nicas provenientes de
animais em boas condi¢cdes de saude, abatidos sob inspe¢do veterinaria. A carne deve apresentar-se com
aspecto proprio, nao amolecida e nem pegajosa, cor, cheiro e sabor proprio, sem manchas esverdeadas, livres
de parasitas, sujidades e qualquer substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir

Cortes: paleta/coragdo da paleta

Embalagem: a embalagem primadria deve ser a vacuo, tipo “Cryovac”, termoencolhivel, atdxica, transparente
e resistente, termossoldada, contendo apenas uma pega. Cada pacote do produto deve ter o peso de até 1,5 kg
(um quilo e quinhentos gramas).E proibido o fracionamento do produto no mercado varejista. Secundaria:
Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislacdo vigente. Obrigatério: O produto deve ter rotulo e estabelecimentos
registrados no Ministério da Agricultura (SIF ou SIE).

Referéncias:

Resolugao FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020; Resolugao RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002; Instrucao
Normativa n° 75 de 08 de outubro de 2020; RDC n°® 429, de 08 de outubro de 2020;

Lein® 10.674 de 16 de maio de 2003;

Resolugao RDC n° 331, de 23 de dezembro de 2019; Portaria INMETRO 157 de 19/08/2002;

RDC n° 14, de 28 de marg¢o de 2014;

Portaria SVS/MS 1428 de 26 de novembro de /93 — SVS/MS - APPCC Portaria SVS/MS 326 de 30 de julho
de 97 — SVS/MS - BPF

Resolugao RDC n° 275 de 21 de outubro de 2002 — POPS

Portaria 175 de 08/07/2003 ANVISA/MS; DECRETO N°9.013, DE 29 DE MARCO DE 2017;

Instru¢ao Normativa n° 22 de 24/11/05 — MAPA;

INSTRUCAO NORMATIVA N° 3, DE 17 DE JANEIRO DE 2000;

PORTARIA N° 304, DE 22 DE ABRIL DE 1996.

Portaria n® 05 de 08/11/88 - SIPA/DIPOA;

CARNE BOVINA MUSCULO MOIiDA CONGELADA

Caracterizacio do produto: Produto obtido a partir da moagem de carne bovina de musculo seguido de
processo de congelamento rapido ou ultra-rapido. Antes da moagem a carne deve ser aparada, eliminada de
cartilagem, aponevroses e do excesso de gordura, devendo ficar com no maximo de 3% de agua, 3% de
aponevroses € 5% de gordura. A carne moida devera sair do equipamento de moagem com temperatura nunca
superior a 7°C (sete graus Celsius) e ser submetida,imediatamente, ao congelamento (rapido ou ultra-rapido).
A carne moida deve ser congelada e mantida a temperatura maxima de -18°C (menos doze graus Celsius)
durante o armazenamento. Devem ser provenientes de animais em boas condi¢des de saude, abatidos sob
inspecdo veterinaria. A carne deve apresentar-se com aspecto proprio, ndo amolecida e nem pegajosa, cor,
cheiro e sabor proprio, sem manchas esverdeadas, livres de parasitas, sujidades e qualquer substincia
contaminante que possa altera-la ou encobrir qualquer alteracao, estando de acordo com a legislacao sanitaria
do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Deve ser manipulada em boas condi¢des

Cortes: musculo

Embalagem: a embalagem primaria deve ser a vacuo, tipo “Cryovac”, termoencolhivel, atoxica, transparente,
resistente e termossoldada. Cada pacote do produto deve ter até 1,5 quilogramas. E proibido o fracionamento
do produto no mercado varejista. Secundaria: embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade
do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente. Obrigatorio: O produto deve ter rotulo e estabelecimentos
registrados no Ministério da Agricultura (SIF ou SIE).

Referéncias:

Resolu¢ao FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020;

Resolugcao RDC N° 727, de 1° de julho de 2022;

Instrugao Normativa N° 160, de 1° de Julho de 2022

Resolugao RDC N° 724, de 1° de Julho de 2022

Resolugao RDC N° 722, de 1° de Julho de 2022

Resolugdo RDC N° 719, de 1° de Julho de 2022
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Instru¢do Normativa n® 75 de 08 de outubro de 2020;

RDC n° 429, de 08 de outubro de 2020;

Lein® 10.674 de 16 de maio de 2003;

Portaria Inmetro n° 248 de 17 de Julho de 2008;

Resolugao RDC N° 623, de 9 de Marco de 2022;

Portaria SVS/MS 1428 de 26 de novembro de /93 — SVS/MS - APPCC
Portaria SVS/MS 326 de 30 de julho de 97 — SVS/MS - BPF
Resolugdo RDC n° 275 de 21 de outubro de 2002 — POPS

Portaria 175 de 08/07/2003 ANVISA/MS,;

DECRETO N°9.013, DE 29 DE MARCO DE 2017;

Instrucdo Normativa n® 22 de 24/11/05 — MAPA;

INSTRUCAO NORMATIVA N° 3, DE 17 DE JANEIRO DE 2000;
PORTARIA N° 304, DE 22 DE ABRIL DE 1996.

Portaria n° 05 de 08/11/88 - SIPA/DIPOA;

CARNE SUINA- LOMBO EM CUBOS E/OU ISCAS

Caracteriza¢ao do produto: lombo suino sem osso e sem pele, cortado em cubos ou iscas de
aproximadamente 2cm, congelados com o método de congelamento rapido. Deve ter Certificado de Inspegao
Estadual ou Federal (SIF ou SIE). A carne ndo deve conter osso, deve estar limpa, sem nervos, tenddes e
aponeuroses, homogeneizada, com teor de gordura maximo de 05%. Deve sofrer processo de congelamento
rapido. Deve ser manipulada em boas condi¢des higiénicas, proveniente de animais em boas condi¢des de
saude, abatidos sob inspec¢do veterinaria. A carne deve apresentar-se com aspecto proprio, ndo amolecida e
nem pegajosa, cor, cheiro e sabor proprios, sem manchas esverdeadas, livres de parasitas, sujidades e qualquer
substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir qualquer alteracdo, estando de acordo com a
legislagdo sanitaria do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

Corte: lombo

Embalagem: Cada pacote do produto deve ter o peso de até 1,5 kg (um quilo e quinhentos gramas). E
proibido o fracionamento do produto no mercado varejista. Embalagem primaria: deve ser a vacuo, tipo
“Cryovac”, termo encolhivel, atdxica, transparente e resistente, contendo apenas uma pega. Saco de polietileno
atoxico e resistente, grampeado mecanicamente ou termossoldado. Secunddria: embalagem de mercado que
preserve a integridade e qualidade do produto.

Rotulagem: deve atender a legislacdo vigente. Obrigatorio: produto com n° de registro no SIF ou SIE.
Referéncias:

Referéncias:

Resolu¢ao FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020;

Resolugdo RDC N° 727, de 1° de julho de 2022;

Instru¢cdo Normativa N? 160, de 1° de Julho de 2022

Resolu¢do RDC N2 724, de 1° de Julho de 2022

Resolucio RDC N¢ 722, de 1° de Julho de 2022

Resolucio RDC N° 719, de 1° de Julho de 2022

Instrugdo Normativa n® 75 de 08 de outubro de 2020;

RDC n° 429, de 08 de outubro de 2020;

Lein® 10.674 de 16 de maio de 2003;

Portaria Inmetro n° 248 de 17 de Julho de 2008;

Resolucao RDC N° 623, de 9 de Margo de 2022;

Portaria SVS/MS 1428 de 26 de novembro de /93 — SVS/MS - APPCC
Portaria SVS/MS 326 de 30 de julho de 97 — SVS/MS - BPF
Resolugao RDC n° 275 de 21 de outubro de 2002 — POPS

Portaria 175 de 08/07/2003 ANVISA/MS;

DECRETO N°9.013, DE 29 DE MARCO DE 2017;

Instru¢ao Normativa n° 22 de 24/11/05 — MAPA;

INSTRUCAO NORMATIVA N° 3, DE 17 DE JANEIRO DE 2000;
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PORTARIA N° 304, DE 22 DE ABRIL DE 1996.
Portaria n° 05 de 08/11/88 - SIPA/DIPOA;

CEBOLA

Caracteriza¢ao do produto: Deverdo ser de porte médio, de boa qualidade, frescas, formato uniforme,
compactas e firmes. Deverdo ser procedentes de espécimes vegetais genuinos e sdos, apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas, estarem fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, limpas, com
coloracdo propria, sem tracos de descoloracdo, intactas, livres de danos mecanicos e fisioldgicos, pragas e
doengas e estar em perfeitas condigdes de conservacao e maturagdo. Nao poderdo apresentar sujidades,
parasitas e larvas. Deverao ser preferencialmente de produgdo organica e ou agroecologica.

Nome cientifico: Allium cepa L.

Descri¢ao: Produto “in natura”

Classificacao: Grupo: 1 (redondo, oblongo ou periforme). Subgrupo: Branca e/ou Amarela. Classe: Classe 3
(diametro 60 mm até 70 mm). Categoria: 1.

Embalagem: Deverdo ser acondicionadas em caixas plasticas vazadas (tipo grade), atoxicas, limpas, secas,
livres de qualquer matéria estranha, resistentes, € que ofereca prote¢do e conserva¢dao do produto durante o
manuseio e transporte do mesmo. Nao poderdo estar em contato com papel ndo adequado (reciclado, jornais,
revistas e similares), papeldo ou plastico reciclado.

Rotulagem: O rotulo deve estar afixado, inscrito ou impresso na parte frontal da embalagem (caixa),
informando o nome do produto, sua classificacdo, peso liquido do produto, origem do produto (local de
producao), identificacdo do produtor e data da embalagem, atendendo as normas da legislagao vigente.
Transporte: O veiculo de entrega deve estar de acordo com as normas sanitarias vigentes.

Legislaciao: Resolugdo FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020;

Resolugdo RDC N° 727, de 1° de julho de 2022;

Instru¢ao Normativa N° 160, de 1° de Julho de 2022

Resolugao RDC N° 724, de 1° de Julho de 2022

Resolugao RDC N° 722, de 1° de Julho de 2022

Resolugao RDC N° 719, de 1° de Julho de 2022

Instru¢ao Normativa n°® 75 de 08 de outubro de 2020;

RDC n° 429, de 08 de outubro de 2020;

Lein® 10.674 de 16 de maio de 2003;

Portaria Inmetro n° 248 de 17 de Julho de 2008;

Resolugao RDC N° 623, de 9 de Margo de 2022;

Portaria SVS/MS 1428 de 26 de novembro de /93 — SVS/MS — APPCC;

Portaria SVS/MS 326 de 30 de julho de 97 — SVS/MS — BPF;

Resolugdao RDC n° 275 de 21 de outubro de 2002 — POPS;

Portaria 175 de 08/07/2003 ANVISA/MS;

Lei 9.972 de 25 de maio de 2000;

Decreto n° 6268 de 22 de novembro de 2007;

Resolucao RDC n° 12 de 02 de janeiro de 2001 ANVISA;

Instru¢ao Normativa Conjunta n° 09 de 12 de novembro de 2002 SARC/ANVISA/INMETRO;

Decreto Estadual/SC n°31.455 de 20 de fevereiro de 1987.

CENOURA

Caracterizacao do produto: Deverao ser de boa qualidade, de porte médio/grande, sem ramas, frescas, com
coloragdo e formato uniforme, ndo poderdo apresentar coloracdo esverdeada. Deverdo ser procedentes de
espécimes vegetais genuinos e sdos, apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, limpas, com coloracdo propria, sem tragos de descoloragdo,
firmes, intactas, livres de danos mecanicos e fisiologicos, pragas e doencas e estar em perfeitas condi¢des de
conservacdo e maturagdo. Nao poderdo apresentar sujidades, parasitas e larvas. Deverdo ser preferencialmente
de producao organica e ou agroecologica.

Nome cientifico: Daucus carota L.

Descricido: Produto “in natura”

Classificacdo: Grupo: Nantes e¢/ou Brasilia e/ou Kuroda. Classe: 14 - comprimento:14-18 ¢cm e didmetro:
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2,5cm Categoria: de primeira.

Embalagem: Deverdo ser acondicionadas em caixas plasticas vazadas (tipo grade), atdxicas, limpas, secas,
livres de qualquer matéria estranha, resistentes, e que oferecam protecao e conservacao do produto durante o
manuseio e transporte do mesmo. Nao poderdo estar em contato com papel ndo adequado (reciclado, jornais,
revistas e similares), papelao ou plastico reciclado.

Rotulagem: O rétulo deve estar afixado, inscrito ou impresso na parte frontal da embalagem (caixa),
informando o nome do produto, sua classificagdo, peso liquido do produto, origem do produto (local de
producdo), identificacdo do produtor e data da embalagem, atendendo as normas da legislagdo vigente.
Transporte: O veiculo de entrega deve estar de acordo com as normas sanitarias vigentes.

Legislacao: Resolucdo FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020;

Resolugao RDC N° 727, de 1° de julho de 2022;

Instrugcdo Normativa N° 160, de 1° de Julho de 2022

Resolugao RDC N° 724, de 1° de Julho de 2022

Resolugao RDC N° 722, de 1° de Julho de 2022

Resolugao RDC N° 719, de 1° de Julho de 2022

Instrugdo Normativa n® 75 de 08 de outubro de 2020;

RDC n° 429, de 08 de outubro de 2020;

Lein® 10.674 de 16 de maio de 2003;

Portaria Inmetro n° 248 de 17 de Julho de 2008;

Resolucao RDC N° 623, de 9 de Margo de 2022;

Portaria SVS/MS 1428 de 26 de novembro de /93 — SVS/MS — APPCC;

Portaria SVS/MS 326 de 30 de julho de 97 — SVS/MS — BPF;

Resolugao RDC n® 275 de 21 de outubro de 2002 — POPS;

Portaria 175 de 08/07/2003 ANVISA/MS;

Lei1 9.972 de 25 de maio de 2000;

Decreto n° 6268 de 22 de novembro de 2007;

Resolugao RDC N° 623, de 9 de Margo de 2022;

Resolugdo RDC n° 12 de 02 de janeiro de 2001 ANVISA;

Instru¢ao Normativa Conjunta n° 09 de 12 de novembro de 2002 SARC/ANVISA/INMETRO;

Decreto Estadual/SC n°31.455 de 20 de fevereiro de 1987.

COUVE-MANTEIGA

Caracterizacao do produto: Deverdo ser de 6tima qualidade, tenras e firmes, ter coloracdo verde, magos com
no minimo 06 folhas de tamanho médio. Ser procedentes de espécimes vegetais genuinos e sdos, apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas, estarem fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, limpos, com
coloracdo propria, sem tragos de descoloragdo, firmes, intactos, livres de danos mecanicos e fisiologicos,
pragas e doencas e estar em perfeitas condicdes de conservacdo e maturacdo. Nao poderdo apresentar
sujidades, parasitas e larvas. Deverdo ser preferencialmente de producdo orgéanica e ou agroecologica.

Nome cientifico: Brassica olerace L. var. Acephala D.C.

Descricao: Produto “in natura”

Classificacao: Grupo: lisa. Categoria: de primeira.

Embalagem: Deverdo ser acondicionadas em caixas plésticas vazadas (tipo grade), atoxicas, limpas, secas,
livres de qualquer matéria estranha, resistentes, e que ofereca prote¢do e conservacao do produto durante o
manuseio e transporte do mesmo. Nao poderdo estar em contato com papel ndo adequado (reciclado, jornais,
revistas e similares), papelao ou plastico reciclado.

Rotulagem: O rotulo deve estar afixado, inscrito ou impresso na parte frontal da embalagem (caixa),
informando o nome do produto, sua classificagdo, peso liquido do produto, origem do produto (local de
producdo), identificagcdo do produtor e data da embalagem, atendendo as normas da legislacao vigente.
Transporte: O veiculo de entrega deve estar de acordo com as normas sanitarias vigentes.

Legislacdo: Resolucdo FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020;

Resolugdo RDC N° 727, de 1° de julho de 2022;

Instrucdo Normativa N° 160, de 1° de Julho de 2022

Resolugao RDC N° 724, de 1° de Julho de 2022

Resolugdo RDC N° 722, de 1° de Julho de 2022
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Resolugao RDC N° 719, de 1° de Julho de 2022

Instrugdo Normativa n® 75 de 08 de outubro de 2020;

RDC n° 429, de 08 de outubro de 2020;

Lein® 10.674 de 16 de maio de 2003;

Portaria Inmetro n° 248 de 17 de Julho de 2008;

Resolucdo RDC N° 623, de 9 de Margo de 2022;

Portaria SVS/MS 1428 de 26 de novembro de /93 — SVS/MS — APPCC;
Portaria SVS/MS 326 de 30 de julho de 97 — SVS/MS — BPF;
Resolugao RDC n® 275 de 21 de outubro de 2002 — POPS;

Portaria 175 de 08/07/2003 ANVISA/MS;

Lei 9.972 de 25 de maio de 2000;

Decreto n° 6268 de 22 de novembro de 2007;

Resolugao RDC N° 623, de 9 de Marco de 2022;

Resolugdo RDC n° 12 de 02 de janeiro de 2001 ANVISA;

Instru¢ao Normativa Conjunta n° 09 de 12 de novembro de 2002 SARC/ANVISA/INMETRO;
Decreto Estadual/SC n°31.455 de 20 de fevereiro de 1987.

FILE DE TILAPIA

Caracterizacao do produto: Carne de peixe (tilapia), preparada do corte denominado filé tratado por
processo adequado de congelamento rapido através do método IQF (individually quick frozen (rapido
congelamento individual). Com matérias primas selecionadas e registradas no 6rgao competente. A carne deve
estar firme, apresentar consisténcia eldstica, de cor propria a espécie, cheiro proprio da espécie. Auséncia de
qualquer pigmentagdo estranha. Uma vez descongelado nao pode ser novamente recolhido a camaras
frigorificas para ser congelado novamente. Nao deve conter excesso de cristais de gelo em torno do produto.
Cada pacote do produto deve ter o peso de até 1,5 kg (um quilo e quinhentos gramas). E proibido o
fracionamento do produto no mercado varejista.

Cortes: 1) Filé: corte no sentido longitudinal do peixe, da parte comestivel aderida a carcaga.

Embalagem: Embalagem primaria: Deve ser a vacuo, tipo “Cryovac”, termoencolhivel, atoxica, transparente
e resistente, termossoldada, contendo apenas uma pecga. Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislacao vigente. O produto deve ter rotulo estabelecimentos registrados no
Ministério da Agricultura (SIF ou SIE).

Referéncias:

Resolu¢ao FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020;

Resolucao RDC N° 727, de 1° de julho de 2022;

Instru¢ao Normativa N° 160, de 1° de Julho de 2022

Resolugao RDC N° 724, de 1° de Julho de 2022

Resolugdo RDC N° 722, de 1° de Julho de 2022

Resolugao RDC N° 719, de 1° de Julho de 2022

Instru¢ao Normativa n® 75 de 08 de outubro de 2020;

RDC n° 429, de 08 de outubro de 2020;

Lein® 10.674 de 16 de maio de 2003;

Portaria Inmetro n° 248 de 17 de Julho de 2008;

Resolugdo RDC N° 623, de 9 de Marco de 2022;

Portaria SVS/MS 1428 de 26 de novembro de /93 — SVS/MS - APPCC

Portaria SVS/MS 326 de 30 de julho de 97 — SVS/MS - BPF

Resolugao RDC n° 275 de 21 de outubro de 2002 — POPS

Portaria 175 de 08/07/2003 ANVISA/MS;

DECRETO N°9.013, DE 29 DE MARCO DE 2017.

Resolucao - rde n° 329, de 19 de dezembro de 2019

Instru¢do normativa n® 21, de 31 de maio de 2017 — mapa

Instrucdo Normativa n® 22 de 24/11/05 - MAPA.

FRANGO - COXA E SOBRECOXA COM OSSO
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Caracterizacao do produto: A carne de frango deve ser proveniente de aves sadias, abatidas sob inspe¢ao
veterindria, manipulada sob rigidas condi¢des de higiene, ter tamanho uniforme. Na alimentac¢do e produ¢ao
das aves, ndo ¢ permitida a administragdo de substancias com efeitos tireostaticos, androgénicos, estrogénicos
ou gestagénicos, bem como de substincias B-agonistas, com a finalidade de estimular seu crescimento e
eficiéncia alimentar. A carne de frango deve ser congelada de forma a garantir a temperatura de -12°C (doze
graus centigrados negativos) ou inferior no centro geométrico. Os cortes devem ser congelados com o método
IQF (individually quick frozen - rapido congelamento individual). Cada pacote do produto deve ter o peso de
até 1,5 kg (um quilo e quinhentos gramas). E proibido o fracionamento do produto no mercado varejista.
Cortes: 1) Coxa e sobrecoxa separadas com 0sso.

Embalagem: embalagem primaria: Saco de polietileno atoxico e resistente, grampeado mecanicamente ou
termossoldado. Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto.
Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente. Obrigatdrio: produto com n° de registro no SIF ou SIE.
Referéncias: Resolucdo FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020;

Resolugdo RDC N° 727, de 1° de julho de 2022;

Instru¢ao Normativa N° 160, de 1° de Julho de 2022

Resolugao RDC N° 724, de 1° de Julho de 2022

Resolugao RDC N° 722, de 1° de Julho de 2022

Resolugao RDC N° 719, de 1° de Julho de 2022

Instru¢do Normativa n°® 75 de 08 de outubro de 2020;

RDC n° 429, de 08 de outubro de 2020;

Lein® 10.674 de 16 de maio de 2003;

Portaria Inmetro n° 248 de 17 de Julho de 2008;

Resolugao RDC N° 623, de 9 de Marco de 2022;

Portaria SVS/MS 1428 de 26 de novembro de /93 — SVS/MS - APPCC

Portaria SVS/MS 326 de 30 de julho de 97 — SVS/MS - BPF

Resolugdo RDC n° 275 de 21 de outubro de 2002 — POPS

Portaria 175 de 08/07/2003 ANVISA/MS;

DECRETO N°9.013, de 29 de Marg¢o 2017

Portarian® 210 de 10/11/88 - SDA/MAA,;

Resolugdo RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS;

Resolugdo RDC n° 13 de 02/01/01 - ANVISA/MS;

Resolugcdao RDC n° 360 de 23/12/03 - ANVISA;

Instrugdo Normativa n® 17 de 18/06/04 - MAPA;

Instrucdo Normativa n° 22 de 24/11/05 — MAPA

Portaria n® 304, de 22 de Abril de 1996

FRANGO - MIUDOS DE FRANGO (MOELA)

Caracterizacao do produto: Miudos de frango (moela).

Cortes: moela sem o revestimento interno e seu contetdo totalmente removido.

Embalagem: embalagem primaria: Saco de polietileno atoxico e resistente, grampeado mecanicamente ou
termossoldado. Secundaria: acondicionamento dos produtos em caixas, a etiqueta com o cddigo especifico do
produto e colada sobre a caixa.

Rotulagem: Na rotulagem das carne de aves e seus miudos crus, resfriados ou congelados, além dos dizeres
exigidos para os alimentos em geral e especificos, deve constar, obrigatoriamente, as expressdes em destaque:
Este alimento se manuseado incorretamente e ou consumido cru pode causar danos a saude. Para sua
seguranca, siga as instrugdes abaixo: Mantenha refrigerado ou congelado. Descongele somente no refrigerador
ou no microondas. Mantenha o produto cru separado dos outros alimentos. Lave com agua e sabdo as
superficies de trabalho (incluindo as tabuas de corte), utensilios e maos depois de manusear o produto cru.
Consuma somente apds cozido, frito ou assado completamente.

Transporte: O transporte ¢ realizado em veiculo com carroceria isotérmica, tipo bau, dotado de equipamento
de refrigeracao

Referéncias

BRASIL, Decreto n.° 986, de 21 de outubro de 1969, publicada no Diario Oficial da Unido de 21. de outubro
de 1969- Institui normas bésicas de alimentos.
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BRASIL, Portaria SVS/MS n° 42, de 14 de janeiro de 1998; publicada no Diario Oficial da Unido de 16 de
janeiro de 1998 e Portaria SDA/MAA n° 371, de 04 de setembro de 1997 - Regulamento Técnico sobre
Rotulagem de Alimentos Embalados.

BRASIL, Portaria SDA/MAA n° 210, de 10 de novembro de 1998 - Regulamento Técnico das Inspegdo
Tecnoldgica e Higi€nico-Sanitaria de Carnes de Aves.

BRASIL, Decreto n° 30.691, de 29 de margo de 1952, publicado no Diario Oficial da Unido de 07 de julho de
1952 - Regulamento da Inspec¢ao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal.

Code of Federal" Regulations. Animal and Animal Products. 9. Part 200 to end. Revised as of January 1,
1997. Special Edition of the Federal Register. Food Safety and Inspection Serv., (Meat, Poultry), USDA, para.
317.2, pag. 167.

Resolugao FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020;

Resolugdo RDC N° 727, de 1° de julho de 2022;

Instru¢ao Normativa N° 160, de 1° de Julho de 2022

Resolugao RDC N° 724, de 1° de Julho de 2022

Resolugao RDC N° 722, de 1° de Julho de 2022

Resolugao RDC N° 719, de 1° de Julho de 2022

Instru¢ao Normativa n°® 75 de 08 de outubro de 2020;

RDC n° 429, de 08 de outubro de 2020;

Lein® 10.674 de 16 de maio de 2003;

Portaria Inmetro n° 248 de 17 de Julho de 2008;

Resolugao RDC N° 623, de 9 de Margo de 2022;

Portaria SVS/MS 1428 de 26 de novembro de /93 — SVS/MS - APPCC

Portaria SVS/MS 326 de 30 de julho de 97 — SVS/MS - BPF

Resolugdao RDC n° 275 de 21 de outubro de 2002 — POPS

Portaria 175 de 08/07/2003 ANVISA/MS;

DECRETO N°9.013, de 29 de Marg¢o 2017

Portarian® 210 de 10/11/88 - SDA/MAA;

Resolucao RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS;

Resolugao RDC n° 13 de 02/01/01 - ANVISA/MS;

Resolugcdao RDC n° 360 de 23/12/03 - ANVISA;

Resolugdo-RDC N° 13, DE 02 /01 /2001-ANVISA;

Instrucdo Normativa n® 17 de 18/06/04 - MAPA;

Instru¢ao Normativa n° 22 de 24/11/05 — MAPA

Portaria n° 304, de 22 de Abril de 1996

LARANJA

Caracterizacdo do produto: Deverdo ser de boa qualidade, frescas, apresentando tamanho, cor e
conformagdo uniformes, com aroma, cor e sabor proprios da sua espécie e variedade, devendo ser bem
desenvolvidas e maduras. As frutas ndo poderdo apresentar manchas ou defeitos na casca; a polpa devera estar
intacta e uniforme. Deverdo ser procedentes de espécimes vegetais genuinos e sdos, apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas, estarem fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, limpas, com
coloracdo propria, firmes, intactas, livres de danos mecanicos e fisiologicos, pragas e doencas e estar em
perfeitas condigdes de conservacdo e maturagdo. Nao poderdo apresentar sujidades, parasitas e larvas. Deverao
apresentar grau de maturacdo tal que permita suportar a manipulacdo, o transporte € a conservagdo em
condigdes adequadas para o consumo mediato e imediato. Deverdo ser preferencialmente de producao
organica e ou agroecologica.

Nome cientifico: Citrus sinesis L. Osbeck.
Descri¢ao: Produto “’in natura’’.
Classificacao: Grupo: Pera/ Rio Coroa ou Valéncia. Classe: Classe 2 a 4. Categoria: Especial.

Embalagem: Deverdo ser acondicionados em caixas plasticas vazadas (tipo grade), limpos, secos, livres de
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qualquer matéria estranha, resistentes, e que oferecam protecao e conservagao do produto durante o manuseio
e transporte do mesmo. Nao poderdo estar em contato com papel ndo adequado (reciclado, jornais, revistas e
similares), papelao ou plastico reciclado.

Rotulagem: O rétulo deve estar afixado, inscrito ou impresso na parte frontal da embalagem (caixa),
informando o nome do produto, sua classificacdo, peso liquido do produto, origem do produto (local de
producao), identificacao do produtor e data da embalagem, atendendo as normas da legislagao vigente.
Transporte: O veiculo de entrega deve estar de acordo com as normas sanitdrias vigentes.

Legislacdo: Resolucdo FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020;
Resolugao RDC N° 727, de 1° de julho de 2022;

Instrugcdo Normativa N° 160, de 1° de Julho de 2022
Resolu¢do RDC N2 724, de 1° de Julho de 2022
Resolu¢do RDC N2 722, de 1° de Julho de 2022
Resolucdo RDC N® 719, de 1° de Julho de 2022
Instrucdo Normativa n° 75 de 08 de outubro de 2020;
RDC n2 429, de 08 de outubro de 2020;

Lei n® 10.674 de 16 de maio de 2003;

Resolu¢do RDC n® 724, de 1 de julho de 2022;

Portaria Inmetro n° 248 de 17 de Julho de 2008;

RDC n° 14, de 28 de marc¢o de 2014;

Portaria SVS/MS 1428 de 26 de novembro de /93 — SVS/MS — APPCC;
Portaria SVS/MS 326 de 30 de julho de 97 — SVS/MS — BPF;
Resolugao RDC n° 275 de 21 de outubro de 2002 — POPS;

Portaria 175 de 08/07/2003 ANVISA/MS;

Lei 9.972 de 25 de maio de 2000;

Decreto n° 6268 de 22 de novembro de 2007;

Resolugao RDC n° 14 de 28 de margo de 2014 ANVISA;

Resolugdo RDC n° 12 de 02 de janeiro de 2001 ANVISA;

Instru¢ao Normativa Conjunta n° 09 de 12 de novembro de 2002 SARC/ANVISA/INMETRO;
Decreto Estadual/SC n°31.455 de 20 de fevereiro de 1987.

MACA FUJI OU GALA

Caracterizacdo do produto: Deverdo ser de boa qualidade, bem desenvolvidas e maduras, frescas,
apresentando tamanho, cor e conformag¢ao uniformes, casca e polpa intactas e firmes, com aroma, cor e sabor
proprios da sua espécie e variedade. Deverdao ser procedentes de espécimes vegetais genuinos € saos,
apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas, estarem fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas,
limpas, com coloragdo propria, firmes, intactas, livres de danos mecanicos e fisiologicos, pragas e doencgas e
estar em perfeitas condi¢des de conservacao e maturacdo. Nao poderdo apresentar sujidades, parasitas e larvas.
Deverao apresentar grau de maturacao tal que permita suportar a manipulagdo, o transporte € a conservagao
em condicdes adequadas para o consumo mediato e imediato. Deverdo ser preferencialmente de produgdo
organica e ou agroecologica.

Nome cientifico: Masslup

Descriciao: Produto “’in natura’’.

Classificacao: Grupo: Fuji e/ou Gala. Classe: 110 (157 a 171g/unidade). Categoria: 1.

Embalagem: Deverdo ser acondicionadas em caixas plésticas vazadas (tipo grade), limpos, secos, livres de
qualquer matéria estranha, resistentes, e que oferega protecdo e conservacdo do produto durante o manuseio e
transporte do mesmo. Nao poderdo estar em contato com papel ndo adequado (reciclado, jornais, revistas e
similares), papelao ou plastico reciclado.

Rotulagem: O rotulo deve estar afixado, inscrito ou impresso na parte frontal da embalagem(caixa),
informando o nome do produto, sua classificagdo, peso liquido do produto, origem do produto (local de
producao), identificacdo do produtor e data da embalagem, atendendo as normas da legislagao vigente.
Transporte: O veiculo de entrega deve estar de acordo com as normas sanitdrias vigentes.
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Legislaciao: Resolugdo FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020;
Resolugdo RDC N° 727, de 1° de julho de 2022;

Instrucdo Normativa N° 160, de 1° de Julho de 2022
Resolucio RDC N® 724, de 1° de Julho de 2022
Resolu¢do RDC N2 722, de 1° de Julho de 2022
Resolugdo RDC N2 719, de 1° de Julho de 2022

Instru¢ao Normativa n°® 75 de 08 de outubro de 2020;

RDC n° 429, de 08 de outubro de 2020;

Lein® 10.674 de 16 de maio de 2003;

Resolugdo RDC n° 724, de 1 de julho de 2022;

Portaria Inmetro n° 248 de 17 de Julho de 2008;

RDC n° 14, de 28 de margo de 2014;

Portaria SVS/MS 1428 de 26 de novembro de /93 — SVS/MS — APPCC;
Portaria SVS/MS 326 de 30 de julho de 97 — SVS/MS — BPF;
Resolugao RDC n® 275 de 21 de outubro de 2002 — POPS;

Portaria 175 de 08/07/2003 ANVISA/MS,;

Lei1 9.972 de 25 de maio de 2000;

Decreto n° 6268 de 22 de novembro de 2007;

Resolugao RDC n° 14 de 28 de margo de 2014 ANVISA;

Resolugdo RDC n° 12 de 02 de janeiro de 2001 ANVISA;

Instru¢ao Normativa Conjunta n° 09 de 12 de novembro de 2002 SARC/ANVISA/INMETRO;
Decreto Estadual/SC n°31.455 de 20 de fevereiro de 1987.

MELANCIA

Caracterizacao do produto: A melancia propria para o consumo devera ser procedente de espécimes vegetais
genuinas e sds e satisfazer as seguintes condi¢des minimas: ser fresca; ter atingido o maximo de tamanho,
aroma, cor e sabor proprio da espécie da variedade; apresentar grau de maturagdo tal que permita suportar a
manipulagdo, o transporte e a conservagdo em condi¢des adequadas para o consumo mediato e imediato; d)
deve ser colhida cuidadosamente, € nao estar golpeadas ou danificadas por qualquer lesdo de origem fisica ou
mecanica que afete a sua aparéncia; a polpa e o pedunculo, quando houver, deverdo se apresentar intactos e
firmes. A melancia nao devera conter substincias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a
superficie da casca.

Nome cientifico: Citrullus lanatus.
Descri¢ao: Produto “’in natura’’.
Classificacao: Classe: Magnoliopsida.

Embalagem: Deverdo ser acondicionados em caixas plasticas vazadas (tipo grade), atoxicos, limpos, secos,
livres de qualquer matéria estranha, resistentes, € que oferegam protecao e conservagdo do produto durante o
manuseio e transporte do mesmo. Nao poderdo estar em contato com papel ndo adequado (reciclado, jornais,
revistas e similares), papelao ou plastico reciclado.

Rotulagem: O rétulo deve estar afixado, inscrito ou impresso na parte frontal da embalagem(caixa),
informando o nome do produto, sua classificagdo, peso liquido do produto, origem do produto (local de
producdo), identificagcdo do produtor e data da embalagem, atendendo as normas da legislacao vigente.

Transporte: O veiculo de entrega deve estar de acordo com as normas sanitarias vigentes.
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Referéncias: Resolucao FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020;
Resolugdo RDC N° 727, de 1° de julho de 2022;

Instru¢do Normativa N2 160, de 1° de Julho de 2022

Resolugdo RDC N2 724, de 1° de Julho de 2022

Resolucdo RDC N® 722, de 1° de Julho de 2022

Resolucio RDC N° 719, de 1° de Julho de 2022

Instru¢do Normativa n® 75 de 08 de outubro de 2020;

RDC n° 429, de 08 de outubro de 2020;

Lein® 10.674 de 16 de maio de 2003;

Portaria Inmetro n°® 248 de 17 de Julho de 2008;

Resolucao RDC N° 623, de 9 de Margo de 2022;

Portaria SVS/MS 1428 de 26 de novembro de /93 — SVS/MS — APPCC;
Portaria SVS/MS 326 de 30 de julho de 97 — SVS/MS — BPF;
Resolugao RDC n° 275 de 21 de outubro de 2002 — POPS;

Portaria 175 de 08/07/2003 ANVISA/MS;

Lei 9.972 de 25 de maio de 2000;

Decreto n° 6268 de 22 de novembro de 2007;

Resolucdo RDC n° 12 de 02 de janeiro de 2001 ANVISA;

Instrugdo Normativa Conjunta n° 09 de 12 de novembro de 2002 SARC/ANVISA/INMETRO;
Decreto Estadual/SC n°31.455 de 20 de fevereiro de 1987.

OVO DE GALINHA IN NATURA

Caracterizacdo do produto: ovo de galinha in natura é o alimento proveniente de ave galindcea, integro,
sem manchas ou sujidades, fresco, de tamanho uniforme, proveniente de avicultor com inspe¢ao oficial. Os
ovos devem apresentar as seguintes caracteristicas qualitativas:

1) Categoria “A”(Brancos/vermelhos)

2) Casca e cuticula de forma normal, lisas, limpas, intactas;

3) Camara de ar com altura ndo superior a 6mm (seis milimetros) e imovel;

4) Gema visivel a ovoscopia, somente sob a forma de sombra, com contorno aparente, movendo-se
ligeiramente em caso de rotacdo do ovo, mas regressando a posi¢ao central;

5) Clara limpida e transltiicida, consistente, sem manchas ou turvac¢ao e com as calazas intactas;

6) Cicatricula com desenvolvimento imperceptivel. Peso = Tipo Grande; com peso Unitario Minimo = 55g;
Peso da Duzia = 660g; Peso Unitario Minimo = 55g;

Nota: Os ovos nao poderao ser processados como: pasteurizados, em po desidratado, entre outros. E devem
se enquadrar na classificacdo de “ovos frescos” de acordo com legislagdes especificas.

Embalagem: embalagem primaria: Bandejas de papeldao. Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto.

Rotulagem: deve atender a legislagdo vigente. Obrigatério: O produto deve ter rétulo e estabelecimentos
registrados no Ministério da Agricultura (SIF ou SIE).

Referéncias:

Resolucdo FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020;
Resolugao RDC N° 727, de 1° de julho de 2022;
Instrucdo Normativa N2 160, de 1° de Julho de 2022
Resolu¢do RDC N2 724, de 1° de Julho de 2022
Resolu¢do RDC N2 722, de 1° de Julho de 2022
Resolugdo RDC N2 719, de 1° de Julho de 2022
Instru¢do Normativa n°® 75 de 08 de outubro de 2020;
RDC n° 429, de 08 de outubro de 2020;
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Lein® 10.674 de 16 de maio de 2003;

Portaria Inmetro n° 248 de 17 de Julho de 2008;

Resolugao RDC N° 623, de 9 de Margo de 2022;

Portaria SVS/MS 1428 de 26 de novembro de /93 — SVS/MS - APPCC
Portaria SVS/MS 326 de 30 de julho de 97 — SVS/MS - BPF
Resolugdo RDC n° 275 de 21 de outubro de 2002 — POPS
Portaria 175 de 08/07/2003 ANVISA/MS;

Regulamento Interno de Inspe¢do de Produtos RIISPOA/MA;
Decreto Federal n° 1255 de 25/06/62;

Decreto n° 9.013, de 29 de margo de 2017

Resolucdo RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS;
Resolugdao n® 01 de 09/01/03 - MA.

RESOLUCAO N° 005 DE 05 DE JULHO DE 1991

PAO CASEIRO FATIADO

Caracterizacio do produto: pao ¢ o alimento obtido pela coc¢do, em condi¢des tecnologicamente adequadas,
de uma massa fermentada, preparada com farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico e/ou outras
farinhas adicionadas de agua, fermento e sal, podendo conter outros ingredientes permitidos pelas legislacdes
especificas.

Pao de fatia = 25g (vinte e cinco gramas) cada fatia, sendo tolerada uma variagdo de até 5% para mais ou para
menos no peso liquido. Somando o peso até 1kg (um quilograma).

Tipos: 1) Pao de milho 2) Pao de batata doce 3) Pao de aipim

Composicao obrigatoria

1) Pao de Milho: Farinha de trigo, leite gelado, sal, fermento fresco, acucar, fubd, margarina, ovos e
sementes de erva-doce.

2) Pao de Batata doce: Farinha de trigo, 4gua, sal, margarina, fermento fresco, agucar , ovo, batata cozida
¢ amassada, leite em po.

3) Aipim: Fécula de mandioca, farinha de arroz, ovos, 6leo vegetal, amido de milho, fermento bioldgico

(opcional: gergelim e linhaga)

Obs.: Os paes podem ser com composicdes diferenciadas quando seu destino for atender alunos com outras
Necessidades Alimentares Especiais.

Composicao opcional

Todos os paes podem conter outras substincias alimenticias que os caracterizem, desde que permitidas pela
legislacao e declaradas no rotulo, tais como agucares, 0leos e gorduras (livres de gorduras trans), fibras, adi¢ao
de vitaminas e minerais e os aditivos permitidos pela legislacdo (emulsificantes, conservantes, etc.) exceto
corantes artificiais.

Embalagem: Primaria: Saco plastico de polietileno atdxico. Secundéria: Embalagem de mercado que preserve
a integridade e qualidade do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislacdo vigente.

Nota: Produto legalmente dispensado de registro.

Referéncias:

Resolu¢ao FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020;

Resolugdo RDC N° 727, de 1° de julho de 2022;

Instru¢cdo Normativa N? 160, de 1° de Julho de 2022

Resolu¢do RDC N2 724, de 1° de Julho de 2022

Resolu¢do RDC N2 722, de 1° de Julho de 2022

Resolugdo RDC N2 719, de 1° de Julho de 2022

Resolu¢do RDC N2 712, de 1° de Julho de 2022

Resolucdo RDC N° 711, de 1° de Julho de 2022

Instru¢do Normativa n°® 75 de 08 de outubro de 2020;

RDC n° 429, de 08 de outubro de 2020;

Lein® 10.674 de 16 de maio de 2003;

Portaria Inmetro n° 248 de 17 de Julho de 2008;
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Resolugao RDC N° 623, de 9 de Marco de 2022;

Portaria SVS/MS 1428 de 26 de novembro de /93 — SVS/MS — APPCC;
Portaria SVS/MS 326 de 30 de julho de 97 — SVS/MS — BPF;

Resolucao RDC n° 275 de 21 de outubro de 2002 — POPS;

Portaria 175 de 08/07/2003 ANVISA/MS;

Resolugdo n°® 383 de 05/08/99 - ANVISA/MS;

Resolugao RDC n° 278, de 22 de setembro de 2005

Resolucao RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS;

Resolugdo RDC n° 344 de 13/12/02 - ANVISA/MS;

Resolucao RDC n° 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS;

Resolucao RDC n° 360 de 23/12/03 — ANV

Resolucao RDC n° 175 de 08/07/03 - ANVISA/MS ISA/MS;

Resolucao RDC n° 263 de 22/09/05 - ANVISA/MS.

Resolucao - RDC n° 90, de 18 de outubro de 2000-ANVISA
RESOLUCAO — RDC N° 135, DE 8 DE FEVEREIRO DE 2017 — ANVISA
RESOLUCAO - RDC N° 90, DE 18 DE OUTUBRO DE 2000

REPOLHO

Caracterizacao do produto: Deverao ser de boa qualidade, apresentando tamanho e conformagao uniformes
e ser procedentes de espécimes vegetais genuinos e sdos, apresentar as caracteristicas do cultivar bem
definidas, estarem fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, limpos, com coloragao propria, sem tragos
de descoloracdo, firmes, intactos, livres de danos mecanicos e fisiologicos, pragas e doencas e estar em
perfeitas condigdes de conservagdao e maturacao. Nao poderdo apresentar sujidades, parasitas e larvas.
Deverao ser preferencialmente de produg@o organica e ou agroecoldgica.

Nome cientifico: Brassica oleracea L.var. capitata
Descricao: Produto “in natura”

Classificacao: Grupo: Cor - Verde; Formato cabeca - Redondo; Folha — Lisa. Classe: Classe IV (peso
variando de 1000g a 1500g). Categoria: de primeira.

Embalagem: Deverdo ser acondicionadas em caixas plasticas vazadas (tipo grade), atoxicas, limpas, secas,
livres de qualquer matéria estranha, resistentes, e que ofereca protecdo e conservacao do produto durante o
manuseio e transporte do mesmo. Nao poderdo estar em contato com papel nao adequado (reciclado, jornais,
revistas e similares), papeldo ou plastico reciclado.

Rotulagem: O rotulo deve estar afixado, inscrito ou impresso na parte frontal da embalagem (caixa),
informando o nome do produto, sua classificagdo, peso liquido do produto, origem do produto (local de
producao), identificacao do produtor e data da embalagem, atendendo as normas da legislagao vigente.

Transporte: O veiculo de entrega deve estar de acordo com as normas sanitarias vigentes.

Legislacdo: Resolugao FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020;
Resolugdo RDC N° 727, de 1° de julho de 2022;

Instru¢do Normativa N? 160, de 1° de Julho de 2022

Resolu¢do RDC N2 724, de 1° de Julho de 2022

Resolu¢do RDC N2 722, de 1° de Julho de 2022

Resolu¢do RDC N2 719, de 1° de Julho de 2022

Instrugcdo Normativa n® 75 de 08 de outubro de 2020;

RDC n° 429, de 08 de outubro de 2020;

Lein® 10.674 de 16 de maio de 2003;
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Portaria Inmetro n° 248 de 17 de Julho de 2008;

Resolucao RDC N° 623, de 9 de Margo de 2022;

Portaria SVS/MS 1428 de 26 de novembro de /93 — SVS/MS — APPCC;
Portaria SVS/MS 326 de 30 de julho de 97 — SVS/MS — BPF;
Resolugao RDC n® 275 de 21 de outubro de 2002 — POPS;

Portaria 175 de 08/07/2003 ANVISA/MS;

Lei 9.972 de 25 de maio de 2000;

Decreto n° 6268 de 22 de novembro de 2007;

Resolugao RDC N° 623, de 9 de Marco de 2022;

Resolugdo RDC n° 12 de 02 de janeiro de 2001 ANVISA;

Instru¢ao Normativa Conjunta n° 09 de 12 de novembro de 2002 SARC/ANVISA/INMETRO;
Decreto Estadual/SC n°31.455 de 20 de fevereiro de 1987.

TANGERINA

Caracterizacao do produto: Deverdo ser de boa qualidade, frescos, bem desenvolvidos e maduros, casca e
polpa intactos; colora¢do da casca com fruto 3/4 maduro (50 a 75% da superficie da casca amarelada) com
aroma, cor e sabor proprios da sua espécie e variedade. Deverdo ser procedentes de espécimes vegetais
genuinos e sdos, apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas, estarem fisiologicamente
desenvolvidas, bem formadas, limpas, com colora¢dao propria, firmes, intactas, livres de danos mecanicos e
fisiologicos, pragas e doengas e estar em perfeitas condi¢cdes de conservagdo e maturacdo. Nao poderdo
apresentar sujidades, parasitas e larvas. Deverdo apresentar grau de maturacdo tal que permita suportar a
manipulagdo, o transporte e a conservacdo em condi¢des adequadas para o consumo mediato e imediato.
Deverao ser preferencialmente de producao orgénica e ou agroecologica.

Nome cientifico: Citrus reticulata Blanco, Citrusunshiu Marcovich, Citrus deliciosa Tenore, Citrusreticulata
Blanco ou Citrus Sinensis Osbeck.

Descri¢ao: Produto ’in natura’’.

Classificacao: Variedades: Ponkan, Cravo e Murcot. Teor de So6lidos Soluveis (Brix): minimo 9°. Classe: 70
e/ou 74. Grupo de coloracdo: C2 e/ou C3. Classe ou calibre: De acordo com o seu didmetro equatorial (medido
transversalmente ao eixo que vai do pedunculo ao &pice do mesmo) tangerina sera classificada como:

Classe ou calibre 70 e/ou 74 correspondentes ao didmetro equatorial maior que 70 mm e menor que 78 mm.
Sera tolerada uma mistura de tangerinas pertencentes aos calibres imediatamente superiores e/ou inferior ao
especificado, desde que o total fora do especificado ndo ultrapasse a 10% (dez por cento) da quantidade total
entregue.

Limites maximos de defeitos: Defeitos graves: podriddo e dano profundo, inclusive as lesdes de Pinta Preta.
Esses defeitos nao serdo tolerados. Defeitos Leves: deformado e manchas. Quando existirem, a somatoria
desses defeitos ndo devera exceder a 5% do peso total entregue. Os defeitos que ultrapassem esse limite serdo
considerados defeitos graves e, portanto, ndo serdo tolerados.

Embalagem: Deverdo ser acondicionadas em caixas plasticas vazadas (tipo grade), limpos, secos, livres de
qualquer matéria estranha, resistentes, e que ofereca prote¢do e conservagao do produto durante o manuseio e
transporte do mesmo. Nao poderdo estar em contato com papel ndo adequado (reciclado, jornais, revistas e
similares), papeldo ou plastico reciclado.

Rotulagem: O rétulo deve estar afixado, inscrito ou impresso na parte frontal da embalagem(caixa),
informando o nome do produto, sua classificagdo, peso liquido do produto, origem do produto (local de
producdo), identificagcdo do produtor e data da embalagem, atendendo as normas da legislacao vigente.
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Transporte: O veiculo de entrega deve estar de acordo com as normas sanitarias vigentes.

Legislacdo: Resolugdo FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020;
Resolugao RDC N° 727, de 1° de julho de 2022;

Instrucdo Normativa N2 160, de 1° de Julho de 2022

Resolugdo RDC N2 724, de 1° de Julho de 2022

Resolu¢do RDC N2 722, de 1° de Julho de 2022

Resolugdo RDC N? 719, de 1° de Julho de 2022

Instru¢do Normativa n°® 75 de 08 de outubro de 2020;

RDC n° 429, de 08 de outubro de 2020;

Lein® 10.674 de 16 de maio de 2003;

Portaria Inmetro n° 248 de 17 de Julho de 2008;

Resolugao RDC N° 623, de 9 de Marco de 2022;

Portaria SVS/MS 1428 de 26 de novembro de /93 — SVS/MS — APPCC;
Portaria SVS/MS 326 de 30 de julho de 97 — SVS/MS — BPF;
Resolucao RDC n° 275 de 21 de outubro de 2002 — POPS;

Portaria 175 de 08/07/2003 ANVISA/MS;

Lei 9.972 de 25 de maio de 2000;

Decreto n° 6268 de 22 de novembro de 2007,

Resolugdo RDC n° 12 de 02 de janeiro de 2001 ANVISA;

Instru¢cdo Normativa Conjunta n° 09 de 12 de novembro de 2002 SARC/ANVISA/INMETRO;
Decreto Estadual/SC n°31.455 de 20 de fevereiro de 1987.

TEMPERO VERDE - CEBOLINHA

Caracterizacao do produto: Os magos deverdo ser de 6tima qualidade, tenros e firmes, ter coloracao verde,
de tamanho médio, pesando entre 100g e 150g. Ser procedentes de espécimes vegetais genuinos e saos,
apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas, estarem fisiologicamente desenvolvidos, bem
formados, limpos, com coloragdo propria, sem tragos de descoloragdo, firmes, intactos, livres de danos
mecanicos e fisiologicos, pragas e doencas e estar em perfeitas condigdes de conservagdo e maturagdo. Nao
poderdo apresentar sujidades, parasitas e larvas. Deverdo ser preferencialmente de producdo organica e ou
agroecologica.

Nome cientifico: Allium fistulosum.
Descricao: Produto “’in natura’’.
Classificacio: Categoria: de primeira.

Embalagem: Deverao ser acondicionados em caixas plasticas vazadas (tipo grade), limpos, secos, livres de
qualquer matéria estranha, resistentes, e que oferega prote¢do e conservacao do produto durante o manuseio e
transporte do mesmo. Nao poderdao estar em contato com papel ndo adequado (reciclado, jornais, revistas e
similares), papelao ou plastico reciclado.

Rotulagem: O rétulo deve estar afixado, inscrito ou impresso na parte frontal da embalagem(caixa),
informando o nome do produto, sua classificacdo, peso liquido do produto, origem do produto (local de
producao), identificacao do produtor e data da embalagem, atendendo as normas da legislagao vigente.

Transporte: O veiculo de entrega deve estar de acordo com as normas sanitdrias vigentes.

Legislaciao: Resolugdo FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020;
Resolugdo RDC N° 727, de 1° de julho de 2022;

Instru¢do Normativa N2 160, de 1° de Julho de 2022

Resolugdo RDC N2 724, de 1° de Julho de 2022

Resolucdo RDC N® 722, de 1° de Julho de 2022

Resolucdo RDC N2 719, de 1° de Julho de 2022
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Instru¢do Normativa n® 75 de 08 de outubro de 2020;

RDC n° 429, de 08 de outubro de 2020;

Lein® 10.674 de 16 de maio de 2003;

Portaria Inmetro n° 248 de 17 de Julho de 2008;

RDC n° 14, de 28 de margo de 2014;

Portaria SVS/MS 1428 de 26 de novembro de /93 — SVS/MS — APPCC;
Portaria SVS/MS 326 de 30 de julho de 97 — SVS/MS — BPF;
Resolucao RDC n° 275 de 21 de outubro de 2002 — POPS;

Portaria 175 de 08/07/2003 ANVISA/MS,;

Lei 9.972 de 25 de maio de 2000;

Decreto n° 6268 de 22 de novembro de 2007,

Resolucdo RDC n° 14 de 28 de margo de 2014 ANVISA;

Resolugao RDC n° 12 de 02 de janeiro de 2001 ANVISA;

Instru¢do Normativa Conjunta n° 09 de 12 de novembro de 2002 SARC/ANVISA/INMETRO;
Decreto Estadual/SC n°31.455 de 20 de fevereiro de 1987.

TEMPERO VERDE - SALSINHA
SALSA

Caracterizacao do produto: Os magos deverdo ser de 6tima qualidade, tenros e firmes, ter coloracao verde,
macos de tamanho médio, pesando entre 100g e 150g. Ser procedentes de espécimes vegetais genuinos e saos,
apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas, estarem fisiologicamente desenvolvidos, bem
formados, limpos, com coloracdo propria, sem tracos de descoloracdo, firmes, intactos, livres de danos
mecanicos e fisiologicos, pragas e doencas e estar em perfeitas condigdes de conservacdo e maturagao. Nao
poderdo apresentar sujidades, parasitas e larvas. Deverdo ser preferencialmente de produgdo orgéanica e ou
agroecologica.

Nome cientifico: Petroselinum crispum.
Descricio: Produto “’in natura’’.
Classificacio: Categoria: de primeira.

Embalagem: Deverdo ser acondicionados em caixas plasticas vazadas (tipo grade), limpos, secos, livres de
qualquer matéria estranha, resistentes, e que oferega protecdo e conservacao do produto durante o manuseio e
transporte do mesmo. Nao poderdo estar em contato com papel ndo adequado (reciclado, jornais, revistas e
similares), papelao ou plastico reciclado.

Rotulagem: O rétulo deve estar afixado, inscrito ou impresso na parte frontal da embalagem(caixa),
informando o nome do produto, sua classificacdo, peso liquido do produto, origem do produto (local de
producao), identificacao do produtor e data da embalagem, atendendo as normas da legislagao vigente.

Transporte: O veiculo de entrega deve estar de acordo com as normas sanitarias vigentes.

Legislacdo: Resolugao FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020;
Resolugdo RDC N° 727, de 1° de julho de 2022;

Instru¢do Normativa N? 160, de 1° de Julho de 2022

Resolu¢do RDC N2 724, de 1° de Julho de 2022

Resolu¢do RDC N2 722, de 1° de Julho de 2022

Resolu¢do RDC N2 719, de 1° de Julho de 2022

Instrugdo Normativa n® 75 de 08 de outubro de 2020;

RDC n° 429, de 08 de outubro de 2020;

Lein® 10.674 de 16 de maio de 2003;

Portaria Inmetro n° 248 de 17 de Julho de 2008;
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RDC n° 14, de 28 de margo de 2014;

Portaria SVS/MS 1428 de 26 de novembro de /93 — SVS/MS — APPCC;
Portaria SVS/MS 326 de 30 de julho de 97 — SVS/MS — BPF;
Resolucao RDC n° 275 de 21 de outubro de 2002 — POPS;

Portaria 175 de 08/07/2003 ANVISA/MS;

Lei 9.972 de 25 de maio de 2000;

Decreto n° 6268 de 22 de novembro de 2007,

Resolucao RDC n° 14 de 28 de margo de 2014 ANVISA;

Resolugao RDC n° 12 de 02 de janeiro de 2001 ANVISA;

Instru¢do Normativa Conjunta n® 09 de 12 de novembro de 2002 SARC/ANVISA/INMETRO;
Decreto Estadual/SC n°31.455 de 20 de fevereiro de 1987.

TOMATE

Caracterizacdo do produto: Deverdo ser de boa qualidade, frescos, intactos e firmes, apresentando tamanho
e conformagdo uniforme (porte médio com diametro variando de 70mm a 80mm). Deverao ser procedentes de
espécimes vegetais genuinos e sdos, apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, limpos, com coloragdao prépria, sem tracos de descoloragao,
firmes, intactos, livres de danos mecanicos e fisiologicos, pragas e doengas e estar em perfeitas condi¢des de
conservagdo e maturacdo. Nao poderdao apresentar sujidades, parasitas e larvas. Deverdao apresentar grau de
maturagdo tal que permita suportar a manipulagdo, o transporte e a conservacao em condi¢des adequadas para
o consumo mediato e imediato. Deverao ser preferencialmente de produgdo organica e ou agroecoldgica.

Nome cientifico: Lycopersicun esculentum Mill
Descricao: Produto “in natura”

Classificacao: Grupo: Oblongo a Redondo. Subgrupo: Rosado/Vermelho (30 a 90% da sua superficie
vermelha). Classe: Médio. Tipo: Extra ou Especial.

Embalagem: Deverdo ser acondicionadas em caixas plésticas vazadas (tipo grade), atdxicas, limpas, secas,
livres de qualquer matéria estranha, resistentes, ¢ que ofereca protecdo e conservagdo do produto durante o
manuseio e transporte do mesmo. Nao poderdo estar em contato com papel ndo adequado (reciclado, jornais,
revistas e similares), papeldao ou plastico reciclado.

Rotulagem: O rétulo deve estar afixado, inscrito ou impresso na parte frontal da embalagem (caixa),
informando o nome do produto, sua classificagdo, peso liquido do produto, origem do produto (local de
producdo), identificagcdo do produtor e data da embalagem, atendendo as normas da legislacao vigente.

Transporte: O veiculo de entrega deve estar de acordo com as normas sanitarias vigentes.

Legislaciao: Resolugdo FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020;
Resolucao RDC N° 727, de 1° de julho de 2022;

Instru¢dao Normativa N° 160, de 1° de Julho de 2022

Resolugdo RDC N2 724, de 1° de Julho de 2022

Resolu¢do RDC N¢ 722, de 1° de Julho de 2022

Resolucdo RDC N° 719, de 1° de Julho de 2022

Instrucdo Normativa n® 75 de 08 de outubro de 2020;

RDC n° 429, de 08 de outubro de 2020;

Lein® 10.674 de 16 de maio de 2003;

Portaria Inmetro n° 248 de 17 de Julho de 2008;

Resolugdao RDC N° 623, de 9 de Marco de 2022;

Portaria SVS/MS 1428 de 26 de novembro de /93 — SVS/MS — APPCC;
Portaria SVS/MS 326 de 30 de julho de 97 — SVS/MS — BPF;
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Resolugao RDC n® 275 de 21 de outubro de 2002 — POPS;

Portaria 175 de 08/07/2003 ANVISA/MS;

Lei 9.972 de 25 de maio de 2000;

Decreto n° 6268 de 22 de novembro de 2007;

Resolugao RDC n° 12 de 02 de janeiro de 2001 ANVISA;

Instru¢cdo Normativa Conjunta n° 09 de 12 de novembro de 2002 SARC/ANVISA/INMETRO;
Decreto Estadual/SC n°31.455 de 20 de fevereiro de 1987.

13.INDICACAO RESPONSAVEL NO ORGAO PELOS ENCAMINHAMENTOS DE EVENTUAIS

IMPUGNAGCOES E/OU ESCLARECIMENTOS
Nome: Beatriz Belli
E-mail: beatrizbelli@sed.sc.gov.br
Telefone institucional: 48 — 3664 0172

XXXXXXXX
Cargo/Funcéo
[Assinado digitalmente]

[ MODELO TERMO DE REFERENCIA (AQUISICAO) |
| RESPONSAVEL: GECEN [ Data : 12 versdo: Fevereiro/2023 [ Vers&o n° 001 |
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