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| - INFORMAGCOES GERAIS
1. Equipe de Planejamento

Nome Cargolfuncéo Matricula E-mail
Leandro Amorim da Técnico em 393.625-2-01 leandro@fesporte.sc.gov.br
Silva Contabilidade e
Mirian Dolzan Assistente Técnico 219.251-9-02 | mirian@fesporte.sc.gov.br
Carlos Vieira Gainete Diretor de Esporte 717.522-1-01 | dide@fesporte.sc.gov.br

Il - DIAGNOSTICO SITUAGCAO ATUAL

2. Descricao do problema a ser resolvido ou da necessidade apresentada (art. 18, § 1°, I,
da Lei Federal n° 14.133, de 2021).

Considerando que a Fundacdo Catarinense de Esporte tem como uma de suas funcdes
primordiais a organizacdo e realizagdo dos eventos esportivos oficiais do Estado de Santa
Catarina e em atendimento ao que prevé o Regulamento Geral dos eventos do calendario da
FESPORTE, se justifica a contratacdo estimada da prestacdo do servico de fornecimento de
refeicbes para os atletas do desporto e paradesporto escolar, professores, técnicos e jurados
técnicos (danca) participantes dos eventos de Esporte Educacional do calendario esportivo da
FESPORTE. Também poderdo ser atendidos oficiais de mesa, arbitros, secretaria de evento,
secretaria da comissao disciplinar, arbitro coordenador de modalidade quando estes nao forem
atendidos pela Resolucdo n° 02/2022 da FESPORTE que estabelece as diretrizes para
pagamento a titulo de pré-labore, durante os eventos da Fundacao Catarinense de Esporte.

O quantitativo do servico requisitado leva em consideracdo o atendimento das necessidades
da FESPORTE, inclusive o atendimento de situacdes imprevisiveis, tendo como base a média dos
anos anteriores e 0s regulamentos dos eventos desta Fundacdo. A contratacdo do servico
respeitard o cronograma e municipios-sede de cada etapa prevista no calendario esportivo
homologado pelo Conselho Estadual de Esporte do estado de Santa Catarina.

3. Demonstracao da previsado da contratacdo com o Plano Anual de Compras (art. 18, §
1°, ll, da Lei Federal n° 14.133, de 2021).

A aquisicéo da solugéo nao esta prevista no Plano Anual de Compras.

4. Descricao dos requisitos da potencial contratacao (art. 18, § 1°, lll, da Lei Federal n°

14.133, de 2021)

1 - CONDICOES GERAIS

1.1 — Os servicos serdo prestados pela Contratada, pelo pre¢co contratado, sem nenhum custo
adicional (seguros, impostos e taxas, transporte, frete ou qualquer outro encargo necessario a
execucdo do objeto do contrato), conforme solicitacdo do 6rgdo contratante/participante, mediante
emissao de autorizacdo de fornecimento.
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1.2 — A Contratante reserva-se o direito de a qualquer tempo, previamente ao aceite, ou durante o
prazo de garantia do objeto ofertado e entregue, proceder a analise técnica e de qualidade do
objeto, diretamente ou por intermédio de terceiros por ela escolhido. Se rejeitado, o objeto devera
ser substituido pela Contratada, no prazo estipulado pela Contratante, sem qualquer 6nus para a
Contratante.

1.3 — O aceite do servigo pela Contratante, ndo exclui a responsabilidade civil da Contratada por
vicios de quantidade ou qualidade do objeto ou disparidade com as especificacdes técnicas
exigidas no edital ou atribuidas pela Contratada, verificados posteriormente, garantindo-se a
Contratante as faculdades previstas no artigo 18, da Lei Federal n® 8.078, de 11 de setembro de
1990 (Cddigo de Defesa do Consumidor).

1.4 — O objeto cotado e adjudicado devera atender a legislacéo a ele pertinente.

1.5 — As guantidades licitadas s&o estimativas, podendo a contratante requisitar quantidades
conforme a efetiva necessidade, respeitando-se os limites da Lei.

1.6 - A empresa vencedora do certame fica responsavel pelo preparo e fornecimento das
refeicBes, bem como toda a infraestrutura de cozinha e refeitério necessarias a prestacdo do
Servigo.

1.7 - Todas as despesas de montagem, desmontagem e limpeza das instalagcbes (cozinha,
refeitorio, banheiros e depdsitos), com estruturas provisérias para constru¢ao e/ou aproveitamento
de espaco com delimitacéo das areas de trabalho, transporte de materiais, além da aquisi¢cao e/ou
locagdo dos produtos para tal (mesas, cadeiras, toalhas, utensilios de copa e cozinha,
descartaveis, dentre outros necessarios), bem como despesas com gas, energia, dgua, esgoto e
retirada de lixo, além de todas descritas no presente Termo, serdo por conta da Contratada e
essas despesas deverdo estar incluidas no preco da alimentacéo.

1.8 — A critério da Contratante, poderao ser convocados outros servidores do Estado, por exemplo
nutricionistas, além do fiscal de contrato, para melhor fiscalizacao da prestacéo dos servicos.

1.9 — As refeicbes deverdo ser preparadas observando a legislacédo vigente e a utilizacdo de
ingredientes de qualidade.

1.10 - A refeicdo devera ser servida, pela Contratada, em buffet livre, sem controle de peso ou
guantidade, observada a quantidade per capta e a qualidade dos cardapios.

1.11 — O acesso aos locais de alimentacdo serd realizado apenas por pessoas devidamente
credenciadas pela FESPORTE.

1.11.1 — Nas etapas Estaduais, ndo sera permitido ao Contratado prestar servico de mesma
natureza a outros clientes, no mesmo local do servigo prestado a FESPORTE,

1.12 — Antes do inicio da prestacdo do servico, apds a instalacdo da estrutura, serd feita
fiscalizacdo para garantir o cumprimento de todas as exigéncias previstas em Edital, bem como
antes do inicio de cada refei¢édo, sob pena das sanc¢des cabiveis.

1.13 - O controle do numero de refeicbes servidas deve ser uma tarefa de ambas as partes:
contratada e contratante.

1.14 — Os servicos serdo entregues conforme solicitacdo do 6rgéo contratante, mediante emissao
de autorizacao de fornecimento, ndo podendo ultrapassar as quantidades méximas estabelecidas
neste edital, exceto quando acrescido, por meio de Termo Aditivo a Contrato a ser celebrado, na
forma da Lei.

1.15 — Os servigos serdo prestados de acordo com o calendario de eventos da FESPORTE,
disponivel em http://www.fesporte.sc.gov.br/calendario, podendo haver alteracdes de datas e
locais que serdo informados pela FESPORTE ao Contratado.

1.16 - As autorizagbes de fornecimento emitidas serdo encaminhadas pela Contratante em prazo
nao superior a 8 (oito) dias corridos com antecedéncia da data do evento.

1.17 - A Administracdo enviara por intermédio de correio eletrénico (e-mail), cdpia da Autorizacao
de Fornecimento, devidamente assinada pela autoridade competente, bem como demais
informacdes da prestacdo do servigco, como quantidade de refeicbes a serem servidas por dia e
lista dos participantes do evento.

1.18 - A contratada podera utilizar os servigos de restaurantes das cidades sedes nas somente
etapas Microrregionais e Regionais desde que observadas todas as exigéncias do edital.

FUNDAGAO GATARINENSE DE ESPORTE
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2 — INFRAESTRUTURA NECESSARIA

2.1 - O local a ser instalado o refeitério e a cozinha deverd ser previamente aprovado pela
FESPORTE ou por pessoa indicada por ela, evitando que sejam escolhidos locais improprios para
a prestacao do servico.

2.1.1 — A Contratada dever4 encaminhar endereco do local da prestacdo do servico com
antecedéncia minima de 05 (cinco) dias do inicio do evento ao e-mail do Fiscal do Contrato.

2.2 - O espaco devera contar com sanitarios (masculino e feminino) para os funcionarios e
usuarios do servico prestado.

2.3 - Ao montar o layout deve-se considerar, além das restricbes impostas pela administragdo do
local e da Coordenacédo do evento, que as atividades sejam realizadas de forma rapida, que o lixo
nado fique proximo ao preparo das refeicbes e os fornos e fogbes ndo estejam préximos aos
refrigeradores, por motivos de saude.

2.4 - As instalacBes devem ser projetadas de forma a possibilitar um fluxo ordenado e sem
cruzamentos em todas as etapas da preparacdo de alimentos e a facilitar as operacbes de
manutencdo, limpeza e, quando for o caso, desinfec¢do. O acesso as instalagbes devem ser
controlado e independente, ndo comum a outros usos.

2.5 - Os equipamentos, moveis e utensilios que entram em contato com alimentos devem ser de
materiais que ndo transmitam substancias toxicas, odores ou sabores aos mesmos.

2.6 - As instalagbes, equipamentos, méveis e utensilios devem ser mantidos em condi¢cbes
higiénico-sanitarias apropriadas. As operacdes de higienizacdo devem ser realizadas por
funcionarios comprovadamente capacitados e com frequéncia que garanta a manutencao dessas
condi¢des e minimize o risco de contaminagao do alimento.

2.7 - Todos os funcionarios da empresa a ser contratada deverdo possuir uniformes e crachas de
identificacdo com nome e fungdo. Os uniformes deverdo ser em numero suficiente que
proporcione a manutencdo da apresentacdo e higiene pessoal. A contratada deve disponibilizar
uniformes completos, compostos de toucas, calgas, camisas, aventais, meias e sapatos fechados.
Os Uniformes em utilizagcdo devem ser mantidos em bom estado de conservacéo e limpeza. A
empresa devera disponibilizar os EPIs (Equipamentos de Protecdo Individual) necessarios e
suficientes para utilizagdo durante todo o evento.

2.8 - Todas as pessoas que nao fazem parte da equipe de colaboradores da empresa séo
consideradas visitantes. A circulagdo de visitantes € restrita e controlada para evitar
contaminagdes dos produtos. Quando por algum motivo um visitante entrar nas areas de
manipulacdo de alimentos, serd necessario utilizar, minimamente, contencdo para os cabelos
(touca).

2.9 - Devera existir um local proprio e especifico para recepcionar e armazenar restos de
alimentos.

2.10 - Deverd haver coleta seletiva, na area de atuacédo da empresa a ser contratada (restaurante,
cozinha, copas e banheiros), para os seguintes residuos sélidos: vidro, papel, papeldo, metal e
plastico. O material coletado devera ser enviado a uma associa¢cdo ou empresa que encaminhe
para reciclagem ou recicle o material coletado.

2.11 - As instalacdes sanitarias, dentro da area de atuacdo da empresa, devem ser supridas de
produtos destinados a higiene pessoal tais como papel higiénico, sabonete liquido inodoro
antisséptico ou sabonete liquido inodoro e produto antisséptico e toalhas de papel néo reciclado
ou outro sistema higiénico e seguro para secagem das maos. Os coletores dos residuos devem
ser dotados de tampa e acionados sem contato manual.

2.12 — A Contrarada devera disponibilizar alcool em gel 70% e luvas descartaveis no Buffet em
guantidade suficiente que garanta a seguranca dos usuarios do servico.

3 - MONTAGEM DA COZINHA

3.1 - A cozinha devera ser montada no mesmo local do refeitério que devera ser previamente
aprovado pela FESPORTE ou por pessoa indicada por ela.

3.2 - A cozinha deve ser dotada dos equipamentos e utensilios necessarios e suficientes para
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preparacdo do cardapio solicitado.

3.3 - A area de preparacdo do alimento deve ser higienizada quantas vezes forem necessérias e
imediatamente ap0s o término do trabalho. Devem ser tomadas precaucgfes para impedir a
contaminacdo dos alimentos causada por produtos saneantes, pela suspensédo de particulas e
pela formacao de aerossois. Substancias odorizantes e ou desodorantes em quaisquer das suas
formas ndo devem ser utilizadas nas areas de preparagdo e armazenamento dos alimentos.

3.4 - Os utensilios e equipamentos utilizados na higieniza¢cdo devem ser proprios para a atividade
e estar conservados, limpos e disponiveis em numero suficiente e guardados em local reservado
para essa finalidade. Os utensilios utilizados na higienizacao de instalagbes devem ser distintos
daqueles usados para higienizagdo das partes dos equipamentos e utensilios que entrem em
contato com o alimento.

3.5 - Os coletores utilizados para deposicdo dos residuos das areas de preparacdo e
armazenamento de alimentos devem ser dotados de tampas acionadas sem contato manual.

3.6 - Os residuos devem ser frequentemente coletados e estocados em local fechado e isolado da
area de preparagdo e armazenamento dos alimentos, de forma a evitar focos de contaminacao e
atracdo de vetores e pragas urbanas.

3.7 - A empresa que vier a ser contratada deve cumprir as exigéncias contidas na legislagéo
vigente, particularmente no que se refere a saude e higiene dos manipuladores, ao prescrito na
Resolugdo - RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, da ANVISA, que dispde sobre Boas
Praticas para Servigos de Alimentagéo.

3.8 - Os manipuladores que apresentarem lesdes e ou sintomas de enfermidades que possam
comprometer a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos devem ser afastados da atividade de
preparacdo de alimentos enquanto persistirem essas condi¢des de salde.

3.9 - Os manipuladores devem usar mascaras, cabelos presos e protegidos por redes, toucas ou
outro acessério apropriado para esse fim durante todo o tempo que estiverem no ambiente de
trabalho. As unhas devem estar curtas e sem esmalte ou base. Durante a manipulagcdo, devem
ser retirados todos os objetos de adorno pessoal e a maquiagem.

4 - MONTAGEM DO RESTAURANTE

4.1 - O controle de acesso ao restaurante sera feito por servidor indicado pela FESPORTE,
mediante credenciamento prévio, juntamente com um representante da Contratada. Esse registro
de entrada de pessoas no restaurante serd utilizado para contabilizar o nimero de refei¢cbes
servidas.

4.2 - Os refeitérios a serem montados deveréo ter capacidade para, no minimo, 50% (cinquenta
por cento) da quantidade diaria indicada na Autorizacdo de Fornecimento de pessoas sentadas
simultaneamente.

4.3 - Por motivo de seguranca alimentar, a empresa que vier a ser contratada devera
disponibilizar dispositivos de aplicacdo de alcool em gel 70%, com reposi¢cao para atender todo o
periodo do servigo de alimentagdo, em cada uma das Etapas, a fim de ser usado pelos usuarios
gue acessarem o restaurante.

4.4 - Os refeitérios deverdo conter, no minimo, 02 (duas) ilhas de alimentacdo cada, com servigo
para os dois lados, com aquecimento para pratos quentes e refrigeracédo para saladas, todas com
0S mesmos servigos e alimentos, levando em consideracdo o numero de refeicdes servidas em
cada dia.

4.5 - Disponibilizar utensilios adequados para servir os alimentos, com cabos mais longos para
manter as maos afastadas do alimento.

4.6 — O horério de servico dos alimentos serd estipulado pela contratante e deverd ser
providenciado o reabastecimento de alimentos durante todo o horario das refei¢des, ndo sendo
admitida a falta de qualquer alimento constante do cardépio, ainda que por curto periodo de
tempo.

4.7 - Deverdo ser oferecidos ao publico de cada evento pratos de loucas e talheres de metal,
ficando a critério da Contratada a utilizacdo de copos descartaveis ou de vidro, em quantidade
suficiente para o perfeito atendimento da demanda.
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4.7.1 — E vedada a disponibilizacdo de canudos plasticos.

4.8 - Todas as mesas do restaurante deverdo estar forradas com toalhas de mesa de tecido. A
empresa a ser contratada também devera ser responsavel pela limpeza das toalhas e troca das
mesmas sempre que necessario.

4.9 - Devera haver local especifico para armazenagem dos pratos, talheres e copos a serem
utilizados.

4.10 - Deveréao ser disponibilizados aparadores com vasilhames apropriados para o atendimento
de descarte de pratos e talheres utilizados.

4.11 - Deveréao ser disponibilizados pontos de descarte de lixo organico e reciclavel. A empresa
contratada devera disponibilizar sacos de lixo, com tamanho e resisténcia adequados.

4.12 — Devera disponibilizar 01 (um) ou mais profissional para entrega de copos com suco.

4.13 — Deverd servir 4gua mineral ou filtrada, em todas as refeicbes.

4.14 — Deveré disponibilizar jarras ou recipientes de material adequado para servir alimentos
liquidos como sucos naturais, café, leite e achocolatados nos cafés da manha.

4.15 — Toda a estrutura de cozinha e refeitério devera estar montada no minimo 02 (duas) horas
antes do inicio da prestagéo do servigo, determinada pela FESPORTE.

5 - PESSOAL

5.1 - A equipe de trabalho no local de cada evento deverd ter plena capacidade de executar o
servigo contratado e ser composta, no minimo nutricionista(s), cozinheiro(s), auxiliares de cozinha
e equipe de limpeza (instalacbes e equipamentos), além de outros profissionais que se facam
necessarios para o cumprimentos de funcées de recepcdo, armazenagem, preparo prévio,
servigos de copa, confecgdo, higienizagéo, distribuigdo, transporte, limpeza, controle de acesso e
atendimento ao publico. A relacdo da equipe a ser disponibilizada para a completa execucéo dos
servicos devera ser apresentada a FESPORTE antes do inicio do evento, observada a legislagcéo
trabalhista.

5.2 - A empresa deve possuir um programa de controle de salude dos manipuladores. Os
Atestados de Saude Ocupacional (ASO's) de seus colaboradores deverdo ser mantidos
devidamente organizados e arquivados.

5.3 - Os manipuladores deverdo ser orientados quanto ao uso correto de Equipamentos de
Protecao Individual (luvas de borracha, luvas de malha de aco, 6culos, etc.).

5.4 - Os colaboradores que apresentarem, por ocasido da prestacdo de servicos apresentarem
feridas, lesdes, cortes nas maos, gastroenterites agudas ou cronicas, infec¢cdes pulmonares ou
faringites, devem ser substituidos de imediato.

5.5 — Os colaboradores que apresentarem qualquer sintoma de Covid-19 deverdo ser afastados
imediatamente das suas atividades.

6 — ALIMENTACAO

6.1 - As refeicBes deverao ser servidas no horario estipulado pela Contratante antes do inicio do
evento, de acordo com o cardapio minimo diério estabelecido no Anexo | do Termo de Referéncia.
6.2 - Todos os alimentos a serem servidos deverdo ser frescos, estar dentro do prazo de validade,
e sua conservacgao atender a todas as normas vigentes.

6.3 - Todos os produtos em estoque deverdo ser acondicionados dentro dos padrdes
estabelecidos pela legislacio vigente, exarados pelos Orgdos de Saude, Nutricdo e/ou Vigilancia
Sanitéria, Federal, Estadual e Municipal.

6.4 — As saladas ndo deverdo ser temperadas previamente. Os condimentos deverdo ser
disponibilizados em sachés (sal, azeite, vinagre, mostarda, ketchup, entre outros).

6.5 — A empresa contratada devera se responsabilizar pela distribuicdo da bebida que acompanha
as refeicbes. Cada refeicdo devera ser acompanhada de suco, além de agua mineral, servidas
dentro das normas da vigilancia sanitaria.

6.6 - A empresa devera fazer uso do servico buffet, no qual os alimentos sdo dispostos em
sistema de distribuicdo que deve manter aquecidos os alimentos quentes e resfriados os
alimentos consumidos frios.
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ESTADO DE SANTA CATARINA

6.7 - Para monitorar a temperatura, a empresa devera utilizar termémetro digital, o qual é
introduzido nos alimentos para conferir se a temperatura de distribuicao esta dentro dos valores
recomendados. Neste caso, sdo tomados 0s seguintes cuidados:

6.7.1 - Alimentos quentes deverdo ser mantidos a temperatura acima de 60°C, expostos por, no
maximo, 06 (seis) horas, considerando o tempo da espera para distribui¢éo.

6.7.2 - A temperatura dos alimentos devera ser medida, pelo menos, a cada 02 (duas) horas.

6.7.3 - Nos casos em que alimentos quentes alcancam temperaturas abaixo de 60°C, estes
deverdo ser retirados da pista quente e levados até a cozinha para passar por processo de
reaquecimento.

6.7.4 - Os alimentos quentes que ficam a menos de 60°C por um periodo superior a 03 (trés)
horas devem ser descartados.

6.7.5 - Os alimentos frios prontos para consumo devem ser mantidos no maximo a 10°C por até
04 (quatro) horas ou, se mantidos, a temperaturas superiores (até 21°C) sdo descartados apos 02
(duas) horas.

6.8 - Os alimentos devem permanecer protegidos adequadamente durante a distribuicao.

6.9 - A reposicéo de produtos para distribuicdo deve ser realizada de forma segura e adequada,
nao ocorrendo a mistura do alimento novo com o alimento ja distribuido.

7 — DA QUALIFICACAO TECNICA

7.1- Atestado de Capacidade Técnica, expedido por pessoa juridica de direito publico ou
privado, em papel personalizado do emissor e devidamente assinado pelo responséavel, que
comprove que a empresa prestou ou vem prestando servico de natureza pertinente e compativel
em caracteristicas e quantidade ao objeto deste edital. Para comprovagdo desta exigéncia, o
licitante podera apresentar um ou mais atestados técnicos com as especificacdes exigidas.

7.2- Entende-se por pertinente e compativel em caracteristica, o(s) atestado(s) que
contemple(m) o objeto da licitacéo.

7.3 - Entende-se por pertinente e compativel em quantidade, o(s) atestado(s) que contemple(m)
um minimo de 30% (trinta por cento) do objeto da licitacdo por item pretendido.

7.4 - O(s) atestado(s) devera(ao) permitir, no minimo, a obtencao das seguintes informacdes:

a) indicacdo do CNPJ, razdo social e endereco completo da pessoa juridica emissora do
atestado;

b) informacéo do local e da data de expedi¢cédo do atestado;

c) indicacéo do periodo em que o servigo foi ou vem sendo prestado.

7.5- Alvardq sanitario ou autorizagdo de funcionamento equivalente, expedido pelo 6rgéo
Estadual ou Municipal, responsavel pelo controle sanitario do comércio dos produtos correlatos
gue séo exercidos pelos interessados de conformidade com o objeto desta Licitagéo.

7.6 - Comprovar através de copia da carteira de trabalho ou contrato de trabalho que possui em
seu quadro ou sob contratacdo um responsavel técnico com registro ou inscricdo no Conselho
Regional da categoria.

7.7 - Serdo considerados profissionais capacitados como responsaveis técnicos: nutricionista,
técnico em nutricao, tecnélogo de alimentos, engenheiro de alimentos e afins.

5. Estimativas das quantidades para contratacdo, acompanhadas de memérias de calculo
e dos documentos que lhe dao suporte (considerar interdependéncias com outras

contratacdes, de modo a possibilitar economia de escala) (art. 18, § 1°, IV, da Lei
Federal n° 14.133, de 2021).

Os quantitativos solicitados se baseiam no que prevé o regulamento das competicdes em
guestao relativo ao nimero maximo de participantes em cada evento.

| LOTE I - REGIAQ OESTE - MICROREGIONAL E REGIONAL CCEF/ MESOREGIONAL E REGIONAL DANCA |
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CATARINA
ITEM gf :gSoE QUANTIDADE | UNIDADE ESPECIFICACAO
Fornecimento de refeicdes (CAFE DA MANHA), para
- atendimento do calendério de eventos esportivos da
L 0203 5.600 Refeigdo Fundacéo Catarinense de Esporte - FESPORTE, para a
regido OESTE, nas cidades mencionadas no Anexo Il, lll, IV e
V do Termo de Referéncia.
Fornecimento de refeicdes (ALMOCO/JANTAR), para
. atendimento do calendario de eventos esportivos da
2 0203 24.400 Refeigdo Fundacéo Catarinense de Esporte - FESPORTE, para a
regido OESTE, nas cidades mencionadas no Anexo Il , Ill, IV
e VI do Termo de Referéncia.
Fornecimento de refeicdes (LANCHE), para atendimento do
- calendario de eventos esportivos da Fundacgéo Catarinense de
3 0203 15.300 Refeigdo Esporte - FESPORTE, para a regido OESTE, nas cidades
mencionadas no Anexo Il, 1, IV e V do Termo de Referéncia.
LOTE Il - REGIAO CENTRO-OESTE - MICROREGIONAL E REGIONAL CCEF/ MESOREGIONAL E REGIONAL
DANCA CATARINA
ITEM gf:ggE QUANTIDADE | UNIDADE ESPECIFICAGAO
Fornecimento de refeicdes (CAFE DA MANHA), para
5.600 . atendimento do calendario de eventos esportivos da
4 0203 Refeigdo Fundacao Catarinense de Esporte - FESPORTE, para a
regido CENTRO-OESTE, nas cidades mencionadas no Anexo
Il, lll, IV eV do Termo de Referéncia.
Fornecimento de refeicdes (ALMOCO/JANTAR), para
24.400 s atendimento do calendario de eventos esportivos da
5 0203 Refeigdo Fundacéo Catarinense de Esporte - FESPORTE, para a
regido CENTRO-OESTE, nas cidades mencionadas no Anexo
I, 1ll, IV eV do Termo de Referéncia.
Fornecimento de refeicdes (LANCHE), para atendimento do
. calendario de eventos esportivos da Fundacéo Catarinense de
6 0203 15.300 Refeigdo Esporte - FESPORTE, para a regido CENTRO-OESTE, nas
cidades mencionadas no Anexo Il, 1, IV e V do Termo de
Referéncia.
LOTE Ill - REGIAO LESTE-NORTE - MICROREGIONAL E REGIONAL CCEF/ MESOREGIONAL E REGIONAL
DANCA CATARINA
ITEM gf ngoE QUANTIDADE | UNIDADE ESPECIFICAGCAO
Fornecimento de refeigbes (CAFE DA MANHA), para
5.600 Cx atendimento do calendéario de eventos esportivos da Fundagéo
7 0203 Refeigao Catarinense de Esporte - FESPORTE, para a regido LESTE-
NORTE, nas cidades mencionadas no Anexo I, Ill, IV e V do
Termo de Referéncia.
Fornecimento de refeicdes (ALMOCO/JANTAR), para
24.400 o atendimento do calendario de eventos esportivos da Fundacgéo
8 0203 Refeigdo Catarinense de Esporte - FESPORTE, para a regido LESTE-
NORTE, nas cidades mencionadas no Anexo Il, Ill, IV e V do
Termo de Referéncia.
Fornecimento de refei¢des (LANCHE), para atendimento do
9 0203 15.300 Refeicio calendario de eventos esportivos da Fundacao Catarinense de
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Esporte - FESPORTE, para a regido LESTE-NORTE, nas
cidades mencionadas no Anexo Il, IIl, IV eV do Termo de
Referéncia.

LOTE IV - REGIAO SUL - MICROREGIONAL E REGIONAL CCEF/ MESOREGIONAL E REGIONAL DANGA
CATARINA

ITEM

GRUPO-
CLASSE

QUANTIDADE

UNIDADE

ESPECIFICAGAO

10

0203

5.600

Refeicdo

Fornecimento de refeigbes (CAFE DA MANHA), para
atendimento do calendério de eventos esportivos da Fundagao
Catarinense de Esporte - FESPORTE, para a regido SUL, nas
cidades mencionadas no Anexo Il, Ill, IV eV do Termo de
Referéncia.

11

0203

24.400

Refeicédo

Fornecimento de refeicdes (ALMOCO/JANTAR), para
atendimento do calendario de eventos esportivos da Fundagéo
Catarinense de Esporte - FESPORTE, para a regi@o SUL, nas
cidades mencionadas no Anexo Il, 1, IV e V do Termo de
Referéncia.

12

0203

15.300

Refeicdo

Fornecimento de refeicdes (LANCHE), para atendimento do
calendario de eventos esportivos da Fundacéo Catarinense de
Esporte - FESPORTE, para a regido SUL, nas cidades
mencionadas no Anexo I, I, IV e V do Termo de Referéncia.

LOTE V - ESTADUAL CCEF 11 A 14 ANOS

GRUPO- ~
ITEM CLASSE QUANTIDADE | UNIDADE ESPECIFICACAO
Fornecimento de refeicdes (CAFE DA MANHA), para
- atendimento da etapa estadual do Campeonato Catarinense

13 0203 2.500 Refeicédo Escolar de Futebol — 11 a 14 anos, no municipio de Criciima,
entre os dias 27 de setembro a 01 de outubro de 2023.
Fornecimento de refeicdes (ALMOCO/JANTAR), para

14 0203 5 500 Refeicio atendimento da etapa estadual do Campeonato Catarinense
Escolar de Futebol
—11 a 14 anos, no municipio de Criciima, entre os dias 27 de
setembro a 01 de outubro de 2023.
Fornecimento de refeicdes (LANCHE), para atendimento da

15 0203 500 Refeicio etapa estadual do Campeonato Catarinense Escolar de

Futebol — 11 a 14 anos, no municipio de Criciima, entre 0s
dias 27 de setembro a 01 de outubro de 2023.

LOTE VI - ESTADUA

L CCEF 15 A 17 ANOS

GRUPO- =
ITEM CLASSE QUANTIDADE | UNIDADE ESPECIFICACAO
Fornecimento de refeicdes (CAFE DA MANHA), para
16 0203 2 500 Refeicio atendimento da etapa estadual do Campeonato Catarinense

Escolar de Futebol — 15 a 17 anos, no municipio de Xanxeré,
entre os dias 28 de novembro a 03 de dezembro de 2023.

Fornecimento de refeicdes (ALMOCO/JANTAR), para

4
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17 0203 5.500 Refeicdo | atendimento da etapa estadual do Campeonato Catarinense
Escolar de Futebol

— 15 a 17 anos, no municipio de Xanxeré, entre os dias 28 de
novembro a 03 de dezembro de 2023.

Fornecimento de refeicbes (LANCHE), para atendimento da
etapa estadual do Campeonato Catarinense Escolar de
Futebol — 15 a 17 anos, no municipio de Xanxeré, entre os
dias 28 de novembro a 03 de dezembro de 2023.

18 0203 500 Refeicdo

Il - PROSPECCAO DE SOLUCOES

6. Levantamento mercadoldgico (que consiste na analise das alternativas possiveis, e
justificativa técnica e econémica da escolha do tipo de solucao a contratar) (art. 18, §
1°, V, da Lei Federal n° 14.133, de 2021).

O levantamento mercadologico foi realizado baseado em contratagcbes anteriores da
FESPORTE, que selecionaram solucdes similares.

7. Estimativa do valor da contratacao (art. 18, § 1°, VI, da Lei Federal n° 14.133, de 2021).

Conforme planilha de precificacao juntada aos altos, pagina 117.

IV - SOLUGCAO ESCOLHIDA

8. Descricao da solucao escolhida (art. 18, § 1°, VII, da Lei Federal n° 14.133, de 2021)

A solucao escolhida é a contratacao de servigos fornecimento de refeicGes para os alunos-
atletas do desporto e paradesporto escolar, professores, técnicos e jurados técnicos
participantes dos eventos de Esporte Educacional do calendario esportivo da FESPORTE.
Também poderdo ser atendidos oficiais de mesa, arbitros, secretaria de evento, secretaria da
comissdo disciplinar, arbitro coordenador de modalidade quando estes ndo forem atendidos
pela Resolucao da FESPORTE que estabelece as diretrizes para pagamento a titulo de pro-
labore, durante os eventos da Fundagéao Catarinense de Esporte.

9. Justificativas para o parcelamento ou ndo da contratacao (art. 18, § 1°, VIIl, da Lei

Federal n° 14.133, de 2021)

A contratacdo pretendida sera dividida em lotes, objetivando o aproveitamento das
peculiaridades do mercado local, com vistas a economicidade, e buscando ampliar a
competicdo e evitar a concentragcdo de mercado.

10. Contratacdes correlatas e/ou interdependentes (art. 18, § 1°, XI, da Lei Federal n°

FUNDAGAO CATARINENSE DE ESPORTE
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14.133, de 2021)

Para esta aguisicao nao h& aguisicoes/contratacdes que guardam
relacéo/afinidade/dependéncia com o objeto da compra/contratagéo pretendida.

11. Providéncias a serem adotadas pela Administracdo previamente a celebracao do

contrato (art. 18, § 1°, X, da Lei Federal n° 14.133, de 2021)

Para esta solugéo, ndo se aplicam condi¢des prévias a celebragédo da contratagéao.

12. Possiveis impactos ambientais e respectivas medidas mitigadoras (art. 18, § 1°, XIl, da
Lei Federal n° 14.133, de 2021)

Dada a natureza do objeto que se pretende adquirir, ndo se verificam riscos ambientais
relevantes.

13. Resultados pretendidos (art. 18, § 1°, IX, da Lei Federal n° 14.133, de 2021)

O resultado pretendido é o fornecimento de refeic6es para atletas do desporto e paradesporto
escolar, professores, técnicos e jurados técnicos (danga) participantes dos eventos de Esporte
Educacional do calendario esportivo da FESPORTE.

14. Posicionamento conclusivo sobre a adequacdo da contratacao para o atendimento da

necessidade a que se destina (art. 18, § 1°, XIll, da Lei Federal n° 14.133, de 2021)

Este Estudo Técnico Preliminar evidencia que a contratacdo da solucdo se mostra adequada e
necessaria para atendimento as demandas do Calendario de Eventos da FESPORTE.
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