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I - INFORMAGOES GERAIS
1. Equipe de Planejamento

Nome Cargo/funcdo Matricula E-mail
Tiago Bolan Frigo Secretario 071.503-7-07 frigo@pesca.sc.gov.br
Fabiano Muller Silva Diretor 718.545-6-01 fabiano@pesca.sc.gov.br
Ruy de Castro Sobrosa Neto Gerente 334.904-7-04 ruy@pesca.sc.gov.br
Karinne Lourdes Hoffmann Gerente 734.893-2-01 karinne@pesca.sc.gov.br
Valdori Alci Almeida Gerente 717.339-3-01 valdori@pesca.sc.gov.br

Il - DIAGNOSTICO SITUACAO ATUAL

2. Descri¢dao do problema a ser resolvido ou da necessidade apresentada (art. 18, § 19, I, da Lei Federal n2

14.133, de 2021).

O Estado de Santa Catarina se destaca como um dos principais pélos da aquicultura e pesca no Brasil, sendo
referéncia na produgdo de pescados e derivados. No entanto, apesar da relevancia econémica e social do setor,

diversos desafios comprometem sua competitividade e sustentabilidade.

Os setores pesqueiro e aquicola enfrentam dificuldades como altos custos operacionais, deficiéncia na
infraestrutura logistica e de comercializagao, falta de controle de origem e qualidade, além de limitagGes no acesso
a crédito e modernizag¢do da producdo. Esses fatores impactam diretamente pescadores, aquicultores e toda a

cadeia produtiva, reduzindo a rentabilidade e dificultando a ampliagdo do consumo de pescados no Estado.

Para mitigar essas dificuldades, a Secretaria Executiva de Aquicultura e Pesca (SAQ) foi criada pela Lei n2 18.646 de
5 de junho de 2023, ampliando investimentos e iniciativas estratégicas para fortalecer o setor. O Programa
Pescados SC representa um avanco significativo ao integrar diversas frentes de atuacdo, otimizando a aplicagédo dos

recursos publicos e mantendo Santa Catarina como referéncia nacional.

Problema e Interesse Publico a Ser Atendido

A falta de investimentos estruturantes compromete a eficiéncia da produgdo, a qualidade dos produtos e a

seguranca dos trabalhadores do setor. Entre os principais problemas identificados estdo:

e Caréncia de controle de origem e qualidade: prejudica a segurancga alimentar e dificulta a comercializagdo

do pescado.

Estudo Técnico Preliminar
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e Deficiéncias na logistica de escoamento: a inexisténcia de infraestrutura adequada para a despesca e o

transporte comprometem a qualidade do pescado e aumentam desperdicios.

Esses desafios impactam ndo apenas os produtores e trabalhadores do setor, mas também os consumidores, que
enfrentam dificuldades para acessar produtos de qualidade, com controle de origem e a pregos acessiveis. A falta
de infraestrutura e incentivos adequados compromete a economia regional e reduz a competitividade dos

pescados catarinenses no mercado.

O investimento nos ultimos anos concentrou-se em agdes como repasses via FDR, isencdo de ICMS para
embarcac¢des pesqueiras, entre outras medidas pontuais. No entanto, sem um programa estruturado e continuo, os

problemas logisticos e estruturais persistem.

Justificativa para a Nova Contratagao

Diante desse cenario, a implementagdo do Programa Pescados SC surge como uma estratégia integrada para
solucionar os desafios estruturais da pesca e aquicultura no estado. Com um investimento total de R$ 118 milhdes,

distribuido em diferentes eixos de atuagdo, o programa permitira:

e Reduazir os custos de produgao, incluindo energia elétrica subsidiada para a aquicultura.

® Modernizar a logistica, com equipamentos especializados para a despesca e o transporte.
e Fortalecer a rastreabilidade e o controle sanitario do pescado.

e Expandir o acesso ao crédito e financiamento para aquicultores e pescadores.

o Melhorar as condi¢Oes de trabalho, garantindo seguranga e maior eficiéncia produtiva.

Dentre os investimentos estratégicos do programa, destaca-se:

1. Caminh3o "Direto da Agua" para Comercializagdo Itinerante

Visa o aumento da renda na comercializagio dos pescados catarinenses. O caminhdo "Direto da Agua" a ser

adquirido percorrera diferentes regides do estado, levando pescados frescos ao consumidor final.
Os beneficios diretos incluem:

e Redugao das perdas e desperdicios devido a deterioragao do pescado.
e Garantia de melhor conservagao, ampliando a seguranca sanitaria e agregando valor ao produto final.
e Maior equidade no acesso ao recurso, especialmente para pescadores de pequeno porte que nao

possuem estrutura propria de refrigeragao.

17

W P4g. 02 de 24 - Documento assinado digitalmente. Para conferéncia, acesse o site https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo e informe o processo SAQ 00000052/2025 e o codigo VXK121K9.



ESTADO DE SANTA CATARINA
SECRETARIA EXECUTIVA DE AQUICULTURA E PESCA BN PROG

- P RAMA
m-=m COMPRAS

Os impactos dessa iniciativa incluem:

e Ampliagao do acesso do publico a pescados frescos, fortalecendo o consumo local.
o Redugdo da dependéncia de intermediarios, garantindo maior seguranca sanitaria aos pescados.
e Promogdo da valorizagao da producdo local, fomentando a economia regional.

A aquisicdo desses equipamentos se justifica pela necessidade de investimentos estruturais que promovam
impacto duradouro e sustentdvel no setor. A proposta atende ao interesse publico ao garantir maior
competitividade a pesca e aquicultura de Santa Catarina, fortalecendo a economia regional e garantindo produtos

de qualidade a populagao.

O Programa Pescados SC esta alinhado a Lei n? 11.959/2009, que estabelece diretrizes para o fortalecimento
sustentavel da pesca e aquicultura no Brasil. A iniciativa também atende ao principio da eficiéncia da Administragdo
Publica, conforme o artigo 37 da Constituicdo Federal, ao otimizar a aplicagdo dos recursos publicos para

impulsionar o setor produtivo.

Além disso, a contratacdo estd em conformidade com o artigo 18, §19, inciso |, da Lei n? 14.133/2021, garantindo

uma fundamentagdo técnica e econdmica clara para sua realizagdo.

O investimento no Caminhdo com bau customizado representa um marco na modernizagao da cadeia produtiva do
pescado em Santa Catarina. Essas iniciativas fortalecem a pesca e a aquicultura estadual, garantindo maior

sustentabilidade econémica e social ao setor.

3. Demonstragdo da previsdo da contratagdo com o Plano Anual de Compras (art. 18, § 19, I, da Lei Federal

n2 14.133, de 2021).

A aquisicdao dos equipamentos estd alinhada com os seguintes principios da administracdo publica, conforme

previstos no art. 37 da Constituicdo Federal:

Eficiéncia — otimizacdo dos servicos prestados a populagdo, reduzindo desperdicios e aumentando a

qualidade da logistica de transporte do pescado;

Economicidade — investimento em equipamentos modernos e adequados, reduzindo custos

operacionais a médio e longo prazo;

Moralidade e interesse publico — garantia de uso racional dos recursos publicos para beneficiar

diretamente o setor produtivo e os consumidores; e

Transparéncia — contratacdo realizada dentro dos principios da Lei Federal n? 14.133/2021,

assegurando publicidade e integridade no processo.

Atualmente, a presente contratagdo ndo esta alinhada ao Plano Anual de Compras (PAC) vigente da Secretaria de
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Aquicultura e Pesca de Santa Catarina, no entanto o Programa foi aprovado na reunido do Grupo Gestor de
Governo - GGG, realizada em 16 de dezembro de 2024, de modo que a contratagdo sera viabilizada por meio de

fonte Estadual.

4. Descricao dos requisitos da potencial contratac¢io (art. 18, § 19, Ill, da Lei Federal n® 14.133, de 2021)

1. BAU CUSTOMIZADO

O fornecedor devera realizar a entrega do bau customizado conforme layout e equipamentos descritos na
tabela a seguir, incluindo a instalagdo da maquina de refrigeracdo/congelamento da cdmara fria, que deve
operar tanto a diesel quanto com alimentacdo elétrica.

A estrutura do bau devera ser desenvolvida de forma personalizada para instalagdo em um Caminhdo 6x2
VOLKSWAGEN - Modelo Constellation 26.260, com comprimento de 9.843 mm, respeitando as
caracteristicas e especificagdes técnicas disponiveis no documento orientativo constante no seguinte link:

https://app.sketchup are i j
MWHmMPye46sCiKRZe7K4Rt9KNAUDmMzORmMdee&source=web

Importante esclarecer que antes de executar o projeto, o fornecedor deverd apresenta-lo para a aprovagao
desta Secretaria.

Das especificagdes técnicas minimas do equipamento:

Caracteristicas Justificativas

1. Bau customizado novo;
1. Garante durabilidade, desempenho e

adequagdo plena as normas sanitdrias e

operacionais da peixaria mével.

. , . 2. Assegura manutencdo rapida, minimizando
2. Todos os equipamentos do bau customizado & ¢ P

A s a paralisacdo das atividades e garantindo a
devem ter rede de assisténcia técnica em

. continuidade do servigo publico.
Santa Catarina; sop

A . 3. Minimiza o impacto de falhas técnicas no
3. Durante o prazo de vigéncia da garantia, se 0

. , . funcionamento da unidade de
equipamento apresentar vicios, defeitos ou

. o . . comercializagdo itinerante, preservando a
incorrecGes, devera ser reparado e corrigido,

. qualidade do atendimento.
sem Onus para o Contratante, no prazo

maximo de 07 (sete) dias Uteis;

. , 4. Evita custos adicionais a Administracdo e
4. A garantia por defeitos de fabricacdo devera ¢

. , assegura a funcionalidade do equipamento
ser prestada de forma integral, através de & quip
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manutengdo completa, com reposicdo de

pecas e acessorios, mao de obra e
transporte, com atendimento e assisténcia
técnica em todo territdrio catarinense, em
até 5 (cinco) dias Uteis apds a abertura do

chamado;

Manual técnico e de manutencgdo do bau;

Prazo de 120 dias para fabricagdo do bau,
instalacdo no caminhdo 6x2 e entrega do

Caminhdo com o Bau Customizado;

A empresa fabricante do Bau Customizado,
apds a conclusdo das instalagGes, deverd
entregar o(s) caminh3o(des) customizado(s)
na sede da Secretaria da Aquicultura e Pesca
de Santa Catarina, em Floriandpolis, em até
02 dias uteis, apdés o fim do prazo de

conclusao do servico;

DIMENSOES/LAYOUT

Comprimento externo: 9m;

Largura externa: 2,6m;

10. Alturainterna: 2,5m;

10.

durante o periodo contratual.

Permite a correta operagao e manutengao,
promovendo a longevidade do equipamento

e prevencao de falhas.

Garante tempo habil para produgdo sob

medida e posterior instalagio com

qualidade e seguranga.

Evita atrasos na execucdo do Programa
Pescados SC e possibilita rapida ativacdo da

unidade moével.

DIMENSOES/LAYOUT
Compativel com caminhdo 6x2 e com

espaco adequado para instalagdo de
camaras, divisérias e equipamentos sem

comprometer a mobilidade e ergonomia.

O mesmo que o item 8.

O mesmo que o item 8.
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11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

CARACTERISTICAS CONSTRUTIVAS

Chassi em ago 1020 acoplavel ao caminhdo
6x2 e que atenda a todas as necessidades
operacionais e de resisténcia necessdrias;

Chassi: soldas

Pintura superficie das

estruturais  recobertas com pintura
antioxidante. Pintura de perfis e longarina

na cor preto;

Ferragens dos vardes, fechaduras e mancais
das portas em aco inox AlSI 304, fixadas nas

portas;

Caixa de carga: composta por perfis inox AlSI
304, quadro traseiro, colunas dianteiras com
chapas de no minimo 3mm e colunas das
portas internas e externas em chapa de no
minimo 2,75mm;
Revestimento das laterais externas: em
material isotérmico (fibra) ou aluminio;
Revestimento das laterais internas: em
chapas lisas de fiberglass com gel coat
branco com no minimo 2,5mm e camada de
protegdo anti-microbiana, impermeavel e
resistente a esterilizagdo (fabricadas com 02

camadas de manta de fibra de vidro);

Parafusos sextavados em ago inox para
fixacdo de acessorios;
Assoalho e piso: chapa de fiberglass

antiderrapantes, revestida com gel coat

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

CARACTERISTICAS CONSTRUTIVAS
Oferece alta resisténcia estrutural e longa
vida util, adequado para o transporte de

cargas em ambientes diversos.

Previne corrosdo e aumenta a durabilidade

do chassi e componentes metalicos.

Resistentes a corrosdo, fundamentais para

ambientes com umidade elevada e
exigéncias sanitarias.
Garante elevada resisténcia mecanica,

durabilidade e excelente desempenho em

ambientes Umidos e corrosivos, como
aqueles associados ao manuseio de
pescados.

Melhora o isolamento térmico e a

resisténcia a impactos e intempéries.

Atende normas sanitarias, facilita a
higienizacdo e reduz risco de contaminagao

do pescado.

Previnem oxidacdo e garantem firmeza

estrutural.
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19.

20.

21.

22.

23.

branco e camada de protecao

anti-microbiana, impermeavel, com
resisténcia mecanica adequada a aplicacdo e
a esterilizagao, ou em aluminio
antiderrapante (chapas xadrez com, no

minimo, 2,75mm, frisadas) possuindo
drenos para esgoto em todas as dreas

internas;

Pintura/Acabamento: em 02 camadas de
tinta Poliuretano - PU branca, recobrindo

chapas de aluminio e rebites;

Drenos para lavagdo com protegdo para

evitar a entrada de insetos e roedores;

Uma unidade de barrica d’agua;

Duas paredes divisérias com isolamento
térmico, internas em fiberglass na cor
branca para separagdo das camaras de
congelados, resfriados e de comercializacdo
com protegdo antimicrobiana;

Cada parede divisdria, com isolamento
térmico, devera contar com 01 porta em
fiberglass para permitir a passagem dos
usuarios entre 0s diferentes
compartimentos, com acabamento branco e
protecdo antimicrobiana, com vedagdo de
borracha internas e

para as paredes

fechaduras para os dois lados;

18.

19.

20.

21.

22.

23.

Proporciona segurancga operacional,

higienizacgdo eficiente e durabilidade.

Proporciona acabamento durdvel e lavavel,

de facil manutencao.

Evita infestacbes e contaminagdo dos
produtos.
Essencial para abastecimento ou

manutencdo de limpeza.

A presenga de divisérias com isolamento

térmico ¢é fundamental para manter
diferentes zonas de temperatura no interior
do bau, atendendo as exigéncias sanitdrias e

de conservagdo dos pescados.

A instalagdo de portas em fiberglass com
isolamento térmico garante a manutencgado
da temperatura adequada em cada
compartimento, evitando trocas térmicas
indesejadas que comprometam a

conservacgado dos produtos.
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24.

25.

26.

27.

28.

Paredes divisérias entre drea de

comercializagdo e o banheiro;

REDE ELETRICA E HIDRAULICA

Minimo de sete pontos de iluminagdo LED,
sendo trés para o espaco interno de
comércio, um proximo ao toldo junto ao
ponto de abertura da plataforma (para
atendimento do publico), um para o
banheiro, um para a area de congelados e

um para a area de resfriados;

Nos pontos de area Umida, é necessaria a

instalagdo de lampadas e lumindrias
especificas para ambientes Umidos (IP67 ou

superior).

Minimo de 08 (oito) pontos de alimentacdo
elétrica, 220VCA, distribuidos da seguinte
forma:

01 (um) ponto no banheiro;

02 (dois) sobre a pia da area de
comercializagdo (com distancia de 1m entre
0s pontos);

01 (um) para uso da balanga;

02 (dois) para uso no balcdo (com distdncia
de 1m entre os pontos);

01 (um)paraaTV;e

01 (um) ponto sobressalente.

01 (um) painel de distribuicdo e prote¢do da

rede elétrica;

24.

25.

26.

27.

28.

A separagdo fisica entre o ambiente de
comercializagdo de pescados e a area do
banheiro é essencial para evitar riscos de
contaminagao cruzada, conforme exigéncias

das normas sanitarias.

REDE ELETRICA E HIDRAULICA

A iluminacdo LED garante eficiéncia
energética, durabilidade e baixa geracdo de
calor, sendo ideal para ambientes fechados
controle  térmico,

e com como Os

compartimentos de uma peixaria movel.

Garante seguranca elétrica e durabilidade
em dreas com alta umidade, evitando
curtos-circuitos e atendendo as normas
sanitarias.
Garante a operagdo simultdnea dos
equipamentos essenciais da unidade mavel,
conforme sua fung¢do comercial e sanitaria,
assegurando praticidade,

organizagao e

eficiéncia no uso da energia elétrica.

Eessencial para organizar e controlar o

fornecimento de energia elétrica em todos
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29.

30.

31.

32.

33.

REDE ELETRICA E HIDRAULICA

Tubulagbes para as redes elétrica e

hidraulica;

Ponto de espera para tubulagdes para rede
abastecimento de dgua potdvel e para coleta

de residuos;

Tanque para depdsito de residuos liquidos
com capacidade para 500 litros, fixado sob o

bau préximo ao chassi;

Um tanque para depdsito de agua potavel,
com respiro e bomba de elevagdo, para
atender ao banheiro e a pia da éarea de
comercializagdo, com capacidade minima de
500 litros, fixado sob o bau préximo ao

chassi;

SISTEMA/AMBIENTE DE REFRIGERAGAO E
ISOLAMENTO TERMICO

Isolamento térmico possuindo minimas de:
- paredes de 75mm;
- teto de 100 mm; e

- piso de 100 mm;

29.

30.

31.

32.

33.

os sistemas do bau customizado, como

iluminagdo, refrigeracdo, ventilagdo e

equipamentos auxiliares.

REDE ELETRICA E HIDRAULICA

Fundamentais para garantir a seguranca,
organizagao e funcionalidade dos sistemas

do bau customizado.

Facilita futuras ligagSes hidrdulicas e de
esgoto, assegurando condi¢des adequadas
de higiene e cumprimento das normas

sanitarias.

Essencial para o armazenamento seguro dos

residuos liquidos gerados durante as

operagoes, evitando contaminagao
ambiental e garantindo o cumprimento das

normas ambientais vigentes.
Garante abastecimento continuo e higiene

nas areas de uso, otimizando espaco e

seguranga do veiculo.

SISTEMA/AMBIENTE DE REFRIGERAGAO E
ISOLAMENTO TERMICO

Assegura controle eficiente da temperatura

interna, preservando a qualidade dos
produtos durante o transporte e
armazenamento.
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34.

35.

36.

37.

38.

39.

Estrutura de sustentagdo do equipamento
de refrigeracdo frontal em aco galvanizado e

com pintura anticorrosiva;

Paletes de plastico, na cor branca, para
permitir a ventilagdo sob os pescados
armazenados, nas areas de congelados e

resfriados;

Sistemas de refrigeracdo movidos a diesel
independente do motor do veiculo, e com
possibilidade de conexdo a rede elétrica,
com faixa de operagdo minima, de -20°C a
15°C, dimensionados para atender a area de

congelados e resfriados de até 26m?3;

O equipamento de refrigeracdo deve ser
instalado no frontal do caminhdo e possuir
um evaporador na area de resfriados e

outro na area de congelados;

Controles de temperatura, do tipo maxima e

minima (data loggers de temperatura),
fixados nos compartimentos para
congelados e resfriados, com registro

histérico de capacidade minima de 16.000
registros e frequéncia de registro a cada 10
minutos, ou aparelho de
tecnologias/capacidade de armazenamento

superiores;

Os data loggers de temperatura devem ter

resisténcia a umidade, conectividade
(USB/Bluetooth/Wi-Fi), memdria circular e

baterias com duragdo minima de 01 (um)

34.

35.

36.

37.

38.

39.

Garante resisténcia, durabilidade e protegao
contra corrosdo, assegurando a estabilidade
do equipamento de refrigeracao.

Garantem ventilagdo adequada sob os

pescados, preservando a qualidade e

higiene nas d4reas de congelados e

resfriados.

Garante controle térmico eficiente para
areas de até 26m3, preservando a qualidade

dos produtos.

Garante controle térmico eficiente e

adequado para cada ambiente.

Asseguram  monitoramento preciso e

continuo da qualidade dos produtos.

Monitoramento continuo e confiavel da
temperatura dos pescados, aspecto critico

para garantir a seguranga alimentar e a
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40.

41.

42.

43.

44,

45.

ano;

Os cabos de conexao elétrica

trifasicos/monofasicos deverdo ter, no
minimo, 100m de comprimento, e devem
ser entregues, no minimo, duas unidades de

cada;

AREA DE COMERCIALIZACAO

Compartimento para comercializagdo com
aproximadamente 26m3, tendo medidas
externas de 2,6m x 4,5m, descontando-se o

banheiro;

A drea de vendas deverd contar com um
ponto de agua potavel com torneira de aco
inox, tipo monocomando;

O tampo de inox deve ter 2,0m de
comprimento e 0,60 de largura, e com uma
cuba de inox com 0,40m de comprimento,

0,30m de largura e 0,15 a 0,20m de

profundidade;

Um armario em aco inox AISI 304 (1,0m
altura x 0,30m profundidade x 1,0m largura)
com duas portas, e localizado proximo da
caixa registradora na parede do fundo do

caminhdo;

Um armario em ago inox AISI 304 (1,0m
altura x 0,30m profundidade x 1,50m
largura) com trés portas, localizado em cima

da pia;

40.

41.

42.

43.

44,

45.

conformidade com normas sanitarias.
Garantem flexibilidade e seguranga na

instalacdo e operagao dos equipamentos.

AREA DE COMERCIALIZACAO

Integra o funcionamento completo da

unidade moével.

Assegura higiene, praticidade e durabilidade

no atendimento ao publico.

Oferece superficie resistente e funcional
para manipulacdo e higiene na drea de

vendas.

Oferece armazenamento seguro, duravel e

de facil acesso na area de vendas.

Proporciona armazenamento organizado,
resistente a corrosdo e de facil acesso na

area de trabalho.
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46.

47.

48.

49.

50.

51.

52.

Um balcdo frigorifico de exposicao com
3,0m comprimento x 0,65m largura x 1,35m
altura, equipados com bandejas expositoras
de PVC e iluminagdo interna em LED;

O(s) balcdo(Ges)

expositor(es) deve(m)

permitir  operacdo de resfriados e

congelados em seus compartimentos;

Uma balanca eletrénica com capacidade de
no minimo 20kg, com divisdo de 5 em 5
gramas;

Um balcdo

com gaveta com 0,40m

comprimento x 0,60m largura x 0,80m

altura;

Uma TV Smart fixada na drea de
comercializagdo, de no minimo 32 e no

maximo 40 polegadas;

Uma porta lateral direita tipo plataforma
cobrindo a drea de 3,0m de comprimento x
2,0m de altura (basculavel), acabamento
interno em chapa de aluminio, com suporte

para sustentag¢do da plataforma;

Um motor-redutor com cinta e gancho para
elevagdo/retorno da porta lateral direita
(plataforma central para comercializagdo) ou
outro sistema automatizado que realize a

mesma funcdo;

46

47.

48.

49.

50.

51.

52.

Assegura conservagao adequada, boa
visibilidade dos produtos e eficiéncia na

exposicdo para venda.

Garantem versatilidade no armazenamento
e exposicdo, atendendo diferentes tipos de

produtos com controle térmico adequado.

Assegura precisdo nas pesagens e atende as

exigéncias do comércio varejista de pescado.

Oferece apoio compacto e funcional para
armazenamento e organizagao de utensilios

ou materiais de uso frequente na area de

vendas.
Permite exibicdo de informacdes,
promogGes e conteddos educativos,

melhorando a comunicagao com o publico e

a experiéncia de compra.

Facilita o acesso a area de vendas e garante

durabilidade e seguranca.

Facilita a elevagdo e o retorno da porta
lateral, garantindo seguranca, agilidade e
ergonomia na abertura da plataforma de

comercializagdo.
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53.

54.

55.

56.

57.

Um toldo retratil de cobertura da lateral do
bau e plataforma (local de comércio) com
acionamento automatico e manual, com

4,0m comprimento x 2,5m cobertura;

AREA DE CONGELADOS E RESFRIADOS

Compartimento para  congelados e

resfriados com aproximadamente 26m53,
devendo ser compartimentado em dois
ambientes diferentes que contenham
temperaturas de operacdo diferentes, sendo
um para resfriados e outro para congelados,
combinada com medidas

tendo 4drea

externas de 2,6m x 4,5m;

As duas portas internas de acesso as areas
de resfriados e congelados deverdao ser
deslizantes, instaladas sobre trilhos, com
sistema de abertura em ambos os lados,
garantindo que nenhuma pessoa fique

trancada em seu interior;

A parede divisdria entre os compartimentos
para congelados e resfriados deve ser do
tipo deslizante permitindo alterar as areas
das camaras de acordo com as necessidades
operacionais, deslizando, cerca de 01 (um)
metro linearmente para cada um dos

sentidos, devendo ser prevista a loca¢do dos

paletes;

A parede divisdria entre os compartimentos
para congelados e resfriados deve contar
refrigeracdo/ventilagdo

com sistema de

forcada, integrada a sistema automatizado,

53.

54.

55.

56.

57.

Proporciona proteg¢do contra sol e chuva na
area de vendas, garantindo conforto para
consumidores e

operadores, com

praticidade de uso.

AREA DE CONGELADOS E RESFRIADOS

Permite o armazenamento adequado de

diferentes tipos de pescados, garantindo a

conservacdo conforme as exigéncias
sanitarias.
Garantem seguranca dos operadores,

evitando o risco de confinamento, além de
otimizar o espago e facilitar o acesso as

areas térmicas.

Essa adaptabilidade maximiza a eficiéncia do
uso do bau, evita desperdicio de espaco e
atende melhor as necessidades especificas

da comercializagdo em cada momento.

Garante a conservagao adequada dos

pescados, tanto congelados quanto

resfriados. Esse controle preciso evita a

deterioracdo do produto, preserva suas
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58.

59.

60.

61.

que viabilize o controle de temperaturas

adequadas ao resfriamento dos pescados;

Devem ser fornecidas 50 (cinquenta) caixas
plasticas para pescados de 42 litros, com o
nome “Programa Pescados SC”, atendendo
aos padrdes normatizados de durabilidade e
sanitarios. Medidas externas das caixas:
-19,5cm de altura;

- 67 cm de comprimento; e

- 44 cm de largura;

BANHEIRO (LAVABO)

Banheiro com aproximadamente 3m3, tendo

dreade 1,0mx 1,2m;

Banheiro com acesso externo e sem porta
de acesso/comunicagdo a parte interna do

bau;

Deve ter vaso sanitdrio com assento e
tampo, pia com torneira monocomando,
suporte para papel higiénico, suporte para
papel toalha, suporte para sabonete liquido,

lixeira;

58.

59.

60.

61.

caracteristicas de frescor e qualidade
sanitdria, além de assegurar maior eficiéncia
energética, prevenindo oscilagdes térmicas
gue possam comprometer o estoque.

Sao essenciais para 0  manuseio,
armazenamento e transporte seguro dos
pescados, garantindo protegdo adequada
contra impactos e contaminagbes. A
identificacdo visual com o nome “Programa
Pescados sc” contribui para a
rastreabilidade, organizacdao e promogao do
programa, reforcando a confianca do
consumidor e a valorizagdo dos produtos

locais.

BANHEIRO (LAVABO)

E  essencial para garantir condicBes

adequadas de higiene e conforto aos
operadores durante o funcionamento do
veiculo, principalmente em operagGes de

longa duragdo ou em locais remotos.

Medida de higiene e seguranga que evita
contaminagdo cruzada entre as areas de
manipulagdo e armazenamento dos
pescados e o ambiente sanitario.

A instalacdo desses equipamentos e
acessOrios basicos no banheiro garante
condi¢des adequadas de higiene, conforto e

funcionalidade para os usuarios.
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62.

63.

64.

65.

66.

Um armério (1,0m altura x 0,20m
profundidade x 0,50m largura), em ago inox
AISlI 304 e localizado sobre a pia, com

espelho sobre a porta do armario;

01 (um ) exaustor;

PORTAS DE ACESSO E ESCADAS

Trés portas na lateral esquerda em fiberglass
com acabamento em gel branco e protecdo
anti-microbiana nas partes interna e
externa, sendo uma porta para acesso a
area de resfriados, uma a area de
congelados e uma para acesso ao banheiro,
todas com dimensdes de 0,80m de largura x

1,90m de altura;

Escadas em aluminio no frontal do bau para

acesso ao equipamento de refrigeragao;

Trés escadas, para acesso as portas laterais
em ago inox, aluminio ou fibra. Caso as
escadas sejam desmontaveis o fabricante
mecanismos de trava

devera ofertar

anti-furto e local apropriado para o

armazenamento sob o bay;

62.

63.

64.

65.

66.

Este conjunto garante funcionalidade,
higiene e seguranca no ambiente de
trabalho.

O exaustor é fundamental para garantir a

renovacdo do ar interno do bay,

especialmente no banheiro ou dareas

Umidas, evitando o acumulo de odores

desagradaveis e possiveis focos de

contaminacgdo.

PORTAS DE ACESSO E ESCADAS

Garantem alta resisténcia mecanica,
durabilidade e facilidade de limpeza, além
de inibir o crescimento de microrganismos
gue possam comprometer a higiene do

ambiente.

As escadas em aluminio sdo leves,
resistentes a corrosdo e duraveis,
caracteristicas essenciais para uso em

ambiente externo e sujeito a intempéries.

Proporcionam resisténcia a

durabilidade e

corrosao,
leveza, atendendo as
necessidades operacionais e facilitando o
manuseio e transporte. A fixagdo das
escadas a plataforma garante seguranca e
estabilidade  no

acesso,  prevenindo

acidentes durante a operagao.
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67.

68.

69.

70.

71.

Duas escadas em ago inox, aluminio ou fibra,
para anexar a plataforma. Caso as escadas
sejam desmontaveis o fabricante devera
ofertar mecanismos de trava anti-furto e
local apropriado para o armazenamento sob

o bau;

Guarda-corpo em ag¢o inox, aluminio ou

fibora, desmontaveis ou dobraveis na
estrutura, com 1,0m de altura. Devem ser
instalados para a seguran¢a do publico na
plataforma e nos corrimaos das escadas de

acesso a plataforma;

ITENS DE SEGURANCA

Algas de apoio para acesso as portas laterais

esquerdas;

Para-choques conforme resolugéo do

Contran/INMETRO;

Faixas refletivas aprovadas pelo INMETRO
aplicadas nas laterais, para-choque, quadro
colunas conforme

traseiro e normas

Contran;

67.

68.

69.

70.

71.

Facilitam o acesso seguro a plataforma

durante as operagGes. A exigéncia de
mecanismos de trava anti-furto para escadas
desmontaveis protege contra perdas e

furtos, enquanto o armazenamento
adequado sob o bal mantém as escadas
organizadas e preservadas contra
intempéries e danos, contribuindo para a
eficiéncia operacional e conservagdo do
equipamento.

O guarda-corpo oferece resisténcia,
durabilidade e seguranca, atendendo as
normas técnicas aplicaveis para protegdo

contra quedas.

ITENS DE SEGURANCA

Essenciais para proporcionar seguranga e
estabilidade aos operadores ao acessarem
prevenindo

as portas laterais do bad,

guedas e acidentes durante as operagoes.
Fundamental para garantir a seguranca
veicular, protegendo o bal e o caminhdo
durante manobras e

contra impactos

colisGes leves.

Essenciais para aumentar a visibilidade do
veiculo em condigBes de baixa luminosidade
ou a noite, contribuindo significativamente

para a seguranca no transito.
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72.

73.

74.

75.

76.

77.

78.

Sistema elétrico conforme resolugdo do

Contran/INMETRO;

Suporte das sinaleiras laterais em plastico

flexivel;

Sinaleiras no entorno do bau com lampadas

de LED;

Quatro unidades de para-lamas (traseiros);

Duas unidades de para-barros em borracha

na cor preta;

Um extintor de pd quimico tipo ABC e um

extintor tipo CO;

CONSIDERAGOES FINAIS

Envelopamento nas laterais e na traseira do
bal em adesivo, com alta durabilidade e
resisténcia as intempéries, aplicado sobre a
pintura, de acordo com a arte a ser enviada

pela Secretaria de Aquicultura e Pesca SC;

79. Todo e qualquer item que nado tenha sido

descrito e que seja necessario ao perfeito

72.

73.

74.

75.

76.

77.

78.

79.

Essencial para garantir a seguranga,

eficiéncia e confiabilidade do

funcionamento do bau customizado.

Oferece maior resisténcia a impactos e
vibragoOes, reduzindo o risco de danos em
situacdes de pequenas colisdes ou contatos

acidentais.

Garantem maior eficiéncia energética, maior
durabilidade e melhor Vvisibilidade em

comparacdo as lampadas tradicionais.

Essencial para proteger o bau, o caminhdo e
outros veiculos contra a projecdo de agua,

lama e detritos durante a circulagdo.

Resistentes e eficazes na contengdo de
respingos de agua, lama e detritos durante o
transito, protegendo tanto a estrutura do

veiculo quanto os demais usudrios da via.

Essenciais para garantir a seguranga contra
incéndios em diferentes tipos de fogo que

podem ocorrer no bau peixaria movel.

CONSIDERAGOES FINAIS

Identifica visualmente o programa e protege

a estrutura contra intempéries.

Este item assegura que o fornecedor se

responsabilize por fornecer todos os
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funcionamento do bau customizado como
peixaria mével, acoplado ao caminhdo 6x2,

devera ser fornecido e considerado cotado

componentes e acessorios essenciais que,
embora ndo estejam explicitamente listados,

sejam imprescindiveis para o funcionamento

dentro do valor apresentado no processo eficiente, seguro e adequado do bad

licitatorio. customizado.

5. Estimativas das quantidades para contratagdo, acompanhadas de memodrias de calculo e dos documentos

que lhe dao suporte (considerar interdependéncias com outras contratagoes, de modo a possibilitar
economia de escala) (art. 18, § 12, 1V, da Lei Federal n2 14.133, de 2021).

A quantidade de equipamentos para a aquisi¢do é de 05 (cinco) baus customizados.

EQUIPAMENTO QUANTIDADE
BAU CUSTOMIZADO 5
TOTAL | 5

A Secretaria Executiva da Aquicultura e Pesca - SAQ foi criada recentemente pela Lei n? 18.646, de 5 de junho de
2023, ndo possuindo um histérico de compras anteriores que possa embasar a estimativa com base na série
histérica de consumo. Dessa forma, a quantificagdo dos itens foi elaborada a partir de um levantamento das

necessidades dos pescadores e aquicultores do Estado de Santa Catarina.

Dessa forma, a estimativa de quantidades foi realizada com base em critérios técnicos e operacionais, garantindo
transparéncia, economicidade e eficiéncia na gestdo dos recursos publicos destinados ao setor da aquicultura e

pesca em Santa Catarina. Conforme o MEMORIAL DE CALCULO, anexo no SGPe.

Importante esclarecer ainda que a aquisicdo dos e equipamentos é a Unica alternativa possivel para se cumprir o

programa estabelecido.

1l - PROSPECCAO DE SOLUCOES

6. Levantamento mercadoldgico (que consiste na analise das alternativas possiveis, e justificativa técnica e

econdmica da escolha do tipo de solugao a contratar) (art. 18, § 19, V, da Lei Federal n? 14.133, de 2021).

O Programa Pescados SC tem como objetivo fortalecer a cadeia produtiva da pesca artesanal e da aquicultura em
Santa Catarina, fomentando a cadeia de pescados. Para isso, estd prevista a aquisicdo de 05 (cinco) bauls
customizados com o intuito de melhorar a seguranca alimentar, a comercializagdo do pescado e fornecimento de

infraestrutura adequada para o transporte e comercializagdo do pescado.

Estudo Técnico Preliminar
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A pesquisa mercadoldgica buscou identificar solugdes vidveis para a aquisicdo dos equipamentos, levando em

consideragdo aspectos técnicos, econOmicos e operacionais. As principais fontes de informacgao utilizadas incluem:

e Consulta a fornecedores especializados em baus customizados;
e Analise de licitagdes anteriores de programas similares em outros estados, municipios e prefeituras;

e Avaliacdo de catalogos e publicagbes técnicas sobre tendéncias e inovagdes no setor.

E importante destacar que a pesquisa mercadoldgica ndo contemplou a escolha de fornecedores, modelos de
equipamentos, mas sim o bal customizado e seu conjunto de equipamentos pretendido e suas caracteristicas

minimas exigidas a partir do Termo de Referéncia.

7. Estimativa do valor da contratagdo (art. 18, § 12, VI, da Lei Federal n2 14.133, de 2021).

Foram identificadas as seguintes op¢Oes para atender as necessidades do programa:

1. BAU CUSTOMIZADO

EMPRESA MODELO VALOR
NIJU IMPLEMENTOS RODOVIARIOS Conforme descritivo R$ 662.500,00
PAVAN CARROCERIAS FRIGORIFICAS Conforme descritivo RS 572.000,00
PAINEL DE COMPRAS PUBLICAS sem resultados RS
MEDIA POR UNIDADE R$ 617.250,00
X 05 UNIDADES RS 3.086.250,00

Fonte orcamento: Fornecedores via e-mail.

Memodria de calculo: para a obtencdo da média de cada modelo orienta-se o uso de 3 valores de acordo com a
pesquisa e dividido por igual valor. Ja o valor global, se deu através da multiplicagdo do nimero de itens a serem

adquiridos pelo valor médio calculado.

Em cumprimento ao Art. 18, §1°, VI, a estimativa do valor de contratagdo, conforme planilha dos valores
apurados pela pesquisa mercadoldgica apresentada no levantamento é de R$ 3.086.250,00 (trés milhdes,

oitenta e seis mil e duzentos e cinquenta reais), incluindo os modelos cotados em atendimento a especificagdo.
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JUSTIFICATIVA DA AUSENCIA DE TRES ORGAMENTOS

Conforme preconiza a legislagdo vigente, especialmente no que se refere a instrugdo processual para aquisicdes
publicas, buscou-se obter, no minimo, trés orcamentos de fornecedores distintos para a adequada estimativa de
precgos. Todavia, cumpre esclarecer que o item em questao apresenta caracteristicas técnicas bastante especificas,

0 que restringe consideravelmente o nimero de empresas capacitadas a fornecé-lo.

Foram realizados contatos com diversos fornecedores especializados, além de pesquisas em plataformas de
compras publicas e em bancos de dados oficiais, como o Painel de Pregos do Governo Federal e outros sistemas de
consulta de contratagBes realizadas por entes da Administragdo Publica. Também foram verificados registros de
aquisicdes anteriores em bancos publicos, sem que fossem localizadas compras com especificagGes técnicas

compativeis.

Como resultado, apenas duas empresas apresentaram propostas validas dentro dos critérios estabelecidos. Os
demais fornecedores consultados informaram nao comercializar produtos com tais caracteristicas, ndo atender as
exigéncias técnicas e operacionais previstas pela Administracdo, ou ndo responderam as solicitacdes de envio de

orgamentos.

Diante disso, justifica-se a apresentacdo de apenas dois orgamentos, ao invés de trés, em razdo da natureza
especializada do item, caracterizando-se como hipdtese de mercado restrito. Tal circunstancia ndo configura falha

na pesquisa de precos, mas sim limitacdo imposta pela realidade do setor.

A aquisicdo dos equipamentos descritos a seguir tem como objetivo fortalecer a infraestrutura de apoio a pesca e
aquicultura no Estado de Santa Catarina, promovendo a modernizacdo das atividades, melhorando a

comercializa¢do do pescado e incentivando o desenvolvimento sustentavel do setor.

Requisitos Bau Customizado
Vantajosidade economica Atende
Ganhos de eficiéncia administrativa Atende
Sustentabilidade social e ambiental Atende e ndo atende
Incorporagao de tecnologias Ndo atende
Compra ou locagao Compra
Doagdes / Permutas N3o se aplica

8. Comparativo das solugoes
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entendimento referente a modalidade escolhida:

Com relagdo ao estudo comparativo entre a vantajosidade, a aquisicdo e locagdo a tabela a seguir apresenta

Critério

Aquisicao

Locagao

Custo a Longo Prazo

Investimento inicial elevado, mas
sem custos recorrentes
significativos.

Custo mensal ou anual elevado, com
dependéncia continua do fornecedor.

Disponibilidade

Equipamentos sempre disponiveis
para uso imediato.

Dependéncia da disponibilidade do
fornecedor.

adaptados as necessidades
especificas do programa.

Durabilidade Vida util longa, amortizando o Equipamentos podem ser antigos ou
investimento. desgastados devido ao uso por multiplos
locatarios.
Manutencao Controle préprio da manutengdo e | Sujeito a manutengdo do fornecedor, que
qualidade dos equipamentos. pode ser ineficiente.
Flexibilidade Equipamentos podem ser Restricdes na customizagdo e necessidade

de renovagao de contratos.

Seguranga e Qualidade

Restrigdes na customizagdo e
necessidade de renovagao de
contratos.

Equipamentos alugados podem ndo
atender aos padrées desejados.

fatores:

de locagdo;

operacional; e

necessidades do programa por um longo periodo;

normas técnicas e regulatorias.

Com base na analise comparativa, a aquisicdo dos equipamentos se mostra mais vantajosa por diversos

e Redugao de custos a longo prazo: apesar do investimento inicial, a aquisicdo elimina despesas recorrentes
e Autonomia operacional: o programa tera total controle sobre o uso e disponibilidade dos equipamentos,

garantindo a continuidade das atividades sem depender de terceiros;
e Qualidade e durabilidade: a aquisicdo permite selecionar equipamentos de qualidade, que atenderdo as

® Personalizagdo e adequagdo: equipamentos préprios podem ser ajustados para maximizar a eficiéncia

e Seguranga e conformidade: a posse dos equipamentos garante que todos estejam em conformidade com
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Diante dos fatores apresentados, a op¢do de aguisicdo é a mais viavel para o PROGRAMA PESCADOS SC,
garantindo maior economia, seguranca, eficiéncia operacional e independéncia na gestdo dos equipamentos

essenciais para as atividades do programa.

IV — SOLUCAO ESCOLHIDA

9. Descrigao da solugdo escolhida (art. 18, § 12, VII, da Lei Federal n2 14.133, de 2021)

Apds andlise deste estudo, foi concluido que a solugdo escolhida para futura e eventual contratacdo serd a
aquisicdo de 05 (cinco) baus customizados.

As descri¢Oes e caracteristicas minimas quanto aos modelos estdo mencionadas no item 4 e também no Termo de
Referéncia - TR (4.1 ANEXO | - TR).

Quanto a modalidade da aquisigdo, sugere-se que seja por meio de Sistema de Registro de Prego - SRP, o qual
estabelece regras vinculantes para a Administragdo Publica e um particular relativamente a contratagdes futuras,
antecedido de um procedimento especifico e segundo condi¢Ges predeterminadas.

Esta modalidade contribui para obtencdo de economias de escala; reducdo dos custos com estoque; agilidade e
otimizagdo nas contratagdes publicas; racionalizagdo das licitagGes publicas pela possibilidade de atendimento a

mais de um 6rgao ou entidade ou a programas de governo e economia processual.

10. Justificativas para o parcelamento ou ndo da contratagdo (art. 18, § 12, VIII, da Lei Federal n2 14.133, de

2021)

A contratagdo dos bals customizados podera ser parcelada para garantir maior eficiéncia, economicidade e

viabilidade operacional, considerando os seguintes aspectos:

1. Especializacdo dos fornecedores — o bal customizado e seu conjunto de equipamentos requerem
expertise técnica especifica, garantindo que sejam adquiridos de empresas com experiéncia e certificacdo
para atender as normas exigidas;

2. FEficiéncia logistica — a entrega e a instalacdo de equipamentos exigem planejamento operacional,
garantindo que sejam implementados de forma coordenada; e

3. Execug¢do or¢amentaria adequada — o parcelamento permite melhor gestdo dos recursos publicos,
alinhando a aquisi¢cdo com a disponibilidade orgamentaria do Estado e garantindo que os equipamentos

sejam adquiridos sem comprometer outras iniciativas estratégicas.

Dessa forma, a estratégia de parcelamento garante que cada aquisicdo atenda de forma precisa as necessidades
do Programa Pescados SC, assegurando que os baus customizados sejam entregues dentro dos padrdes técnicos

exigidos e no tempo necessario para sua utilizacdo efetiva.

Estudo Técnico Preliminar
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11. Contratagdes correlatas e/ou interdependentes (art. 18, § 12, XI, da Lei Federal n2 14.133, de 2021)

O fornecedor do(s) bau(s) customizado(s) deverd observar as caracteristicas técnicas, projetos dimensionais e

funcionais do caminh3do 6x2 que esta sendo licitado via SGPe (n2 SAQ 0017/2025).

12. Providéncias a serem adotadas pela Administra¢do previamente a celebra¢do do contrato (art. 18, § 19, X,
da Lei Federal n2 14.133, de 2021)

Para garantir a correta implementacdo do Programa Pescados SC e a aquisicdo eficiente dos equipamentos

necessarios, a Administragdo devera adotar as seguintes providéncias antes da celebragdo do contrato:

e Publicagdo de Edital e Processo Licitatério — condugdo de processo transparente, com ampla
concorréncia e em conformidade com a Lei Federal n2 14.133/2021, garantindo a sele¢do de fornecedores
qualificados.

e Analise juridica e de conformidade — avaliagdo dos requisitos legais, ambientais e administrativos da
contratagdo, assegurando que os equipamentos atendam as normativas aplicaveis ao setor pesqueiro.

e Verificagdo orcamentdria e financeira — confirmacdo da disponibilidade de recursos para a execuc¢do do
contrato, garantindo que a aquisigdo ocorra dentro da capacidade financeira do Estado.

e Planejamento da logistica de entrega — definicdo das etapas de recebimento, armazenamento e
distribuicdo dos equipamentos aos pescadores e unidades beneficiadas, de forma a otimizar a
implementagdo do programa.

e Rede de assisténcia técnica — garantia de que os equipamentos adquiridos contem com suporte técnico e
manutengdo especializada, assegurando a durabilidade e eficiéncia operacional dos bens.

e Capacitagdo dos beneficiarios — desenvolvimento de treinamentos para pescadores e operadores,
assegurando o uso adequado dos equipamentos e maximizando os beneficios proporcionados pela

modernizagdo da infraestrutura pesqueira.

Ha necessidade de capacitacdo/treinamento dos beneficiarios para o uso correto dos baus customizados e seu
conjunto de equipamentos. Nao se faz necessdria a realocagao de pessoal para fiscalizagdo ou gestdao contratual,

uma vez que os processos de controle seguirdo os tramites administrativos estabelecidos.

A adocgdo dessas providéncias garantira que a contratagdo ocorra de forma eficiente, transparente e alinhada aos
objetivos do Programa Pescados SC, promovendo melhorias significativas para a aquicultura e a pesca em Santa

Catarina.
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13. Possiveis impactos ambientais e respectivas medidas mitigadoras (art. 18, § 19, XIl, da Lei Federal n2

14.133, de 2021)

Foram identificados os seguintes impactos ambientais potenciais relacionados a aquisicdo e utilizagdo dos

equipamentos previstos no Programa Pescados SC, bem como suas respectivas medidas mitigadoras:

e Bau Customizado — O descarte inadequado de residuos organicos provenientes do pescado pode causar
contaminacdo ambiental. Para minimizar esses impactos, o equipamento devera ser projetado com
sistemas de drenagem e armazenamento adequados para residuos, além de seguir protocolos de

higienizacdo e descarte corretos, conforme as normas sanitarias vigentes.

Ndo foram identificadas possibilidades de inclusdo de novos critérios de sustentabilidade nas contratagGes, uma
vez que os baus customizados e o seu conjunto de equipamentos a serem adquiridos ja precisam atender as

normas nacionais e internacionais de eficiéncia e impacto ambiental.

14. Resultados pretendidos (art. 18, § 12, IX, da Lei Federal n2 14.133, de 2021)

Os resultados esperados com a implementagdo deste programa incluem:

Beneficios Diretos:

o Melhoria na infraestrutura da comercializagao de pescados provenientes da aquicultura e da pesca,
garantindo maior eficiéncia no comércio de pescados;
e Aumento da produtividade e da competitividade do setor, possibilitando melhores condi¢bes sanitarias

para comercializagdo e distribuicdao dos produtos comercializados.

Beneficios Indiretos:

e Fortalecimento da economia local e das comunidades pesqueiras, proporcionando melhores condi¢des
de comercializagcdo para os profissionais da aquicultura e da pesca; e

® Seguranca alimentar aos consumidores catarinenses.

15. Posicionamento conclusivo sobre a adequagao da contratagdo para o atendimento da necessidade a que se

destina (art. 18, § 19, XIll, da Lei Federal n2 14.133, de 2021)

Conclui-se que os comparativos quanto as possibilidades de solugdes deste estudo, aquela que melhor se
adequa no momento é a aquisicdo dos equipamentos, por meio de Registro de Pregos, sendo esta solugdo viavel

e atende a situagdo concreta de forma adequada e proporcional.

Estudo Técnico Preliminar
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