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EDITAL PREGAO ELETRONICO N° 08/2026 (REGISTRO DE PRECO)
PROCESSO LICITATORIO N° 24/2026

O MUNICIPIO DE SAO DOMINGOS-SC, TORNA PUBLICO, PARA CONHECIMENTO DOS INTERESSADOS,
QUE REALIZARA LICITAGCAO NA MODALIDADE PREGAO, NA FORMA ELETRONICA, NOS TERMOS DA
LEI FEDERA N°14.133/2021, DA LEI COMPLEMENTAR N° 123/2006 E DECRETO MUNICIPAL N°1.528/2023,
DECRETO MUNICIPAL N° 2530/2025 E DAS EXIGENCIAS ESTABELECIDAS NESTE EDITAL, E SEUS
ANEXOS.

Os trabalhos serdo conduzidos por servidor designado, denominado Pregoeiro, mediante a insercdo e
monitoramento de dados gerados ou transferidos diretamente para a pagina eletrénica www.bnc.org.br.

O servidor tera, dentre outras, as seguintes atribuicdes: coordenar o processo licitatério; receber, examinar e
decidir as impugnacdes e consultas ao edital, apoiado pela sua equipe responsavel pela equipe de elaboracéo;
conduzir a sessao publica na internet; verificar a conformidade da proposta com os requisitos estabelecidos neste
edital; dirigir a etapa de lances; verificar e julgar as condi¢cdes de habilitacdo; receber, examinar e decidir os
recursos, encaminhando a autoridade competente quando mantiver sua decisao; indicar o vencedor do certame;
conduzir os trabalhos da equipe de apoio; e encaminhar o processo devidamente instruido a autoridade
responséavel pela adjudicagdo e propor a homologacao.

DATA DA SESSAO: 26/02/2026.

HORARIO FINAL CADASTRO DA PROPOSTA:08hs 30min

HORARIO DA FASE DE LANCES: 08hs 40min

IDENTIFICA(;AO DA UNIDADE COMPRADORA RESPONSAVEL PELA AQUISI(;AO:
Secretaria Municipal de Urbanismo.

CNPJ: 83.009.894/0001-08
E-mail: licitacao@saodomingos.sc.qov.br Telefone: 49- 3443-0281 Ramal:212
site: www.saodomingos.sc.qov.br.

Link: BOLSA NACIONAL DE COMPRAS
www.bnc.org.br

Critério de julgamento: MENOR PRECO POR ITEM
Modo de disputa: Aberto (Lei Federal n® 14.133/21, artigo 56, ).
Impugnages e Esclarecimentos até o terceiro dia Util que antecedem o certame, visto na plataforma.

A licitacdo sera dividida em itens, conforme tabela constante do Termo de Referéncia

1. DO OBJETO:

1.1. Em virtude de complementar a alimentacdo escolar ofertada pelo Programa Nacional de Alimentacao
Escolar - PNAE, faz-se necessario aquisi¢cdo de demais géneros alimenticios, a serem ofertados para o preparo
da alimentacgéo escolar, dos alunos das escolas da rede municipal de ensino, do Municipio de Sdo Domingos/SC.

2. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS:

2.1. As despesas para atender a esta licitacao estdo programadas em dotagdo orgcamentaria propria, prevista
no orcamento do Municipio para o exercicio de 2026 e subsequentes, melhor detalhado vistos no Termo de
Referéncia.

3. DO CREDENCIAMENTO:

3.1. O Credenciamento é o nivel basico do Registro Cadastral na www.bnc.org.br que permite a participacéo
dos interessados na modalidade LICITATORIA PREGAO, em sua FORMA ELETRONICA.

3.2. O cadastro deverd ser feito no site Link: www.bnc.org.br.

3.3. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do licitante ou de seu
representante legal e a presuncgdo de sua capacidade técnica para realizacdo das transagfes inerentes a este
Pregéo.
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3.4. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacdes efetuadas em seu nome, assume
como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu
representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgdo ou entidade promotora da
licitacdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.
3.5. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais na plataforma Link:
www.bnc.org.br e manté-los atualizados junto aos 6érgdos responsaveis pela informacéo, devendo proceder,
imediatamente, a correcdo ou a alteracao dos registros tdo logo identifique incorrecdo ou aqueles se tornem
desatualizados.

3.5.1.A nado observancia do disposto no subitem anterior podera ensejar desclassificagdo no momento da
habilitacéo

4, DA PARTICIPAGAO NO PREGAO:

4.1. Poderéo participar deste Pregéo interessados cujo ramo de atividade seja compativel com o objeto desta
licitac&o, e que estejam com Credenciamento regular no Link: www.bnc.org.br.

4.1.1. Aexigénciade que a empresa contratada possua sede localizada em uma distancia percorrida de
150 km rodado do perimetro urbano do Municipio de Sdo Domingos justifica-se por raz6es de ordem
operacional, logistica, sanitaria e de eficiéncia administrativa, sem configurar restricdo indevida a
competitividade.

Considerando que o objeto da contratacdo envolve o fornecimento de géneros alimenticios pereciveis e
semipereciveis, destinados a alimentacé@o escolar, torna-se essencial assegurar que o transporte seja
realizado em prazo reduzido, com menor tempo de deslocamento, de modo a preservar a qualidade, a
seguranca sanitaria e as caracteristicas nutricionais dos produtos.

A proximidade geogréfica da contratada permite maior agilidade nas entregas semanais diretamente nas
unidades educacionais, uma rapida substituicdo de produtos em caso de inconformidade, evitando
prejuizos a execuc¢do do contrato e a reducdo de riscos de atraso, perdas por deterioragdo e custos
logisticos excessivos.

Além disso, a limitac&o territorial atende ao principio da eficiéncia (art. 37 da CF/88) e ao interesse
publico, pois garante maior controle da execuc¢do contratual e continuidade do servico essencial de
alimentacdo escolar, sem comprometer a competitividade, j& que a &rea de abrangéncia de 150 km
contempla nimero suficiente de potenciais fornecedores.

4.2. Seréa concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte, para as
sociedades cooperativas mencionadas no artigo 34 da Lei n° 11.488, de 2007, para o microempreendedor
individual - MEI, nos limites previstos da Lei Complementar n® 123, de 2006.

4.3.  NAO PODERAO PARTICIPAR DESTA LICITACAO OS INTERESSADOS:

4.3.1. Proibidos de participar de licitagdes e celebrar contratos administrativos, na forma da legislacéo vigente;
4.3.2. Que nao atendam as condi¢des deste Edital e seu (s) anexo (s);

4.3.3. Estrangeiros que ndo tenham representagéo legal no Brasil com poderes expressos para receber citagéo
e responder administrativa ou judicialmente;

4.3.4. Que se enquadrem nas vedacfes previstas no artigo 9°, § 1°, da Lei n® 14.133, de 2021,

4.3.5. Que estejam sob faléncia, concurso de credores, concordata ou em processo de dissolu¢cdo ou
liquidacéo;

4.4, COMO CONDICAO PARA PARTICIPACAO NO PREGAO, A LICITANTE ASSINALARA “SIM” OU “NAO”
EM CAMPO PROPRIO NA PLATAFORMA ELETRONICO, QUANDO EXISTENTE O CAMPO E PREENCHERA
O REQUISITO DO ANEXO V RELATIVO AS SEGUINTES DECLARAQC)ES:

4.4.1. Que cumpre 0s requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n® 123, de 2006, estando apta
a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus Art. 42 a 49;

4.4.1.1. Nos itens exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte, a assinalacdo
do campo “nao” impedira o prosseguimento no certame;

4.4.1.2. Nos itens em que a participacéo ndo for exclusiva para microempresas e empresas de pequeno porte, a
assinalagdo do campo “nao” apenas produzira o efeito de o licitante nao ter direito ao tratamento favorecido
previsto na Lei Complementar n® 123, de 2006, mesmo que microempresa, empresa de pequeno porte.
4.4.1.3. As microempresas e empresas de pequeno porte sediadas local ou regionalmente quando exclusiva
gozam de prioridade de contratacéo, nos termos do § 3° do art. 48 da Lei Complementar n® 123, de 14 de
dezembro de 2006, beneficio que se estabelece em face das peculiaridades locais e regionais, com vistas a
promog¢éo do desenvolvimento econdmico e social no &mbito municipal e regional.

4.4.1.3.1. Entende-se por empresas sediadas localmente aquelas que estejam localizadas em SAO
DOMINGOS-SC, e empresas regionais aquelas situadas no (TERRITORIO QUE ENGLOBA A REGIAO
REFERIDA), conforme diviséo da Secretaria de Planejamento do Estado de Santa Catarina.

Fone/Fax: (49) 3443-0281 — E-mail: administracao@saodomingos.sc.gov.br — Home Page: www.saodomingos.sc.gov.br
CNPJ: 83.009.894/0001-08 — Cx. Postal: 031 - Rua Getulio Vargas, 750 — Centro — CEP: 89835-000 — Sdo Domingos-SC



mailto:administracao@saodomingos.sc.gov.br
http://www.saodomingos.sc.gov.br/
http://www.bnc.org.br/
http://www.bnc.org.br/

Estado de Santa Catarina B,

MUNICIPIO DE SAO DOMINGOS =
PN & Secretaria de Administrag3o e Fazenda — SAF o o Mmoot e
ecretaria de ministracao € Fazenda sii0 DOMINGOS

4.4.2. Que conhece todas as regras do edital, bem como todos os requisitos de habilitacéo, e que a proposta
esta em conformidade com as exigéncias do instrumento convocatorio;

4.4.3. Que nos valores propostos estdo inclusos todos o0s custos operacionais, encargos previdenciarios,
trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente no fornecimento dos
bens ou servicos.

4.4.4. Que a proposta econdmica compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos
trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infra legais, nas convencdes
coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.
4.4.5. Que cumpre os requisitos de habilitagédo e que as declaracdes informadas sdo veridicas, conforme art.
63, inciso |, da Lei 14.133/2021.

4.4.6. Que inexistem fatos impeditivos para sua habilitacdo no certame, ciente da obrigatoriedade de declarar
ocorréncias posteriores;

4.4.7. Que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor
de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condicdo de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIII, da
Constituicao;

4.4.8. Que ndo possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante ou forgado,
observando o disposto nos incisos Ill e IV do art. 1° e no inciso Il do art. 5° da Constituicdo Federal; e

4.4.9. Que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da
Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas, conforme art. 63, inciso 1V, Lei 14.133/2021.
4.5, A declaracdo falsa relativa ao cumprimento de qualquer condi¢do sujeitara o licitante as sancdes
previstas em lei e neste Edital.

5. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO:

5.1. O envio da proposta e dos documentos de habilitacao exigidos neste Edital, ocorrerdo por meio de chave
de acesso e senha.

5.2. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema eletrénico, proposta com a descri¢cao
do objeto ofertado e o preco, até a data e o horario estabelecidos para abertura da sessdo publica, quando,
entdo, encerrar-se-4 automaticamente a etapa de envio dessa documentagéo.

5.3. Os documentos de habilitagcdo exigidos no edital serdo encaminhados apenas pelo licitante vencedor,
nos termos do art. 63, inciso Il da Lei n° 14.133/2021.

5.3.1.0 licitante vencedor devera enviar os documentos de habilitagdo no prazo de maximo de 2 (duas) horas,
apos a solicitagdo do pregoeiro, sob pena de desclassificacéo, sem prejuizo das san¢8es previstas neste Edital.
5.4. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar a documentacao de habilitagéo,
ainda que haja alguma restricdo de regularidade fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, § 1° da LC n° 123, de
2006.

5.5. Incumbird ao licitante acompanhar as operac¢des no sistema eletrbnico durante a sessdo publica do
Pregéao, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios, diante da inobservancia de quaisquer
mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

5.6. Até a abertura da sesséao publica, os licitantes poderéo retirar ou substituir a proposta inserida no sistema;
5.7. Nao serd estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificagdo entre as propostas
apresentadas, o que somente ocorrerd apos a realizagdo dos procedimentos de negociacédo e julgamento da
proposta.

5.8. Os documentos que compdem a proposta e a habilitagéo do licitante melhor classificado somente serdo
disponibilizados para avaliacdo do pregoeiro e para acesso publico apds o encerramento do envio de lances e o
envio dos documentos respectivamente.

6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA:

6.1. O LICITANTE DEVERA ENVIAR SUA PROPOSTA MEDIANTE O PREENCHIMENTO, NO SISTEMA
ELETRONICO, DOS SEGUINTES CAMPOS:

6.1.1. Valor unitario e total para cada item ou lote de itens (conforme o caso), em moeda corrente nacional;
6.1.2. Marca de cada item ofertado;

6.1.3. Fabricante de cada item ofertado;

6.1.4. Descricdo detalhada do objeto, contendo as informacdes similares a especificacdo do Termo de
Referéncia: indicando, no que for aplicavel, o modelo, prazo de validade ou de garantia, nimero do registro ou
inscricdo do bem no 6rgdo competente, quando for o caso;

6.2. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam a contratada.
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6.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos 0s custos operacionais, encargos previdenciarios,
trabalhistas, tributérios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente no fornecimento dos
bens ou servicos.

6.4. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo Ihe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracao, sob alegacdo de erro,
omissao ou qualquer outro pretexto.

6.5. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 60 (SESSENTA) dias, a contar da data de sua
apresentacao.

7. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULACAO DE LANCES:
7.1. A abertura da presente licitacéo dar-se-a em sessao publica, por meio de sistema eletrénico, na data,
horario e local indicados neste Edital.

7.2. O Pregoeiro verificara as propostas apresentadas, desclassificando desde logo aquelas que:

a) contiverem vicios insanaveis;

b) nao obedecerem as especificacdes técnicas pormenorizadas no edital;

C) apresentarem precos inexequiveis ou permanecerem acima do orcamento estimado para a contratacao;
d) nao tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administracéo;

e) apresentarem desconformidade com quaisquer outras exigéncias do edital, desde que insanavel.

7.2.1.1. A verificagdo da conformidade das propostas poderd ser feita exclusivamente em relagdo a proposta
mais bem classificada.

7.2.2. Também serd desclassificada a proposta que identifique o licitante.

7.2.3. Adesclassificacdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com acompanhamento em tempo
real por todos os participantes.

7.2.4. A ndo desclassificacdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em sentido contrério, levado
a efeito na fase de aceitacéo.

7.3. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas participardo
da fase de lances.

7.4. O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os licitantes.

7.5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio do
sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.
7.5.1. O lance deverd ser ofertado de acordo com o tipo de licitagéo indicada no preambulo deste edital.

7.6. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horério fixado para abertura da sessédo
e as regras estabelecidas no Edital.

7.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto superior ao Gltimo
por ele ofertado e registrado pelo sistema.

7.8. O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que incidira tanto em relacao
aos lances intermediarios quanto em relacéo a proposta que cobrir a melhor oferta seguira de acordo com o
estipulado na plataforma BNC.

7.9. O intervalo entre os lances enviados pelo mesmo licitante ndo podera ser inferior a vinte (20) segundos
e o intervalo entre lances ndo podera ser inferior a trés (3) segundos, sob pena de serem automaticamente
descartados pelo sistema os respectivos lances.

7.10. Sera adotado para o envio de lances no pregéo eletrdnico o modo de disputa ABERTA.

MODOS DE DISPUTA:

1- MODO DE DISPUTA ABERTA
I. No modo de disputa aberto a etapa de envio de lances na sessédo publica durard dez minutos e, ap6s
isso, sera prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois
minutos do periodo de duracdo da sesséo publica.
a. A prorrogacdo automatica da etapa de envio de lances, serd de dois minutos e ocorrera
sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogagao, inclusive quando se
tratar de lances intermediarios.
b. Na hipétese de ndo haver novos lances a sessao publica sera encerrada automaticamente.
c. Encerrada a sessdo publica sem prorrogacao automatica pelo sistema, o pregoeiro podera,
assessorado pela equipe de apoio, admitir o reinicio da etapa de envio de lances, em prol da consecucao
do melhor preco disposto.

7.11. Em caso de falha no sistema, os lances em desacordo com o0s subitens anteriores deverdo ser

desconsiderados pelo pregoeiro.
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7.12. N&o serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e
registrado primeiro.
7.13. Durante o transcurso da sesséo publica, os licitantes seréo informados, em tempo real, do valor do menor
lance registrado, vedada a identificacdo do licitante.
7.14. No caso de desconexdao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregdo, o sistema
eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepcédo dos lances.
7.14.1. Acontecendo algum imprevisto e o Preqoeiro ndo avancar a fase de lance por motivo de gueda
de energia, de internet ou outro motivo de forca maior, este serd justificado e tdo logo agendado a reabertura
da sessao, e comunicado no site do municipio e no campo de mensagens da plataforma.
7.15. Quando a desconexao do sistema eletrénico para o pregoeiro persistir por tempo superior a dez
minutos, a sessao publica sera suspensa e terd reinicio somente apdés comunicacdo expressa do
Pregoeiro aos participantes do certame, publicada no Link: www.bnc.org.br quando seréo divulgadas data e
hora para a sua reabertura. E sera reiniciada somente apds decorridas vinte e quatro horas da
comunicacdo do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletronico utilizado para divulgacéao.
7.16. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.
7.17. Em relacdo a itens ndo exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte,
uma vez encerrada a etapa de lances, serd efetivada a verificagdo automatica, junto & Receita Federal, do porte
da entidade empresarial. O sistema identificard em coluna prépria as microempresas e empresas de pequeno
porte participantes, procedendo a comparacdo com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de
maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45da LC n°
123, de 2006.
7.18. Havendo proposta ou lances, conforme o caso, de microempresas ou empresa de pequeno porte
sediadas local ou regionalmente, com intervalo de até 10% (dez por cento) superiores & licitante melhor
classificada no certame, serdo essas consideradas empatadas, com direito de preferéncia pela ordem de
classificacdo, nos termos § 3°, do Art. 48, da Lei Complementar n® 123/2006, para oferecer proposta.
7.18.1. O exercicio do direito de preferéncia somente sera aplicado quando a melhor oferta da fase de lances
nao tiver sido apresentada por microempresa ou empresa de pequeno porte sediadas local ou regionalmente.
7.19. N&o havendo microempresas ou empresa de pequeno porte sediadas local ou regionalmente, as
propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por
cento) acima da melhor proposta ou melhor lance seréo consideradas empatadas com a primeira colocada.
7.20. A melhor classificada nos termos do item 7.22 ou do 7.23, quando ndo havendo microempresas ou
empresa de pequeno porte sediadas local ou regionalmente, teré o direito de encaminhar uma Ultima oferta para
desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos controlados
pelo sistema, contados apds a comunicacdo automética para tanto.
7.21. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndo se manifeste
no prazo estabelecido, as propostas serao reclassificadas para verificagdo do enquadramento no item 7.22 ou
do 7.23, quando ndo havendo microempresas ou empresa de pequeno porte sediadas local ou regionalmente,
para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.
7.22. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de pequeno porte
gue se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado sorteio entre elas para
gue se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.
7.23. Quando houver propostas beneficiadas com as margens de preferéncia em relacdo ao produto
estrangeiro, o critério de desempate serd aplicado exclusivamente entre as propostas que fizerem jus as margens
de preferéncia, conforme regulamento.
7.24. A ordem de apresentacdo pelos licitantes é utilizada como um dos critérios de classificacdo, de maneira
gue s6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais da fase
fechada do modo de disputa aberto e fechado.
7.25. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele previsto no
art. 60, da Lei Federal n® 14.133/2021, na seguinte ordem:
1) disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderdo apresentar nova proposta em ato
continuo a classificacao;
2) avaliagdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverao preferencialmente ser
utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de obrigagdes previstos nesta Lei;
3) desenvolvimento pelo licitante de a¢cBes de equidade entre homens e mulheres no ambiente de
trabalho, conforme regulamento;
4) desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orientacdes dos 6rgdos de
controle.
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7.25.1. Em igualdade de condic¢des, se nao houver desempate, sera assegurada preferéncia, sucessivamente,
aos bens e servicos produzidos ou prestados por:
1) empresas estabelecidas no territério do Estado ou do Distrito Federal do 6rgdo ou entidade da
Administracdo Publica estadual ou distrital licitante ou, no caso de licitacdo realizada por 6rgéo ou
entidade de Municipio, no territério do Estado em que este se localize;
2) empresas brasileiras;
3) empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;
4) empresas que comprovem a pratica de mitigacdo, nos termos da Lei n°® 12.187, de 29 de dezembro
de 2009.
7.26. Persistindo o empate, a proposta vencedora sera sorteada pelo sistema eletrénico dentre as propostas
empatadas.
7.27. Encerrada a etapa de envio de lances da sesséao publica, o pregoeiro devera encaminhar, pelo sistema
eletrbnico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor preco, para que seja obtida melhor
proposta, vedada a negociacédo em condi¢cBes diferentes das previstas neste Edital.
7.27.1. A negociacéo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais licitantes.
7.27.2. O pregoeiro solicitara ao licitante melhor classificado que, no prazo de 2 (duas) horas, envie a proposta
adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociacéo realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos
complementares, quando necessarios a confirmacéo daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.
7.28. Apods a negociacao do preco, o Pregoeiro iniciard a fase de aceitacao e julgamento da proposta.

8. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA:

8.1. Encerrada a etapa de negociacdo, 0 pregoeiro examinar a proposta classificada em primeiro lugar
guanto a adequacao ao objeto e & compatibilidade do preco em relagdo ao maximo estipulado para contratacéo
neste Edital e em seus anexos.

8.1.1. Considera-se inexequivel a proposta que apresente precos global ou unitarios simbdlicos, irrisérios ou
de valor zero, incompativeis com os precos dos insumos e salarios de mercado, acrescidos dos respectivos
encargos, ainda que o ato convocatorio da licitagdo ndo tenha estabelecido limites minimos, exceto quando se
referirem a materiais e instalacdes de propriedade do préprio licitante, para os quais ele renuncie a parcela ou a
totalidade da remuneracéo.

8.2. A Administracdo podera realizar diligéncias, de oficio ou por provocacéo de interessado, para aferir a
exequibilidade das propostas ou exigir dos licitantes que ela seja demonstrada, conforme disposto no inciso IV
do caput deste artigo.

8.3. Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a exequibilidade e a
legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios que fundamentam a suspeita;

8.4. Na hipétese de necessidade de suspenséo da sessao publica para a realizagéo de diligéncias, com vistas
ao saneamento das propostas, a sessdo publica somente podera ser reiniciada mediante aviso prévio no sistema
com, no minimo, VINTE E QUATRO HORAS DE ANTECEDENCIA, e a ocorréncia sera registrada em ata;

8.5. O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital complementar, por meio de
funcionalidade disponivel no sistema, no prazo de 2 (duas) horas, sob pena de ndo aceitagdo da proposta.
8.5.1. O prazo estabelecido podera ser prorrogado pelo Pregoeiro por solicitagdo escrita e justificada do
licitante, formulada antes de findo o prazo, e formalmente aceita pelo Pregoeiro.

8.5.2. Dentre os documentos passiveis de solicitagdo pelo Pregoeiro, destacam-se 0s que contenham as
caracteristicas do material ofertado, tais como marca, modelo, tipo, fabricante e procedéncia, além de outras
informacdes pertinentes, a exemplo de catélogos, folhetos ou propostas, encaminhados por meio eletronico, ou,
se for o caso, por outro meio e prazo indicados pelo Pregoeiro, sem prejuizo do seu ulterior envio pelo sistema
eletrbnico, sob pena de ndo aceitacdo da proposta.

8.5.3. Caso a compatibilidade com as especificacdes demandadas, sobretudo quanto a padrdes de qualidade
e desempenho, ndo possa ser aferida pelos meios previstos nos subitens acima, o Pregoeiro exigird que o
licitante classificado em primeiro lugar apresente amostra, sob pena de ndo aceitacio da proposta, no local a ser
indicado e dentro de 5 (cinco) dias Uteis, contados da solicitagdo.

8.5.3.1. Por meio de mensagem no sistema, sera divulgado o local e horario de realizagdo do procedimento para
a avaliacao das amostras, cuja presenca sera facultada a todos os interessados, incluindo os demais licitantes.
8.5.3.2. Os resultados das avalia¢gbes seréo divulgados por meio de mensagem no sistema.

8.5.3.3. No caso de ser exigido a amostra no termo de referéncia e ndo haver entrega ou ocorrer atraso na
entrega, sem justificativa aceita pelo Pregoeiro, ou havendo entrega de amostra fora das especificacdes previstas
neste Edital, a proposta do licitante sera recusada.

8.5.3.4. Se a (s) amostra (s) apresentada (s) pelo primeiro classificado ndo for (em) aceita (s), o Pregoeiro
analisara a aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo segundo classificado. Seguir-se-a com a verificagdo
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da (s) amostra (s) e, assim, sucessivamente, até a verificagdo de uma que atenda as especificacdes constantes
no termo de referéncia.

8.5.3.5. Os exemplares colocados a disposicao da Administracéo seréo tratados como protétipos, podendo ser
manuseados e desmontados pela equipe técnica responsavel pela analise, ndo gerando direito a ressarcimento.
8.5.3.6. Apo6s a divulgacado do resultado final da licitacdo, as amostras entregues deverao ser recolhidas pelos
licitantes no prazo de 10 (DEZ) dias, ap6s o qual poderdo ser descartadas pela Administracdo, sem direito a
ressarcimento.

8.5.3.7. Os licitantes deverdo colocar a disposicdo da Administracdo todas as condicdes indispensaveis a
realizacdo de testes e fornecer, sem 6nus, 0s manuais impressos em lingua portuguesa, necessarios ao seu
perfeito manuseio, quando for o caso.

8.6. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinara a proposta ou lance
subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificac¢éo.

8.7. Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sessao, informando no “chat” a nova data e horario
para a sua continuidade.

8.8. O Pregoeiro podera encaminhar, por meio do sistema eletrdnico, contraproposta ao licitante que
apresentou o lance mais vantajoso, com o fim de negociar a obtencdo de melhor preco, vedada a negociacéo
em condi¢Oes diversas das previstas neste Edital.

8.8.1. Também nas hipbéteses em que o Pregoeiro ndo aceitar a proposta e passar a subsequente, podera
negociar com o licitante para que seja obtido pre¢co melhor.

8.8.2. A negociacédo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais licitantes.
8.9. Nos itens ndo exclusivos para a participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte, sempre
gue a proposta ndo for aceita, e antes de o Pregoeiro passar a subsequente, haverd nova verificacdo, pelo
sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 e 45, da LC n°® 123, de 2006, seguindo-
se a disciplina antes estabelecida, se for o caso.

8.10. Encerrada a analise quanto a aceitacdo da proposta, o pregoeiro verificara a habilitacdo do licitante,
observado o disposto neste Edital.

9. DA HABILITACAO:

9.1. O licitante vencedor devera enviar os documentos de habilitagdo no prazo de méximo de 2 (duas) horas,
apos a solicitacao do pregoeiro, sob pena de desclassificagcdo, sem prejuizo das sancdes previstas neste Edital.
9.1.1. Para todos os efeitos 0 ndo envio da documentacéo de habilitacdo no prazo mencionado no item 9.1
sera considerado inexecuc¢éo total do contrato.

9.2. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar a documentacéo de habilitacdo,
ainda que haja alguma restricdo de regularidade fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, § 1° da LC n° 123, de
2006.

9.3. COMO CONDIGCAO PREVIA AO EXAME DA DOCUMENTAGAO DE HABILITAGAO DO LICITANTE
DETENTOR DA PROPOSTA CLASSIFICADA EM PRIMEIRO LUGAR, O PREGOEIRO VERIFICARA O
EVENTUAL DESCUMPRIMENTO DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO, ESPECIALMENTE QUANTO A
EXISTENCIA DE SANCAO QUE IMPECA A PARTICIPACAO NO CERTAME OU A FUTURA CONTRATACAO,
MEDIANTE A CONSULTA AOS DOCUMENTOS INSERIDOS NO PORTAL DE COMPRAS PUBLICAS, E AINDA
NOS SEGUINTES CADASTROS:

9.3.1. Possuir Cadastro no Link: www.bnc.org.br.

9.3.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas — CEIS e o e 0 Cadastro Nacional de Empresas
Punidas — CNEP (www.portaldatransparencia.gov.br/);

9.3.3. Cadastro Nacional de Condenacdes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa, mantido pelo
Conselho Nacional de Justica (www.cnj.jus.br/improbidade adm/consultar_requerido.php).

9.3.4. Lista de Inidbneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido—TCU
https://contas.tcu.gov.br/ords/f?p=1660:3:0.

9.3.5. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu sécio
majoritario, por forca do artigo 12, da Lei n° 8.429, de 1992, que prevé, dentre as sanc¢des impostas ao
responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a proibicdo de contratar com o Poder Publico,
inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sécio majoritario.

9.3.5.1. Caso conste na Consulta de Situagdo do Fornecedor a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas,
o gestor diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

9.3.5.2. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento similares,
dentre outros.

9.3.5.3. O licitante ser& convocado para manifestacdo previamente a sua desclassificacao.
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9.3.6. Constatada a existéncia de sancao, o Pregoeiro reputara o licitante inabilitado, por falta de condi¢ao de
participacéo.

9.3.7. No caso de inabilitagdo, havera nova verificacdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto,
previsto nos artigos 44 e 45, da Lei Complementar n® 123/2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida para
aceitacdo da proposta subsequente.

9.4. Caso atendidas as condi¢des de participacdo, a habilitacdo dos licitantes sera verificada por meio do
Link: www.bnc.org.br, em relagdo a habilitagdo juridica, a regularidade fiscal e trabalhista, & qualificagdo
econdmico-financeira e habilitacéo técnica.

9.4.1. E dever do licitante atualizar previamente as comprovacées constantes do Link: www.bnc.org.br , para
gue estejam vigentes na data da abertura da sesséo publica, ou encaminhar, em conjunto com a apresentacao
da proposta, a respectiva documentacgéo atualizada.

9.4.2. 0O descumprimento do subitem acima implicara a inabilitacdo do licitante, exceto se a consulta aos sitios
eletrbnicos oficiais emissores de certiddes feita pelo Pregoeiro lograr éxito em encontrar a(s) certiddo(6es)
vélida(s), conforme artigo 43, §3°, do Decreto n°® 10.024/2019.

9.5. Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitacdo complementares, necessarios a
confirmacédo daqueles exigidos neste edital e ja apresentados, o licitante serd convocado a encaminha-los, em
formato digital, via sistema, no prazo de 2 (duas) horas, sob pena de inabilitagéo.

9.6. Somente havera a necessidade de comprovacéo do preenchimento de requisitos mediante apresentacao
dos documentos originais ndo-digitais quando houver divida em relacao a integridade do documento digital.
9.5. N&o serdo aceitos documentos de habilitagdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles
legalmente permitidos.

9.6. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o licitante for a
filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto aqueles documentos que, pela prépria
natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.6.1. Serdo aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferencas de nimeros de documentos
pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizacdo do recolhimento dessas
contribuicdes.

Os licitantes deverdo encaminhar, nos termos deste Edital, a documentacao relacionada nos itens a sequir, para
fins de habilitacao:

9.7. DECLARACAO UNIFICADA:

9.7.1. Apresentar a declaragdo exigida assinada digital conforme anexo V, junto a documentacdo de
Habilitacao;

9.7.2. Na auséncia do documento conforme subitem anterior, ocorre o risco de a empresa vencedora do
certame ndo ser habilitada.

9.8. HABILITACAO JURIDICA:

9.8.1. No caso de empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercial da respectiva sede;

9.8.2. Em se tratando de microempreendedor individual — MEI: Certificado da Condi¢cdo de Microempreendedor
Individual - CCMEI, cuja aceitacdo ficard condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio
www.portaldoempreendedor.gov.br;

9.8.3. No caso de sociedade empresaria: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente
registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento comprobatério de seus
administradores;

9.8.4. Inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbac¢éo no Registro onde tem
sede a matriz, no caso de ser a participante sucursal, filial ou agéncia;

9.8.5. No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Juridicas do
local de sua sede, acompanhada de prova da indicacdo dos seus administradores;

9.8.6. No caso de cooperativa: ata de fundacéo e estatuto social em vigor, com a ata da assembleia que o
aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da
respectiva sede, bem como o registro de que trata o art. 107, da Lei n® 5.764, de 1971,

9.8.7. No caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais: decreto de autorizacao;
9.8.8. Os documentos acima deverdo estar acompanhados de todas as alteragcdes ou da consolidacéo
respectiva;

9.9. REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA:
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9.9.1. Aregularidade fiscal devera ser verificada e emitida pelo Pregoeiro, sendo dispensado o envio deste pelo
licitante vencedor. A regularidade fiscal sera comprovada pelos seguintes documentos:

9.9.1.1. CNPJ - Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas
Fisicas, conforme o caso;

9.9.1.2. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certidao expedida
conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda
Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas
administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751/2014,
do Secretério da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.9.1.3. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

9.9.1.4. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a justica do trabalho, mediante a apresentacéo de
certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolida¢do das Leis do
Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.9.1.5. Prova de regularidade junto a Fazenda Estadual, através da Certidao Negativa junto aos Estado em que
o licitante é domiciliado.

9.9.1.6. Prova de regularidade junto a Fazenda Municipal, através da Certiddo Negativa junto aos Tributos
Municipais, quando a empresa for sediada no MUNICIPIO;

9.9.2 Caso o Pregoeiro nao consiga emitir alguma das comprovagfes devera comunicar a licitante para que
este envie a comprovagdo no prazo de 2 (duas) horas. O documento faltante enviado pelo licitante devera ter o
seu conteudo validado pelo Pregoeiro.

9.10. QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA:

9.10.1. Certiddo Negativa de faléncia, de concordata, de recuperacgéo judicial ou extrajudicial (Lei Federal n°
11.101/2005), expedida pelo distribuidor da sede da empresa, datado dos ultimos 90 (noventa) dias, ou que
esteja dentro do prazo de validade expresso na prépria Certiddo. A exigéncia deste item sera relativizada em
relacdo as empresas que estejam em situacdo de processamento da recuperacao judicial ou extrajudicial, as
guais, em substituicdo a certiddo negativa, deverdo demonstrar, na fase de habilitacdo, a sua viabilidade
econdmica, por meio de certiddo emitida pela instancia judicial competente, que afirme que esta apta econémica
e financeiramente a participar de processo licitatério, conforme decisédo do TCU (Acérdao Plenario 1201/2020,
rel. Min. Vital do Régo).

9.10.2. Balanc¢o patrimonial, demonstracéo de resultado de exercicio e demais demonstracdes contabeis dos
dois Ultimos exercicios sociais, que comprovem a boa situagéo financeira da empresa, vedada a sua substituicdo
por balancetes ou balangos provisérios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando encerrado ha mais
de 3 (trés) meses da data de apresentagdo da proposta;

9.10.2.1. A licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte optante pelo simples
nacional podera substituir o balanco patrimonial e as demonstrac6es contabeis pelo Extrato do Simples Nacional
do més de apuracéo antecessor ao més anterior da data de abertura do certame (més de abertura do certame —
2 meses);

9.10.2.2. No caso de empresa constituida no exercicio social vigente, o balanco patrimonial e os
demonstrativos contabeis serdo substituidos pelo balango de abertura;
9.10.2.3. Caso o licitante seja cooperativa, tais documentos deverao ser acompanhados da Gltima auditoria

contébil-financeira, conforme dispde o artigo 112 da Lei n® 5.764, de 1971, ou de uma declaragdo, sob as penas
da lei, de que tal auditoria néo foi exigida pelo érgéo fiscalizador;

9.10.3. A comprovacdo da situacdo financeira da empresa serd constatada mediante a apresentacdo de
declaracdo, emitida por contador devidamente habilitado, devendo acostar a Certiddo de Regularidade
Profissional na declaracdo (quando esta demonstracdo constar do préprio balango patrimonial ou de suas
demonstracdes contabeis ndo serd necessério uma declaracéo esparsa do contador), de que a empresa obtém
de indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), superiores a 1 (um) resultantes
da aplicacao das formulas:

LG =  Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

SG = Ativo Total

Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
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LC = Ativo Circulante

Passivo Circulante

9.10.4. As empresas que apresentarem resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez
Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), deverdo comprovar, considerados os riscos para a
Administracao, e, a critério da autoridade competente, o capital minimo ou o patriménio liquido minimo de 10%
(dez por cento) do valor estimado da contratac&o ou do item pertinente.

9.11. QUALIFICACAO TECNICA:
9.11.1. Sera exigido neste certame os seguintes requisitos, seguindo orientagdo da Lei 14.133/21, no Art. 67:
“VI — Declaracéo de que o licitante tomou conhecimento de todas as informacdes e das condi¢cdes locais
para o cumprimento das obrigacdes objeto da licitacdo”, que se encontra no modelo do ANEXO V.
9.12. A existéncia de restricdo relativamente a regularidade fiscal e trabalhista ndo impede que a licitante
gualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte seja declarada vencedora, uma vez que atenda
a todas as demais exigéncias do edital.
9.12.1. A declaracao do vencedor acontecera no momento imediatamente posterior a fase de habilitagdo.
9.13. Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por licitante qualificada como microempresa ou empresa de
pequeno porte, e uma vez constatada a existéncia de alguma restricdo no que tange a regularidade fiscal e
trabalhista, esta ser4 convocada para, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, apds a declaracdo do vencedor,
comprovar a regularizagdo. O prazo podera ser prorrogado por igual periodo, a critério da administragéo publica,
guando requerida pelo licitante, mediante apresentagéo de justificativa.
9.14. A néo-regularizacéo fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior acarretard a inabilitacdo do
licitante, sem prejuizo das san¢des previstas neste Edital, sendo facultada a convocacdo dos licitantes
remanescentes, na ordem de classificacdo. Se, na ordem de classificacdo, seguir-se outra microempresa,
empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa com alguma restricdo na documentacéo fiscal e trabalhista,
serd concedido o mesmo prazo para regularizacao.
9.15. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o Pregoeiro suspendera a
sesséo, informando no “chat” a nova data e horario para a continuidade da mesma.
9.16. Serd inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitacdo, seja por ndo apresentar quaisquer dos
documentos exigidos, ou apresenta-los em desacordo com o estabelecido neste Edital.
9.17. Nos itens ndo exclusivos a microempresas e empresas de pequeno porte, em havendo inabilitagéo,
havera nova verificacdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 e 45, da
LC n° 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida para aceitacdo da proposta subsequente.
9.18. O Pregoeiro, durante as fases de julgamento das propostas e/ou habilitacdo, deve sanear eventuais erros
ou falhas que ndo alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante decisédo
fundamentada, registrada em ata e acessivel aos licitantes.
9.19. Apods a entrega dos documentos para habilitacdo, ndo sera permitida a substituicdo ou a apresentacao
de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para:

a) complementacdo de informagdes acerca dos documentos j4 apresentados pelos licitantes e desde

que necessdria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame;

b) atualizacdo de documentos cuja validade tenha expirado apés a data de recebimento das propostas.
9.20. Constatado o atendimento as exigéncias de habilitacdo fixadas no Edital, o licitante sera declarado
vencedor.

10. DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA:

10.1. A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser encaminhada no prazo de 2 (duas) horas a
contar da solicitacdo do Pregoeiro no sistema eletrénico e deveré:

10.1.1. Ser redigida em lingua portuguesa, digitada, em uma via, sem emendas, rasuras, entrelinhas ou
ressalvas, devendo a Ultima folha ser assinada e as demais rubricadas pelo licitante ou seu representante legal.
10.1.2. Conter a indicacdo do banco, nimero da conta e agéncia do licitante vencedor, para fins de pagamento.
10.1.3. Enviar a proposta final em arquivo editavel (necessariamente nas extensdes doc, docx, xlIs ou xIsx), para
o e-mail: licitacao@saodomingos.sc.gov.br.

10.2. Os descontos ofertados nos lances verbais deverdo ser lineares - relacéo a proposta original - a todos
os itens do lote, sendo passivel a variavel de até 0,5 % (meio por cento) entre os valores dos itens para
adequacdao das propostas.
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10.3. No mesmo prazo do item 10.1, o licitante devera realizar o ajuste da proposta no Link: www.bnc.org.br,
sob pena de desclassificagcdo. Havendo dividas sobre o ajuste as licitantes deverdo entrar em contato com o
suporte da plataforma.

10.4. A proposta final devera ser documentada nos autos e sera levada em consideracdo no decorrer da
execucao do contrato e aplicacdo de eventual sancédo a Contratada, se for o caso.

10.4.1. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta, tais como marca, modelo, tipo, fabricante e
procedéncia, vinculam a Contratada.

10.5. Os precos deverdo ser expressos em moeda corrente nacional, o valor unitario em algarismos e o valor
global em algarismos e por extenso.

10.5.1. Ocorrendo divergéncia entre 0s precos unitarios e o preco global, prevalecerdo os primeiros; no caso de
divergéncia entre os valores numéricos e os valores expressos por extenso, prevalecerdo estes ultimos.

10.6. A oferta devera ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste Edital, sem conter
alternativas de preco ou de qualquer outra condi¢do que induza o julgamento a mais de um resultado, sob pena
de desclassificacéo.

10.7. A proposta devera obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, ndo sendo considerada aquela que
nao corresponda as especificacbes ali contidas ou que estabeleca vinculo a proposta de outro licitante.

10.8. As propostas que contenham a descri¢do do objeto, o valor e os documentos complementares estaréo
disponiveis na internet, apés a homologacéao.

11. DOS RECURSOS:

11.1. Declarado o vencedor e decorrida a fase de regularizacéo fiscal e trabalhista da licitante qualificada como
microempresa ou empresa de pequeno porte, se for o caso, sera concedido o prazo de no minimo trinta minutos,
para que qualquer licitante manifeste a intencdo de recorrer em campo proprio do sistema.

11.1.1. A falta de manifestacdo motivada do licitante quanto & intencéo de recorrer importara a precluséo desse
direito.

11.1.2. Uma vez admitido o recurso, 0 recorrente terd, a partir de entdo, o prazo de 3 (trés) dias Uteis para
apresentar as razdes, pelo sistema eletrénico, ficando os demais licitantes, desde logo, intimados para, querendo,
apresentarem contrarrazdes também pelo sistema eletrénico, em outros 3 (trés) dias Uteis, que comecarao a
contar do término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis
a defesa de seus interesses.

11.2. O acolhimento do recurso invalida tdo somente o0s atos insuscetiveis de aproveitamento.

11.3. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados, no endereco constante
neste edital.

12. DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA:

12.1. A sesséo publica podera ser reaberta:

12.1.1. Nas hipoteses de provimento de recurso que leve a anulagdo de atos anteriores a realizagao da sesséo
publica precedente ou em que seja anulada a propria sessao publica, situacdo em que serdo repetidos os atos
anulados e os que dele dependam.

12.1.2. Quando houver erro na aceitacdo do preco melhor classificado ou quando o licitante declarado vencedor
ndo assinar o contrato, ndo retirar o instrumento equivalente ou ndo comprovar a regularizacéo fiscal e
trabalhista, nos termos do art. 43, §1°, da LC n° 123/2006. Nessas hipéteses, serdo adotados os procedimentos
imediatamente posteriores ao encerramento da etapa de lances.

12.2. Todos os licitantes remanescentes deverdo ser convocados para acompanhar a sesséo reaberta.
12.2.1. A convocacgao se dara por meio do sistema eletrénico (“chat”), ou e-mail, ou de acordo com a fase do
procedimento licitatério.

12.2.2. A convocacéo feita por e-mail dar-se-a de acordo com os dados contidos na plataforma no Link:
www.bnc.org.br, sendo responsabilidade do licitante manter seus dados cadastrais atualizados.

13. DA ADJUDICACAO E HOMOLOGAGCAO:

13.1. O objeto da licitagcdo sera adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do Pregoeiro, caso nao
haja interposigdo de recurso, ou pela autoridade competente, apés a regular decisédo dos recursos apresentados.
13.2. ApGs a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade competente homologara
o procedimento licitatério.

14. DA GARANTIA DE EXECUCAO:
14.1. Garantia legal do item estipulada pelo fabricante e/ou servigo conforme legislacéo vigente.
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15. DO TERMO DE CONTRATO OU INSTRUMENTO EQUIVALENTE:

15.1. Ap6s a homologacéo da licitagao, em sendo realizada a contratagdo, sera firmado Termo de Contrato ou
emitido instrumento equivalente.

15.2. O adjudicatario tera o prazo de 05 (CINCO) dias Uteis, contados a partir da data de sua convocacao, para
assinar o Termo de Contrato ou aceitar instrumento equivalente, conforme o caso (Nota de Empenho/Carta
Contrato/Autorizacao), sob pena de decair do direito a contratacdo, sem prejuizo das sancdes previstas neste
Edital.

15.2.1. Alternativamente a convocacdo para comparecer perante o 6rgdo ou entidade para a assinatura do
Termo de Contrato ou aceite do instrumento equivalente, a Administracéo podera encaminha-lo para assinatura
ou aceite da Adjudicataria, mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento (AR) ou meio eletrénico,
para que seja assinado ou aceito no prazo de 05 (CINCO) dias, a contar da data de seu recebimento.

15.2.2. E permitida a identificag&o e assinatura digital por pessoa fisica ou juridica em meio eletrénico, mediante
certificado digital emitido em ambito da Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira (ICP-Brasil).

15.2.3. O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual periodo, por solicitacdo justificada
do adjudicatario e aceita pela Administracéo

15.3. O Aceite da Nota de Empenho ou do instrumento equivalente, emitida a empresa adjudicada, implica no
reconhecimento de que:

15.3.1. Referida Nota esta substituindo o contrato, aplicando-se a relacdo de negdcios ali estabelecida as
disposicdes do art. 95, da Lei n°® 14.133, de 2021;

15.3.2. A contratada se vincula a sua proposta e as previsdes contidas no edital e seus anexos;

15.3.3. A contratada reconhece que as hipéteses de rescisdo sdo aquelas previstas no art, 137, nas formas
prevista em seu art. 138, tendo os seus efeitos, quando unilateral, estipulados no art. 139, todos da Lei 14.133,
de 2021.

15.4. O prazo de vigéncia da contratacdo sera de 12 (doze) meses, de acordo com o artigo 84 da lei
14.133/2021, podendo ser prorrogado por igual periodo, a critério da administracdo e de acordo com o
Decreto municipal n° 2526 de 16 setembro de 2025. Se tratando de Registro de Preco, podera ser
prorrogado os quantitativos totais dos itens originados do processo licitatério, respeitando o prazo limite
davigéncia.

15.5. Por ocasido da assinatura do contrato, serd exigida a comprovacdo das condi¢cdes de habilitacao
consignadas neste Edital, as quais deverdo ser mantidas pelo licitante durante a vigéncia do contrato.
15.5.1. Na hipétese de irregularidade, o contratado devera regularizar a sua situacdo perante o cadastro no
prazo de até 05 (cinco) dias Uteis, sob pena de aplicacdo das penalidades previstas no edital e anexos.
15.6. Na assinatura do contrato ou da ata de registro de precos, serd exigida a comprovagao das condi¢des
de habilitacdo consignadas no edital, que deverdo ser mantidas pelo licitante durante a vigéncia do contrato.
15.7.  Na hipétese de o vencedor da licitacdo ndo comprovar as condi¢des de habilitacdo consignadas no edital
Ou se recusar a assinar o contrato, a Administragdo, sem prejuizo da aplicagcdo das sancdes das demais
cominacdes legais cabiveis a esse licitante, poder4 convocar os licitantes remanescentes, na ordem de
classificagcéo, para a celebragéo do contrato nas condi¢gfes propostas pelo licitante vencedor.
15.8. Na hipdtese de nenhum dos licitantes aceitar a contratagdo nos termos do item anterior, a Administracao,
observados o valor estimado e sua eventual atualiza¢do nos termos do edital, podera:
a) convocar os licitantes remanescentes para negocia¢gdo, na ordem de classificacdo, com vistas a
obtencao de preco melhor, mesmo que acima do preco do adjudicatario;
b) adjudicar e celebrar o contrato nas condicdes ofertadas pelos licitantes remanescentes, atendida a
ordem classificatéria, quando frustrada a negociacdo de melhor condicéo.
15.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou em aceitar ou retirar o instrumento
equivalente no prazo estabelecido pela Administracdo caracterizard o descumprimento total da obrigacéo
assumida e o sujeitara as penalidades legalmente estabelecidas e a imediata perda da garantia de proposta em
favor do 6rgao ou entidade licitante, quando for o caso.
15.10. Aregrado item anterior ndo se aplicara aos licitantes remanescentes convocados na forma do item 15.8.
15.11. Decorrido o prazo de validade da proposta indicado no edital sem convocagao para a contratacédo, ficardo
os licitantes liberados dos compromissos assumidos.

16. DO REAJUSTAMENTO EM SENTIDO GERAL:

16.1. Apé6s 90 (noventa) dias contados da data de assinatura da ata, os precos registrados, poderdo ser
realinhados, a critério da Administracao Municipal, desde que seja COMPROVADA DOCUMENTALMENTE
PELA CONTRATADA, a variacdo dos precos registrados.
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16.2. A revisao prevista no artigo 124, II, “d”, da Lei Federal n°® 14.133/21, objetiva a manutengao do equilibrio
econdmico-financeiro na hipotese de sobrevirem fatos imprevisiveis ou previsiveis, porém de consequéncias
incalculaveis, configurando alea econémica extraordinéria e extracontratual, DEVENDO SER COMPROVADO
DOCUMENTALMENTE PELA CONTRATADA, a variacdo dos precos registrados.

16.4. A solicitacdo deve ser encaminhada para o e-mail: gabinete @saodomingos.sc.gov.br.

17. DO RECEBIMENTO DO OBJETO E DA FISCALIZACAO:

17.1. Nos termos do artigo 117, da Lei Federal n® 14.133/2021, Decreto Municipal n° 2318, de 03 de abril de
2025; sera designado representante para acompanhar e fiscalizar a entrega dos bens, anotando em registro
proprio todas as ocorréncias relacionadas com a execucéo e determinando o que for necessario a regularizacao
de falhas ou defeitos observados.

17.2. Afiscalizacdo de que trata este item ndo exclui nem reduz a responsabilidade da Contratada, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeicbes técnicas ou vicios
redibitérios, e, na ocorréncia desta, ndo implica em corresponsabilidade da Administracdo ou de seus agentes e
prepostos, de conformidade com o artigo 120 da Lei Federal n°® 14.133/2021.

17.3. O representante da Administracdo anotard em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas com a
execucao do contrato, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos funcionérios eventualmente envolvidos,
determinando o que for necessario a regularizacdo das falhas ou defeitos observados e encaminhando os
apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis.

17.4. Daentrega e critério de aceitacédo do objeto:

17.4.1. O prazo de execucao do objeto é de até 05 (cinco) dias, contados do recebimento da ORDEM DE
FORNECIMENTO, emitida pelo érgdo competente, podendo haver prorrogagdo de prazos, desde que haja
justificativa para tal, que seja plausivel e aprovada pelo municipio.

17.4.2. A contratada, tem o dever de entregar os itens objeto ou servico, em perfeitas condi¢cdes de
conservagdo, condicionamento e consumo, sob pena reprovacéo da entrega.

17.4.3. Os itens devem ser entregues no prazo solicitado, e somente serdo aceitos pela requisitante, mediante
aprovacao de sua condicdo de qualidade, conservacéo, condicionamento e consumo, no momento da entrega.
17.4.4. Em caso de rejeicdo dos itens, no todo ou em parte, a contratada sera notificada para que no prazo de
vinte e quatro horas, improrrogaveis, efetue a substituicdo e entrega dos itens na forma solicitada, sob pena de
aplicacdo das penalidades definidas no edital e seus anexos, e na Lei Federal n° 14.133/2021, e demais
legislagédo vigente.

17.4.5. O recebimento do objeto ndo exclui a responsabilidade da contratada pelos prejuizos resultantes da
incorreta execu¢ao do contrato.

18. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA:

18.1. S&o obrigacbes da Contratante:

18.1.1. Receber o objeto no prazo e condi¢bes estabelecidas no edital e seus anexos;

18.1.2. Verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos itens recebidos provisoriamente com as
especificagbes constantes do edital e da proposta, para fins de aceitacéo e recebimento definitivo;

18.1.3. Comunicar a contratada, por escrito, sobre imperfei¢8es, falhas ou irregularidades verificadas no objeto
fornecido, para que seja substituido, reparado ou corrigido;

18.1.4. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigac6es da contratada, através de servidor especialmente
designado;

18.1.5. Efetuar o pagamento a contratada no valor correspondente ao fornecimento do objeto, no prazo e forma
estabelecidos no edital e seus anexos;

18.1.6. Responder, no prazo de 05 (cinco) dias os pedidos de repactuacdo de precos e restabelecimento do
equilibrio econdbmico-financeiro.

18.1.7. A Administracédo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pela contratada com terceiros,
ainda que vinculados a execucgdo do presente termo de contrato, bem como por qualquer dano causado a
terceiros em decorréncia de ato da contratada, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

18.2. S&o obrigacdes da contratada:

18.2.1. A contratada deve cumprir todas as obrigacdes constantes no edital, seus anexos e sua proposta,
assumindo como exclusivamente seus 0s riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execucao do objeto
e, ainda:

18.2.1.1. Efetuar a entrega do objeto em perfeitas condicdes de conservacdo, condicionamento e
consumo, sob pena reprovacdo da entrega, conforme especificacfes, prazo e local constantes no termo de
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referéncia e seus anexos, acompanhado da respectiva nota fiscal, ha qual constardo as indicac6es referentes a:
marca, procedéncia e prazo de validade;

18.2.1.2. Em caso de rejeicdo dos itens, no todo ou em parte, a contratada devera no prazo de vinte e
guatro horas, improrrogaveis, efetue a substituicdo e entrega dos itens na forma solicitada, sob pena de aplicacao
das penalidades definidas no edital e seus anexos, e na Lei Federal n°® 14.133/2021, e demais legislacéo vigente;

18.2.1.3. O recebimento do objeto ndo exclui a responsabilidade da contratada pelos prejuizos resultantes
da incorreta execucao do contrato.

18.2.1.4. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos 12, 13
e 17 a 27, do Cadigo de Defesa do Consumidor (Lei Federal n® 8.078/1990);

18.2.1.5. Substituir, reparar ou corrigir, as suas expensas, no prazo fixado neste termo de referéncia, o
objeto com avarias ou defeitos;

18.2.1.6. Comunicar, imediatamente apds tomarem conhecimento, & contratante os motivos que
impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovagao;

18.2.1.7. Manter, durante toda a execucéo do contrato, a compatibilidade com as obrigacdes assumidas,
bem como todas as condic8es de habilitacao e qualificacao exigidas na licitacao;

18.2.1.8. Indicar preposto para representa-la durante a execucao do contrato;

a) A CONTRATADA obriga-se a realizar a entrega dos itens/servico, conforme a solicitagdo da secretaria
requisitante e especificacdes a serem fornecidas pelo Municipio, no prazo estabelecido neste termo.

b) A CONTRATADA obriga-se a entregar os itens/servigo solicitados, e responsabilizar-se por quaisquer danos
decorrentes, causados a esta Municipalidade ou a terceiros;

c) A CONTRATADA obriga-se a manter, durante toda a execugdo do Contrato, em compatibilidade com as
obrigacdes por ela assumidas, exigidas na licitacdo, sob pena de rescisdo do Contrato por ndo cumprimento do
mesmo.

d) A CONTRATADA obriga-se a entregar por completo os itens da solicitacdo de fornecimento feita, caso
contrario sera devolvido a mercadoria e notificada.

e) Nao sera recehido alimentos com embalagens danificadas.

f) Nao seréa recebido alimentos pereciveis danificados e que nédo estejam de acordo com a descri¢cao do referido.
18.2.1.9. Atender demais critérios conforme Termo de Referéncia:

19. DO PAGAMENTO:

19.1. O pagamento sera realizado no prazo de até 30 (trinta) dias, contados a partir do recebimento da Nota
Fiscal ou Fatura, através de ordem bancéria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo
contratado.

19.2. Considera-se ocorrido o recebimento da nota fiscal ou fatura quando o 6rgdo contratante atestar a
execucao do objeto do contrato.

19.3. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagdo da regularidade
fiscal, constatada por meio de consulta on-line mediante consulta aos sitios eletrdnicos oficiais ou a
documentacdo mencionada no art. 68, da Lei n°® 14.133, de 2021.

19.4. Havendo erro na apresentacao da Nota Fiscal ou dos documentos pertinentes a contratacéo, ou, ainda,
circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, como, por exemplo, obrigacdo financeira pendente,
decorrente de penalidade imposta ou inadimpléncia, o pagamento ficard sobrestado até que a Contratada
providencie as medidas saneadoras. Nesta hipétese, o prazo para pagamento iniciar-se-4 apds a comprovacao
da regularizacdo da situacdo, ndo acarretando qualquer énus para a Contratante.

19.5. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para
pagamento.

19.6. Previamente a emissdo de nota de empenho e a cada pagamento, a Administracdo devera realizar
consulta on-line mediante consulta aos sitios eletrénicos oficiais para verificar a manutencéo das condi¢des de
habilitac@o exigidas no edital.

19.7. Constatando-se a situacdo de irregularidade da contratada, serd providenciada sua notificagdo, por
escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situagao ou, no mesmo prazo, apresente sua
defesa. O prazo podera ser prorrogado, a critério da contratante.

19.8. Nao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a contratante devera
comunicar aos 6rgaos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia da
contratada, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados 0s meios
pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

19.9. Persistindo a irregularidade, a contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual
nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada a contratada a ampla defesa.
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19.10. Havendo a efetiva execucao do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida
pela rescisé@o do contrato, caso a contratada ndo regularize sua situagéo de habilitag&o.

19.10.1. Seré rescindido o contrato em execu¢cdo com a contratada inadimplente, salvo por motivo de
economicidade, seguranca nacional ou outro de interesse publico de alta relevancia, devidamente justificado, em
gualquer caso, pela maxima autoridade da contratante.

19.11. Quando do pagamento, sera efetuada a retencao tributaria prevista na legislacao aplicavel.

19.12. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a contratada nédo tenha concorrido, de alguma
forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de compensacéo financeira devida pela Contratante, entre a
data do vencimento e o efetivo adimplemento da parcela, que sera calculada sobre INPC.

20. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS:
20.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n® 14.133/2021, o licitante/adjudicatario que:

I. dar causa a inexecucdo parcial do contrato;

Il. dar causa a inexecucao parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo, ao funcionamento

dos servicos publicos ou ao interesse coletivo;

Ill. dar causa a inexecucao total do contrato;

IV. deixar de entregar a documentacéo exigida para o certame;

V. ndo manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado;

VI. ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacdo exigida para a contratagdo, quando

convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

VIIl. ensejar o retardamento da execuc¢éo ou da entrega do objeto da licitagdo sem motivo justificado;

VIII. apresentar declaracdo ou documentacéo falsa exigida para o certame ou prestar declaracdo falsa

durante a licitagdo ou a execuc¢éo do contrato;

IX. fraudar a licitagéo ou praticar ato fraudulento na execucao do contrato;

X. comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza,

XI. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitacéo;

XII. praticar ato lesivo previsto no art. 5°, da Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013.
20.2. Serao aplicadas ao responséavel pelas infragbes administrativas previstas nesta Lei as seguintes
sancgoes:

|. adverténcia;

Il. multa;

Ill. impedimento de licitar e contratar;

IV. declarag@o de inidoneidade para licitar ou contratar.
20.2.1. A sancao prevista no inciso | deste serd aplicada exclusivamente pela infracdo administrativa prevista no
inciso | do item 20.1, quando n&o se justificar a imposi¢céo de penalidade mais grave.
20.2.2. O atraso injustificado ou retardamento na entrega do objeto deste certame sujeitard a contratada, a juizo
da Administracdo, a multa moratéria de 0,5% (meio por cento) por dia de atraso, até o limite de 10% (dez por
cento) do valor, tem como base o valor total da solicitagdo/ordem de fornecimento.
20.2.3. Apos 21° (vigésimo primeiro) dia de atraso na entrega do objeto sera considerado inexecucdo, total
guando for a primeira entrega ou parcial a partir da segunda entrega.
20.2.4. Nos casos de cometimento das infracdes administrativas previstas nos incisos Il, 111, IV, V, VI e VIl do
item 13.1, sera aplicada multa de 10% sobre o valor de referéncia do item/lote.
20.2.5. Nos casos de cometimento das infracfes administrativas previstas nos incisos VIII, I1X, X, XI e Xl do item
13.1, sera aplicada multa de 15% sobre o valor de referéncia do item/lote.
20.2.6. Sera aplicada san¢&o de impedimento de licitar e contratar na hipotese de cometimento das infracGes
previstas nos incisos Il, Ill, IV, V, VI e VIl do item 13.1.
20.2.7. Sera aplicada sancao de declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar na hiptese de cometimento
das infragdes previstas nos incisos VIII, 1X, X, XI e Xl do item 13.1.
20.2.8. A multa prevista neste item sera descontada dos créditos que a contratada possuir com o (ORGAO OU
ENTE PUBLICO), e podera cumular com as demais sangdes administrativas, inclusive com as multas previstas.
20.2.9. Em caso de reincidéncia, a multa podera ser aplicada em dobro, respeitando o limite maximo de 30%
(trinta por cento).

20.2.10. As sang0es previstas nos incisos |, lll e IV do item 13.2 poder&o ser aplicadas cumulativamente
com a prevista no inciso Il mesmo item.
20.2.11. Se a multa aplicada e as indenizacbes cabiveis forem superiores ao valor de pagamento

eventualmente devido pela Administracéo ao contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera descontada
da garantia prestada, quando for o caso, ou sera cobrada judicialmente.
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20.2.12. A aplicacdo das sancdes previstas neste Edital artigo ndo exclui, em hipétese alguma, a
obrigacao de reparagéo integral do dano causado a Administracéo Publica.
20.2.13. As sances serdo processadas de acordo com a Lei Federal m° 14.133/2021.

21. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO:

21.1. Qualquer pessoa poderd para impugnar edital de licitacdo por irregularidade ou para solicitar
esclarecimento sobre os seus termos, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias Uteis antes da data de
abertura do certame.

21.2. A IMPUGNACAO DEVERA ser realizada EXCLUSIVAMENTE por FORMA ELETRONICA no sistema
Link: www.bnc.org.br.

21.3. Aresposta a impugnacéo ou ao pedido de esclarecimento vinculardo os participantes e a administracéo,
e devera ser divulgada Link: www.bnc.org.br no prazo de até 3 (trés) dias Uteis, limitado ao Gltimo dia util anterior
a data da abertura do certame.

21.4. A concessédo de efeito suspensivo a impugnacao é medida excepcional e devera ser motivada pelo
pregoeiro, nos autos do processo de licitacao.

21.5. Acolhida a impugnacéo, sera definida e publicada nova data para a realizacéo do certame.

21.6. Na&o serdo conhecidas as impugnacdes apresentadas apds o respectivo prazo legal ou, no caso de
empresas, que estejam subscritas por representante ndo habilitado legalmente ou néo identificado no processo
para responder pela proponente.

21.7. A peticdo de impugnacao apresentada por empresa deve ser firmada por sécio, pessoa designada para
a administragcdo da sociedade empreséria, ou procurador, e vir acompanhada, conforme o caso, de estatuto ou
contrato social e suas posteriores alteracbes, se houver, do ato de designacdo do administrador, ou de
procuracdo publica ou particular (instrumento de mandato com poderes para impugnar o Edital).

22. DAS DISPOSICOES GERAIS:

22.1. Da sessao publica do Pregao divulgar-se-a Ata no sistema eletrénico.

22.2. Como condicdo de validade e eficacia, todos os atos devem ser realizados de forma eletrbnica
diretamente no Link: www.bnc.org.br, conforme art. 17, § 4°, da Lei 14.133, de 2021.

22.3. Todos as comunicacdes serdo formalizadas através do Link: www.bnc.org.br

22.4. N&o havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizac&o do certame
na data marcada, a sessao sera automaticamente transferida para o primeiro dia Gtil subsequente, no mesmo
horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicagcdo em contrario, pelo Pregoeiro.

22.5. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica observardo o horério de
Brasilia — DF.

22.6. No julgamento das propostas e da habilitagdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas que néo alterem
a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante despacho fundamentado,
registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficicia para fins de habilitacéo e classificagao.
22.7. A homologacéo do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratacao.

22.8. Verificada qualquer irregularidade a Autoridade Superior determinara o retorno dos autos para o devido
saneamento.

22.9. As normas disciplinadoras da licitacdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliagdo da disputa
entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracdo, o principio da isonomia, a
finalidade e a seguranca da contratagao.

22.10. Os licitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentacdo de suas propostas e a
Administracdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da conducao ou
do resultado do processo licitatério.

22.11. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio e incluir-
se-4 o do vencimento. Sé se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administracao.

22.12. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do licitante, desde
que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do interesse publico.

22.13. O licitante é o responsavel pela fidelidade e legitimidade das informacdes prestadas e dos documentos
apresentados em qualquer fase da licitacéo.

22.13.1. A falsidade de qualquer documento apresentado ou a inverdade das informacg6es nele contidas
implicara a imediata desclassificacdo do proponente que o tiver apresentado, ou, caso tenha sido o vencedor, a
resciséo do contrato ou do documento equivalente, sem prejuizo das demais sanc¢@es cabiveis.

22.14. Em caso de divergéncia entre disposi¢cfes deste Edital e de seus anexos ou demais pecas que compdem
0 processo, prevalecera as deste Edital.
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22.15. A Autoridade Superior do Link: www.bnc.org.br podera revogar este Pregdo por razdes de interesse
publico decorrente de fato superveniente que constitua 6bice manifesto e incontornavel, ou anula-lo por
ilegalidade, de oficio ou por provocacédo de terceiros, salvo quando for viavel a convalidacdo do ato ou do
procedimento viciado, desde que observados os principios da ampla defesa e contraditorio.

22.15.1. A anulacao do pregédo induz a do contrato.

22.15.2. A anulacao da licitacao por motivo de ilegalidade nao gera obrigacdo de indenizar.

22.16. E facultado a autoridade superior, em qualquer fase deste Pregdo, promover diligéncia destinada a
esclarecer ou completar a instrucao do processo, vedada a inclusao posterior de informacao ou de documentos
gue deveriam ter sido apresentados para fins de classificacéo e habilitacdo.

22.16.1. Conforme entendimento do Plenario do Tribunal de Contas da Unido, exarado no Acérdao n.
1211/2021-Plenario, ndo é considerado documento novo, comprobatério de condi¢cdo atendida pelo licitante
guando apresentou sua proposta, que ndo foi juntado com os demais comprovantes de habilitacdo e/ou da
proposta, por equivoco ou falha, o qual devera ser solicitado e avaliado pelo Pregoeiro.

22.17. O Edital esta disponibilizado, na integra, no endereco eletrénico site: www.saodomingos.sc.gov.br; e
também poderao ser retirado na Sala de Licitages nos dias Uteis, no horario das 7h30m as 11h30m e das 13h
as 17h, no endereco — Rua Getulio Vargas, n° 750, Centro, periodo no qual os autos do processo administrativo
permanecerdao com vista franqueada aos interessados.

22.18. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, 0s seguintes anexos:

ANEXO I: DFD - DOCUMENTO DE FORMALIZACAO DE DEMANDA,;
ANEXO Il: ETP — ESTUDO TECNICO PRELIMINAR,;

ANEXO lIl: TR —= TERMO DE REFERENCIA;

ANEXO IV: MODELO DA PROPOSTA,;

ANEXO V: DECLARA(;C)ES UNIFICADAS.
Obs.: Para fins de organizagao, celeridade e agilidade na analise, todos os documentos “anexos” exigidos
a serem enviados pelas empresas licitantes, deverdo estar identificados ter seu nome e nuamero
correspondente mencionados/identificados no titulo do arquivo.

MARCIA Satirotuics S&o Domingos-SC, 03 de fevereiro de 2026.
VEBER:026 VE8ER0262717891
27178971 Dados:2026.02.03

15:51:19-03'00"

Marcia Veber
Secretaria de Educacgéo e Cultura
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ANEXO |

DOCUMENTO DE FORMALIZACAO DE DEMANDA

IDENTIFICACAO DA UNIDADE REQUISITANTE:

Nome da Unidade Saolicitante:
Secretaria Municipal de Educagéo e Cultura

Responsavel pela Demanda Patricia Merlin
Secretario(a)

. Nutricionist
Marcia Veber utricionista

E-mail Telefone
educacao@saodomingos.sc.gov.br 49 99135-6721

1. DESCRICAO DA CONTRATAGCAO:

Em virtude de complementar a alimentacdo escolar ofertada pelo Programa Nacional de Alimentacdo Escolar -
PNAE, faz-se necessério aquisicdo de demais géneros alimenticios, a serem ofertados para o preparo da
alimentacgéo escolar, dos alunos das escolas da rede municipal de ensino, do Municipio de Sdo Domingos/SC.

2. JUSTIFICATIVA DA CONTRATACAO DO SERVICO:

Justifica-se a aquisi¢do dos itens especificados, a fim de garantir seguranca alimentar e nutricional dos alunos
matriculados na rede municipal de ensino. A alimentacdo constitui uma das necessidades mais fundamentais
para o homem. Além das implicacdes fisiol6gicas, envolve aspectos sociais, psicolégicos e econdémicos, estamos
nos referindo a uma missdo educativa e social de oferecer uma refeicdo nutricionalmente adequada em termos
qualitativos e quantitativos. Desta maneira, tem por objetivo oferecer ao aluno, por meio de uma acao efetiva,
um importante instrumento de satisfagdo de uma necessidade bésica e de real funcdo académico-social, o qual
vem de forma completa contribuir para seu melhor desempenho e formacéo integral, bem como, diminuir a
evasdo escolar. Os alimentos solicitados séo importantes para uma dieta saudavel, pois sdo fontes de
micronutrientes, fibras e de outros componentes com propriedades funcionais.

BENEFICIADAS PELO SERVICO:
E.I.M Monteiro Lobato

E.I.M Pingo de Gente

E.I.M Branca de Neve

CEIM Crianca Feliz

E.M.E.F Prof2 Nair Teixeira Morchheiser
APAE

3. RELACAO DOS ITENS (DESCRICAO E QUANTIDADES):

Item Descricao Und Qtd

1. | ABACATE: Caracteristicas técnicas: Kg 1200
tamanho médio, no pico de maturagéo,
compacto e firme, sem lesdes fisicas ou
mecanicas, livre de sujidades, consisténcia
caracteristica da fruta.

Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores ou caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado,
devendo apresentar boa higienizagdo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.
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Entrega: semanalmente, conforme
solicitagdo, diretamente nas unidades
educacionais.

2. ABACAXI: Caracteristicas técnicas: fruta Und 11000

firme, sem machucados, de 1 qualidade,
grau médio de amadurecimento, frutas
limpas. Peso minimo da unidade 1,4 kg
Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores ou caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado,
devendo apresentar boa higienizagdo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente, conforme
solicitagdo, diretamente nas unidades
educacionais.

ABOBRINHA: Caracteristicas técnicas:| 9 400

madura, fresca, sem partes amassadas ou
danificadas e/ou apodrecidas, livre de
sujidades e parasitas, tamanho médio e
uniforme.

Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores ou caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado,
devendo apresentar boa higienizagdo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente, conforme
solicitacdo, diretamente nas unidades
educacionais.

4. | ACELGA: Caracteristicas técnicas: bem
formada, firme, sem manchas de
apodrecimento, livre de sujidades. Peso
minimo da unidade 1,5 kg

Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores ou caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado,
devendo apresentar boa higienizacdo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente, conforme
solicitacdo, diretamente nas unidades
educacionais.

Und |900
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5. und 500

ACHOCOLATADO EM PO: Caracteristicas
técnicas:  Aclcar, cacau em  po,
maltodextrina, minerais (carbonato de calcio
e pirofosfato férrico), vitaminas (L-acido
ascorbico, niacinamida,riboflavina, acetato
de retinila, cloridrato de piridoxina,
colecalciferol e cianocobalamina),
emulsificante lecitina de soja e aromatizante.
Embalagem: lata ou pacote, contendo 400g.
Prazo de Validade: minimo 90 dias a partir da
data de entrega na unidade requisitante.
Entrega: Mensalmente conforme solicitacao.
O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em boas condicGes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservagdo do produto.
Diretamente nas Unidades educacionais.

6. Und |100
ACHOCOLATADO EM PO SEM GLUTEN:
Caracteristicas técnicas: aglcar, cacau em
p6, maltodextrina, minerais, vitaminas,
emulsificante lecitina de soja e aromatizante.
Entrega: Mensalmente conforme solicitacao
da nutricionista. O produto devera ser
transportado em veiculo fechado, em boas
condicdes  higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade e conservagdo do
produto.

Embalagem: de lata ou pacote, contendo
400g.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto deverd ser transportado em
veiculo fechado, em boas condicBes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservagdo do produto.
Diretamente nas Unidades educacionais.

7. |[ACUCAR  CRISTAL: Caracteristicas
técnicas: de grdos uniformes e
transparentes, isenta de matérias terrosas,
parasitas, detritos animais ou vegetais e
odores estranhos. A embalagem devera
conter externamente o0s dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informacao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero
do registro.

Embalagem: pacote 5kg

Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em boas condigbes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservacdo do produto.
Diretamente nas Unidades educacionais.

Pct |1000
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8. Und |15
ADOCANTE DIETETICO STEVIA:
Caracteristicas Técnicas: Adocante

dietético natural, liquido. A embalagem
devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informacao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero
do registro.

Embalagem: Frasco com bico para
gotejamento, com 100ml.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacao.
O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em boas condi¢cGes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservacdo do produto.
Diretamente nas Unidades educacionais.

9. Und |200
AGUA MINERAL (BOMBONA):
Caracteristicas técnicas: pura, vedada,
sem gas.

Embalagem: bombona contendo 20 I.
Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto deverd ser transportado em
veiculo fechado, em boas condi¢cbes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservagdo do produto.
Diretamente nas Unidades educacionais.

10. Fardo |100
AGUA MINERAL SEM GAS:
Caracteristicas técnicas: pura, vedada,
sem gas, em garrafas pet de 500 ml.
Embalagem: fardo com 12 garrafas.
Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto deverd ser transportado em
veiculo fechado, em boas condicBes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservagcdo do produto.
Diretamente nas Unidades educacionais.

11. Fardo |100
AGUA MINERAL COM GAS:
Caracteristicas técnicas: pura, vedada,
com gas, em garrafas pet de 500 ml.
Embalagem: fardo com 12 garrafas.
Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto deverd ser transportado em
veiculo fechado, em boas condicGes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservacdo do produto.
Diretamente nas Unidades educacionais.

12| AIPIM: Caracteristicas Técnicas: Mandioca Kg 300
tipo branca ou amarela, de primeira. Deve
apresentar caracteristicas bem formadas,
bem definidas. A mandioca deve ser de boa
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coloragdo, tamanho grande, descascada,
livre de danos mecanicos, fisiolégicos,
pragas e doengas, estar em perfeitas
condicdes de conservacdo e maturagao.
Produtos deteriorados ndo serdo aceitos.
Embalagem: O produto deve estar
acondicionado a vacuo, em sacos plasticos
transparentes e incolores, com tabela
nutricional, peso e procedéncia, devendo
apresentar boa higienizacdo (sem poeira e
sujidade). O produto devera ser transportado
em veiculo fechado.

Entrega: conforme solicitacdo, diretamente
nas unidades educacionais.

13. ALFACE: Caracteristicas Técnicas: Alface Und 800

crespa de boa qualidade, com coloragéo
verde-claro brilhante e tamanho uniforme
tipico da variedade, fresca, com miolo macio,
sem manchas, corpos estranhos, insetos e
larvas assim como, machucaduras nas
folhas e sinais de decomposicao.
Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores com no maximo
guatro unidades cada ou caixa de polietileno
vazadas, devendo apresentar boa
higienizacdo (sem poeira e sujidade).
Entrega: semanalmente, conforme
solicitacdo, diretamente nas unidades
educacionais.

14 ALHO: Caracteristicas Técnicas: Alho Kg 100
bulbo, tamanho médio, de primeira
qualidade, isentos de sujidades e umidade.
Deve apresentar caracteristicas de qualidade
bem formadas com coloracdo propria,
superficie lisa, livre de danos mecénicos,
fisiolégicos, pragas e doengas, estar em
perfeitas condicBes de conservacdo e
maturacdo. Produto deteriorado nédo sera
aceito. Embalagem: O produto deve estar
embalado em sacos plasticos transparentes,
pesado e etiquetado conforme a quantidade
solicitada. O produto devera ser transportado
em veiculo fechado. Entrega:
semanalmente, conforme solicitacéo,
diretamente nas unidades educacionais.

15 AMENDOIM: Caracteristicas técnicas: Pct |80
descascado, cru, grdos integros e de
tamanho uniforme, sem sinais de
deterioragdo mecénica ou da acdo de
parasitas. A embalagem devera -conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
guantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: pacote de 500g.
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Entrega: Mensalmente conforme solicitacao.
O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em boas condigGes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservacdo do produto.
Diretamente nas Unidades educacionais.

16 Pct |30
AMIDO DE MILHO: Caracteristicas
técnicas: sem aditivos, sem gliten. A
embalagem devera conter externamente 0s
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informac&o nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: Caixa ou pacote 1 kg

Entrega: Mensalmente conforme solicitaco.
O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em boas condi¢cbes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservagdo do produto.
Diretamente nas Unidades educacionais..

17 Pct |200
ARROZ BRANCO: Caracteristicas
técnicas: tipo 1, longo, constituidos de graos
inteiros, com teor de umidade méaxima 15%,
isento de sujidades e materiais estranhos.
Embalagem pléstica, transparente e atoxica,
limpas, nao violados, resistentes que
garantam a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera
conter externamente o0s dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informacao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e niUmero
do registro.

Embalagem: Pacote de 5 kg.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto deverd ser transportado em
veiculo fechado, em boas condigbes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservagcdo do produto.
Diretamente nas Unidades educacionais.

18 ARROZ PARBOILIZADO: Caracteristicas| Pct
Técnicas: Grupo: Parboilizado — Classe:
Longo Fino — Tipo I. O produto ndo deve
apresentar graos disformes, percentual de 1500
impurezas acima de 5% (grédos queimados,
pedras, cascas e carunchos). Embalagem:
Deve estar intacta, acondicionada em
pacotes de 5 kg, em embalagens de
polietileno transparente. Deve apresentar
embalagem e rotulagem conforme
legislacéo. Prazo de Validade: Minimo de 90
dias.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto deverd ser transportado em
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veiculo fechado, em boas condigcGes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservacdo do produto.
Diretamente nas unidades escolares

19 BANANA CATURRA: Caracteristicas| <9 |2°00

Técnicas: Banana caturra apresentando
caracteristicas bem formadas e bem
definidas. Deve ser de tamanho médio, livre
de danos fisiolégicos, pragas e doencas,
estar em  perfeitas condicbes de
conservagdo, sua coloracdo deve ser de
verde para amarelo, n&o deve estar
completamente madura. Produtos maduros
ou deteriorados néo serdo aceitos.
Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em caixas de polietileno
vazadas, pesado e etiquetado, devendo
apresentar.

Entrega: semanalmente, conforme
solicitacdo, diretamente nas unidades
educacionais.

20 BANANA PRATA: Caracteristicas Kg 1000
Técnicas: consisténcia firme, em inicio de
maturacéo, de 1 qualidade, frescas, livre de
perfuragdes, coloracdo ndo caracteristica e
machucados, isento de umidade externa
anormal e aroma estranho.

Embalagem: O produto deve estar
embalado em sacos plasticos resistentes e
transparentes ou caixas de polietileno
vazadas, pesado e etiquetado, devendo
apresentar boa higienizacdo (sem poeira e
sujidade). O produto deverd ser transportado
em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente, conforme
solicitagdo, diretamente nas unidades
educacionais.

21 BATATA DOCE: Caracteristicas Técnicas:
Batata doce de primeira, com casca inteira e
sem ferimentos, brotos ou terras. Deve Kg 500
apresentar caracteristicas bem formadas,
com coloragdo uniforme, firme e bem
desenvolvida, livre de danos mecénicos,
fisiologicos, pragas e doengas, estar em
perfeitas condicbes de conservacdo e
maturacé@o. Deve ser de tamanho médio ou
grande, produtos pequenos ou deteriorados
ndo serdo aceitos. Embalagem: O produto
deve estar embalado em sacos plasticos
resistentes e transparentes ou caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado,
devendo apresentar boa higienizacdo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente, conforme
solicitacdo, diretamente nas unidades
educacionais.
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BATATA  INGLESA:  Caracteristicas| <9 |2000

Técnicas: Batata tipo inglesa de primeira,
com casca inteira e sem ferimentos, brotos
ou terras. Deve apresentar caracteristicas
bem formadas, com coloracdo uniforme,
firme e bem desenvolvida, livre de danos
mecanicos, fisiolégicos, pragas e doencas,
estar em perfeitas condicdes de conservacéo
e maturagdo. Deve ser de tamanho médio ou
grande, produtos pequenos ou deteriorados
ndo serdo aceitos. Embalagem: O produto
deve estar embalado em sacos plasticos
resistentes e transparentes ou caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado,
devendo apresentar boa higienizacao (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente, conforme
solicitacdo, diretamente nas unidades
educacionais.

23 Cx 100

BEBIDA DE SOJA: Caracteristicas
técnicas: sabor baunilha, sem lactose, sem
leite. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: treta pak de 1I.

Entrega: Mensalmente conforme solicita¢éo.
O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em boas condi¢cbes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservagdo do produto.
Diretamente nas unidades escolares

24 BETERRABA: Caracteristicas Técnicas:
Beterraba com raizes firmes, sem sintoma de
murcha, cor vermelho intenso, de tamanho
médio, sem rachaduras, sem sujidades, sem
sinais de brotacdo. Produtos deteriorados
nao serdo aceitos. Embalagem: O produto
deve estar acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores, pesado e
etiquetado, devendo apresentar boa
higienizagdo (sem poeira e sujidade). O
produto deveréa ser transportado em veiculo
fechado.

Entrega: semanalmente, conforme
solicitacdo, diretamente nas unidades
educacionais.

25 BISCOITO MAISENA: Caracteristicas| Pct |900
Técnicas: deve apresentar na por¢cdo de
30g: fibra alimentar acima de 0,5g, sodio
abaixo de 150mg, isenta de gordura trans. A
embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero

Kg |400
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do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: Pacote com 400g.

Entrega: Mensalmente conforme solicita¢&o.
O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em boas condicGes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservacdo do produto.
Diretamente nas unidades escolares.

26 BISCOITO MARIA: Caracteristicas Pct 900

Técnicas: de primeira qualidade, devendo
apresentar por porcdo 30g: fibra alimentar
acima de 0,5 gramas, sodio abaixo de
150mg, isenta de gordura trans. A
embalagem devera conter externamente 0s
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: Pacote com 350 a 400g.
Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto deverd ser transportado em
veiculo fechado, em boas condi¢bes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservagdo do produto.
Diretamente nas unidades escolares

27 BISCOITO MARIA SEM LACTOSE:
Caracteristicas técnicas: farinha de trigo
integral enriquecida com ferro e acido félico,
farinha de trigo enriquecida com ferro e acido
félico, agucar mascavo, gordura vegetal de
palma, amido de milho, agUcar invertido, sal
e aromatizantes. Estabilizante lecitina de
soja, fermentos quimicos bicarbonato de
amonio e bicarbonato de sddio. Melhorador
de farinha metabissulfito de sédio.
Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes
de polietileno transparente (com dupla
embalagem) com peso de 200gr.
Embalagem primaria deve estar em caixa de
papeldao. Prazo de validade: Minimo de 06
meses. Data de Fabricacdo: Maximo de 30
dias.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto deverd ser transportado em
veiculo fechado, em boas condicGes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservacdo do produto.
Diretamente nas unidades escolares

28 BISCOITO ROSQUINHA: Caracteristicas Pct |800
técnicas: sem cobertura, sabores diversos,
coco, chocolate, leite, milho).
Embalagem:400 gramas. Validade minima 6
meses.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacao.
O produto deverd ser transportado em

Pct 900
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veiculo fechado, em boas condigcGes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservacdo do produto.
Diretamente nas unidades escolares

29 BISCOITO DOCE ISENTO LACTOSE: Pet 200

Carateristicas técnicas: a base de fécula de
mandioca, amido de milho e polvilho. Sem
glaten.

Embalagem: 100g ou mais.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacao.
O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em boas condigcGes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservagcdo do produto.
Diretamente nas unidades escolares

30 BISCOITO DE ARROZ: Caracteristicas| Pct |60
técnicas: biscoito de arroz integral, sem
glaten, baixa calorias, sem adi¢do de acuUcar.
Embalagem: 150gr

Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto deverd ser transportado em
veiculo fechado, em boas condi¢cbes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservagdo do produto.
Diretamente nas unidades escolares

31 |IgiscoTo  SALGADO  GERGEL|M:| Fct |600

Carateristicas Técnicas: apresentar por
por¢cdo 30g: fibra alimentar acima de 0,5
gramas, sodio abaixo de 250mg, isenta de
gordura trans. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: Pacote com 400g.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto deverd ser transportado em
veiculo fechado, em boas condi¢bes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservagcdo do produto.
Diretamente nas unidades escolares

32 BISCOITO SALGADO CREAM CRACKER: Pct 520
Caracteristicas técnicas: tipo cream
cracker, devendo apresentar por por¢éo 30g:
fibra alimentar acima de 1,2 gramas, sédio
abaixo de 250mg, isenta de gordura trans. A
embalagem deverd conter externamente o0s
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: Pacote com 400g.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto deverd ser transportado em
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veiculo fechado, em boas condigcGes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservacdo do produto.
Diretamente nas unidades escolares

33 BISCOITO SALGADO ISENTO LACTOSE: Pct |500
Caracteristicas técnicas: Farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido félico, gordura
vegetal, acucar invertido, sal, acucar,
fermentos quimicos: bicarbonato de sédio,
bicarbonato de aménio e pirofosfato acido de
sédio, fermento biolégico, emulsificante:
lecitina de soja, melhorador de farinha:
metabissulfito de sddio. Sem lactose e sem
proteina do leite.

Embalagem: pacote de 400gr.

Entrega: Mensalmente conforme
solicitacdo. O  produto devera ser
transportado em veiculo fechado, em boas
condicdes  higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade e conservagdo do
produto. Diretamente  nas  unidades
escolares

34 BOLACHAO DE MEL: Caracteristicas| Pct |[500
técnicas: Farinha de trigo enriquecida com
ferro e &cido félico, acucar, acucar invertido,
fermento quimico (bicarbonato de sédio e
bicarbonato de amébnio), cacau, sal,
metabissulfito de sdodio, antioxidante (&cido
citrico) e aroma artificial de pé&o de mel.
Embalagem: Pacote com 350gr

Entrega: Mensalmente conforme solicita¢éo.
O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em boas condigBes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservacdo do produto.
Diretamente nas unidades escolares

35 BOLACHA DE FUBA ROSQUINHA: Kg 550
Caracteristicas técnicas: em formato de
rosquinha, produzida a base de farinha de
trigo, farinha de milho, ovos, acucar,
manteiga e fermento quimico.

Embalagem: devera conter os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informacao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero
do registro. Acondicionadas em pacotes
plasticos bem vedadas.

Entrega: conforme solicitagdo. O produto
deverd ser transportado em veiculo fechado,
em boas condi¢cdes higiénico-sanitarias e
que garantam a qualidade e conservacgéo do
produto.  Diretamente nas  unidades
escolares
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35 BOLACHA CASEIRA: Caracteristicas Kg 350
técnica: bolacha simples, sem cobertura,
produzida a base de farinha de trigo, ovos,
acucar, manteiga e fermento quimico.
Embalagem: devera conter externamente os
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nUmero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e namero do registro.
Acondicionadas em pacotes plasticos bem
vedadas.

Entrega: conforme solicitacdo. O produto
deverd ser transportado em veiculo fechado,
em boas condi¢gGes higiénico-sanitarias e
que garantam a qualidade e conservacéo do
produto. Diretamente nas  unidades
escolares

37 BOLACHA  GLACE: Caracteristicas| Kg |300
técnica: cobertura de glacé a base de claras
de ovos, produzida a base de farinha de trigo,
ovos, aclcar, fermento quimico, leite e 6leo
vegetal ou manteiga. Macia, fresca, com
coloragdo marrom claro, sem sinais de
queimada. Formato de rosquinha, com cerca
de 10 cm de didmetro.

Embalagem: A embalagem deve conter
extremamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional data de validade e quantidade de
produto e ser embalada individualmente
Entrega: conforme solicitagdo. O produto
devera ser transportado em veiculo fechado,
em boas condi¢cdes higiénico-sanitarias e
que garantam a qualidade e conservagéo do
produto.  Diretamente nas  unidades
escolares

38 BOLO DE FUBA: Caracteristicas técnicas: K 250
sem cobertura, sem recheio, bem assado, 9
fresco, produzido a base de farinha de trigo,
farinha de milho, ovos, acucar, leite, dleo
vegetal e fermento quimico. Deve conter lista
de ingredientes, tabela nutricional, data de
fabricacéo, data de validade e procedéncia.
Embalagem: Acondicionado em embalagens
bem fechadas, proprias para bolo.

Entrega: conforme solicitagdo. O produto
deverd ser transportado em veiculo fechado,
em boas condi¢cdes higiénico-sanitarias e
que garantam a qualidade e conservagéo do
produto. Diretamente nas  unidades
escolares

39 BOLO DE LARANJA: Caracteristicas Kg 280
técnicas: sem cobertura, sem recheio, bem
assado, fresco, produzido a base de farinha
de trigo, ovos, agucar, suco natural de
laranja, 6leo vegetal e fermento quimico.
Deve conter lista de ingredientes, tabela
nutricional, data de fabricacdo, data de
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validade e procedéncia. Embalagem:
Acondicionado em embalagens bem
fechadas, préprias para bolo.

Entrega: conforme solicitagdo. O produto
devera ser transportado em veiculo fechado,
em boas condi¢cdes higiénico-sanitarias e
que garantam a qualidade e conservacgéo do
produto. Diretamente nas  unidades
escolares

40 BOLO SALGADO: Caracteristicas K 200
técnicas: com massa a base de farinha de 9
trigo, leite, ovos, 6leo vegetal. Com recheio
de peito de frango desfiado, tomate, cebola,
tempero verde, ervilha em conserva e milho
verde em conserva. Deve estar bem assado,
sem partes queimadas ou cruas.
Embalagem: Acondicionado em embalagens
plasticas vedadas.

Entrega: conforme solicitagdo. O produto
devera ser transportado em veiculo fechado,
em boas condi¢bes higiénico-sanitarias e
que garantam a qualidade e conservacgéo do
produto.  Diretamente nas  unidades
escolares

41 BOLO SIMPLES: Caracteristicas técnicas:
sem cobertura, sem recheio, bem assado, Kg 300
fresco, produzido a base de farinha de trigo,
ovos, agucar, leite, manteiga e fermento
quimico. Deve conter lista de ingredientes,
tabela nutricional, data de fabricacéo, data de
validade e procedéncia.

Embalagem: Acondicionado em embalagens
bem fechadas, préprias para bolo.

Entrega: conforme solicitagdo. O produto
deverd ser transportado em veiculo fechado,
em boas condi¢cdes higiénico-sanitarias e
que garantam a qualidade e conservacgéo do
produto.  Diretamente nas  unidades
escolares

42 BOLO DE CHOCOLATE: Caracteristicas Kg 300
técnicas: com cobertura sem recheio, bem
assado, fresco, produzido a base de farinha
de trigo, ovos, acuUcar, leite, manteiga e
fermento quimico, achocolatado de boa
qualidade. Deve conter lista de ingredientes,
tabela nutricional, data de fabricacéo, data de
validade e procedéncia.

Embalagem: Acondicionado em embalagens
bem fechadas, préprias para bolo.

Entrega: conforme solicitagdo. O produto
deverd ser transportado em veiculo fechado,
em boas condi¢gGes higiénico-sanitarias e
que garantam a qualidade e conservacéo do
produto.  Diretamente nas  unidades
escolares
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43 BROCOLIS: Caracteristicas Técnicas: 900
) Und
Cabecas sem defeitos, com folhas verdes
sem tracos de descoloracdo turgescente,
intactas, firmes e bem desenvolvidas. Deve
apresentar caracteristicas bem formadas,
livre de danos mecanicos, fisioldgicos,
pragas e doencas, estar em perfeitas
condicdes de conservacdo e maturacao.
Deve ser de tamanho médio ou grande,
produtos pequenos ou deteriorados néo
serdo aceitos. Embalagem: O produto deve
estar acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores ou caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado,
devendo apresentar boa higienizacao (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.
Entrega: semanalmente, em boas condi¢Ges
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais.

CACAU EM PO: Caracteristicas técnicas:
solavel, sem adicao de acucar, 100% cacau.
A embalagem devera conter externamente
os dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: caixa de 200g.

Entrega: mensalmente, em boas condi¢bes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais.

45 CAFE SOLUVEL:

Caracteristicas técnicas: granulado. A
embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: de vidro, com lacre, contendo
160g cada. O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: mensalmente, em boas condi¢bes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais.

46 CAFE SOLUVEL DESCAFEINADO: | Und |100
Caracteristicas  técnicas: granulado,
descafeinado

Embalagem: saché de 50 gramas.

O produto devera ser transportado em
veiculo fechado.

Entrega: semanalmente, em boas condi¢cbes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais.

44 Und |60

Und |500
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47 |CANJICA DE MILHO AMARELA:| Pet |50
Caracteristicas técnica: tipo |1, livre

sujidades e objetos estranhos. A embalagem
devera conter os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
guantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: pacote plastico 500 gr.

O produto devera ser transportado em
veiculo fechado.

Entrega: mensalmente, em boas condi¢fes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais.

48 CARNE CONGELADA DE BOVINA EM Kg 100
ISCAS: Caracteristicas técnicas: Carne
congelada de bovino (acém) sem 0sso em
iscas. Produto dever4d ser entregue
congelado e em embalagens plasticas
integras de 1kg. Selados pela industria,
contendo identificacdo do produto, peso,
marca do fabricante, prazo de validade,
marcas e carimbos oficiais, de acordo com as
portarias do Ministério da Agricultura e da
ANVISA. Validade minima na entrega: 3
meses.

Entrega: Produto deverd ser entregue em
veiculo refrigerado, nas unidades escolares
solicitadas.

49 CARNE CONGELADA BOVINO EM
CUBOS: Caracteristicas técnicas: Carne
congelada de bovino (acém) sem 0sso em Kg 500
cubos. Produto deverd ser entregue
congelado e em embalagens plasticas
integras de 1kg. Selados pela industria,
contendo identificacdo do produto, peso,
marca do fabricante, prazo de validade,
marcas e carimbos oficiais, de acordo com as
portarias do Ministério da Agricultura e da
ANVISA. Validade minima na entrega: 3
meses.

Entrega: Produto devera ser entregue em
veiculo refrigerado, nas unidades escolares
solicitadas.

50 CARNE BOVINA MOIDA: Caracteristicas Kg 3000
técnicas: Carne moida de primeira, com
pouca gordura, isento de cartilagens e
aponeuroses. Corte de coxao mole e patinho.
Deve apresentar cor, aparéncia, textura e
aroma caracteristicos. Isento de mofo,
parasitas, sujidades e qualquer substancia
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contaminante. Embalagem: Sem aberturas,
intacta. Em plastico transparente, atéxico,
resistente. Devera estar congelada, em
pacotes de 1 kg. Seladas pela industria,
contendo identificacdo do produto, peso,
marca do fabricante, prazo de validade,
marcas e carimbos oficiais, de acordo com as
portarias do Ministério da Agricultura e da
ANVISA.

Validade minima na entrega: 3 meses
Entrega: Produto devera ser entregue em
veiculo refrigerado, nas unidades escolares
solicitadas.

51 CARNE BOVINA MUSCULO: Kg 50
Caracteristicas técnicas: em cubos
grandes, resfriada, ndo temperada, sem
pele, sem 0sso0s, com pouca gordura, odor e
cor caracteristica. Pecas com peso médio de
1 kg, acondicionadas em embalagem
plasticas, completamente vedadas, devendo
conter: data de fabricacéo, validade, origem,
lote, peso e certificacdo dos 6érgaos
competentes.

Entrega: Produto devera ser entregue em
veiculo refrigerado, nas unidades escolares
solicitadas.

52 Kg 800
FILE DE PEITO DE FRANGO SASSAMI:
Caracteristicas técnicas: Produto devera
ser entregue congelado e em embalagens
plasticas integras de 1kg. Selados pela
inddstria, contendo identificagdo do produto,
peso, marca do fabricante, prazo de
validade, marcas e carimbos oficiais, de
acordo com as portarias do Ministério da
Agricultura e da ANVISA. Validade minima
na entrega: 3 meses. Entrega: Produto
devera ser entregue em veiculo refrigerado
em data a ser programada pela nutricionista,
diretamente nas unidades educacionais.

53 COXA E SOBRECOXA: Caracteristicas Kg 2800
técnicas: Coxa com sobrecoxa de frango
congelada, sem dorso, de primeira
qualidade. Deve apresentar cor, aparéncia,
textura e aroma caracteristicos. Isento de
mofo, parasitas, sujidades e qualquer
substancia contaminante. Embalagem: Sem
aberturas, intacta. Em plastico transparente,
atoxico, resistente. Devera estar congelada,
em pacotes de 1 kg. Seladas pela industria,
contendo identificacdo do produto, peso,
marca do fabricante, prazo de validade,
marcas e carimbos oficiais, de acordo com as
portarias do Ministério da Agricultura e da
ANVISA. Validade minima na entrega: 3
meses. Entrega: Produto devera ser
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entregue em veiculo refrigerado.
Diretamente nas unidades educacionais.

4 |pEITO DE FRANGO SEM osso:| PCT [100

Caracteristicas técnicas: Peito de frango
sem 0sso0, sem pele, congelado, de primeira
qualidade. Deve apresentar cor, aparéncia,
textura e aroma caracteristicos. Isento de
mofo, parasitas, sujidades e qualquer
substancia contaminante. Embalagem: Sem
aberturas, intacta. Em plastico transparente,
atoxico, resistente. Devera estar congelada,
em pacotes de 1 a 2 kg. Seladas pela
indastria, contendo identificagdo do produto,
peso, marca do fabricante, prazo de
validade, marcas e carimbos oficiais, de
acordo com as portarias do Ministério da
Agricultura e da ANVISA. Validade minima
na entrega: 3 meses.

Entrega: Produto devera ser entregue em
veiculo refrigerado nas unidades
educacionais.

55 Kg 3200

CARNE SUINA MOIDA: Caracteristicas
técnica: desossada, baixo percentual de
gordura (5%), macia, fresca, odor agradavel
e coloragéo caracteristica, baixa
porcentagem de gordura. Moida na hora.
Resfriada, ndo temperada.

Embalagem: Em embalagem plastica de 1
kg, devendo conter: data de fabricacao,
validade, origem, lote, peso e certificacdo
dos 6rgdos competentes.

Entrega: Produto devera ser entregue em
veiculo refrigerado nas unidades
educacionais

56 CASQUINHA DE SORVETE:
Caracteristicas técnicas: feita a partir de
farinha de trigo enriquecida com ferro e acido
félico, acucar, sal, gordura vegetal, em
formato de cone, cm aproximadamente 9 cm
de altura e 4 cm de didmetro (na abertura da
casquinha) cada, crocante, sem partes| Pct
quebradas ou amassadas, isento de partes
queimadas ou materiais estranhos ao
produto. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéao
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e informagbes de
origem.

Embalagem: com 20 unidades.

Entrega: conforme solicita¢é@o, nas unidades
educacionais

200
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57 CEBOLA DE CABECA: Caracteristicas Kg 900
Técnicas: Branca, de primeira qualidade,
classe média. Tipo especial de 5 a 7 cm de
didametro transversal, deve apresentar
caracteristicas de qualidade bem formadas
com coloracdo prépria, superficie lisa, livre
de danos mecénicos, fisiol6gicos, pragas e
doencas, estar em perfeitas condicbes de
conservacdo e maturacdo. Deve ser de
tamanho médio, produto pequeno ou
deteriorado ndo sera aceito. Embalagem: O
produto deve estar embalado em sacos
plasticos resistentes e transparentes, pesado
e etiguetado conforme a quantidade
solicitada, devendo  apresentar boa
higienizacdo (sem poeira e sujidade). O
produto devera ser transportado em veiculo
fechado.

Entrega: semanalmente, em boas condi¢Ges
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais.

58 CEBOLINHA: Caracteristicas Técnicas:| Und |100
Cebolinha em magos de 100 gramas, com
folhas firmes, frescas, de cor vibrante, sem
machucados e sujidades. Devera ser
entregue  em embalagens  plasticas.
Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em caixas de polietileno,
devendo apresentar boa higienizacdo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente, em boas condi¢6es
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais.

59 CENOURA  Caracteristicas  Técnicas:
Cenoura de primeira qualidade, classe
meédia. Deve apresentar caracteristicas bem
formadas, casca limpa, lisa e de cor
alaranjada vivo, sem pigmentacdo verde ou
roxa na parte superior e sem brotos,
superficie lisa, livre de danos mecanicos,
fisioldgicos, pragas e doengas, estar em
perfeitas condicbes de conservacdo e
maturac¢do. Deve ser de tamanho médio ou
grande, produtos pequenos ou deteriorados
nao serdo aceitos. Embalagem: O produto
deve estar acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores, pesado e
etiquetado, devendo apresentar boa
higienizacdo (sem poeira e sujidade). O
produto devera ser transportado em veiculo
fechado.

Entrega: semanalmente, em boas condi¢Bes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais.

Kg |600
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60 CEREAL DE MILHO: Caracteristicas Und 1900

técnica: em flocos, com acucar, isenta de
gluten, isento de leite, isento de lactose. A
embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e informacdes de origem.
Embalagem: com 1kg.

Entrega: mensalmente, em boas condi¢ces
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais.

61 Und |100

CEREAL DE MILHOP SEM ACUCAR:
Caracteristicas técnicas: em flocos, sem
aclcar, isenta de glaten, isento de leite,
isento de lactose. A embalagem devera
conter externamente o0s dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informac&o nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e
informacdes de origem.

Embalagem: com 500gr.

Entrega: mensalmente, diretamente nas
unidades  educacionais conforme a
solicitacdo em boas condi¢des higiénico-
sanitarias e que garantam a qualidade.

62 Cx 100

CHA DE ABACAXI: Caracteristicas
técnicas: desidratado, aroma idéntico ao
natural de abacaxi, acidulante acido citrico e
antiumectante.

Embalagem: Caixa contendo 10 saches,
com15g.

Entrega: mensalmente, diretamente nas
unidades  educacionais conforme a
solicitacdo em boas condi¢cdes higiénico-
sanitérias e que garantam a qualidade.

63 Cx 200

CHA DE CAMOMILA: Caracteristicas
técnicas: desidratado, Capitulos florais de
Camomila (Matricaria recutita L.). N&o
contém glaten.

Embalagem: Caixa contendo 10g, com 10
saches.

Entrega: mensalmente, conforme
cronograma diretamente nas unidades
educacionais conforme a solicitacao em boas
condicdes  higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade.

64 CHA DE CIFREIRA: Caracteristicas| Cx |200
técnicas: desidratado, Folhas de capim-
cidreira (Cymbopogon citratus S.). N&o
contém glaten.

Embalagem: Caixa contendo 10g, com 10
saches.
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Entrega: mensalmente, conforme
cronograma diretamente nas unidades
educacionais conforme a solicitacdo em boas
condicdes  higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade.

65 Cx 100

CHA MATE: Caracteristicas técnicas: Cha
mate natural, elaborado a partir de folhas
selecionadas da planta llex paraguariensis,
com processo de secagem e moagem que
preserva suas propriedades naturais.
Produto de alta qualidade, livre de aditivos
quimicos, corantes ou conservantes
artificiais. Embalagem de no minimo 250g,
com prazo de validade minima de 12 meses
a partir da entrega. Produto deve atender as
normas sanitarias vigentes e com registro no
orgdo competente Entrega: mensalmente,
conforme cronograma diretamente nas
unidades  educacionais conforme a
solicitacdo em boas condi¢cdes higiénico-
sanitérias e que garantam a qualidade.

66 Und |100

CHOCOLATE EM PO: Caracteristicas
Técnicas: soluvel, de boa qualidade, com
minimo de 50% de cacau, sem gliten, sem
lactose. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacao
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem de 200g.

67 CHUCHU: Caracteristicas  Técnicas:
Chuchu, fresco de boa qualidade, casca
limpa e lisa, de cor verde brilhante, sem
machucados. Deve apresentar Kg 200
caracteristicas bem formadas, cor uniforme e
com brilho, firme e bem desenvolvido, livre
de danos mecénicos, fisiol6gicos, pragas e
doencas, estar em perfeitas condigbes de
conservagao e maturagéo, deve ser macio ao
descascar e cozinhar. Produto com tamanho
muito pequeno ou deteriorado ndo sera
aceito. Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores, pesado e
etiquetado, devendo apresentar boa
higienizagdo (sem poeira e sujidade). O
produto devera ser transportado em veiculo
fechado.

Entrega: semanalmente, em boas condi¢Bes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais.
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COLORAU EM PO: Caracteristicas| ot |22

técnicas: obtido de frutos maduros de
urucum, com aspecto, cor, cheiro e sabor
préprio, isento de materiais estranhos,
acondicionado em pacote plastico
transparente e atéxico, hermeticamente
vedado e resistente. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informagao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero

do registro.
Embalagem: pacote de 500g.
Entrega: mensalmente, conforme

cronograma diretamente nas unidades
educacionais conforme a solicitacdo em boas
condicdes  higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade.

69 COUVE-FLOR: Caracteristicas Técnicas: Und | 900
Cabecas sem defeitos com aparéncia de
buqué, intactas, firmes e bem desenvolvidas.
Deve apresentar caracteristicas bem
formadas, livre de danos mecénicos,
fisiolégicos, pragas e doengas, estar em
perfeitas condicBes de conservacdo e
maturacd@o. Deve ser de tamanho médio ou
grande, produtos pequenos ou deteriorados
ndo serdo aceitos Embalagem: O produto
deve estar acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores ou caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado,
devendo apresentar boa higienizagdo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente, em boas condi¢6es
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais.

70 CUCA RECHEADA: Caracteristicas Kg 300
técnicas: massa a base de farinha de trigo,
aculcar, ovos, agua, manteiga, sal e fermento
biolégico, com cobertura de farofa, a base de
manteiga, agucar e farinha de trigo, recheio
sabor doce de leite. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informacao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero
do registro.

Embalagem: Embalada em pacote plastico,
individualmente.

Entrega: conforme cronograma diretamente
nas unidades educacionais conforme a
solicitacdo em boas condi¢des higiénico-
sanitarias e que garantam a qualidade.
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CUCA SIMPLES: Caracteristicas técnicas: Kg 300

sem recheio, a base de: farinha de trigo,
acucar, ovos, agua, manteiga, sal e fermento
biolégico, com cobertura de farofa, a base de
manteiga, agucar e farinha de trigo. A
embalagem devera conter externamente 0s
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: Embalada em pacote plastico,
individualmente.

Entrega: conforme cronograma diretamente
nas unidades educacionais conforme a
solicitacdo em boas condi¢des higiénico-
sanitarias e que garantam a qualidade.

2 DOCE DE FRUTA: Caracteristicas técnica: Und 500
sabor goiaba, morango e uva tipo schimier,
fabricado a base de polpa da fruta. A
embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia,
ingredientes, informag¢&o nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: Acondicionado em pote
plastico, com lacre metalico hermeticamente
fechado, contendo 700 a 900g.

Entrega: mensalmente conforme
cronograma diretamente nas unidades
educacionais conforme a solicitacdo em boas
condicbes  higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade.

73 DOCE DE LEITE: Caracteristicas técnicas:| Und |500
leite e/ou leite em po reconstituido, agucar,
soro de leite e/ou soro de leite em pé
reconstituido, glicose e amido. Estabilizante:
citrato de soédio. Conservante: sorbato de
potassio. Redutor de acidez: bicarbonato de
soédio. Aromatizante: aroma idéntico ao
natural de doce de leite.

Embalagem: Acondicionado em pote
plastico, com lacre metalico hermeticamente
fechado, contendo 900g.

Entrega: mensalmente conforme
cronograma diretamente nas unidades
educacionais conforme a solicitacao em boas
condicdes  higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade.

74 DOCE DE LEITE (SEM LACTOSE)| Und |100
Caracteristicas técnicas: leite pasteurizado
e agucar. O doce de leite devera ser
fabricado com matérias-primas sés e limpas,
isentas de matéria terrosa, parasitos, e em
perfeito estado de conservagdo. Nao sera
permitida a adicdo de amido. Ndo deve
conter glaten. Deve apresentar selo do SIF.
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Pode conter os aditivos permitidos pela
legislagdo. N&o pode conter corantes
artificiais. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): Consisténcia cremosa ou
pastosa, sem cristais perceptiveis
sensorialmente; cor castanho caramelado
proveniente da reacdo de Maillard; sabor e
odor doce caracteristico, sem sabores e
odores estranhos.

Embalagem: potes de polietileno resistente
com tampa hermeticamente fechada com
lacre de protegdo. Peso liquido de 350 gr.
Data de fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no méaximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 08 meses a partir da data da entrega.
Entrega: mensalmente conforme
cronograma diretamente nas unidades
educacionais conforme a solicitacdo em boas
condicdes  higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade.

75 ESFIRRA DE CARNE MOIDA: Kg 300
Caracteristicas técnicas: Alimento a base
de farinha de trigo, ovos, acucar, fermento
biologico, sal, leite e Oleo vegetal ou
manteiga. Recheada com carne de gado
moida. Assada. Em unidades de
aproximadamente 05 cm de diametro,
coloragdo uniforme, predominantemente
marrom claro, sem sinais de partes cruas ou
queimadas, fresco e macio. A embalagem
deve conter extremamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informacdo nutricional data de validade e
quantidade de produto.

Embalagem: Acondicionadas em pacotes ou
embalagens plasticas bem vedadas.
Entrega: conforme solicitagdo. O produto
devera ser transportado em veiculo fechado,
em boas condi¢gbes higiénico-sanitarias e
que garantam a qualidade e conservacéo do
produto. Diretamente  nas  unidades
escolares

76 ESFIRRA DE FRANGO: Caracteristicas Kg 300

técnicas: Alimento a base de farinha de
trigo, ovos, acucar, fermento bioldgico, sal,
leite e 6leo vegetal ou manteiga. Recheada
com frango desfiado. Assada. Em unidades
de aproximadamente 05 cm de diametro,
coloracdo uniforme, predominantemente
marrom claro, sem sinais de partes cruas ou
gqueimadas, fresco e macio. A embalagem
deve conter extremamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informacdo nutricional data de validade e
quantidade de produto e ser embalada
individualmente
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FARINHA DE MILHO: Caracteristicas do Pct 500

produto: enriquecida com ferro e &cido
félico. A embalagem deverd conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacao
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: com 1 kg.

Entrega: Mensalmente conforme solicitagéo
.O produto deverd ser transportado em
veiculo fechado, em boas condigGes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais.

78 FARINAH DE TRIGO: Caracteristicas
técnicas: Farinha de trigo especial, tipo1l,
enriquecida com ferro e acido fdlico.
Embalagem: Deve estar intacta,
acondicionada em pacotes bem vedados de
5 kg. Deve apresentar embalagem e
rotulagem conforme legislacdo. Prazo de
Validade: Minimo de 90 dias.

Entrega: Mensalmente conforme solicitagéo
.O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em boas condi¢cbes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais.

79 FEIJAO VERMELHO: Caracteristicas
técnicas: grdos de tamanho e coloragéo
uniforme, sem sujidade ou materiais Pct |200
terrosos. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem de 1kg.

Entrega: Mensalmente conforme solicita¢éo.
O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em boas condigBes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais

FEIJAO PRETO: Caracteristicas Técnicas:
Feijdo preto, tipol, limpo. Embalagem: Deve
estar intacta, acondicionado em sacos
plasticos, bem vedados de 1 kg.
Reembalados em fardos de plastico
refor¢cados. O produto devera ser rotulado de
acordo com o cereal de origem e
classificagéo. Rotulagem Nutricional
Obrigatoria. Prazo de Validade: Minimo 90
dias Entrega: Mensalmente conforme
solicitacdo .O produto devera ser
transportado em veiculo fechado, em boas
condicbes  higiénico-sanitarias e que

Pct 50

80 Pct |500
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garantam a qualidade diretamente nas
unidades educacionais.

81 Und |30

FERMENTO BIOLOGICO: Caracteristicas
técnicas: Fermento Biologico, seco,
instantdneo. Embalagem: Pacote de 500 g,
com identificacdo do produto e prazo de
validade. Deve apresentar embalagem e
rotulagem conforme legislacdo. Prazo de
Validade: minimo 90 dias a partir da data de
entrega.

Entrega: Mensalmente conforme solicitagéo
.O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em boas condi¢cbes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais.

82 FORMULA INFANTIL 6-12 MESES:
Caracteristicas técnicas: Latas de 400
gramas de formula infantil 2 de partida com| Und |300
ferro para lactentes — 6 a 12 meses,
adicionada de DHA e ARA, nucleotideos e
prebiéticos (tipo Aptamil 2 e Nan Comfor 2).
Produto devera ser entregue em latas
integras de 400 gramas, devidamente
registrado e rotulado. Prazo de Validade: O
produto deverd apresentar validade minima
de 90 dias.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo,
diretamente nas unidades educacionais

83 ) ) Und 200
GELEIA ZERO ACUCAR: Caracteristicas
técnicas: Desenvolvida especialmente para
0 publico com dietas de restricdo de agucar,
glaten e leite. Contendo pedagos da prépria
fruta. No sabor: frutas vermelhas, morango e
uva.

Embalagem: contendo marca, producéo,
prazo de validade e rotulagem nutricional.
Pote de 230 gramas.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo,
diretamente nas unidades educacionais

s GROSTOLI SALGADO: Caracteristicas Kg 150

técnicas: alimento a base de farinha de trigo,
ovos, acucar, fermento quimico, leite e 6leo
vegetal ou manteiga, frito.Formato
tradicional, com cerca de 10 cm de
cumprimento, fresco e macio. Embalado em
embalagem plastica, bem vedada. A
embalagem deve conter extremamente o0s
dados de identificacdo e procedéncia,
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ingredientes, informagfes nutricionais, data
de validade e quantidade de produto.
Embalagem: Acondicionado em
embalagens bem fechadas, proéprias.
Entrega: conforme solicitagdo. O produto
devera ser transportado em veiculo fechado,
em boas condi¢cdes higiénico-sanitarias e
que garantam a qualidade e conservacao do
produto. Diretamente nas  unidades
escolares

85 GROSTOLI DOCE: Caracteristicas Kg 200
Técnicas: feito com ovos, farinha de trigo,
aclcar, manteiga, leite e fermento. Devem
ser fritos em 6éleo de primeiro uso, sem partes
queimadas ou cruas, com coloragédo
caracteristica, frescos. Tamanho unitario
maximo de 15 cm. Embalagem:
Acondicionados em embalagens plasticas
vedadas.

Entrega: conforme solicitagdo. O produto
devera ser transportado em veiculo fechado,
em boas condi¢cdes higiénico-sanitarias e
que garantam a qualidade e conservacgéo do
produto.  Diretamente nas  unidades
escolares

8  |IoGURTE DE s0JA: caracteristicas| "9 |120

técnicas: produzido a base de extrato de
soja, com polpa de fruta, sem leite e/ou
derivados, sem lactose, resfriado. A
embalagem devera conter externamente 0s
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem com 180g.

Entrega: conforme solicitagdo. O produto
deverd ser transportado em veiculo fechado,
resfriado, em boas condigbes higiénico-
sanitdrias e que garantam a qualidade e
conservacdo do produto. Diretamente nas
unidades escolares.

87 IOGURTE SEM LACTOSE: Caracteristicas| Und |500
técnicas: sabor variado, sem lactose, com
adicdo da enzima lactase, com polpa de
fruta, parcialmente desnatado, resfriado. A
embalagem deverd conter externamente os
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: com 850g a 900g.

Entrega: conforme solicitagdo. O produto
devera ser transportado em veiculo fechado,
resfriado em boas condi¢cbes higiénico-
sanitarias e que garantam a qualidade e
conservacdo do produto. Diretamente nas
unidades escolares.

43

Fone/Fax: (49) 3443-0281 — E-mail: administracao@saodomingos.sc.gov.br — Home Page: www.saodomingos.sc.gov.br
CNPJ: 83.009.894/0001-08 — Cx. Postal: 031 - Rua Getulio Vargas, 750 — Centro — CEP: 89835-000 — Sdo Domingos-SC



mailto:administracao@saodomingos.sc.gov.br
http://www.saodomingos.sc.gov.br/

Estado de Santa Catarina B,
MUNICIPIO DE SAO DOMINGOS =

N e NS Secretaria de Administracao e Fazenda — SAF = Govarns Muricipol do
St e ¢ sA0 DOMINGOS
88 und 4000

IOGURTE: Caracteristicas  Técnicas:
sabores variados, morango, ameixa, frutas
vermelhas, péssego, coco, com polpa de
fruta, parcialmente desnatado, resfriado. A
embalagem devera conter externamente 0s
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nUmero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: Pacotes plasticos de 1.000g.
Entrega: conforme solicitacdo. O produto
deverd ser transportado em veiculo fechado,
resfriado, em boas condigBes higiénico-
sanitdrias e que garantam a qualidade e
conservagdo do produto. Diretamente nas
unidades escolares

89 IOGURTE ZERO ACUCAR: Caracteristicas
técnicas: sabores diversos, sem adicdo de| Und |50
acucar, além de 0% de gordura.
Embalagem 165 a 170 gramas.

Entrega: conforme solicitagdo. O produto
deverd ser transportado em veiculo fechado,
resfriado, em boas condigbes higiénico-
sanitdrias e que garantam a qualidade e
conservagdo do produto. Diretamente nas
unidades escolares

90 Kg |330

KIWI: Caracteristicas técnicas: maduro,
sem partes amassadas ou danificadas e/ou
apodrecidas, livre de sujidades e parasitas,
tamanho médio e uniforme.

Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores ou caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado,
devendo apresentar boa higienizagdo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente, conforme
solicitagdo, diretamente nas unidades
educacionais.

91 LARANJA: Caracteristicas Técnicas: Kg 800
Laranjas frescas, firmes, de cor brilhante, de
tamanhos médios e sem machucados. Deve
apresentar caracteristicas bem formadas,
livre de danos mecéanicos, fisiolégicos,
pragas e doencas, estar em perfeitas
condicdes de conservacdo e maturagao.
Deve ser de tamanho médio ou grande,
produtos pequenos ou deteriorados néo
serdo aceitos.

Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores ou caixas de
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polietileno vazadas, pesado e etiquetado,
devendo apresentar boa higienizagdo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente, conforme
solicitacdo, diretamente nas unidades
educacionais.

92 LEITE EM PO ZERO LACTOSE:| Und |25
Caracteristicas técnicas: altodextrina, soro
de leite, enzima lactase, vitaminas A, D, C e
E, minerais (ferro e zinco) e emusificante
lecitina de soja.

Embalagem: lata de 380 gramas. Validade
minima 4 meses.

Entrega: mensalmente, conforme solicita¢éo,
diretamente nas unidades educacionais.

93 LEITE UHT INTEGRAL: Caracteristicas
técnica: integral, caixa, 3% de gordura, UHT. Cx 900
A embalagem devera conter externamente
os dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: tetra pak, contendo 1l, em
caixas com 12 unidades

Entrega: mensalmente, conforme
solicitagdo, diretamente nas unidades
educacionais.

9 |LEITE INTEGRAL ZzERO LAcTOsE:| &* |39

Caracteristicas técnicas: com adicdo de
enzima lactase, com 3% de gordura, UHT. A
embalagem devera conter externamente 0s
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: tetra pak, contendo 1l, em
caixas com 12 unidades.

Entrega: mensalmente, conforme
solicitagdo, diretamente nas unidades
educacionais.

95 LEITE DE COCO PARA BEBER: Und |80
Caracteristicas técnicas: Agua, agua de
coco, leite de coco, emulsificante celulose
microcristalina, estabilizantes gomas
xantana e carboximetilcelulose (CMC),
acidulante &cido citrico, conservantes
sorbato de potassio e benzoato de sédio,
aromatizantes idénticos ao natural., formato
liquido.

Embalagem: 900ml

Entrega: mensalmente, conforme
solicitacdo, diretamente nas unidades
educacionais.
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LENTILHA SECA: Caracteristicas
técnicas: livre de materiais terrosos,
estranhos e parasitas. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informacao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero
do registro.

Embalagem: Pacote 500g.

Entrega: mensalmente, conforme solicitac¢éo,
diretamente nas unidades educacionais.

Pct

800

97

LOURO: Caracteristicas técnicas: em
folhas desidratadas. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informacao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero
do registro.

Embalagem: plastica com 4 g.

Entrega: mensalmente, conforme
solicitagdo, diretamente nas unidades
educacionais.

Pct

50

98

MACA: Caracteristicas Técnicas: Maca
vermelha classificado tipo A. Deve
apresentar caracteristicas bem definidas, ser
de tamanho médio, livre de danos
fisiol6gicos, pragas e doengas, estar em
perfeitas condicdes de conservagdo, sua
coloragcéo deve ser de verde para amarelo,
ndo deve estar completamente madura.
Produtos maduros ou deteriorados ndo serao
aceitos. Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores ou caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado,
devendo apresentar boa higienizagdo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Kg

6000

99

MACARRAO ARTESANAL.:
Caracteristicas técnicas: tipo talharim,
seco, com ovos. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: pacote contendo 500g.
Entrega: mensalmente, conforme
solicitacdo, O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.
diretamente nas unidades educacionais.

Pct

100
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100

MACARRAO CABELO DE ANJO:
Caracteristicas técnicas: com ovos, para
sopa, seco. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéao
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: pacote com 500g.

Entrega: mensalmente, conforme
solicitacdo, O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.
diretamente nas unidades educacionais.

Pct

180

101

MACACRRAO CONCHINHA:
Caracteristicas técnicas: com ovos, seco.
A embalagem devera conter externamente
os dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: pacote com 500g.

Entrega: mensalmente, conforme
solicitacdo, O produto dever4d ser
transportado em veiculo fechado.
diretamente nas unidades educacionais.

Pct

100

102

MACARRAO DE ARROZ (ESPAGUETE):
Caracteristicas técnicas: sem glaten, sem
leite, seco. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: pacote com 500g.

Entrega: mensalmente, conforme
solicitacdo, O produto dever4d ser
transportado em veiculo fechado.
diretamente nas unidades educacionais.

Pct

50

103

MACARRAO DE ARROZ (PENNE)
Caracteristicas técnicas: sem glaten, sem
leite, seco. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: pacote com 500g.

Entrega: mensalmente, conforme
solicitacdo, O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.
diretamente nas unidades educacionais.

Pct

50
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104

MACARRAO SEMOLA DE ESPAGUETE:| ¢t [9%0

Caracteristica Técnicas: Macarrdo de
sémola espaguete, vitaminado. Ndo devera
apresentar sujidade, bolor, mancha ou
fragilidade & pressdo dos dedos.
Ingredientes: sémola de trigo enriquecida
com ferro e acido félico, corantes naturais
urucum e cdrcuma. Embalagem: Embalados
em pacotes de polipropileno bem vedados,
intactas, com peso liquido de 500 gramas.
Com informagbes sobre o produto,
procedéncia, informacao nutricional, nUmero
do lote, data de fabricacdo e validade.
Devidamente registrado e rotulado. Prazo de
Validade: minimo 90 dias a partir da data de
entrega na unidade requisitante. Entrega:
Mensalmente conforme solicitacéo,
diretamente nas unidades educacionais

105 MACARRAO GRAVATINHA:
Caracteristica Técnicas: massa alimenticia| Pct |900
de sémola de trigo, enriquecida com ferro e
acido félico. Embalados em pacotes de
polipropileno bem vedados, intactas, com
peso liquido de 500 gramas. Com
informacdes sobre o produto, procedéncia,
informac&o nutricional, nimero do lote, data
de fabricacdo e validade. Devidamente
registrado e rotulado. Prazo de Validade:
minimo 90 dias a partir da data de entrega na
unidade requisitante. Entrega: Mensalmente
conforme solicitacdo, diretamente nas
unidades educacionais

106 Pct |1400
MACARRAO PARAFUSO: Caracteristica
Técnicas: Macarrdo com ovos, tipo
parafuso. Ndo deverd apresentar sujidade,
bolor, mancha ou fragilidade a pressao dos
dedos. Embalagem: Embalados em pacotes
de polipropileno bem vedados, intactas, com
peso liquido de 500 gramas. Devidamente
registrado e rotulado. Prazo de Validade:
minimo 90 dias a partir da data de entrega na
unidade requisitante.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo,
diretamente nas unidades educacionais. O
produto deveréa ser transportado em veiculo
fechado, em boas condi¢cdes higiénico-
sanitdrias e que garantam a qualidade e
conservacgao do produto

107 |MACARRAO PENNE: Caracteristicas| Pct |1800
técnicas: macarrdo seco, produzido a base
de ovos. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
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Embalagem: pacote com 500g.

Entrega: mensalmente, conforme
solicitacdo, O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.
diretamente nas unidades educacionais.

108 Pct |350

MACARRAO LETRINHA: Caracteristicas
técnicas: com ovos, para sopa, seco. A
embalagem devera conter externamente 0s
dados de identificagdo e procedéncia,
ingredientes, informacg&o nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: pacote com 500g.

Entrega: mensalmente, conforme
solicitacdo, O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.
diretamente nas unidades educacionais.

109 MACARRAO RIGATONI: Caracteristicas Pct |1000
técnicas: (canudo), massa alimenticia de
sémola de trigo, enriquecida com ferro e
acido folico.

Embalagem: pacote com 500gr. Validade
minima 6 meses.

Entrega: mensalmente, conforme
solicitacdo, O produto dever4d ser
transportado em veiculo fechado.
diretamente nas unidades educacionais.

MAMAO FORMOSA: Caracteristicas
técnicas: Deve apresentar caracteristicas
bem definidas e bem formadas. A mamé&o
deve ser de tamanho médio, livre de danos
fisioldgicos, pragas e doencas. Estar em
perfeitas condicBes de conservacdo e
maturidade. Produto muito verde, muito
maduro, danificado ou deteriorado ndo sera
aceito. Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores ou caixas de
polietileno vazadas, por quilo, pesado e
etiquetado, devendo apresentar boa
higienizacdo (sem poeira e sujidade). O
produto devera ser transportado em veiculo
fechado.

Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

111 MANGA: Caracteristicas Técnicas: Manga| Kg 2000
brasileira. Deve apresentar caracteristicas
bem definidas e bem formadas. A manga
deve ser de tamanho médio, livre de danos
fisiologicos, pragas e doencas. Estar em
perfeitas condicbes de conservacdo e
maturidade. Produto muito verde, muito
maduro, danificado ou deteriorado ndo sera
aceito. Embalagem: O produto deve estar

110 Kg |2500
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acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores ou caixas de
polietileno vazadas, por quilo, pesado e
etiquetado, devendo apresentar boa
higienizacdo (sem poeira e sujidade). O
produto devera ser transportado em veiculo
fechado.

Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

112 Kg |50

MARACUJA: Caracteristicas Técnicas:
maduro, sem partes danificadas ou em
processo de  apodrecimento, polpa
suculenta, livre de sujidades e parasitas,
tamanho médio e uniforme.

113 MEL DE ABELHA: caracteristicas: puro,| Und 30
liquido, livre de impurezas e aditivos,
coloracdo e sabor caracteristico. A
embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro. Embalagem
com 500g.

114 | MELADO DE CANA: batido, puro, livre de| YNd |20
impurezas. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e niumero do registro.
Embalagem com 400g.

115 MELANCIA: Caracteristicas Técnicas: Kg 3000
Melancia de Primeira. As frutas devem ser
firmes, devem apresentar-se sem
deformacdo e ausentes de danos mecéanicos
e doencas. Devera apresentar grau de
maturagcdo tal que lhe permita suportar a
manipulacdo, o transporte e a conservagao
em condi¢bes adequadas para 0 consumo.
Com auséncia de sujidades, parasitos e
larvas. Embalagem: devem ser
transportadas em caixas de polietileno
vazadas, pesado e etiquetado, devendo
apresentar boa higienizacdo (sem poeira e
sujidade).

Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

116 MELAO AMARELO: Caracteristicas Kg 2300
técnicas: de boa qualidade, tamanho médio
e uniforme, sem partes apodrecidas ou
amassadas, livre da acdo de parasitas e
insetos, livre de sujidades, no pico de
maturacdo. As frutas devem ser firmes,
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devem apresentar-se sem deformacdo e
ausentes de danos mecénicos e doencas.
Devera apresentar grau de maturacao tal que
lhe permita suportar a manipulacdo, o
transporte e a conservagdo em condigdes
adequadas para o consumo. Com auséncia
de sujidades, parasitos e larvas. Embalagem:
devem ser transportadas em caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado,
devendo apresentar boa higienizagdo (sem
poeira e sujidade).

Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

117 MISTURA PARA BOLO: Caracteristicas Pct |20
técnicas: Farinha de arroz, farinha de milho
e fécula de mandioca, sem gluten.
Embalagem: 1509 a 250gr

118 MORANGA CABOTIA: Caracteristicas
técnicas: casca integra, livre de sujidades e
partes danificadas, livre da acdo de parasitas
e insetos, tamanho médio e uniforme.
Embalagem: devem ser transportadas em
caixas de polietileno vazadas, pesado e
etiquetado, devendo apresentar boa
higienizacdo (sem poeira e sujidade).
Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

Kg 350

119 Kg |200

NO DOCE: Caracteristicas técnicas:
alimento a base de farinha de trigo, ovos,
acucar, fermento quimico, leite e 6leo vegetal
ou manteiga, frito. Formato tradicional de n6
com cerca de 06 cm de cumprimento, fresco
e macio, envolto por cobertura de aguicar ou
coco. Embalado em embalagem plastica,
bem vedada. A embalagem deve conter
extremamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacdes
nutricionais, data de validade e quantidade
de produto.

120 |OLEO DE GIRASSOL: Caracteristicas| Und |10
técnicas: refinado, cor prépria, sem odor ou
sabor estranho. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem com 900ml.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em condi¢des higiénico-
sanitarias e que garantam a qualidade e
conservacdo do produto diretamente nas
unidades escolares.
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121 OLEO DE SOJA REFINADO:
Caracteristica Técnicas: Oleo obtido de| Und
matéria-prima vegetal em bom estado
sanitario. Embalagem: Deve estar intacta,
em embalagem PET transparente, atéxica,
ndo apresentando amassamento ou
vazamento, com conteddo de 900 ml.
Embalagem e rotulagem conforme
legislacdo. Prazo de Validade: minimo 90
dias a partir da data de entrega na unidade
requisitante.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em condi¢des higiénico-
sanitarias e que garantam a qualidade e
conservacdo do produto diretamente nas
unidades escolares.

122 OREGANO: Caracteristicas técnicas:
desidratado, livre de impurezas, materiais
estranhos e parasitas. A embalagem devera
conter externamente o0s dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informac&o nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nUmero
do registro.

Embalagem contendo 100g.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em condi¢des higiénico-
sanitarias e que garantam a qualidade e
conservacdo do produto diretamente nas
unidades escolares.

123 OVOS: Caracteristica Técnicas: Ovo Dz 200

classe A integro, sem manchas ou sujidades,
tamanho médio. Deve apresentar casca lisa,
pouco porosa, resistente e formato
caracteristico, sem perfuracbes  ou
rachaduras que comprometa 0 consumo
humano. Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em caixa fechada contendo
12 unidades intactas. Deve apresentar o selo
de inspecdo municipal, estadual ou federal e
data de validade. Prazo de Validade:
Validade minima de 15 (quinze) dias a partir
da data de entrega na unidade requisitante.
Data de Fabricacdo: Maximo de 05 dias.
Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

1000

Pct 50

124 Kg 300

PALITO SLGADO: Caracteristicas
técnicas: alimento a base de farinha de trigo,
tipo salgado, frito ou assado, tamanho
aproximadamente de 10cm de comprimento.
A embalagem deve conter extremamente 0s
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacéo nutricional data de

52
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validade e quantidade de produto e ser
embalada individualmente.

Entrega: Conforme solicitacdo. O produto
devera ser transportado em veiculo fechado,
em condi¢cées higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade e conservacdo do
produto diretamente nas unidades escolares.

PAO CASEIRO INTEGRAL:
Caracteristicas técnicas: fonte de fibras,
livre de mofos e sujidades, cor e odor
caracteristico, sem partes cruas ou
gueimadas. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalados: em pacotes plasticos bem
fechados, deve constar peso.

Entrega: Conforme solicitagdo. O produto
devera ser transportado em veiculo fechado,
em condi¢cbes higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade e conservagdo do
produto diretamente nas unidades escolares.

126 PAO CASEIRO: Caracteristicas técnicas:
fresco, livre de mofos e sujidades, cor e odor
caracteristico, sem partes cruas ou
queimadas. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e niumero do registro.
Embalados em pacotes plasticos bem
fechados.

Entrega: Conforme solicitagdo. O produto
deverd ser transportado em veiculo fechado,
em condi¢cbes higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade e conservagdo do
produto diretamente nas unidades escolares.
127 PAO DE FORMA: Caracteristicas| Und |700
técnicas: Pdo de forma, de trigo branco,
fatiado. Sem adicao de acUcar e sem aditivos
alimentares. Sem gordura TRANS ou
margarina ou gordura de porco. Embalagem
de no maximo 500g, com aproximadamente
25g a fatia. Embalagem primaria: Sacos
Plasticos. Validade minima de 05 dias.
Apresentar rotulagem com data de
fabricacdo data de validade, lista de
ingredientes, fabricante, peso e informacées
nutricionais.

Entrega: Conforme solicitagdo. O produto
devera ser transportado em veiculo fechado,
em condi¢cdes higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade e conservagdo do
produto diretamente nas unidades escolares.

125 Kg |55

Kg |500
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PAO DE QUEIJO: Caracteristicas
técnicas: alimento a base de polvilho, ovos,
queijo, 6leo vegetal e sal. Em formato circular
com aproximadamente 4cm de diametro.
Assado, coloracdo amarelo claro, sem partes
queimadas ou cruas, macio e fresco.
Embalado em embalagem bem vedada. A
embalagem deve conter extremamente o0s
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informag&o nutricional data de
validade e quantidade de produto.

Entrega: Conforme solicitacdo. O produto
deverd ser transportado em veiculo fechado,
em condi¢cées higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade e conservacdo do
produto diretamente nas unidades escolares.

Kg

150

129

PAO FRANCES: Caracteristicas técnicas:
preparado a base de farinha de trigo
refinada, sal, agUcar e fermento biol6gico, em
unidades de cerca de 50 gramas.
Acondicionados em embalagens plasticas
bem vedadas, contendo externamente os
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Entrega: Conforme solicitagdo. O produto
devera ser transportado em veiculo fechado,
em condi¢cdes higiénico-sanitérias e que
garantam a qualidade e conservagdo do
produto diretamente nas unidades escolares.

Kg

800

130

PAO TIPO HOT DOG MINI: Caracteristicas
técnicas: pdo com cerca de 25 gramas a
unidade, sem sujidades, macio cor e odor
caracteristico. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: pacotes com 10 unidades.

Entrega: Conforme solicitagdo. O produto
devera ser transportado em veiculo fechado,
em condi¢cbes higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade e conservagdo do
produto diretamente nas unidades escolares.

Pct

1500

131

PAO TIPO HOT DOG: Caracteristicas
técnicas: livre de mofos e sujidades, macio,
cor e odor caracteristico, unidades com cerca
de 50 gramas. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacao
nutricional, nimero do lote, data de validade,
guantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: pacotes com 4 unidades.

Pct

1000

%
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Entrega: Conforme solicitacdo. O produto
deverd ser transportado em veiculo fechado,
em condi¢cdes higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade e conservacdo do
produto diretamente nas unidades escolares.

132 PASTA DE AMENDOIM: Caracteristicas| Und |12
técnicas: pasta de amendoim integral, zero
lactose, zero adicédo de acucares.
Embalagem:500gr.

Entrega: Conforme solicitacdo. O produto
devera ser transportado em veiculo fechado,
em condi¢cées higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade e conservacdo do
produto diretamente nas unidades escolares.
133 PEPINO: Caracteristicas Técnicas: Pepino
fresco de cor verde escura, firme, tamanho
médio e sem sujidades. Deve apresentar
caracteristicas bem formadas, cor uniforme e
com brilho, superficie lisa, livre de danos
mecanicos, fisiol6gicos, pragas e doencas,
estar em perfeitas condi¢ces de conservacéo
e maturacdo. Deve ser de tamanho médio,
produtos deteriorados ndo serdo aceitos.
Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores, pesado e
etiuetado, devendo apresentar boa
higienizacdo (sem poeira e sujidade). O
produto deveréa ser transportado em veiculo
fechado.

Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

Kg |800

134 Kg 800

PERA: Caracteristicas Técnicas: Péra com
tamanho e coloracao uniformes, devendo ser
bem desenvolvida e madura, com polpa firme
e intacta, sem danos fisicos e mecanicos
oriundos do manuseio e transporte. Peso
aproximado de 200g por unidade. Devera
apresentar grau de maturacdo tal que
permita suportar a manipulacado, o transporte
e a conservacao em condi¢cdes adequadas
para o consumo. Com auséncia de
sujidades, parasitas e larvas. Embalagem: O
produto deve estar acondicionado em sacos
plasticos transparentes e incolores ou caixas
de polietileno vazadas, pesado e etiquetado,
devendo apresentar boa higienizacdo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.
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PESSEGO: Caracteristicas Técnicas: Kg 200

Péssego fresco, de boa qualidade e firme,
casca limpa, lisa e de grau médio de
amadurecimento, sem machucados. Com
auséncia de sujidades, parasitas e larvas.
Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores ou caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado,
devendo apresentar boa higienizag8do (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

136 Und |4000

PICOLE DE FRUTAS: diversos sabores, a
base de agua, de boa qualidade, congelado.
A embalagem devera conter externamente
os dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informac&o nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro. Embalagem
plastica, hermeticamente fechada, contendo
entre 50 e 60g.

137 PIMENTAO AMARELO: Caracteristicas
Técnicas: Pimentdes amarelos frescos,
firmes, de cor brilhante, de tamanhos médios
e sem machucados. Deve apresentar
caracteristicas bem formadas, livre de danos
mecanicos, fisiolégicos, pragas e doencgas,
estar em perfeitas condi¢bes de conservagao
e maturacdo. Deve ser de tamanho médio,
produtos pequenos ou deteriorados néo
serdo aceitos. Embalagem: O produto deve
estar embalado em sacos plasticos
resistentes e transparentes pesado e
etiquetado, devendo apresentar boa
higienizacdo (sem poeira e sujidade). O
produto devera ser transportado em veiculo
resfriado e fechado.

Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

138 PIMENTAO  VERDE: Caracteristicas Kg 30
Técnicas: Pimentbes verdes frescos, firmes,
de cor brilhante, de tamanhos médios e sem
machucados. Deve apresentar
caracteristicas bem formadas, livre de danos
mecanicos, fisiol6gicos, pragas e doencas,
estar em perfeitas condicfes de conservagéo
e maturacdo. Deve ser de tamanho médio,
produtos pequenos ou deteriorados né&o
serdo aceitos. Embalagem: O produto deve
estar embalado em sacos plasticos
resistentes e transparentes pesado e
etiguetado, devendo apresentar boa

Kg 30
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higienizacdo (sem poeira e sujidade). O
produto deverd ser transportado em veiculo
fechado.

Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

139 PINHAO: Caracteristicas técnicas: n&o

: . -~ Kg 80
congelado, livre de impurezas e sujidades,
sem falhas, de boa qualidade, da safra do
ano.
140 Pct |300

PIPOCA: Caracteristicas técnicas: tipo 1,
em grdo, amarela, livre de impurezas,
sujidades e/ou parasitas. A embalagem
deverd conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informac&o nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero
do registro.

Embalagem: pacotes com 500g.

Entrega: mensalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais, de acordo com a solicitago.

141 POLPA DE FRUTA: Caracteristicas
técnicas: sabor variado (morango, Und 100
abacaxi, maracuja), pura, sem aditivos,
congelada. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: unidades de 100g.

Entrega: conforme solicitagdo em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais. O produto deverd ser
transportado em veiculo resfriado e fechado.
142 POVILHO AZEDO: Caracteristicas Pct 10
técnica: produzido a partir da mandioca,
com granulos uniformes, seco, com cor e
odor caracteristico. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informacao nutricional, numero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero
do registro.

Embalagem: pacote com 500g.

Entrega: mensalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais, de acordo com a solicitagdo.
143 POLVILHO DOCE: Caracteristicas Pct 10
técnica: produzido a partir da mandioca,
com granulos uniformes, seco, com cor e
odor caracteristico. A embalagem devera
conter externamente 0s dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informacao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero
do registro.
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Embalagem: pacote com 500g.

Entrega: mensalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais, de acordo com a solicitacado.

144 PONCA: Caracteristicas técnica: no pico Kg 300
de maturacdo, fresca, sem amassados ou
partes danificadas e apodrecidas, odor e
sabor caracteristico da fruta, tamanho médio
e uniforme.

Produto deteriorado ndo sera aceito.
Embalagem: O produto deve estar embalado
em sacos plasticos resistentes e
transparentes, devendo apresentar boa
higienizacdo (sem poeira e sujidade). O
produto devera ser transportado em veiculo
fechado.

Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

145 PRESUNTO FATIADO: Caracteristicas
técnicas: produzido a partir de carne suina,
resfriado, com dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
namero do registro.

Embalagem: pacote com 200gr

Entrega: conforme solicitagdo em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais. O produto deverd ser
transportado em veiculo resfriado e fechado.

146 PRESUNTO: Caracteristicas técnicas: Und 1100

produzido a partir de carne suina, resfriado.
A embalagem devera conter externamente
os dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: Em pecas de
aproximadamente 3,4 kg, acondicionadas
em embalagens plasticas bem vedadas.
Entrega: conforme solicitacdo em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais. O produto deverd ser
transportado em veiculo resfriado e fechado.
147 QUEIJO MUSSARELA FATIADO: Pct 1400
Caracteristicas técnicas: resfriado, com
dados de identificagdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade e nimero do
registro.

Embalagem: pacote com 150 gramas.
Entrega: conforme solicitagcdo em data a ser
programada diretamente nas unidades

Pct |500
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educacionais. O produto devera ser
transportado em veiculo resfriado e fechado.

148 Kg 400

QUEIJO MUSSARELA: Caracteristicas
técnicas: em pecas, resfriado. A embalagem
devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informacao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero
do registro. Embalagem: plastica bem
vedada, com 1kg.

Entrega: conforme solicitacdo em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais. O produto devera ser
transportado em veiculo resfriado e fechado.

149 QUEIJO ZERO LACTOSE: Caracteristicas Pct 100
técnica: mussarela: fatiado, embalado em
saco  plastico transparente  atéxico,
resistente, hermeticamente fechado. A
embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo e procedéncia,
namero do lote, data de fabricacao,
quantidade do produto. Deverd apresentar
validade minima de 6 (seis) meses a partir da
data de entrega. Com registro no ministério
da agricultura. Embalagem: plasticas
vedadas de 150 gr.

Entrega: conforme solicitacdo em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais. O produto devera ser
transportado em veiculo resfriado e fechado.

150 QUIRERA: Caracteristicas técnica: Pct 160

canjiquinha de milho tipo 1, sem sujidades,
caruncho, parasitas. Validade nao inferior a
06 meses na data de entrega do produto.
Com embalagem e rotulagem minima
conforme legislagédo vigente.

Embalagem: pacote, transparente de 500gr.
Entrega: mensalmente conforme solicita¢éo
em data a ser programada diretamente nas
unidades educacionais. O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

151 REPOLHO VERDE: Caracteristicas Kg 900
Técnicas: Repolho de primeira qualidade,
limpo, sem folhas velhas. Deve apresentar
caracteristicas de qualidade bem formadas
com coloragdo prépria, superficie lisa, livre
de danos mecéanicos, fisiol6gicos, pragas e
doencas, estar em perfeitas condicbes de
conservagdo e  maturagao. Produto
deteriorado néo sera aceito. Embalagem: O
produto deve estar embalado em sacos
plasticos resistentes e transparentes,
devendo apresentar boa higienizacdo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.
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Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

152 Kg |80

REPOLHO ROXO: Caracteristicas
Técnicas: Repolho de primeira qualidade,
limpo, sem folhas velhas. Deve apresentar
caracteristicas de qualidade bem formadas
com coloracdo prépria, superficie lisa, livre
de danos mecénicos, fisiol6gicos, pragas e
doencas, estar em perfeitas condicbes de
conservagdo e  maturagao. Produto
deteriorado ndo sera aceito. Embalagem: O
produto deve estar embalado em sacos
plasticos resistentes e transparentes,
devendo apresentar boa higienizagdo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

153 |REQUEIJAO CREMOSO: Caracteristicas
técnica: resfriado, sem gliten. Aembalagem | Und | 200
devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informacao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nUmero
do registro.

Embalagem: potes com 200g.

Entrega: conforme solicitagdo em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais. O produto devera ser
transportado em veiculo resfriado e fechado.

REQUEIJAO CREMOSO ZERO LACTOSE:
Caracteristicas técnica: para dietas com
restricdo de lactose, resfriado, sem gluten. A
embalagem deverd conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: pote com 200 a 220g.
Entrega: conforme solicitagdo em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais. O produto devera ser
transportado em veiculo resfriado e fechado.

155 ROSQUINHA DE POLVILHO: Pct 100
Caracteristicas técnicas: a base de
polvilho, sem glaten, lactose, ovos e aclcar.
Embalagem: plastica, 60gr ou mais.
Entrega: Mensalmente conforme solicitacdo
diretamente nas unidades escolares. O
produto deveréa ser transportado em veiculo
fechado, em boas condi¢cdes higiénico-
sanitarias e que garantam a qualidade e
conservacdo do produto.

154 Und |50
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SAGU: Caracteristicas técnica: puro, feito pct |50

de mandioca, livre materiais estranhos. A
embalagem devera conter externamente 0s
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: pacote com 500g.

Entrega: conforme solicitacdo diretamente
nas unidades escolares. O produto devera
ser transportado em veiculo fechado, em
boas condi¢des higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade e conservagdo do
produto.

157 SAL: Caracteristica Técnicas: Sal
apresentando complementacdo de iodo, Pct |800
extrafino. Embalagem: Embalados em
pacotes de polietileno transparente, bem
vedados, intactos, com peso liquido de 1 kg.
Embalagem e rotulagem conforme
legislagdo. Prazo de Validade: minimo 90
dias a partir da data de entrega na unidade
requisitante.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacao
diretamente nas unidades escolares. O
produto deveréa ser transportado em veiculo
fechado, em boas condigdes higiénico-
sanitarias e que garantam a qualidade e
conservacgéo do produto.

158 SALSINHA: Caracteristicas Técnicas:| Und |50
Salsinha em macos de 100 gramas, com
folhas firmes, frescas, de cor vibrante, sem
machucados e sujidades. Devera ser
entregue  em embalagens  plasticas.
Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em caixas de polietileno,
devendo apresentar boa higienizagdo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

159 SONHO RECHEADO: Caracteristicas Kg 200
técnica: alimento a base de farinha de trigo,
ovos, agucar, fermento bioldgico, sal, leite e
gordura vegetal ou manteiga. Em formato
circular de até 7cm de didmetro, frito em 6leo
vegetal, coloracdo marrom claro, recheio de
doce de leite ou goiabada, envolto com
acucar refinado, macio, fresco, sem sinais de
queimado ou cru. A embalagem deve conter
extremamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional data de validade e quantidade de
produto e ser embalada individualmente.
Entrega: conforme solicitagdo. O produto
deverd ser transportado em veiculo fechado,
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em boas condi¢g6es higiénico-sanitarias e
gue garantam a qualidade e conservagéo do
produto.  Diretamente nas  unidades
escolares

160 Und |4000

SORVETE: Caracteristicas técnica:
diversos sabores (creme, nata, chocolate,
morango € coco), a base de leite. A
embalagem devera conter externamente 0s
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacgé&o nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: Potes de 95 g.

Entrega: conforme solicitacdo em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais. O produto devera ser
transportado em veiculo resfriado e fechado.

161 SORVETE SEM LACTOSE: Caracteristicas
técnicas: diversos sabor a embalagem| Und |250
devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informac&o nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nUmero
do registro. Embalagem: potes de 800ml.

Entrega: conforme solicitacdo em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais. O produto deverd ser
transportado em veiculo resfriado e fechado.

162 SORVETE 5 LT: Caracteristicas técnica: Und 50

diversos sabores (creme, nata, chocolate,
morango e coco), a base de leite. A
embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: Caixa com 5 I.

Entrega: conforme solicitacdo em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais. O produto devera ser
transportado em veiculo resfriado e fechado.
163 Isuco  CONCENTRADO  ABACAxi:| @ [200
Caracteristicas técnica: com propriedades
originais da fruta, A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informacao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero
do registro.

Embalagem: frasco plastico com 500 ml.
Entrega: mensalmente, conforme solicitacdo
em data a ser programada diretamente nas
unidades educacionais. O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.
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SUCO CONCENTRADO MARACUJA:| '@ [300

Caracteristicas técnica: com propriedades
originais da fruta, A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informacao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero
do registro.

Embalagem: frasco plastico com 500 ml.
Entrega: mensalmente, conforme solicitacdo
em data a ser programada diretamente nas
unidades educacionais. O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

165 SUCO D EUVA: Caracteristicas técnica,

: o p Und
natural, integral, sem adicdo de acucar e 520
conservantes. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: frascos de vidro contendo 1,51.
Entrega: mensalmente, conforme solicitacdo
em data a ser programada diretamente nas
unidades educacionais. O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

166 Kg 2200

TOMATE: Caracteristicas  Técnicas:
Fresco de boa qualidade e firme, casca limpa
e de grau médio de amadurecimento, sem
machucados. Deve ser de tamanho médio ou
grande, produtos pequenos ou deteriorados
nao serdo aceitos. Embalagem: O produto
deve estar embalado em sacos plasticos
resistentes e transparentes, pesado e
etiquetado conforme a quantidade solicitada.
Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

167 Kg 350

VAGEM: Caracteristicas Técnicas:
Leguminosa capsular, plana, verde e lisa, de
tamanho médio, fresca, limpa, coloragéo
uniforme; aroma, cor e sabor tipicos da
espécie, livre de danos mecanicos,
fisioldgicos, pragas e doengas, estar em
perfeitas condicBes de conservacdo e
maturacéo. Produtos deteriorados ndo seréo
aceitos. Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores, pesado e
etiquetado, devendo apresentar boa
higienizacdo (sem poeira e sujidade). O
produto devera ser transportado em veiculo
fechado.

Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.
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VINAGRE 5LT: Caracteristicas técnica: de
vinho tinto, puro. A embalagem deveréa conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéao
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: frasco plastico contendo 5I.
Entrega: mensalmente, conforme solicitagéo
em data a ser programada diretamente nas
unidades educacionais. O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

und

200

169

VINAGRE: Caracteristicas técnica: de
vinho tinto, puro. A embalagem deveréa conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: frasco plastico contendo 750ml.
Entrega: mensalmente, conforme solicitagéo
em data a ser programada diretamente nas
unidades educacionais. O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

und

50

170

AMEIXA: Caracteristicas técnicas: com
casca vermelha intensa e polpa amarela ou
avermelhada, fruto de tamanho médio em
ponto maduro e consistente para consumo.

Kg

800

171

MANTEIGA: Caracteristicas técnicas:
Produto gorduroso obtido a partir de creme
de leite de vaca pasteurizado. Deve ser
isento de corantes artificiais e conservantes.
Embalagem: 200g. Rotulo obrigatério na
embalagem primaria conforme legislacdo
vigente. Com identificagdo da validade de
forma  indelével.  Armazenamento e
transporte sob refrigeragéo. Validade minima
de 90 dias no ato da entrega. Com registo no
Ministério da Agricultura

und

150

172

AGUA DE COCO: Caracteristicas técnica:
caixa tetra pak com 200 ml esterilizada,
100% agua de coco, sem conservadores
artificiais e aclUcar. embalagem caixa
tetrapack ou garrafa pet com capacidade de
200ml a 250ml

Cx

200

173

BISCOITO COOKIES INTEGRAIS DOCE:
Caracteristicas técnica: sem gluten e sem
lactose. de boa qualidade, inteiros. fabricado
a partir de matérias primas sés e limpas e
estar em perfeito estado de conservagéo.
serdo rejeitados mal cozidos, queimados e
de caracteristicas organolépticos anormais,
ndo podendo apresentar excesso de dureza
e nem se apresentar quebradi¢os. constando
identificacdo do produto: marca fabricante,
data da fabricacéo, validade e lote. embalado

Pct

400

%
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em pacote resistente de plastico de 150
gramas

174 LEITE DE AMENDOAS: Caracteristicas Lt 60
técnica: ingredientes: agua, pasta de
améndoas, carbonato de calcio, goma
alfarroba, emulsificante lecitina de girassol.
embalagem: caixa tetra pack longa vida
atoxica de 1 litro. validade: minima de 3
meses na data de entrega.

175 UVA ITALIA: Caracteristicas técnica: Kg 1000
verde, sem sementes, polpa crocante e
textura consistente, cachos e graos integros.
176 UVA NIAGARA: Caracteristicas técnica: Kg 1000
roxa, pequenina cachos arredondados,
cachos e graos integros.

177 |ACAFRAO: Caracteristicas  técnica: | Pct 200
Produto de qualidade, homogéneo, fino,
constituido pela moagem da raiz de Acafrao
da Terra (Curcuma longa L), dessecados e
moidos, com coloragdo amarela intensa. Pct
50 gr.

178 BISCOITO DE POLVILHO SEM GLUTEN| Pct |200
SEM LACTOSE: Caracteristicas técnica:
Produto de qualidade, fabricado a partir de
matérias primas sés e limpas, isentas de
matéria terrosa, parasitos e de detritos
animais e vegetais, devendo estar em
perfeito estado de conservacdo. Serdo
rejeitados o0s biscoitos ou bolachas mal
assadas, queimados, de caracteres
organolépticos anormais. Nao sera tolerado
0 emprego de substancias corantes e
conservantes na confeccdo dos biscoitos,
que ndo sejam naturais. Deve ser produzido
somente com a farinha de polvilho.
Embalagem: Pacote de 250g. De plastico
atoxico, resistente e transparente. Deve
apresentar nome/identificacdo do produto e
fabricante/produtor, lista de ingredientes,
tabela nutricional, peso e modo de
conservagcdo/armazenamento. Validade: No
minimo 2 meses a partir da data de entrega.
179 FERMENTO QUIMICO: O produto devera| Und |20
apresentar as seguintes caracteristicas:
fermento quimico, em pg, para elaboracéo de
bolos. Embalagem de plastico anatémica,
tampa de rosquear, 200 gramas e tampa
medidora. Deverd conter vedacdo entre a
tampa e o produto. A embalagem devera
estar intacta, amassada e/ou vazamento.
Com data de fabricacdo, lote do produto e
prazo de validade de no minimo 4 meses.
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CASCO DE GAS P13

und

05

CASCO DE GAS P45

und

10

182

CARGA DE GAS P13

und

280

183

CARGA DE GAS P45

und

80

184

FORMULA INFANTIL EM PO SEM ADICAO
DE LACTOSE Caracteristicas técnica:
alimentagdo para lactantes com restricdo de
lactose desde o0 nascimento. Contem
LCPUFAS (DHA e ARA) e nucleotideos.
Embalagem com 400gr.

und

30

185

UVA PASSA: Caracteristicas técnica:
Escura e sem semente. ingredientes: uva
passa preta sem semente. embalagem de
100g. na embalagem devera constar o nome
e marca do produto, data de fabricagéo,
prazo de validade, niUmero do lote e tabela de
informacdes nutricionais. validade de, no
minimo, 6 meses a partir da data de entrega

und

50

186

AMEIXA PRETA: Caracteristicas técnica:
ameixa preta seca. ingredientes: ameixa
preta seca, sem caro¢co. embalagem de
100g. na embalagem devera constar 0 nome
e marca do produto, data de fabricacgéo,
prazo de validade, nimero do lote e tabela de
informacdes nutricionais. validade de, no
minimo, 6 meses a partir da data de entrega

und

60

4. FONTE DE RECURSO A SER UTILIZADA:
SECRETARIA DA ADMINISTRACAO E FAZENDA-03.001

NUmero da despesa 32
Recurso 1.500.0000.0000 — Ordinérios

5. INDICACAO DO FISCAL DO CONTRATO E GESTOR:

Fiscal do contrato:

Nome: Patricia Merlin

Cargo: Assessor de Nutricdo e Alimentagéo Escolar
Matricula: 4739

Gestor do Contrato Secretario(a) Marcia Veber

6. LOCAL E HORARIO DA ENTREGA/EXECUCAO:
A Secretaria Municipal de Educacao, fornecera o cronograma de entrega, pela nutricionista responsavel
técnica da Equipe.
Os produtos deverédo ser entregues nas Unidades de Ensino que comp8em a Secretaria de Educacéo:
¢ E.I.LM Monteiro Lobato

e E.I.LM Pingo de Gente

e Centro de Educacéo Infantil Crianca Feliz

\m
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e E.M.E.F Professora Nair Teixeira Morchheiser
e E.ILM Branca de Neve

e APAE- Associacdo de Pais e Amigos Dos Excepcionais

_ S&o Domingos, 22 de janeiro de 2026.
MARCIA G verinhcn
VEBER:026 \1/EBER:02627‘I7891
27178911 byt meeaos
Marcia Veber
Secretaria Municipal de Educacéao e Cultura

ANEXO 1l

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

INTRODUCAO:

O presente documento caracteriza a primeira etapa da fase de planejamento e apresenta os devidos estudos
para a contratacao de solugdo que atendera a necessidade abaixo especificada.

O objetivo principal € estudar detalhadamente a necessidade e identificar no mercado a melhor solugdo para
supri-la, em observancia as normas vigentes e aos principios que regem a administracao publica.

O Estudo Técnico Preliminar devera respeitar todas as diretrizes previstas na Lei n°14.133/2021 artigo 18 § 1° e
20,

1. OBJETO:

Em virtude de complementar a alimenta¢éo escolar ofertada pelo Programa Nacional de Alimentacao Escolar -
PNAE, faz-se necessério aquisicdo de demais géneros alimenticios, a serem ofertados para o preparo da
alimentagéo escolar, dos alunos das escolas da rede municipal de ensino, do Municipio de Sdo Domingos/SC.

2. DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO (art. 18, §1°, 1):

A demanda refere-se a aquisicao de géneros alimenticios destinados a alimentagdo escolar, em consonancia e
complementacdo com as diretrizes do Programa Nacional de Alimentac&do Escolar (PNAE). Tal iniciativa visa
assegurar condicbes adequadas para o desenvolvimento biopsicossocial dos estudantes, favorecer a
aprendizagem e o rendimento escolar, além de estimular a formagédo de habitos alimentares saudaveis por meio
de acdes de educacéo alimentar e nutricional e da oferta regular de alimentos adequados. Ressalta-se que a
alimentagéo constitui direito social previsto no Art. 6° da Constituicdo Federal, competindo ao poder publico
implementar medidas que garantam a seguranca alimentar e nutricional dos discentes. Considera-se alimentacdo
escolar todo alimento oferecido no ambiente escolar aos estudantes da educac¢éo béasica, independentemente
de sua origem, durante o periodo letivo. A alimentacdo, além de atender a necessidades fisiol6gicas basicas,
envolve dimensdes sociais, psicoldgicas e econémicas. Nesse contexto, a alimentagéo escolar tem por finalidade
contribuir para o crescimento e desenvolvimento biopsicossocial, aprimorar o processo de aprendizagem e 0
rendimento escolar, e incentivar praticas alimentares saudaveis, mediante a¢gfes de educagdo alimentar e
nutricional e da oferta de refeicbes adequadas. Ademais, constitui elemento estratégico para a promogéo da
permanéncia e do éxito dos estudantes

3. ALINHAMENTO ENTRE A CONTRATAQAO E O PLANEJAMENTO (art. 18, 81°, II):

O Plano de Contratacao Anual (PCA) é uma inovacao trazida pela Lei 14.133, art 18 81,1l de 1°de abril de 2021,
a Nova Lei de Licitaces e Contratos Administrativos (NLLC), e foi regulamentado pelo Decreto n° 10.947, de 25
de janeiro de 2022.
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O PCA é um instrumento de promogao da transparéncia e de aprimoramento da governanga publica que deve
ser elaborado pelos érgdos responsaveis pelo planejamentode cada ente federativo, divulgado e mantido a
disposicdo do publico em sitio eletrbnico oficial e observado na realizacdo de licitacbes e na execucdo dos
contratos.

O Plano de Contrata¢cdes Anual — PCA do Municipio de Sdo Domingos, na area de educacéao foi devidamente
elaborado com a despesa prevista desta contratacdo para o ano de 2026, nas paginas 20, 21 e 22 Aprovado
pelo Decreto N°2380, de 07 de maio de 2025. Publicacao N° 7201761, no 6rgao Diario oficial dos Municipios.

4, DESCRICAO DOS REQUISITOS DA CONTRATACAO (art. 18, §1°, lIl):

Os servicos especificados no objeto acima identificado tém natureza de servicos comuns da Lei Federal
14.133/2021 em seu artigo 18,81°, IlI.

Para o fornecimento do elemento pretendido, os eventuais interessados deverdo comprovar que atuam no ramo
de atividade objeto de licitagdo bem como apresentar os seguintes documentos a titulo de habilitagéo:

Art. 62. A habilitacdo é a fase da licitagdo em que se verifica o conjunto de informacdes e documentos
necessarios e suficientes para demonstrar a capacidade do licitante de realizar o objeto da licitacéo, dividindo-
se em:

| - Juridica;

Il - Técnica,

Il - Fiscal, social e trabalhista;

IV - Econ6mico-financeira.

Os documentos exigidos poderéo ser vistor no corpo do edital, detalhadamente para melhor entendimento.
Considerando que a empresa deve fornecer os itens/servigo de acordo com o que foi estabelecido no edital e
seus anexos, respeitando o Principio da Eficiéncia e da Economicidade, dessa forma, o servico deve ser prestado
pela empresa vencedora, ndo sendo aceito a terceirizagdo. Reservando a secretaria requisitante o direito de
devolver os materiais em desacordo com a descrigdo do item, os quais devem ser substituidos sem nenhum
custo adicional ao Municipio.

5. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES (art. 18, §1°, IV):
Os quantitativos estimados para a contratagdo pretendida tém como parametro no levantamento realizado nos
processos anteriores Ex: processo n°.16/2025.

6. ALTERNATIVAS DISPONIVEIS NO MERCADO - COTACAO DE VALORES (art. 18, §1°, V):

Art. 23. O valor previamente estimado da contratagdo devera ser compativel com os valores praticados pelo
mercado, considerados os precos constantes de bancos de dados publicos e as quantidades a serem
contratadas, observadas a potencial economia de escala e as peculiaridades do local de execucao do objeto.

§ 1° No processo licitatério para aquisicdo de bens e contratacdo de servicos em geral, conforme regulamento,
o valor estimado sera definido com base no melhor preco aferido por meio da utilizagdo dos seguintes
parametros, adotados de forma combinada ou néo:

| - Composicéo de custos unitarios menores ou iguais @ mediana ou media do item correspondente no painel
para consulta de precos ou no banco de precos em site disponiveis no Portal Nacional de Contrata¢gBes Publicas
(PNCP);

Il - ContratagBes similares feitas pela Administragdo Publica, em execuc¢do ou concluidas no periodo de 1 (um)
ano anterior a data da pesquisa de precos, inclusive mediante sistema de registro de precos, observado o indice
de atualizacéo de precos correspondente;

Il - utilizac@o de dados de pesquisa publicada em midia especializada, de tabela de referéncia formalmente
aprovada pelo Poder Executivo federal e de sitios eletrdnicos especializados ou de dominio amplo, desde que
contenham a data e hora de acesso;

IV - Pesquisa direta com no minimo 3 (trés) fornecedores, mediante solicitacdo formal de cotacdo, desde que
seja apresentada justificativa da escolha desses fornecedores e que ndo tenham sido obtidos os orgcamentos
com mais de 6 (seis) meses de antecedéncia da data de divulgacéo do edital;

V - Pesquisa na base nacional de notas fiscais eletrdnicas, na forma de regulamento
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Este estudo técnico optou pela busca de cotacao de valores nas seguintes fontes:
e Processo016/2025 (prefeitura Municipal de S&do Domingos/SC)
e Portal Nacional de Contratacédo Publica (PNCP)

TABELA DE COTAGAO DE VALORES (MEDIA)

%
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Item

Descricao

und

Qtd

Séo
Dgos

Or¢.1
PNCP

Org.2
PNCP

Média

14.

ABACATE: Caracteristicas técnicas:
tamanho médio, no pico de maturagéao,
compacto e firme, sem lesdes fisicas ou
mecanicas, livre de sujidades, consisténcia
caracteristica da fruta.

Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores ou caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado,
devendo apresentar boa higienizagdo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente, conforme
solicitagdo, diretamente nas unidades
educacionais.

Kg

1200

4,50

7,87

10,86

7,74

15.

ABACAXI: Caracteristicas técnicas: fruta
firme, sem machucados, de 1 qualidade,
grau médio de amadurecimento, frutas
limpas. Peso minimo da unidade 1,4 kg
Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores ou caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado,
devendo apresentar boa higienizagdo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente, conforme
solicitacdo, diretamente nas unidades
educacionais.

und

1000

5,81

6,26

8,65

6,90

16.

ABOBRINHA: Caracteristicas técnicas:
madura, fresca, sem partes amassadas ou
danificadas e/ou apodrecidas, livre de
sujidades e parasitas, tamanho médio e
uniforme.

Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores ou caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado,
devendo apresentar boa higienizacdo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente, conforme
solicitacdo, diretamente nas unidades
educacionais.

Kg

400

1,99

3,20

5,15

3,44
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17| ACELGA: Caracteristicas técnicas: bem 3,98 8,75 8,84 7,19

formada, firme, sem manchas de
apodrecimento, livre de sujidades. Peso
minimo da unidade 1,5 kg

Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores ou caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado,
devendo apresentar boa higienizacao (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente, conforme
solicitagdo, diretamente nas unidades
educacionais.

Und |900

18. Und |500 4,97 7,69 13,76 |8,80
ACHOCOLATADO EM PO: Caracteristicas
técnicas:  AcUcar, cacau em po,
maltodextrina, minerais (carbonato de calcio
e pirofosfato férrico), vitaminas (L-acido
ascorbico, niacinamida,riboflavina, acetato
de retinila, cloridrato de piridoxina,
colecalciferol e cianocobalamina),
emulsificante lecitina de soja e aromatizante.
Embalagem: lata ou pacote, contendo 400g.
Prazo de Validade: minimo 90 dias a partir da
data de entrega na unidade requisitante.
Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em boas condigbes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservagcdo do produto.
Diretamente nas Unidades educacionais.

19. Und |100 4,97 6,17 8,90 6,68
ACHOCOLATADO EM PO SEM GLUTEN:
Caracteristicas técnicas: aglcar, cacau em
p6, maltodextrina, minerais, vitaminas,
emulsificante lecitina de soja e aromatizante.
Entrega: Mensalmente conforme solicitacdo
da nutricionista. O produto devera ser
transportado em veiculo fechado, em boas
condicbes  higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade e conservagdo do
produto.

Embalagem: de lata ou pacote, contendo
400g.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto deverd ser transportado em
veiculo fechado, em boas condicBes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservacdo do produto.
Diretamente nas Unidades educacionais.

20/ ACUCAR CRISTAL: Caracteristicas| Pct |1000 |17,49 (19,97 |12,39 |16,61
técnicas: de grdos uniformes e
transparentes, isenta de matérias terrosas,
parasitas, detritos animais ou vegetais e
odores estranhos. A embalagem devera
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conter externamente 0s dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informagao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero
do registro.

Embalagem: pacote 5kg

Entrega: Mensalmente conforme solicita¢&o.
O produto deverd ser transportado em
veiculo fechado, em boas condicGes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservacdo do produto.
Diretamente nas Unidades educacionais.

21. Und |15 9,99 8,82 6,83 8,54
ADOCANTE DIETETICO STEVIA:
Caracteristicas Técnicas: Adocante
dietético natural, liquido. A embalagem
devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informacao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e niimero
do registro.

Embalagem: Frasco com bico para
gotejamento, com 100ml.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto deverd ser transportado em
veiculo fechado, em boas condi¢cbes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservacdo do produto.
Diretamente nas Unidades educacionais.

22. Und |200 11,00 |10,45 (13,00 |11,48
AGUA MINERAL (BOMBONA):
Caracteristicas técnicas: pura, vedada,
sem gas.

Embalagem: bombona contendo 20 I.
Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto deverd ser transportado em
veiculo fechado, em boas condicBes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservagcdo do produto.
Diretamente nas Unidades educacionais.

23. Fardo |100 10,00 |13,26 (11,20 [11,48
AGUA MINERAL SEM GAS:
Caracteristicas técnicas: pura, vedada,
sem gas, em garrafas pet de 500 ml.
Embalagem: fardo com 12 garrafas.
Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto deverd ser transportado em
veiculo fechado, em boas condicGes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservacdo do produto.
Diretamente nas Unidades educacionais.

24 AGUA MINERAL COM GAS: | Fardo |100 11,00 |13,37 (16,25 |13,54
Caracteristicas técnicas: pura, vedada,
com gés, em garrafas pet de 500 ml.
Embalagem: fardo com 12 garrafas.
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Entrega: Mensalmente conforme solicitacao.
O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em boas condigGes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservacdo do produto.
Diretamente nas Unidades educacionais.

25, AIPIM: Caracteristicas Técnicas: Mandioca Kg 300 6,48 9,09 8,47 8,01
tipo branca ou amarela, de primeira. Deve
apresentar caracteristicas bem formadas,
bem definidas. A mandioca deve ser de boa
coloragdo, tamanho grande, descascada,
livre de danos mecanicos, fisiolégicos,
pragas e doengas, estar em perfeitas
condicdes de conservacdo e maturacao.
Produtos deteriorados ndo serdo aceitos.
Embalagem: O produto deve estar
acondicionado a vacuo, em sacos plasticos
transparentes e incolores, com tabela
nutricional, peso e procedéncia, devendo
apresentar boa higienizacdo (sem poeira e
sujidade). O produto deverd ser transportado
em veiculo fechado.

Entrega: conforme solicitacdo, diretamente
nas unidades educacionais.

26. ALFACE: Caracteristicas Técnicas: Alface Und 800 3,50 320 2,91 3.20

crespa de boa qualidade, com coloragéo
verde-claro brilhante e tamanho uniforme
tipico da variedade, fresca, com miolo macio,
sem manchas, corpos estranhos, insetos e
larvas assim como, machucaduras nas
folhas e sinais de decomposicao.
Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores com no maximo
guatro unidades cada ou caixa de polietileno
vazadas, devendo apresentar boa
higienizacdo (sem poeira e sujidade).
Entrega: semanalmente, conforme
solicitacdo, diretamente nas unidades
educacionais.

14 ALHO: Caracteristicas Técnicas: Alho Kg 100 22,50 129,76 124,65 2563

bulbo, tamanho médio, de primeira
qualidade, isentos de sujidades e umidade.
Deve apresentar caracteristicas de qualidade
bem formadas com coloracdo propria,
superficie lisa, livre de danos mecanicos,
fisiolégicos, pragas e doencas, estar em
perfeitas condicbes de conservacdo e
maturacdo. Produto deteriorado ndo sera
aceito. Embalagem: O produto deve estar
embalado em sacos plasticos transparentes,
pesado e etiqguetado conforme a quantidade
solicitada. O produto devera ser transportado
em veiculo fechado. Entrega:
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semanalmente, conforme solicitacéo,
diretamente nas unidades educacionais.

15 AMENDOIM: Caracteristicas técnicas: Pct |80 5,26 4,05 10,45 |6,58
descascado, cru, graos integros e de
tamanho uniforme, sem sinais de
deterioracdo mecanica ou da acao de
parasitas. A embalagem deverd -conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacao
nutricional, nimero do lote, data de validade,
guantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: pacote de 500g.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacao.
O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em boas condi¢cGes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservagcdo do produto.
Diretamente nas Unidades educacionais.

16 Pct |30 5,39 8,46 4,52 6,12
AMIDO DE MILHO: Caracteristicas
técnicas: sem aditivos, sem glaten. A
embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: Caixa ou pacote 1 kg

Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em boas condigbes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservacdo do produto.
Diretamente nas Unidades educacionais..

17 Pct |200 19,99 |17,75 [16,90 |18,21
ARROZ BRANCO: Caracteristicas
técnicas: tipo 1, longo, constituidos de graos
inteiros, com teor de umidade méxima 15%,
isento de sujidades e materiais estranhos.
Embalagem pléastica, transparente e atoxica,
limpas, nado violados, resistentes que
garantam a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera
conter externamente o0s dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informacao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero
do registro.

Embalagem: Pacote de 5 kg.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto deverd ser transportado em
veiculo fechado, em boas condigbes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservacdo do produto.
Diretamente nas Unidades educacionais.
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18 ARROZ PARBOILIZADO: Caracteristicas Pct 16,99 15,00 12,20 14,73

Técnicas: Grupo: Parboilizado — Classe:
Longo Fino — Tipo I. O produto ndo deve
apresentar grados disformes, percentual de
impurezas acima de 5% (grédos queimados,
pedras, cascas e carunchos). Embalagem: 1500
Deve estar intacta, acondicionada em
pacotes de 5 kg, em embalagens de
polietileno transparente. Deve apresentar
embalagem e  rotulagem conforme
legislacéo. Prazo de Validade: Minimo de 90
dias.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacao.
O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em boas condicGes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservacdo do produto.
Diretamente nas unidades escolares

19 BANANA CATURRA: Caracteristicas Kg 5500 12,09 4,24 2,00 2,77

Técnicas: Banana caturra apresentando
caracteristicas bem formadas e bem
definidas. Deve ser de tamanho médio, livre
de danos fisiolégicos, pragas e doencas,
estar em  perfeitas condicbes de
conservagdo, sua coloracdo deve ser de
verde para amarelo, n&o deve estar
completamente madura. Produtos maduros
ou deteriorados nédo serdo aceitos.
Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em caixas de polietileno
vazadas, pesado e etiquetado, devendo
apresentar.

Entrega: semanalmente, conforme
solicitagdo, diretamente nas unidades
educacionais.

20 BANANA PRATA: Caracteristicas Kg 1000 |2,85 4,61 6,95 4,80
Técnicas: consisténcia firme, em inicio de
maturacéo, de 1 qualidade, frescas, livre de
perfuragdes, coloracdo nao caracteristica e
machucados, isento de umidade externa
anormal e aroma estranho.

Embalagem: O produto deve estar
embalado em sacos plasticos resistentes e
transparentes ou caixas de polietileno
vazadas, pesado e etiquetado, devendo
apresentar boa higienizacdo (sem poeira e
sujidade). O produto deverd ser transportado
em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente, conforme
solicitacdo, diretamente nas unidades
educacionais.

21 BATATA DOCE: Caracteristicas Técnicas: Kg 500 1,99 3,14 1,90 2,34
Batata doce de primeira, com casca inteira e
sem ferimentos, brotos ou terras. Deve
apresentar caracteristicas bem formadas,
com coloragdo uniforme, firme e bem
desenvolvida, livre de danos mecénicos,
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fisiologicos, pragas e doengas, estar em
perfeitas condicbes de conservacdo e
maturacdo. Deve ser de tamanho médio ou
grande, produtos pequenos ou deteriorados
ndo serdo aceitos. Embalagem: O produto
deve estar embalado em sacos plasticos
resistentes e transparentes ou caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado,
devendo apresentar boa higienizacao (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente, conforme
solicitagdo, diretamente nas unidades
educacionais.

22 Kg 2000 |1,69 514 5,50 4,11

BATATA INGLESA: Caracteristicas
Técnicas: Batata tipo inglesa de primeira,
com casca inteira e sem ferimentos, brotos
ou terras. Deve apresentar caracteristicas
bem formadas, com coloracdo uniforme,
firme e bem desenvolvida, livre de danos
mecanicos, fisiol6gicos, pragas e doencas,
estar em perfeitas condicfes de conservagéo
e maturacgdo. Deve ser de tamanho médio ou
grande, produtos pequenos ou deteriorados
ndo serdo aceitos. Embalagem: O produto
deve estar embalado em sacos plasticos
resistentes e transparentes ou caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado,
devendo apresentar boa higienizacdo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente, conforme
solicitagdo, diretamente nas unidades
educacionais.

23 Cx 100 6,89 9,68 - 8,28

BEBIDA DE SOJA: Caracteristicas
técnicas: sabor baunilha, sem lactose, sem

leite. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo

nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: treta pak de 1I.

Entrega: Mensalmente conforme solicita¢ao.
O produto deverd ser transportado em
veiculo fechado, em boas condicGes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservagdo do produto.
Diretamente nas unidades escolares

24 BETERRABA: Caracteristicas Técnicas: Kg 400 1,99 5,81 1,95 3,25
Beterraba com raizes firmes, sem sintoma de
murcha, cor vermelho intenso, de tamanho
médio, sem rachaduras, sem sujidades, sem
sinais de brotacdo. Produtos deteriorados
ndo serdo aceitos. Embalagem: O produto
deve estar acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores, pesado e
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etiguetado, devendo apresentar boa
higienizacdo (sem poeira e sujidade). O
produto devera ser transportado em veiculo
fechado.

Entrega: semanalmente, conforme
solicitacdo, diretamente nas unidades
educacionais.

25 Pct 900 3,39 5,78 7,16 5,44

BISCOITO MAISENA: Caracteristicas
Técnicas: deve apresentar na porcdo de
30g: fibra alimentar acima de 0,5g, sddio
abaixo de 150mg, isenta de gordura trans. A
embalagem devera conter externamente o0s
dados de identificagdo e procedéncia,
ingredientes, informacg&o nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: Pacote com 400g.

Entrega: Mensalmente conforme solicita¢éo.
O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em boas condi¢cbes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservagdo do produto.
Diretamente nas unidades escolares.

26 Pct 900 3,39 8,70 5,65 591

BISCOITO MARIA: Caracteristicas
Técnicas: de primeira qualidade, devendo
apresentar por porcdo 30g: fibra alimentar
acima de 0,5 gramas, sodio abaixo de
150mg, isenta de gordura trans. A
embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: Pacote com 350 a 400g.
Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto deverd ser transportado em
veiculo fechado, em boas condicBes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservagdo do produto.
Diretamente nas unidades escolares

27 |BISCOITO MARIA SEM LACTOSE:| ret (900 1348 11080 |7.29 [7.19

Caracteristicas técnicas: farinha de trigo
integral enriquecida com ferro e acido félico,
farinha de trigo enriquecida com ferro e acido
félico, acucar mascavo, gordura vegetal de
palma, amido de milho, agucar invertido, sal
e aromatizantes. Estabilizante lecitina de
soja, fermentos quimicos bicarbonato de
amdnio e bicarbonato de sédio. Melhorador
de farinha metabissulfito de sédio.

Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes
de polietileno transparente (com dupla
embalagem) com peso de  200gr.
Embalagem primaria deve estar em caixa de
papeldo. Prazo de validade: Minimo de 06
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meses. Data de Fabricacdo: Maximo de 30
dias.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacao.
O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em boas condicbes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservacdo do produto.
Diretamente nas unidades escolares

28 Pct 800 2,79 7,21 10,95 |6,98
BISCOITO ROSQUINHA: Caracteristicas
técnicas: sem cobertura, sabores diversos,
coco, chocolate, leite, milho).
Embalagem:400 gramas. Validade minima 6
meses.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacao.
O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em boas condi¢cbes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservacdo do produto.
Diretamente nas unidades escolares

29 |BISCOITO DOCE ISENTO LACTOSE:| ret |2000 13,99 11045 13,08 1917

Carateristicas técnicas: a base de fécula de
mandioca, amido de milho e polvilho. Sem
glaten.

Embalagem: 100g ou mais.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em boas condi¢cbes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservagcdo do produto.
Diretamente nas unidades escolares

30 BISCOITO DE ARROZ: Caracteristicas Pct |60 6,99 16,79 | 7,90 10,56
técnicas: biscoito de arroz integral, sem
gluten, baixa calorias, sem adicdo de agUcar.
Embalagem: 150gr

Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto deverd ser transportado em
veiculo fechado, em boas condicBes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservagdo do produto.
Diretamente nas unidades escolares

31 |giscoiITo  SALGADO  GERGELIM:| F¢t |600 [589 1899 1560 6,82

Carateristicas Técnicas: apresentar por
porcdo 30g: fibra alimentar acima de 0,5
gramas, sodio abaixo de 250mg, isenta de
gordura trans. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéao
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: Pacote com 400g.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em boas condigbes
higiénico-sanitarias e que garantam a
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qualidade e conservacdo do produto.
Diretamente nas unidades escolares

32 | BISCOITO SALGADO CREAM CRACKER: | Fct [920 339 1783 1499 540

Caracteristicas técnicas: tipo cream
cracker, devendo apresentar por porcao 30g:
fibra alimentar acima de 1,2 gramas, sédio
abaixo de 250mg, isenta de gordura trans. A
embalagem devera conter externamente 0s
dados de identificagdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: Pacote com 400g.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em boas condi¢cbes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservagcdo do produto.
Diretamente nas unidades escolares

33 BISCOITO SALGADO ISENTO LACTOSE: | Pct |500 3,89 5,68 7,25 5,60
Caracteristicas técnicas: Farinha de trigo
enriquecida com ferro e 4cido félico, gordura
vegetal, agucar invertido, sal, acucar,
fermentos quimicos: bicarbonato de sédio,
bicarbonato de aménio e pirofosfato acido de
sédio, fermento biolégico, emulsificante:
lecitina de soja, melhorador de farinha:
metabissulfito de sddio. Sem lactose e sem
proteina do leite.

Embalagem: pacote de 400gr.

Entrega: Mensalmente conforme
solicitagdo. O  produto devera ser
transportado em veiculo fechado, em boas
condicdes  higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade e conservagdo do
produto.  Diretamente nas  unidades
escolares

34 BOLACHAO DE MEL: Caracteristicas Pct 500 4,73 11,19 7,96
técnicas: Farinha de trigo enriquecida com
ferro e acido fdlico, acucar, agucar invertido,
fermento quimico (bicarbonato de sédio e
bicarbonato de aménio), cacau, sal,
metabissulfito de sodio, antioxidante (acido
citrico) e aroma artificial de pao de mel.
Embalagem: Pacote com 350gr

Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto deverd ser transportado em
veiculo fechado, em boas condicGes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservagdo do produto.
Diretamente nas unidades escolares
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35 BOLACHA DE FUBA ROSQUINHA: Kg 550 21,59 40,00 - 30,79

Caracteristicas técnicas: em formato de
rosquinha, produzida a base de farinha de
trigo, farinha de milho, ovos, acucar,
manteiga e fermento quimico.

Embalagem: devera conter os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informacao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero
do registro. Acondicionadas em pacotes
plasticos bem vedadas.

Entrega: conforme solicitagdo. O produto
deverd ser transportado em veiculo fechado,
em boas condi¢gGes higiénico-sanitarias e
que garantam a qualidade e conservacao do
produto. Diretamente nas  unidades
escolares

35 BOLACHA CASEIRA: Caracteristicas Kg 350 2599 |37,90 |45,72 36,53
técnica: bolacha simples, sem cobertura,
produzida a base de farinha de trigo, ovos,
acucar, manteiga e fermento quimico.
Embalagem: devera conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia,
ingredientes, informag&o nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e ndmero do registro.
Acondicionadas em pacotes plasticos bem
vedadas.

Entrega: conforme solicitagdo. O produto
devera ser transportado em veiculo fechado,
em boas condi¢bes higiénico-sanitarias e
que garantam a qualidade e conservacgéo do
produto.  Diretamente nas  unidades
escolares

37 BOLACHA GLACE: Caracteristicas Kg 300 23,39 35,45 37,90 32,24
técnica: cobertura de glacé a base de claras
de ovos, produzida a base de farinha de trigo,
ovos, aglcar, fermento quimico, leite e 6leo
vegetal ou manteiga. Macia, fresca, com
coloragdo marrom claro, sem sinais de
gqueimada. Formato de rosquinha, com cerca
de 10 cm de diametro.

Embalagem: A embalagem deve -conter
extremamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional data de validade e quantidade de
produto e ser embalada individualmente
Entrega: conforme solicitagdo. O produto
deverd ser transportado em veiculo fechado,
em boas condi¢cdes higiénico-sanitarias e
que garantam a qualidade e conservacgéo do
produto.  Diretamente nas  unidades
escolares
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38 BOLO DE FUBA: Caracteristicas técnicas: Kg 250 21,50 22,30 - 21,90

sem cobertura, sem recheio, bem assado,
fresco, produzido a base de farinha de trigo,
farinha de milho, ovos, acucar, leite, dleo
vegetal e fermento quimico. Deve conter lista
de ingredientes, tabela nutricional, data de
fabricacéo, data de validade e procedéncia.
Embalagem: Acondicionado em embalagens
bem fechadas, proprias para bolo.

Entrega: conforme solicitacdo. O produto
deverd ser transportado em veiculo fechado,
em boas condi¢ges higiénico-sanitarias e
que garantam a qualidade e conservacéo do
produto. Diretamente nas  unidades
escolares

39 BOLO DE LARANJA: Caracteristicas Kg 280 22,99 29,41 |37,05 |29,81
técnicas: sem cobertura, sem recheio, bem

assado, fresco, produzido a base de farinha
de trigo, ovos, agucar, suco natural de
laranja, 6leo vegetal e fermento quimico.
Deve conter lista de ingredientes, tabela
nutricional, data de fabricacdo, data de
validade e procedéncia. Embalagem:
Acondicionado em embalagens bem
fechadas, proprias para bolo.

Entrega: conforme solicitagdo. O produto
deverd ser transportado em veiculo fechado,
em boas condi¢bes higiénico-sanitarias e
que garantam a qualidade e conservacgéo do
produto. Diretamente  nas  unidades
escolares

40 BOLO SALGADO: Caracteristicas K 200 26,50 42,00 |- 34,25
técnicas: com massa a base de farinha de 9
trigo, leite, ovos, 6leo vegetal. Com recheio
de peito de frango desfiado, tomate, cebola,
tempero verde, ervilha em conserva e milho
verde em conserva. Deve estar bem assado,
sem partes queimadas ou cruas.
Embalagem: Acondicionado em embalagens
plasticas vedadas.

Entrega: conforme solicitagdo. O produto
devera ser transportado em veiculo fechado,
em boas condi¢bes higiénico-sanitarias e
que garantam a qualidade e conservacéo do
produto. Diretamente  nas  unidades
escolares

41 BOLO SIMPLES: Caracteristicas técnicas: Kg 300 26,50 29,53 28,72 28,25
sem cobertura, sem recheio, bem assado,
fresco, produzido a base de farinha de trigo,
ovos, acgucar, leite, manteiga e fermento
quimico. Deve conter lista de ingredientes,
tabela nutricional, data de fabricacéo, data de
validade e procedéncia.

Embalagem: Acondicionado em embalagens
bem fechadas, préprias para bolo.

Entrega: conforme solicitagdo. O produto
devera ser transportado em veiculo fechado,
em boas condi¢gdes higiénico-sanitarias e
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que garantam a qualidade e conservacéo do
produto.  Diretamente nas  unidades
escolares

42 BOLO DE CHOCOLATE: Caracteristicas Kg 300 32,90 (41,07 |45,00 |39,65
técnicas: com cobertura sem recheio, bem
assado, fresco, produzido a base de farinha
de trigo, ovos, acuUcar, leite, manteiga e
fermento quimico, achocolatado de boa
qualidade. Deve conter lista de ingredientes,
tabela nutricional, data de fabricacéo, data de
validade e procedéncia.

Embalagem: Acondicionado em embalagens
bem fechadas, préprias para bolo.

Entrega: conforme solicitacdo. O produto
deverd ser transportado em veiculo fechado,
em boas condi¢cdes higiénico-sanitarias e
que garantam a qualidade e conservacgéo do
produto. Diretamente  nas  unidades
escolares

43 BROCOLIS: Caracteristicas Técnicas: 900 4,99 5,93 3,85 4,92
: Und
Cabecas sem defeitos, com folhas verdes
sem tracos de descoloracdo turgescente,
intactas, firmes e bem desenvolvidas. Deve
apresentar caracteristicas bem formadas,
livre de danos mecénicos, fisioldgicos,
pragas e doengas, estar em perfeitas
condicdes de conservacdo e maturacao.
Deve ser de tamanho médio ou grande,
produtos pequenos ou deteriorados nao
serdo aceitos. Embalagem: O produto deve
estar acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores ou caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado,
devendo apresentar boa higienizagdo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.
Entrega: semanalmente, em boas condi¢des
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais.

44 Und |60 5,50 12,84 10,74 9,69

CACAU EM PO: Caracteristicas técnicas:
soluvel, sem adigdo de agucar, 100% cacau.
A embalagem devera conter externamente
os dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: caixa de 200g.

Entrega: mensalmente, em boas condi¢des
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais.

45 CAFE SOLUVEL: Und [500 (18,99 (24,50 (23,99 (22,49
Caracteristicas técnicas: granulado. A
embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
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do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: de vidro, com lacre, contendo
160g cada. O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: mensalmente, em boas condi¢cdes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais.

46 Und |100 8,74 8,99 - 8,86

CAFE SOLUVEL DESCAFEINADO:
Caracteristicas técnicas: granulado,
descafeinado

Embalagem: saché de 50 gramas.

O produto devera ser transportado em
veiculo fechado.

Entrega: semanalmente, em boas condi¢cbes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais.

47 ICANJICA DE MILHO AMARELA:| FPet |50 263 1289 |- 2,76

Caracteristicas técnica: tipo I, livre
sujidades e objetos estranhos. A embalagem
deverd conter os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: pacote plastico 500 gr.

O produto devera ser transportado em
veiculo fechado.

Entrega: mensalmente, em boas condi¢fes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais.

48 CARNE CONGELADA DE BOVINA EM Kg 100 28,84 |4566 |[27,50 |34,00
ISCAS: Caracteristicas técnicas: Carne
congelada de bovino (acém) sem 0sso em
iscas. Produto dever4d ser entregue
congelado e em embalagens plasticas
integras de 1kg. Selados pela industria,
contendo identificacdo do produto, peso,
marca do fabricante, prazo de validade,
marcas e carimbos oficiais, de acordo com as
portarias do Ministério da Agricultura e da
ANVISA. Validade minima na entrega: 3
meses.

Entrega: Produto devera ser entregue em
veiculo refrigerado, nas unidades escolares
solicitadas.

49 CARNE CONGELADA BOVINO EM Kg 500 29,80 28,40 (29,80 |29,33
CUBOS: Caracteristicas técnicas: Carne
congelada de bovino (acém) sem 0sso em
cubos. Produto devera ser entregue
congelado e em embalagens plasticas
integras de 1kg. Selados pela industria,
contendo identificacdo do produto, peso,
marca do fabricante, prazo de validade,
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marcas e carimbos oficiais, de acordo com as
portarias do Ministério da Agricultura e da
ANVISA. Validade minima na entrega: 3
meses.

Entrega: Produto devera ser entregue em
veiculo refrigerado, nas unidades escolares
solicitadas.

50 3000 |19,50 19,59 (2345 |20,84

CARNE BOVINA MOIDA: Caracteristicas Kg
técnicas: Carne moida de primeira, com
pouca gordura, isento de cartilagens e
aponeuroses. Corte de cox&o mole e patinho.
Deve apresentar cor, aparéncia, textura e
aroma caracteristicos. Isento de mofo,
parasitas, sujidades e qualquer substancia
contaminante. Embalagem: Sem aberturas,
intacta. Em plastico transparente, atdxico,
resistente. Deverd estar congelada, em
pacotes de 1 kg. Seladas pela industria,
contendo identificacdo do produto, peso,
marca do fabricante, prazo de validade,
marcas e carimbos oficiais, de acordo com as
portarias do Ministério da Agricultura e da
ANVISA.

Validade minima na entrega: 3 meses
Entrega: Produto devera ser entregue em
veiculo refrigerado, nas unidades escolares
solicitadas.

51 CARNE BOVINA MUSCULO: Kg 50 27,00 29,38 (28,90 |28,42
Caracteristicas técnicas: em cubos
grandes, resfriada, ndo temperada, sem
pele, sem 0ss0s, com pouca gordura, odor e
cor caracteristica. Pecas com peso médio de
1 kg, acondicionadas em embalagem
plasticas, completamente vedadas, devendo
conter: data de fabricacéo, validade, origem,
lote, peso e certificacdo dos 6érgaos
competentes.

Entrega: Produto devera ser entregue em
veiculo refrigerado, nas unidades escolares
solicitadas.

52 Kg 800 16,46 |24,43 18,00 [19,63
FILE DE PEITO DE FRANGO SASSAMI:
Caracteristicas técnicas: Produto devera
ser entregue congelado e em embalagens
plasticas integras de 1kg. Selados pela
industria, contendo identificacdo do produto,
peso, marca do fabricante, prazo de
validade, marcas e carimbos oficiais, de
acordo com as portarias do Ministério da
Agricultura e da ANVISA. Validade minima
na entrega: 3 meses. Entrega: Produto
devera ser entregue em veiculo refrigerado
em data a ser programada pela nutricionista,
diretamente nas unidades educacionais.
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53 2800 |8,13 15,45 8,50 10,69

COXA E SOBRECOXA: Caracteristicas Kg
técnicas: Coxa com sobrecoxa de frango
congelada, sem dorso, de primeira
qualidade. Deve apresentar cor, aparéncia,
textura e aroma caracteristicos. Isento de
mofo, parasitas, sujidades e qualquer
substancia contaminante. Embalagem: Sem
aberturas, intacta. Em plastico transparente,
atoxico, resistente. Devera estar congelada,
em pacotes de 1 kg. Seladas pela industria,
contendo identificacdo do produto, peso,
marca do fabricante, prazo de validade,
marcas e carimbos oficiais, de acordo com as
portarias do Ministério da Agricultura e da
ANVISA. Validade minima na entrega: 3
meses. Entrega: Produto devera ser
entregue em veiculo refrigerado.
Diretamente nas unidades educacionais.

54 PEITO DE FRANGO SEM OSSO PCT |100 1550 |16,44 (21,80 |17,91

Caracteristicas técnicas: Peito de frango
sem 0sso, sem pele, congelado, de primeira
qualidade. Deve apresentar cor, aparéncia,
textura e aroma caracteristicos. Isento de
mofo, parasitas, sujidades e qualquer
substancia contaminante. Embalagem: Sem
aberturas, intacta. Em plastico transparente,
atoxico, resistente. Devera estar congelada,
em pacotes de 1 a 2 kg. Seladas pela
inddstria, contendo identificagdo do produto,
peso, marca do fabricante, prazo de
validade, marcas e carimbos oficiais, de
acordo com as portarias do Ministério da
Agricultura e da ANVISA. Validade minima
na entrega: 3 meses.

Entrega: Produto devera ser entregue em
veiculo refrigerado nas unidades
educacionais.

55 Kg 3200 |18,59 18,00 (18,89 |18,49

CARNE SUINA MOIDA: Caracteristicas
técnica: desossada, baixo percentual de
gordura (5%), macia, fresca, odor agradavel
e coloragéo caracteristica, baixa
porcentagem de gordura. Moida na hora.
Resfriada, ndo temperada.

Embalagem: Em embalagem plastica de 1
kg, devendo conter: data de fabricacao,
validade, origem, lote, peso e certificagdo
dos 6rgdos competentes.

Entrega: Produto devera ser entregue em
veiculo refrigerado nas unidades
educacionais

56 CASQUINHA DE SORVETE:| Pct |[200 13,00 |- - 13,00
Caracteristicas técnicas: feita a partir de
farinha de trigo enriquecida com ferro e acido
félico, acucar, sal, gordura vegetal, em
formato de cone, cm aproximadamente 9 cm
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de altura e 4 cm de didmetro (na abertura da
casquinha) cada, crocante, sem partes
quebradas ou amassadas, isento de partes
queimadas ou materiais estranhos ao
produto. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéao
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e informacbes de
origem.

Embalagem: com 20 unidades.

Entrega: conforme solicitacdo, nas unidades
educacionais

57 CEBOLA DE CABEGCA: Caracteristicas Kg 900 1,98 4,50 3,79 3,42
Técnicas: Branca, de primeira qualidade,
classe média. Tipo especial de 5 a 7 cm de
diametro transversal, deve apresentar
caracteristicas de qualidade bem formadas
com coloracdo propria, superficie lisa, livre
de danos mecénicos, fisiol6gicos, pragas e
doencas, estar em perfeitas condigbes de
conservagdo e maturagdo. Deve ser de
tamanho médio, produto pequeno ou
deteriorado n&o sera aceito. Embalagem: O
produto deve estar embalado em sacos
plasticos resistentes e transparentes, pesado
e etiquetado conforme a quantidade
solicitada, devendo apresentar boa
higienizacdo (sem poeira e sujidade). O
produto devera ser transportado em veiculo
fechado.

Entrega: semanalmente, em boas condi¢Bes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais.

58 CEBOLINHA: Caracteristicas Técnicas:| Und |100 3,99 4,30 - 4,14
Cebolinha em magos de 100 gramas, com
folhas firmes, frescas, de cor vibrante, sem
machucados e sujidades. Devera ser
entregue  em embalagens  plasticas.
Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em caixas de polietileno,
devendo apresentar boa higienizacdo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente, em boas condi¢es
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais.

59 CENOURA Caracteristicas  Técnicas: Kg 600 2,19 4,77 1,90 2,95
Cenoura de primeira qualidade, classe
média. Deve apresentar caracteristicas bem
formadas, casca limpa, lisa e de cor
alaranjada vivo, sem pigmentacdo verde ou
roxa na parte superior e sem brotos,
superficie lisa, livre de danos mecanicos,
fisiologicos, pragas e doengas, estar em
perfeitas condicbes de conservacdo e
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maturacdo. Deve ser de tamanho médio ou
grande, produtos pequenos ou deteriorados
ndo serdo aceitos. Embalagem: O produto
deve estar acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores, pesado e
etiquetado, devendo apresentar boa
higienizacdo (sem poeira e sujidade). O
produto devera ser transportado em veiculo
fechado.

Entrega: semanalmente, em boas condi¢cdes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais.

60 CEREAL DE MILHO: Caracteristicas Und 1900 15,99 19,40 ) 17,69

técnica: em flocos, com acucar, isenta de
gluten, isento de leite, isento de lactose. A
embalagem devera conter externamente 0s
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e informacdes de origem.
Embalagem: com 1kg.

Entrega: mensalmente, em boas condi¢bes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais.

61 Und |100 9,73 20,90 |- 15,31

CEREAL DE MILHOP SEM A(;UCAR:
Caracteristicas técnicas: em flocos, sem
aclcar, isenta de glaten, isento de leite,
isento de lactose. A embalagem devera
conter externamente o0s dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informacao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e
informacdes de origem.

Embalagem: com 500gr.

Entrega: mensalmente, diretamente nas
unidades  educacionais conforme a
solicitacdo em boas condi¢des higiénico-
sanitarias e que garantam a qualidade.

62 Cx 100 1,99 2,96 - 2,47

CHA DE ABACAXI: Caracteristicas
técnicas: desidratado, aroma idéntico ao
natural de abacaxi, acidulante acido citrico e
antiumectante.

Embalagem: Caixa contendo 10 saches,
com15g.

Entrega: mensalmente, diretamente nas
unidades  educacionais conforme a
solicitacdo em boas condi¢des higiénico-
sanitarias e que garantam a qualidade.

86

Fone/Fax: (49) 3443-0281 — E-mail: administracao@saodomingos.sc.gov.br — Home Page: www.saodomingos.sc.gov.br
CNPJ: 83.009.894/0001-08 — Cx. Postal: 031 - Rua Getulio Vargas, 750 — Centro — CEP: 89835-000 — Sdo Domingos-SC



mailto:administracao@saodomingos.sc.gov.br
http://www.saodomingos.sc.gov.br/

Estado de Santa Catarina B,
MUNICIPIO DE SAO DOMINGOS =

Secretaria de Administracao e Fazenda — SAF = Govers Municipa! do
¢ sii0 DOMINGOS

CHA DE CAMOMILA: Caracteristicas Cx 200 1,19 2,90 1,86 1,98

técnicas: desidratado, Capitulos florais de
Camomila (Matricaria recutita L.). N&o
contém glaten.

Embalagem: Caixa contendo 10g, com 10
saches.

Entrega: mensalmente, conforme
cronograma diretamente nas unidades
educacionais conforme a solicitacdo em boas
condicbes  higi€nico-sanitarias e que
garantam a qualidade.

64 200 1,79 2,90 1,86 2,18

CHA DE CIFREIRA: Caracteristicas Cx
técnicas: desidratado, Folhas de capim-
cidreira (Cymbopogon citratus S.). Né&o
contém glaten.

Embalagem: Caixa contendo 10g, com 10
saches.

Entrega: mensalmente, conforme
cronograma diretamente nas unidades
educacionais conforme a solicitacdo em boas
condicdes  higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade.

65 Cx 100 3,49 4,53 - 4,01

CHA MATE: Caracteristicas técnicas: Cha
mate natural, elaborado a partir de folhas
selecionadas da planta llex paraguariensis,
com processo de secagem e moagem que
preserva suas propriedades naturais.
Produto de alta qualidade, livre de aditivos
guimicos, corantes ou conservantes
artificiais. Embalagem de no minimo 250g,
com prazo de validade minima de 12 meses
a partir da entrega. Produto deve atender as
normas sanitérias vigentes e com registro no
6rgdo competente Entrega: mensalmente,
conforme cronograma diretamente nas
unidades  educacionais conforme a
solicitacdo em boas condi¢des higiénico-
sanitarias e que garantam a qualidade.

66 Und |100 13,98 22,80 |- 18,39

CHOCOLATE EM PO: Caracteristicas
Técnicas: soluvel, de boa qualidade, com
minimo de 50% de cacau, sem gliten, sem
lactose. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem de 200g.

67 CHUCHU: Caracteristicas Técnicas: Kg 200 4,20 4,88 1,90 3,66
Chuchu, fresco de boa qualidade, casca
limpa e lisa, de cor verde brilhante, sem
machucados. Deve apresentar
caracteristicas bem formadas, cor uniforme e
com brilho, firme e bem desenvolvido, livre
de danos mecanicos, fisiolégicos, pragas e
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doencas, estar em perfeitas condi¢Bes de
conservagdo e maturacdo, deve ser macio ao
descascar e cozinhar. Produto com tamanho
muito pequeno ou deteriorado ndo sera
aceito. Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores, pesado e
etiquetado, devendo apresentar boa
higienizacdo (sem poeira e sujidade). O
produto devera ser transportado em veiculo
fechado.

Entrega: semanalmente, em boas condi¢cdes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais.

68 COLORAU EM PO: Caracteristicas| 'ct [220 [3.78 6,87 5,00 521

técnicas: obtido de frutos maduros de
urucum, com aspecto, cor, cheiro e sabor
préprio, isento de materiais estranhos,
acondicionado em pacote plastico
transparente e atéxico, hermeticamente
vedado e resistente. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informac&o nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero

do registro.
Embalagem: pacote de 500g.
Entrega: mensalmente, conforme

cronograma diretamente nas unidades
educacionais conforme a solicitagdo em boas
condicbes  higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade.

69 COUVE-FLOR: Caracteristicas Técnicas: Und | 900 6,39 5,96 4,00 545

Cabecas sem defeitos com aparéncia de
buqué, intactas, firmes e bem desenvolvidas.
Deve apresentar caracteristicas bem
formadas, livre de danos mecénicos,
fisioldgicos, pragas e doengas, estar em
perfeitas condicbes de conservacdo e
maturac@o. Deve ser de tamanho médio ou
grande, produtos pequenos ou deteriorados
nao serdo aceitos Embalagem: O produto
deve estar acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores ou caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado,
devendo apresentar boa higienizagdo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente, em boas condi¢Bes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais.
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CUCA RECHEADA: Caracteristicas Kg 300 13,99 22,79 23,90 20,22

técnicas: massa a base de farinha de trigo,
acucar, ovos, agua, manteiga, sal e fermento
biolégico, com cobertura de farofa, a base de
manteiga, agucar e farinha de trigo, recheio
sabor doce de leite. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informagao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero
do registro.

Embalagem: Embalada em pacote plastico,
individualmente.

Entrega: conforme cronograma diretamente
nas unidades educacionais conforme a
solicitacdo em boas condi¢des higiénico-
sanitarias e que garantam a qualidade.

1 CUCA SIMPLES: Caracteristicas técnicas: Kg 300 9,99 19,99 20,68 16,88

sem recheio, a base de: farinha de trigo,
agucar, ovos, 4gua, manteiga, sal e fermento
biolégico, com cobertura de farofa, a base de
manteiga, agucar e farinha de trigo. A
embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: Embalada em pacote plastico,
individualmente.

Entrega: conforme cronograma diretamente
nas unidades educacionais conforme a
solicitacdo em boas condi¢des higiénico-
sanitrias e que garantam a qualidade.

2 DOCE DE FRUTA: Caracteristicas técnica: Und | 500 871 11,94 ) 10,32

sabor goiaba, morango e uva tipo schimier,
fabricado a base de polpa da fruta. A
embalagem deverd conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: Acondicionado em pote
plastico, com lacre metdlico hermeticamente
fechado, contendo 700 a 900g.

Entrega: mensalmente conforme
cronograma diretamente nas unidades
educacionais conforme a solicitagao em boas
condicdes  higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade.
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73 DOCE DE LEITE: Caracteristicas técnicas:| Und |500 8,99 7,59 - 8,29
leite e/ou leite em po reconstituido, acucar,
soro de leite e/ou soro de leite em péd
reconstituido, glicose e amido. Estabilizante:
citrato de soédio. Conservante: sorbato de
potassio. Redutor de acidez: bicarbonato de
sédio. Aromatizante: aroma idéntico ao
natural de doce de leite.

Embalagem: Acondicionado em pote
plastico, com lacre metdlico hermeticamente
fechado, contendo 900g.

Entrega: mensalmente conforme
cronograma diretamente nas unidades
educacionais conforme a solicitacdo em boas
condicdes  higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade.

74 DOCE DE LEITE (SEM LACTOSE)| Und |100 7,78 8,98 - 8,38
Caracteristicas técnicas: leite pasteurizado
e agucar. O doce de leite devera ser
fabricado com matérias-primas sas e limpas,
isentas de matéria terrosa, parasitos, e em
perfeito estado de conservagdo. Nao sera
permitida a adicdo de amido. N&o deve
conter glaten. Deve apresentar selo do SIF.
Pode conter os aditivos permitidos pela
legislagdo. N&o pode conter corantes
artificiais. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): Consisténcia cremosa ou
pastosa, sem cristais perceptiveis
sensorialmente; cor castanho caramelado
proveniente da reacdo de Maillard; sabor e
odor doce caracteristico, sem sabores e
odores estranhos.

Embalagem: potes de polietileno resistente
com tampa hermeticamente fechada com
lacre de protecdo. Peso liquido de 350 gr.
Data de fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no méaximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 08 meses a partir da data da entrega.
Entrega: mensalmente conforme
cronograma diretamente nas unidades
educacionais conforme a solicitacdo em boas
condicbes  higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade.

75 Kg 300 36,50 (3941 |- 37,95

ESFIRRA DE CARNE MOIDA:
Caracteristicas técnicas: Alimento a base
de farinha de trigo, ovos, acUcar, fermento
biologico, sal, leite e Oleo vegetal ou
manteiga. Recheada com carne de gado
moida. Assada. Em unidades de
aproximadamente 05 cm de diametro,
coloracdo uniforme, predominantemente
marrom claro, sem sinais de partes cruas ou
gqueimadas, fresco e macio. A embalagem
deve conter extremamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
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informacdo nutricional data de validade e
quantidade de produto.

Embalagem: Acondicionadas em pacotes ou
embalagens plasticas bem vedadas.
Entrega: conforme solicitagdo. O produto
devera ser transportado em veiculo fechado,
em boas condi¢cdes higiénico-sanitarias e
que garantam a qualidade e conservacéo do
produto. Diretamente nas  unidades
escolares

76

ESFIRRA DE FRANGO: Caracteristicas
técnicas: Alimento a base de farinha de
trigo, ovos, acucar, fermento bioldgico, sal,
leite e 6leo vegetal ou manteiga. Recheada
com frango desfiado. Assada. Em unidades
de aproximadamente 05 cm de diametro,
coloragdo uniforme, predominantemente
marrom claro, sem sinais de partes cruas ou
gueimadas, fresco e macio. A embalagem
deve conter extremamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informacdo nutricional data de validade e
quantidade de produto e ser embalada
individualmente

Kg

300

36,00

39,41

- 37,70

a4

FARINHA DE MILHO: Caracteristicas do
produto: enriquecida com ferro e &cido
félico. A embalagem deverda conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: com 1 kg.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacdo
.O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em boas condigbes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais.

Pct

500

3,89

5,85

- 4,87

78

FARINAH DE TRIGO: Caracteristicas
técnicas: Farinha de trigo especial, tipol,
enriquecida com ferro e 4cido fdlico.
Embalagem: Deve estar intacta,
acondicionada em pacotes bem vedados de
5 kg. Deve apresentar embalagem e
rotulagem conforme legislacdo. Prazo de
Validade: Minimo de 90 dias.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo
.O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em boas condigbes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais.

Pct

50

11,90

14,00

- 12,95
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79 FEIJAO VERMELHO: Caracteristicas 4,96 8,84 12,40 8,73

técnicas: grdos de tamanho e coloragéo
uniforme, sem sujidade ou materiais| Pct |200
terrosos. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes,  informacao
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem de 1kg.

Entrega: Mensalmente conforme solicita¢éo.
O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em boas condigGes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais

80 Pct 500 4,75 4,50 8,89 6,04

FEIJAO PRETO: Caracteristicas Técnicas:
Feijao preto, tipol, limpo. Embalagem: Deve
estar intacta, acondicionado em sacos
plasticos, bem vedados de 1 kg.
Reembalados em fardos de plastico
refor¢cados. O produto devera ser rotulado de
acordo com o cereal de origem e
classificagéo. Rotulagem Nutricional
Obrigatoria. Prazo de Validade: Minimo 90
dias Entrega: Mensalmente conforme
solicitacdo .O produto dever4d ser
transportado em veiculo fechado, em boas
condicbes  higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade diretamente nas
unidades educacionais.

81 Und |30 18,99 |1520 |- 17,09

FERMENTO BIOLOGICO: Caracteristicas
técnicas: Fermento Bioldgico, seco,
instantdneo. Embalagem: Pacote de 500 g,
com identificacdo do produto e prazo de
validade. Deve apresentar embalagem e
rotulagem conforme legislacdo. Prazo de
Validade: minimo 90 dias a partir da data de
entrega.

Entrega: Mensalmente conforme solicita¢éo
.O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em boas condigbes
higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade diretamente nas unidades
educacionais.

82 FORMULA INFANTIL 6-12 MESES: 29,87 |94,00 |- 61,93
Caracteristicas técnicas: Latas de 400| Und |300
gramas de formula infantil 2 de partida com
ferro para lactentes — 6 a 12 meses,
adicionada de DHA e ARA, nucleotideos e
prebidticos (tipo Aptamil 2 e Nan Comfor 2).
Produto devera ser entregue em latas
integras de 400 gramas, devidamente
registrado e rotulado. Prazo de Validade: O
produto devera apresentar validade minima
de 90 dias.
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Entrega: Mensalmente conforme solicitacao,
diretamente nas unidades educacionais

83 ) ) Und 200 1489 |21,99 21,29 19,39
GELEIA ZERO ACUCAR: Caracteristicas
técnicas: Desenvolvida especialmente para
0 publico com dietas de restricdo de acgucar,
glaten e leite. Contendo pedagos da propria
fruta. No sabor: frutas vermelhas, morango e
uva.

Embalagem: contendo marca, producéo,
prazo de validade e rotulagem nutricional.
Pote de 230 gramas.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacao,
diretamente nas unidades educacionais

84 GROSTOLI SALGADO: Caracteristicas Kg 150 2450 13,39 |[40,00 |25,96
técnicas: alimento a base de farinha de trigo,
ovos, aglcar, fermento quimico, leite e 6leo
vegetal ou manteiga,  frito.Formato
tradicional, com cerca de 10 cm de
cumprimento, fresco e macio. Embalado em
embalagem plastica, bem vedada. A
embalagem deve conter extremamente 0s
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacg6es nutricionais, data
de validade e quantidade de produto.
Embalagem: Acondicionado em
embalagens bem fechadas, proprias.
Entrega: conforme solicitagdo. O produto
deverd ser transportado em veiculo fechado,
em boas condi¢cdes higiénico-sanitarias e
que garantam a qualidade e conservacgéo do
produto. Diretamente  nas  unidades
escolares

85 GROSTOLI DOCE: Caracteristicas Kg 200 22,40 30,12 |40,00 |30,84
Técnicas: feito com ovos, farinha de trigo,
aclcar, manteiga, leite e fermento. Devem
ser fritos em 6leo de primeiro uso, sem partes
queimadas ou cruas, com coloragédo
caracteristica, frescos. Tamanho unitério
maximo de 15 cm. Embalagem:
Acondicionados em embalagens plasticas
vedadas.

Entrega: conforme solicitagdo. O produto
devera ser transportado em veiculo fechado,
em boas condi¢bes higiénico-sanitarias e
que garantam a qualidade e conservacéo do
produto. Diretamente  nas  unidades
escolares

8  ||0GURTE DE SOJA: Caracteristicas| "9 [120 [9.15 1404 1816 7,11

técnicas: produzido a base de extrato de
soja, com polpa de fruta, sem leite e/ou
derivados, sem lactose, resfriado. A
embalagem deverd conter externamente os
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
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do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem com 180g.

Entrega: conforme solicitagdo. O produto
devera ser transportado em veiculo fechado,
resfriado, em boas condicbes higiénico-
sanitarias e que garantam a qualidade e
conservacdo do produto. Diretamente nas
unidades escolares.

87 500 7,92 14,84 |5,35 9,37

IOGURTE SEM LACTOSE: Caracteristicas| Und
técnicas: sabor variado, sem lactose, com
adicdo da enzima lactase, com polpa de
fruta, parcialmente desnatado, resfriado. A
embalagem devera conter externamente o0s
dados de identificagdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: com 850g a 900g.

Entrega: conforme solicitagdo. O produto
deverd ser transportado em veiculo fechado,
resfriado em boas condi¢cdes higiénico-
sanitdrias e que garantam a qualidade e
conservagdo do produto. Diretamente nas
unidades escolares.

88 IOGURTE: Caracteristicas Técnicas: Und 14000 |4.38 1348 559 781

sabores variados, morango, ameixa, frutas
vermelhas, péssego, coco, com polpa de
fruta, parcialmente desnatado, resfriado. A
embalagem devera conter externamente 0s
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: Pacotes plasticos de 1.000g.
Entrega: conforme solicitagdo. O produto
deverd ser transportado em veiculo fechado,
resfriado, em boas condigbes higiénico-
sanitarias e que garantam a qualidade e
conservacdo do produto. Diretamente nas
unidades escolares

89 IOGURTE ZERO ACUCAR: Caracteristicas 2,26 7,16 6,25 5,22
técnicas: sabores diversos, sem adicdo de| Und |50
acucar, além de 0% de gordura.
Embalagem 165 a 170 gramas.

Entrega: conforme solicitagdo. O produto
deverd ser transportado em veiculo fechado,
resfriado, em boas condigBes higiénico-
sanitdrias e que garantam a qualidade e
conservacdo do produto. Diretamente nas
unidades escolares
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KIWI: Caracteristicas técnicas: maduro, Kg 330 19,99 22,93 18,00 20,30

sem partes amassadas ou danificadas e/ou
apodrecidas, livre de sujidades e parasitas,
tamanho médio e uniforme.

Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores ou caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado,
devendo apresentar boa higienizagdo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente, conforme
solicitagdo, diretamente nas unidades
educacionais.

91 LARANJA: Caracteristicas  Técnicas: Kg 800 5,40 5,24 5,70 5,44
Laranjas frescas, firmes, de cor brilhante, de
tamanhos médios e sem machucados. Deve
apresentar caracteristicas bem formadas,
livre de danos mecanicos, fisioldgicos,
pragas e doengas, estar em perfeitas
condicdes de conservagdo e maturacao.
Deve ser de tamanho médio ou grande,
produtos pequenos ou deteriorados néo
serdo aceitos.

Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores ou caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado,
devendo apresentar boa higienizacdo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente, conforme
solicitagdo, diretamente nas unidades
educacionais.

92 LEITE EM PO ZERO LACTOSE:| Und |25 26,00 21,10 28,39 25,16
Caracteristicas técnicas: altodextrina, soro
de leite, enzima lactase, vitaminas A, D, C e
E, minerais (ferro e zinco) e emusificante
lecitina de soja.

Embalagem: lata de 380 gramas. Validade
minima 4 meses.

Entrega: mensalmente, conforme solicitacéo,
diretamente nas unidades educacionais.

93 LEITE UHT INTEGRAL: Caracteristicas 49,07 (47,88 |47,00 47,98
técnica: integral, caixa, 3% de gordura, UHT. Cx 900
A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagcdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: tetra pak, contendo 1l, em
caixas com 12 unidades

Entrega: mensalmente, conforme
solicitacdo, diretamente nas unidades
educacionais.
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94 Cx 300 64,98 66,00 58,90 63,29

LEITE INTEGRAL ZERO LACTOSE:
Caracteristicas técnicas: com adicdo de
enzima lactase, com 3% de gordura, UHT. A
embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: tetra pak, contendo 1l, em
caixas com 12 unidades.

Entrega: mensalmente, conforme
solicitagdo, diretamente nas unidades
educacionais.

95 LEITE DE COCO PARA BEBER: Und |80 14,12 14,05 |6,23 11,46
Caracteristicas técnicas: Agua, agua de
coco, leite de coco, emulsificante celulose
microcristalina, estabilizantes gomas
xantana e carboximetilcelulose (CMC),
acidulante acido citrico, conservantes
sorbato de potassio e benzoato de sédio,
aromatizantes idénticos ao natural., formato
liquido.

Embalagem: 900ml|

Entrega: mensalmente, conforme
solicitacdo, diretamente nas unidades
educacionais.

96 Pct |800 5,79 7,89 11,09 |8,25

LENTILHA SECA: Caracteristicas
técnicas: livre de materiais terrosos,
estranhos e parasitas. A embalagem devera
conter externamente o0s dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informacao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero
do registro.

Embalagem: Pacote 500g.

Entrega: mensalmente, conforme solicitacéo,
diretamente nas unidades educacionais.

97 Pct |50 1,00 5,99 2,37 3,12

LOURO: Caracteristicas técnicas: em
folhas desidratadas. A embalagem devera
conter externamente o0s dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informacao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero

do registro.
Embalagem: plastica com 4 g.
Entrega: mensalmente, conforme

solicitacdo, diretamente nas unidades
educacionais.
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98 MACA: Caracteristicas Técnicas: Maca Kg 6000 |5,45 7,93 8,00 7,12
vermelha classificado tipo A. Deve
apresentar caracteristicas bem definidas, ser
de tamanho médio, livre de danos
fisiolégicos, pragas e doencas, estar em
perfeitas condicdes de conservacdo, sua
coloracédo deve ser de verde para amarelo,
ndo deve estar completamente madura.
Produtos maduros ou deteriorados néo serao
aceitos. Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores ou caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado,
devendo apresentar boa higienizagédo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

99 Pct |100 4,86 5,23 4,89 4,99

MACARRAO ARTESANAL.:
Caracteristicas técnicas: tipo talharim,
seco, com ovos. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: pacote contendo 500g.
Entrega: mensalmente, conforme
solicitacdo, O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.
diretamente nas unidades educacionais.

100 180 3,96 8,74 3,99 5,56

Pct
MACARRAO CABELO DE ANJO:
Caracteristicas técnicas: com ovos, para
sopa, seco. A embalagem deverd conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informagédo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: pacote com 500g.
Entrega: mensalmente, conforme
solicitacdo, O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.
diretamente nas unidades educacionais.

101 MACACRRAO CONCHINHA: | Pct |100 3,49 5,00 - 4,24
Caracteristicas técnicas: com ovos, seco.
A embalagem devera conter externamente
os dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informac&o nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: pacote com 500g.

Entrega: mensalmente, conforme
solicitacdo, O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.
diretamente nas unidades educacionais.
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102 Pct 50 4,99 8,77 2,51 5,42

MACARRAO DE ARROZ (ESPAGUETE):
Caracteristicas técnicas: sem glaten, sem
leite, seco. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
guantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: pacote com 500g.

Entrega: mensalmente, conforme
solicitacdo, O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.
diretamente nas unidades educacionais.

103 Pct |50 5,29 5,03 4,96 5,09

MACARRAO DE ARROZ (PENNE)
Caracteristicas técnicas: sem glaten, sem
leite, seco. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: pacote com 500g.

Entrega: mensalmente, conforme
solicitacdo, O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.
diretamente nas unidades educacionais.

104 Pct [950 2,18 2,51 2,48 2,39

MACARRAO SEMOLA DE ESPAGUETE:
Caracteristica Técnicas: Macarrao de
sémola espaguete, vitaminado. Ndo devera
apresentar sujidade, bolor, mancha ou
fragilidade a pressdo dos dedos.
Ingredientes: sémola de trigo enriquecida
com ferro e &cido félico, corantes naturais
urucum e carcuma. Embalagem: Embalados
em pacotes de polipropileno bem vedados,
intactas, com peso liquido de 500 gramas.
Com informacbes sobre o produto,
procedéncia, informacao nutricional, nimero
do lote, data de fabricacdo e validade.
Devidamente registrado e rotulado. Prazo de
Validade: minimo 90 dias a partir da data de
entrega na unidade requisitante. Entrega:
Mensalmente conforme solicitacao,
diretamente nas unidades educacionais

105 MACARRAO GRAVATINHA: | Pct |900 |3,59 4,26 5,69 4,51
Caracteristica Técnicas: massa alimenticia
de sémola de trigo, enriquecida com ferro e
acido folico. Embalados em pacotes de
polipropileno bem vedados, intactas, com
peso liquido de 500 gramas. Com
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informacdes sobre o produto, procedéncia,
informagao nutricional, nimero do lote, data
de fabricacdo e validade. Devidamente
registrado e rotulado. Prazo de Validade:
minimo 90 dias a partir da data de entrega na
unidade requisitante. Entrega: Mensalmente
conforme solicitacdo, diretamente nas
unidades educacionais

106 Pct |1400 |2,18 2,28 2,45 2,30
MACARRAO PARAFUSO: Caracteristica
Técnicas: Macarrdo com ovos, tipo
parafuso. Nao devera apresentar sujidade,
bolor, mancha ou fragilidade a pressdo dos
dedos. Embalagem: Embalados em pacotes
de polipropileno bem vedados, intactas, com
peso liquido de 500 gramas. Devidamente
registrado e rotulado. Prazo de Validade:
minimo 90 dias a partir da data de entrega na
unidade requisitante.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo,
diretamente nas unidades educacionais. O
produto deveréa ser transportado em veiculo
fechado, em boas condi¢cdes higiénico-
sanitdrias e que garantam a qualidade e
conservacgao do produto

107 Pct (1800 |2,38 4,60 5,27 4,08

MACARRAO PENNE: Caracteristicas
técnicas: macarrdo seco, produzido a base
de ovos. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: pacote com 500g.

Entrega: mensalmente, conforme
solicitacdo, O produto dever4d ser
transportado em veiculo fechado.
diretamente nas unidades educacionais.

108 Pct 350 3,98 5,00 5,17 4,71

MACARRAO LETRINHA: Caracteristicas
técnicas: com ovos, para sopa, seco. A
embalagem devera conter externamente 0s
dados de identificagdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: pacote com 500g.

Entrega: mensalmente, conforme
solicitacdo, O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.
diretamente nas unidades educacionais.

109 MACARRAO RIGATONI: Caracteristicas| Pct [1000 |2,68 7,17 6,95 5,59
técnicas: (canudo), massa alimenticia de
sémola de trigo, enriquecida com ferro e
acido folico.

Embalagem: pacote com 500gr. Validade
minima 6 meses.
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Entrega: mensalmente, conforme
solicitagdo, O produto deverd ser
transportado em veiculo fechado.
diretamente nas unidades educacionais.

110 Kg 2500 |5,53 7,17 8,00 6,90

MAMAO FORMOSA: Caracteristicas
técnicas: Deve apresentar caracteristicas
bem definidas e bem formadas. A mamao
deve ser de tamanho médio, livre de danos
fisioloégicos, pragas e doencas. Estar em
perfeitas condicbes de conservacdo e
maturidade. Produto muito verde, muito
maduro, danificado ou deteriorado nédo sera
aceito. Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores ou caixas de
polietileno vazadas, por quilo, pesado e
etiquetado, devendo apresentar boa
higienizacdo (sem poeira e sujidade). O
produto devera ser transportado em veiculo
fechado.

Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

111 Kg 2000 |3,80 6,35 8,20 6,11

MANGA: Caracteristicas Técnicas: Manga
brasileira. Deve apresentar caracteristicas
bem definidas e bem formadas. A manga
deve ser de tamanho médio, livre de danos
fisiolégicos, pragas e doencas. Estar em
perfeitas condicbes de conservacdo e
maturidade. Produto muito verde, muito
maduro, danificado ou deteriorado nédo sera
aceito. Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores ou caixas de
polietileno vazadas, por quilo, pesado e
etiquetado, devendo apresentar boa
higienizagdo (sem poeira e sujidade). O
produto deveréa ser transportado em veiculo
fechado.

Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

112 Kg 50 1499 |11,68 11,70 |[12,79

MARACUJA: Caracteristicas Técnicas:
maduro, sem partes danificadas ou em
processo de  apodrecimento, polpa
suculenta, livre de sujidades e parasitas,
tamanho médio e uniforme.

113 MEL DE ABELHA: caracteristicas: puro, Und |30 24,59 34,20 37,90 32,23

liquido, livre de impurezas e aditivos,
coloracdo e sabor caracteristico. A
embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
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produto e nimero do registro. Embalagem
com 500g.

114 MELADO DE CANA: batido, puro, livre de Und |50 12,97 18,90 ) 15,93

impurezas. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem com 400g.

115 MELANCIA: Caracteristicas Técnicas: Kg 3000 |2,50 2,95 4,11 3,18
Melancia de Primeira. As frutas devem ser
firmes, devem apresentar-se sem
deformacdo e ausentes de danos mecéanicos
e doencas. Devera apresentar grau de
maturagcdo tal que lhe permita suportar a
manipulagdo, o transporte e a conservacgao
em condi¢cbes adequadas para o consumo.
Com auséncia de sujidades, parasitos e
larvas. Embalagem: devem ser
transportadas em caixas de polietileno
vazadas, pesado e etiquetado, devendo
apresentar boa higienizacdo (sem poeira e
sujidade).

Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

116 Kg 2300 |3,60 571 8,28 5,86

MELAO AMARELO:  Caracteristicas
técnicas: de boa qualidade, tamanho médio
e uniforme, sem partes apodrecidas ou
amassadas, livre da acdo de parasitas e
insetos, livre de sujidades, no pico de
maturagdo. As frutas devem ser firmes,
devem apresentar-se sem deformacdo e
ausentes de danos mecéanicos e doencas.
Devera apresentar grau de maturacao tal que
Ihe permita suportar a manipulacdo, o
transporte e a conservagdo em condicbes
adequadas para o consumo. Com auséncia
de sujidades, parasitos e larvas. Embalagem:
devem ser transportadas em caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado,
devendo apresentar boa higienizac&o (sem
poeira e sujidade).

Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

117 MISTURA PARA BOLO: Caracteristicas| Pct |20 7,88 23,65 |- 15,76
técnicas: Farinha de arroz, farinha de milho
e fécula de mandioca, sem gluten.
Embalagem: 1509 a 250gr
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118 MORANGA CABOTIA: Caracteristicas 1,99 2,25 2,30 2,18
técnicas: casca integra, livre de sujidades e

o - ~ . Kg 350
partes danificadas, livre da acdo de parasitas
e insetos, tamanho médio e uniforme.
Embalagem: devem ser transportadas em
caixas de polietileno vazadas, pesado e
etiquetado, devendo apresentar boa
higienizacao (sem poeira e sujidade).
Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

119 Kg 200 34,80 |- - 34,80

NO DOCE: Caracteristicas técnicas:
alimento a base de farinha de trigo, ovos,
acuUcar, fermento quimico, leite e 6leo vegetal
ou manteiga, frito. Formato tradicional de n6
com cerca de 06 cm de cumprimento, fresco
e macio, envolto por cobertura de aglcar ou
coco. Embalado em embalagem plastica,
bem vedada. A embalagem deve conter
extremamente os dados de identificagdo e
procedéncia, ingredientes, informacdes
nutricionais, data de validade e quantidade
de produto.

120 OLEO DE GIRASSOL: Caracteristicas| Und |10 11,30 |15,15 |23,58 |16,67
técnicas: refinado, cor propria, sem odor ou
sabor estranho. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem com 900ml.

Entrega: Mensalmente conforme solicita¢&o.
O produto deverd ser transportado em
veiculo fechado, em condi¢des higiénico-
sanitdrias e que garantam a qualidade e
conservacdo do produto diretamente nas
unidades escolares.

121 OLEO DE SOJA  REFINADO: 1000 6,78 9,40 8,91 8,36
Caracteristica Técnicas: Oleo obtido de| Und
matéria-prima vegetal em bom estado
sanitario. Embalagem: Deve estar intacta,
em embalagem PET transparente, atéxica,
ndo apresentando amassamento ou
vazamento, com conteldo de 900 ml.
Embalagem e rotulagem conforme
legislagdo. Prazo de Validade: minimo 90
dias a partir da data de entrega na unidade
requisitante.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto deverd ser transportado em
veiculo fechado, em condi¢des higiénico-
sanitarias e que garantam a qualidade e
conservacdo do produto diretamente nas
unidades escolares.
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122 OREGANO: Caracteristicas técnicas: 4,85 9,11 3,37 577

desidratado, livre de impurezas, materiais
estranhos e parasitas. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informacao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero
do registro.

Embalagem contendo 100g.

Entrega: Mensalmente conforme solicitacéo.
O produto devera ser transportado em
veiculo fechado, em condi¢des higiénico-
sanitarias e que garantam a qualidade e
conservacdo do produto diretamente nas
unidades escolares.

Pct |50

123 OVOS: Caracteristica Técnicas: Ovo 2 200 9,20 10.17 9:50 9,62

classe A integro, sem manchas ou sujidades,
tamanho médio. Deve apresentar casca lisa,
pouco porosa, resistente e formato
caracteristico, sem perfuracbes  ou
rachaduras que comprometa 0 consumo
humano. Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em caixa fechada contendo
12 unidades intactas. Deve apresentar o selo
de inspecéo municipal, estadual ou federal e
data de validade. Prazo de Validade:
Validade minima de 15 (quinze) dias a partir
da data de entrega na unidade requisitante.
Data de Fabricacdo: Maximo de 05 dias.
Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

124 Kg 300 28,30 42,00 (36,25 |35,51

PALITO SLGADO: Caracteristicas
técnicas: alimento a base de farinha de trigo,
tipo salgado, frito ou assado, tamanho
aproximadamente de 10cm de comprimento.
A embalagem deve conter extremamente 0s
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacéo nutricional data de
validade e quantidade de produto e ser
embalada individualmente.

Entrega: Conforme solicitagdo. O produto
devera ser transportado em veiculo fechado,
em condi¢c6es higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade e conservagdo do
produto diretamente nas unidades escolares.

125 Kg 55 15,40 |19,90 16,30 [17,20

PAO CASEIRO INTEGRAL:
Caracteristicas técnicas: fonte de fibras,
livre de mofos e sujidades, cor e odor
caracteristico, sem partes cruas ou
gueimadas. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
guantidade do produto e nimero do registro.
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Embalados: em pacotes plasticos bem
fechados, deve constar peso.

Entrega: Conforme solicitacdo. O produto
devera ser transportado em veiculo fechado,
em condi¢cées higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade e conservacdo do
produto diretamente nas unidades escolares.

126 PAO CASEIRO: Caracteristicas técnicas: 9,40 10,30 |12,65 10,78
fresco, livre de mofos e sujidades, cor e odor
caracteristico, sem partes cruas ou
queimadas. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacao
nutricional, nimero do lote, data de validade,
guantidade do produto e nimero do registro.
Embalados em pacotes plasticos bem
fechados.

Entrega: Conforme solicitagdo. O produto
deverd ser transportado em veiculo fechado,
em condi¢cdes higiénico-sanitérias e que
garantam a qualidade e conservagdo do
produto diretamente nas unidades escolares.

Kg |500

127 PAO DE FORMA: Caracteristicas| Und |700 5,25 5,08 11,00 |7,11
técnicas: Pdo de forma, de trigo branco,
fatiado. Sem adicao de acUcar e sem aditivos
alimentares. Sem gordura TRANS ou
margarina ou gordura de porco. Embalagem
de no maximo 500g, com aproximadamente
25g a fatia. Embalagem primaria: Sacos
Plasticos. Validade minima de 05 dias.
Apresentar rotulagem com data de
fabricacdo data de validade, lista de
ingredientes, fabricante, peso e informacdes
nutricionais.

Entrega: Conforme solicitagdo. O produto
devera ser transportado em veiculo fechado,
em condi¢cdes higi€nico-sanitéarias e que
garantam a qualidade e conservagdo do
produto diretamente nas unidades escolares.

128 Kg 150 27,40 |3560 |- 31,50
PAO DE QUEIJO: Caracteristicas
técnicas: alimento a base de polvilho, ovos,
queijo, 6leo vegetal e sal. Em formato circular
com aproximadamente 4cm de diametro.
Assado, coloragéo amarelo claro, sem partes
queimadas ou cruas, macio e fresco.
Embalado em embalagem bem vedada. A
embalagem deve conter extremamente 0s
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacdo nutricional data de
validade e quantidade de produto.

Entrega: Conforme solicitagdo. O produto
deverd ser transportado em veiculo fechado,
em condi¢cées higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade e conservagcdo do
produto diretamente nas unidades escolares.
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129 PAO FRANCES: Caracteristicas técnicas: 11,90 19,85 14,82 15,52

preparado a base de farinha de trigo
refinada, sal, agUcar e fermento biol6gico, em
unidades de cerca de 50 gramas.
Acondicionados em embalagens plasticas
bem vedadas, contendo externamente o0s
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Entrega: Conforme solicitacdo. O produto
deverd ser transportado em veiculo fechado,
em condi¢cdes higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade e conservagdo do
produto diretamente nas unidades escolares.

Kg |800

130 Pct [1500 (4,40 10,94 |12,40 (9,24
PAO TIPO HOT DOG MINI: Caracteristicas
técnicas: pdo com cerca de 25 gramas a
unidade, sem sujidades, macio cor e odor
caracteristico. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: pacotes com 10 unidades.

Entrega: Conforme solicitagdo. O produto
deverd ser transportado em veiculo fechado,
em condi¢cdes higiénico-sanitérias e que
garantam a qualidade e conservagdo do
produto diretamente nas unidades escolares.

131 Pct [1000 |4,40 10,93 |9,36 8,23

PAO TIPO HOT DOG: Caracteristicas
técnicas: livre de mofos e sujidades, macio,
cor e odor caracteristico, unidades com cerca
de 50 gramas. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: pacotes com 4 unidades.

Entrega: Conforme solicitagdo. O produto
devera ser transportado em veiculo fechado,
em condi¢cdes higiénico-sanitéarias e que
garantam a qualidade e conservagdo do
produto diretamente nas unidades escolares.

132 PASTA DE AMENDOIM: Caracteristicas| Und |12 18,60 |13,99 13,00 |[15,19
técnicas: pasta de amendoim integral, zero
lactose, zero adi¢cao de agUcares.
Embalagem:500gr.

Entrega: Conforme solicitagdo. O produto
devera ser transportado em veiculo fechado,
em condi¢cdes higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade e conservagdo do
produto diretamente nas unidades escolares.
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133 PEPINO: Caracteristicas Técnicas: Pepino 2,99 5,08 2,40 3,49

fresco de cor verde escura, firme, tamanho
médio e sem sujidades. Deve apresentar
caracteristicas bem formadas, cor uniforme e
com brilho, superficie lisa, livre de danos
mecanicos, fisiolégicos, pragas e doencas,
estar em perfeitas condices de conservacéo
e maturacdo. Deve ser de tamanho médio,
produtos deteriorados nao serdo aceitos.
Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores, pesado e
etiguetado, devendo apresentar boa
higienizacdo (sem poeira e sujidade). O
produto devera ser transportado em veiculo
fechado.

Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

Kg |800

134 PERA: Caracteristicas Técnicas: Péra com Kg 800 7,97 9.89 12,00 9,95

tamanho e coloracao uniformes, devendo ser
bem desenvolvida e madura, com polpa firme
e intacta, sem danos fisicos e mecéanicos
oriundos do manuseio e transporte. Peso
aproximado de 200g por unidade. Devera
apresentar grau de maturacdo tal que
permita suportar a manipulacéo, o transporte
e a conservacdo em condi¢cdes adequadas
para o consumo. Com auséncia de
sujidades, parasitas e larvas. Embalagem: O
produto deve estar acondicionado em sacos
plasticos transparentes e incolores ou caixas
de polietileno vazadas, pesado e etiquetado,
devendo apresentar boa higienizagdo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

135 Kg 200 8,99 8,58 12,44 |10,00

PESSEGO: Caracteristicas  Técnicas:
Péssego fresco, de boa qualidade e firme,
casca limpa, lisa e de grau médio de
amadurecimento, sem machucados. Com
auséncia de sujidades, parasitas e larvas.
Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores ou caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado,
devendo apresentar boa higienizagdo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.
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136 und 4000 |4,15 - - 4,15

PICOLE DE FRUTAS: diversos sabores, a
base de agua, de boa qualidade, congelado.
A embalagem devera conter externamente
os dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro. Embalagem
plastica, hermeticamente fechada, contendo
entre 50 e 60g.

137 PIMENTAO AMARELO: Caracteristicas 10,90 |14,15 |8,96 11,33
Técnicas: Pimentdes amarelos frescos,
firmes, de cor brilhante, de tamanhos médios
e sem machucados. Deve apresentar
caracteristicas bem formadas, livre de danos
mecanicos, fisiolégicos, pragas e doencas,
estar em perfeitas condi¢es de conservagao
e maturacdo. Deve ser de tamanho médio,
produtos pequenos ou deteriorados nao
serdo aceitos. Embalagem: O produto deve
estar embalado em sacos plasticos
resistentes e transparentes pesado e
etiquetado, devendo apresentar boa
higienizagdo (sem poeira e sujidade). O
produto deveréd ser transportado em veiculo
resfriado e fechado.

Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

Kg |30

138 PIMENTAO  VERDE: Caracteristicas Kg 30 5,88 8,53 4,90 6,43
Técnicas: Pimentbes verdes frescos, firmes,
de cor brilhante, de tamanhos médios e sem
machucados. Deve apresentar
caracteristicas bem formadas, livre de danos
mecanicos, fisiol6gicos, pragas e doencgas,
estar em perfeitas condicfes de conservagéo
e maturacdo. Deve ser de tamanho médio,
produtos pequenos ou deteriorados né&o
serdo aceitos. Embalagem: O produto deve
estar embalado em sacos plasticos
resistentes e transparentes pesado e
etiquetado, devendo apresentar boa
higienizacdo (sem poeira e sujidade). O
produto devera ser transportado em veiculo
fechado.

Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

139 PINHAO: Caracteristicas técnicas: nao 12,85 12,08 - 12,46
. : - Kg 80

congelado, livre de impurezas e sujidades,

sem falhas, de boa qualidade, da safra do

ano.
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PIPOCA: Caracteristicas técnicas: tipo 1, Pct 1300 2,59 2,80 2,59 2,66

em grdo, amarela, livre de impurezas,
sujidades e/ou parasitas. A embalagem
devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informacao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero
do registro.

Embalagem: pacotes com 500g.

Entrega: mensalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais, de acordo com a solicitago.

141 POLPA DE FRUTA: Caracteristicas 2,59 1,51 2,00 2,03
técnicas: sabor variado (morango, 100
) . " Und
abacaxi, maracuja), pura, sem aditivos,
congelada. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacao
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e niumero do registro.

Embalagem: unidades de 100g.

Entrega: conforme solicitacdo em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais. O produto deverd ser
transportado em veiculo resfriado e fechado.

142 POVILHO AZEDO: Caracteristicas| Pct |10 3,00 13,38 |9,20 8,52
técnica: produzido a partir da mandioca,
com granulos uniformes, seco, com cor e
odor caracteristico. A embalagem devera
conter externamente o0s dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informacao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero
do registro.

Embalagem: pacote com 500g.

Entrega: mensalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais, de acordo com a solicitacdo.

143 POLVILHO DOCE: Caracteristicas Pct 10 2,95 9,59 7,00 6,51
técnica: produzido a partir da mandioca,
com granulos uniformes, seco, com cor e
odor caracteristico. A embalagem devera
conter externamente o0s dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informacao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero
do registro.

Embalagem: pacote com 500g.

Entrega: mensalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais, de acordo com a solicitacdo.

144 | bONCA: Caracteristicas técnica: no pico Kg 300 13,99 i i 3,99
de maturacéo, fresca, sem amassados ou
partes danificadas e apodrecidas, odor e
sabor caracteristico da fruta, tamanho médio
e uniforme.
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Produto deteriorado nao sera aceito.
Embalagem: O produto deve estar embalado
em sacos plasticos resistentes e
transparentes, devendo apresentar boa
higienizacdo (sem poeira e sujidade). O
produto devera ser transportado em veiculo
fechado.

Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

145 PRESUNTO FATIADO: Caracteristicas 6,38 8,72 - 7,55
e ) . ; Pct |500

técnicas: produzido a partir de carne suina,

resfriado, com dados de identificacdo e

procedéncia, ingredientes, informacéo

nutricional, nimero do lote, data de validade,

namero do registro.

Embalagem: pacote com 200gr

Entrega: conforme solicitagdo em data a ser

programada diretamente nas unidades

educacionais. O produto devera ser

transportado em veiculo resfriado e fechado.

146 Und |100 71,98 |- - 71,98

PRESUNTO: Caracteristicas técnicas:
produzido a partir de carne suina, resfriado.
A embalagem devera conter externamente
os dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: Em pecas de
aproximadamente 3,4 kg, acondicionadas
em embalagens plasticas bem vedadas.
Entrega: conforme solicitagdo em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais. O produto deverd ser
transportado em veiculo resfriado e fechado.

147 QUEIJO MUSSARELA FATIADO:| Pct |400 5,96 23,99 8,99 12,98
Caracteristicas técnicas: resfriado, com
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade e nimero do
registro.

Embalagem: pacote com 150 gramas.
Entrega: conforme solicitacdo em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais. O produto devera ser
transportado em veiculo resfriado e fechado.

148 Kg 400 35,00 (42,00 |37,40 24,80

QUEIJO MUSSARELA: Caracteristicas
técnicas: em pecas, resfriado. A embalagem
devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informacao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero
do registro. Embalagem: plastica bem
vedada, com 1kg.

Entrega: conforme solicitagdo em data a ser
programada diretamente nas unidades
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educacionais. O produto devera ser
transportado em veiculo resfriado e fechado.

149 QUEIJO ZERO LACTOSE: Caracteristicas| Pct |100 9,98 13,42 |10,50 |11,30
técnica: mussarela: fatiado, embalado em
saco plastico transparente  atoxico,
resistente, hermeticamente fechado. A
embalagem devera conter externamente o0s
dados de identificacdo e procedéncia,
nimero do lote, data de fabricacao,
quantidade do produto. Devera apresentar
validade minima de 6 (seis) meses a partir da
data de entrega. Com registro no ministério
da agricultura. Embalagem: plasticas
vedadas de 150 gr.

Entrega: conforme solicitacdo em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais. O produto deverd ser
transportado em veiculo resfriado e fechado.

150 Pct |60 1,90 2,50 2,49 2,29

QUIRERA: Caracteristicas técnica:
canjiquinha de milho tipo 1, sem sujidades,
caruncho, parasitas. Validade nao inferior a
06 meses na data de entrega do produto.
Com embalagem e rotulagem minima
conforme legislacéo vigente.

Embalagem: pacote, transparente de 500gr.
Entrega: mensalmente conforme solicitagéo
em data a ser programada diretamente nas
unidades educacionais. O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

151 Kg 1,49 2,98 - 2,23

REPOLHO VERDE: Caracteristicas
Técnicas: Repolho de primeira qualidade,
limpo, sem folhas velhas. Deve apresentar
caracteristicas de qualidade bem formadas
com coloracdo propria, superficie lisa, livre
de danos mecanicos, fisiolégicos, pragas e
doencas, estar em perfeitas condigbes de
conservagdo e  maturacdo. Produto
deteriorado n&o sera aceito. Embalagem: O
produto deve estar embalado em sacos
plasticos resistentes e transparentes,
devendo apresentar boa higieniza¢@o (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

900

152 REPOLHO ROXO: Caracteristicas Kg 80 3,99 3,17 4,94 4,03
Técnicas: Repolho de primeira qualidade,
limpo, sem folhas velhas. Deve apresentar
caracteristicas de qualidade bem formadas
com coloracdo prépria, superficie lisa, livre
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de danos mecanicos, fisiologicos, pragas e
doencas, estar em perfeitas condigcbes de
conservagcdo e  maturacéo. Produto
deteriorado ndo sera aceito. Embalagem: O
produto deve estar embalado em sacos
plasticos resistentes e transparentes,
devendo apresentar boa higienizacao (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

153 REQUEIJAO CREMOSO: Caracteristicas 4,78 7,90 5,00 5,89
técnica: resfriado, sem gluten. Aembalagem| Und |200
devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informacao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero
do registro.

Embalagem: potes com 200g.

Entrega: conforme solicitacdo em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais. O produto deverd ser
transportado em veiculo resfriado e fechado.

154 Und |50 6,68 10,82 | 7,47 8,32

REQUEIJAO CREMOSO ZERO LACTOSE:
Caracteristicas técnica: para dietas com
restricdo de lactose, resfriado, sem glaten. A
embalagem devera conter externamente 0s
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: pote com 200 a 220g.
Entrega: conforme solicitacdo em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais. O produto deverd ser
transportado em veiculo resfriado e fechado.

155 ROSQUINHA DE POLVILHO: Pct |100 3,88 5,00 - 4,44
Caracteristicas técnicas: a base de
polvilho, sem gluten, lactose, ovos e agucar.
Embalagem: plastica, 60gr ou mais.
Entrega: Mensalmente conforme solicitacao
diretamente nas unidades escolares. O
produto devera ser transportado em veiculo
fechado, em boas condi¢cdes higiénico-
sanitdrias e que garantam a qualidade e
conservacdo do produto.

156 Pct |50 4,03 - - 4,04

SAGU: Caracteristicas técnica: puro, feito
de mandioca, livre materiais estranhos. A
embalagem deverd conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: pacote com 500g.
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Entrega: conforme solicitacdo diretamente
nas unidades escolares. O produto devera
ser transportado em veiculo fechado, em
boas condi¢cdes higiénico-sanitarias e que
garantam a qualidade e conservacdo do
produto.

157 SAL: Caracteristica  Técnicas: Sal 1,30 4,20 1,79 2,43
apresentando complementacdo de iodo, Pct |800
extrafino. Embalagem: Embalados em
pacotes de polietileno transparente, bem
vedados, intactos, com peso liquido de 1 kg.
Embalagem e  rotulagem  conforme
legislacdo. Prazo de Validade: minimo 90
dias a partir da data de entrega na unidade
requisitante.

Entrega: Mensalmente conforme solicitagéo
diretamente nas unidades escolares. O
produto devera ser transportado em veiculo
fechado, em boas condi¢cdes higiénico-
sanitarias e que garantam a qualidade e
conservacgao do produto.

158 SALSINHA: Caracteristicas Técnicas:| Und |50 3,80 7,51 - 5,65
Salsinha em macos de 100 gramas, com
folhas firmes, frescas, de cor vibrante, sem
machucados e sujidades. Devera ser
entregue  em embalagens  plasticas.
Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em caixas de polietileno,
devendo apresentar boa higienizacdo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

159 SONHO RECHEADO: Caracteristicas Kg 200 36,50 [36,51 |- 36,50
técnica: alimento a base de farinha de trigo,
ovos, agucar, fermento bioldgico, sal, leite e
gordura vegetal ou manteiga. Em formato
circular de até 7cm de didmetro, frito em dleo
vegetal, coloracdo marrom claro, recheio de
doce de leite ou goiabada, envolto com
acucar refinado, macio, fresco, sem sinais de
queimado ou cru. A embalagem deve conter
extremamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional data de validade e quantidade de
produto e ser embalada individualmente.
Entrega: conforme solicitagdo. O produto
deverd ser transportado em veiculo fechado,
em boas condi¢cdes higiénico-sanitarias e
que garantam a qualidade e conservacgéo do
produto.  Diretamente nas  unidades
escolares
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160 und 4000 |5,90 - - 5,90

SORVETE: Caracteristicas técnica:
diversos sabores (creme, nata, chocolate,
morango € coco), a base de leite. A
embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: Potes de 95 g.

Entrega: conforme solicitacdo em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais. O produto devera ser
transportado em veiculo resfriado e fechado.

161 SORVETE SEM LACTOSE: Caracteristicas 19,00 |- - 19,00
técnicas: diversos sabor a embalagem| Und |250
devera conter externamente os dados de
identificagcdo e procedéncia, ingredientes,
informacao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero
do registro. Embalagem: potes de 800ml.

Entrega: conforme solicitacdo em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais. O produto devera ser
transportado em veiculo resfriado e fechado.

162 SORVETE 5 LT: Caracteristicas técnica: Und |50 69,00 |- ) 69,00

diversos sabores (creme, nata, chocolate,
morango e coco), a base de leite. A
embalagem devera conter externamente 0s
dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacao nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do
produto e nimero do registro.

Embalagem: Caixa com 5 I.

Entrega: conforme solicitacdo em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais. O produto deverd ser
transportado em veiculo resfriado e fechado.

163 'suco  CONCENTRADO  ABAcAxi:| '@ (200|799 |- - 7,99

Caracteristicas técnica: com propriedades
originais da fruta, A embalagem devera
conter externamente o0s dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informacao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nUmero
do registro.

Embalagem: frasco plastico com 500 ml.
Entrega: mensalmente, conforme solicitacdo
em data a ser programada diretamente nas
unidades educacionais. O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

164 SUCO CONCENTRADO MARACUJA: Fra |300 9,89 17,50 |- 13,69
Caracteristicas técnica: com propriedades
originais da fruta, A embalagem devera
conter externamente o0s dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes,
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informagao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero
do registro.

Embalagem: frasco plastico com 500 ml.
Entrega: mensalmente, conforme solicitacao
em data a ser programada diretamente nas
unidades educacionais. O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

165 SUCO D EUVA: Caracteristicas técnica, Und 11,99 |14,90 (18,00 |14,63
natural, integral, sem adicdo de aguUcar e 520
conservantes. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: frascos de vidro contendo 1,5 I.
Entrega: mensalmente, conforme solicitagéo
em data a ser programada diretamente nas
unidades educacionais. O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

166 Kg 2200 |2,25 6,49 6,14 4,96

TOMATE: Caracteristicas  Técnicas:
Fresco de boa qualidade e firme, casca limpa
e de grau médio de amadurecimento, sem
machucados. Deve ser de tamanho médio ou
grande, produtos pequenos ou deteriorados
ndo serdo aceitos. Embalagem: O produto
deve estar embalado em sacos plasticos
resistentes e transparentes, pesado e
etiquetado conforme a quantidade solicitada.
Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.

167 Kg 350 11,89 |9,84 11,97 11,23

VAGEM: Caracteristicas Técnicas:
Leguminosa capsular, plana, verde e lisa, de
tamanho médio, fresca, limpa, coloragédo
uniforme; aroma, cor e sabor tipicos da
espécie, livre de danos mecénicos,
fisiolégicos, pragas e doengas, estar em
perfeitas condicbes de conservacdo e
maturagdo. Produtos deteriorados ndo seréo
aceitos. Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores, pesado e
etiquetado, devendo apresentar boa
higienizagdo (sem poeira e sujidade). O
produto deveréa ser transportado em veiculo
fechado.

Entrega: semanalmente em data a ser
programada diretamente nas unidades
educacionais.
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168 Und 200 24,98 - - 24,98

VINAGRE 5LT: Caracteristicas técnica: de
vinho tinto, puro. A embalagem deveréa conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéao
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: frasco plastico contendo 5I.
Entrega: mensalmente, conforme solicitagéo
em data a ser programada diretamente nas
unidades educacionais. O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

169 VINAGRE: Caracteristicas técnica: de 50 4,77 5,84 5,04 5,21
. . . Und
vinho tinto, puro. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: frasco plastico contendo 750ml.
Entrega: mensalmente, conforme solicitagéo
em data a ser programada diretamente nas
unidades educacionais. O produto devera ser
transportado em veiculo fechado.

170 AMEIXA: Caracteristicas técnicas: com Kg 800 - 25,65 12,89 19,27
casca vermelha intensa e polpa amarela ou
avermelhada, fruto de tamanho médio em
ponto maduro e consistente para consumo.

171 MANTEIGA: Caracteristicas técnicas:| Und |150 9,99 11,99 |7,90 9,96
Produto gorduroso obtido a partir de creme
de leite de vaca pasteurizado. Deve ser
isento de corantes artificiais e conservantes.
Embalagem: 200g. Rotulo obrigatério na
embalagem primaria conforme legislacdo
vigente. Com identificagdo da validade de
forma  indelével.  Armazenamento e
transporte sob refrigeragéo. Validade minima
de 90 dias no ato da entrega. Com registo no
Ministério da Agricultura

172 Cx 200 - 6,23 - 6,23

AGUA DE COCO: Caracteristicas técnica:
caixa tetra pak com 200 ml esterilizada,
100% agua de coco, sem conservadores
artificiais e aclUcar. embalagem caixa
tetrapack ou garrafa pet com capacidade de
200ml a 250ml

173 BISCOITO COOKIES INTEGRAIS DOCE:| Pct |400 - 12,02 |9,03 10,52
Caracteristicas técnica: sem gluten e sem
lactose. de boa qualidade, inteiros. fabricado
a partir de matérias primas sés e limpas e
estar em perfeito estado de conservagéo.
serdo rejeitados mal cozidos, queimados e
de caracteristicas organolépticos anormais,
ndo podendo apresentar excesso de dureza
e nem se apresentar quebradi¢os. constando
identificacdo do produto: marca fabricante,
data da fabricacéo, validade e lote. embalado
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em pacote resistente de plastico de 150
gramas

174 LEITE DE AMENDOAS: Caracteristicas Lt 60 - 23,62 22,15 22,88
técnica: ingredientes: 4&gua, pasta de
améndoas, carbonato de calcio, goma
alfarroba, emulsificante lecitina de girassol.
embalagem: caixa tetra pack longa vida
atoxica de 1 litro. validade: minima de 3
meses na data de entrega.

175 UVA ITALIA: Caracteristicas técnica: Kg 1000 |- 15,85 |17,00 |16,42
verde, sem sementes, polpa crocante e
textura consistente, cachos e graos integros.

176 UVA NIAGARA: Caracteristicas técnica: Kg 1000 |- 12,00 12,96 12,48
roxa, pequenina cachos arredondados,
cachos e graos integros.

177 |ACAFRAO: Caracteristicas  técnica: | Pct 200 |- 7,29 3,93 5,61
Produto de qualidade, homogéneo, fino,
constituido pela moagem da raiz de Acafrao
da Terra (Curcuma longa L), dessecados e
moidos, com coloragdo amarela intensa. Pct
50 gr.

178 BISCOITO DE POLVILHO SEM GLUTEN| Pct |200 - 25,26 |- 25,26
SEM LACTOSE: Caracteristicas técnica:
Produto de qualidade, fabricado a partir de
matérias primas sés e limpas, isentas de
matéria terrosa, parasitos e de detritos
animais e vegetais, devendo estar em
perfeito estado de conservacdo. Serdo
rejeitados o0s biscoitos ou bolachas mal
assadas, queimados, de caracteres
organolépticos anormais. Nao sera tolerado
0 emprego de substancias corantes e
conservantes na confeccdo dos biscoitos,
que ndo sejam naturais. Deve ser produzido
somente com a farinha de polvilho.
Embalagem: Pacote de 250g. De plastico
atoxico, resistente e transparente. Deve
apresentar nome/identificacdo do produto e
fabricante/produtor, lista de ingredientes,
tabela nutricional, peso e modo de
conservagcdo/armazenamento. Validade: No
minimo 2 meses a partir da data de entrega.

179 FERMENTO QUIMICO: O produto devera| Und |20 2,39 2,35 - 2,37
apresentar as seguintes caracteristicas:
fermento quimico, em pg, para elaboracéo de
bolos. Embalagem de plastico anatdmica,
tampa de rosquear, 200 gramas e tampa
medidora. Deverd conter vedacdo entre a
tampa e o produto. A embalagem devera
estar intacta, amassada e/ou vazamento.
Com data de fabricacdo, lote do produto e
prazo de validade de no minimo 4 meses.
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180 CASCO DE GAS P13 und 05 229,98 |276,69 |285,55 |264,07
181 |CASCO DE GAS P45 und |10 848,00 |600,00 [819,61 |755,87
182 CARGA DE GAS P13 und 280 143,99 158,30 |144,50 |148,93
183 CARGA DE GAS P45 und 80 518,99 |440,00 |380,00 |446,33

184 FORMULA INFANTIL EM PO SEM ADICAO| Und |30 97,00 |50,96 |[124,90 |90,95
DE LACTOSE Caracteristicas técnica:
alimentagdo para lactantes com restricdo de
lactose desde o0 nascimento. Contem
LCPUFAS (DHA e ARA) e nucleotideos.
Embalagem com 400gr.

185 UVA PASSA: Caracteristicas técnica:| Und |50 3,98 7,63 5,60 5,73
Escura e sem semente. ingredientes: uva
passa preta sem semente. embalagem de
100g. na embalagem devera constar o nome
e marca do produto, data de fabricacgéo,
prazo de validade, nimero do lote e tabela de
informacdes nutricionais. validade de, no
minimo, 6 meses a partir da data de entrega

186 AMEIXA PRETA: Caracteristicas técnica:| Und |60 4,10 10,44 |8,59 7,71
ameixa preta seca. ingredientes: ameixa
preta seca, sem caro¢go. embalagem de
100g. na embalagem devera constar 0 nome
e marca do produto, data de fabricacgéo,
prazo de validade, nimero do lote e tabela de
informacdes nutricionais. validade de, no
minimo, 6 meses a partir da data de entrega

https://pncp.gov.br/app/editais/95954509000180/2025/135
https://pncp.gov.br/app/editais/13791885000136/2025/39
https://pncp.gov.br/app/editais/82939455000131/2026/2
https://pncp.gov.br/app/editais/16780795000138/2025/52
https://pncp.qgov.br/app/atas/82777228000157/2025/214/1
https://pncp.gov.br/app/editais/82815085000120/2026/18
https://pncp.qgov.br/app/atas/82777228000157/2025/214/2
https://pncp.gov.br/app/atas/83102459000123/2025/1621/1
https://pncp.gov.br/app/editais/78484573000125/2025/32
https://pncp.qgov.br/app/atas/82777228000157/2025/214/3
https://pncp.gov.br/atas/82777228000157/2025/214/4
https://pncp.gov.br/app/atas/82777228000157/2025/214/5
file://IC:/Users/Downloads/CONT036+Absoluto+Distribuidora+Ltda.pdf
file://IC:/Users/Downloads/CONT036+Absoluto+Distribuidora+Ltda.pdf
https://pncp.gov.br/app/contratos/01612812000150/2026/77
https://pncp.gov.br/app/contratos/01612812000150/2026/78
https://pncp.gov.br/app/contratos/01612812000150/2026/73
https://pncp.gov.br/app/editais/17243084000197/2025/160
file:///C:/Users/Pati/Downloads/CONT033+NSC+Comercio+de+Alimentos+Ltda.pdf
file:///C:/Users/Pati/Downloads/CONT034+AEM+QOeste+Comercial+Ltda.pdf
https://pncp.gov.br/app/editais/83009878000115/2025/120
https://pncp.gov.br/app/editais/54736674000188/2025/18
https://pncp.gov.br/app/editais/30753994000188/2025/155
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https://pncp.gov.br/app/editais/82939455000131/2026/2
https://pncp.gov.br/app/editais/16780795000138/2025/52
https://pncp.gov.br/app/atas/82777228000157/2025/214/1
https://pncp.gov.br/app/editais/82815085000120/2026/18
https://pncp.gov.br/app/atas/82777228000157/2025/214/2
https://pncp.gov.br/app/atas/83102459000123/2025/1621/1
https://pncp.gov.br/app/editais/78484573000125/2025/32
https://pncp.gov.br/app/atas/82777228000157/2025/214/3
https://pncp.gov.br/atas/82777228000157/2025/214/4
https://pncp.gov.br/app/atas/82777228000157/2025/214/5
file:///C:/Users/Downloads/CONT036+Absoluto+Distribuidora+Ltda.pdf
file:///C:/Users/Downloads/CONT036+Absoluto+Distribuidora+Ltda.pdf
https://pncp.gov.br/app/contratos/01612812000150/2026/77
https://pncp.gov.br/app/contratos/01612812000150/2026/78
https://pncp.gov.br/app/contratos/01612812000150/2026/73
https://pncp.gov.br/app/editais/17243084000197/2025/160
file:///C:/Users/Pati/Downloads/CONT033+NSC+Comercio+de+Alimentos+Ltda.pdf
file:///C:/Users/Pati/Downloads/CONT034+AEM+Oeste+Comercial+Ltda.pdf
https://pncp.gov.br/app/editais/83009878000115/2025/120
https://pncp.gov.br/app/editais/54736674000188/2025/18
https://pncp.gov.br/app/editais/30753994000188/2025/155
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https://pncp.gov.br/app/contratos/83102467000170/2026/27
https://pncp.gov.br/app/editais/02482295000105/2025/14
https://pncp.gov.br/app/editais/82836057000190/2025/124
https://pncp.gov.br/app/editais/83599191000187/2026/5
https://pncp.gov.br/app/editais/83102798000100/2025/269
https://pncp.gov.br/app/editais/82815085000120/2025/287
https://pncp.gov.br/app/editais/01612847000190/2026/1
https://pncp.gov.br/app/editais/01612847000190/2026/1

7. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO (art. 18, §1°, VI):

Mediante pesquisa de valores acima citado, o valor referéncia média de R$ 905.693,33 (novecentos e cinco mil,
seiscentos e noventa e trés reais com trinta e trés centavos) como pode ser visto minuciosamente no termo de
referéncia.

Assim, vislumbra-se que tal valor é compativel com o praticado pelo mercado correspondente, observando-se o
disposto no Decreto Municipal 1.525/2023, nos termos da Lei Federal 14.133/2021, artigo 18, §1°, VI.

8. JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA CONTRATA(;AO (art. 18, 81°, VIII):

Nos termos do art. 47, inciso I, da Lei Federal 14.133/2021, as licitagdes atenderdo ao principio do parcelamento,
guando tecnicamente viavel e economicamente vantajoso. Desse modo, o § 1° do referido artigo estabelece que:
deverdo ser consideradas a responsabilidade técnica, o custo para a Administracdo de varios contratos frente as
vantagens da reducéo de custos, com divisdo do objeto em itens, e o dever de buscar a ampliacdo da competicdo
e de evitar a concentra¢do de mercado.

Em vista disto, analisando o item que é objeto da pretensa contratacdo e, tendo como norte os principios da
eficicia, economicidade e competitividade, bem como a busca por precos mais acessiveis, ndo ha necessidade
do parcelamento.

9. RESULTADOS PRETENDIDOS (art. 18, 8§1°, IX):

Pretende-se, com a presente licitagcdo, assegurar a selecdo da proposta apta a gerar a contratagdo mais
vantajosa para o Municipio com itens de qualidade e prestacédo de servico qualificado.

A contratacdo decorrente do presente processo exigird da contratada o cumprimento das boas préaticas de
sustentabilidade, contribuindo para a racionalizacéo e otimizagdo de uso dos recursos, bem como para a reducao
dos impactos ambientais.

10. PROVIDENCIAS PREVIAS AO CONTRATO (art. 18, §1°, X):

Art. 18, § 1° O estudo técnico preliminar a que se refere o inciso | do caput deste artigo devera evidenciar o
problema a ser resolvido e a sua melhor solugcdo, de modo a permitir a avaliagdo da viabilidade técnica e
econdmica da contratacdo, e conterd os seguintes elementos:

X - providéncias a serem adotadas pela Administracéo previamente a celebracéo do contrato, inclusive quanto a
capacitacdo de servidores ou de empregados para fiscalizac&o e gestdo contratual;

A Unidade Municipal solicitante indicara servidores para atuarem como gestor e fiscal do contrato, sendo que a
designacé@o dos mesmos sera realizada de acordo com as normas observando o principio da Segregagdo das
Funcoes.

Ademais, para que a pretendida contratacdo tenha sucesso, é preciso que outras etapas sejam concluidas, quais
sejam:

10.1 Elaboragdo de minuta do edital,

10.2 Realizacao de certificac@o de disponibilidade orgcamentéria;

10.3 Designacéo dos agentes necessarios para a atuagao no feito;

10.4 Elaboracao de minuta do contrato;

10.5 Encaminhamento do processo para analise juridica;

10.6 Analise da manifestagéo juridica e atendimento aos apontamentos constantes no parecer, mediante Nota
Técnica com o0s ajustes indicados;

10.7 Publicacéo e divulgacdo do edital e anexos;

10.8 Resposta a eventuais pedidos de esclarecimentos e/ou impugnacao, caso aplicavel;

10.9 Realizacdo do certame, com suas respectivas etapas;

10.10 Homologacao e adjudicacéo do certame;

10.11 Assinatura e publicacdo do contrato;

10.12 Empenhamento da despesa contratada,;

10.12 Indicacao do fiscal,
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10.13 indicacdo do gestor.

11. POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS (art.18,81°, VII):
A contratada devera atender aos critérios de qualidade ambiental, sustentabilidade socioambiental, respeitando
as normas de protecdo ao meio ambiente.

12. POSICIONAMENTO CONCLUSIVO SOBRE A ADEQUACAO DA CONTRATACAO (art.18, 1°8, XIll):
Com base na justificativa e nas especificagBes técnicas constantes neste estudo e seus anexos, como também
na existéncia de planejamento orgamentario para subsidiar esta contratacéo. Declaramos que a contratacdo é
viavel, atendendo aos padrdes e precos de mercado.

14. ANALISE DE RISCOS DA CONTRATACAO:

Essa analise permite a identificacéo, avaliacdo e gerenciamento dos riscos que possam comprometer 0 sucesso
da contratacdo e da gestdo contratual. Para cada risco identificado, define-se: a probabilidade de ocorréncia dos
eventos, 0s possiveis danos potenciais, possiveis acdes preventivas e contingéncias, bem como a identificacédo
de responsaveis por acéo.

ApOs a identificacéo e classificacéo, deve-se executar uma analise qualitativa e quantitativa dos riscos. A analise
guantitativa dos riscos consiste na classificagdo conforme a relagdo entre a probabilidade e o impacto. Tal
classificagé@o resultard no nivel do risco e direcionard as ag¢fes relacionadas aos riscos durante a fase de
planejamento e gestéo do contrato.

A tabela a seguir apresenta uma sintese dos riscos de planejamento e de gestdo dos servicos identificados e
classificados neste documento:

Risco Causa Provavel Consequéncia Medida de Tratamento
Auséncia de Baixa atratividade Impossibilidade de Elaborar edital com
empresas comercial; exigéncias atender as demandas da | requisitos objetivos e
interessadas no excessivas no edital, valor | Administragcéo compativeis com a
certame realidade de mercado;
ampla divulgacéo.
Dificuldade de Falta de estrutura ou Atraso na entrega e Planejar a aquisicdo
resposta rapida das baixa capacidade execucao do solicitado; com cronograma de
empresas para O operacional dos entrega, prever
atendimento participantes penalidades em caso de
descumprimento.
Envio por parte de Falhas operacionais por Prejuizo financeiro e Estabelecer clausulas
transportadoras parte da empresa operacional & contratuais claras sobre
Administracdo responsabilidade de
prazos e entrega
Cobranca de valores Falta de controle ou erro Pagamento indevido ou Exigir formalizacdo da
superiores aos na execugao do acima do valor de cotagéo antes da
cotados pagamento mercado emissdo;  conferéncia
prévia pela unidade
requisitante.

S&o Domingos- SC, 27 de janeiro de 2026.

ssinado de forma digita Patricia Merlin
MARCIA :‘or M:RC(IjAf daa
VEBER:026271 \éizizgészzgﬁiﬂ Nutricionista
78911 15:52:51 -03'00"

119

Fone/Fax: (49) 3443-0281 — E-mail: administracao@saodomingos.sc.gov.br — Home Page: www.saodomingos.sc.gov.br
CNPJ: 83.009.894/0001-08 — Cx. Postal: 031 - Rua Getulio Vargas, 750 — Centro — CEP: 89835-000 — Sdo Domingos-SC



mailto:administracao@saodomingos.sc.gov.br
http://www.saodomingos.sc.gov.br/

Estado de Santa Catarina B,

4 MUNICIPIO DE SAO DOMINGOS =
Y CEANE Secretaria de Administragio e Fazenda — SAF o o Mmoot e
ecretaria de ministracao € Fazenda sii0 DOMINGOS
ANEXO Il

TR — TERMO DE REFERENCIA (Art. 6° XXIIl - DOCUMENTOS NECESSARIOS)
PREGAO ELETRONICO/REGISTRO DE PRECOS
UNIDADE ADMINISTRATIVA SOLICITANTE: Secretaria Municipal de Educacao e Cultura

1. DEFINICAO DO OBJETO:

Em virtude de complementar a alimentacéo escolar ofertada pelo Programa Nacional de Alimentacéo Escolar -
PNAE, faz-se necessario aquisicdo de demais géneros alimenticios, a serem ofertados para o preparo da
alimentacé&o escolar, dos alunos das escolas da rede municipal de ensino, do Municipio de Sdo Domingos/SC.

2. FUNDAMENTACAO DA CONTRATACAO:

Justifica-se a aquisi¢do dos itens especificados, a fim de garantir seguranca alimentar e nutricional dos alunos
matriculados na rede municipal de ensino. A alimentacdo constitui uma das necessidades mais fundamentais
para o homem. Além das implicacdes fisiol6gicas, envolve aspectos sociais, psicolégicos e econdémicos, estamos
nos referindo a uma missdo educativa e social de oferecer uma refeigdo nutricionalmente adequada em termos
gualitativos e quantitativos. Desta maneira, tem por objetivo oferecer ao aluno, por meio de uma acéo efetiva,
um importante instrumento de satisfagdo de uma necessidade bésica e de real funcdo académico-social, o qual
vem de forma completa contribuir para seu melhor desempenho e formacao integral, bem como, diminuir a
evasdo escolar. Os alimentos solicitados sdo importantes para uma dieta saudavel, pois sdo fontes de
micronutrientes, fibras e de outros componentes com propriedades funcionais.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO:
Considerando a demanda apresentada, a Administracdo Municipal optou em embasamentos legais por realizar
licitacdo na modalidade:

() pregao eletrénico (XLI - pregdo: modalidade de licitagdo obrigatoria para aquisicdo de bens e servigos
comuns, cujo critério de julgamento podera ser o de menor pre¢o ou 0 de maior desconto);

(x) pregéo eletrénico (registro de preco);

() concorréncia (XXXVIII - concorréncia: modalidade de licitacdo para contratacdo de bens e servigcos especiais
e de obras e servicos comuns e especiais de engenharia);

( ) dispensa eletrénica (Art. 75. E dispensavel a licitag&o);
( ) dispensa (Art. 75. E dispensavel a licitag&o);
( ) inexigibilidade (Art. 74. E inexigivel a licitagdo quando inviavel a competi¢io);

() credenciamento (XLII - credenciamento: processo administrativo de chamamento publico em que a
Administracdo Publica convoca interessados em prestar servicos ou fornecer bens para que, preenchidos os
requisitos necessarios, se credenciem no 6rgao ou na entidade para executar o objeto quando convocados).

4, REQUISITOS DA CONTRATACAO:

ApOs as etapas de formalizagdo de documentos externos e internos, etapa de lances, verificagdo da
documentacdo da empresa vencedora e cumprimentos dos prazos das fazes legais e homologa¢éo dar-se a
contratacéo, neste caso adotaremos a forma de;

(x ) ata de registro de preco- em caso de pregao (registro de preco)
() com termo formal(contrato)

() sem termo formal- pagamentos imediatos
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5. MODELO DE EXECU(;AO DO OBJETO:

A execucdo do solicitado, se dara mediante planejamento de aquisicdo, e autorizacéo de fornecimento ou ordem
de servico, por parte da administracao, entrega do servigo/item por parte da empresa vencedora e fiscalizacdo
através do fiscal indicado, ap6s pagamento e liquidacéo por responsabilidade da Administracdo Municipal.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO:

A vigéncia se tratando de ata de registro de preco esta tera validade de 1(um) ano podendo ser prorrogado a
critério da administracdo municipal para igual periodo, inclusive com os mesmos quantitativos originados da
assinatura da ata de acordo com o art. 84 da lei 14.133/21 e seu regulamento municipal.

O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as normas da
Lei n°® 14.133/2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total ou parcial ou de seus
prepostos.

A gestdo e a fiscalizagdo do objeto contratado serdo realizadas conforme disposto no Decreto Municipal n°
1528/2023 que regulamenta a NLLCA no ambito Municipal e Decreto Municipal n® 2318/2025 que dispde sobre
a fiscalizacao dos contratos administrativos, nos termos da Lei Federal 14.133/2021.

A execucdo do Contrato deverd ser acompanhada e fiscalizada pelo (s) fiscal (is) do Contrato ou pelos
respectivos substitutos (Lei n°® 14.133, de 2021, art.117, caput).

O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias
relacionadas a execuc¢do do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, & autoridade superior
aguelas que ultrapassarem a sua competéncia.

O fiscal do contrato verificara a manutencdo das condicées de habilitagdo da contratada, acompanhara o
empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formaliza¢éo de apostilamento e termos aditivos, solicitando
quaisquer documentos comprobatorios pertinentes, caso necessario.

O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de responsabilizacdo
para fins de aplicac@o de sangfes, a ser conduzido pela comisséo de que trata o art. 158 da Lei n°® 14.133, de
2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.

O fiscal do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagdo ou prorrogac¢ao contratual.

7. CRITERIOS DE RECEBIMENTO, LIQUIDACAO E DE PAGAMENTO:

A entrega do objeto/servico deverd ser feita em até 05 (cinco) dias Uteis a contar do recebimento da Autorizacéo
de Fornecimento, podendo ser prorrogado mediante justificativa e aceite da secretaria solicitante.

Os pagamentos serdo efetuados até o 30 (trinta) dias subsequente a liquidagdo da nota fiscal apds o recebimento
definitivo do objeto, mediante certificacdo de entrega emitida pelo responsével da pasta, com apresentacao da
respectiva Nota Fiscal.

8. FORMA E CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR:
A contratacao do servigo sera mediante Procedimento Auxiliar de Contratagé@o previsto nos artigos aplicaveis da
Lei 14.133/2021.

A empresa fornecedora devera apresentar todos os documentos exigidos para habilitacdo e comprovacéo de
regularidade fiscal e trabalhista, conforme legislagéo aplicavel;

O Municipio reserva-se o direito de revogar a licitagdo da empresa, sem 6nus, caso ocorra descumprimento das
condi¢cBes estabelecidas ou constatacdo de irregularidades por parte da empresa fornecedora.

9. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO:
N° Quantidade Unid. Especificacéo Preco Unitario Preco Total
1 400,000 KG 7,7400 3.096,00
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ABACATE -- - Caracteristicas técnicas: tamanho médio,
no pico de maturacdo, compacto e firme, sem lesdes
fisicas ou mecéanicas, livre de sujidades, consisténcia
caracteristica da fruta.

Embalagem: O produto deve estar acondicionado em
sacos plasticos transparentes e incolores ou caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado, devendo

anracantar hna hinianizarin (ecam nnaira a criidadal N

2 600,000 UND ABACAXI - - Caracteristicas técnicas: fruta firme, sem 6,0000 4.140,00
machucados, de 1 qualidade, grau médio de
amadurecimento, frutas limpas. Peso minimo da unidade
1,4 kg
Embalagem: O produto deve estar acondicionado em
sacos plasticos transparentes e incolores ou caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado, devendo
apresentar boa higienizagdo (sem poeira e sujidade). O
produto devera ser transportado em veiculo fechado.

3 400,000 KG Abdbrinha: - - Abdbrinha: - Caracteristicas técnicas: 3,4400 1.376,00
madura, fresca, sem partes amassadas ou danificadas
e/ou apodrecidas, livre de sujidades e parasitas,
tamanho médio e uniforme. Embalagem: O produto deve
estar acondicionado em sacos plasticos transparentes e
incolores ou caixas de polietileno vazadas, pesado e
etiquetado, devendo apresentar boa higienizacéo (sem
poeira e sujidade). O produto deveré ser transportado em
veiculo fechado. Entrega: conforme solicitacdo. O
produto deverd ser transportado em veiculo fechado, em
boas condi¢Bes higiénico-sanitarias e que garantam a
qualidade e conservacao do produto.

4 900,000 UND ACELGA - - Caracteristicas técnicas: bem formada, 7,1900 6.471,00
firme, sem manchas de apodrecimento, livre de
sujidades. Peso minimo da unidade 1,5 kg
Embalagem: O produto deve estar acondicionado em
sacos plasticos transparentes e incolores ou caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado, devendo
apresentar boa higienizacdo (sem poeira e sujidade). O
produto devera ser transportado em veiculo fechado.
Entrega: semanalmente, conforme solicitagéo,
diretamente nas unidades educacionais.

5 500,000 pcT ACHOCOLATADO EM PO INSTANTANEO - - 8,8000  4.400,00
Caracteristicas técnicas: Aglcar, cacau em po,
maltodextrina, minerais (carbonato de célcio e pirofosfato
férrico), vitaminas (L-&cido ascérbico,
niacinamida,riboflavina, acetato de retinila, cloridrato de
piridoxina, colecalciferol e cianocobalamina),

soja e aromatizante.

Embalagem: lata ou pacote, contendo 400g.

Prazo de Validade: minimo 90 dias a partir da data de
entrega na unidade requisitante.

ACHOCOLATADO EM PO SEM GLUTEN SEM
6 100,000 PCT LACTOSE - - Caracteristicas técnicas: agUcar, cacau em 6,6800 668,00
p6, maltodextrina, minerais, vitaminas, emulsificante
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lecitina de soja e aromatizante. Embalagem: de lata ou
pacote, contendo 400g.

7 1.000,000 PCT ACUCAR CRISTAL - - Caracteristicas técnicas: de graos 16,6100 16.610,00
uniformes e transparentes, isenta de matérias terrosas,
parasitas, detritos animais ou vegetais e odores
estranhos. A embalagem devera conter externamente os
dados de identifica¢é@o e procedéncia, ingredientes,
informagao nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: pacote 5kg

8 15,000 UND ADOGCANTE DIETETICO STEVIA - - Caracteristicas 8,5400 128,10
Técnicas: Adogante dietético natural, liquido. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes, informagao
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade
do produto e numero do registro.
Embalagem: Frasco com bico para gotejamento, com

9 200,000 UND AGUA MINERAL (BOMBONA) - Caracteristicas técnicas: 11,4800 2.296,00
pura, vedada, sem gas.
Embalagem: bombona contendo 20 I.

10 100,000 far  AGUA MINERAL SEM GAS (GARRAFA) - AGUA 11,4800 1.148,00
MINERAL SEM GAS (GARRAFA)

11 100,000  far AGUA MINERAL COM GAS (GARRAFA) - - 13,5400  1.354,00
Caracteristicas técnicas: pura, vedada, com gés, em
garrafas pet de 500 ml. Embalagem: fardo com 12

12 200,000 KG AIPIM (MANDIOCA) CONGELADA - - Caracteristicas 8,0100 1.602,00
Técnicas: Mandioca tipo branca ou amarela, de primeira.
Deve apresentar caracteristicas bem formadas, bem
definidas. A mandioca deve ser de boa coloracao,
tamanho grande, descascada, livre de danos mecanicos,
fisiol6gicos, pragas e doencas, estar em perfeitas
condi¢Bes de conservagdo e maturagdo. Produtos
deteriorados ndo serdo aceitos. Embalagem: O produto
deve estar acondicionado a vacuo, em sacos plasticos
transparentes e incolores, com tabela nutricional, peso e
procedéncia, devendo apresentar boa higienizag¢éo (sem
poeira e sujidade). O produto deveré ser transportado em

13 200,000 UND ALFACE - - Caracteristicas Técnicas: Alface crespa de 3,2000 640,00
boa qualidade, com coloracao verde-claro brilhante e
tamanho uniforme tipico da variedade, fresca, com miolo
macio, sem manchas, corpos estranhos, insetos e larvas
assim como, machucaduras nas folhas e sinais de
decomposicdo. Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em sacos plasticos transparentes e
incolores com no maximo quatro unidades cada ou caixa
de polietileno vazadas, devendo apresentar boa

14 100,000 KG 25,6300 2.563,00
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ALHO - - Caracteristicas Técnicas: Alho bulbo, tamanho
médio, de primeira qualidade, isentos de sujidades e
umidade. Deve apresentar caracteristicas de qualidade

ham farmadac ~ram ~nlarar3n nrdnria ciinarficia lica

perfeitas condi¢Bes de conservagéo e maturagdo.
Produto deteriorado ndo sera aceito. Embalagem: O
produto deve estar embalado em sacos plasticos
transparentes, pesado e etiquetado conforme a
guantidade solicitada. O produto devera ser transportado

15 80,000 PCT AMENDOIM - - Caracteristicas técnicas: descascado, 6,5800 526,40
cru, graos integros e de tamanho uniforme, sem sinais
de deterioracdo mecénica ou da agéo de parasitas. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificac&o e procedéncia, ingredientes, informacao
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade
do produto e nimero do registro.
Embalagem: pacote de 500q.

16 30,000 pCcT AMIDO DE MILHO - - Caracteristicas técnicas: sem 6,1200 183,60
aditivos, sem glaten. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
ingredientes, informacé&o nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: Caixa ou pacote 1 kg

17 100,000 PCT ARROZ BRANCO - - Caracteristicas técnicas: tipo 1, 18,2100 1.821,00
longo, constituidos de gréos inteiros, com teor de
umidade méaxima 15%, isento de sujidades e materiais
estranhos. Embalagem plastica, transparente e atoxica,
limpas, nao violados, resistentes que garantam a
integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes, informagao
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade
do produto e nimero do registro.

18 1.000,000 PCT ARROZ PARBOILIZADO - - Caracteristicas: Arroz 14,7300 14.730,00
isento de matéria terrosa, de parasitas, de detritos
animais e vegetais, de pedacos de gréos ardidos,
brotados, imaturos, mofados ou carunchados.
Embalagem: pacotes de polietileno transparente 1 kg,

19 4.500,000 KG BANANA CATTURRA - - Caracteristicas Técnicas: 2,7700 12.465,00
Banana caturra apresentando caracteristicas bem
formadas e bem definidas. Deve ser de tamanho médio,
livre de danos fisiologicos, pragas e doengas, estar em
perfeitas condi¢Bes de conservacgdo, sua coloragéo deve
ser de verde para amarelo, ndo deve estar
completamente madura. Produtos maduros ou
deteriorados nédo seréo aceitos.
Embalagem: O produto deve estar acondicionado em
caixas de polietileno vazadas, pesado e etiquetado,

20 800,000 KG 4,8000 3.840,00
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BANANA PRATA - - Caracteristicas Técnicas:
consisténcia firme, em inicio de maturagéo, de 1
gualidade, frescas, livre de perfuragdes, coloragdo ndo
caracteristica e machucados, isento de umidade externa
anormal e aroma estranho.

Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos
plasticos resistentes e transparentes ou caixas de

nnliatilann \razadac nacadn a atinnatadn davandn

21 300,000 KG BATATA DOCE - - Caracteristicas Técnicas: Batata doce 2,3400 702,00
de primeira, com casca inteira e sem ferimentos, brotos
ou terras. Deve apresentar caracteristicas bem
formadas, com coloragéo uniforme, firme e bem
desenvolvida, livre de danos mecanicos, fisiologicos,
pragas e doengas, estar em perfeitas condi¢es de
conservacao e maturacéo. Deve ser de tamanho médio
ou grande, produtos pequenos ou deteriorados ndo
serdo aceitos. Embalagem: O produto deve estar

transparentes ou caixas de polietileno vazadas, pesado e
etiquetado, devendo apresentar boa higienizacéo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser transportado em
veiculo fechado.

22 2.000,000 KG BATATA INGLESA - - Caracteristicas Técnicas: Batata 4,1100 8.220,00
tipo inglesa de primeira, com casca inteira e sem
ferimentos, brotos ou terras. Deve apresentar
caracteristicas bem formadas, com coloragdo uniforme,
firme e bem desenvolvida, livre de danos mecanicos,
fisiologicos, pragas e doencas, estar em perfeitas
condicdes de conservacao e maturacédo. Deve ser de
tamanho médio ou grande, produtos pequenos ou
deteriorados ndo serdo aceitos. Embalagem: O produto
deve estar embalado em sacos plasticos resistentes e
transparentes ou caixas de polietileno vazadas, pesado e
etiquetado, devendo apresentar boa higienizacéo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser transportado em

23 100,000 UN BEBIDA A BASE DE SOJA - Bebida a base de soja. 8,2800 828,00
Isenta de lactose, proteina animal e colesterol.
Enriquecido com célcio. Sem sabor. Embalagem tetra

24 300,000 KG BETERRABA - - Caracteristicas Técnicas: Beterraba 3,2500 975,00
com raizes firmes, sem sintoma de murcha, cor vermelho
intenso, de tamanho médio, sem rachaduras, sem
sujidades, sem sinais de brotagdo. Produtos deteriorados
ndo serdo aceitos. Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em sacos plasticos transparentes e
incolores, pesado e etiquetado, devendo apresentar boa
higienizacédo (sem poeira e sujidade). O produto devera
ser transportado em veiculo fechado.

25 900,000 PCT BISCOITO MAISENA : - BISCOITO MAISENA : 5,4400 4.896,00
Caracteristicas Técnicas: deve apresentar na por¢ao de
30g: fibra alimentar acima de 0,5g, sédio abaixo de
150mg, isenta de gordura trans. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacédo e
procedéncia, ingredientes, informac&o nutricional,
namero do lote, data de validade, quantidade do produto
e numero do registro.
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26 900,000 PCT BISCOITO TIPO MARIA : - BISCOITO TIPO MARIA : 59100 5.319,00
Caracteristicas Tecnicas: de primeira qualidade, devendo
apresentar por por¢éo 30g: fibra alimentar acima de 0,5
gramas, sédio abaixo de 150mg, isenta de gordura trans.
A embalagem devera conter externamente os dados de
identificac&o e procedéncia, ingredientes, informacao
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade
do produto e nimero do registro.
Embalagem: Pacote com 400g.

27 900,000 PCT BISCOITO MARIA SEM LACTOSE: - BISCOITO MARIA 71900 6.471.00
SEM LACTOSE: Caracteristicas técnicas: farinha de trigo
integral enriquecida com ferro e acido fdlico, farinha de
trigo enriquecida com ferro e &cido folico, agucar
mascavo, gordura vegetal de palma, amido de milho,
acucar invertido, sal e aromatizantes. Estabilizante
lecitina de soja, fermentos quimicos bicarbonato de
amonio e bicarbonato de sédio. Melhorador de farinha
metabissulfito de sédio.

Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes de
polietileno transparente (com dupla embalagem) com
peso de 200gr. Embalagem primaria deve estar em caixa
de papeldo. Prazo de validade: Minimo de 06 meses.

28 800,000 PCT BISCOITO ROSQUINHA : - BISCOITO ROSQUINHA : 6,9800 5.584,00
Caracteristicas técnicas: sem cobertura, sabores
diversos, coco, chocolate, leite, milho).

Embalagem:400 gramas. Validade minima 6 meses.

29 200,000 pCT BISCOITO DOCE ISENTO DE LACTOSE : - BISCOITO 9,1700 1.834,00
DOCE ISENTO DE LACTOSE : Carateristicas técnicas:
a base de fécula de mandioca, amido de milho e polvilho.
Sem glaten.
Embalagem: 1009 ou mais.

30 60,000 pCT BISCOITO DE ARROZ : - BISCOITO DE ARROZ : 10,5600 633,60
Caracteristicas técnicas: biscoito de arroz integral, sem
glaten, baixa calorias, sem adicéo de agucar.
Embalagem: 150gr

31 600,000 pPCT BISCOITO SALGADO GERGELIM : - BISCOITO 6,8200 4.092,00
SALGADO GERGELIM : Carateristicas Técnicas:
apresentar por por¢éo 30g: fibra alimentar acima de 0,5
gramas, sodio abaixo de 250mg, isenta de gordura trans.
A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes, informagao
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade
do produto e nimero do registro.

32 520,000 pPCT BISCOITO SALGADO CREAM CRACKER : - BISCOITO 5,4000 2.808,00
SALGADO CREAM CRACKER : Caracteristicas
técnicas: tipo cream cracker, devendo apresentar por
porcao 30g: fibra alimentar acima de 1,2 gramas, sédio
abaixo de 250mg, isenta de gordura trans. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificacéo e
procedéncia, ingredientes, informac&o nutricional,
namero do lote, data de validade, quantidade do produto
e numero do registro.
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33 500,000 pPCT BISCOITO SALGADO ISENTO DE LACTOSE : - 5,6000 2.800,00
BISCOITO SALGADO ISENTO DE LACTOSE :
Caracteristicas técnicas: Farinha de trigo enriquecida
com ferro e &cido folico, gordura vegetal, agtcar
invertido, sal, agUcar, fermentos quimicos: bicarbonato
de sédio, bicarbonato de aménio e pirofosfato acido de
sédio, fermento biolégico, emulsificante: lecitina de soja,
melhorador de farinha: metabissulfito de sédio. Sem
lactose e sem proteina do leite.
Embalagem: pacote de 400gr.

34 500,000 PCT BOLACHAO DE MEL : - BOLACHAO DE MEL : 7,9600 3.980,00
Caracteristicas técnicas: Farinha de trigo enriquecida
com ferro e acido folico, agucar, agUcar invertido,
fermento quimico (bicarbonato de sédio e bicarbonato de
amonio), cacau, sal, metabissulfito de sédio, antioxidante
(acido citrico) e aroma artificial de pdo de mel.
Embalagem: Pacote com 350gr

35 550,000 KG BOLACHA DE FUBA ROSQUINHA (CASEIRA) : - 30,7900 16.934,50
BOLACHA DE FUBA ROSQUINHA (CASEIRA) :
Caracteristicas técnicas: em formato de rosquinha,
produzida a base de farinha de trigo, farinha de milho,
ovos, agucar, manteiga e fermento quimico.
Embalagem: deveréa conter os dados de identificacéo e
procedéncia, ingredientes, informacao nutricional,
namero do lote, data de validade, quantidade do produto
e namero do registro. Acondicionadas em pacotes
plasticos bem vedadas.

36 300,000 KG BOLACHA CASEIRA - - Caracteristicas técnica: bolacha 36,5300 10.959,00
simples, sem cobertura, produzida a base de farinha de
trigo, ovos, aglcar, manteiga e fermento quimico.
Embalagem: deveréa conter externamente os dados de
identificac&o e procedéncia, ingredientes, informagéo
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade
do produto e nimero do registro. Acondicionadas em

plasticos bem vedadas.

37 150,000 KG BOLACHA GLACE - - Caracteristicas técnica: cobertura 32,2400 4.836,00
de glacé a base de claras de ovos, produzida a base de
farinha de trigo, ovos, agucar, fermento quimico, leite e
Oleo vegetal ou manteiga. Macia, fresca, com coloragéo
marrom claro, sem sinais de queimada. Formato de
rosquinha, com cerca de 10 cm de diametro.
Embalagem: A embalagem deve conter extremamente
os dados de identificagdo e procedéncia, ingredientes,
informacao nutricional data de validade e quantidade de
produto e ser embalada individualmente

38 150,000 KG BOLO DE FUBA - - Caracteristicas técnicas: sem 21,9000 3.285,00
cobertura, sem recheio, bem assado, fresco, produzido a
base de farinha de trigo, farinha de milho, ovos, agucar,
leite, 6leo vegetal e fermento quimico. Deve conter lista
de ingredientes, tabela nutricional, data de fabricacéo,
data de validade e procedéncia.
Embalagem: Acondicionado em embalagens bem
fechadas, préprias para bolo.
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39 150,000 KG BOLO DE LARANJA - - Caracteristicas técnicas: sem 29,8100 4.471,50

cobertura, sem recheio, bem assado, fresco, produzido a
base de farinha de trigo, ovos, agucar, suco natural de
laranja, 6leo vegetal e fermento quimico. Deve conter
lista de ingredientes, tabela nutricional, data de
fabricacdo, data de validade e procedéncia. Embalagem:
Acondicionado em embalagens bem fechadas, proprias

40 200,000 KG BOLO SALGADO - - Caracteristicas técnicas: com 34,2500 6.850,00
massa a base de farinha de trigo, leite, ovos, 6leo
vegetal. Com recheio de peito de frango desfiado,
tomate, cebola, tempero verde, ervilha em conserva e
milho verde em conserva. Deve estar bem assado, sem
partes queimadas ou cruas.
Embalagem: Acondicionado em embalagens plasticas

41 300,000 KG BOLO SIMPLES : - BOLO SIMPLES : Caracteristicas 28,2500 8.475,00
técnicas: sem cobertura, sem recheio, bem assado,
fresco, produzido a base de farinha de trigo, ovos,
acucar, leite, manteiga e fermento quimico. Deve conter
lista de ingredientes, tabela nutricional, data de
fabricagdo, data de validade e procedéncia.
Embalagem: Acondicionado em embalagens bem
fechadas, proprias para bolo.

42 300,000 KG BOLO DE CHOCOLATE - - Caracteristicas técnicas: com 39,6500 11.895,00
cobertura sem recheio, bem assado, fresco, produzido a
base de farinha de trigo, ovos, agucar, leite, manteiga e
fermento quimico, achocolatado de boa qualidade. Deve
conter lista de ingredientes, tabela nutricional, data de
fabricacdo, data de validade e procedéncia.
Embalagem: Acondicionado em embalagens bem
fechadas, proprias para bolo.

43 500,000 UND BROCOLIS : - BROCOLIS : Caracteristicas Técnicas: 4,9200 2.460,00
Cabecgas sem defeitos, com folhas verdes sem tracos de
descoloracao turgescente, intactas, firmes e bem
desenvolvidas. Deve apresentar caracteristicas bem
formadas, livre de danos mecénicos, fisioldgicos, pragas
e doencgas, estar em perfeitas condi¢Bes de conservacdo
e maturacdo. Deve ser de tamanho médio ou grande,
produtos pequenos ou deteriorados nao serdo aceitos.
Embalagem: O produto deve estar acondicionado em
sacos plasticos transparentes e incolores ou caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado, devendo
apresentar boa higienizacdo (sem poeira e sujidade). O
produto devera ser transportado em veiculo fechado.

44 60,000 UND 9,6900 581,40
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CACAU EM PO: - CACAU EM PO: Caracteristicas
técnicas: solavel, sem adigcdo de agucar, 100% cacau. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes, informagao
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade

An nradiitn a niimarn dn ranictrn

500,000 UND CAFE SOLUVEL: - CAFE SOLUVEL: Caracteristicas 22.4900 11.245,00
técnicas: granulado. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagéo e procedéncia,
ingredientes, informacé&o nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: de vidro, com lacre, contendo 160g cada.
O produto devera ser transportado em veiculo fechado.

100,000 UND CAFE SOLUVEL DESCAFEINADO: - CAFE SOLUVEL 8.8600 886,00
DESCAFEINADO: Caracteristicas técnicas: granulado,
descafeinado
Embalagem: saché de 50 gramas.

50,000 pPcT CANJICA DE MILHO AMARELA : - CANJICA DE MILHO 2,7600 138,00
AMARELA : Caracteristicas técnica: tipo |, livre sujidades
e objetos estranhos. A embalagem devera conter os
dados de identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informagao nutricional, nimero do lote, data de validade,
guantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: pacote plastico 500 gr.

200,000 KG CARNE CONGELADA DE BOVINO (ACEM) SEM OSSO 29,3300 5.866,00
EM CUBOS - - Carne congelada de bovino (acém) sem
0sso em cubos. Produto devera ser entregue congelado
e em embalagens plasticas integras de 1kg. Selados
pela industria, contendo identificagcdo do produto, peso,
marca do fabricante, prazo de validade, marcas e
carimbos oficiais, de acordo com as portarias do
Ministério da Agricultura e da ANVISA. Validade minima

300,000 KG CARNE CONGELADA DE BOVINO (ACEM) SEM OSSO 34,0000 10.200,00
EM ISCAS : - CARNE CONGELADA DE BOVINO
(ACEM) SEM OSSO EM ISCAS : Caracteristicas
técnicas: Carne congelada de bovino (acém) sem osso
em iscas. Produto devera ser entregue congelado e em
embalagens plasticas integras de 1kg. Selados pela
inddstria, contendo identificagéo do produto, peso, marca
do fabricante, prazo de validade, marcas e carimbos
oficiais, de acordo com as portarias do Ministério da
Agricultura e da ANVISA. Validade minima na entrega: 3

2.200,000 KG. 20,8400 45.848,00
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CARNE MOIDA - - Caracteristicas técnicas: Carne moida
de primeira, com pouca gordura, isento de cartilagens e
aponeuroses. Deve apresentar cor, aparéncia, textura e
aroma caracteristicos. Isento de mofo, parasitas,
sujidades e qualquer substancia contaminante.
Embalagem: Sem aberturas, intacta. Em plastico
transparente, atoxico, resistente. Devera estar
congelada, em pacotes de 1 kg. Seladas pela industria,
contendo identifica¢@o do produto, peso, marca do
fabricante, prazo de validade, marcas e carimbos oficiais,
de acordo com as portarias do Ministério da Agricultura e
da ANVISA.

\/alidada minima na antrana: 2 maocac

51 50,000 KG CARNE BOVINA EM MUSCULO: - CARNE BOVINA EM 28,4200 1.421,00
MUSCULO :Caracteristicas técnicas: em cubos grandes,
resfriada, ndo temperada, sem pele, sem 0ssos, com
pouca gordura, odor e cor caracteristica. Pecas com

1 kg, acondicionadas em embalagem plasticas,
completamente vedadas, devendo conter: data de
fabricagdo, validade, origem, lote, peso e certificagdo dos
6rgdos competentes.

52 300,000 KG FILE DE PEITO DE FRANGO SASSAMI - - 19,6300 5.889,00
Caracteristicas técnicas: Produto devera ser entregue
congelado e em embalagens plasticas integras de 1kg.
Selados pela industria, contendo identificacdo do
produto, peso, marca do fabricante, prazo de validade,
marcas e carimbos oficiais, de acordo com as portarias
do Ministério da Agricultura e da ANVISA. Validade

53 2.800,000 KG COXA COM SOBRECOXA DE FRANGO - - 10,6900 29.932,00
Caracteristicas técnicas: Coxa com sobrecoxa de frango
congelada, sem dorso, de primeira qualidade. Deve
apresentar cor, aparéncia, textura e aroma
caracteristicos. Isento de mofo, parasitas, sujidades e
qualquer substancia contaminante. Embalagem: Sem
aberturas, intacta. Em plastico transparente, atoxico,
resistente. Devera estar congelada, em pacotes de 1 kg.
Seladas pela industria, contendo identificacdo do
produto, peso, marca do fabricante, prazo de validade,
marcas e carimbos oficiais, de acordo com as portarias
do Ministério da Agricultura e da ANVISA. Validade

54 100,000 KG PEITO DE FRANGO SEM OSSO - - Caracteristicas 19,7100 1.971,00
técnicas: Peito de frango sem 0sso, sem pele,
congelado, de primeira qualidade. Deve apresentar cor,
aparéncia, textura e aroma caracteristicos. Isento de
mofo, parasitas, sujidades e qualquer substancia
contaminante. Embalagem: Sem aberturas, intacta. Em
plastico transparente, atoxico, resistente. Devera estar
congelada, em pacotes de 1 a 2 kg. Seladas pela
industria, contendo identificacdo do produto, peso, marca
do fabricante, prazo de validade, marcas e carimbos
oficiais, de acordo com as portarias do Ministério da
Agricultura e da ANVISA. Validade minima na entrega: 3

55 2.000,000 KG 18,4900 36.980,00
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CARNE SUINA MOIDA - - Caracteristicas técnica:
desossada, baixo percentual de gordura (5%), macia,
fresca, odor agradavel e coloragéo caracteristica, baixa
porcentagem de gordura. Moida na hora. Resfriada, ndo
temperada.

Embalagem: Em embalagem plastica de 1 kg, devendo

~rantar: Aata Aa fahrican3a walidada Arinam lata nocen a

56 200,000 pcT CASQUINHA DE SORVETE : - CASQUINHA DE 13,0000 2.600,00
SORVETE : Caracteristicas técnicas: feita a partir de
farinha de trigo enriquecida com ferro e &cido fdlico,
acUcar, sal, gordura vegetal, em formato de cone, cm
aproximadamente 9 cm de altura e 4 cm de didmetro (na
abertura da casquinha) cada, crocante, sem partes
quebradas ou amassadas, isento de partes queimadas
ou materiais estranhos ao produto. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacéo e
procedéncia, ingredientes, informacao nutricional,
numero do lote, data de validade, quantidade do produto
e informacg8es de origem.

57 300,000 KG CEBOLA DE CABECA - - Caracteristicas Técnicas: 3,4200 1.026,00
Branca, de primeira qualidade, classe média. Tipo
especial de 5 a 7 cm de diametro transversal, deve
apresentar caracteristicas de qualidade bem formadas
com coloracéo prépria, superficie lisa, livre de danos
mecanicos, fisioldgicos, pragas e doencgas, estar em
perfeitas condi¢Bes de conservagdo e maturagdo. Deve
ser de tamanho médio, produto pequeno ou deteriorado

estar embalado em sacos plasticos resistentes e
transparentes, pesado e etiquetado conforme a
quantidade solicitada, devendo apresentar boa
higienizacéo (sem poeira e sujidade). O produto devera
ser transportado em veiculo fechado.

58 100,000 UND CEBOLINHA : - CEBOLINHA : Caracteristicas Técnicas: 4,1400 414,00
Cebolinha em macgos de 100 gramas, com folhas firmes,
frescas, de cor vibrante, sem machucados e sujidades.
Devera ser entregue em embalagens plasticas.
Embalagem: O produto deve estar acondicionado em
caixas de polietileno, devendo apresentar boa
higienizacédo (sem poeira e sujidade). O produto devera
ser transportado em veiculo fechado.

59 500,000 KG CENOURA - - Caracteristicas Técnicas: Cenoura de 2,9500 1.475,00
primeira qualidade, classe média. Deve apresentar
caracteristicas bem formadas, casca limpa, lisa e de cor
alaranjada vivo, sem pigmentagéo verde ou roxa na parte
superior e sem brotos, superficie lisa, livre de danos
mecanicos, fisiologicos, pragas e doengas, estar em
perfeitas condi¢Bes de conservagdo e maturagdo. Deve
ser de tamanho médio ou grande, produtos pequenos ou
deteriorados ndo serdo aceitos. Embalagem: O produto
deve estar acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores, pesado e etiquetado, devendo
apresentar boa higienizacao (sem poeira e sujidade). O
produto devera ser transportado em veiculo fechado.

60 900,000 UND 17,6900 15.921,00
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CEREAL DE MILHO: - CEREAL DE MILHO:
Caracteristicas técnica: em flocos, com agucar, isenta de
gluten, isento de leite, isento de lactose. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificacéo e
procedéncia, ingredientes, informacao nutricional,

niimarn An Inta Adata da validada nnantidada dAn nradinta

61 100,000 UND CEREAL DE MILHO SEM ACUCAR : - CEREAL DE 15,3100 1.531,00
MILHO SEM ACUCAR : Caracteristicas técnicas: em
flocos, sem acucar, isenta de glaten, isento de leite,
isento de lactose. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagéo e procedéncia,
ingredientes, informac&o nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e informacdes de
origem.

62 100,000 cx CHA DE ABACAXI: - CHA DE ABACAXI: Caracteristicas 2,4700 247,00
técnicas: desidratado, aroma idéntico ao natural de
abacaxi, acidulante acido citrico e antiumectante.
Embalagem: Caixa contendo 10 saches, com15g.

63 200,000 cX CHA DE CAMOMILA : - CHA DE CAMOMILA : 1,9800 396,00
Caracteristicas técnicas: desidratado, Capitulos florais de
Camomila (Matricaria recutita L.). N&o contém glaten.
Embalagem: Caixa contendo 10g, com 10 saches.

64 200,000 cX CHA DE CIDREIRA: - CHA DE CIDREIRA: 2,1800 436,00
Caracteristicas técnicas: desidratado, Folhas de capim-
cidreira (Cymbopogon citratus S.). Ndo contém glaten.
Embalagem: Caixa contendo 10g, com 10 saches

65 100,000 cX CHA MATE : - CHA MATE : Caracteristicas técnicas: 4,0100 401,00
desidratado, sabor laranja, péssego, limdo e natural
embalagem: Acondicionados em caixa de 40g, contendo
25 saquinhos cada.

66 100,000 UND CHOCOLATE EM PO: - CHOCOLATE EM PO: 18,3900  1.839,00
Caracteristicas Técnicas: soluvel, de boa qualidade, com
minimo de 50% de cacau, sem gliten, sem lactose. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificac&o e procedéncia, ingredientes, informagéo
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade
do produto e niumero do registro.
Embalagem de 200g.

67 200,000 KG CHUCHU - - Caracteristicas Técnicas: Chuchu, fresco de 3,6600 732,00
boa qualidade, casca limpa e lisa, de cor verde brilhante,
sem machucados. Deve apresentar caracteristicas bem
formadas, cor uniforme e com brilho, firme e bem
desenvolvido, livre de danos mecanicos, fisiologicos,
pragas e doencas, estar em perfeitas condi¢cdes de
conservacgao e maturagao, deve ser macio ao descascar
e cozinhar. Produto com tamanho muito pequeno ou
deteriorado n&o ser4 aceito. Embalagem: O produto deve
estar acondicionado em sacos plasticos transparentes e
incolores, pesado e etiquetado, devendo apresentar boa
higienizacdo (sem poeira e sujidade). O produto devera
ser transportado em veiculo fechado.
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68 520,000 UND COLORAU EM PO (COLORIFICO) - COLORAU EM PO 56100 2.917,20

(COLORIFICO): Caracteristicas técnicas: obtido de frutos
maduros de urucum, com aspecto, cor, cheiro e sabor
préprio, isento de materiais estranhos, acondicionado em
pacote plastico transparente e atoxico, hermeticamente
vedado e resistente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificag@o e procedéncia,
ingredientes, informacgé&o nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: pacote de 500g.

69 500,000 UND COUVE FLOR : - COUVE FLOR : Caracteristicas 5,4500 2.725,00
Técnicas: Cabecas sem defeitos com aparéncia de
buqué, intactas, firmes e bem desenvolvidas. Deve
apresentar caracteristicas bem formadas, livre de danos
mecanicos, fisioldgicos, pragas e doencas, estar em
perfeitas condi¢bes de conservagdo e maturagdo. Deve
ser de tamanho médio ou grande, produtos pequenos ou
deteriorados néo serdo aceitos Embalagem: O produto
deve estar acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores ou caixas de polietileno
vazadas, pesado e etiquetado, devendo apresentar boa
higienizacéo (sem poeira e sujidade). O produto devera

70 200,000 KG. CUCA CASEIRA COM RECHEIO - - Caracteristicas: 20,2200  4.044,00
com sabor e cor propria, feita a base de Farinha de Trigo
de primeira qualidade. Ingredientes: Farinha de Trigo,
acucar, ovos, agua, manteiga, sal e fermento. Recheios:
Doce de Leite, lim&o, chocolate, goiaba, vinho e abacaxi.
Embalagem: Acondicionada em embalagens
transparente, fechada, rotulada com data de fabricacao e
prazo de validade, bem como as informac8es nutricionais

71 300,000 KG CUCA CASEIRA SEM RECHEIO - - CUCA CASEIRA 16,8800 5.064,00
SEM RECHEIO. Caracteristicas: com sabor e cor
propria, feita a base de Farinha de Trigo de primeira
qualidade. Ingredientes: Farinha de Trigo, agucar, ovos,
agua, manteiga, sal e fermento. Recheios: Doce de Leite,
Leite Condensado, Abacaxi, Uva, Goiabada e Coco.
Embalagem: Acondicionada em embalagens
transparente, fechada, rotulada com data de fabricacdo e
prazo de validade, bem como as informag¢des nutricionais

72 500,000 UND DOCE DE FRUTA : - DOCE DE FRUTA : Caracteristicas 10,3200 5.160,00
técnica: sabor goiaba, morango e uva tipo schimier,
fabricado a base de polpa da fruta. A embalagem devera

conter externamente os dados de identificagéo e
procedéncia, ingredientes, informacgao nutricional,
numero do lote, data de validade, quantidade do produto
e ndmero do registro.

Embalagem: Acondicionado em pote plastico, com lacre
metdlico hermeticamente fechado, contendo 900g.

73 500,000 UND 8,2900 4.145,00
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DOCE DE LEITE : - DOCE DE LEITE : Caracteristicas
técnicas: leite e/ou leite em pé reconstituido, acucar, soro
de leite e/ou soro de leite em p6 reconstituido, glicose e
amido. Estabilizante: citrato de sédio. Conservante:
sorbato de potassio. Redutor de acidez: bicarbonato de
sédio. Aromatizante: aroma idéntico ao natural de doce

Aa laita

74 100,000 UND DOCE DE LEITE EM PASTA SEM LACTOSE : - DOCE 8,3800 838,00
DE LEITE EM PASTA SEM LACTOSE : Caracteristicas
técnicas: leite pasteurizado e aglcar. O doce de leite
devera ser fabricado com matérias-primas sés e limpas,
isentas de matéria terrosa, parasitos, e em perfeito
estado de conservacdo. Nao sera permitida a adicdo de
amido. N&o deve conter gluten. Deve apresentar selo do
SIF. Pode conter os aditivos permitidos pela legislacao.
N&o pode conter corantes artificiais. Caracteristicas
sensoriais (organolépticas): Consisténcia cremosa ou
pastosa, sem cristais perceptiveis sensorialmente; cor
castanho caramelado proveniente da reacdo de Maillard;
sabor e odor doce caracteristico, sem sabores e odores
estranhos.

Embalagem: potes de polietileno resistente com tampa
hermeticamente fechada com lacre de prote¢do. Peso
liquido de 350 gr. Data de fabricagdo: o produto deve ter
sido fabricado no méximo de 30 dias antes da data de
entrega. Prazo de validade: minimo de 08 meses a partir

75 300,000 KG ESFIRRA DE CARNE MOIDA - - Caracteristicas 37,9500 11.385,00
técnicas: Alimento a base de farinha de trigo, ovos,
acucar, fermento biolégico, sal, leite e 6leo vegetal ou
manteiga. Recheada com carne de gado moida. Assada.
Em unidades de aproximadamente 05 cm de diametro,
coloracdo uniforme, predominantemente marrom claro,
sem sinais de partes cruas ou queimadas, fresco e
macio. A embalagem deve conter extremamente os
dados de identificacé@o e procedéncia, ingredientes,
informacao nutricional data de validade e quantidade de
produto.

Embalagem: Acondicionadas em pacotes ou embalagens

76 300,000 KG ESFIRRA DE FRANGO - - Caracteristicas técnicas: 37,7000 11.310,00
Alimento a base de farinha de trigo, ovos, agucar,
fermento bioldgico, sal, leite e 6leo vegetal ou manteiga.
Recheada com frango desfiado. Assada. Em unidades
de aproximadamente 05 cm de diametro, coloragdo
uniforme, predominantemente marrom claro, sem sinais
de partes cruas ou queimadas, fresco e macio. A
embalagem deve conter extremamente os dados de
identificac&o e procedéncia, ingredientes, informagéo
nutricional data de validade e quantidade de produto e
ser embalada individualmente

77 500,000 pPCT FARINHA DE MILHO : - FARINHA DE MILHO : 4,8700 2.435,00
Caracteristicas do produto: enriquecida com ferro e acido
félico. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informagao nutricional, nimero do lote, data de validade,
guantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: com 5 kg.
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78 50,000 UN FARINHA DE TRIGO TIPO 1 DE 5KG - FARINHA DE 12.9500 647,50
TRIGO TIPO 1 DE 5KG

79 100,000 KG FEIJAO VERMELHO - - Alimento em gr&os, secos, 8,7300 873,00
integros, isentos de parasitas e/ou grdos com sinais de
deterioracéo pelos mesmos, coloragédo vermelho
uniforme e caracteristica, sem sujeiras ou materiais
terrosos. Embalados em pacotes plasticos de 1 kg.

80 300,000 KG FEIJAO PRETO - - FEIJAO PRETO - Alimento em gréos, 6,0400 1.812,00
secos, integros, isentos de parasitas e/ou grdos com
sinais de deterioracdo pelos mesmos, coloragéo preta
uniforme e caracteristica, sem sujeiras ou materiais
terrosos. Embalados em pacotes plasticos de 1 kg.

81 30,000 UND FERMENTO BIOLOGICO: - FERMENTO BIOLOGICO: 17,0900 512,70
Caracteristicas técnicas: Fermento Bioldgico, seco,
instantaneo. Embalagem: Pacote de 500 g, com
identificacdo do produto e prazo de validade. Deve
apresentar embalagem e rotulagem conforme legislagéo.
Prazo de Validade: minimo 90 dias a partir da data de
entrega.

82 200,000 UN FORMULA INFANTIL DE SEGUIMENTO PARA 61,9300 12.386,00
LACTENTES DE 6 A 12 MESE - FORMULA INFANTIL
DE SEGUIMENTO PARA LACTENTES DE 6 A 12
MESES. FORMULA COM CASEINA, MALTODEXTRINA
E PREBIOTICOS. ESPECIFICACOES MINIMAS
CONFORME FOLHA DE DADOS. (CIN12934)

83 200,000 UND GELEIA ZERO ADICAO DE ACUCAR: - GELEIA ZERO 19,3900 3.878,00
ADICAO DE ACUCAR: Caracteristicas técnicas:
Desenvolvida especialmente para o publico com dietas
de restricdo de agucar, glaten e leite. Contendo pedagos
da propria fruta. No sabor: frutas vermelhas, morango e
uva.
Embalagem: contendo marca, producéao, prazo de

84 150,000 KG GROSTOLI CROCANTE SALGADO: - GROSTOLI 25,9600 3.894,00
CROCANTE SALGADO: Caracteristicas técnicas:
alimento a base de farinha de trigo, ovos, agucar,
fermento quimico, leite e 6leo vegetal ou manteiga,
frito.Formato tradicional, com cerca de 10 cm de
cumprimento, fresco e macio. Embalado em embalagem
plastica, bem vedada. A embalagem deve conter
extremamente os dados de identificagéo e procedéncia,
ingredientes, informacdes nutricionais, data de validade e
quantidade de produto.

Embalagem: Acondicionado em embalagens bem

85 200,000 KG GROSTOLI MACIO DOCE - - GROSTOLI MACIO 30,8400 6.168,00
DOCE. Caracteristicas: Alimento a base de farinha de
trigo, ovos, agucar, fermento quimico, leite e éleo vegetal
ou manteiga, frito em éleo vegetal. Coloragdo marrom
uniforme, sem partes queimadas ou cruas, formato
tradicional, com cerca de 10 cm de comprimento, fresco,
macio, sem acgucar polvilhado. Embalado em embalagem
plastica contendo 1 kg.
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86 120,000 UND IOGURTE DE SOJA: - IOGURTE DE SOJA: 7,1100 853,20

Caracteristicas técnicas: produzido a base de extrato de
soja, com polpa de fruta, sem leite e/ou derivados, sem
lactose, resfriado. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagéo e procedéncia,
ingredientes, informacgé&o nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem com 180q.

87 500,000 UND IOGURTE SEM LACTOSE: - IOGURTE SEM LACTOSE: 9,3700 4.685,00
Caracteristicas técnicas: sabor variado, sem lactose,
com adicdo da enzima lactase, com polpa de fruta,
parcialmente desnatado, resfriado. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, ingredientes, informacao nutricional,
numero do lote, data de validade, quantidade do produto
e numero do registro.

88 3.000,000 UND IOGURTE : - IOGURTE : Caracteristicas Técnicas: 7,8100 23.430,00
sabores variados, morango, ameixa, frutas vermelhas,
péssego, coco, com polpa de fruta, parcialmente
desnatado, resfriado. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
ingredientes, informacé&o nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: Pacotes plasticos de 1.000g.

89 50,000 UND IOGURTE ZERO ADICAO DE AGUCAR: - IOGURTE 5,2200 261,00
ZERO ADICAO DE ACUCAR: Caracteristicas técnicas:
sabores diversos, sem adi¢do de agucar, além de 0% de
gordura.

90 200,000 KG KIWI: - KIWI: Caracteristicas técnicas: maduro, sem 20,3000 4.060,00
partes amassadas ou danificadas e/ou apodrecidas, livre
de sujidades e parasitas, tamanho médio e uniforme.
Embalagem: O produto deve estar acondicionado em
sacos plasticos transparentes e incolores ou caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado, devendo
apresentar boa higienizacdo (sem poeira e sujidade). O
produto devera ser transportado em veiculo fechado.

91 500,000 KG LARANJA: - LARANJA: Caracteristicas Técnicas: 5,4400 2.720,00
Laranjas frescas, firmes, de cor brilhante, de tamanhos
médios e sem machucados. Deve apresentar
caracteristicas bem formadas, livre de danos mecénicos,
fisiologicos, pragas e doengas, estar em perfeitas
condi¢Bes de conservagdo e maturagdo. Deve ser de
tamanho médio ou grande, produtos pequenos ou
deteriorados ndo serdo aceitos.

Embalagem: O produto deve estar acondicionado em
sacos plasticos transparentes e incolores ou caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado, devendo
apresentar boa higienizacdo (sem poeira e sujidade). O

92 25,000 UND 25,1600 629,00
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LEITE EM PO ZERO LACTOSE: - LEITE EM PO ZERO
LACTOSE: Caracteristicas técnicas: altodextrina, soro de
leite, enzima lactase, vitaminas A, D, C e E, minerais

lforra o 7infrn) o amiicifiranta laritina Aa cnia

500,000 cX LEITE UHT INTEGRAL: - LEITE UHT INTEGRAL.: 47,9800
Caracteristicas técnica: integral, caixa, 3% de gordura,
UHT. A embalagem devera conter externamente os
dados de identifica¢é@o e procedéncia, ingredientes,
informagao nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: tetra pak, contendo 1I, em caixas com 12
unidades

200,000 cxX LEITE INTEGRAL ZERO LACTOSE: - LEITE INTEGRAL 63,2900
ZERO LACTOSE: Caracteristicas técnicas: com adicao
de enzima lactase, com 3% de gordura, UHT. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes, informagao
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade
do produto e numero do registro.
Embalagem: tetra pak, contendo 1l, em caixas com 12

unidades.

80,000 UND LEITE DE COCO PARA BEBER : - LEITE DE COCO 11,4600
PARA BEBER : Caracteristicas técnicas: Agua, agua de
coco, leite de coco, emulsificante celulose
microcristalina, estabilizantes gomas xantana e
carboximetilcelulose (CMC), acidulante &cido citrico,
conservantes sorbato de potassio e benzoato de sédio,
aromatizantes idénticos ao natural., formato liquido.
Embalagem: 900ml

250,000 PCT LENTILHA SECA : - LENTILHA SECA : Caracteristicas 8,2500
técnicas: livre de materiais terrosos, estranhos e
parasitas. A embalagem devera conter externamente o0s
dados de identificacé@o e procedéncia, ingredientes,
informag&o nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: Pacote 500g.

50,000 pCcT LOURO:-LOURO : Caracteristicas técnicas: em folhas 3,1200
desidratadas. A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo e procedéncia, ingredientes,
informagao nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: plastica com 4 g.

5.000,000 KG MAGCA : - MAGA : Caracteristicas Técnicas: Maga 7,1200
vermelha classificado tipo A. Deve apresentar
caracteristicas bem definidas, ser de tamanho médio,
livre de danos fisioldgicos, pragas e doencas, estar em
perfeitas condigbes de conservagédo, sua coloragéo deve
ser de verde para amarelo, ndo deve estar
completamente madura. Produtos maduros ou
deteriorados ndo serdo aceitos. Embalagem: O produto
deve estar acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores ou caixas de polietileno
vazadas, pesado e etiquetado, devendo apresentar boa
higienizacéo (sem poeira e sujidade). O produto devera
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23.990,00

12.658,00

916,80

2.062,50

156,00

35.600,00

137


mailto:administracao@saodomingos.sc.gov.br
http://www.saodomingos.sc.gov.br/

Estado de Santa Catarina B,
MUNICIPIO DE SAO DOMINGOS =

Secretaria de Administracao e Fazenda — SAF = Govers Municipa! do
¢ sii0 DOMINGOS
99 100,000 PCT MACARRAO ARTESANAL : - MACARRAO ARTESANAL 4,9900 499,00

: Caracteristicas técnicas: tipo talharim, seco, com ovos.
A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes, informagao
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade
do produto e nimero do registro.

Embalagem: pacote contendo 500g.

100 180,000 PCT MACARRAO CABELO DE ANJO : - MACARRAO 55600 1.000,80
CABELO DE ANJO : Caracteristicas técnicas: com ovos,
para sopa, seco. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagéo e procedéncia,
ingredientes, informacgé&o nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: pacote com 500g.

101 100,000 PCT MACARRAO CONCHINHA : - MACARRAO 4.2400 424,00
CONCHINHA : Caracteristicas técnicas: com ovos, seco.
A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes, informagao
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade
do produto e niumero do registro.
Embalagem: pacote com 500qg.

102 50,000 PCT MACARRAO DE ARROZ ESPAGUETE : - MACARRAO 5,4200 271,00
DE ARROZ ESPAGUETE : Caracteristicas técnicas: sem
gluten, sem leite, seco. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
ingredientes, informag¢&o nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero do registro.

Embalagem: pacote com 500g.

103 50,000 PCT MACARRAO DE ARROZ (PENNE) : - MACARRAO DE 5,0900 254,50
ARROZ (PENNE) : Caracteristicas técnicas: sem gluten,
sem leite, seco. A embalagem deveréa conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
ingredientes, informac¢&o nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: pacote com 500g.

104 950,000 PCT MACARRAO DE SEMOLA: - MACARRAO DE SEMOLA: 2,3900 2.270,50
Caracteristica Técnicas: Macarrdo de sémola espaguete,
vitaminado. N&o devera apresentar sujidade, bolor,
mancha ou fragilidade a pressdo dos dedos.
Ingredientes: sémola de trigo enriquecida com ferro e
acido félico, corantes naturais urucum e curcuma.
Embalagem: Embalados em pacotes de polipropileno
bem vedados, intactas, com peso liquido de 500 gramas.
Com informacg6es sobre o produto, procedéncia,
informagao nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo e validade. Devidamente registrado e
rotulado. Prazo de Validade: minimo 90 dias a partir da

105 800,000 PCT 4,5100 3.608,00

138

Fone/Fax: (49) 3443-0281 — E-mail: administracao@saodomingos.sc.gov.br — Home Page: www.saodomingos.sc.gov.br
CNPJ: 83.009.894/0001-08 — Cx. Postal: 031 - Rua Getulio Vargas, 750 — Centro — CEP: 89835-000 — Sdo Domingos-SC



mailto:administracao@saodomingos.sc.gov.br
http://www.saodomingos.sc.gov.br/

Estado de Santa Catarina B,
MUNICIPIO DE SAO DOMINGOS =

Secretaria de Administracao e Fazenda — SAF = Govers Municipa! do
¢ sii0 DOMINGOS

MACARRAO TIPO GRAVATINHA : - MACARRAO TIPO
GRAVATINHA : Caracteristica Técnicas: massa
alimenticia de sémola de trigo, enriquecida com ferro e
acido félico. Embalados em pacotes de polipropileno
bem vedados, intactas, com peso liquido de 500 gramas.
Com informagdes sobre o produto, procedéncia,
informagao nutricional, nimero do lote, data de

fahricraran o validada Navidamanta ranictradn a

106 1.400,000 PCT MACARRAO C/ OVOS TIPO PARAFUSO: - 2,3000 3.220,00
MACARRAO C/ OVOS TIPO PARAFUSO: Caracteristica
Técnicas: Macarrdo com ovos, tipo parafuso. Nao devera
apresentar sujidade, bolor, mancha ou fragilidade a
pressédo dos dedos. Embalagem: Embalados em pacotes
de polipropileno bem vedados, intactas, com peso liquido
de 500 gramas. Devidamente registrado e rotulado.
Prazo de Validade: minimo 90 dias a partir da data de
entrega na unidade requisitante.

107 1.000,000 PCT MACARRAO PENNE : - MACARRAO PENNE : 40800 4.080,00
Caracteristicas técnicas: macarrdo seco, produzido a
base de ovos. A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo e procedéncia, ingredientes,
informagao nutricional, nimero do lote, data de validade,
guantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: pacote com 500qg.

108 350,000 PCT MACARRAO LETRINHA : - MACARRAO LETRINHA : 4,7100 1.648,50
Caracteristicas técnicas: com ovos, para sopa, seco. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes, informagao
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade
do produto e nimero do registro.
Embalagem: pacote com 500qg.

109 1.000,000 PCT MACARRAO RIGATONI : - MACARRAO RIGATONI : 5,5900 5.590,00
Caracteristicas técnicas: (canudo), massa alimenticia de
sémola de trigo, enriquecida com ferro e acido folico.
Embalagem: pacote com 500gr. Validade minima 6

110 2.500,000 KG MAMAO FORMOSA : - MAMAO FORMOSA : 6,9000 17.250,00
Caracteristicas técnicas: Deve apresentar caracteristicas
bem definidas e bem formadas. A mamao deve ser de
tamanho médio, livre de danos fisiolégicos, pragas e
doencas. Estar em perfeitas condicdes de conservacao e

maturidade. Produto muito verde, muito maduro,
danificado ou deteriorado néo sera aceito. Embalagem:
O produto deve estar acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores ou caixas de polietileno
vazadas, por quilo, pesado e etiquetado, devendo
apresentar boa higienizacao (sem poeira e sujidade). O
produto devera ser transportado em veiculo fechado.

111 2.000,000 KG 6,1100 12.220,00
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MANGA - - Caracteristicas Técnicas: Manga brasileira.
Deve apresentar caracteristicas bem definidas e bem
formadas. A manga deve ser de tamanho médio, livre de
danos fisiolégicos, pragas e doencas. Estar em perfeitas
condicdes de conservacéo e maturidade. Produto muito
verde, muito maduro, danificado ou deteriorado ndo sera
aceito. Embalagem: O produto deve estar acondicionado
em sacos plasticos transparentes e incolores ou caixas
de polietileno vazadas, por quilo, pesado e etiquetado,
devendo apresentar boa higienizag¢éo (sem poeira e

sujidade). O produto devera ser transportado em veiculo
farhadn

50,000 KG MARACUJA : - MARACUJA : Caracteristicas Técnicas:
maduro, sem partes danificadas ou em processo de
apodrecimento, polpa suculenta, livre de sujidades e
parasitas, tamanho médio e uniforme.

15,000 UND MEL DE ABELHA : - MEL DE ABELHA : Mel de abelha,
puro, liquido, livre de impurezas e aditivos, coloragéo e
sabor caracteristico. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informacé&o nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e niumero do registro.
Embalagem com 500g.

50,000 UND MELADO DE CANA : - MELADO DE CANA : Melado de
cana, batido, puro, livre de impurezas. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificacéo e
procedéncia, ingredientes, informacao nutricional,
namero do lote, data de validade, quantidade do produto
e numero do registro. Embalagem com 400g.

3.000,000 KG MELANCIA - - Caracteristicas: Alimento de tamanho
médio e uniforme, coloracé@o externa verde uniforme sem
partes amareladas e vermelho cereja internamente, sem
sinais de deterioracdo, sem danos de lesfes fisicas,
mecanicas ou de transporte, compacta, integra, fresca,
suculenta, no pico de maturacao.

2.100,000 KG MELAO AMARELO : - MELAO AMARELO :
Caracteristicas técnicas: de boa qualidade, tamanho
médio e uniforme, sem partes apodrecidas ou
amassadas, livre da agdo de parasitas e insetos, livre de
sujidades, no pico de maturagéo.

As frutas devem ser firmes, devem apresentar-se sem
deformacéo e ausentes de danos mecanicos e doencas.
Devera apresentar grau de maturacéo tal que lhe permita
suportar a manipulacdo, o transporte e a conservagao
em condi¢des adequadas para o consumo. Com
auséncia de sujidades, parasitos e larvas. Embalagem:
devem ser transportadas em caixas de polietileno
vazadas, pesado e etiquetado, devendo apresentar boa

20,000 UND MISTURA PARA BOLO SEM GLUTEN: - MISTURA
PARA BOLO SEM GLUTEN: Caracteristicas técnicas:
Farinha de arroz, farinha de milho e fécula de mandioca,

\m

Governo Mumicipa! dn

SAO0 DOMINGOS
12,7900 639,50
32,2300 483,45
15,9300 796,50

3,1800  9.540,00

5,8600 12.306,00

15,7600 315,20
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350,000 KG MORANGA CABOTIA : - MORANGA CABOTIA : 2,1800 763,00

Caracteristicas técnicas: casca integra, livre de sujidades
e partes danificadas, livre da acdo de parasitas e insetos,
tamanho médio e uniforme.

Embalagem: devem ser transportadas em caixas de
polietileno vazadas, pesado e etiquetado, devendo
apresentar boa higienizacao (sem poeira e sujidade).

150,000 KG NO DOCE : - NO DOCE : Caracteristicas técnicas: 34,8000
alimento a base de farinha de trigo, ovos, agucar,
fermento quimico, leite e 6leo vegetal ou manteiga, frito.
Formato tradicional de n6 com cerca de 06 cm de
cumprimento, fresco e macio, envolto por cobertura de
acucar ou coco. Embalado em embalagem pléastica, bem
vedada. A embalagem deve conter extremamente 0s
dados de identificac@o e procedéncia, ingredientes,
informacdes nutricionais, data de validade e quantidade

10,000 UND OLEO DE GIRASSOL : - OLEO DE GIRASSOL : 16,1700
Caracteristicas técnicas: refinado, cor propria, sem odor
ou sabor estranho. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
ingredientes, informag¢&o nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem com 900ml

800,000 UND OLEO DE SOJA REFINADO : - OLEO DE SOJA 8,3600
REFINADO : Caracteristica Técnicas: Oleo obtido de
matéria-prima vegetal em bom estado sanitario.
Embalagem: Deve estar intacta, em embalagem PET
transparente, atoxica, ndo apresentando amassamento
ou vazamento, com conteddo de 900 ml. Embalagem e
rotulagem conforme legislacdo. Prazo de Validade:
minimo 90 dias a partir da data de entrega na unidade

50,000 PCT OREGANO :- OREGANO : Caracteristicas técnicas:, 5,7700
desidratado, livre de impurezas, materiais estranhos e
parasitas. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificacé@o e procedéncia, ingredientes,
informagao nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem contendo 100g.

50,000 Dz OVOS - - Alimento de origem animal, integros, frescos, 9,6200
livres de sujidades, acondicionados em embalagens
préprias, com 12 unidades.

200,000 KG PALITO SALGADO : - PALITO SALGADO : 35,5100
Caracteristicas técnicas: alimento a base de farinha de
trigo, tipo salgado, frito ou assado, tamanho
aproximadamente de 10cm de comprimento. A
embalagem deve conter extremamente os dados de
identificac&o e procedéncia, ingredientes, informagao
nutricional data de validade e quantidade de produto e

300,000 KG 10,7800
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PAO CASEIRO : - PAO CASEIRO : Caracteristicas
técnicas: fresco, livre de mofos e sujidades, cor e odor
caracteristico, sem partes cruas ou queimadas. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificac&o e procedéncia, ingredientes, informacao

niitricinnal niimarn dn Inta dAata da validada ~nantidada

126 30,000 KG PAO CASEIRO INTEGRAL : - PAO CASEIRO 17,2000 516,00
INTEGRAL : Caracteristicas técnicas: fonte de fibras,
livre de mofos e sujidades, cor e odor caracteristico, sem
partes cruas ou queimadas. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informagao nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalados: em pacotes plasticos bem fechados, deve
constar peso.

127 450,000 UND PAO DE FORMA : - PAO DE FORMA : Caracteristicas 7,1100 3.199,50
técnicas: Pao de forma, de trigo branco, fatiado. Sem
adicdo de acucar e sem aditivos alimentares. Sem
gordura TRANS ou margarina ou gordura de porco.
Embalagem de no maximo 500g, com aproximadamente
25g a fatia. Embalagem priméria: Sacos Plasticos.
Validade minima de 05 dias. Apresentar rotulagem com
data de fabricacdo data de validade, lista de
ingredientes, fabricante, peso e informacdes nutricionais.

128 150,000 KGg PAO DE QUENJO : - PAO DE QUEIJO : Caracteristicas 31,5000 4.725,00
técnicas: alimento a base de polvilho, ovos, queijo, 6leo
vegetal e sal. Em formato circular com aproximadamente
4cm de didmetro. Assado, coloragcdo amarelo claro, sem
partes queimadas ou cruas, macio e fresco. Embalado
em embalagem bem vedada. A embalagem deve conter
extremamente os dados de identificagdo e procedéncia,
ingredientes, informacg&o nutricional data de validade e
quantidade de produto.

129 500,000 KG PAO FRANCES : - PAO FRANCES : Caracteristicas 15,5200 7.760,00
técnicas: preparado a base de farinha de trigo refinada,
sal, acucar e fermento biol6gico, em unidades de cerca
de 50 gramas. Acondicionados em embalagens plasticas
bem vedadas, contendo externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes, informagao
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade
do produto e niimero do registro.

130 800,000 PCT PAO TIPO HOT DOG : - PAO TIPO HOT DOG : 8,2300 6.584,00
Caracteristicas técnicas: livre de mofos e sujidades,
macio, cor e odor caracteristico, unidades com cerca de
50 gramas. A embalagem devera conter externamente
os dados de identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informag&o nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: pacotes com 4 unidades.

131 1.000,000 PCT 9,2400 9.240,00
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PAO TIPO HOT DOG MINI: - PAO TIPO HOT DOG
MINI; Caracteristicas técnicas: pdo com cerca de 25
gramas a unidade, sem sujidades, macio cor e odor
caracteristico. A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo e procedéncia, ingredientes,
informagao nutricional, nimero do lote, data de validade,

miantidada An nradiita o niimarn An ranictra

132 12,000 UND PASTA DE AMENDOM - Caracteristicas técnicas: pasta 15,1900 182,28
de amendoim integral, zero lactose, zero adi¢do de
acuUcares.
Embalagem:500gr.
Entrega: Conforme solicitag&o. O produto devera ser
transportado em veiculo fechado, em condicdes
higiénico-sanitarias e que garantam a qualidade e

133 500,000 KG PEPINO : - PEPINO : Caracteristicas Técnicas: Pepino 3,4900 1.745,00
fresco de cor verde escura, firme, tamanho médio e sem
sujidades. Deve apresentar caracteristicas bem
formadas, cor uniforme e com brilho, superficie lisa, livre
de danos mecanicos, fisiolégicos, pragas e doencas,
estar em perfeitas condi¢des de conservagédo e
maturacao. Deve ser de tamanho médio, produtos
deteriorados néo serdo aceitos. Embalagem: O produto
deve estar acondicionado em sacos plasticos

devendo apresentar boa higienizagéo (sem poeira e
sujidade). O produto devera ser transportado em veiculo
fechado.

134 500,000 KG PERA: - PERA: Caracteristicas Técnicas: Péra com 9,9500 4.975,00
tamanho e colora¢&o uniformes, devendo ser bem
desenvolvida e madura, com polpa firme e intacta, sem
danos fisicos e mecéanicos oriundos do manuseio e
transporte. Peso aproximado de 200g por unidade.
Devera apresentar grau de maturacéo tal que permita
suportar a manipulacéo, o transporte e a conservagao
em condicdes adequadas para o consumo. Com
auséncia de sujidades, parasitas e larvas. Embalagem: O
produto deve estar acondicionado em sacos plasticos
transparentes e incolores ou caixas de polietileno
vazadas, pesado e etiquetado, devendo apresentar boa
higienizacdo (sem poeira e sujidade).

135 200,000 KG PESSEGO :- PESSEGO : Caracteristicas Técnicas: 10,0000 2.000,00
Péssego fresco, de boa qualidade e firme, casca limpa,
lisa e de grau médio de amadurecimento, sem
machucados. Com auséncia de sujidades, parasitas e
larvas. Embalagem: O produto deve estar acondicionado
em sacos plasticos transparentes e incolores ou caixas
de polietileno vazadas, pesado e etiquetado, devendo
apresentar boa higienizagdo (sem poeira e sujidade). O
produto devera ser transportado em veiculo fechado.

136 3.000,000 UND PICOLE DE FRUTAS: - PICOLE DE FRUTAS: Picolé de 4,1500 12.450,00
frutas: diversos sabores, a base de agua, de boa
qualidade, congelado. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
ingredientes, informac¢&o nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem plastica, hermeticamente fechada, contendo
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137 30,000 KG PIMENTAO AMARELO : - PIMENTAO AMARELO : 11,3300 339,90

Caracteristicas Técnicas: Pimentdes amarelos frescos,
firmes, de cor brilhante, de tamanhos médios e sem
machucados. Deve apresentar caracteristicas bem
formadas, livre de danos mecanicos, fisioldgicos, pragas
e doengcas, estar em perfeitas condigbes de conservagéo
e maturacdo. Deve ser de tamanho médio, produtos
pequenos ou deteriorados ndo serdo aceitos.
Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos
plasticos resistentes e transparentes pesado e
etiquetado, devendo apresentar boa higienizacao (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser transportado em

138 30,000 KG PIMENTAO VERDE: - PIMENTAO VERDE: 6,4300 192,90
Caracteristicas Técnicas: Pimentdes verdes frescos,
firmes, de cor brilhante, de tamanhos médios e sem
machucados. Deve apresentar caracteristicas bem
formadas, livre de danos mecénicos, fisioldgicos, pragas
e doencas, estar em perfeitas condi¢des de conservagéo
e maturagdo. Deve ser de tamanho médio, produtos
pequenos ou deteriorados ndo serédo aceitos.
Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos
plasticos resistentes e transparentes pesado e
etiquetado, devendo apresentar boa higienizacédo (sem
poeira e sujidade). O produto devera ser transportado em

139 300,000 pcT PIPOCA : - PIPOCA : Caracteristicas técnicas: tipo 1, em 2,6600 798,00
gréo, amarela, livre de impurezas, sujidades e/ou
parasitas. A embalagem devera conter externamente 0s
dados de identificacdo e procedéncia, ingredientes,
informag&o nutricional, nimero do lote, data de validade,
guantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: pacotes com 500g.

140 100,000 UND POLPA DE FRUTA - - Caracteristicas técnicas: sabor 2,0300 203,00
variado (morango, abacaxi, maracuja), pura, sem
aditivos, congelada. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
ingredientes, informacédo nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: unidades de 100g.
Entrega: conforme solicitacdo em data a ser programada
diretamente nas unidades educacionais. O produto
devera ser transportado em veiculo resfriado e fechado

141 10,000 pcT POLVILHO AZEDO : - POLVILHO AZEDO : 8,5200 85,20
Caracteristicas técnica: produzido a partir da mandioca,
com granulos uniformes, seco, com cor e odor
caracteristico. A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo e procedéncia, ingredientes,
informagao nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: pacote com 500q.

142 10,000 PCT 6,5100 65,10
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POLVILHO DOCE: - POLVILHO DOCE: Caracteristicas
técnica: produzido a partir da mandioca, com granulos
uniformes, seco, com cor e odor caracteristico. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificac&o e procedéncia, ingredientes, informacao
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade

An nradiitn o niimarn An ranictra

143 200,000 KG PONCA - - PONCA - 3,9900 798,00

144 500,000 pcT PRESUNTO FATIADO : - PRESUNTO FATIADO : 7,5500 3.775,00
Caracteristicas técnicas: produzido a partir de carne
suina, resfriado, com dados de identificagao e
procedéncia, ingredientes, informacao nutricional,
namero do lote, data de validade, nimero do registro.
Embalagem: pacote com 200gr

145 50,000 UND PRESUNTO - - PRESUNTO - Caracteristicas técnicas: 71,9800 3.599,00
produzido a partir de carne suina, resfriado. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes, informagao
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade
do produto e nimero do registro.

Embalagem: Em pecas de aproximadamente 3,4 kg,
acondicionadas em embalagens plasticas bem vedadas.
Entrega: conforme solicitacdo em data a ser programada
diretamente nas unidades educacionais. O produto
deverd ser transportado em veiculo resfriado e fechado.

146 400,000 pPCcT QUEIJO MUSSARELA FATIADO : - QUEIJO 12,9800 5.192,00
MUSSARELA FATIADO : Caracteristicas técnicas:
resfriado, com dados de identificacdo e procedéncia,
ingredientes, informac¢&o nutricional, nimero do lote, data
de validade e nimero do registro.
Embalagem: pacote com 150 gramas.

147 200,000 KG QUEIJO MUSSARELA : - QUEIJO MUSSARELA : 24,8000 4.960,00
Caracteristicas técnicas: em pecas, resfriado. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, ingredientes, informagao
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade
do produto e numero do registro.
Embalagem: plastica bem vedada, com 1kg.

148 100,000 pcT QUEIJO ZERO LACTOSE : - QUEIJO ZERO LACTOSE : 11,3800 1.138,00
Caracteristicas técnica: mussarela: fatiado, embalado em
saco plastico transparente atoxico, resistente,
hermeticamente fechado. A embalagem devera conter

externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
namero do lote, data de fabricacéo, quantidade do
produto. Devera apresentar validade minima de 6 (seis)
meses a partir da data de entrega. Com registro no
ministério da agricultura. Embalagem: plasticas vedadas

149 60,000 PCT QUIRERA: - QUIRERA: Caracteristicas técnica: 2,2900 137,40
canjiquinha de milho tipo 1, sem sujidades, caruncho,
parasitas. Validade n&o inferior a 06 meses na data de
entrega do produto. Com embalagem e rotulagem
minima conforme legislacao vigente.
Embalagem: pacote, transparente de 500gr.
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150 900,000 KG REPOLHO VERDE : - REPOLHO VERDE : 2,2300 2.007,00

Caracteristicas Técnicas: Repolho de primeira qualidade,
limpo, sem folhas velhas. Deve apresentar
caracteristicas de qualidade bem formadas com
coloragéo propria, superficie lisa, livre de danos
mecanicos, fisioldgicos, pragas e doencas, estar em
perfeitas condi¢Bes de conservagéo e maturagdo.
Produto deteriorado ndo sera aceito. Embalagem: O
produto deve estar embalado em sacos plasticos
resistentes e transparentes, devendo apresentar boa
higienizac&o (sem poeira e sujidade). O produto devera

151 80,000 KG REPOLHO ROXO - - Caracteristicas: de primeira 4,0300 322,40
gualidade. As cabecgas devem ser firmes, compactas e
sem rachaduras e com folhas lisas ou crespas de cor
roxa, livres de manchas escuras e de perfuracdes.
Tamanho médio. Embalagem: Unica, plastica de
polietileno transparente ou caixas vazadas limpas.

152 150,000 UND REQUEIJAO CREMOSO: - REQUEIJAO CREMOSO: 5,8900 883,50
Caracteristicas técnica: resfriado, sem glaten. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificac&o e procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade
do produto e numero do registro.
Embalagem: potes com 200g.

153 50,000 UND REQUEIJAO CREMOSO ZERO LACTOSE: - 8,3200 416,00
REQUEIJAO CREMOSO ZERO LACTOSE:
Caracteristicas técnica: para dietas com restricdo de
lactose, resfriado, sem gluten. A embalagem deveréa
conter externamente os dados de identificacéo e
procedéncia, ingredientes, informacao nutricional,
namero do lote, data de validade, quantidade do produto
e namero do registro.

154 100,000 pcT ROSQUINHA DE POLVILHO : - ROSQUINHA DE 4,4400 444,00
POLVILHO : Caracteristicas técnicas: a base de
polvilho, sem glaten, lactose, ovos e aguUcar.
Embalagem: plastica, 60gr ou mais.

155 50,000 PCT SAGU : - SAGU : Caracteristicas técnica: puro, feito de 4,0300 201,50
mandioca, livre materiais estranhos. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificacéo e
procedéncia, ingredientes, informagao nutricional,
namero do lote, data de validade, quantidade do produto
e namero do registro.

156 800,000 PCT SAL REFINADO IODADO (EXTRA FINO) : - SAL 2,4300 1.944,00
REFINADO IODADO (EXTRA FINO) : Caracteristica
Técnicas: Sal apresentando complementacéo de iodo,
extrafino. Embalagem: Embalados em pacotes de
polietileno transparente, bem vedados, intactos, com
peso liquido de 1 kg. Embalagem e rotulagem conforme
legislacao. Prazo de Validade: minimo 90 dias a partir da

unidade requisitante.

157 50,000 UND 5,6500 282,50
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SALSINHA : - SALSINHA : Caracteristicas Técnicas:
Salsinha em magos de 100 gramas, com folhas firmes,
frescas, de cor vibrante, sem machucados e sujidades.
Devera ser entregue em embalagens plasticas.
Embalagem: O produto deve estar acondicionado em
caixas de polietileno, devendo apresentar boa

hiniani7ar3n fcam nnaira a chniiidadal N nradinita Adavara

158 200,000 KG SONHO RECHEADO : - SONHO RECHEADO : 36,5000 7.300,00
Caracteristicas técnica: alimento a base de farinha de
trigo, ovos, agucar, fermento biolégico, sal, leite e
gordura vegetal ou manteiga. Em formato circular de até
7cm de diametro, frito em 6leo vegetal, coloragéo
marrom claro, recheio de doce de leite ou goiabada,
envolto com agucar refinado, macio, fresco, sem sinais
de queimado ou cru. A embalagem deve conter
extremamente os dados de identificagéo e procedéncia,
ingredientes, informacg&o nutricional data de validade e
guantidade de produto e ser embalada individualmente.

159 2.000,000 UND SORVETE : - SORVETE : Caracteristicas técnica: 5,9000 11.800,00
diversos sabores (creme, nata, chocolate, morango e
coco), a base de leite. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
ingredientes, informag¢&o nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e niumero do registro.
Embalagem: Potes de 95 g.

160 50,000 UND SORVETE SEM LACTOSE: - SORVETE SEM 19,0000 950,00
LACTOSE: Caracteristicas técnicas: diversos sabor a
embalagem devera conter externamente os dados de
identificac&o e procedéncia, ingredientes, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade
do produto e nimero do registro. Embalagem: potes de

161 50,000 cX SORVETESLT:-SORVETES LT : Caracteristicas 69,0000 3.450,00
técnica: diversos sabores (creme, nata, chocolate,
morango e coco), a base de leite. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacédo e
procedéncia, ingredientes, informacao nutricional,
namero do lote, data de validade, quantidade do produto
e nimero do registro.

162 200,000 FRCO SUCO CONCENTRADO (ABACAXI) - SUCO 7,9900 1.598,00
CONCENTRADO (ABACAXI) : Caracteristicas técnica:
com propriedades originais da fruta, A embalagem
deveré conter externamente os dados de identificagéo e
procedéncia, ingredientes, informacao nutricional,
namero do lote, data de validade, quantidade do produto
e nimero do registro.

163 300,000 UND SUCO DE UVA : - SUCO DE UVA : Caracteristicas 14,6300 4.389,00
técnica, natural, integral, sem adi¢cdo de agucar e
conservantes. A embalagem devera conter externamente
os dados de identificacéo e procedéncia, ingredientes,
informagao nutricional, nimero do lote, data de validade,
guantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: frascos de vidro contendo 1,5 1.

164 2.000,000 KG. 4,9600 9.920,00
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TOMATE - - TOMATE - Caracteristicas técnicas:
tamanho médio, no pico de maturacéo, compacto e
firme, sem lesdes fisicas ou mecanicas, livre de
sujidades, consisténcia caracteristica da fruta.
Embalagem: O produto deve estar acondicionado em

carnc nlActirne trancnarantac a infnlarac nii faivac Aa

higienizacdo (sem poeira e sujidade). O produto devera
ser transportado em veiculo fechado.

165 350,000 KG VAGEM - - Caracteristicas: Alimento de tamanho médio 11,2300 3.930,50
e uniforme, coloragdo caracteristica, suculento, fresco,
livre de sinais de deteriorac¢éo ou da acéo de parasitas,
sem danos de lesdes fisicas, mecénicas ou de
transporte, compacto e integro, isento de sujidades,
material terroso e parasitas, no pico de maturagéo.
Embalado em pacotes plasticos, contendo 1 kg.

166 200,000 UND VINAGRES5LT:-VINAGRE 5 LT : Caracteristicas 24,9800 4.996,00
técnica: de vinho tinto, puro. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
ingredientes, informacé&o nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: frasco plastico contendo 5I.

167 50,000 UND VINAGRE : - VINAGRE : Caracteristicas técnica: de 5,2100 260,50
vinho tinto, puro. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
ingredientes, informag¢&o nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto e nimero do registro.
Embalagem: frasco plastico contendo 750ml.

168 400,000 KG. AMEIXA - - AMEIXA - Caracteristicas técnicas: com 19,2700  7.708,00
casca vermelha intensa e polpa amarela ou
avermelhada, fruto de tamanho médio em ponto maduro
e consistente para consumo.

169 150,000 UND MANTEIGA SEM SAL. - MANTEIGA SEM SAL. 9,9600 1.494,00
Embalagem plastica adequada de 200 gramas, com
inspecéo estadual ou federal, com data de fabricacéo,
validade e rotulagem nutricional obrigatoria. Validade
minima de 3 meses apds a entrega.

170 100,000 UND AGUA DE COCO - - Caracteristicas técnica: caixa tetra 6,2300 623,00
pak com 200 ml esterilizada, 100% agua de coco, sem
conservadores artificiais e agucar. embalagem caixa
tetrapack ou garrafa pet com capacidade de 200ml a

171 400,000 PCT 10,5200 4.208,00
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BISCOITO COOKIES - - Caracteristicas técnica: sem
gluten e sem lactose. de boa qualidade, inteiros.
fabricado a partir de matérias primas sas e limpas e estar
em perfeito estado de conservacéo. serdo rejeitados mal
cozidos, queimados e de caracteristicas organolépticos
anormais, ndo podendo apresentar excesso de dureza e
nem se apresentar quebradicos. constando identifica¢@o

An nradiitn® marra fahricanta data da fahrirarin

172 60,000 UND LEITE DE AMENDOAS - - Caracteristicas técnica: 22,8800 1.372,80
ingredientes: agua, pasta de améndoas, carbonato de
célcio, goma alfarroba, emulsificante lecitina de girassol.
embalagem: caixa tetra pack longa vida atdxica de 1 litro.
validade: minima de 3 meses na data de entrega.

173 400,000 KG UVAITALIA - - Caracteristicas técnica: verde, sem 16,4200 6.568,00
sementes, polpa crocante e textura consistente, cachos e
graos integros.

174 800,000 KG UVA NIAGARA - Caracteristicas técnica: roxa, 12,4800 9.984,00
peguenina cachos arredondados, cachos e gréos

175 600,000 PCT ACAFRAO - - Caracteristicas técnica: Produto de 56100 3.366,00
gualidade, homogéneo, fino, constituido pela moagem da
raiz de Ac¢afrdo da Terra (Curcuma longa L), dessecados
e moidos, com coloracdo amarela intensa. Pct 50 gr

176 100,000 UND BISCOITO DE POLVILHO - - Caracteristicas técnica: 25,2600 2.526,00
Produto de qualidade, fabricado a partir de matérias
primas sés e limpas, isentas de matéria terrosa,
parasitos e de detritos animais e vegetais, devendo estar
em perfeito estado de conservacéo. Serdo rejeitados 0s
biscoitos ou bolachas mal assados, queimados, de
caracteres organolépticos anormais. N&o seré tolerado o
emprego de substancias corantes e conservantes na
confecgdo dos biscoitos, que ndo sejam naturais. Deve
ser produzido somente com a farinha de polvilho.
Embalagem: Pacote de 250g. De plastico atoxico,
resistente e transparente. Deve apresentar
nome/identificagéo do produto e fabricante/produtor, lista
de ingredientes, tabela nutricional, peso e modo de
conservacao/armazenamento. Validade: No minimo 2

177 20,000 UND FERMENTO QUIMICO - - O produto devera apresentar 2,3700 47,40
as seguintes caracteristicas: fermento quimico, em pg,
para elaboracao de bolos. Embalagem de pléastico
anatdmica, tampa de rosquear, 200 gramas e tampa
medidora. Devera conter vedacgéo entre a tampa e o
produto. A embalagem devera estar intacta, amassada
e/ou vazamento. Com data de fabricacao, lote do produto
e prazo de validade de no minimo 4 meses.

178 5000 UND CASCO DE GAS P13: - CASCO DE GAS P13: 264,3700 1.321,85
179 5000 UND CASCO DE GAS P45: - CASCO DE GAS P45: 755,8700 3.779,35
180 250,000 UND CARGA DE GAS P13: - CARGA DE GAS P13: 148,9300 37.232,50
181 50,000 UND CARGA DE GAS P45 : - CARGA DE GAS P45 : 446,3300 22.316,50
182 30,000 UND 90,9500 2.728,50
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FORMULA INFANTIL EM PO SEM ADICAO DE
LACTOSE - - Caracteristicas técnica: alimentacéo para

lartantae rnm ractrir3n Ao lartnea Aacda N nacrimantn

183 50,000 PCT UVA PASSAS - - Caracteristicas técnica: Escura e sem 5,7300 286,50
semente. ingredientes: uva passa preta sem semente.
embalagem de 100g. na embalagem devera constar o
nome e marca do produto, data de fabricag&o, prazo de
validade, nimero do lote e tabela de informagdes
nutricionais. validade de, no minimo, 6 meses a partir da

184 60,000 UND AMEIXA PRETA - Caracteristicas técnica: ameixa preta 7,7100 462,60
seca. ingredientes: ameixa preta seca, sem carogo.
embalagem de 100g. na embalagem devera constar o
nome e marca do produto, data de fabricagéo, prazo de
validade, nimero do lote e tabela de informagdes
nutricionais. validade de, no minimo, 6 meses a partir da

| Total 905.693,33

Ol

10. ADEQUACAO ORCAMENTARIA:
SECRETARIA DE EDUCAGCAO E CULTURA -04.001

NUmero da despesa 32
Recurso 04.001.00001 — Ordinarios

11. OBRIGACOES DA CONTRATADA:

a) A CONTRATADA obriga-se a realizar a entrega dos itens/servico, conforme a solicitacdo da secretaria
requisitante e especificacdes a serem fornecidas pelo Municipio, no prazo estabelecido neste termo.

b) A CONTRATADA obriga-se a entregar os itens/servigo solicitados, e responsabilizar-se por quaisquer danos
decorrentes, causados a esta Municipalidade ou a terceiros;

c) A CONTRATADA obriga-se a manter, durante toda a execucdo do Contrato, em compatibilidade com as
obrigacdes por ela assumidas, exigidas na licitacdo, sob pena de rescisdo do Contrato por ndo cumprimento do
mesmo.

d) A CONTRATADA obriga-se a entregar por completo os itens da solicitacdo de fornecimento feita, caso
contrério sera devolvido a mercadoria e notificada.

e) Nao seré recebido alimentos com embalagens danificadas.

f) N&o ser& recebido alimentos pereciveis danificados e que ndo estejam de acordo com a descri¢ao do referido.

12. OBRIGACOES DA CONTRATANTE:

a) verificar minuciosamente a conformidade dos itens recebidos provisoriamente com as especificacfes
constantes do Edital e da proposta, para fins de recebimento definitivo;

b) acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigacdes da Contratada, através de servidor especialmente
indicado pelo setor responsavel;

c) efetuar o pagamento no prazo previsto.

13. LOCAL DE ENTREGA E EXECU(;AO:

O local de entrega e execuc¢ao deve ser previamente visto pela empresa vencedora juntamente com o
responsavel da pasta, respeitando os horarios vigentes das 07:30 até as 11:30 horas e das 13:00 horas as
17:00 horas, ou em horéarios determinados por decreto municipal.

MARCIA Assinado de forma

VEBER:026271 digital por MARCIA S&o Domingos- SC, 30 de janeiro d e2026.
Dados: 2026.02.03
78911 15:53:13 -03'00'

Marcia Veber
Secretaria de Educacgédo e Cultura
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ANEXO IV
MODELO PROPOSTA READEQUADA

(Obs.: Enviar em anexo complementar ou por e-mail em até duas horas ap6s a solicitacdo do pregoeiro)

Pregdo ELETRONICO N° *** PROCESSO LICITATORIO N ***

IDENTIFICACAO DA PROPONENTE

NOME DE FANTASIA:

RAZAO SOCIAL:

CNPJ:

INSC. EST.:

ENDERECO:

BAIRRO: CIDADE:

CEP: E-MAIL:

TELEFONE: FAX:

CONTATO DA LICITANTE: TELEFONE:

BANCO DA LICITANTE: CONTA BANCARIA DA LICITANTE:

N° DA AGENCIA:

VALOR
ITENS DESCRICAO MARCA QUANT. UNIDADE UNIT.
(R9)

VALOR
TOTAL (R$)

1

TOTAL POR EXTENSO:

AEMPRESA: ... DECLARA QUE:

1 ESTAOINCLUSAS NO VALOR COTADO TODAS AS DESPESAS COM MAO DE OBRA E, BEM COMO,
TODOS OS TRIBUTOS E ENCARGOS FISCAIS, SOCIAIS, TRABALHISTAS, PREVIDENCIARIOS E
COMERCIAIS E, AINDA, OS GASTOS COM TRANSPORTE E ACONDICIONAMENTO DOS PRODUTOS
EM EMBALAGENS ADEQUADAS.

2 VALIDADE DA PROPOSTA: 60 (SESSENTA) DIAS.

3 PRAZO DE INICIO DE FORNECIMENTO/EXECUGCAO DOS SERVICOS DE ACORDO COM O
ESTABELECIDO NO TERMO DE REFERENCIA (ANEXO I) DO EDITAL DESSE PROCESSO.

4 QUE NAO INCIDE NAS VEDAGCOES PREVISTAS NA LEI N° 14.133/2021.

5 QUE O PRAZO DE INICIO DA ENTREGA DOS EQUIPAMENTOS SERA DE ACORDO COM OS
TERMOS ESTABELECIDOS NO ANEXO I, DESTE EDITAL A CONTAR DO RECEBIMENTO, POR PARTE
DA CONTRATADA, DA ORDEM DE COMPRA OU DOCUMENTO SIMILAR.

.................. y eeeee DE ..o, DE 20%**,

CARIMBO DA EMPRESA/ASSINATURA DO RESPONSAVEL
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ANEXO V

DECLARACOES UNIFICADAS
(Obs.: Enviar em anexo junto com a documentac¢éo de habilitacéo)

Pregdo ELETRONICA N *** PROCESSO ADMINISTRATIVO N **

(PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA)

............................................... , INSCRITO NO CNPJ N° ........c.cecesveenn.., POR INTERMEDIO DE SEU
REPRESENTANTE LEGAL O(A) SR(A) ...vververeeeeeremreeerernens , PORTADOR(A) DA
CARTEIRA DE IDENTIDADE NO ............... E CPF N, , DECLARA, PARA FINS DO

DISPOSTO NOS ITEM 4.4.1 ATE 45 DESTE EDITAL, COMO CONDICAO DE PARTICIPAGAO QUE CUMPRO COM
TODOS OS REQUISITOS:

4.4.1. Cumpro com os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n° 123, de 2006, estando
apta a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus Art’'s 42 a 49;

4.4.2. Conhego todas as regras do edital, bem como todos os requisitos de habilitacdo, e que a proposta
esta em conformidade com as exigéncias do instrumento convocatorio;

4.4.3.Digo que nos valores propostos estdo inclusos todos o0s custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente
no fornecimento dos bens ou servigos;

4.4.4. Compreendo que a proposta econdmica na sua integralidade dos custos para atendimento dos
direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas
convencdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das
propostas;

4.4.5. Cumpro os requisitos de habilitacdo e que as declara¢des informadas sdo veridicas, conforme art.
63, inciso |, da Lei 14.133/2021;

4.4.6. Inexistem fatos impeditivos para sua habilitagdo no certame, ciente da obrigatoriedade de declarar
ocorréncias posteriores;

4.4.7. Nao emprego menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor
de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢ao de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIII, da
Constituicéo;

4.4.8. N&o possuo, em minha cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante ou forgado,
observando o disposto nos incisos Il e IV do art. 1° e no inciso Il do art. 5° da Constituicdo Federal,

4.4.9. Que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da
Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas, conforme art. 63, inciso IV, Lei
14.133/2021;

.................. y oooe. DE ..o, DE 20%*%,

(REPRESENTANTE LEGAL)
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