ESTADO DE SANTA CATARINA

TERMO DE REFERENCIA - TR

MUNICIPIO DE CHAPECO

SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO ECONOMICO, TURISMO,

TECNOLOGIA E INOVAGAO

1 — DEFINIGAO DO OBJETO
1.1 Contratacdo de empresa especializada para prestacdo de servicos de alimentacéo
para a solenidade de entrega do Troféu “O Desbravador”, compreendendo o preparo e
fornecimento de 950 (novecentos e cinquenta) jantares, estruturagcdo e manutengdo do
buffet, fornecimento de loucas, utensilios e equipamentos, disponibilizacdo de no minimo
50 (cinquenta) gargons e 01 (um) coordenador de saldo ou maitre, além dos demais
servicos necessarios a execucao do evento, a realizar-se no dia 14 de outubro de 2026,
no Saldo Nobre Nelson Galina, no Centro de Cultura e Eventos Plinio Arlindo de Nés,
conforme condi¢des e exigéncias estabelecidas neste instrumento

Item

Especificagdao do
Objeto

Und Quant.

Valor Unt.

Valor Total

01

Contratagcdo de empresa
especializada para
prestacdo de servicos de
alimentagao para a
solenidade de entrega do
Troféu “O Desbravador”,
compreendendo o preparo
e fornecimento de 950
(novecentos e cinquenta)
jantares, estruturacédo e
manutengdo do  buffet,
fornecimento de lougas,
utensilios e equipamentos,
disponibilizagdo de no
minimo 50 (cinquenta)
garcons e 01 (um)
coordenador de saldao ou
maitre, além dos demais
Servicos necessarios a
execugao do evento, a
realizar-se no dia 14 de
outubro de 2026, no Salado
Nobre Nelson Galina, no
Centro de Cultura e
Eventos Plinio Arlindo de
Nés.

SV 950

R$
89,02

R$
84.569,00
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a) O servigo desta contratagcdo sdo caracterizadas como comuns, decorrentes da
necessidade da realizacdo da solenidade de entrega do troféu “O Desbravador 2026,
conforme justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.

b) O prazo de vigéncia da contratagdo é da assinatura do contrato até 30 de outubro de 2026, na
forma do art. 105 da lei 14.133/2021.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRIGAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGCAO

a) A Fundamentacédo da Contratagédo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada
em topico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de
Referéncia.

b) O objeto da contratagdo ja tem previsdo no Plano de Contratagdes Anual, conforme
descrito no ETP.

3. DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA
DO OBJETO

a) A descrigao da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em topico especifico
dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATAGAO
4.1 — Do objeto

ITEM Especificacdo do objeto Unid. Quant.

01 [Contratagdo de empresa especializada para prestagao de| SV 950
servicos de alimentacdo para a solenidade de entrega do
Troféu “O Desbravador’, compreendendo o preparo €
fornecimento de 950 (novecentos e cinquenta) jantares,
estruturagdo e manutencao do buffet, fornecimento de lougas,
utensilios e equipamentos, disponibilizacdo de no minimo 50
(cinquenta) garcons e 01 (um) coordenador de saldo ou
maitre, além dos demais servigos necessarios a execugao do
evento, a realizar-se no dia 14 de outubro de 2026, no Salédo
Nobre Nelson Galina, no Centro de Cultura e Eventos Plinio
Arlindo de Nés.
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4.2 Da entrega e do recebimento

As refeicbes destinadas a solenidade de entrega do Troféu “O Desbravador” deverao ser
disponibilizadas diretamente no Saldao Nobre Nelson Galina, localizado no Centro de
Cultura e Eventos Plinio Arlindo de Nés, Rua Assis Brasil, 20 D, Centro, Chapecdé/SC, na
data de 14 de outubro de 2026.

4.3 Das Especificagoes da Contratacao
4 — REQUISITOS DA CONTRATACAO

4.1 As refeicdes deverdo apresentar elevado padrdo de qualidade, compativel com a natureza
formal e institucional da solenidade, devendo ser observados, no minimo, os seguintes requisitos:
4.1.2 Utilizagdo de ingredientes frescos, proprios para consumo, dentro do prazo de validade e
provenientes de estabelecimentos regularmente constituidos;

4.1.3 Carnes com boa apresentacao, textura e qualidade, livres de excesso de gordura, nervos,
aparas ou odores incompativeis com o produto;

4.1.4 Frios e queijos com caracteristicas préprias de cada produto, textura, aroma e sabor
adequados, devidamente refrigerados e fatiados/apresentados de maneira uniforme;

41.5 Massas preparadas de forma a preservar textura adequada, evitando-se produtos
excessivamente cozidos, ressecados ou com molhos em quantidade insuficiente;

4.1.6 Risotos preparados com consisténcia cremosa e adequada ao consumo, devendo ser
mantidos em condicbes que preservem suas caracteristicas durante o periodo de servico;

4.1.7 Molhos, cremes e demais preparagdes elaborados com ingredientes de qualidade e
apresentados de forma homogénea;

4.1.8 Doces e sobremesas elaborados com ingredientes proprios para confeitaria profissional,
apresentando padrao uniforme de tamanho, acabamento, textura e sabor;

4.1.9 Todos os alimentos deverao apresentar aparéncia, aroma, textura e sabor caracteristicos da
respectiva preparacao;

4110 Fica vedado o fornecimento de alimentos queimados, ressecados, excessivamente
gordurosos, deteriorados, com alteracdo de sabor, odor ou aparéncia ou em condigbes
inadequadas de temperatura;

4.1.11 As preparagdes deverao apresentar acabamento visual uniforme e compativel com evento
institucional de padréo elevado.

4.2 Apresentacgao do Buffet
4.2.1 As ilhas gastrondmicas deverdo possuir apresentagdo uniforme, elegante e organizada,

compativel com solenidade institucional formal.

4.2.2 Nao poderdo permanecer aparentes ao publico caixas de transporte, embalagens
comerciais, recipientes plasticos destinados ao armazenamento, caixas térmicas, papeldo ou
materiais utilizados exclusivamente na logistica de transporte.

4.2.3 Os alimentos deverao ser apresentados em travessas, recipientes ou utensilios apropriados

a preparagao, em perfeito estado de conservagao e higienizagao.
3
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4.2.4 A contratada devera manter as ilhas permanentemente organizadas, limpas e abastecidas
durante todo o periodo destinado a alimentacéao, realizando reposigao antes que as preparagdes
se esgotem.

4.2.5 Todos os pratos quentes previstos no cardapio deverdo permanecer simultaneamente
disponiveis aos convidados durante o periodo de servigo.

4.3 Cardapio

llhas (Convidado serve-se diretamente na ilha):
Tabua com frios:

Mussarela

Provolone

Presunto

Salame italiano

Azeitonas

Pepino

Ovos de codorna

Pratos Quentes:(sera servido em 04 ilhas)

Escondidinho de costela suina tipo Chapecé

Risoto de gorgonzola com abacaxi caramelado

Penne ao molho lasca de frango ao molho madeira e champignon
Fricassé suino moda de Chapecd

Sobremesa: mesa de Doces: (03 unidades por pessoa)

Enrolados tradicionais (Brigadeiro, cajuzinho, beijinho, casadinho
Mousses diversos

Enrolados tradicionais: (Brigadeiro, cajuzinho, beijinho, casadinho).

4.4 Loucgas, Utensilios e Equipamentos

A contratada devera fornecer, em quantidade suficiente para atendimento dos 950
convidados e respectivas reposicées:Pratos de porcelana destinados as refeigdes;

Pratos de porcelana para sobremesa;

Ramequins de porcelana, quando necessarios;

Talheres integralmente em ago inox;

Copos de vidro;

Tacas de vidro;

Travessas e bandejas adequadas ao servigo;

rechauds em ago inox ou equipamento equivalente apropriado a manutengéo da
temperatura;

Pegadores, conchas, colheres e utensilios necessarios ao buffet;

¢ Guardanapos;
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e Demais utensilios indispensaveis a execugao.

4.5 Equipe de Atendimento

4.5.1 A contratada devera disponibilizar no minimo 50 (cinquenta) garcons, correspondentes a
profissionais distintos, assim distribuidos:

a) no minimo 25 (vinte e cinco) gargons destinados prioritariamente ao servigo de bebidas;

b) no minimo 25 (vinte e cinco) gargons destinados prioritariamente a alimentagéo, organizagédo
das ilhas e atendimento aos convidados.

4.5.2 Além da equipe acima, devera ser disponibilizado pelo menos 01 (um) coordenador de
salao ou maitre, responsavel pela organizacdo da equipe e interlocugdo com a fiscalizagdo do
Municipio.

4.5.3 Os profissionais deverdo apresentar-se devidamente uniformizados, com vestimenta social
padronizada, limpa e em perfeito estado de conservagéao, utilizando calgado fechado e mantendo
aparéncia e postura profissional compativeis com a formalidade da solenidade.

4.6 Bebidas

4.6.1 A empresa contratada para o fornecimento da alimentacdo sera responsavel pela
disponibilizagdo e comercializacdo das bebidas durante o evento, diretamente aos convidados,
ndo havendo qualquer custo ao Municipio pela aquisi¢do ou consumo das bebidas. A contratada
devera disponibilizar estrutura, estoque, refrigeracao, utensilios e equipe suficientes para
assegurar atendimento adequado e continuo durante todo o periodo do evento.

4.6.2 Deverao ser disponibilizadas para comercializagdo, no minimo, as seguintes categorias:

a) agua mineral natural sem gas;

b) dgua mineral natural com gas;

c) refrigerantes tradicionais e versées sem agucar;
d) cerveja;

€) vinho tinto;

f) vinho branco;

g) espumante.

4.7 Padrao de qualidade das bebidas
Todas as bebidas deveréo:
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4.7.1 Ser provenientes de fabricantes, vinicolas, cervejarias ou importadores regularmente
constituidos;

4.7.2 Possuir registro, autorizagdo ou regularizagdo perante os 6rgaos competentes, quando
exigivel;

4.7.3 Estar dentro do prazo de validade e acondicionadas em suas embalagens originais, integras
e devidamente lacradas;

4.7.4 Apresentar condigdes adequadas de conservagao, armazenamento e temperatura;

4.7.5 Possuir padrdao de qualidade compativel com a natureza formal e institucional da
solenidade.

4.7.6 Cervejas
As cervejas deverao ser industrializadas, de procedéncia regular, disponibilizadas em embalagem
original e lacrada e servidas adequadamente refrigeradas.

Devera ser disponibilizada ao menos uma opc¢éo de cerveja tipo Pilsen ou Lager, podendo a
contratada disponibilizar outras categorias adicionais.

As embalagens e recipientes de armazenamento ndo deverao permanecer expostos nas areas
destinadas aos convidados, devendo ser mantidos em local proprio de apoio.

4.7.7 Vinhos

Deverao ser disponibilizadas, no minimo:
01 opgéao de vinho tinto seco;

01 opgéao de vinho branco seco.

Os vinhos deverdo ser comercializados em garrafas originais, preferencialmente de 750 ml,
devidamente lacradas e identificadas, apresentando indicagcdo de produtor/vinicola, pais ou regido

de origem, graduagéo alcodlica e demais informagdes obrigatdrias.

Os produtos deverao apresentar caracteristicas préprias da respectiva categoria, sem alteragdes
de aroma, sabor, cor ou conservagao.

O vinho branco devera ser mantido e servido refrigerado, em temperatura adequada ao consumo.

4.7.8 Espumantes
Devera ser disponibilizada, no minimo, 01 opcdo de espumante Brut, podendo a contratada
oferecer adicionalmente outras variedades, como Demi-Sec ou Moscatel.

Os espumantes deverao ser provenientes de fabricante ou vinicola regularmente estabelecida,
apresentados em embalagem original e lacrada e mantidos sob refrigeragdo adequada.

Deverao ser servidos gelados e em tagas de vidro apropriadas para espumante.
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4.7.9 Apresentagao e Servigo

As bebidas deverao ser servidas utilizando copos ou tagas de vidro adequados a cada categoria,
especialmente:

Tacas apropriadas para vinho;
Tacas apropriadas para espumante;

Copos ou tagas apropriados para cerveja;

Copos de vidro para agua, refrigerantes e sucos.

Os copos e tagas deverao possuir padrao visual uniforme, estar perfeitamente higienizados e
livres de trincas, lascas, manchas ou outros defeitos.

A apresentacdo e o servigco das bebidas deverao ser compativeis com a natureza formal do
evento, sendo vedada a disposicdo aparente, nas mesas ou areas principais de circulagado, de
caixas de papeldo, engradados, caixas térmicas ou embalagens destinadas exclusivamente ao
transporte e armazenamento.

Durante o atendimento, a abertura das garrafas de vinho e espumante devera ser realizada pela
equipe de servico, preferencialmente no momento do consumo, sendo vedada a disponibilizacao
aos convidados de garrafas previamente abertas sem as adequadas condi¢cdes de conservagao. A
equipe devera realizar o servigo das bebidas de forma organizada, adequada e compativel com a
solenidade.

4.7.10 Da Comercializagao

A comercializagdo ocorrera diretamente entre a contratada e os convidados, sendo de sua
exclusiva responsabilidade:

- Definicao e cobrancga dos pregos;

- Recebimento dos valores;

- Disponibilizagao de meios de pagamento;

- Emissao de documentos fiscais, quando aplicavel,

- Cumprimento da legislagao relacionada a comercializagéo de bebidas;

- Controle de estoque;

- Cumprimento das regras relativas a venda de bebidas alcodlicas.

- A contratada devera aceitar, no minimo, pagamentos por PIX, cartdo de débito e cartao
de crédito.

- Os precos deverao estar claramente informados aos convidados antes da aquisigao.

- A contratada devera encaminhar a Administragdo, com antecedéncia minima de 05 dias
uteis do evento, relagado das bebidas que serdo comercializadas e respectivos precos.
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4.7.11 Bebidas Alcoodlicas

E expressamente vedada a comercializagdo ou fornecimento de bebidas alcodlicas a
menores de 18 anos.

A contratada sera integralmente responsavel pelo cumprimento das normas aplicaveis a
comercializacado de bebidas alcodlicas.

4.8.12 Controle de qualidade na execugcao

A fiscalizagao podera recusar qualquer alimento, bebida, louca, utensilio ou equipamento
que esteja em desacordo com as condigdes estabelecidas neste Termo de Referéncia.

A contratada devera promover substituicdo imediata sempre que identificados alimentos
com temperatura, aparéncia, textura, conservagao ou apresentagao incompativeis com as
especificagoes.

Sera igualmente considerada irregular a insuficiéncia injustificada de quantidade,
auséncia de preparagdes constantes do cardapio, falta de reposi¢ao, utilizacdo de
utensilios inadequados ou disponibilizacdo de equipe inferior ao quantitativo minimo
estabelecido.

As ocorréncias serao registradas pela fiscalizagdo e poderdo resultar em glosa
proporcional, sem prejuizo das demais medidas e sang¢gdes previstas no edital e no
contrato.

4.8.13 Da Subcontratagcao
N&o é permitido a subcontratacao

4.8.14 JUSTIFICATIVA DE AUSENCIA DA MATRIZ DE RISCO

Nao foi realizada analise de riscos, aprofundada, em virtude de que n&o se percebeu ne-

nhum risco extraordinario, existindo aqueles decorrentes da atividade que sera desempe-
nhada e, portanto, de conhecimento dos interessados e atribuiveis as partes através das

obrigacdes.
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4.8.15 DA EXIGENCIA DE LOCALIZAGAO DO FORNECEDOR

Considerando as caracteristicas especificas do fornecimento de alimentagdo pronta,
destinada ao atendimento de 950 (novecentos e cinquenta) jantares durante a solenidade
de entrega do Troféu “O Desbravador”, fica estabelecido que somente poderao participar
empresas sediadas no municipio de Chapecd/SC. Tal exigéncia decorre de fatores
técnicos e sanitarios relacionados a seguranga alimentar e a necessidade de
acompanhamento continuo pelos érgéos fiscalizadores locais.

A Vigilancia Sanitaria municipal devera realizar inspegdes e verificacbes durante a etapa
de producdo e entrega das refeigcbes, o que exige que o estabelecimento fornecedor
esteja localizado no mesmo municipio para garantir viabilidade operacional e atendimento
imediato a eventuais demandas. Ademais, a nutricionista responsavel devera acompanhar
o processo de recebimento, afericdo de temperatura, condi¢gdes de transporte,
manipulacdo e conformidade com as normas sanitarias, sendo imprescindivel que o
deslocamento seja rapido e o acesso ao fornecedor seja imediato.

A entrega das refeigdes devera ocorrer na temperatura quente adequada para consumo,
com controle rigoroso de tempo e temperatura, condi¢gdes inviabilizadas quando se trata
de estabelecimentos localizados fora de Chapecd, devido ao tempo de deslocamento e ao
risco de perda da qualidade e seguranga do alimento. Empresas de outros municipios nao
teriam tempo habil de atuagdo em caso de intercorréncias operacionais, sanitarias ou
estruturais, comprometendo a execugao do objeto e colocando em risco a adequada
prestacdo do servigo. Dessa forma, a limitacdo territorial se fundamenta em critérios
técnicos e sanitarios, indispensaveis para garantir a seguranga alimentar, a integridade do
fornecimento e a qualidade exigida para a solenidade.

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

Condigoes de execugao

A execugdo do objeto compreendera o preparo, fornecimento e servigo de alimentagéo
para a solenidade de entrega do Troféu “O Desbravador”, incluindo a estruturagcéo e
manutencdo do buffet, disponibilizacdo de lougas, utensilios e equipamentos, bem como
da equipe minima de atendimento prevista neste Termo de Referéncia, no dia 14 de
outubro de 2026, no Saldao Nobre Nelson Galina, no Centro de Cultura e Eventos Plinio
Arlindo de Nés, em Chapecdé/SC.

Todo o fornecimento deve atender aos padrbes de qualidade, higiene e apresentagéo
exigidos para eventos institucionais de grande porte, assegurando que a execug¢ao ocorra
de forma organizada, segura e compativel com a importancia do evento.
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6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avencadas e as normas da Lei n° 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas
consequéncias de sua inexecucéo total ou parcial.

A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo fiscal do contrato Sra.
CLEUSIANA TAMANHO ANHAIA.

O fiscal do contrato acompanhara a execucado do contrato, para que sejam cumpridas
todas as condi¢gdes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores
resultados para a Administragao

O(s) fiscal(is) de contrato fara(do) o gerenciamento do contrato e todas as ocorréncias
relacionadas a execugao do contrato, com a descricdo do que for necessario para a
regularizagao das faltas ou dos defeitos observados. Deverdo também responsabilizar se
por notificacdes, adverténcias, solicitacdo de abertura de processos administrativo, assim
como as corregbes a contratada, prestar informagdes ao gestor e a quem se fizer
necessario, adotar medidas para sanar irregularidades, desde que essas medidas nao
ultrapassem sua competéncia. Todas as atribuicdes do fiscal de contrato deverao ser
realizadas com emissdo de documentos comprobatérios de que foram executadas.

7. CRITERIOS DE MEDIGAO E PAGAMENTO

O critério de medicéo sera realizada apds a execugao do servigo, mediante o ateste do
fiscal do contrato quanto ao cumprimento das obrigagdes estabelecidas neste Termo de
Referéncia.

O pagamento sera realizado através de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e
conta corrente indicados pelo contratado.

Podera ser realizada retengéo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade
verificada no recebimento do objeto deste edital.

8. DO RECEBIMENTO

O recebimento do objeto sera realizado pelos fiscais do contrato, durante e apds a
execugao dos servigos, mediante verificagdo do cumprimento das condigdes e exigéncias
estabelecidas no Termo de Referéncia, no contrato e nos demais documentos que
integram o processo.

A fiscalizagao realizara, no momento da execugao do evento, a conferéncia dos servigos
prestados, especialmente quanto a quantidade e qualidade das refeigdes fornecidas, a
estruturacdo e manutencdo do buffet, a disponibilizacdo de lougas, utensilios e
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equipamentos, bem como a presenga e atuagao da equipe de atendimento exigida para a
execucao do objeto.

Eventuais ocorréncias, desconformidades ou descumprimentos verificados durante a
execugao serao registrados pela fiscalizagcdo e comunicados a contratada, para as
providéncias cabiveis, sem prejuizo da aplicagcdo das sang¢des previstas no contrato,
quando for o caso.

Concluida a execugdo do evento e constatado o cumprimento das obrigagdes
contratadas, o fiscal responsavel realizara o ateste da prestagdo dos servigos, para fins
de pagamento.

O recebimento e o ateste da prestacdo dos servigos ndo excluem a responsabilidade da
contratada pelos danos eventualmente causados a Administracdo ou a terceiros
decorrentes da execugao do objeto, nos termos da legislagao aplicavel.

9. LIQUIDAGAO

Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, o setor competente dara
o correto andamento para a liquidagdo no prazo maximo de até 5 (cinco) dias
consecutivos.

Para fins de liquidagdo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura
apresentada expressa os elementos necessarios e essenciais do documento.

Havendo erro na apresentagdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impecga a
liquidagdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o contratado providencie as
medidas saneadoras, sem 6nus a contratante;

10. PRAZO DE PAGAMENTO

O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até 30 (trinta) dias, contados da
finalizacdo da liquidagao da despesa.

A mora ocorrida entre a data fixada para o pagamento (vencimento da obrigagéo) até o
efetivo pagamento, sera calculada tomando-se por base a variagdo do INPC/IBGE ou
outro indice que venha a substitui-lo.

11. FORMA DE PAGAMENTO

O pagamento sera realizado através de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia
e conta corrente indicados pelo contratado no prazo maximo de 30 (trinta) dias
consecutivos apos entrega da nota fiscal.

11
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12. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

Forma de selecgao e critério de julgamento da proposta

O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de procedimento de LICITAGAO,
na modalidade PREGAO, julgamento MENOR PRECO GLOBAL;

13. EXIGENCIAS DE HABILITAGAO

13.1 Para fins de habilitagdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
a) Contrato social e suas alteragbes ou documento equivalente;

b) Cartdo CNPJ;

c) Prova de regularidade para com a Fazenda Publica Federal,;

d) Prova de regularidade para com a Fazenda Estadual;

e) Prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do licitante;
f) Prova de regularidade junto ao FGTS;

g) Prova de inexisténcia de débitos trabalhistas perante a Justica do Trabalho, através da
apresentacao de Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT);

h) Atestado de capacidade técnica que comprove a realizagdo de fornecimento de
refeicoes para eventos com publico superior a 400 pessoas;
i) Indicagdo do nome do chefe de cozinha responsavel pela preparagao das refeigcoes.

J) Alvara Sanitario/Licenga de Funcionamento vigente, emitido pela Vigilancia Sanitaria
Municipal, comprovando que o estabelecimento esta autorizado a produzir, manipular e
fornecer alimentos ao publico.

14. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATA(}AO
O custo estimado total da contratagdo ¢ de R$ 84.569,00 (Oitenta e quatro mil quinhentos e
sessenta e nove reais).

15. ADEQUAGAO OR(}AMENTARIA
A contratagao sera atendida pela seguinte dotacéo:

Elemento de Despesa:
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ESTADO DE SANTA CATARINA
MUNICIPIO DE CHAPECO

A contratagao sera atendida pela seguinte dotagao:

Gestéo/Unidade: 10010-Secretaria de Desenvolvimento Econémico, Turismo, Tecnologia
e Inovagao — SETEC;

Elemento de Despesa: 259 - 3.3.90.00.00 Aplicagdes Diretas.

A dotacao relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovagao da Lei
Orgamentaria respectiva e liberagao dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

Chapecd/SC, 09 de setembro de 2026.

Documento assinado digitalmente

ub FRANCYELLE DONDE REHBEIN
g Data: 09/09/2026 08:19:54-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

Responsavel pelo Termo de Referéncia
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