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TERMO DE REFERENCIA

REQUISICAO DE COMPRA 1° 911/2026
JUSTIFICATIVA:

Com o objetivo de fortalecer a economia local e consolidar Videira como um polo de negdcios e
turismo, a Administragdo Municipal promove a Expo Videira 2026, amparada pela Lei n® 3.237/15. O
evento, que ocorre de 10 a 13 de setembro, reafirma sua relevancia como feira multissetorial ao reunir
expositores de diversos segmentos e grandes atragdes nacionais. O evento busca superar os recordes de
publico das edi¢des anteriores, consolidando-se como um hub de negocios, networking e conhecimento
que beneficia diretamente o comércio ¢ a industria. Nesse cenario, a cessao de uso das areas destinadas a
gastronomia apresenta-se como medida essencial e estratégica. A presente permissdo de uso de espaco
publico durante as festividades da Expo Videira 2026, fundamenta-se nos seguintes pontos:

- Especializagdo Técnica e Seguranga Alimentar: A comercializa¢do de alimentos exige
conhecimentos técnicos especificos sobre manipulagcdo, armazenamento e normas sanitarias. Diante da
inexisténcia de equipe técnica municipal qualificada para a execugdo direta deste servigo, a permissao a
entes privados garante que profissionais do ramo assumam a responsabilidade técnica perante os drgdos
de vigilancia sanitaria.

- Eficiéncia Logistica: A montagem de cozinhas mdveis, o fornecimento de equipamentos (fogdes,
freezers, exaustores) e a gestdo de insumos pereciveis demandam uma estrutura que o Municipio nao
possui. A parceria privada permite que o evento conte com uma gastronomia diversa e profissional sem
investimentos do erario em maquinario ou estoque.

- Fomento a Economia e Identidade Local: é uma oportunidade para fortalecer o comércio regional.
A permissdo possibilita que estabelecimentos locais participem do evento, gerando emprego ¢ renda
temporaria, enquanto a Administragdo Publica foca seus esfor¢os na gestdo do evento.

- Desoneragao da Maquina Publica: Ao transferir a operacao para terceiros, o Municipio se isenta
dos custos de contratagdo de mao de obra temporaria e encargos trabalhistas, aplicando o Principio da
Eficiéncia ao garantir o servigo essencial de alimentagdo através da iniciativa privada.

OBJETO:

Termo de referéncia para Concessdo administrativa de uso, oneroso, de empresa para exploracdo da
comercializagdo dos espacos da area de gastronomia, de 10 de setembro de 2026 a 13 de setembro de
2026, na Associagdo Esportiva e Recreativa BRF — SER BRF, necessarios para atender as demandas da
EXPO VIDEIRA 2026, evento promovido pela Prefeitura de Videira.

ESPECIFICACAO:
Item Descri¢ao UNI QTD | Valor Valor
Unitario Total
01 CONCESSAO ADMINISTRATIVA DE USO,| SERVICO | 01 R$ 100.000,00 | R$ 100.000,00

200987 | ONEROSO, DE EMPRESA PARA
EXPLORACAO DA COMERCIALIZACAO
DOS ESPACOS DA AREA DE
GASTRONOMIA, DURANTE A EXPO
VIDEIRA.

A area de Gastronomia da Expo Videira 2026 sera composta por 32 estandes, divididos em dois
pavilhoes instalados adjacentes um ao outro. Os estandes estdo divididos em 6 areas. A area central
“denominada” bar ndo fara parte deste certame.
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PRAZO, LOCAL, CONDICOES DE ENTREGA E OBRIGACOES:

Todas as despesas relacionadas com a prestagdo dos servigos, incluindo despesas com seguro,
transporte, carga ¢ descarga, montagem e desmontagem, ferramentas, equipamentos, produtos ¢ materiais
necessarios, alimentacdo e¢ estadia de colaboradores, correrdo por conta da proponente vencedora,
despesas estas previstas e/ou computadas na proposta.

A contratada devera arcar com todos os encargos de sua atividade, sejam eles trabalhistas, sociais,
previdenciarios, fiscais ou comerciais.

A ndo prestacdo dos servicos dos itens dentro do prazo acima, ensejara a revogagdo do
contrato e a aplicagdo das sangdes legais previstas.

O Objeto sera recebido PROVISORIAMENTE, pelo responsavel por seu acompanhamento e
fiscalizacdo, para efeito de posterior verificagdo da conformidade com a especificagao.

O recebimento provisorio sera feito mediante certificagao.

O Objeto sera recebido DEFINITIVAMENTE, em até 05 (cinco) dias apds recebimento provisorio,
e sua verifica¢do da qualidade, quantidade e consequente aceitagdo.
Caso ndo ocorra o procedimento de recebimento provisorio, esses serdo considerados realizados.

O recebimento provisorio ou definitivo nao exclui a responsabilidade civil do contratado pela
solidez e seguranga. Também ndo exclui a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucdo do
contrato, dentro dos limites estabelecidos pela lei ou pelo contrato.

O contratado € obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no
todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da execugdo
ou de materiais empregados, mesmo apos ter sido recebido definitivamente o objeto do contrato.

Obs: O ato de atestar se concretiza com a declaragdo e assinatura do responsdvel no verso da nota
fiscal/fatura ou documento equivalente. A atestag¢do cabera ao servidor do orgdo ou entidade contratante,
ou ao fiscal da obra ou servigos ou a outra pessoa designada pela Administracdo para esse fim.

RESPONSAVEIS PELO RECEBIMENTO:
A fiscalizacdo do presente Contrato ficard a cargo do(s) servidor(es) abaixo mencionado(s)
juntamente com a Comissdo de Recebimento de Mercadorias e Servigos:

Fiscais de Contrato: Claudia Cesca, Telefone (49) 3090-2728, e-mail: sde.claudia@videira.sc.gov.br;
Rosani Luiza Schneider, fone (49) 3090-2728 e-mail sde.habitacao@videira.sc.gov.br; Bruna Santin,
fone (49) 30902805, email: visa@videira.sc.gov.br; Luiz Fernando Gardini, fone (49) 99911-9597,
email:planejamento.gardini@videira.sc.gov.br; Vinicius Ben Becker, fone (49) 3090-2022, email:
planejamento.vinicius@videira.sc.gov.br.

Gestora de Contratos: AMANDA STRAPAZZON MARMENTINI, telefone (49) 3566-9009, e-mail:
planejamento.amanda@yvideira.sc.gov.br.

Caberda ao(s) servidor(es) designado(s) bem como a comissdo de recebimento verificar se os itens, objeto
da presente ata, atendem a todas as especificagoes e demais requisitos exigidos, bem como autorizar o
pagamento da respectiva nota fiscal, e participar de todos os atos que se fizerem necessarios para o
adimplemento a que se referir o objeto licitado.

CRITERIO DE AVALIACAO DAS PROPOSTAS:
Solicitamos que o critério de avaliaciio das propostas seja MAIOR OFERTA

CONDICOES E PRAZOS DE PAGAMENTO:

O pagamento devera ser efetuado pela proponente vencedora em até 10 (dez) dias apés a assinatura
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do contrato, mediante depodsito IDENTIFICADO na conta corrente informada pela Secretaria de Finangas:
Banco do Brasil: Agéncia 0403-0, Conta 51.395-4 ou CHAVE PIX: 49 9 91207619.

A proponente vencedora devera apresentar comprovante de pagamento junto ao Departamento de
Compras e Licita¢des até o dia 10 DE AGOSTO DE 2026.

Constatando-se, a situacdo de irregularidade da proponente vencedora, serd providenciada sua
adverténcia, por escrito, para que, no prazo de 2 (dois) dias, regularize sua situacdo ou, no mesmo prazo,
apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério da contratante.

Persistindo a irregularidade, o MUNICIPIO adotara as medidas necessarias a rescisdo contratual
nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada a contratada o contraditério e a ampla
defesa.

OBRIGACOES DO FORNECEDOR:

A realizagdo e a responsabiliza¢do por toda a execugdo dos servigos, que incluem a montagem,
operagdo e desmontagem da estrutura, equipamentos e servicos necessarios para a realizacdo do evento,
deverdo estar inclusos todos os custos diretos e indiretos que poderdo incidir sobre o valor total da
proposta.

DA MONTAGEM:

Processo de instalagdo das estruturas e equipamentos listados, necessarios a realizacdo do evento
em tempo habil, incluindo servigos tais como a mobiliza¢do dos equipamentos, transporte € manuseio e
demais materiais e equipamentos necessarios para proceder a montagem, desmontagem e operacdo,
objetivando o pleno funcionamento tornando-os devidamente prontos a operacgdo, inclusive com as
documentagoes de responsabilidade técnica (ART ou RRT) e demais exigéncias do Corpo de Bombeiros.

DA OPERACAO:

Processo de desempenho das fungdes necessarias a realizagdo dos eventos por corpo técnico
responsavel, objetivando a plena utilizagdo das estruturas, corregdo de possiveis falhas € 0 manuseio dos
equipamentos durante toda a realizagdo do evento.

DA DESMONTAGEM: Processo inverso ao da montagem, tais como a desinstalagdo de toda a
estrutura e equipamentos utilizados durante o evento.

DAS ESTRUTURAS TEMPORARIAS E PRESTACAO DE SERVICO DE
RESPONSABILIDADE DA LICITANTE VENCEDOR:

A PROPONENTE VENCEDORA DEVERA SER RESPONSAVEL PELA montagem, operagio e
desmontagem da estrutura e demais servigos abaixo relacionados:

a) 02 (DOIS) PAVILHOES PARA ARENA COBERTA, MONTADO COM TRELICAS DE
ALUMINIO TIPO P-30/P-50, DEVIDAMENTE ATERRADOS, FORMATO DUAS AGUAS
SIMETRICAS, MEDIDAS TOTAIS APROXIMADAS DE 30M X 60M CADA (1.800M?), MEDINDO
NO APICE DA CUMEIRA 9M; COBERTURA E FECHAMENTO NAS LATERAIS EM LONA KP500
ANTI CHAMAS, ADICIONALMENTE AO DOCUMENTO DE RESPONSABILIDADE TECNICA,
EXIGE-SE A APRESENTACAO DOS LAUDOS DE INFLAMABILIDADE/IGNIFUGACAO
(REACAO AO FOGO) DAS LONAS UTILIZADAS, DEVIDAMENTE TENSIONADAS COM
TRILHOS AJUSTAVEIS, CINTAS DE CATRACAS FIXADAS AO SOLO COM PINOS TIPO
PONTA-DE-EIXO, SENDO AS CINTAS APLICADAS A CADA 5M, EM TODOS OS PES.

CADA PAVILHAO DEVERA CONTER ESTRUTURA DE TESTEIRA NA FACHADA
PRINCIPAL, EXECUTADA EM ESTRUTURA DE ALUMINIO TIPO P-30, MEDINDO
APROXIMADAMENTE 30M DE LARGURA POR 1M DE ALTURA, DE FORMA A PERMITIR A
COLOCACAO DE LONA PARA IDENTIFICACAO VISUAL DO ESPACO.

A AREA DE GASTRONOMIA DA EXPO VIDEIRA 2026 SERA COMPOSTA POR 32
ESTANDES, DIVIDIDOS EM DOIS PAVILHOES INSTALADOS ADJACENTES UM AO OUTRO.
OS ESTANDES ESTAO DIVIDIDOS EM 6 AREAS.
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Da seguranga ¢ instalacdo de gases combustiveis (GLP): Fica terminantemente estabelecido que
todas as instalagdes de recipientes de Gas Liquefeito de Petroleo (GLP) destinadas aos estandes da area
de gastronomia deverdo ser executadas obrigatoriamente na face externa das estruturas, em local ventilado
e isolado do publico, conforme as normas técnicas vigentes ¢ as instrugdes do Corpo de Bombeiros
Militar. E expressamente proibida a armazenagem de botijdes reserva, cheios ou vazios, no interior dos
estandes ou em areas de circulagdo interna. As substitui¢des de cilindros deverdo ser realizadas
exclusivamente no momento da necessidade real de troca, mediante operagdo assistida e garantindo o
imediato recolhimento do recipiente substituido, de modo que apenas a unidade em uso (ou a central
técnica permitida) permanecga conectada ao sistema, visando mitigar riscos de vazamento e incéndio em
ambientes confinados.

b) INSTALAR 3.600 M? DE PISO TIPO DECK NOS (1.800 M2 EM CADA PAVILHAO.

¢) 03 (TRES) GERADORES DE ENERGIA DE NO MINIMO 260 KVA CADA, PARA
ALIMENTAR A AREA DE GASTRONOMIA, COM CABEAMENTOS DE ALIMENTACAO
DEVIDAMENTE INSTALADO NA REDE CENTRAL DE DISTRIBUICAO, INCLUINDO MAO DE
OBRA DE INSTALACAO. O SISTEMA SERA RESPONSAVEL PELA ALIMENTACAO DE
TOMADAS, GELADEIRAS, FREEZERS, ILUMINACAO DA AREA DE GASTRONOMIA.

- NO MINIMO, 01 (UM) EXTINTOR DO TIPO PQS 4KG OU CO2 DE 6KG PARA CADA
GERADOR.

- A PROPONENTE VENCEDORA SERA RESPONSAVEL POR FORNECER E ABASTECER
0OS GERADORES DURANTE TODO O EVENTO.

d) A PROPONENTE VENCEDORA SERA RESPONSAVEL PELOS SERVICOS DE
INSTALACOES ELETRICAS NAS ESTRUTURAS MONTADAS, COM FORNECIMENTO DE
MATERIAIS, MAO DE OBRA ATENDENDO AS NECESSIDADES DO PLANO DE PREVENCAO
E PROTECAO CONTRA INCENDIOS (PPCI), SENDO EXIGENCIAS MINIMAS:

-REALIZAR A ILUMINACAO DA AREA DOS PAVILHOES, SENDO DE 02 A 03 LINHAS
DE ILUMINACAO, COM LAMPADAS DE 50W, SENDO NO MINIMO 10 PONTOS EM CADA
LINHA.

-CABEAMENTO DA PRACA DE ALIMENTACAO ATE OS GERADORES COM CABOS DE,
NO MINIMO, 6 MILIMETROS.

-INSTALACAO DE REDE DE ENERGIA ELETRICA PARA CADA ESPACO, SENDO
OBRIGATORIO CADA ESPACO TER UM DISJUNTOR INDIVIDUAL, SENDO, NO MINIMO, 06
(SEIS) ESPACOS COM DISJUNTORES DE 50 AMPERES E OS ESPACOS RESTANTES COM
DISJUNTORES DE 32 AMPERES TRIFASICO.

- INSTALACAO DE DISJUNTOR DE PROTECAO GERAL NA CONEXAO COM OS
GERADORES.

- SERVICOS DE INSTALACOES ELETRICAS NAS ESTRUTURAS MONTADAS, COM
FORNECIMENTO DE MATERIAIS, MAO DE OBRA ATENDENDO AS NECESSIDADES DO PPCI.

- DISPONIBILIZAR, NO MINIMO, 01 (UM) ELETRICISTA DE PLANTAO DURANTE TODO
O EVENTO.

e) DISPONIBILIZAR, 118 MESAS NO TOTAL PARA OS 2 PAVILHOES, COM 236 BANCOS
(MESA CENTRAL COM BANCOS LATERAIS. CONFORME DEMONSTRADO NA FIGURA 1.
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Fig. 1: Mesa estilo industrial de madeira e ferro, com acabamento em ferro, pés de ferro. Os pés da mesa e bancos, sdo
dobraveis e fixos nas mesas. As mesas medindo no minimo 3,00 metros de comprimento por 60 cm, bancos medindo no minimo
3,00 de comprimento por 30 cm de largura.

f) 02 (DUAS) ESTRUTURAS PARA 02 (DOIS) PALCO INTERNO PARA SHOWS
REGIONAIS NA AREA DE GASTRONOMIA - TABLADO 6M DE LAGURA X 4M DE
PROFUNDIDADE, COM FORRACAO NA COR PRETO OU CINZA. GRID DE TRELICAS EM
ALUMINIO. A ESTRUTURA DE TRELICAS Q30, COM BASES, TORRE, TRAVE, SLEEVE, PAU
DE CARGA, TALHAS, CINTAS E O QUE FOR NECESSARIO PARA FIXACAO DE TODO
EQUIPAMENTO DE ILUMINACAO E SONORIZACAO NO PALCO (TABLADO) MONTADO NA
AREA DE GASTRONOMIA.

g) 02 (DOIS) TELOES DE LED MODELO P 2.9 INDOOR, NAS MEDIDAS DE: - MINIMA:
4M DE LARGURA X 2M DE ALTURA; - MAXIMA: 5M DE LARGURA X 2,5M DE ALTURA E
NOTEBOOK E DEMAIS EQUIPAMENTOS PARA OPERACAO DO TELAO.

h) SERVICO DE SEGURANCA PRIVADA DESARMADA, PARA COBERTURA DA AREA
DE GASTRONOMIA, COM FORNECIMENTO DE MAO DE OBRA DEVIDAMENTE TREINADA,
QUALIFICADA E CREDENCIADA JUNTO AOS ORGAOS COMPETENTES E AUTORIZACAO
DA POLICIA FEDERAL, CONFORME ART. 4 DA LEI FEDERAL 14.967 DE 2024 PARA A
PRESTACAO DE SERVICO DE SEGURANCA DESARMADA. OS PROFISSIONAIS
DESIGNADOS DEVEM SER UNIFORMIZADOS, TREINADOS, CAPACITADOS E POSSUIR
CERTIDAO NEGATIVA DA POLICIA CIVIL. E DE RESPONSABILIDADE DA EMPRESA
CONTRATADA FORNECER RADIOS COMUNICADORES, ELABORAR E ENVIAR O PLANO DE
SEGURANCA DA AREA ANTECIPADAMENTE, ALEM DE ENCAMINHAR FOTOS DOS
PROFISSIONAIS E COPIA DA LISTA DE PRESENCA (FOLHA DE PONTO), CONTENDO O CPF,
ASSINATURA, HORARIO DE ENTRADA E SAIDA DE CADA SEGURANCA. A CONTRATADA
DEVERA CUMPRIR INTEGRALMENTE AS OBRIGACOES LEGAIS, TRABALHISTAS E
PREVIDENCIARIAS RELATIVAS A SUA EQUIPE, ALEM DE SEGUIR AS NORMAS VIGENTES
ESTABELECIDAS PELOS ORGAOS DE SEGURANCA PUBLICA E DEMAIS
REGULAMENTACOES APLICAVEIS. OS SERVICOS DEVERAO SER EXECUTADOS POR
PROFISSIONAIS DE AMBOS OS SEXOS, CONFORME DEMANDA DO MUNICIPIO,
OBSERVANDO-SE O QUANTITATIVO PREVIAMENTE ESTIMADO A SEGUIR, NO MINIMO 10
SEGURANCAS POR DIA PARA AREA DA GASTRONOMIA NOS HORARIOS A SEGUIR:

10/09/2026 (quinta-feira) 10 (dez) profissionais, com inicio dos servigos as 18h e término as Olh;

11/09/2026 (sexta-feira) 10 (dez) profissionais, com inicio dos servigos as 10h e término as 01h;

12/09/2026 (sabado) 10 (dez) profissionais, com inicio dos servigos as 10h e término as Olh;

13/09/2026 (domingo) 10 (dez) profissionais, com inicio dos servicos as 10h e término as 01h.

Os horarios de inicio e término dos servi¢os, bem como a distribui¢do do quantitativo de
profissionais, poderdo ser ajustados pela Comissdo Central Organizadora (CCO), de acordo com a
dinamica do evento, a logistica operacional, respeitada a modalidade de contratagdo por hora’homem.
Cabera a contratada a responsabilidade integral pelo pagamento da remuneracdo dos funcionarios
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alocados, incluindo o periodo normal e noturno, com os respectivos adicionais legais, encargos sociais,
tributos e demais obrigagdes trabalhistas e previdencidrias.

Sao obrigacoes e responsabilidades da CONTRATADA:

- Limpeza das mesas na area de gastronomia.

- Utilizar recipientes adequados, para o armazenamento de todo o 6leo vegetal utilizado. Fica
terminantemente proibido o descarte de 6leo, gordura ou residuos similares em pias, ralos, redes de esgoto
ou diretamente no solo.

- Executar as instalagdes e estruturas até o prazo maximo do dia 04 de setembro de 2026, para que
haja tempo habil na realizagdo das vistorias para aprovacao junto a CCO, fiscais de contrato, Corpo de
Bombeiros e demais orgaos fiscalizadores, como: Vigilancia Sanitaria, Policia Civil, Policia Militar entre
outros.

- Disponibilizar no inicio da montagem: Anotacdes de Responsabilidade Técnica (ART’s) e laudos
quandos solicitados, sendo estes:

- 02 (DOIS) PAVILHOES: devera apresentar Anotagio de Responsabilidade Técnica (ART) ou
Registro de Responsabilidade Técnica (RRT) de execugao dos servigos, incluindo o aterramento, assinada
pelo responsavel técnico devidamente registrado junto ao Conselho Regional de Engenharia e Agronomia
(CREA) ou ao Conselho Regional de Arquitetura e Urbanismo (CAU), para a CCO da Expo Videira 2026,
anteriormente a prestacao dos servigos.

- Ainda devera apresentar Laudo técnico de verificagdo de incombustibilidade da estrutura (que
possuam caracteristicas nao propagantes ou que sejam incombustiveis), assinado pelo responsavel técnico
devidamente registrado junto ao Conselho Regional de Engenharia e Agronomia (CREA) ou ao Conselho
Regional de Arquitetura e Urbanismo (CAU), para a CCO da Expo Videira 2026, anteriormente a
prestacdo dos servigos.

- 03 (TRES) GERADORES DE ENERGIA: devera apresentar Anotagdo de Responsabilidade
Técnica (ART) ou Registro de Responsabilidade Técnica (RRT) de execugdo dos servigos, incluindo o
aterramento, assinada pelo responsavel técnico devidamente registrado junto ao Conselho Regional de
Engenharia e Agronomia (CREA) ou ao Conselho Regional de Arquitetura e Urbanismo (CAU), CCO da
EXPO VIDEIRA 2026, anteriormente a prestacao dos servigos.

-02 (DUAS) ESTRUTURAS PARA PALCO INTERNO PARA SHOWS REGIONAIS NA AREA
DE GASTRONOMIA - devera apresentar Anotagao de Responsabilidade Técnica (ART) ou Registro de
Responsabilidade Técnica (RRT) de execugdo dos servigos, assinada pelo responsavel técnico
devidamente registrado junto ao Conselho Regional de Engenharia e Agronomia (CREA) ou ao Conselho
Regional de Arquitetura e Urbanismo (CAU), para a CCO da Expo Videira 2026, anteriormente a
prestacdo dos servigos.

A proponente vencedora devera apresentar certificado ou outro documento comprobatério de que
os profissionais que irdo prestar os servigos possuem curso de acordo com a NR-10 - Seguranca em
Instalagdes e Servigos em Eletricidade.

Os documentos mencionados deverdo ser apresentados para a CCO da EXPO VIDEIRA 2026, com
antecedéncia de 03 (trés) dias anteriormente a prestagdo dos servigos.

As custas com a Anotag¢do de Responsabilidade Técnica (ART), Registro de Responsabilidade
Técnica (RRT) e/ou Laudo técnico de verificagdo de incombustibilidade da estrutura, conforme exigido
em cada item, serdo de responsabilidade da licitante vencedora.

Comercializar espacos de venda de alimentagdo na EXPO VIDEIRA 2026.

Cumprir a legislacdo pertinente e aplicavel a execucdo dos servigcos quanto a licengas, alvaras e
outros que se fizerem necessarios.

Utilizar somente bens, materiais e servigos de acordo com as normas do INMETRO e da ABNT,
conforme o caso.

Responsabilizar-se, integralmente, pelo controle de qualidade dos servigos.

Em refazer, as suas expensas, todo e qualquer servico mal executado, defeituoso ou com
acabamento insatisfatorio, bem como a execugao fora das especificagdes técnicas.

Em fornecer e obrigar os empregados a utilizarem os equipamentos de protecdo individual, bem
como cumprir as demais normas constantes da legislacdo de seguranca, medicina e higiene do trabalho,
arcando com todos e quaisquer custos advindos ou decorrentes dos mesmos.

Realizar a entrega de todos os equipamentos de prote¢do individual (EPI) para atividades
consideradas nocivas a saude, entregando-se, posteriormente, comprovante de entrega a contratante.

Todas as informacdes necessarias a comprovagdo de entrega dos EPIs e outros procedimentos que
visem a protecdo do trabalhador, serdo repassadas aos fiscais de contrato.
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Em providenciar, sob as suas expensas e responsabilidades, todo material necessario a prestacao
dos referidos servigos, este em perfeito estado de conservacao e funcionamento.

Quanto a quaisquer danos causados ao equipamento utilizado para prestacao dos servigos, arcando
com todos os custos advindos ou decorrentes do mesmo

Em comunicar a ocorréncia de qualquer fato ou condi¢do que possa impedir a execugdo destes
servigos (por escrito)

Quanto a quaisquer acontecimentos, seja por dolo ou culpa que porventura cometerem pela
prestacdo de servigos objeto deste contrato.

Por todo e qualquer material de sua posse ou propriedade, bem como quanto a quaisquer custos ou
onus advindos dos mesmos.

Quanto a toda e qualquer responsabilidade ou reparagdo civil e penal que porventura surgir em
decorréncia da prestagdo dos referidos servigos.

Sera responsavel por quaisquer acidentes decorrentes a acidente de trabalho e legislacdo, pertinente,
estando ciente de que seu descumprimento ensejara nas aplicagdes legais.

Nao subcontratar qualquer das prestacdes a que esta obrigada, exceto nas condi¢des autorizadas no
termo de referéncia ou na minuta de contrato.

A presente contratagdo ndo gerara nenhum vinculo empregaticio perante a contratada e seus
profissionais contratados, sendo de sua responsabilidade estadia, deslocamento, alimentagao e transporte
dos profissionais, pagamento de impostos, encargos e tributos que incidirem sobre a contratacao, além do
fornecimento de todo material necessario para realizagdo dos servigos.

A execucdo dos servigos devera ser com profissionais habilitados e com experiéncia na area. A
execucado sera supervisionada, medida e fiscalizada pelos membros da CCO e fiscais de contrato.

A proponente vencedora devera disponibilizar os equipamentos e materiais devidamente montados
e em funcionamento, nos locais determinados, até a data de 04 de setembro de 2026, sendo responsavel
também por Alvaras Sanitarios, ART s e demais exigéncias legais para funcionamento dos equipamentos
e materiais de modo a garantir seguranga aos municipes que estarao nas festividades.

A proponente vencedora devera providenciar a liberagdo do Estado, com o regime especial para
liberagdo do evento (falar com a sua propria contabilidade) das exigéncias tributarias.

Todas as exigéncias tributarias sdo de responsabilidade da proponente vencedora.

A proponente vencedora devera cobrar dos compradores dos espacos a ART, dentro da jurisdicagdo
do CREA/SC para a montagem de estande (construido e basico) durante a EXPO VIDEIRA 2026.

Fornecer equipe de montagem, desmontagem e manutengdo durante o evento;

A proponente vencedora devera dispor de, no minimo, 01 (um) profissional para operar os
equipamentos durante a realizagdo da EXPO VIDEIRA 2026.

Os funcionarios deverdo estar identificados, quando estiverem prestando os servigos nas
dependéncias do evento;

Efetuar a seguranga dos itens instalados, desde o momento da instalagdo até a retirada destes
Supervisionar os servigos para garantir que ocorram de forma coordenada;

Os itens deverdo ser montados/instalados nos locais, datas e horarios a serem indicadas pela area
requisitante no momento do envio da Autorizagdo de Fornecimento.

O proponente vencedor sera responsavel por todas as despesas relacionadas com a prestacdo dos
servicos, incluindo despesas com seguro, transporte, carga e descarga, montagem e desmontagem,
materiais e equipamentos necessarios (cabeamento, quadros de distribui¢do, conectores e combustivel
para os geradores), alimentagdo e estadia da equipe técnica e colaboradores, correrdo por conta da
proponente vencedora, despesas estas previstas e/ou computadas na proposta.

A proponente vencedora devera dispor de todo o cabeamento necessario para atender a EXPO
VIDEIRA 2026.

A proponente vencedora devera organizar o funcionamento da area de gastronomia, sendo que
devera funcionar nos seguintes horarios:

Dia 10/09/2026 (quinta-feira): das 18h30 as O1h;

Dia 11/09/2026 (sexta-feira): das 10h as Olh;

Dia 12/09/2026 (sabado): das 10h as Olh;

Dia 13/09/2026 (domingo): das 10h as O1h.

DOS DIREITOS DA PROPONENTE VENCEDORA:

A proponente vencedora tera direito a:
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100% da arrecadacio com a venda dos espacos da drea da gastronomia.

A proponente vencedora serd a UNICA RESPONSAVEL pela venda dos espagos destinados a area
de gastronomia.

Sendo que essa area compreende 32 pontos, medindo cada um: 3 (trés) metros de largura e 6 (seis)
metros comprimento totalizando 18m? (dezoito metros quadrados), com a distancia minima de eles de
1(um) metro conforme croqui no Anexo 1. A area central “denominada” bar ndo fara parte deste certame.

O valor maximo de venda dos espagos pela proponente vencedora sera de R$ 6.600,00 (seis mil e
seiscentos reais).

O Croqui no ANEXO I devera ser seguido para efetuar a venda dos espagos.

A proponente vencedora devera destinar 08 espagos, preestabelecidos, para empresas com sede no
Municipio de Videira-SC, sendo que estes terdo prioridade na aquisicdo dos espagos, predefinido no
Croqui do Anexo I.

Espacos destinados a empresas com sede no Municipio de Videira:

ESPACO 01

ESPACO 02

ESPACO 03

ESPACO 04

ESPACO 13

ESPACO 14

ESPACO 15

ESPACO 16

Os espagos destinados as empresas com sede no Municipio de Videira, ap6s o inicio da venda terdo
essa exclusividade na compra por 15 (quinze) dias apds o inicio das vendas, apds isso a proponente
vencedora podera comercializar os espagos de forma livre, predefinido no Croqui do Anexo I. A éarea
central “denominada” bar ndo fara parte deste certame.

A proponente vencedora devera, em conjunto com o Municipio, efetuar a divulgagdo da venda dos
espacos de gastronomia, definindo uma data de inicio das vendas.

A proponente vencedora podera comercializar até 02 espagos por empresa.

O espaco comercializado devera ser para food truck ou cozinha itinerante (barraca TS), bem como
para comercializagdo de sucos naturais, acai e produtos similares de alimentagdo, excluindo-se os itens
relacionados como exclusividade na concessao onerosa da arena de shows.

A proponente vencedora devera garantir os seguintes parametros em relacdo a area de gastronomia:

- A decoragdo do espaco deve estar de acordo com o evento, apresentando aspecto funcional e
agradavel;

- O material decorativo e de uso individual ndo deve exceder o espago do seu local, principalmente,
nos espagos dos corredores e estandes vizinhos;

- Providenciar Carteira de Satide dos manipuladores;

- Certificado do curso de boas préaticas de fabricagdo/manipulacédo;

- Laudo de desinsetizacao (Food Trucks);

- Alvara sanitario da cidade de origem;

- Alvara de localizagdo;

- A fiscalizagdo do contrato fara a conferéncia da documentacdo de forma individual com cada
expositor e, caso ndo sejam apresentadas ou apresentadas em desacordo, o expositor serd impedido de
montar sua estrutura, ndo cabendo nenhum tipo de ressarcimento pela Prefeitura Municipal de Videira.

- Providenciar e munir seus prepostos, destacados para trabalhar no LOCAL ora locado, com
uniforme completo: touca descartavel, camisa, calga e avental de cores claras (preferencialmente branco),
sapato fechado;

- Garantir seguranga dos seus prepostos;

- Fazer com que seus prepostos lavem bem as médos com agua e sabdo toda vez que: iniciarem os
trabalhos com contato aos alimentos; forem ao banheiro e retornarem aos trabalhos e manipularem o lixo;

- Manter e garantir a boa higiene e organizag¢ao do ambiente;

- Manter o lixo em recipiente limpo, revestido de saco plastico e sempre tampado;

- Utilizar panos secos e limpos, para o manejo com alimentos e demais necessarios para o
desenvolvimento dos trabalhos;

- Obrigar os prepostos que manipulem alimentos manter as unhas curtas, limpas € sem esmalte;
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- Manter os materiais de limpeza em local definido para os mesmos e identificados;

- Possuir Nota Fiscal ou respectivo documentos, com comprovacao da procedéncia dos produtos de
origem animal (carne in natura, ovo, leite, etc);

- Cozinhar bem os alimentos e quando reaquecer, certificar-se que tal atingiu a temperatura de 74°C;

- Proteger os alimentos durante o armazenamento (embalagens com tampas, plasticos, etc);

- Utilizar sempre garfos, pegadores ou luvas descartaveis na manipulacao de alimentos cozidos;

- Evitar o contato entre alimentos prontos para o consumo e alimentos crus.

- Os requisitos de energia elétrica para algum equipamento especifico devem ser comunicados a
CCO antecipadamente, via documento por escrito e detalhado;

- Devera manter a presenga constante de um atendente no espaco, devidamente treinado e orientado;

- E proibido vender nos stands: armas, facas, objetos cortantes ou quaisquer produtos que oferegam
risco aos participantes;

- Seré de responsabilidade do expositor a limpeza do espaco e estrutura, coleta do lixo individual,
destinacdo dos residuos;

- E obrigatéria o uso de identificagdo dos expositores nas dependéncias do evento.

- E de responsabilidade exclusiva do expositor a guarda e manutengdo do material e objetos
particulares expostos nos espagos.

Fica expressamente proibido no interior do ESPACO:

Comercializar produto que ndo tenha fins alimentares;

Fumar;

Desenvolver qualquer atividade estranha a destinagdo constante deste instrumento;
Ter qualquer tipo de animal;

Pernoitar dentro do espago, tomar banho;

Utilizagao de botijao de gas dentro do estande do evento ou a sua estocagem.

O horario de reposi¢do da area de gastronomia fica definido da seguinte forma:
10/09/2026 — Das 07:00 ao meio dia

11/09/2026 — Das 07:00 as 10:00

12/09/2026 — Das 07:00 as 10:00

13/09/2026 - Das 07:00 as 10:00

Ficara sob total responsabilidade da proponente vencedora, realizar o transporte adequado e manter
em perfeitas condi¢des de armazenamento todos os produtos/materiais/equipamentos que serdo utilizados
para a prestagdo dos servigos, garantindo sua total eficiéncia e qualidade.

A proponente vencedora devera arcar com todas as despesas de seguro, transportes, montagem e
desmontagem, carga e descarga, equipamentos, ferramentas e outros produtos/materiais necessarios,
alimentagdo e estadia de colaboradores, bem como outras que se fizerem necessarias ao adimplemento
dos servigos.

A proponente vencedora devera disponibilizar todos os recursos necessarios durante o evento
requisitado:

Fornecer equipe de montagem, desmontagem e manutengdo durante o evento;

Os funcionarios da proponente vencedora deverdo estar identificados, quando estiverem prestando
os servicos nas dependéncias do evento;

Efetuar a seguranga dos produtos/materiais ¢ equipamentos instalados, desde o momento da
instalagdo até a retirada destes;

Supervisionar os servigos para garantir que ocorram de forma coordenada.
Fica facultada a comissao de recebimento da area requisitante, anteriormente a realizagdo do evento

e instalacdo dos equipamentos, verificagdo “in loco” para conferéncia das especificacdes dos
equipamentos a serem instalados, sem aviso prévio.
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A prestacdo dos servigos podera ser cancelada devido a fato superveniente e/ou forca maior
(inclusive no dia do evento), ficando a Administragdo Publica desobrigada a arcar com qualquer encargo
ou despesa que a proponente vencedora por ventura alegar.

Todos os danos causados nos equipamentos e/ou acessorios serdo de responsabilidade da
proponente vencedora.

A proponente vencedora devera responder pelos vicios, defeitos ou danos causados a
terceiros/Municipio referente a prestacdo dos servigos, assumindo os gastos e despesas que se fizerem
necessarios para adimplemento das obrigacdes e providenciar a imediata corre¢do das deficiéncias, falhas
ou irregularidades apontadas pela area requisitante.

A proponente vencedora sera a Unica responsavel por qualquer acidente que ocorra durante a
realizacdo dos eventos, caso comprovada a falha na montagem/instalacdo nos itens.

Deveréd observar todas as normas legais vigentes, obrigando-se a manter as condi¢des de habilitacdo
exigidas no procedimento licitatorio que precedeu a celebragdo do Contrato.

A empresa devera arcar com todos os encargos de sua atividade, sejam eles trabalhistas, sociais,
previdenciarios, fiscais ou comerciais.

Todas as despesas, incluindo frete, referentes ao fornecimento dos materiais serdo por conta do
fornecedor;

Ficara sob a responsabilidade da fornecedora, realizar o transporte adequado ¢ manter em perfeitas
condi¢des de armazenamento todos os itens a serem entregues, garantindo sua total eficiéncia e qualidade;

A fornecedora devera substituir as suas expensas, imediatamente, apos o recebimento da notificagdo
expedida pela Secretaria solicitante, o(s) item(s), caso se constante defeito de fabricag¢do, ou qualquer

anormalidade que esteja em desacordo com as especificagdes deste termo de referéncia, dentre outros;

Os itens vendidos deverdo ser de boa qualidade e atender eficazmente a finalidade que dele
naturalmente se espera.

Serdo recusados os itens imprestaveis ou defeituosos que ndo atendam as especificacdes e/ou ndo
estejam adequados para uso.

Casos omissos deste termo de referéncia deverao, obrigatoriamente ser tratados diretamente com a CCO
— Comissdo Central Organizadora.

DO VALOR
Fixa o valor minimo em R$ 100.000,00

QUALIFICACAO TECNICA

Declaragao assinada pelo representante legal que possuira estrutura e capacidade para atendimento da
demanda de venda dos espagos durante a Expo Videira 2026;

Atestado de Capacidade Técnica em nome da empresa licitante, emitida por pessoa juridica de direito
publico ou privado, de que executou satisfatoriamente servigos em atividade pertinente ¢ compativel em
caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto da licitacdo.

VIGENCIA:
6 meses a partir da data de assinatura do contrato. Documento assinado digitalmente

ub MARA PAZ MAURICIO
g Data: 15/06/2026 16:16:57-0300

Verifique em https://fvalidar.iti.gov.br
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