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SECRETARIA DE ADMINISTRAÇÃO  

 

ESTUDO TÉCNICO PRELIMINAR 

 

INTRODUÇÃO 

O presente documento caracteriza a primeira etapa da fase de planejamento, trata-se de estudos preliminares 

que visa basilar a elaboração de Termo de Referência relacionado a contratação de solução que atenderá às 

necessidades de Gêneros de Alimentação: refeição pronta tipo “marmitex”, refeição buffet livre, itens de padaria 

e frutas para município de Caçador-SC. 

O objetivo principal é estudar detalhadamente as demandas e identificar no mercado a melhor solução para 

supri-la, em observância às normas vigentes e aos princípios que regem a Administração Pública. 

1. DESCRIÇÃO DA NECESSIDADE 

A Prefeitura Municipal, bem como os Fundos, Fundações e Secretarias do município de Caçador desenvolvem 

trabalhos de diversas naturezas e alguns com horários que impossibilitam o deslocamento de seus servidores 

para suas residências durante o horário de almoço e/ou jantar. Assim a fim de garantir o regular desempenho 

das atividades desenvolvidas e para que os mesmos possam desempenhar os serviços de forma produtiva é 

necessário que seja fornecido alimentação para os mesmos in loco. 

Ademais, durante o ano são realizadas campanhas de saúde, capacitações e treinamentos que exigem a jornada 

diversa do habitual para cumprimento de objetivos do atendimento de interesse público. Além de existir a 

demanda de algumas secretarias que proporcionam cursos, eventos sociais e projetos nos quais são oferecidos 

lanches para confraternização de seus usuários. Assim justificando a necessidade de fornecimento destes 

gêneros de alimentação.  

Diante destas desmandas surge então as necessidades de fornecimento de gêneros alimentícios: refeição 

pronta tipo “marmitex”, refeição buffet livre com intuito de suprir a necessidade de fornecimento de 

alimentação aos servidores que necessitam permanecer no local de trabalho durante o almoço ou jantar, bem 

como a necessidade de itens de padaria e frutas oferecidos em campanhas de saúde, capacitações, eventos 

sociais e afins.  

2. PREVISÃO NO PLANO DE CONTRATAÇÕES ANUAL 

O município de Caçador elaborou o seu primeiro plano anual de contratações durante o exercício financeiro de 

2024 para o ano de 2025, por esta razão nesse momento não existe esta previsão.  

3. REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO 

Experiência e Referências 

Afim de atestar a qualidade torna-se necessário comprovação de fornecimento de produtos similares. 

Qualificação 

Por se tratar de itens de gêneros de alimentação é essencial o Alvará da Vigilância Sanitária vigente para todos 

os itens, bem como de acompanhamento de Nutricionista com registro no CRN – Conselho Regional de 

Nutricionistas e Comprovação de Cadastro e Adesão junto ao PAT – Programa de Alimentação do 

Trabalhador em nome do(s) responsável(is) técnico(s) refeição pronta tipo “marmitex”, refeição buffet livre. 

Para os itens Refeição Pronta, tipo “Marmitex e refeição buffet livre, por se tratar de processo produtivo, onde 

requer o acompanhamento de Nutricionista, a comprovação de capacidade técnica operacional se mostra 

indispensável para seleção da proposta mais vantajosa. 

 

Do fornecimento e entrega 
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O fornecimento dos produtos, objetos deste estudo, deverá ocorrer de forma parcelada, conforme solicitação, 

após emissão da Autorização de Fornecimento (AF), nos locais e horários indicados pela entidade requisitante. 

As entregas dos itens, objetos deste estudo, deverão ser realizadas durante todos os dias da semana, incluindo 

sábados, domingos e feriados, quando solicitado, nas datas, locais e horários definidos especificados pela 

Entidade Requisitante. 

O item 2 de buffet livre deverá ser servido dentro da área urbana do município de Caçador/SC. 

O item 1 refeição pronta tipo “marmitex” deve ser entregue conforme quadro abaixo: 

Secretaria/Fundação  Local de entrega 
Horário entrega 

item 1 
“marmitex” 

Prefeitura • Avenida Santa Catarina, 195 – Centro 11h30min 

Agricultura 
Cemitério Municipal 

• Secretaria – Rua Emília Gioppo Brasil, 510 – Gioppo 11h20min 

• Cemitério Municipal – Rua Thomaz Padilha, sem nº – 
Sorgatto 

11h00min 

Assistência Social 

• Casa de Passagem – Rua Dinamarca, 423 – Sorgatto 11h30min 

• CRAS Norte – Rua Jurandir Oliveira Euriques, 154 – Nossa 
Sra. Salete 

11h30min 

• CRAS Central – Rua Dr. Moacir Sampaio, 388 – Berger 11h30min 

• CRAS Martello – Rua Alberto Zanata, 264 – Martello 11h30min 

Cultura, Esporte e 
Turismo 

• Secretaria – Rua Curitibanos, 600 – Centro 11h30min 

• Evento(s) Diverso(s) – Local(is) indicado(s) ao(s) 
Fornecedor(es) 

A definir 

Educação 
• Rodovia Engenheiro Lourenço Faoro, Industrial (ao lado da 

Brasauto) 

11h00 

Guarda Municipal 

• Terminal Rodoviário – Rodovia Engenheiro Lourenço Faoro 21h00 

• Secretaria de Saúde – Rua Pinheiro Machado, 184 – 
Paraíso 

21h00 

• Parque Central – Rua Benedito Ponciano – Centro 21h00 

• Pronto Atendimento – Rua Marcos Gonçalves Cordeiro, 
101 – Berger 

21h00 

• Base da Guarda Municipal – Rua Emília Gioppo Brasil, 510 
– Gioppo 

12h00 e 21h00 

Infraestrutura 
• Rua Moema, 537 – Gioppo 11h30min 

• Parque Central “José Rossi Adami” – Centro 11h30min 

Saúde 

• Secretaria de Saúde – Rua Pinheiro Machado, 184 – 
Paraíso 

11h30min 

• UPA – Rua Marcos Gonçalves Cordeiro, 101 – Berger Conforme contato 

• Evento(s) Diverso(s) – Local(is) indicado(s) ao(s) 
Fornecedor(es) 

Conforme contato 

Durante a vigência do processo, poderá ocorrer a inclusão e alterações de locais e horários, bem como 
a substituição deles.  

Só serão recebidos produtos que estejam de acordo com todas as especificações contida na descrição dos itens. 

 

4. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES 

As estimativas de quantidades apresentadas neste documento têm como objetivo garantir que as contratações 

atendam de forma eficiente às necessidades da administração pública, otimizando os recursos disponíveis e 
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assegurando o cumprimento das exigências legais, conforme a Lei nº 14.133/2021. As quantidades projetadas 

foram elaboradas com base nas das atas de registro de preço nº 37/2023 e nº 147/2023 com dados históricos e 

previsões realistas, bem como na solicitação da Secretaria de Assistência Social que apresentou demanda 

superior para alguns para alguns itens, garantindo assim a adequação das aquisições e a continuidade dos 

serviços de forma eficiente. 

 

DESCRIÇÃO CATMAT MEDIDA QUANT. 

Pão francês Peso 50gr. Formato fusiforme com adição de sal, composto de 
farinha de trigo especial, água, sal, e fermento químico. Deverão ser 
acondicionadas em sacos de polietileno atóxico, resistente e transparente de 
forma que o produto seja entregue íntegro. O produto deverá apresentar 
validade mínima de 24 horas após entrega. 

460380 KG 1350 

Nega maluca com cobertura de chocolate (s/recheio). 610525 KG 1900 

Bolo de cenoura com cobertura de chocolate. 610528 KG 2500 

Cachorro quente (pão de cachorro quente, molho de tomate e cebola, salsicha 
e milho verde). Mínimo 150 gr cada 

3697 UNI 11500 

Bolo de frutas integral 476817 KG 600 

Mini docinhos (brigadeiro, beijinho, casadinho e cajuzinho) mínimo 12 gr cada. 4474 CENTO 650 

Bolo de aniversário, recheios diversos. 609218 KG 900 

X-Salada (Pão redondo, recheio de maionese, presunto, queijo, alface, milho, 
ervilha e hamburguer 150 gr tipo caseiro de carne moída) 

460387 UNI 4000 

Sanduiche natural (duas fatias de pão integral, alface, tomate, cenoura e frango 
desfiado com maionese). 

3697 UNI 6000 

Grostoli sabor doce. Embalagem com 500 g. Produzidos com matéria-prima de 
1ª qualidade. Devem estar íntegros (inteiros), cor, aroma e sabor característico. 
Livre de sujidades e quaisquer outros materiais não pertencentes ao alimento. 

3697 UNI 1250 

Pão de Forma: Massa leve, farinha de trigo/fermento/sal/açúcar, gordura tipo 
vegetal e água, com casca, fatiado, cortado em fatias. Será rejeitado o pão 
queimado ou mal cozido, com odor e sabor desagradável, presença de fungos 
e de corantes de qualquer natureza em sua confecção. Isento de parasita, 
sujidades, larvas e material estranho. Acondicionado em embalagem de 
polietileno resistente e atóxico. Contendo na embalagem a identificação do 
produto, marca do fabricante, prazo de validade, data de embalagem, peso 
líquido. Validade mínima de 05 (cinco) dias a contar no ato da entrega. Unidade 
utilizada: pacote de 500 g 

480303 UNI 500 

Pão para “cachorro quente” de 40g de boa qualidade com miolo branco e casca 
de cor dourada brilhante e homogênea. Serão rejeitados pães mal assados, 
achatados, queimados, amassados e embatumados aspecto massa pesada e 
de características organolépticas anormais. 

460386 UNI 600 

Banana caturra, fruto com características integras e de primeira qualidade. 
Fresco, de vez (por amadurecer), limpo, coloração uniforme, apresentando 
grau de maturação tal que lhe permita suportar a manipulação, o transporte e 
a conservação em condições adequadas para o consumo. 

19789 KG 1000 
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Maça fuji fruto com características integras e de primeira qualidade. Fresco, de 
vez (por amadurecer), limpo, coloração uniforme, apresentando grau de 
maturação tal que lhe permita suportar a manipulação, o transporte e a 
conservação em condições adequadas para o consumo. 

464401 KG 1000 

Mamão formosa, fruto com características integras e de primeira qualidade. 
Fresco, de vez (por amadurecer), limpo, coloração uniforme, apresentando 
grau de maturação tal que lhe permita suportar a manipulação, o transporte e 
a conservação em condições adequadas para o consumo. 

464405 KG 1000 

Laranja pera, fruto com características integras e de primeira qualidade. 
Fresco, de vez (por amadurecer), limpo, coloração uniforme, apresentando 
grau de maturação tal que lhe permita suportar a manipulação, o transporte e 
a conservação em condições adequadas para o consumo. 

464393 KG 1000 

Sanduíche pronto (pão francês 50 gr, 01 fatia de presunto e 01 fatia de queijo 
e margarina). 

3697 UNI 17000 

Mini salgados fritos (pastelzinho carne, coxinha, rissoles, kibe, enroladinho de 
salsicha) mínimo 30 gr cada. 

11919 CENTO 1000 

Mini salgados assados (empadinha, pão de queijo, esfiha, pastel e pizza) 
mínimo 30 gr cada 

11919 CENTO 900 

Refeição Pronta, tipo “Marmitex n.º 09”, composta diariamente, no mínimo, 
pelos seguintes itens: 1/2 (meia) porção de arroz todos os dias; 1/2 (meia) 
porção de feijão todos os dias; 02 (duas) porções de carne, sendo 01 (uma) de 
gado e 01 (uma) outra variando entre frango, suíno ou peixe todos os dias 
(variando durante a semana); 01 (uma) porção diferente de prato 
complementar todos os dias (panqueca, aipim, suflê, macarrão, batata, polenta 
ou legumes gratinados); 02 (duas) variedades de saladas (no mínimo) todos 
os dias; 01 (uma) fruta todos os dias (variando durante a semana), 01 (um) 
copo de suco de 300ml (sabores variados todos os dias). Oferecer variedades 
no cardápio durante a semana com uma quantidade mínima de frituras. OBS: 
O cardápio deverá seguir as normas do PAT – Programa de Alimentação do 
Trabalhador com 1.400 calorias e ser elaborado e supervisionado por 
nutricionista 

9384 UNI 81000 

Refeição buffet livre / almoço / janta a ser servido no sistema self-servic, 
compostas de no mínimo os seguintes itens: 1/2 porção e arroz todos os dias, 
1/2 porção de feijão todos os dias, 02 porções de carne sendo uma de gado e 
outra variando entre frango, suíno ou peixe todos os dias (variando durante a 
semana), 01 porção diferente de prato complementar todos os dias (panqueca, 
aipim, suflê, macarrão, batata, polenta ou legumes gratinados), 02 variedades 
de saladas (no mínimo) todos os dias, 01 fruta todos os dias (variando durante 
a semana), 01 copo de suco de 300 ml (sabores variados todos os dias, 
oferecer variedades no cardápio durante a semana com uma quantidade 
mínima de frituras, OBS: o cardápio deverá seguir as normas do PAT- 
Programa de Alimentação do Trabalhador, com, 1400 calorias, ser elaborado 
e Avenida Santa Catarina, 195 | Centro | CEP 89.500-124 | Caçador – SC | 
Fone: (49) 3666-2433 supervisionado por uma Nutricionista 

3697 UNI 4500 
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5. LEVANTAMENTO DE MERCADO 

Este levantamento de mercado tem como objetivo identificar a solução mais eficiente e econômica para atender 

às necessidades de fornecimento de gêneros alimentícios. 

Em pesquisa realizada em diferentes órgãos públicos em relação a esta demanda, observa-se que o 

fornecimento destes gêneros de alimentação tem sido a solução mais utilizada para suprir suas carências. 

Sendo que a refeição pronta tipo “marmitex” e refeição buffet livre têm sido as melhores opções para suprir 

a consumo de fornecimento de alimentação aos servidores que necessitam permanecer no local de trabalho 

durante o almoço ou jantar. Já para a demanda de itens a serem oferecidos em campanhas de saúde, 

capacitações, eventos sociais e afins são supridas com a aquisição de itens de padaria e frutas. 

No que se refere a forma de abastecimento destes itens segue explanação: 

SOLUÇÃO 1: PREPARO POR EQUIPE PRÓPRIA 

DESCRIÇÃO 
O município adquiri os ingredientes e utilizando seus próprios recursos de instalação, 

equipamentos e profissionais para o preparo os alimentos internamente. 
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VANTAGENS 

▪ Controle Direto: Maior controle sobre a qualidade e a execução dos 

serviços. 

▪ Controle do que os servidores comem, oferecendo uma alimentação 

balanceada e saudável. 

▪ Flexibilidade: Capacidade de adaptar rapidamente os serviços às 

necessidades específicas do município. 

 

  

DESVANTAGENS 

▪ Custos elevados com infraestrutura: Aquisição, construção ou locação de 

espaço próprio para preparo dos alimentos e armazenamento de estoque; 

▪ Custos com equipamentos: Aquisição de eletrodomésticos e utensílios 

bem como gastos contínuos de manutenção e atualização de 

equipamentos; 

▪ Formação de equipe: Necessidade de contratação de equipe própria ou 

terceirizada, já que no quadro de funcionários não há pessoal para 

executar este tipo de trabalho; 

▪ Distribuição: Necessidade de criação de logística para distribuição dos 

alimentos prontos, já que são diversos os setores/secretarias que carecem 

destes produtos, sendo que produção dos mesmos nestes lugares 

distintos torna ainda mais desvantajoso em questões de investimentos; 

▪ Não atenderia o item buffet, devida a descentralização desta demanda. 

 

 

 
 

SOLUÇÃO 2: AQUISIÇÃO DOS ITENS ATRAVÉS DE LICITAÇÃO 

DESCRIÇÃO 
Contratação de uma empresa especializada para fornecimento dos itens, sendo de 

reponsabilidade da mesma o custo com infraestrutura, equipamentos, e com profissionais 

necessários para a execução dos serviços. 
 

 

VANTAGENS 

▪ Produtos fornecidos por empresas especializadas no ramo de alimentação, com 

habilidade e experiência no ramo. 

▪ Economia, não sendo preciso dispêndio com investimentos para a produção dos 

alimentos. 

▪ Estabelecimento de uma proposta com itens customizada, com todos requisitos 

necessários a atender as demandas individuais e coletivas propostas pelas 

Administração Pública. 

▪ Custo Fixo: Custos previsíveis através de contratos fixos. 

▪ Foco nas Atividades Fim: Permite que a administração municipal concentre 

esforços nas atividades principais. 

▪ Otimização da entrega que fica por responsabilidade do fornecedor, que por sua 

vez já tem esta logística estruturada. 

 

 

 

DESVANTAGENS 

▪ Dependência de Terceiros: Dependência da qualidade e da confiabilidade do 

prestador de serviços. 

▪ Possíveis Conflitos: Riscos de conflitos contratuais e necessidade de gestão 

rigorosa do contrato. 

 

 

 
 

Análise das soluções 

A administração não possui no momento condições de estrutura e de pessoal para produzir alimentos, e para 

atender este recurso demandaria um alto investimento inicial e de manutenção. 
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Assim a realização de licitação para aquisição dos alimentos já prontos de empresa especializada seria a escolha 

mais conveniente, econômica e eficiente para a demanda estabelecida neste estudo.  

Ademais em pesquisa realizada em diferentes órgãos públicos em relação ao objeto almejado neste estudo 

técnico, observa-se que a contratação de empresa especializada para o fornecimento destes gêneros de 

alimentação tem sido a solução mais utilizada para suprir suas carências. 

Para os itens de frutas, por já ser o produto final, ou seja, não há preparo dos mesmos a solução seria a aquisição 

através de licitação. 

6. ESTIMATIVA DO PREÇO DA CONTRATAÇÃO 

O valor estimado da contratação é de R$2.966.527,00 (dois milhões novecentos e sessenta e seis mil 

quinhentos e vinte e sete reais), e assim como os preços unitários referenciais, foi baseado nos processos 

anteriores realizados nesta Prefeitura conforme demonstrativos já apresentados na estimativa de quantidade. 

DESCRIÇÃO CATMAT MEDIDA QUANT. 

VALOR REFERENCIAL  

UNITÁRIO TOTAL 

Pão francês Peso 50gr. Formato fusiforme com 
adição de sal, composto de farinha de trigo 
especial, água, sal, e fermento químico. 
Deverão ser acondicionadas em sacos de 
polietileno atóxico, resistente e transparente de 
forma que o produto seja entregue íntegro. O 
produto deverá apresentar validade mínima de 
24 horas após entrega. 

460380 KG 1350  R$ 12,39   R$ 16.726,50 

Nega maluca com cobertura de chocolate 
(s/recheio). 

610525 KG 1900  R$ 33,18   R$ 63.042,00  

Bolo de cenoura com cobertura de chocolate. 610528 KG 2500  R$ 31,25  R$ 78.125,00  

Cachorro quente (pão de cachorro quente, 
molho de tomate e cebola, salsicha e milho 
verde). Mínimo 150 gr cada 

3697 UNI 11500  R$ 4,90  R$ 56.350,00  

Bolo de frutas integral 476817 KG 600  R$ 53,82  R$ 32.292,00  

Mini docinhos (brigadeiro, beijinho, casadinho e 
cajuzinho) mínimo 12 gr cada. 

3697 CENTO 650  R$ 122,88  R$ 79.872,00  

Bolo de aniversário, recheios diversos. 609218 KG 900  R$ 42,68   R$ 38.412,00  

X-Salada (Pão redondo, recheio de maionese, 
presunto, queijo, alface, milho, ervilha e 
hamburguer 150 gr tipo caseiro de carne moída) 

460387 UNI 4000  R$ 17,67   R$ 70.680,00  

Sanduiche natural (duas fatias de pão integral, 
alface, tomate, cenoura e frango desfiado com 
maionese). 

3697 UNI 6000  R$ 7,17   R$ 43.020,00  

Grostoli sabor doce. Embalagem com 500 g. 
Produzidos com matéria-prima de 1ª qualidade. 
Devem estar íntegros (inteiros), cor, aroma e 
sabor característico. Livre de sujidades e 
quaisquer outros materiais não pertencentes ao 
alimento. 

3697 UNI 1250 R$ 13,67  R$ 17.087,50  
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Pão de Forma: Massa leve, farinha de 
trigo/fermento/sal/açúcar, gordura tipo vegetal e 
água, com casca, fatiado, cortado em fatias. 
Será rejeitado o pão queimado ou mal cozido, 
com odor e sabor desagradável, presença de 
fungos e de corantes de qualquer natureza em 
sua confecção. Isento de parasita, sujidades, 
larvas e material estranho. Acondicionado em 
embalagem de polietileno resistente e atóxico. 
Contendo na embalagem a identificação do 
produto, marca do fabricante, prazo de validade, 
data de embalagem, peso líquido. Validade 
mínima de 05 (cinco) dias a contar no ato da 
entrega. Unidade utilizada: pacote de 500 g 

480303 UNI 500  R$ 9,16  R$ 4.580,00  

Pão para “cachorro quente” de 40g de boa 
qualidade com miolo branco e casca de cor 
dourada brilhante e homogênea. Serão 
rejeitados pães mal assados, achatados, 
queimados, amassados e embatumados 
aspecto massa pesada e de características 
organolépticas anormais. 

460386 UNI 600  R$ 1,40  R$ 840,00  

Banana caturra, fruto com características 
integras e de primeira qualidade. Fresco, de vez 
(por amadurecer), limpo, coloração uniforme, 
apresentando grau de maturação tal que lhe 
permita suportar a manipulação, o transporte e 
a conservação em condições adequadas para o 
consumo. 

464449 KG 1000  R$ 3,90  R$ 3.900,00  

Maça fuji fruto com características integras e de 
primeira qualidade. Fresco, de vez (por 
amadurecer), limpo, coloração uniforme, 
apresentando grau de maturação tal que lhe 
permita suportar a manipulação, o transporte e 
a conservação em condições adequadas para o 
consumo. 

464401 KG 1000  R$ 7,49  R$ 7.490,00  

Mamão formosa, fruto com características 
integras e de primeira qualidade. Fresco, de vez 
(por amadurecer), limpo, coloração uniforme, 
apresentando grau de maturação tal que lhe 
permita suportar a manipulação, o transporte e 
a conservação em condições adequadas para o 
consumo. 

464405 KG 1000  R$ 7,31   R$ 7.310,00  

Laranja pera, fruto com características integras 
e de primeira qualidade. Fresco, de vez (por 
amadurecer), limpo, coloração uniforme, 
apresentando grau de maturação tal que lhe 
permita suportar a manipulação, o transporte e 
a conservação em condições adequadas para o 
consumo. 

464393 KG 1000  R$ 5,26   R$ 5.260,00  

Sanduíche pronto (pão francês 50 gr, 01 fatia de 
presunto e 01 fatia de queijo e margarina). 

3697 UNI 17000  R$ 5,51   R$ 93.670,00  

Mini salgados fritos (pastelzinho carne, coxinha, 
rissoles, kibe, enroladinho de salsicha) mínimo 
30 gr cada. 

3697 CENTO 1000  R$ 95,42   R$ 95.420,00  

Mini salgados assados (empadinha, pão de 
queijo, esfiha, pastel e pizza) mínimo 30 gr cada 

3697 CENTO 900  R$ 140,80   R$ 126.720,00  
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Refeição Pronta, tipo “Marmitex n.º 09”, 
composta diariamente, no mínimo, pelos 
seguintes itens: 1/2 (meia) porção de arroz todos 
os dias; 1/2 (meia) porção de feijão todos os 
dias; 02 (duas) porções de carne, sendo 01 
(uma) de gado e 01 (uma) outra variando entre 
frango, suíno ou peixe todos os dias (variando 
durante a semana); 01 (uma) porção diferente 
de prato complementar todos os dias 
(panqueca, aipim, suflê, macarrão, batata, 
polenta ou legumes gratinados); 02 (duas) 
variedades de saladas (no mínimo) todos os 
dias; 01 (uma) fruta todos os dias (variando 
durante a semana), 01 (um) copo de suco de 
300ml (sabores variados todos os dias). 
Oferecer variedades no cardápio durante a 
semana com uma quantidade mínima de 
frituras. OBS: O cardápio deverá seguir as 
normas do PAT – Programa de Alimentação do 
Trabalhador com 1.400 calorias e ser elaborado 
e supervisionado por nutricionista 

3697 UNI 81000  R$ 24,16  R$1.956.960,00  

Refeição buffet livre / almoço / janta a ser 
servido no sistema self-servic, compostas de no 
mínimo os seguintes itens: 1/2 porção e arroz 
todos os dias, 1/2 porção de feijão todos os dias, 
02 porções de carne sendo uma de gado e outra 
variando entre frango, suíno ou peixe todos os 
dias (variando durante a semana), 01 porção 
diferente de prato complementar todos os dias 
(panqueca, aipim, suflê, macarrão, batata, 
polenta ou legumes gratinados), 02 variedades 
de saladas (no mínimo) todos os dias, 01 fruta 
todos os dias (variando durante a semana), 01 
copo de suco de 300 ml (sabores variados todos 
os dias, oferecer variedades no cardápio 
durante a semana com uma quantidade mínima 
de frituras, OBS: o cardápio deverá seguir as 
normas do PAT- Programa de Alimentação do 
Trabalhador, com, 1400 calorias, ser elaborado 
e Avenida Santa Catarina, 195 | Centro | CEP 
89.500-124 | Caçador – SC | Fone: (49) 3666-
2433 supervisionado por uma Nutricionista 

3697 UNI 4500  R$ 35,47   R$ 159.615,00  

TOTAL ESTIMADO R$2.957.372,00  

 

7. DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO COMO UM TODO 

O fornecimento refeição pronta tipo “marmitex”, refeição buffet livre atende como um todo a necessidade de 

alimentação aos servidores que necessitam permanecer no local de trabalho durante o almoço ou jantar. E os 

itens de padaria e frutas são satisfatórios e suficientes para atender à campanhas de saúde, capacitações, 

eventos sociais e afins.  

Com a realização da licitação para contratação de empresa para fornecimentos dos gêneros alimentícios será 

possível estabelecer os itens através de descrições fundamentais detalhadas, satisfazendo assim as 

especificações demandadas de cada setor/secretaria. E ainda será possível acordar o atendimento das 

individualidades quanto a datas e horários de entregas, que precisarão ser feitas inclusive em final de semana e 

feriados conforme a necessidade de cada solicitante. 
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Isso atenderá por completo as demandas do município para os itens deste estudo, sem que recaia para a 

administração nenhuma despesa com pessoal, de infraestrutura ou equipamentos e utensílios, ficando isso por 

responsabilidade do fornecedor a ser contratado que fará o preparo e distribuição dos gêneros nos locais 

solicitados. 

8. JUSTIFICATIVA PARA PARCELAMENTO 

Em razão da natureza dos itens a serem fornecidos e a possível variedade dos fornecedores destes, será 

possível a realização do processo de licitação por item. 

9. DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS 

Realizar a contratação econômica, eficiente e eficaz, que resulte em aquisição de gêneros de alimentação de 

qualidade, utilizando os recursos da melhor maneira possível e atendendo as carências da administração para 

estes itens. 

Assegurar a continuidade do fornecimento de tais itens e do uso racional dos recursos financeiros, afim de dar 

suporte ao cumprimento de objetivos finalísticos de cada solicitante no atendimento ao interesse público.   

10. PROVIDÊNCIAS PRÉVIAS AO CONTRATO 

Não se aplica devido ter ocorrido contratações anteriores similares a esta onde já foram tomadas as providências 

para o bom andamento da contratação. 

11. CONTRATAÇÕES CORRELATAS/INTERDEPENDENTES 

Não há necessidade de contratações/aquisições correlatas ao objeto. 

12. IMPACTOS AMBIENTAIS 

Não se aplica. 

13. VIABILIDADE DA CONTRATAÇÃO 

Este município não possui estrutura física e de pessoal para preparo dos gêneros alimentícios necessários a 
suprir suas demandas. E um processo de licitação para seleção de empresa especializada há maior segurança 
de qualidade e melhor custo-benefício em relação ao dispêndio financeiro investido pela administração. 

Assim declara-se viável no momento deste Estudo Técnico Preliminar a realização de processo licitatório visando 

a contratação de empresa para fornecimento de refeição pronta tipo “marmitex”, refeição buffet livre, itens 

de padaria e frutas no Município de Caçador/SC,  

Caçador, 29 de janeiro de 2025. 
 
 

 

Ana Paula Cardoso de Lima 
  

Edimar Scambara 

Assistente Administrativo Assistente Administrativo 

 

  

 

 

  

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 
Arnaldo Jose Bertotto 

 

 
Secretário de Administração 
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