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1. ALINHAMENTO COM O PLANEJAMENTO

A contratacdo pretendida encontra amparo no Plano Anual de Compras de contratagdes da
Secretaria Municipal de Assisténcia Social e Habitacdo e do Fundo Municipal de Assisténcia
Social.

2. NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

O Sistema Unico de Assisténcia Social (SUAS) organiza, de forma descentralizada, a politica
nacional de assisténcia social, assegurando o atendimento e o suporte a familias em situagéo de
pobreza, vulnerabilidade social, risco social e/ou que tenham tido seus direitos violados, por meio
da oferta de servigos, beneficios, programas e projetos. Implantado em 2005, o SUAS é um
sistema constituido nacionalmente, com direcdo Unica, caracterizado pela gestdo compartilhada e
pelo cofinanciamento das agdes pelos trés entes federativos: municipios, estados e Unido. O
controle social da politica de assisténcia social é exercido pelos Conselhos de Assisténcia Social
nos ambitos municipal, estadual, do Distrito Federal e federal. A assisténcia social conta com uma
ampla rede de unidades governamentais e nao governamentais, estas pertencentes a
organizag¢des da sociedade civil, que prestam atendimento a diversos segmentos populacionais,
tais como criangas, jovens, mulheres, pessoas idosas, pessoas com deficiéncia, entre outros. No
Municipio de Jaragua do Sul, a Secretaria Municipal de Assisténcia Social e Habitagdo (Semash)
€ 0 orgao responsavel pela execugado da Politica Municipal de Assisténcia Social, além de atuar
como ordenadora de despesas do Fundo Municipal de Assisténcia Social (FMAS). Com os
recursos alocados no FMAS, sdo realizadas aquisicbes de materiais e géneros alimenticios
destinados a manutencao dos servicos de Protecdo Social Basica e Especial de Média e Alta
Complexidade. Os géneros alimenticios adquiridos sao distribuidos durante as atividades em
grupo, em datas comemorativas, para as criangas, adolescentes e adultos em vulnerabilidade
social acolhidos em abrigos. Tal agido visa atender as necessidades dos treze equipamentos
vinculados a Semash, garantindo a continuidade das atividades pelo periodo de 12 (doze) meses.
O CRAS (Centro de Referéncia de Assisténcia Social) e o CREAS (Centro de Referéncia
Especializado de Assisténcia Social) sdo servigos da Assisténcia Social que oferecem diferentes
tipos de apoio a populagdo. O CRAS atua na prevencdo, oferecendo servicos basicos para
familias em situagcdo de vulnerabilidade, enquanto o CREAS lida com casos mais complexos de
violacao de direitos, oferecendo atendimento especializado. Os abrigos oferecem protecao integral
e acolhimento temporario para individuos e familias que tiveram seus direitos violados ou que se
encontram em situagédo de vulnerabilidade, seja por abandono, negligéncia, violéncia, ou falta de
moradia. O Centro de Convivéncia tem por finalidade desenvolver atividades que promovam o
envelhecimento saudavel, o fortalecimento da autonomia e da sociabilidade, o estreitamento dos



vinculos familiares e comunitarios, bem como a prevencao de situacbes de risco social. Os
géneros alimenticios solicitados destinam-se a suprir as necessidades dos usuarios participantes
das atividades do CRAS, CREAS, Abrigos e Centro de Convivéncia, atendendo as festividades
promovidas para integracado e confraternizacao, tais como: comemorag¢des da Pascoa, Dia das
Maes, Dia dos Pais, Dia do ldoso, encerramento dos Jogos da Terceira ldade, encerramento do
ano, entre outras. A contratacdo pretende solucionar a necessidade de fornecimento regular e
continuo de géneros alimenticios de qualidade, em quantidade suficiente, para atender as
demandas dos usuarios vinculados aos equipamentos.

O interesse publico a ser atendido é garantir a oferta adequada, segura e continua de alimentos
aos usuarios. A medida visa assegurar a execucdo ininterrupta das atividades publicas,
observando os principios da eficiéncia, da continuidade do servi¢o publico e da economicidade na
utilizacdo dos recursos publicos. Com a contratagdo, espera-se alcangar o fornecimento regular
de géneros alimenticios dentro dos padrdes de qualidade exigidos, permitindo a manutencio e
evitando interrupgcdes nos servicos. Entre os principais beneficios estdo: Continuidade dos
servicos prestados aos usuarios; Cumprimento das normas sanitarias e de seguranca alimentar;
Maior eficiéncia administrativa, com planejamento e controle dos estoques; Uso racional dos
recursos publicos, por meio de processo licitatério competitivo e transparente.

3. REQUISITOS DA SOLUGAO

Para o problema indicado acima ser solucionado, entende-se necessario que a contratagao
apresente os seguintes requisitos: O licitante devera garantir a entrega de géneros alimenticios
observando as condigbes, quantidades, qualidade e estimativas estabelecidas. O contratado
assumira total responsabilidade pelas providéncias e obrigagbes previstas na legislagao especifica
quanto a qualidade e especificacbes dos produtos entregues. O fornecimento devera contemplar
os alimentos especificados, atendendo aos requisitos de unidade de medida, gramaturas e prazos
de validade. Devera dispor de logistica adequada para suprir as demandas de armazenagem,
especialmente no que tange as condi¢cdes de temperatura operacional, as quais deverdo ser
mantidas durante o embarque, transporte, desembarque e entrega dos itens. O desembarque sera
de responsabilidade exclusiva do fornecedor. A integridade fisica das embalagens e as condicbes
de refrigeragao sao de responsabilidade do contratado até o momento da entrega. Caso sejam
identificadas anomalias qualitativas nos lotes recebidos, seja durante o armazenamento ou
preparo, desde que ndo decorrentes de condigdes inadequadas de guarda ou armazenagem pela
contratante, o fornecedor devera ser imediatamente notificado para providenciar o contato com a
industria fornecedora, a fim de esclarecer os fatos. Cabera ao contratado a solicitagdo de coleta e
reposigao integral da mercadoria, assegurando condi¢des sanitarias e qualidade adequadas para
preparo e consumo. Ressalta-se que, no ato da entrega, os alimentos prontos para consumo
deverdo apresentar-se isentos de substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderidos a
superficie externa, bem como livres de parasitas, larvas ou outros animais, inclusive nas
embalagens. Devem estar livres de umidade anormal, odores ou sabores estranhos, embalados
corretamente conforme unidades solicitadas, e rotulados conforme normas técnicas vigentes, com
descricdo clara dos ingredientes, além de identificagéo legivel das datas de fabricagao e validade.
O contratado devera fornecer géneros alimenticios produzidos em conformidade com as normas
vigentes, especialmente as sanitarias, garantindo qualidade adequada e excelente aceitagdo no
mercado. Os itens entregues deverdo possuir garantia contra ndo conformidades de fabricagéo,
contada a partir do recebimento definitivo pela contratante. Tal garantia inclui a responsabilidade
integral do contratado pelos custos relacionados ao transporte para recolhimento dos produtos e
sua substituicdo, sem 6nus para a municipalidade. O contratado devera fornecer todos os
esclarecimentos técnicos solicitados referentes as caracteristicas dos géneros alimenticios



fornecidos. Todas as despesas, diretas ou indiretas, decorrentes do fornecimento dos géneros
alimenticios, inclusive custos de transporte, embalagens, taxas e demais encargos, serdo de
exclusiva responsabilidade do contratado, ndo cabendo qualquer 6nus a municipalidade. Em caso
de falhas ou inconformidades constatadas, o contratado devera, as suas proprias custas, adotar
todos os procedimentos necessarios para corregcédo, especialmente no caso de aquisicdo de
objetos em desacordo com as condigdes pactuadas. Requisitos especificos: As caracteristicas de
especificacdo dos produtos sio definidas de forma a obter a melhor descrigdo possivel, de forma
precisa, suficiente e clara, evitando solicitagdes excessivas, irrelevantes ou desnecessarias, que
pudessem limitar ou frustrar a competicdo ou realizagao da contratacio.

Folhado salgado: nos sabores carne, frango, presunto e queijo, calabresa, palmito, peito de peru.
A massa assada devera pesar de 80 a 100g e o recheio de 40 a 50g, pronto para consumo,
assado no mesmo dia da entrega. Embalagem fechada apropriada, garantindo conservagao e
higiene.

Mini kibe: gramatura minima total 30g. Pronto para consumo, frito no mesmo dia da entrega.
Embalagem fechada apropriada, garantindo conservagao e higiene.

Mini pizza: 12 cm com peso minimo de 100g. Recheios: frango, brécolis, calabresa. Pronta para
consumo, assada no mesmo dia da entrega. Embalagem fechada apropriada, garantindo
conservacgao e higiene.

Mini risoles: gramatura minima total 30g. Recheios: frango, carne ou queijo. Pronto para
consumo, frito no mesmo dia da entrega. Embalagem fechada apropriada, garantindo conservagao
e higiene.

Requisitos para entrega dos itens: Conforme especificacbes do contida no TR (salvo feriados n&o
previstos em que havera nova determinagao), o fornecedor devera prever logistica adequada para
atender a necessidade estabelecida. Devem ser observados os seguintes requisitos:

1- FABRICACAO/VALIDADE a) Por ocasido da entrega, a validade do produto ndo podera ser
inferior a 75 % do prazo de validade do mesmo, especificada na embalagem.

2- TRANSPORTE: a) Os produtos deverdao estar acondicionados em embalagens primarias e
secundarias adequadas, préprias para a comercializagéo e transporte dos produtos, em condi¢des
higiénicas adequadas, de acordo com as legislagdes sanitarias do 6rgdo competente.

3- QUANTIDADES a) As quantidades para entrega estao previstas no Estudo Técnico Preliminar
e no Termo de Referéncia.

b) Caso se verifigue a necessidade de alteragdo nas quantidades previstas para entrega
semanal/quinzenal/mensal (ajuste para maior ou menor quantidade), os fornecedores serao
comunicados com antecedéncia onde deverao atender as novas especificagoes.

4.ANALISE DE ALTERNATIVAS

Analisando o mercado, entendem-se viaveis as seguintes alternativas, abaixo indicadas com os
seus pros e contras:



Alternativa 1 — Producgao propria pela Administracdo Publica: Consiste na aquisicdo de insumos e
preparo dos alimentos por servidores municipais ou equipe proépria.

Prés: Possivel reducdao pontual de custos unitarios; Maior controle sobre os ingredientes
utilizados.

Contras: Necessidade de estrutura fisica adequada para manipulagao de alimentos; Necessidade
de equipamentos, armazenamento e transporte apropriados; Exigéncia de servidores capacitados
e observancia das normas sanitarias; Risco de desperdicio e dificuldade logistica; Desvio de
fungdo das atividades finalisticas da Secretaria.

Alternativa 2 — Contratacdo de empresa especializada mediante licitagao: Consiste na contratacao
de empresa do ramo alimenticio para fornecimento conforme cronograma pré estabelecido.

Prés: Atendimento especializado; Maior padronizagao e qualidade dos produtos; Cumprimento
das normas sanitarias; Redugdo da carga operacional da Administragao; Maior economicidade
mediante disputa competitiva; Flexibilidade para atendimento de diferentes eventos.

Contras: Dependéncia de fornecedor terceirizado; Necessidade de fiscalizacdo contratual.

Alternativa 3 — Aquisicdo eventual no comércio local sem planejamento contratual: Consiste na
realizagao de compras diretas e esporadicas para cada evento realizado.

Prés: Simplicidade imediata em pequenas demandas; Atendimento emergencial pontual.

Contras: Auséncia de padronizacado; Maior risco de sobrepreco; Fracionamento indevido da
despesa; Dificuldade de controle contratual e orgamentario; Menor previsibilidade administrativa;
Possivel afronta aos principios da economicidade e planejamento previstos na Lei n° 14.133/2021.

5. SOLUGAO ESCOLHIDA

Diante das alternativas apresentadas pelo mercado e considerando a analise criteriosa dos prés e
contras de cada uma delas, conclui-se que a opcao que melhor atende ao interesse publico é a
contratacdo de empresa especializada por meio de procedimento licitatorio, preferencialmente na
modalidade Pregao Eletronico considerando a natureza continua das necessidades da Secretaria
Municipal de Assisténcia Social.

A solugao escolhida atende aos principios da eficiéncia, economicidade, planejamento e interesse
publico, previstos na Lei Federal n° 14.133/2021.

6. ESTIMATIVA DE QUANTIDADES

As unidades e especificacbes de itens presentes na tabela sao justificadas com base nos
seguintes critérios: Os levantamentos das estimativas das quantidades tiveram como referéncias
os cardapios comumente utilizados para atender esses requisitos, os histéricos de pedidos dos
equipamentos e consumo médio, avaliacdo da adesdo das preparagdes, calculos de previsdo de
consumo em relagdo a quantidade per capita por usuario e numero de grupos existentes por
equipamento, sazonalidade, planejamento dos recebimentos e disponibilidade de
armazenamento, resultando nos totais abaixo:



ITEM OBJETO UN | QUANTIDADE
Folhado Salgado - nos sabores carne, frango, presunto
|le queijo, calabresa, palmito, peito de peru. A massa
01 assada devera pesar de 80 a 100g e o recheio de 40 a UN 4375
50g, pronto para consumo, assado no mesmo dia da
entrega. Embalagem fechada apropriada, garantindo|
conservacao e higiene.
Mini Kibe - gramatura minima total 30g. Pronto para
02 |consumo, frito no mesmo dia da entrega. Embalagem| UN 8010
fechada apropriada, garantindo conservagéao e higiene.
IMini pizza - 12 cm com peso minimo de 100g.
Recheios: frango, brocolis, calabresa. Pronta paral
03 |consumo, assada no mesmo dia da entrega.| UN 6810
Embalagem fechada apropriada, garantindo|
|conservagao e higiene.
[Mini risoles — gramatura minima total 30g. Recheios:
04 frango, carne ou queijo. Pronto para consumo, frito no UN 11120
[mesmo dia da entrega. Embalagem fechada|
apropriada, garantindo conservagéao e higiene.
07. ESTIMATIVA DE VALORES
Estimativa de valores conforme descricdo na tabela abaixo:
. QUANTIDA | VALOR VALOR
ITEM | CODIGO OBJETO UN DE UNITARIO TOTAL
Folhado Salgado - nos sabores
carne, frango, presunto e queijo,
calabresa, palmito, peito de peru.
A massa assada devera pesar de
01 32658-2 180 a 1009 e o recheio de 40 a| UN 4375 R$ 8,06 R$35262,50
50g, pronto para consumo,
assado no mesmo dia da entrega.
Embalagem fechada apropriada,
garantindo conservacgao el
|higiene.
[Mini Kibe - gramatura minima totall
30g. Pronto para consumo, frito R$
02 ] 983171 no mesmo dia da entrega. UN 8010 R$ 161 12.896,10
Embalagem fechada apropriada,




. QUANTIDA | VALOR VALOR
ITEM | CODIGO OBJETO UN DE uNiTariol ToTAL
garantindo conservacao el
|higiene.
Mini pizza - 12 cm com peso|
minimo de 100g. Recheios:
rango, brocolis, calabresa. Pronta RS
03 | 34098-2 |para consumo, assada no mesmo| UN 6810 R$ 7,84 53.390.40
dia da entrega. Embalagem o
Ifechada apropriada, garantindo]
conservacao e higiene.
LMini risoles — gramatura minima
otal 30g. Recheios: frango, carne
ou queijo. Pronto para consumo, R$
04 103668-1Ifrito no mesmo dia da entrega] UN 11120 R$1.61 | 17 90320
Embalagem fechada apropriada, ' ’
garantindo conservagao el
|higiene.
R$
TOTAL 119.452,20

08. PARCELAMENTO DO OBJETO

Sugere-se o parcelamento do objeto em itens, em razdo de maior competitividade. Tal medida visa
ao melhor interesse da Administragcéo, pois permite a licitagdo com vistas ao aproveitamento ideal
dos recursos disponiveis no mercado e a ampliagdo da competitividade, sem perda da economia
de escala. Nos termos do art. 47, inciso |l, da Lei Federal n® 14.133/2021, as licitagdes atenderao
ao principio do parcelamento, quando tecnicamente viavel e economicamente vantajoso. Na
aplicagdo deste principio, o § 1° do mesmo art. 47 estabelece que devam ser considerados a
responsabilidade técnica, o custo para a Administragdo de varios contratos frente as vantagens da
redugdo de custos, com divisdo do objeto em itens, e o dever de buscar a ampliacdo da
competicdo e de evitar a concentracdo de mercado. Portanto, indica-se que o certame seja
realizado "por item", sem agrupamentos, conforme as condi¢cbes, quantidades e exigéncias que
estdo estabelecidas nesse Estudo Técnico Preliminar e no Termo de Referéncia.

09. RELAGAO COM OUTRAS CONTRATAGCOES

A presente contratagdo possui relacdo com o Pregao Eletrénico n® 35/2026, atualmente vigente,
considerando que determinados itens restaram frustrados na fase competitiva do referido certame,
nao havendo contratacio efetiva correspondente.

Dessa forma, a realizacdo de nova licitagcdo tem por objetivo complementar a contratagao
originalmente planejada, assegurando a continuidade do atendimento das necessidades da
Administragao e a adequada execucgéao das atividades institucionais.




10. RESULTADOS PRETENDIDOS

A realizagdo da presente contratagcao visa assegurar a continuidade, qualidade e regularidade no
atendimento alimentar dos usuarios acompanhados pela Secretaria Municipal de Assisténcia
Social e Habitagdo. O objetivo principal € garantir que os usuarios dos servigos socioassistenciais
tenham acesso a alimentos seguros e variados promovendo o direito a alimentagdo digna,
conforme preconiza a Politica Nacional de Assisténcia Social (PNAS) e o Sistema Unico de
Assisténcia Social (SUAS). Com a contratagdo dos géneros alimenticios, espera-se: - Manutencgao
das atividades socioassistenciais, como oficinas, encontros em grupo, eventos comemorativos e
acgdes coletivas; - Fortalecimento do vinculo comunitario e familiar por meio de momentos de
convivéncia com oferta de alimentacdo adequada; - Reducdo de custos operacionais, ao
possibilitar planejamento e aquisicdo de alimentos de forma centralizada e com controle de
qualidade; - Eficiéncia administrativa, por meio de contratos regulares e fiscalizaveis, que
assegurem o cumprimento das normas sanitarias e a entrega dentro dos prazos e especificagdes
exigidas; - Apoio a economia local e regional, com a participagdo de fornecedores capacitados e
em conformidade com os critérios legais e técnicos estabelecidos. Ao final da execugdo
contratual, espera-se que a aquisicdo dos géneros alimenticios contribua diretamente para a
efetivacdo do direito a alimentagcdo adequada, para a promog¢ao da cidadania e do bem-estar
social, e para a qualificagdo da rede de protecéo social basica e especial do municipio, refletindo
no fortalecimento das politicas publicas de assisténcia social.

11. PROVIDENCIAS PREVIAS

Nao serdo necessarias providéncias previamente a celebracédo do contrato.

12. IMPACTOS AMBIENTAIS

Os principais impactos ambientais associados aos géneros alimenticios adquiridos podem
decorrer tanto do processo produtivo quanto da geracao de efluentes, do uso dos produtos e do
descarte das embalagens pds-consumo. Nesse sentido, as empresas fornecedoras devem adotar
praticas eficazes de mitigagdo desses impactos, em conformidade com as legislacbes e
resolugbes vigentes que regulamentam a produgdo sustentavel. E imprescindivel que os
fornecedores observem os requisitos ambientais necessarios para a obtencido de certificacbes
reconhecidas, como as emitidas pelo Instituto Nacional de Metrologia, Normalizagdo e Qualidade
Industrial — INMETRO, atestando que os produtos oferecidos sejam sustentaveis ou apresentem
menor impacto ambiental em relacdo aos seus similares. Os bens fornecidos deverdo ser
preferencialmente acondicionados em embalagens individuais adequadas, com volume reduzido e
compostas por materiais reciclaveis, garantindo assim a maxima prote¢ado durante o transporte e
armazenamento, ao mesmo tempo em que contribuem para a reducgao de residuos. Os critérios e
boas praticas adotados para garantir a sustentabilidade deverdo considerar, entre outros
aspectos, a minimizagao do impacto sobre os recursos naturais; a preferéncia por materiais,
tecnologias e matérias-primas de origem local; a maior eficiéncia no uso de recursos como agua e
energia; maior vida util dos produtos e menor custo de manutencéo; o uso de inovagbes que
reduzam a pressdo sobre o meio ambiente; e a origem ambientalmente regular dos recursos
naturais empregados. Sempre que possivel, serdo adotados critérios compativeis com as praticas
vigentes nos mercados local e nacional, observando-se, como regra geral, o equilibrio entre os



trés principios fundamentais que norteiam a licitagdo publica: sustentabilidade, economicidade e
competitividade.

13. CONCLUSAO

Com base na andlise realizada neste Estudo Técnico Preliminar (ETP), concluo pela viabilidade
da contratacido para atendimento da necessidade identificada. A solugao proposta foi avaliada sob
0s aspectos técnicos, operacionais e econémicos, demonstrando-se adequada e vantajosa para a
Administragdo. A escolha da solugdo levou em consideragdo as alternativas disponiveis no
mercado, a razoabilidade do custo-beneficio, a compatibilidade com as diretrizes institucionais e a
eficiéncia na alocacdo de recursos. Além disso, foram observados os principios da
economicidade, proporcionalidade e efetividade no atendimento ao interesse publico. Dessa
forma, a presente contratagdo se mostra justificada e viavel para a Administracdo, sendo a melhor
alternativa para atender a demanda apresentada.

Por fim, destacam-se os seguintes elementos julgados relevantes para a presente conclusao de
viabilidade: A contratacdo por meio de licitacdo revela-se necessaria, em virtude das
caracteristicas dos bens e servigos que demandam aquisicoes frequentes. A presente aquisicéo &
imprescindivel, sendo viavel por se tratar do fornecimento de produtos alimenticios destinados a
suprir as necessidades da Secretaria Municipal de Assisténcia Social e Habitacdo. Com base na
justificativa e nas especificagdes técnicas apresentadas neste Estudo Técnico Preliminar, bem
como na existéncia de planejamento orcamentario que subsidiara esta contratacéo, conclui-se que
a modalidade mais adequada para atender a demanda é o Pregao Eletrénico. Essa modalidade
possibilita maior competitividade, uma vez que facilita a participacao de diversos fornecedores,
ampliando a disputa licitatéria e promovendo maior transparéncia. Adicionalmente, ao considerar o
menor prego por item, busca-se garantir 0 custo mais vantajoso para o municipio, alinhado ao
principio da economicidade.

14. ANEXOS

N&o ha anexos.

Documento assinado digitalmente ASSINADO DIGITALMENTE .

b INAUREA REINKE SCHMIDT BIANCA SCHWARTZ UBER
ol

Data: 22/05/2026 16:30:07-0300 A conformidade com a assin d erificada em: e

atura pode ser v
Verifique em https://validar.iti.gov.br https://serpro.gov.br/assinador-digital ¥) Serpro



	2. NECESSIDADE DA CONTRATAÇÃO 
	3. REQUISITOS DA SOLUÇÃO 
	Para o problema indicado acima ser solucionado, entende-se necessário que a contratação apresente os seguintes requisitos: O licitante deverá garantir a entrega de gêneros alimentícios observando as condições, quantidades, qualidade e estimativas estabelecidas. O contratado assumirá total responsabilidade pelas providências e obrigações previstas na legislação específica quanto à qualidade e especificações dos produtos entregues. O fornecimento deverá contemplar os alimentos especificados, atendendo aos requisitos de unidade de medida, gramaturas e prazos de validade. Deverá dispor de logística adequada para suprir as demandas de armazenagem, especialmente no que tange às condições de temperatura operacional, as quais deverão ser mantidas durante o embarque, transporte, desembarque e entrega dos itens. O desembarque será de responsabilidade exclusiva do fornecedor. A integridade física das embalagens e as condições de refrigeração são de responsabilidade do contratado até o momento
	Folhado salgado: nos sabores carne, frango, presunto e queijo, calabresa, palmito, peito de peru. A massa assada deverá pesar de 80 a 100g e o recheio de 40 a 50g, pronto para consumo, assado no mesmo dia da entrega. Embalagem fechada apropriada, garantindo conservação e higiene. 
	Mini kibe: gramatura mínima total 30g. Pronto para consumo, frito no mesmo dia da entrega. Embalagem fechada apropriada, garantindo conservação e higiene. 
	Mini pizza: 12 cm com peso mínimo de 100g. Recheios: frango, brócolis, calabresa. Pronta para consumo, assada no mesmo dia da entrega. Embalagem fechada apropriada, garantindo conservação e higiene. 
	Mini risoles: gramatura mínima total 30g. Recheios: frango, carne ou queijo. Pronto para consumo, frito no mesmo dia da entrega. Embalagem fechada apropriada, garantindo conservação e higiene. 
	Requisitos para entrega dos itens: Conforme especificações do contida no TR (salvo feriados não previstos em que haverá nova determinação), o fornecedor deverá prever logística adequada para atender a necessidade estabelecida. Devem ser observados os seguintes requisitos: 
	1- FABRICAÇÃO/VALIDADE a) Por ocasião da entrega, a validade do produto não poderá ser inferior à 75 % do prazo de validade do mesmo, especificada na embalagem. 
	2- TRANSPORTE: a) Os produtos deverão estar acondicionados em embalagens primárias e secundárias adequadas, próprias para a comercialização e transporte dos produtos, em condições higiênicas adequadas, de acordo com as legislações sanitárias do órgão competente. 
	3- QUANTIDADES a) As quantidades para entrega estão previstas no Estudo Técnico Preliminar e no Termo de Referência. 
	b) Caso se verifique a necessidade de alteração nas quantidades previstas para entrega semanal/quinzenal/mensal (ajuste para maior ou menor quantidade), os fornecedores serão comunicados com antecedência onde deverão atender às novas especificações. 
	4.ANÁLISE DE ALTERNATIVAS 
	Alternativa 1 – Produção própria pela Administração Pública: Consiste na aquisição de insumos e preparo dos alimentos por servidores municipais ou equipe própria. 
	Alternativa 2 – Contratação de empresa especializada mediante licitação: Consiste na contratação de empresa do ramo alimentício para fornecimento conforme cronograma pré estabelecido. 
	Alternativa 3 – Aquisição eventual no comércio local sem planejamento contratual: Consiste na realização de compras diretas e esporádicas para cada evento realizado. 
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