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TERMO DE REFERENCIA

Prestacao de Servigcos Sem Mao de Obra Exclusiva

UNIDADE REQUISITANTE

Secretaria Municipal de Cultura, Esporte e Lazer — SECEL

RESPONSAVEL PELA EMISSAO

Edson lvo Tiedt
Ivana Atanasio Dias

PROCESSO ADMINISTRATIVO

0206010000.000397/2026-98

MODALIDADE Pregéao Eletrénico
DISPUTA Aberto
NATUREZA DO OBJETO Servigo comum, nao continuado

CRITERIO DE JULGAMENTO

Menor preco global do lote

FORMA DE ADJUDICAGAO

Lote unico, composto por 2 (dois) itens

OBJETO

Contratacdao de empresa especializada para a operacao do
Restaurante de Servigo da 362 Schutzenfest, a ser realizada
no periodo de 11 a 22 de novembro de 2026, no Parque
Municipal de Eventos Ademar Frederico Duwe,
compreendendo o preparo, fornecimento e distribuicdo de
refeicdes e lanches destinados aos usuarios autorizados
pela Comissdo Central Organizadora — CCO, conforme
condicdes estabelecidas neste Termo de Referéncia e no
Edital.

VALOR ESTIMADO

R$ 68.840,00 (sessenta e oito mil, oitocentos e quarenta
reais).

1. OBJETO E CONDIGOES GERAIS DA CONTRATAGAO

1.1. O presente Termo de Referéncia tem por objeto a contratagdo de empresa especializada para
a operacao do Restaurante de Servigo da 362 Schitzenfest, a ser realizada no periodo de 11 a 22
de novembro de 2026, no Parque Municipal de Eventos Ademar Frederico Duwe, compreendendo
o preparo, fornecimento e distribuicdo de refeicdes e lanches destinados aos usuarios autorizados
pela Comissdo Central Organizadora — CCO, conforme condi¢des e exigéncias estabelecidas

neste instrumento.

1.2. Os servigos objeto desta contratacdo serdo licitados em lote Unico, composto por 2 (dois)
itens, correspondentes ao fornecimento de refeigdes e ao fornecimento de lanches, por integrarem
uma unica solugdo operacional para o funcionamento do Restaurante de Servigo, adotando-se
como critério de julgamento o menor preco global do lote.
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1.3. Os servigos objeto desta contratagdo sdo caracterizados como comuns, pois apresentam
padrdes de desempenho e qualidade objetivamente definidos por meio de especificagbes usuais
de mercado.

1.4. Os servigos a serem contratados ndo serdo parcelados em lotes distintos, conforme
justificativa constante no Estudo Técnico Preliminar, considerando a necessidade de execucgao
integrada da operacgao do Restaurante de Servigo, com utilizagdo compartilhada da estrutura fisica
e coordenacdo conjunta das atividades de preparo, armazenamento, distribuicdo, atendimento,
higienizagdo e controle sanitario, de modo a assegurar uniformidade operacional e adequada
responsabilizacdo pela execucéo dos servicos.

1.5. Da Contratacao

1.5.1. A contratagdo do objeto licitado sera efetivada mediante formalizagdo de contrato, nos
termos da minuta que sera parte integrante do Edital.

1.5.1.1. O prazo de vigéncia da contratacdo tera inicio no primeiro dia util subsequente a
assinatura do contrato no Sistema Eletronico de Informagdes — SEI e encerrar-se-a 180 (cento e
oitenta) dias apds o término da execucado dos servigos, na forma do art. 105 da Lei n°
14.133/2021.

1.5.2. Para assinatura do contrato, a Adjudicataria devera estar devidamente cadastrada no
Sistema Unico de Cadastro de Fornecedores do Municipio de Jaragua do Sul e comprovar a
manutencao das condigdes de regularidade demonstradas para habilitagao.

1.5.2.1. Se a Adjudicatéaria n&o estiver cadastrada no Sistema Unico de Cadastro de Fornecedores
do Municipio de Jaragua do Sul, ou se houver pendéncias no cadastro, devera requerer seu
cadastramento ou regularizacdo e informar o respectivo numero de protocolo a Diretoria de
Compras, Licitagdes e Contratos — DCLC, no prazo maximo de 2 (dois) dias uteis, contado da
convocagao.

1.5.2.1.1. O documento contendo o numero do protocolo devera ser encaminhado ao e-mail oficial
da Diretoria de Compras, Licitagées e Contratos — DCLC do Municipio de Jaragua do Sul.

1.5.2.2. O cadastro regular devera ser apresentado no prazo maximo de 15 (quinze) dias corridos,
contado da convocagcdo mencionada no subitem 1.5.2.1, admitida prorrogacdo mediante
solicitacdo devidamente justificada da Adjudicataria e aceita pela Administracao.

1.5.2.3. Na hipotese de a Adjudicataria ndo apresentar o cadastro regular no prazo estabelecido,
podera a Administracdo restaurar a sessao publica e convocar os licitantes remanescentes,
observada a ordem de classificacdo, para negociacdo e adogdo dos demais procedimentos
cabiveis.

1.5.3. A Adjudicataria devera assinar o contrato no prazo de 5 (cinco) dias, contado da respectiva
convocacao.
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1.5.3.1. O prazo previsto no subitem 1.5.3 podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo,
mediante solicitacdo da Adjudicataria apresentada durante seu transcurso, desde que
devidamente justificada e aceita pela Administragao.

1.5.3.2. A recusa injustificada em formalizar o contrato no prazo estabelecido, bem como a
auséncia de manutencdo das condi¢cbes exigidas para habilitacdo, sujeitara a Adjudicataria as
penalidades cabiveis.

1.5.4. O contrato, se necessario, sera reajustado mediante iniciativa da Contratada, desde que
observado o interregno minimo de 1 (um) ano, contado da data do orgcamento estimado, tendo
como indice de reajustamento a variacdo do indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo —
IPCA/IBGE.

1.5.5. O contrato oferecera maior detalhamento das regras aplicaveis a vigéncia da contratagao e
ao reajuste de precgos.

2. FUNDAMENTAGAO E DESCRIGAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

2.1. O Municipio de Jaragua do Sul realiza anualmente a Schitzenfest, evento de relevante
importancia cultural, turistica e econdmica, cuja execugcdo demanda a atuacdo simultanea de
servidores, membros da Comissdao Central Organizadora — CCO, voluntarios, forgas de
seguranga, equipes de apoio e demais profissionais envolvidos na organizagdo e operagao do
evento, em jornadas prolongadas e distribuidas em diferentes turnos.

2.2. A realizagdo da 362 Schitzenfest exige a disponibilizagao de alimentagao em local proprio e
préximo aos postos de trabalho, de modo a assegurar condi¢gdes adequadas de atendimento as
equipes autorizadas, reduzir deslocamentos para alimentacdo externa e contribuir para a
continuidade, regularidade e eficiéncia das atividades operacionais durante todo o periodo do
evento.

2.3. O Municipio dispde de espaco fisico destinado ao funcionamento do Restaurante de Servico
no Parque Municipal de Eventos Ademar Frederico Duwe, porém nao possui estrutura
operacional, pessoal, insumos e recursos suficientes para executar diretamente o preparo,
fornecimento e distribuicao das refeigdes e lanches necessarios durante o evento.

2.4. A operagdo do Restaurante de Servico demanda organizagdo especifica para o preparo e
fornecimento de alimentos, mobilizagdo de mao de obra, disponibilizagédo de géneros alimenticios,
insumos, utensilios e equipamentos necessarios a execug¢ao, bem como a realizagdao das
atividades de higienizacdo e manejo dos residuos decorrentes da operacgao.

2.5. A contratacdo também se mostra necessaria para assegurar que 0 servigo seja executado em
conformidade com as normas sanitarias aplicaveis aos servigcos de alimentacao, especialmente
quanto as condicbes de preparo, manipulagdo, armazenamento, conservagao, distribuicdo e
fornecimento dos alimentos.
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2.6. Diante dessas condigdes, justifica-se a contratagcdo de empresa especializada para a
operacao do Restaurante de Servigco da 362 Schitzenfest, responsavel pela disponibilizagdo dos
recursos necessarios a execucdao dos servicos, em complementacdo a infraestrutura
disponibilizada pelo Municipio, de forma a garantir atendimento continuo, organizado e compativel
com as necessidades operacionais do evento.

3. DESCRICAO DA SOLUGAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO
OBJETO

3.1. A solugao consiste na contratagdo de empresa especializada para a operagao integrada do
Restaurante de Servigo da 362 Schuitzenfest, compreendendo o preparo, fornecimento e
distribuicao de refeigdes e lanches aos usuarios autorizados pela Comissao Central Organizadora
— CCO, nas condicdes estabelecidas neste Termo de Referéncia.

3.2. A Contratada sera responsavel pelo fornecimento dos géneros alimenticios, insumos, mao de
obra, uniformes, equipamentos de protecao individual, utensilios, equipamentos e eletroportateis
de pequeno porte, materiais e produtos de limpeza, gas e demais recursos necessarios a
adequada execugdo dos servigos, utilizando-se da infraestrutura disponibilizada pelo Municipio no
Parque Municipal de Eventos Ademar Frederico Duwe.

3.3. A solugdo concentra em um unico contratado as atividades necessarias a operagao do
Restaurante de Servico, incluindo o recebimento e armazenamento de géneros e insumos,
preparo, conservacao, disponibilizagdo e distribuicdo dos alimentos, atendimento aos usuarios
autorizados, higienizagdo das areas, equipamentos e utensilios utilizados e manejo dos residuos
decorrentes da execucao.

3.4. A contratacao tera natureza nao continuada, destinada especificamente ao atendimento da
362 Schutzenfest, com periodo determinado de execugdo. Em razao de se tratar de demanda
vinculada a evento especifico, com quantitativos estimados e periodo previamente definido, ndo
sera adotado o Sistema de Registro de Pregos — SRP.

3.5. A licitagao sera estruturada em lote Unico, composto por 2 (dois) itens, correspondentes ao
fornecimento de refeigbes e ao fornecimento de lanches, adotando-se como critério de julgamento
0 menor prego global do lote, preservados os precos unitarios de cada item para fins de medicao e
pagamento.

3.6. A remuneracdo da Contratada pelo Municipio ocorrera exclusivamente em relacido as
refeicdes e aos lanches efetivamente fornecidos aos usuarios atendidos mediante autorizagdo da
CCO e apresentacdo do respectivo ticket de alimentagcdo, observados os procedimentos de
controle, medicdo e comprovacio estabelecidos neste Termo de Referéncia. As refeicbes e os
lanches fornecidos mediante pagamento direto pelos demais usuarios autorizados nao serao
objeto de pagamento pelo Municipio.
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3.7. Os quantitativos previstos para a contratagdo possuem natureza estimativa, inexistindo
obrigagdo de consumo integral pela Administracdo, sendo devido o pagamento somente pelos
quantitativos efetivamente fornecidos e comprovados na forma estabelecida neste Termo de
Referéncia.

3.8. A Contratada devera realizar, previamente ao inicio da execucao, a mobilizacao da equipe,
dos insumos, utensilios, equipamentos, eletroportateis e demais recursos de sua
responsabilidade, bem como participar da verificagcdo prévia das condi¢des do espaco e dos
equipamentos disponibilizados pelo Municipio, de modo a assegurar que o Restaurante de
Servico esteja plenamente apto ao funcionamento no inicio do atendimento.

3.9. Durante o periodo de funcionamento, os servigcos deverao ser prestados nos dias e horarios
minimos estabelecidos pela Administracdo, devendo a Contratada manter capacidade operacional
e disponibilidade de alimentos suficientes para assegurar o atendimento durante todo o periodo de
abertura do Restaurante de Servigo, sem interrupcao ou falta de refei¢cdes e lanches em razido dos
atendimentos realizados mediante pagamento direto pelos usuarios autorizados.

3.10. A Contratada podera, por sua conveniéncia e responsabilidade, ampliar o horario de
funcionamento do Restaurante de Servico, desde que o Parque Municipal de Eventos esteja
oficialmente aberto para atividades administrativas, operacionais, técnicas ou relacionadas ao
evento, observadas as condi¢des estabelecidas neste Termo de Referéncia, as restricdbes quanto
ao publico autorizado e a inexisténcia de qualquer 6nus adicional para o Municipio.

3.11. Ao término da execucdo, a Contratada devera promover a desmobilizagcdo da operacao,
retirar os bens, equipamentos, utensilios, materiais e demais recursos de sua propriedade no
prazo maximo de 3 (trés) dias e entregar os espacos utilizados em adequadas condi¢cdes de
limpeza, organiza¢do e conservagao.

3.12. Durante todo o ciclo de execugao dos servicos deverao ser observadas as normas sanitarias
aplicaveis aos servigcos de alimentacao, especialmente a Resolugdo RDC ANVISA n° 216, de 15
de setembro de 2004, e suas atualizacbes, a Lei Complementar Municipal n® 97/2010, de Jaragua
do Sul, e demais normas sanitarias incidentes, abrangendo as condi¢des de manipulagao,
preparo, armazenamento, conservacao, distribuicdo e fornecimento dos alimentos, higienizacao
das instalagbes, equipamentos e utensilios, controle higiénico-sanitario e manejo adequado dos
residuos.

4, REQUISITOS DA CONTRATAGAO
4.1. Da vistoria

4.1.1. A avaliagao prévia do local de execug¢ao dos servigcos € recomendada para o conhecimento
das condi¢cdes e peculiaridades da estrutura destinada ao Restaurante de Servigo, sendo
assegurado ao interessado o direito de realizagdo de vistoria prévia, acompanhado por servidor
designado pela Administracéo.
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41.1.1. O prazo para realizagdao da vistoria, mediante prévio agendamento, iniciar-se-a no
primeiro dia util seguinte ao da publicacdo do Edital e se estendera até o dia util anterior a data
prevista para abertura da sessao publica, no horario das 08h00 as 11h00 e das 13h00 as 16h00,
no Parque Municipal de Eventos Ademar Frederico Duwe, localizado na Rua Walter Marquardt, n°®
910, Bairro Barra do Rio Molha, Jaragua do Sul/SC.

4.1.1.2. A vistoria devera ser previamente agendada junto a Diretoria de Compras, Licitagdes e
Contratos, por meio do telefone (47) 2106-8709 ou do e-mail id127156@jaraguadosul.sc.gov.br.

4.1.2. A vistoria podera ser realizada pelo representante legal da empresa, responsavel técnico ou
outro profissional formalmente indicado pelo licitante, devidamente identificado e autorizado para
representa-lo na realizagao da visita.

4.1.2.1. Realizada a vistoria, sera emitida declaragcdo comprobatéria, conforme modelo constante
em Anexo, assinada pelo representante da empresa e pelo servidor responsavel pelo
acompanhamento.

4.1.3. Caso o licitante opte por nao realizar a vistoria prévia, devera apresentar declaracéo formal,
assinada por seu representante legal ou por pessoa formalmente autorizada, acerca do
conhecimento pleno das condi¢cdes e peculiaridades da contratagcdo, conforme modelo constante
em Anexo.

4.1.4. A realizagdo da vistoria podera ser substituida pela declaracéo prevista no subitem 4.1.3,
nao podendo a op¢ao pela ndo realizacdo da visita constituir causa de inabilitacdo, desde que
apresentada a declaragao exigida.

4.1.5. A Contratada nao podera alegar posteriormente desconhecimento das condi¢des do local
que poderiam ter sido verificadas mediante vistoria ou analise das informagdes disponibilizadas
pela Administragéo.

4.2. Da subcontratagao

4.21. Sera admitida a subcontratacao parcial exclusivamente de atividades acessérias ou
complementares a execugao do objeto, desde que previamente autorizada pela Contratante.

4.2.1.1. E vedada a subcontratacdo integral do objeto, bem como das atividades que constituem
sua parcela principal, compreendidas especialmente pelo preparo, fornecimento e distribuicdo das
refeicdes e lanches e pela operacao direta do Restaurante de Servigo.

4.2.1.2. Poderéao ser objeto de subcontratagdo, quando necessarias, atividades secundarias como
transporte de insumos, controle de pragas, manutencao eventual de equipamentos e outros
servicos auxiliares que nao impliquem transferéncia da responsabilidade pela execug¢ao principal
do objeto.

4.2.1.3. A subcontratagdo dependera de autorizagao prévia da Contratante, devendo a Contratada
apresentar a identificacdo do subcontratado e a documentacido necessaria a comprovagao de sua
capacidade técnica para a atividade que lhe sera atribuida, quando aplicavel.
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4.2.1.3.1. A documentacdo sera analisada pela Administragdo e, uma vez autorizada a
subcontratacdo, sera juntada aos autos do processo administrativo correspondente.

4.2.2. A subcontratacdo nao estabelecera vinculo entre o subcontratado e a Contratante,
permanecendo a Contratada integralmente responsavel pela execug¢ao do objeto e pelo
cumprimento das obrigagdes contratuais e legais relacionadas as atividades subcontratadas.

4.2.3. Cabera a Contratada supervisionar e coordenar as atividades executadas por seus
subcontratados, respondendo perante a Administragdo por eventuais falhas, danos,
irregularidades ou descumprimentos.

4.2 4. E vedada a subcontratacdo de pessoa fisica ou juridica nas hipéteses previstas no art. 122,
§3°, da Lei Federal n° 14.133/2021, especialmente quando houver vinculo técnico, comercial,
econdmico, financeiro, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgao contratante ou agente publico
que atue na licitagdo, gestdo ou fiscalizagdo do contrato, bem como relagdo de codnjuge,
companheiro ou parentesco até o terceiro grau.

4.3. Da participacao de empresas em consorcio

4.3.1. Sera permitida a participacao de pessoas juridicas reunidas em consorcio, observadas as
disposicoes do art. 15 da Lei Federal n°® 14.133/2021 e as condigdes estabelecidas no Edital.

4.3.2. As empresas consorciadas deverdo apresentar compromisso publico ou particular de
constituicdo do consorcio, subscrito por seus integrantes, com indicagdo da empresa lider,
responsavel pela representagcao do consorcio perante a Administragao.

4.3.3. A empresa integrante de consoércio ndo podera participar da mesma licitagcdo de forma
isolada nem integrar mais de um consarcio.

4.3.4. Os integrantes do consorcio responderao solidariamente pelos atos praticados durante o
procedimento licitatério e pela execugao do contrato.

4.3.5. Para fins de habilitacdo técnica, sera considerada a documentacdo apresentada pelas
empresas consorciadas para comprovagao conjunta do atendimento as exigéncias previstas no
subitem 8.2.4 deste Termo de Referéncia e, para fins de habilitagcdo econdmico-financeira, sera
admitido o somatério dos valores de cada consorciado, observadas as demais condigdes
estabelecidas no Edital.

4.3.6. Para fins de habilitacdo econdmico-financeira, sera exigido do consércio acréscimo de 10%
(dez por cento) sobre o valor exigido do licitante individual.

4.3.6.1. O acréscimo previsto no subitem anterior ndo sera aplicado aos consorcios compostos
integralmente por microempresas e empresas de pequeno porte.

4.3.7. O consorcio vencedor devera promover sua constituicdo e registro antes da celebragao do
contrato, nos termos do compromisso apresentado durante a licitacéo.
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4.3.8. A substituicdo de empresa integrante do consércio somente podera ocorrer mediante
autorizagao expressa da Contratante e desde que a nova integrante comprove condigdes de
habilitacdo compativeis com aquelas exigidas da empresa substituida, sem prejuizo da
manutenc¢ao das condi¢des de habilitacdo do consodrcio.

4.4. Da garantia contratual

4.4.1. Nao sera exigida garantia contratual prevista no art. 96 da Lei Federal n° 14.133/2021,
considerando as caracteristicas especificas da presente contratacao.

4.4.1.1. O objeto consiste na operagdo do Restaurante de Servico durante a 362 Schitzenfest,
tratando-se de servigo comum, n&o continuado e vinculado a evento especifico, com periodo de
execucgao determinado e de curta duracao.

4.4.1.2. A remuneracao da Contratada estara vinculada aos quantitativos de refeigcdes e lanches
efetivamente fornecidos e devidamente comprovados, observados os pregos unitarios
contratados, ndo havendo obrigagdo de consumo integral das quantidades estimadas.

4.4.1.3. A execucdo sera acompanhada e fiscalizada pela Administragdo, inclusive mediante
controle dos fornecimentos por meio dos tiquetes emitidos e distribuidos pela Comissao Central
Organizadora — CCO, permitindo a afericao das quantidades efetivamente fornecidas.

4.4.1.4. Considerando o prazo limitado de execugao, a sistematica de medicdo e pagamento e os
mecanismos de acompanhamento e responsabilizacdo previstos neste Termo de Referéncia e no
contrato, entende-se que a exigéncia de garantia contratual ndo se mostra necessaria para a
adequada protegao do interesse publico.

4.5. Da amostra

4.5.1. Nao sera exigida apresentacdo de amostra para a presente contratagéo, considerando que
as especificacbes dos servigos, dos cardapios, dos alimentos e das condicdes de execucao
previstas neste Termo de Referéncia permitem a adequada avaliacdo da proposta e da
capacidade de execugao do objeto.

4.6. Da prova de conceito ou teste de conformidade

4.6.1. Nao sera exigida prova de conceito ou teste de conformidade, considerando a natureza do
objeto e a suficiéncia das especificagdes técnicas, dos requisitos de habilitacdo e dos mecanismos
de fiscalizagao previstos neste Termo de Referéncia.

5. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO
5.1. Condigodes gerais e regime de execugao

5.1.1. A execucdo do objeto ocorrera de forma indireta, sob o regime de empreitada por prego
unitario, considerando que os servigos serdo remunerados de acordo com as unidades de
refeicoes e lanches efetivamente fornecidas, observados os precos unitarios contratados.
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5.1.2. A execucdo compreende a operagao integrada do Restaurante de Servico da 36°
Schitzenfest, abrangendo o recebimento e armazenamento dos géneros alimenticios e insumos,
preparo, conservacao, disponibilizacdo e distribuicido de refeicdes e lanches aos usuarios
autorizados pela Comissdo Central Organizadora — CCO, bem como a disponibilizagdo dos
recursos humanos, materiais e operacionais necessarios ao regular funcionamento do servigo,
ressalvados exclusivamente os bens e a infraestrutura expressamente disponibilizados pelo
Municipio.

5.1.3. Os quantitativos previstos neste Termo de Referéncia possuem carater estimativo € nao
constituem obrigagao de consumo integral pela Administragdo, podendo a demanda variar durante
0 evento em razdo do numero de usuarios autorizados, das escalas das equipes, da programacao
e das necessidades operacionais da Schitzenfest, observado o limite contratual.

5.1.4. Os pregos unitarios contratados deverdo compreender todos os custos diretos e indiretos
necessarios a execucdo do objeto, incluindo géneros alimenticios, insumos, mao de obra,
encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais, uniformes, equipamentos de protecéo
individual, utensilios, equipamentos e eletroportateis de responsabilidade da Contratada, materiais
e produtos de limpeza, gas, transporte e demais recursos necessarios a adequada prestacédo dos
Servicos.

5.1.5. A execugdo compreendera as etapas de mobilizagdo e preparagcdo da operagao,
recebimento e organizacdo do espacgo disponibilizado pelo Municipio, verificacdo prévia das
condi¢bes do local e dos equipamentos municipais disponibilizados para utilizagdo, instalagdo e
organizacgao dos equipamentos, utensilios e demais recursos de responsabilidade da Contratada,
formagao dos estoques necessarios, organizagao da equipe, operagao do Restaurante de Servigo
durante o evento e, ao término, desmobilizagao, retirada dos bens da Contratada e devolucéo dos
espacos e equipamentos municipais.

5.1.6. Durante os periodos de funcionamento do Restaurante de Servico, a execugao devera
ocorrer de forma regular, continua e organizada, cabendo a Contratada manter estoque,
capacidade de producgéo e estrutura operacional suficientes para assegurar a disponibilidade de
alimentacao durante todo o periodo de atendimento, ndo sendo admitida a falta de refeicbes ou
lanches em decorréncia dos fornecimentos ou vendas realizados aos usuarios autorizados.

5.1.7. A execugdo contratual devera observar os dias, horarios, cardapios, condicbes de
atendimento, especificagdes técnicas, procedimentos de controle e demais regras estabelecidas
neste Termo de Referéncia, bem como a legislagdo sanitaria, trabalhista, previdenciaria,
ambiental, de saude e seguranga do trabalho e demais normas aplicaveis a atividade.

5.2. Periodo, local e horario de execugao

5.2.1. O Restaurante de Servigo funcionara durante todos os dias da 362 Schutzenfest, no periodo
de 11 a 22 de novembro de 2026, observados os dias e horarios minimos de atendimento
estabelecidos neste Termo de Referéncia, sem prejuizo das atividades preparatérias anteriores e
das providéncias posteriores necessarias a desmobilizacdo e ao encerramento da execucgao.
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5.2.2. Os servigos seréo executados no Parque Municipal de Eventos Ademar Frederico Duwe,
localizado na Rua Walter Marquardt, n°® 910, Bairro Barra do Rio Molha, Jaragua do Sul/SC,
especificamente no espaco destinado pela Administracdo ao funcionamento do Restaurante de
Servigo.

5.2.3. O Restaurante de Servigco devera funcionar, no minimo, nos dias e periodos de atendimento
indicados na tabela abaixo, cabendo a Contratada dimensionar sua equipe, estoques, géneros
alimenticios, insumos, utensilios, equipamentos e demais recursos necessarios de forma
compativel com a demanda e com os horarios previstos:

i Lanche da
Café da Almoco madrugada
Dia da manha A Lanche 16h00| Jantar 19h00 ga
Data N 11h30 as A N 22h00 até o
semana 05h00 as as 19h00 as 22h00
14h30 fechamento
08h00
da festa

11/11/2026 | quarta-feira X X X X X
12/11/2026 | quinta-feira X X X
13/11/2026 | sexta-feira X X X
14/11/2026 sabado X X X X X
15/11/2026 domingo X X X X X
16/11/2026 | segunda-feira X X X
17/11/2026 | terca-feira X X X
18/11/2026 | quarta-feira X X X
19/11/2026 | quinta-feira X X X
20/11/2026 | sexta-feira X X X X X
21/11/2026 sabado X X X X X
22/11/2026 domingo X X X X X

5.2.4. Nos periodos indicados na tabela, a Contratada devera manter o Restaurante de Servigo
em condicbes regulares de atendimento e assegurar disponibilidade suficiente das refeicbes e
lanches correspondentes, ndo sendo admitida a interrupcdo do fornecimento ou a
indisponibilidade de alimentacédo durante os respectivos horarios.

5.2.5. A Contratada poderd, por sua conveniéncia e responsabilidade, ampliar o funcionamento do
Restaurante de Servico para outros horarios além daqueles estabelecidos na tabela, desde que o
Parque Municipal de Eventos permanecga oficialmente aberto para atividades administrativas,
operacionais, técnicas, de preparacgao, apoio ou relacionadas a realizagcao da 362 Schitzenfest.

5.2.5.1. A ampliacdo voluntaria do horario de funcionamento dependera de prévia ciéncia e
autorizacdo da Comisséo Central Organizadora — CCO, devera observar integralmente as regras
relativas aos usuarios autorizados e nao podera acarretar qualquer 6nus adicional para o
Municipio.
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5.2.5.2. Para fins deste Termo de Referéncia, considera-se Parque aberto o periodo em que o
Parque Municipal de Eventos permanecer oficialmente acessivel para atividades administrativas,
operacionais, técnicas, de montagem, desmontagem, preparagdo ou apoio ao evento,
independentemente do horario oficial de abertura da Schitzenfest ao publico visitante.

5.2.5.3. A ampliacdo voluntaria do horario de funcionamento nao autoriza, em nenhuma hipétese,
a comercializagcao ou o fornecimento de refei¢cdes, lanches, bebidas ou quaisquer outros géneros
alimenticios ao publico visitante da Schutzenfest.

5.2.6. A Administracdo podera promover ajustes nos horarios de atendimento em razdo de
alteragbes na programacao oficial, necessidades operacionais, situagdes relacionadas a
seguranga ou outras circunstancias inerentes a organizagdo do evento, mediante comunicagéo
prévia a Contratada e observadas as condi¢des contratuais.

5.2.7. Toda a estrutura operacional, equipe, géneros alimenticios, insumos, equipamentos,
utensilios e demais recursos necessarios a execugao deverdo estar integralmente organizados e
em condi¢cdes de funcionamento antes do inicio do primeiro atendimento previsto para as 05h00
do dia 11 de novembro de 2026.

5.2.8. Encerrada a Schitzenfest, a Contratada devera concluir a desmobilizacdo e retirar os
equipamentos, utensilios, materiais, insumos e demais bens de sua propriedade no prazo maximo
de 3 (trés) dias, deixando os espacos utilizados devidamente limpos, organizados e em condigbes
adequadas de conservacgao.

5.3. Quantitativos e atendimento da demanda

5.3.1. Para fins de dimensionamento da contratacdo e definicdo do limite estimado de
fornecimento custeado pelo Municipio, estima-se o atendimento dos seguintes quantitativos:

Item Descrigdo Quantidade Unidade
estimada

1 |Fornecimento de Refei¢cdes (Almogo e Jantar) 1.000 Unidade

2 |Fornecimento de Lanches 1.200 Unidade

5.3.2. Os quantitativos previstos no subitem 5.3.1 possuem carater estimativo e destinam-se ao
planejamento da contratagédo, ndo constituindo obrigagdo de consumo integral pela Administragéao
nem assegurando a Contratada quantitativo minimo de fornecimento ou faturamento.

5.3.3. A Contratada devera planejar a aquisicao e reposi¢cao dos géneros alimenticios e insumos, a
produgdo dos alimentos e o dimensionamento de sua equipe de forma compativel com os
periodos de atendimento e com as variagcbes de demanda, mantendo capacidade operacional
suficiente para o regular funcionamento do Restaurante de Servico.

5.3.4. A Contratada devera assegurar a disponibilidade de alimentagdo durante todo o periodo de
funcionamento do Restaurante de Servico, ndo podendo interromper ou limitar o fornecimento de

11
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refeicdes ou lanches aos usuarios autorizados em razdo da quantidade de atendimentos
realizados mediante pagamento direto.

5.3.5. O planejamento da producgao e dos estoques devera conciliar a disponibilidade continua dos
alimentos com a prevencéao de desperdicios, mediante adogao de controles de aquisicéo, estoque,
validade, armazenamento, conservacao, preparo e reposicdo compativeis com a demanda.

5.3.6. Para fins de medi¢ao e pagamento pelo Municipio, serdo consideradas exclusivamente as
refeicdes e os lanches efetivamente fornecidos aos usuarios atendidos mediante autorizagédo da
Comissao Central Organizadora — CCO e apresentagéo do respectivo ticket de alimentagao,
devidamente comprovados e aceitos pela fiscalizagao contratual.

5.3.7. Os fornecimentos realizados aos usuarios autorizados mediante pagamento direto a
Contratada nao integrardao a medicao contratual e ndo gerarao qualquer obrigacdo de pagamento
pelo Municipio.

5.3.8. A emissédo e a distribuicdo de tickets custeados pelo Municipio deverdo observar o saldo
contratual disponivel de cada item. Eventual necessidade de ampliacdo dos quantitativos devera
ser previamente formalizada pela Administragdo, observadas as exigéncias legais aplicaveis, nao
sendo admitido o fornecimento excedente custeado pelo Municipio antes da respectiva
formalizagao.

5.4. Das refeicoes

5.4.1. O item referente as refeicdes compreendera o fornecimento de almogo e jantar, em sistema
de buffet, aos usuarios autorizados pela Comissdo Central Organizadora — CCO, nos dias e
horarios estabelecidos neste Termo de Referéncia.

5.4.2. Em cada periodo de atendimento, o buffet devera disponibilizar, no minimo, 2 (duas) op¢des
de proteina, 3 (trés) guarni¢des, arroz, feijao, farofa, maionese de batatas, 4 (quatro) tipos de
saladas, entre cruas e cozidas, e suco, observadas as seguintes op¢des de preparacio:

a) bife acebolado, alternado com alcatra ao molho madeira;

b) filé de frango a doré, alternado com sobrecoxa de frango ao forno;

c) pernil assado, alternado com salsicha alema acompanhada de chucrute;
d) espaguete ao alho e 6leo, alternado com espaguete a bolonhesa;

e) batata sauté, alternada com puré de batata;

f) polenta frita, alternada com escondidinho de aipim;

g) arroz;

h) feijao;

i) farofa;

j) maionese de batatas;

12
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k) 4 (quatro) tipos de saladas variadas, entre cruas e cozidas; e
) suco.

5.4.3. As opgbes previstas no subitem 5.4.2 poderdo ser alternadas ao longo dos dias de
realizagdo do evento, desde que, em cada almogo e jantar, sejam mantidas integralmente a
composig¢ao minima, as quantidades de opgdes e as caracteristicas estabelecidas neste Termo de
Referéncia.

5.4.4. A Contratada devera organizar o cardapio de forma a proporcionar adequada alternancia
entre as preparacbes previstas, podendo combina-las nos diferentes dias e periodos de
atendimento, sem necessidade de autorizagdo prévia da Administragdo, desde que ndo sejam
reduzidas ou descaracterizadas as exigéncias minimas estabelecidas no subitem 5.4.2.

5.4.5. Qualquer substituicdo de preparagéo por alimento nao previsto no subitem 5.4.2 dependera
de prévia autorizagdo da fiscalizacdo contratual, devendo o substituto possuir natureza,
quantidade, qualidade e padrao de alimentagdo equivalentes ou superiores ao item substituido,
sem qualquer 6nus adicional para o Municipio.

5.4.6. Os alimentos deverao ser preparados em quantidades compativeis com a demanda de cada
periodo de atendimento, cabendo a Contratada assegurar reposi¢gdo continua durante todo o
respectivo horario, ndo sendo admitida a indisponibilidade de refeicbes ou de componentes do
cardapio por deficiéncia de planejamento, producao, estoque ou reposig¢ao.

5.4.7. A realizagdo de atendimentos mediante pagamento direto pelos usuarios autorizados nao
podera comprometer os estoques, a producdo, a reposicao ou a disponibilidade das refeicbes
destinadas aos usuarios atendidos mediante apresentacao de ticket.

5.4.8. Cada ticket de refeicdo apresentado por usuario autorizado correspondera ao fornecimento
de 1 (uma) unidade do item “Fornecimento de Refei¢des (Almogo e Jantar)”, independentemente
de se tratar de almoco ou jantar, para fins de controle, medicdo e pagamento pelo Municipio.

5.5. Dos lanches

5.5.1. O item referente aos lanches compreendera o fornecimento de alimentagcdo nos periodos
identificados na tabela do subitem 5.2.3 como “Café da manha”, “Lanche” e “Lanche da
madrugada”, observada, em todos esses periodos, a composicao estabelecida no subitem 5.5.2.

5.5.2. Cada unidade de lanche devera ser fornecida em formato de prato pronto, composta, no
minimo, por:

a) 1/2 (meia) fatia de pao caseiro chimiado com picles;
b) 1/2 (meia) fatia de pao caseiro chimiado com heringsbrot;

¢) 2 (duas) fatias de cuca, de sabores diversos, medindo aproximadamente 7 cm x 7 cm x 2,5 cm
cada;

d) 180 ml (cento e oitenta mililitros) de café, com ou sem leite;

13
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5.5.3. Deverdao ser disponibilizados gratuitamente aclucar refinado e adocgante para
acompanhamento das bebidas.

5.5.4. Os alimentos que compdem o lanche deverdo ser servidos em pratos, recipientes ou
embalagens descartaveis proprios para contato com alimentos e adequados as caracteristicas dos
produtos fornecidos, € o café devera ser fornecido em copo térmico, cabendo a Contratada
disponibilizar todos os materiais descartaveis necessarios ao atendimento.

5.5.5. A Contratada devera manter os alimentos e bebidas que compdem o lanche disponiveis em
quantidade suficiente durante todo o respectivo periodo de atendimento, assegurando reposicéo
continua e condi¢cbes adequadas de armazenamento, conservacdo, temperatura, higiene e
apresentacgao.

5.5.6. A realizagdo de atendimentos mediante pagamento direto pelos usuarios autorizados nao
podera comprometer os estoques, a produgdo, a reposicdo ou a disponibilidade dos lanches
destinados aos usuarios atendidos mediante apresentacao de ticket.

5.5.7. Eventual substituicdo de qualquer componente do lanche por produto diverso daquele
especificado no subitem 5.5.2 dependerd de prévia autorizagdo da fiscalizagdo contratual,
devendo o substituto possuir caracteristicas, quantidade e padrdo de qualidade equivalentes ou
superiores ao produto substituido, sem qualquer 6nus adicional para o Municipio.

5.5.8. Cada ticket de lanche apresentado por usuario autorizado correspondera ao fornecimento
de 1 (uma) unidade completa do item “Fornecimento de Lanches”, com todos os componentes
previstos para o respectivo atendimento, para fins de controle, medicdo e pagamento pelo
Municipio.

5.6. Das condig¢des de qualidade e seguranga dos alimentos

5.6.1. A Contratada devera observar integralmente as normas sanitarias e de boas praticas
aplicaveis aos servigcos de alimentagao, especialmente a Resolugdo RDC ANVISA n° 216, de 15
de setembro de 2004, e suas alteragdes, a Lei Complementar Municipal n°® 97/2010, de Jaragua
do Sul, e demais normas sanitarias vigentes aplicaveis a atividade, abrangendo todas as etapas
de recebimento, armazenamento, pré-preparo, preparo, conservagao, exposi¢cao, distribuicdo e
fornecimento dos alimentos.

5.6.2. Todos os géneros alimenticios, ingredientes, bebidas e demais insumos utilizados na
execugado deverdo possuir procedéncia regular e comprovavel, estar dentro dos respectivos
prazos de validade, apresentar caracteristicas adequadas de qualidade e conservagao e, quando
embalados, possuir embalagens integras, devidamente identificadas e em conformidade com a
legislagao aplicavel.

14
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5.6.2.1. Os alimentos e ingredientes fracionados deverao permanecer devidamente identificados,
contendo as informagbes necessarias a sua rastreabilidade e controle, inclusive quanto a origem,
fabricante, lote e prazo de validade, quando aplicaveis.

5.6.2.2. A Contratada devera manter disponiveis para apresentacdo a fiscalizacdo, quando
solicitados, os documentos comprobatérios da procedéncia e regularidade dos géneros
alimenticios, ingredientes, bebidas e demais insumos utilizados, incluindo notas fiscais,
documentos de origem e registros perante os 6rgaos competentes, quando exigiveis.

5.6.3. E vedada a utilizacdo de géneros alimenticios, ingredientes, bebidas ou insumos vencidos,
deteriorados, adulterados, contaminados, com embalagens violadas ou danificadas, armazenados
de forma inadequada ou que apresentem qualquer condi¢gao capaz de comprometer sua qualidade
Ou seguranga para consumo.

5.6.4. A Contratada devera assegurar condi¢gdes adequadas de recebimento, armazenamento,
acondicionamento e conservagao dos alimentos, observando as temperaturas e demais condi¢des
exigidas para cada tipo de produto, a separacdo adequada entre matérias-primas, alimentos
preparados, produtos crus e produtos prontos para consumo e as medidas necessarias a
prevencao de contaminagao cruzada.

5.6.4.1. Os alimentos, ingredientes, insumos, embalagens, utensilios e demais materiais sujeitos a
armazenamento deverdo ser mantidos sobre estrados, prateleiras ou estruturas adequadas,
sendo vedado seu armazenamento diretamente sobre o piso, observadas as normas sanitarias
aplicaveis.

5.6.4.2. O descongelamento dos alimentos devera ser realizado sob refrigeracdo, de forma a
preservar as condi¢des adequadas de conservagao e seguranga dos produtos.

5.6.5. Os equipamentos, moveis e utensilios utilizados na preparacdo, armazenamento,
conservagao, distribuicdo e fornecimento dos alimentos deverdo ser constituidos de materiais
compativeis com sua finalidade, mantidos em adequado estado de conservagao, funcionamento e
higiene e submetidos as operagdes de limpeza e desinfecgdo necessarias, de modo a nao
constituirem fonte de contaminagao dos alimentos.

5.6.5.1. E vedada a utilizagdo de utensilios, tabuas de corte e demais materiais de madeira, bem
como de materiais que apresentem rachaduras, fissuras, lascas, deterioracdo ou outras condicdes
que prejudiquem sua adequada higienizagdo ou possam comprometer a seguranga dos alimentos.

5.6.6. As instalacbes, superficies, equipamentos, moveis e utensilios utilizados na operagado do
Restaurante de Servico deverdo ser mantidos permanentemente em condigbes higiénico-
sanitarias adequadas, cabendo a Contratada realizar a limpeza e, quando necessaria, a
desinfeccdo com frequéncia suficiente para evitar acumulo de residuos, proliferacdo de
microrganismos, atragao de vetores e pragas ou qualquer risco de contaminagéo.

5.6.7. Os produtos saneantes utilizados deverdo estar regularizados perante os 6érgaos
competentes, ser empregados de acordo com as instrugbes do fabricante e permanecer
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identificados e armazenados em local proprio, separado dos alimentos e dos materiais destinados
a sua preparagao e distribuicio.

5.6.8. A Contratada devera adotar medidas permanentes para prevengao e controle de vetores e
pragas urbanas nas areas sob sua responsabilidade, observando os procedimentos e requisitos
previstos na legislagao sanitaria aplicavel.

5.6.9. A agua utilizada na manipulagéo, preparagao e higienizagdo de alimentos, equipamentos e
utensilios devera ser potavel e atender aos padrdes sanitarios aplicaveis, sendo vedada a
utilizagdo de agua cuja qualidade possa comprometer a seguranga dos alimentos.

5.6.10. A Contratada devera possuir e manter atualizados o Manual de Boas Praticas e os
Procedimentos Operacionais Padronizados — POP aplicaveis as atividades de produgcdo e
manipulagcdo dos alimentos. Quando o preparo dos alimentos ocorrer no estabelecimento da
Contratada, serdo considerados os documentos aplicaveis a esse estabelecimento. Quando o
preparo ou a manipulagdo dos alimentos ocorrer na estrutura disponibilizada para o Restaurante
de Servico, o Manual de Boas Praticas e os POPs deverdo ser adaptados as atividades e as
condicoes da estrutura utilizada durante o evento.

5.6.11. Os profissionais envolvidos no recebimento, armazenamento, manipulagao, preparo,
distribuicdo e fornecimento dos alimentos deverao observar rigorosamente as praticas de higiene
pessoal aplicaveis, utilizar uniformes limpos e adequados as atividades desempenhadas e cumprir
as medidas de higiene e seguranca previstas nas normas sanitarias e de saude do trabalhador.

5.6.11.1. A Contratada devera manter disponiveis, durante toda a execuc¢do, sabonete liquido
adequado e papel-toalha nao reciclado nos lavatérios destinados a higienizagdo das maos dos
manipuladores de alimentos.

5.6.11.2. Os manipuladores de alimentos deverdo manter adequado asseio pessoal, com cabelos
devidamente protegidos, unhas curtas e limpas e sem utilizacdo de adornos que possam
comprometer as condi¢cdes de higiene ou a seguranga dos alimentos durante a manipulagao.

5.6.11.3. E vedada a utilizagdo, nas areas de manipulacdo de alimentos, de telefones celulares e
outros objetos ou dispositivos estranhos as atividades, quando seu manuseio puder comprometer
as condi¢des de higiene e seguranga dos alimentos.

5.6.12. A Contratada devera orientar, capacitar e supervisionar os manipuladores de alimentos
quanto as boas praticas aplicaveis as atividades executadas, mantendo os respectivos controles e
registros quando exigidos pela legislagao sanitaria.

5.6.13. Os residuos gerados durante a execugdo deverdo ser acondicionados, armazenados e
destinados de forma adequada, utilizando-se recipientes compativeis com a atividade e
observadas, quando aplicaveis, as caracteristicas estabelecidas no subitem 5.10.7 deste Termo
de Referéncia, bem como as normas sanitarias, ambientais e as regras operacionais
estabelecidas para a 362 Schitzenfest.
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5.6.14. A Contratada devera permitir e facilitar, a qualquer tempo, o acesso dos agentes da
fiscalizacdo contratual e das autoridades sanitarias as areas utilizadas na execucao, bem como
prestar as informagdes solicitadas e cumprir as determinacdes, medidas corretivas, intimacdes e
demais providéncias expedidas no exercicio regular da fiscalizagado sanitaria.

5.6.15. A constatacdo de alimento, preparacdo, ingrediente, bebida, insumo, equipamento,
utensilio, ambiente ou procedimento em desacordo com este Termo de Referéncia ou com as
normas sanitarias aplicaveis impedira sua utilizagao ou fornecimento até a completa regularizagéo
da situacéo.

5.6.16. A Contratada devera substituir imediatamente, as suas expensas e sem qualquer custo
adicional para o Municipio, os alimentos, preparagdes, ingredientes, bebidas, insumos ou demais
itens considerados impréprios, inadequados, deteriorados, contaminados ou em desacordo com
as especificagdes da contratagao.

5.6.17. A fiscalizagdo contratual podera determinar a interrupgao do fornecimento de determinada
preparacdo ou a suspensdo da utilizagdao de equipamento, utensilio, insumo ou area quando
verificar situagdo que possa comprometer a qualidade ou a seguranga higiénico-sanitaria dos
alimentos, permanecendo a restricdo até a completa regularizagdo, sem prejuizo das demais
medidas administrativas cabiveis.

5.6.18. O cumprimento das determinacbes da fiscalizagdo contratual ou da autoridade sanitaria
nao afastara a responsabilidade integral da Contratada pela qualidade e seguranga dos alimentos
fornecidos, nem gerara direito a indenizagdo, pagamento adicional ou prorrogacdo de prazo
quando a irregularidade decorrer de fato imputavel a propria Contratada.

5.6.19. A Contratada devera realizar a coleta e a guarda de amostras dos alimentos preparados,
conforme a Resolugao Normativa n° 003/2010 e demais normas sanitarias aplicaveis.

5.6.19.1. Devera ser coletada amostra de 75 g (setenta e cinco gramas) a 100 g (cem gramas) de
cada alimento preparado, acondicionada em recipiente descartavel de primeiro uso e mantida sob
refrigeracéo pelo periodo minimo de 72 (setenta e duas) horas.

5.6.19.2. Cada amostra devera ser devidamente identificada, contendo, no minimo, o nome do
alimento ou preparacdo, a data de preparo, a data em que foi servido e a identificacdo do
respectivo periodo de atendimento ou refeigao.

5.6.19.3. As amostras deverao permanecer disponiveis para apresentagao e entrega a autoridade
sanitaria quando solicitadas, especialmente para fins de investigacdo de ocorréncia ou suspeita de
Doencga Transmitida por Alimentos — DTA.

5.7. Da infraestrutura e dos equipamentos

5.7.1. O Municipio disponibilizara a Contratada o espago destinado ao funcionamento do
Restaurante de Servico e a infraestrutura basica existente no local, incluindo os equipamentos de
maior porte disponiveis para utilizacdo na operacado, tais como fogao, geladeira e freezer,
conforme relacao e condicbes apuradas na verificacdo prévia prevista neste item.
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5.7.2. Antes do inicio da execugdo dos servicos, a Administragdo e a Contratada realizardo
verificagao prévia conjunta dos espacos, instalagbes, equipamentos e demais bens municipais
que serao disponibilizados para utilizagdo na operagao do Restaurante de Servico.

5.7.2.1. A verificagdo prévia tera por finalidade identificar os bens efetivamente disponiveis,
registrar suas condicbes de conservagao e funcionamento e definir aqueles que poderado ser
utilizados pela Contratada durante a execugdo, devendo ser formalizada relagdo dos espacos,
instalacdes, equipamentos e demais bens entregues.

5.7.2.2. Antes do inicio do funcionamento do Restaurante de Servico, deveréo ser verificadas as
condi¢cbes operacionais e sanitarias do espacgo, das instalacdes, dos equipamentos e demais
recursos destinados a execucao, podendo a fiscalizacdo contratual e as autoridades competentes
determinar a corregao de eventuais irregularidades identificadas antes do inicio do atendimento.

5.7.2.3. A verificacdo prévia de que tratam os subitens anteriores constitui procedimento de
preparacdo e controle da execucdo contratual e ndo se confunde com a vistoria prevista no
subitem 4.1 deste Termo de Referéncia.

5.7.3. A disponibilizacao de equipamentos e infraestrutura pelo Municipio restringe-se aos bens
existentes no local, efetivamente relacionados e considerados aptos para utilizagdo na verificagao
prévia, nao cabendo a Contratada presumir a existéncia, quantidade, capacidade ou
disponibilidade de qualquer equipamento nao formalmente registrado.

5.7.4. Cabera a Contratada fornecer, as suas expensas, todos os utensilios, panelas, recipientes,
loucas, talheres, materiais destinados ao servigo dos alimentos, equipamentos e eletroportateis de
pequeno porte, equipamentos auxiliares, materiais de apoio e demais itens necessarios ao
preparo, conservagao, acondicionamento, distribuicdo e fornecimento das refeicdes e lanches que
nao tenham sido expressamente disponibilizados pelo Municipio.

5.7.4.1. Incluem-se entre os equipamentos e eletroportateis de pequeno porte de responsabilidade
da Contratada todos aqueles necessarios a8 adequada execugdo das atividades de preparo e
servico dos alimentos, ainda que nao relacionados individualmente neste Termo de Referéncia,
cabendo a Contratada dimensiona-los de acordo com sua metodologia de execugdo e com a
demanda prevista.

5.7.5. Caso os equipamentos municipais disponibilizados se revelem insuficientes em quantidade
ou capacidade para atender a metodologia operacional adotada pela Contratada ou ao volume de
produgao necessario a execugao do objeto, cabera a Contratada providenciar, as suas expensas,
0s equipamentos complementares necessarios, sem qualquer 6nus adicional para o Municipio.

5.7.6. Todos os equipamentos, eletroportateis, utensilios e demais materiais fornecidos pela
Contratada deverao ser compativeis com a finalidade a que se destinam e permanecer, durante
toda a execugcdo, em adequado estado de funcionamento, conservagao, higiene e seguranca,
devendo ser imediatamente reparados ou substituidos quando apresentarem falhas ou condi¢des
inadequadas de utilizagao.

18



7

w i ESTADO DE SANTA CATARINA ﬁ
JARAGUADOSUL  winicipio bE JARAGUA DO sUL PN
PREFEITURA At

&

)

©
u
N 24504 00

S

<Ug

5.7.7. A Contratada devera utilizar adequadamente e zelar pela conservacdo dos espagos,
instalacbes, equipamentos e demais bens pertencentes ao Municipio que lhe forem
disponibilizados, responsabilizando-se pelos danos decorrentes de uso inadequado, negligéncia,
imprudéncia, impericia ou acdo de seus empregados, prepostos ou terceiros sob sua
responsabilidade.

5.7.8. Qualquer falha, dano, defeito ou irregularidade identificada nos equipamentos, instalacdes
ou demais bens municipais durante a execug¢do devera ser imediatamente comunicada a
fiscalizacdo contratual, com o respectivo registro da ocorréncia.

5.7.9. E vedada & Contratada a realizagdo de alteracdes, adaptacdes permanentes, remocdes,
intervencdes ou modificagdes nas instalagdes, equipamentos ou demais bens pertencentes ao
Municipio sem prévia e expressa autorizacdo da Administracao.

5.7.10. Ao término da execucdo, os equipamentos, instalacbes e demais bens municipais
disponibilizados deverdo ser devolvidos nas condi¢cdes registradas na verificacdo previa,
ressalvado o desgaste decorrente do uso normal e adequado, sendo realizada conferéncia
conjunta para fins de encerramento da utilizacao.

5.8. Da equipe de execugao

5.8.1. A Contratada devera disponibilizar equipe propria em quantitativo, qualificacdo e
organizagao compativeis com a execugao do objeto, suficiente para assegurar o funcionamento
regular e continuo do Restaurante de Servigo durante todos os dias e horarios de atendimento
previstos neste Termo de Referéncia.

5.8.2. A equipe devera ser dimensionada de modo a atender, conforme a necessidade da
operagao, as atividades de recebimento e armazenamento de géneros alimenticios e insumos,
pré-preparo, preparo, cocgao, montagem, distribuicdo e reposi¢cado dos alimentos, atendimento aos
usuarios, higienizagdo das instalagdes, equipamentos e utensilios, manejo dos residuos e demais
atividades necessarias a adequada execucao dos servicos.

5.8.3. A definicdo do quantitativo de profissionais, das fung¢des, jornadas, turnos e escalas de
trabalho sera de responsabilidade exclusiva da Contratada, que devera observar a legislagéo
trabalhista, previdenciaria, de saude e seguranga do trabalho e demais normas aplicaveis,
mantendo pessoal suficiente para que intervalos, trocas de turno, folgas, auséncias ou quaisquer
outras ocorréncias nao comprometam a continuidade ou a qualidade do atendimento.

5.8.4. Durante todo o periodo de funcionamento do Restaurante de Servi¢o, a Contratada devera
manter no local responsavel ou encarregado pela operagdo, com autonomia para coordenar a
equipe, receber comunicagdes e determinacbes da fiscalizagdo e da Comissdo Central
Organizadora — CCO e adotar imediatamente as providéncias necessarias a regular execugao dos
servigos.
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5.8.4.1. A Contratada devera informar a Administracdo, antes do inicio da execugdo, o nome,
telefone e e-mail do responsavel ou encarregado pela operagao, mantendo essas informagdes
atualizadas durante todo o periodo de execucio dos servicos.

5.8.5. A Contratada devera apresentar a Administragdo, com antecedéncia minima de 5 (cinco)
dias do inicio da operacao, relacdo dos profissionais que atuardo na execugdo, contendo, no
minimo, nome completo e respectiva fungcdo, bem como as informagbes necessarias ao
credenciamento e controle de acesso ao Parque Municipal de Eventos.

5.8.6. Eventuais substituicdes de profissionais ou alteracdes relevantes na composi¢cao da equipe
deverao ser comunicadas a fiscalizagdo contratual, sem prejuizo da continuidade dos servigos e
do quantitativo necessario ao atendimento da demanda.

5.8.7. A Contratada devera providenciar imediatamente a substituicido de profissional ausente ou
cuja atuagao se mostre incompativel com as exigéncias sanitarias, operacionais, de seguranga ou
de conduta aplicaveis a execugdo, sem qualquer 6nus adicional para o Municipio e sem
interrupcao dos servicos.

5.8.8. Os profissionais deverdo apresentar-se devidamente uniformizados, identificados e em
condigcbes adequadas de higiene e apresentagdo, utilizando os equipamentos de protegcéo
individual necessarios as atividades desempenhadas, cabendo a Contratada fornecer, manter e
substituir uniformes e equipamentos sempre que necessario.

5.8.8.1. A Contratada devera providenciar, para todos os profissionais que atuem como
manipuladores de alimentos, os documentos de saude exigidos pela legislagdo sanitaria aplicavel,
incluindo atestado ou carteira de salude do manipulador, conforme aplicavel, mantendo-os validos
e disponiveis para apresentacao a fiscalizagao contratual ou a autoridade sanitaria sempre que
solicitados.

5.8.9. A Contratada sera integralmente responsavel pela orientacdo, supervisdo e disciplina de
seus empregados, prepostos e demais profissionais envolvidos na execugdo, ndo se
estabelecendo qualquer vinculo empregaticio entre esses trabalhadores e o Municipio de Jaragua
do Sul.

5.8.10. Todas as despesas relacionadas a equipe empregada na execugado, inclusive salarios,
encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais, beneficios, transporte, hospedagem,
alimentacao, uniformes, equipamentos de protecdo individual e demais custos necessarios a
prestacdo dos servigos, serao de exclusiva responsabilidade da Contratada.

5.9. Do controle por tiquetes

5.9.1. O fornecimento das refeicbes e lanches custeados pelo Municipio sera controlado
exclusivamente mediante tickets cuja emissao e distribuicdo ocorrerao sob responsabilidade da
Administragdo, por intermédio da Comissao Central Organizadora — CCO, aos usuarios
autorizados.
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5.9.1.1. O formato, a identificagcdo e os procedimentos de emissdo, distribuicdo, controle,
cancelamento e registro dos tickets serdo definidos pela Administragdo, por intermédio da
Comissao Central Organizadora — CCO, antes do inicio da execugdo e comunicados a
Contratada.

5.9.2. A Contratada devera exigir a apresentagdo do ticket correspondente no momento do
fornecimento da refeicao ou do lanche, realizando seu recolhimento imediatamente apds o
atendimento, de forma a impedir sua reutilizaco.

5.9.3. Cada ticket valido correspondera a 1 (uma) unidade do respectivo item, sendo considerado,
conforme sua identificagdo, como comprovacao do fornecimento de 1 (uma) refeigdo ou de 1 (um)
lanche.

5.9.4. Os tickets recolhidos deverdo permanecer sob a guarda e responsabilidade da Contratada
até sua entrega a fiscalizagdo, devendo ser organizados de forma que possibilite sua contagem,
conferéncia, separacao por tipo de fornecimento e conciliagdo com os quantitativos apresentados
para fins de medicao.

5.9.5. A Contratada devera realizar controle diario dos tickets recebidos, mantendo separados
aqueles correspondentes as refeigcdes e aos lanches e registrando os respectivos quantitativos, os
quais deverao ser disponibilizados a fiscalizagdo contratual e a CCO sempre que solicitados.

5.9.6. Ao término de cada periodo de apuracgao definido pela Administracao, a Contratada devera
apresentar os tickets recolhidos juntamente com o demonstrativo dos quantitativos fornecidos,
para conferéncia e validagao pela fiscalizagdo contratual.

5.9.7. Somente serdo considerados para fins de medicdo e pagamento pelo Municipio os
fornecimentos comprovados por tickets validos, efetivamente recolhidos pela Contratada e
apresentados a fiscalizacido para conferéncia.

5.9.8. Tickets rasurados, adulterados, duplicados, reutilizados, ilegiveis ou que apresentem
qualquer condi¢cao que impeca sua identificacdo ou validacdo nao serdo considerados para fins de
medi¢cdo e pagamento, salvo quando sua validade for expressamente confirmada pela Comisséo
Central Organizadora — CCO.

5.9.9. A quantidade de tickets validos conferidos e aceitos pela fiscalizagéo constituird o elemento
de comprovacao das unidades efetivamente fornecidas e custeadas pelo Municipio, sem prejuizo
dos demais registros e controles adotados pela Administragao.

5.9.10. Os atendimentos realizados aos usuarios autorizados pela CCO mediante pagamento
direto & Contratada deverédo ser objeto de controle préprio e separado, ndo poderdo utilizar os
tickets destinados aos fornecimentos custeados pelo Municipio e ndo integrardao, em nenhuma
hipétese, a medicdo ou o pagamento contratual.

5.9.11. E vedado o fornecimento ou a comercializacdo de refei¢cdes, lanches, bebidas ou
quaisquer outros géneros alimenticios ao publico visitante da 362 Schitzenfest, sendo o
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atendimento do Restaurante de Servigo restrito as categorias de usuarios expressamente
autorizadas pela Comissao Central Organizadora — CCO.

5.10. Da higienizagao e do gerenciamento de residuos

5.10.1. A Contratada sera responsavel pela limpeza e higienizagdo continua das areas
diretamente utilizadas na operacdo do Restaurante de Servico, bem como dos equipamentos,
moveis, utensilios, bancadas, recipientes, superficies e demais itens empregados no recebimento,
armazenamento, preparo, conservacao, distribuicdo e fornecimento dos alimentos, observadas as
disposigcbes da Resolugao RDC ANVISA n° 216/2004, da Lei Complementar Municipal n® 97/2010
e das demais normas sanitarias aplicaveis.

5.10.2. A higienizacdo devera ser realizada com frequéncia compativel com a intensidade da
operagdo e sempre que necessario para manutencdo das condigdes higiénico-sanitarias,
especialmente apos o término dos periodos de preparo e atendimento, de forma a impedir o
acumulo de residuos, gorduras, restos de alimentos, sujidades ou qualquer condicdo que possa
favorecer contaminagédo, proliferagdo de microrganismos, formagédo de odores ou atragao de
vetores e pragas urbanas.

5.10.3. Cabera a Contratada fornecer, as suas expensas, todos os produtos saneantes, materiais,
utensilios, equipamentos, recipientes e demais recursos necessarios as atividades de limpeza,
higienizagdo e manejo dos residuos, em quantidade suficiente para toda a execucgéo.

5.10.4. Os produtos saneantes utilizados deverdo estar regularizados perante os 6rgéos
competentes, ser empregados conforme as instru¢des do fabricante e permanecer devidamente
identificados e armazenados em local reservado para essa finalidade, de forma separada dos
alimentos, ingredientes, embalagens e utensilios destinados ao preparo e fornecimento.

5.10.5. Os utensilios e equipamentos utilizados na higienizacao deverdo ser préprios para essa
finalidade, mantidos limpos, conservados e disponiveis em quantidade suficiente, sendo vedada a
utilizagdo dos mesmos utensilios para higienizagdo de instalagbes sanitarias e para limpeza de
equipamentos, utensilios ou superficies que entrem em contato com alimentos.

5.10.6. Os residuos gerados pela operagao deverao ser segregados de acordo com sua natureza
e acondicionados em recipientes adequados, integros, identificados quando necessario e
mantidos em condi¢cées de higiene, observadas as normas sanitarias, ambientais e as regras
operacionais estabelecidas para a 362 Schuitzenfest.

5.10.7. Os recipientes destinados aos residuos existentes nas areas de preparagcdo, manipulagao
e armazenamento de alimentos deverdo ser adequados a atividade, integros, dotados de tampa e
de sistema de acionamento que permita sua abertura sem contato manual, devendo permanecer
fechados quando nao estiverem em uso. Os residuos deverdo ser retirados dessas areas com
frequéncia suficiente para impedir acumulo, contaminagao, formacéo de odores ou atragcido de
vetores e pragas urbanas.
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5.10.8. A Contratada sera responsavel pela retirada e pelo transporte dos residuos gerados por
sua operagao até os pontos de acondicionamento, armazenamento temporario ou coleta indicados
pela Administragao, observando integralmente as orientagdes de segregagao, acondicionamento e
destinacdo adotadas para o evento.

5.10.9. E vedado o descarte de residuos solidos, restos de alimentos, éleos, gorduras ou
quaisquer materiais oriundos da operagao em pias, ralos, redes de drenagem pluvial ou locais néo
autorizados pela Administragao.

5.10.10. A Contratada devera manter as areas destinadas ao armazenamento temporario dos
residuos sob sua responsabilidade limpas e organizadas, evitando contato ou proximidade
inadequada com alimentos, utensilios limpos, areas de preparo ou locais destinados ao
atendimento dos usuarios.

5.10.11. Ao término de cada periodo de atendimento, a Contratada devera realizar a limpeza e
higienizagdo necesséarias das areas utilizadas, sem prejuizo da manuten¢do continua dessas
condicdes durante o funcionamento do Restaurante de Servico.

5.10.12. Ao término da execugdo contratual, a Contratada devera realizar limpeza completa das
areas utilizadas, retirar todos os residuos decorrentes de sua operacdo e remover os materiais,
produtos, utensilios, equipamentos e demais bens de sua propriedade, deixando os espagos em
adequadas condigdes de limpeza, organizagéo e conservagao.

5.11. Da continuidade, reposicao e corregao de falhas

5.11.1. A Contratada devera planejar e organizar a operagéo de forma a assegurar a continuidade
do atendimento durante todos os dias e horarios de funcionamento do Restaurante de Servico,
mantendo estoques de géneros alimenticios e insumos, equipe, utensilios, equipamentos e
demais recursos sob sua responsabilidade em quantidade e capacidade compativeis com a
demanda e com suas variagdes ao longo do evento.

5.11.2. A Contratada devera assegurar a disponibilidade de refei¢des e lanches durante todo o
respectivo periodo de atendimento, ndo sendo admitida a interrupgcédo do fornecimento ou a falta
de alimentacado em decorréncia de insuficiéncia de estoque, deficiéncia de planejamento, aumento
da demanda, quantidade de atendimentos realizados mediante pagamento direto pelos usuarios
autorizados ou qualquer outra circunstancia imputavel a organizagdo de sua operagao.

5.11.3. A falta ou insuficiéncia de géneros alimenticios, ingredientes, bebidas, insumos, materiais,
pessoal, utensilios, equipamentos ou demais recursos de responsabilidade da Contratada nao
constituira justificativa para interrupgéo, suspensao, atraso ou redugéo do atendimento.

5.11.4. A Contratada devera manter capacidade de reposicdo de géneros alimenticios, insumos,
materiais e demais recursos necessarios durante todo o periodo do evento, adotando
planejamento logistico compativel com os horarios de funcionamento e com a necessidade de
reposicoes extraordinarias.
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5.11.5. Sempre que constatada falha, insuficiéncia, defeito, desconformidade ou qualquer
ocorréncia capaz de comprometer a continuidade, a qualidade ou a seguranga da execucgao, a
Contratada devera adotar imediatamente as providéncias necessarias a correcdo da situacao,
incluindo, conforme o caso, reposicao de estoques, substituicdo de alimentos ou insumos, reforco
ou substituicdo de pessoal e reparo ou substituichio de equipamentos e utensilios de sua
responsabilidade.

5.11.6. A Contratada devera prever e manter medidas de contingéncia compativeis com a
natureza da operagdo, especialmente para situacbes previsiveis de falha de equipamentos,
indisponibilidade de pessoal, atraso no abastecimento, necessidade extraordinaria de reposi¢cao
de géneros alimenticios ou insumos e demais ocorréncias que possam comprometer o
funcionamento do Restaurante de Servigo.

5.11.7. A ocorréncia de falha ou indisponibilidade em equipamento pertencente ao Municipio
devera ser imediatamente comunicada a fiscalizagdo contratual, cabendo a Contratada adotar as
medidas operacionais provisorias ao seu alcance para preservar a continuidade do atendimento,
sem realizar intervencdo, alteragdo ou reparo no bem municipal sem prévia autorizagdo da
Administragao.

5.11.8. As ocorréncias que possam comprometer a continuidade do servigo, o cumprimento dos
horarios, a disponibilidade das refeicbes ou lanches, a qualidade dos alimentos ou a seguranga
higiénico-sanitaria deverao ser imediatamente comunicadas a fiscalizagdo contratual e a
Comissao Central Organizadora — CCO, com indicagcdo das providéncias adotadas para sua
corregao.

5.11.9. A comunicagéo da ocorréncia a Administragdo ndo exime a Contratada da obrigacédo de
adotar imediatamente as providéncias necessarias para evitar ou minimizar prejuizos a execugao,
quando a causa estiver relacionada as obrigacdes sob sua responsabilidade.

5.11.10. A adogao de medidas de contingéncia ou corretivas nao podera resultar em reducéo das
quantidades, supressdo dos componentes obrigatérios, diminuigdo do padrdo de qualidade,
alteragdo das condicdes sanitarias exigidas ou cobranga de qualquer valor adicional ao Municipio.

5.11.11. Eventual necessidade de substituicio de componente do cardapio em decorréncia de
situagdo excepcional devera observar as condigbes especificas previstas neste Termo de
Referéncia para refeicbes e lanches, inclusive quanto a necessidade de autorizagdo prévia da
fiscalizacdo quando aplicavel.

5.11.12. A persisténcia de falhas, a interrupgao injustificada do atendimento ou a indisponibilidade
de alimentagao durante os periodos estabelecidos caracterizara descumprimento das condicdes
de execugdo, sujeitando a Contratada as medidas administrativas e sanc¢bes cabiveis, sem
prejuizo da obrigagao de regularizagao imediata do servigo.
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5.12. Dos recursos e meios necessarios a execugao

5.12.1. Sem prejuizo das demais disposicbes deste Termo de Referéncia, a Contratada sera
responsavel por disponibilizar, manter e repor, durante toda a execug¢éo, os recursos materiais,
humanos e operacionais necessarios ao adequado funcionamento do Restaurante de Servico,
ressalvados exclusivamente os bens, equipamentos e instalagdes expressamente disponibilizados
pelo Municipio.

5.12.2. Cabera a Contratada disponibilizar os equipamentos e eletroportateis de pequeno porte
necessarios a execugao dos servicos, bem como o0s equipamentos complementares que se
mostrarem necessarios em razao de sua metodologia de trabalho, da capacidade operacional
exigida ou da insuficiéncia dos equipamentos disponibilizados pelo Municipio.

5.12.3. A Contratada devera fornecer todos os utensilios necessarios ao recebimento,
armazenamento, pré-preparo, preparo, coc¢ao, conservacdo, acondicionamento, distribuicdo e
fornecimento dos alimentos, incluindo panelas, recipientes, bandejas, lougas, talheres, utensilios
de cozinha, utensilios de servigo e demais materiais compativeis com a operagao.

5.12.4. Cabera a Contratada fornecer todos os géneros alimenticios, ingredientes, bebidas,
insumos, materiais de consumo, embalagens, descartaveis e demais itens necessarios a
preparagdo, montagem, distribuicdo e fornecimento das refeicdes e lanches, em quantidade
suficiente para assegurar a continuidade do atendimento.

5.12.4.1. As refei¢cdes correspondentes ao almogo e jantar deverdo ser servidas em pratos de
louga ou porcelana, com utilizagao de talheres de inox ou metal. Os lanches poderao ser servidos
em pratos, recipientes ou embalagens descartaveis, desde que proprios para contato com
alimentos e adequados as caracteristicas e a temperatura dos produtos fornecidos.

5.12.5. A Contratada devera disponibilizar toda a mao de obra necessaria a execugdo, em
quantitativo e qualificacdo compativeis com as atividades previstas, responsabilizando-se pela
organizagdo das equipes, jornadas, turnos, escalas, substituicdes e demais providéncias
necessarias a continuidade dos servigos.

5.12.6. Cabera a Contratada fornecer aos seus profissionais uniformes adequados as atividades
desempenhadas, em quantidade suficiente para assegurar sua utilizagdo em condi¢des
apropriadas de higiene e apresentagao durante toda a execucgao.

5.12.7. A Contratada sera responsavel pelo fornecimento, orientacdo de uso, reposi¢cao e controle
dos Equipamentos de Protegao Individual — EPIs necessarios as atividades executadas por seus
profissionais, observadas as normas de saude e seguranga do trabalho aplicaveis.

5.12.8. A Contratada devera fornecer todos os produtos saneantes, materiais, utensilios,
equipamentos e demais recursos necessarios a limpeza, higienizagao e desinfecgdo das areas,
instalagcbes, equipamentos, méveis e utensilios sob sua responsabilidade, bem como ao
adequado manejo dos residuos decorrentes da operacgao.
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5.12.9. Cabera a Contratada assegurar, durante toda a execucgdo, a disponibilidade de gas em
quantidade suficiente para o funcionamento dos equipamentos utilizados na preparagdo dos
alimentos, incluindo seu abastecimento, reposi¢cao e demais providéncias necessarias, de modo a
impedir qualquer interrupcéo dos servicos.

5.12.10. A Contratada sera responsavel pelo transporte dos géneros alimenticios, insumos,
materiais, equipamentos, utensilios e demais bens sob sua responsabilidade até o local da
execucgao, bem como pelas movimentagdes necessarias durante o evento e pela retirada de seus
bens ao término dos servigos.

5.12.11. Os veiculos eventualmente utilizados pela Contratada na execucdao deverdao ser
adequados a finalidade a que se destinam e mantidos em condi¢bes de conservagao, higiene e
segurancga compativeis com os produtos, materiais ou equipamentos transportados.

5.12.12. Quando o transporte envolver géneros alimenticios, alimentos preparados, bebidas ou
outros produtos que exijam condigdes especificas de conservagéo, a Contratada devera adotar
meios de transporte e acondicionamento compativeis com as respectivas caracteristicas e com as
exigéncias sanitarias aplicaveis.

5.12.12.1. O veiculo utilizado para o transporte de géneros alimenticios ou alimentos preparados
devera atender as exigéncias sanitarias aplicaveis a atividade e possuir a documentagédo e as
autorizacgdes exigidas pelo 6rgao sanitario competente, quando aplicaveis.

5.12.13. Todos os recursos de responsabilidade da Contratada deverdo estar disponiveis em
quantidade e capacidade suficientes para atender a demanda e as condi¢des de funcionamento
previstas neste Termo de Referéncia, ndao podendo sua falta, insuficiéncia ou indisponibilidade
justificar interrupgéo ou redugéo do atendimento.

5.12.14. Os custos relacionados aos recursos de responsabilidade da Contratada deverao estar
contemplados nos pregos contratados, ndo sendo devido pagamento adicional pelo Municipio em
razado de aquisigdo, disponibilizacdo, reposigao, transporte, manuten¢cdo ou substituicdo desses
recursos.

5.13. Dos usuarios autorizados e das modalidades de atendimento

5.13.1. O Restaurante de Servigo destina-se exclusivamente ao atendimento das pessoas que
atuem na organizacdo, apoio e execucdo da 362 Schitzenfest, observadas as categorias,
condicoes de acesso e formas de atendimento estabelecidas neste Termo de Referéncia e as
autorizagdes expedidas pela Comissao Central Organizadora — CCO.

5.13.2. Poderao ser atendidos mediante autorizagdo da Comissao Central Organizadora — CCO e
apresentagao do respectivo ticket de alimentagio:

a) servidores municipais em servico;
b) membros da Comissao Central Organizadora — CCO;

c) voluntarios regularmente credenciados;
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d) integrantes do Corpo de Bombeiros em servico;
e) integrantes das forgas policiais em servico.

5.13.2.1. As refeigdes e os lanches fornecidos aos usuarios enquadrados no subitem 5.13.2 serao
custeados pelo Municipio e controlados mediante tickets emitidos e distribuidos pela
Administragcao, por intermédio da Comissdo Central Organizadora — CCO, observadas as regras
de controle, medicao e pagamento estabelecidas neste Termo de Referéncia.

5.13.3. Poderao utilizar o Restaurante de Servigo mediante pagamento direto a Contratada, desde
que previamente autorizados pela Comissdo Central Organizadora — CCO, os profissionais
vinculados as empresas prestadoras de servigos e demais equipes que atuem na realizagao da
362 Schitzenfest, incluindo:

a) equipes de seguranga privada;

b) brigadistas;

c) funcionarios de fornecedores de alimentos e bebidas;

d) equipes de limpeza;

e) técnicos de som, iluminacéo, palco e demais equipes técnicas;

f) outros prestadores de servicos expressamente autorizados pela Comissdo Central
Organizadora — CCO.

5.13.3.1. A autorizagao para utilizacdo do Restaurante de Servico pelos usuarios previstos no
subitem 5.13.3 ndo Ihes confere direito ao fornecimento de alimentagao custeada pelo Municipio,
cabendo ao proéprio usuario efetuar diretamente a Contratada o pagamento da refeicao ou do
lanche consumido.

5.13.3.2. Nos atendimentos realizados mediante pagamento direto pelos usuarios autorizados
pela Comissdo Central Organizadora — CCO, a Contratada devera cobrar os mesmos pregos
unitarios homologados na licitagao para os respectivos itens:

a) refeicdo, compreendendo almogo ou jantar: prego unitario homologado para o item
“Fornecimento de Refei¢cdes (Almogo e Jantar)”;

b) lanche, compreendendo os fornecimentos realizados nos periodos de café da manh3, lanche e
lanche da madrugada: prego unitario homologado para o item “Fornecimento de Lanches”.

5.13.3.3. Os precos cobrados diretamente dos usuarios autorizados deverdo ser informados a
Comissao Central Organizadora — CCO e afixados em local visivel no Restaurante de Servico
antes do inicio da operacao, ndo cabendo ao Municipio qualquer responsabilidade pelo respectivo
pagamento.

5.13.3.4. Os valores decorrentes dos atendimentos realizados mediante pagamento direto
constituirdo receita propria da Contratada e serao de responsabilidade exclusiva dos respectivos
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usuarios, sem participacdo, repasse, garantia de pagamento, reembolso, complementagao,
compensacao ou indenizacado pelo Municipio. Cabera exclusivamente a Contratada a cobranca
dos valores, a emissdo dos documentos fiscais e o cumprimento das obrigagbes tributarias
decorrentes desses recebimentos.

5.13.3.5. A Contratada devera manter controle préprio, individualizado e integralmente segregado
dos atendimentos realizados mediante pagamento direto, de modo a permitir sua clara distingéo
dos fornecimentos custeados pelo Municipio.

5.13.3.6. O controle dos atendimentos mediante pagamento direto devera registrar, no minimo, a
data do atendimento, o tipo de fornecimento realizado, a quantidade fornecida e o respectivo valor,
devendo os registros permanecer disponiveis para conferéncia da fiscalizagdo durante todo o
periodo de execugao.

5.13.3.7. Os fornecimentos custeados pelo Municipio serdo controlados exclusivamente mediante
tickets validos, nos termos do item 5.9 deste Termo de Referéncia, sendo vedada a utilizagdo de
registros de pagamentos diretos como comprovante para medigdo, liquidagdo ou pagamento
contratual.

5.13.3.8. As refeicbes e os lanches fornecidos mediante pagamento direto n&o integrardo, em
nenhuma hipoétese, os quantitativos considerados para medicdo e pagamento pelo Municipio,
sendo vedada sua inclusao, total ou parcial, em fatura, relatério de medi¢cdo ou qualquer outra
cobranca apresentada a Administragao.

5.13.3.9. Para fins de controle e fiscalizacdo, a Contratada devera manter os registros dos
atendimentos mediante pagamento direto separados dos tickets e demais registros referentes aos
fornecimentos custeados pelo Municipio, facultando-se a fiscalizacao realizar, a qualquer tempo, o
confronto entre essas informacgdes para verificar a correspondéncia dos quantitativos e a regular
segregacgao das modalidades de atendimento.

5.13.3.10. Sempre que solicitado pela fiscalizagdo, a Contratada devera apresentar os registros e
demonstrativos necessarios a conferéncia dos atendimentos realizados mediante pagamento
direto, sem prejuizo da apresentacao dos tickets e demais documentos exigidos para a medigéo
dos fornecimentos custeados pelo Municipio.

5.13.3.11. Eventual inadimplemento, pagamento parcial ou qualquer outra pendéncia financeira
decorrente de atendimento realizado mediante pagamento direto constituira relagao exclusiva
entre a Contratada e o respectivo usuario, ndo podendo o valor correspondente ser transferido,
compensado, incluido em medi¢do ou cobrado do Municipio sob qualquer fundamento.

5.13.3.12. Constatada divergéncia entre os registros dos pagamentos diretos e os documentos
apresentados para medicdo, a parcela controvertida ndo sera considerada para pagamento pelo
Municipio até que a Contratada apresente os esclarecimentos e documentos necessarios a sua
regular comprovacao.
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5.13.4. O atendimento mediante pagamento direto possui carater acessorio a execugao do objeto
e nao confere a Contratada direito de exploragao comercial autbnoma do espaco disponibilizado
pelo Municipio. A autorizacao para utilizacdo do Restaurante de Servigco possui carater pessoal e
restrito as categorias expressamente autorizadas pela Comissao Central Organizadora — CCO,
sendo vedado o atendimento de pessoas que n&o se enquadrem nas condigdes previstas neste
Termo de Referéncia.

5.13.5. E expressamente vedada, em qualquer hipétese, a comercializacdo, venda ou
fornecimento de refeigdes, lanches, bebidas ou quaisquer outros géneros alimenticios ao publico
visitante da 362 Schitzenfest.

5.13.6. E vedado a Contratada:

a) utilizar o Restaurante de Servico como estabelecimento aberto ao publico visitante da
Schitzenfest;

b) divulgar, anunciar ou promover o Restaurante de Servico como ponto de venda ou
estabelecimento de atendimento ao publico em geral;

c) permitir o atendimento de pessoas nao autorizadas pela Comissao Central Organizadora —
CCO;

d) utilizar as instalagbes, equipamentos, estrutura ou area disponibilizada pelo Municipio para
exploragao comercial diversa daquela expressamente admitida neste Termo de Referéncia;

e) utilizar eventual ampliagdo dos horarios de funcionamento como fundamento para atendimento
ao publico visitante do evento.

5.13.7. As restricbes previstas neste item permanecem aplicaveis durante todo o periodo em que
a Contratada estiver utilizando o espago destinado ao Restaurante de Servico, inclusive nos
horarios de funcionamento ampliados por sua iniciativa.

5.13.8. O descumprimento das regras previstas neste item caracterizara inadimplemento
contratual e sujeitara a Contratada as medidas administrativas e san¢des cabiveis previstas neste
Termo de Referéncia, no Edital, no contrato e na legislacao aplicavel.

5.14. Das obrigag6es da Contratante

5.14.1. Constituem obrigacdes da Contratante, além daquelas previstas na Lei Federal n°
14.133/2021, no Decreto Municipal n°® 19.330/2025, no Edital e no contrato, as estabelecidas
neste Termo de Referéncia.

5.14.2. Disponibilizar a Contratada o espaco destinado ao funcionamento do Restaurante de
Servigco e os equipamentos e demais bens municipais expressamente previstos neste Termo de
Referéncia, observadas as condi¢des verificadas previamente ao inicio da execugao.
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5.14.3. Fornecer a Contratada as informacdes e orientagbes de responsabilidade da
Administragdo necessarias a adequada execucéo do objeto, especialmente quanto ao acesso ao
local, horarios de funcionamento e procedimentos relacionados a organizagao do evento.

5.14.4. Emitir e distribuir, por intermédio da Comissdo Central Organizadora — CCO, os tickets
destinados ao fornecimento de refeicbes e lanches custeados pelo Municipio aos usuarios
autorizados.

5.14.5. Acompanhar e fiscalizar a execugdo contratual por meio dos agentes formalmente
designados, verificando o cumprimento das condi¢gbes estabelecidas neste Termo de Referéncia,
no Edital e no contrato.

5.14.6. Fiscalizar, durante a execugao do contrato, a manutengao pela Contratada das condigdes
de habilitagdo exigidas na licitacdo e o cumprimento das demais exigéncias legais aplicaveis.

5.14.7. Notificar a Contratada, por escrito, acerca de falhas, irregularidades ou desconformidades
constatadas na execucao, fixando prazo para corre¢cao quando cabivel.

5.14.8. Conferir e atestar os servigos efetivamente executados, observados os procedimentos de
medigao e recebimento estabelecidos neste Termo de Referéncia.

5.14.9. Efetuar o pagamento dos servigos regularmente executados, medidos, recebidos e
liquidados, de acordo com os pregos unitarios contratados e as condigbes estabelecidas neste
Termo de Referéncia e no contrato.

5.14.10. Adotar as providéncias administrativas cabiveis diante de eventual descumprimento das
obrigagdes contratuais, observados os procedimentos previstos na legislagéao aplicavel.

5.15. Das obrigacoes da Contratada

5.15.1. Constituem obrigagbes da Contratada aquelas previstas na Lei Federal n° 14.133/2021, no
Decreto Municipal n°® 19.330/2025, no Edital, no contrato e neste Termo de Referéncia, cabendo-
Ihe executar integralmente o objeto de acordo com as condigdes, especificacbes, prazos e demais
exigéncias estabelecidas.

5.15.2. Executar os servigcos com observancia das boas praticas aplicaveis a atividade, mantendo
durante toda a execucgdo capacidade técnica, operacional e logistica compativel com o adequado
funcionamento do Restaurante de Servigo.

5.15.3. Disponibilizar, as suas expensas, todos os géneros alimenticios, ingredientes, bebidas,
insumos, materiais de consumo, mao de obra, utensilios, equipamentos, eletroportateis,
uniformes, Equipamentos de Protecao Individual — EPIs, produtos e materiais de limpeza, gas,
transporte e demais recursos de sua responsabilidade necessarios a execugao, ressalvados
exclusivamente os bens, equipamentos e instalagdes expressamente disponibilizados pelo
Municipio.

5.15.4. Dimensionar adequadamente sua proposta, equipe, estoques, equipamentos, utensilios,
insumos, logistica e demais recursos necessarios a execu¢ao, considerando todas as condigbes
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estabelecidas neste Termo de Referéncia, ndo sendo admitida cobranga adicional decorrente de
erro, omissao ou insuficiéncia no dimensionamento de seus custos, ressalvadas as hipéteses de
alteracao contratual previstas em lei.

5.15.5. Assegurar a continuidade do atendimento durante todos os periodos de funcionamento
estabelecidos, mantendo disponibilidade suficiente de refeigbes e lanches, ndo podendo a
realizacao de atendimentos mediante pagamento direto aos usuarios autorizados comprometer o
atendimento dos usuarios beneficiarios dos tickets custeados pelo Municipio.

5.15.6. Manter durante todo o periodo de funcionamento responsavel ou encarregado pela
operagao, com autonomia para representar a Contratada perante a fiscalizacdo contratual, a
SECEL e a Comissao Central Organizadora — CCO, receber comunicag¢des e determinagdes e
adotar as providéncias necessarias a regular execug¢ao dos servicos.

5.15.7. Manter equipe em quantitativo e qualificacdo suficientes para a execugao de todas as
atividades previstas, organizando jornadas, turnos, escalas, intervalos, folgas e substituicoes de
forma que nao haja prejuizo a continuidade ou a qualidade dos servigos.

5.15.8. Manter os profissionais devidamente uniformizados, identificados, orientados e
capacitados para as atividades desempenhadas, inclusive quanto as boas praticas de
manipulagdo de alimentos, higiene pessoal, seguranca do trabalho e procedimentos operacionais
aplicaveis, bem como providenciar, para todos os manipuladores de alimentos, os documentos de
saude exigidos pela legislacdo sanitaria aplicavel, incluindo atestado ou carteira de saude do
manipulador, conforme aplicavel, mantendo-os validos e disponiveis para apresentagdo a
fiscalizagao contratual ou a autoridade sanitaria sempre que solicitados.

5.15.9. Responsabilizar-se integralmente pelos salarios, encargos trabalhistas, previdenciarios,
fiscais, comerciais, securitarios, beneficios e demais obrigagcdes decorrentes da utilizagdo de
pessoal na execugao do objeto, cuja inadimpléncia nao transferira responsabilidade a Contratante
nem podera onerar o contrato.

5.15.10. Cumprir integralmente a Resolugdo RDC ANVISA n° 216, de 15 de setembro de 2004, e
suas alteragdes, a Lei Complementar Municipal n°® 97/2010, de Jaragua do Sul, e as demais
normas sanitarias, ambientais, trabalhistas, de saude e seguranca do trabalho e demais
disposicoes legais aplicaveis a execugao dos servigos.

5.15.11. Garantir a procedéncia, qualidade e seguranca dos géneros alimenticios, ingredientes,
bebidas e insumos utilizados, responsabilizando-se por seu recebimento, armazenamento,
acondicionamento, preparo, conservacgao, distribuicdo e fornecimento em conformidade com as
condigbes estabelecidas neste Termo de Referéncia e com a legislacéo sanitaria aplicavel.

5.15.12. Manter, durante todo o periodo de execugdo, as licengas, autorizagbes, registros e
demais documentos sanitarios exigidos pela legislacdo aplicavel as atividades relacionadas ao
objeto, apresentando-os a fiscalizagdo ou a autoridade competente sempre que solicitado.
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5.15.13. Manter atualizados e disponiveis para apresentagdo a fiscalizagdo ou a autoridade
sanitaria o Manual de Boas Praticas, os Procedimentos Operacionais Padronizados — POP e os
demais registros sanitarios aplicaveis as atividades executadas, observadas as condicdes
estabelecidas no subitem 5.6.10.

5.15.14. Manter, durante todo o periodo de execugdo dos servigcos, profissional legalmente
habilitado e regularmente inscrito perante o respectivo conselho profissional competente,
responsavel tecnicamente pelas atividades abrangidas pela contratagdo, observadas as
atribuicdes profissionais e as exigéncias estabelecidas na legislacdo e nas normas aplicaveis ao
objeto.

5.15.14.1. A Contratada devera apresentar a fiscalizacdo, antes do inicio da execug¢dao dos
servigcos, documentagdo vigente que comprove a habilitagdo, a regularidade e a indicacdo do
profissional responsavel técnico perante o respectivo conselho profissional competente.

5.15.14.2. A documentagao prevista no subitem anterior devera permanecer valida durante todo o
periodo de execugdo e ser apresentada novamente sempre que solicitada pela fiscalizagdo ou
pela autoridade competente.

5.15.14.3. Na hipétese de substituicao do responsavel técnico durante a execugao, a Contratada
devera comunicar previamente a fiscalizacdo e apresentar a documentagao correspondente ao
novo profissional antes que este assuma a responsabilidade técnica pelas atividades.

5.15.15. Manter os equipamentos, eletroportateis, utensilios, recipientes e demais recursos sob
sua responsabilidade em adequadas condi¢des de funcionamento, conservacdo, higiene e
seguranga, promovendo imediatamente os reparos, reposi¢cdes ou substituicdes necessarios.

5.15.16. Utilizar adequadamente e zelar pelos espacos, instalagdes, equipamentos e demais bens
pertencentes ao Municipio que |Ihe forem disponibilizados, responsabilizando-se pelos danos
decorrentes de uso inadequado, negligéncia, imprudéncia, impericia ou agdo de seus
empregados, prepostos ou terceiros sob sua responsabilidade, devendo promover, conforme o
caso, o reparo, a substituicdo ou o ressarcimento dos prejuizos causados.

5.15.17. Comunicar imediatamente a fiscalizagdo qualquer falha, dano, defeito ou irregularidade
constatada em espaco, instalacao, equipamento ou bem pertencente ao Municipio, abstendo-se
de realizar intervencao, adaptagdo ou modificacdo sem prévia autorizacdo da Administracao.

5.15.18. Realizar a limpeza e higienizagdo das areas sob sua responsabilidade, dos
equipamentos, moveis, utensilios, superficies e demais itens utilizados na operacdo, bem como
efetuar o adequado acondicionamento, segregacao, retirada e encaminhamento dos residuos aos
locais indicados pela Administracao.

5.15.19. Realizar o controle, recolhimento, guarda, organizacdo e apresentacao dos tickets
relativos aos fornecimentos custeados pelo Municipio, mantendo-os separados dos registros
referentes aos atendimentos realizados mediante pagamento direto pelos demais usuarios
autorizados.
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5.15.20. Manter controle proprio dos atendimentos realizados mediante pagamento direto,
observando as condicbes e restricoes estabelecidas neste Termo de Referéncia, vedada sua
inclusao na medig¢ao ou cobranca ao Municipio.

5.15.21. Restringir o atendimento do Restaurante de Servigo aos usuarios autorizados pela
Comissao Central Organizadora — CCO, sendo vedado o fornecimento, venda ou comercializagdo
de refei¢cdes, lanches, bebidas ou quaisquer outros géneros alimenticios ao publico visitante da
36?2 Schiitzenfest.

5.15.22. Permitir o acesso do gestor, dos fiscais do contrato, dos representantes da Comisséo
Central Organizadora — CCO e das autoridades competentes as areas relacionadas a execucgao,
prestando os esclarecimentos e apresentando os documentos e registros que forem regularmente
solicitados.

5.15.23. Atender as determinacgdes regulares emitidas pelo gestor ou pelos fiscais do contrato e
pelas autoridades competentes, prestando os esclarecimentos e informacdes solicitados e
adotando as providéncias necessarias nos prazos estabelecidos.

5.15.24. Comunicar imediatamente a fiscalizagcado contratual qualquer ocorréncia, irregularidade,
falha operacional, problema sanitario, acidente ou circunstancia capaz de comprometer a
continuidade, a qualidade ou a seguranga da execucgao, informando as providéncias adotadas
para sua corregao.

5.15.25. Corrigir, substituir, complementar ou refazer, as suas expensas e sem qualquer custo
adicional para o Municipio, os servigos, alimentos, preparagdes, géneros, insumos, equipamentos,
utensilios ou demais recursos de sua responsabilidade que apresentem desconformidade com as
especificagbes estabelecidas ou condi¢des inadequadas de qualidade ou seguranca.

5.15.26. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execug¢ao do objeto e por danos
causados a Administracdo ou a terceiros em razao de agao ou omissao imputavel a Contratada, a
seus empregados, prepostos, fornecedores ou subcontratados, sem que o acompanhamento ou a
fiscalizacdo da execucao pela Contratante exclua ou reduza essa responsabilidade.

5.15.27. Permanecer integralmente responsavel pelas atividades eventualmente subcontratadas,
nas hipoteses e condigdes admitidas neste Termo de Referéncia, supervisionando sua execugao e
assegurando o cumprimento das mesmas condi¢cdes técnicas, sanitarias e contratuais exigidas
para o objeto.

5.15.28. Manter, durante toda a execucao contratual, as condicbes de habilitacdo e qualificacao
exigidas na licitacdo, bem como atender as exigéncias legais relativas a sua atividade e a
execugao do objeto.

5.15.29. Arcar com todas as despesas necessarias a execugdo do objeto que sejam de sua
responsabilidade, inclusive tributos, encargos, transportes, fretes, carga, descarga,
movimentagdo, reposi¢des, materiais, insumos e demais custos necessarios ao cumprimento
integral da contratagéo.
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5.15.30. Ao término da execugao, promover a desmobilizacdo da operagcdo, retirar os
equipamentos, utensilios, materiais, insumos e demais bens de sua propriedade no prazo
estabelecido neste Termo de Referéncia, realizar a limpeza final das areas utilizadas e restituir os
espacos, instalacdes, equipamentos e demais bens municipais nas condigdes previstas para sua
devolugéo.

6. GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avencadas, as condicoes estabelecidas no Edital, neste Termo de Referéncia e no contrato, bem
como com as disposi¢des da Lei Federal n°® 14.133/2021 e do Decreto Municipal n° 19.330/2025,
respondendo cada parte pelas consequéncias de sua inexecugéao total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagcéo ou suspenséo do contrato, o cronograma de
execugdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais
circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicagdes entre a Administracdo e a Contratada deverao ser realizadas por escrito
sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrdnica para esse
fim.

6.4. A Administracdo podera convocar representante da Contratada para adogao de providéncias
que devam ser cumpridas de imediato, bem como para prestacdo de esclarecimentos
relacionados a execugao contratual.

6.5. Apdés a assinatura do contrato, a Administragcdo podera convocar o representante da
Contratada para reunido inicial destinada a apresentagcdo das obrigacbes contratuais, dos
mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias para execugéo do objeto, dos procedimentos de
comunicacdo, do método de afericdo dos servicos e das demais orientacbes necessarias ao
acompanhamento contratual.

6.6. A execugdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato,
ou pelos respectivos substitutos, na forma do Decreto Municipal n° 19.330/2025 e do art. 117 da
Lei Federal n® 14.133/2021.

6.7. Além do disposto acima, a fiscalizagao contratual observara as seguintes rotinas:

6.7.1. Verificar a conformidade da execucdo dos servicos com as condi¢des, especificagdes,
horarios, cardapios e demais exigéncias estabelecidas neste Termo de Referéncia, registrando as
ocorréncias relevantes verificadas durante a execugao.

6.7.2. Verificar as condi¢gdes de qualidade e segurancga dos alimentos, bem como o cumprimento
das exigéncias higiénico-sanitarias aplicaveis a execugao dos servicos.
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6.7.3. Conferir os tickets apresentados pela Contratada para comprovagdo das refeicbes e
lanches fornecidos e custeados pelo Municipio, observando sua correspondéncia com os
quantitativos informados para fins de medicao.

6.7.4. Comunicar a Contratada as falhas, irregularidades ou desconformidades constatadas,
determinando sua corregao, substituicdo ou regularizagéo, de acordo com a natureza e a urgéncia
da ocorréncia.

6.7.5. Solicitar, quando necessario, documentos, registros, controles, informagdes e
esclarecimentos relacionados a execugao do objeto.

6.7.6. Registrar as ocorréncias relacionadas a execugdo contratual e encaminhar ao gestor do
contrato aquelas que demandem providéncias que ultrapassem a competéncia da fiscalizagao.

6.7.7. A atuacado da fiscalizagdo nao exclui nem reduz a responsabilidade da Contratada pela
adequada execucdo do objeto, pelo cumprimento das obrigagcdes assumidas e pelos danos
decorrentes de sua atuacao.

7. CRITERIOS DE RECEBIMENTO/MEDIGCAO E DE PAGAMENTO
7.1. Recebimento do Objeto

7.1.1. O servigo sera recebido provisoriamente, no prazo de 5 (cinco) dias, pelo fiscal do contrato,
mediante emisséo de termo detalhado.

7.1.1.1. O prazo previsto no subitem 7.1.1 sera contado do recebimento da comunicacao da
Contratada acompanhada da documentacdo comprobatéria da prestacdo dos servigos
correspondente ao periodo a ser medido.

7.1.2. Para efeito do recebimento provisério, o fiscal do contrato verificara o cumprimento das
exigéncias constantes neste Termo de Referéncia, no contrato e na proposta vencedora,
considerando os servigos efetivamente executados e os quantitativos apurados, podendo haver
redimensionamento dos valores a serem pagos a Contratada, o que sera registrado no termo
detalhado a ser encaminhado ao gestor do contrato.

7.1.2.1. A medigao sera realizada com base nos quantitativos de refeicdes e lanches efetivamente
fornecidos aos usuarios atendidos mediante autorizagdo da Comissdo Central Organizadora —
CCO e apresentacgao de ticket, observados os pregos unitarios constantes da proposta vencedora
e do contrato.

7.1.2.2. Para fins de medigao, serdo considerados exclusivamente os tickets validos recolhidos
pela Contratada e conferidos pela fiscalizagdo, observados os controles e registros realizados
durante a execugao.

7.1.2.3. Os tickets correspondentes as refeicobes e aos lanches deverdo ser apurados
separadamente, de modo a identificar o quantitativo efetivamente executado de cada item.
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7.1.2.4. Os controles realizados durante o evento serdo consolidados ao final da execugéo para
apuracdo dos quantitativos de refeicoes e lanches efetivamente fornecidos e passiveis de
pagamento pelo Municipio.

7.1.2.5. Os atendimentos realizados mediante pagamento direto pelos usuarios autorizados a
Contratada nao integrarao a medigao contratual e nao serao considerados para fins de pagamento
pelo Municipio.

7.1.2.6. Somente serdo considerados para fins de medigdo e pagamento os quantitativos cuja
execucao esteja devidamente comprovada e aceita pela fiscalizagdo contratual.

7.1.3. Sera considerado ocorrido o recebimento provisério com a entrega do termo detalhado ou,
caso seja necessaria a emissdo de mais de um termo, com a entrega do ultimo.

7.1.4. O servigo podera ser rejeitado, no todo ou em parte, quando executado em desacordo com
as especificacbes constantes neste Termo de Referéncia, no contrato ou na proposta, devendo a
Contratada promover, as suas expensas, a corregao, substituicdo, complementagdo ou
regularizagdo necessaria, imediatamente quando a natureza da ocorréncia assim exigir ou no
prazo estabelecido pela fiscalizagdo, sem prejuizo da aplicagdo das penalidades cabiveis.

7.1.5. A fiscalizagao nao efetuara o ateste da ultima ou Unica medi¢cao enquanto permanecerem
pendéncias que impecam a afericdo da regular execugao do objeto, observado o tratamento da
parcela incontroversa nos termos da legislagéo aplicavel.

7.1.6. O recebimento definitivo ocorrera no prazo de até 10 (dez) dias uteis, contado do
recebimento provisério, por servidor ou comissao designada pela autoridade competente, apés a
verificagdo do cumprimento das exigéncias constantes neste Termo de Referéncia e consequente
aceitacdo mediante termo detalhado, observados os seguintes procedimentos:

7.1.6.1. Analisar os registros da fiscalizagdo, a documentagéo apresentada pela Contratada, os
controles de tickets e a consolidacdo dos quantitativos de refeicdes e lanches efetivamente
fornecidos e, caso sejam identificadas irregularidades que impegam a liquidagdo e o pagamento
da despesa, solicitar a Contratada, por escrito, as respectivas corregdes.

7.1.6.2. Emitir termo detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com
base nos registros, controles e documentos relacionados a execugéao.

7.1.6.3. Comunicar a Contratada para emissao da Nota Fiscal ou Fatura correspondente ao valor
exato apurado e aceito pela fiscalizagao.

7.1.6.4. O prazo para o recebimento definitivo podera ser excepcionalmente prorrogado, de forma
justificada, quando houver necessidade de diligéncias para afericao do atendimento das
exigéncias contratuais.

7.1.7. No caso de controvérsia sobre a execu¢do do objeto quanto a dimensao, qualidade ou
quantidade, devera ser observado o disposto no art. 143 da Lei Federal n° 14.133/2021,
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comunicando-se a Contratada para emissao da Nota Fiscal ou Fatura correspondente a parcela
incontroversa da execugéo, para fins de liquidagao e pagamento.

7.1.8. O prazo destinado a solugao, pela Contratada, de inconsisténcias na execugao do objeto ou
ao saneamento da documentacdo apresentada ndo sera computado para fins do prazo de
recebimento definitivo.

7.1.9. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade da Contratada pela
adequada execugdo dos servigos, pela qualidade e seguranga dos alimentos fornecidos e pelas
demais obrigacdes legais e contratuais.

7.2. Liquidagao

7.2.1. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente na unidade responsavel
pela liquidagao, correra o prazo de até 30 (trinta) dias para fins de liquidagdo, podendo ser
excepcionalmente prorrogado, justificadamente, por igual periodo, quando houver necessidade de
diligéncias para a aferigdo do atendimento das exigéncias contratuais.

7.2.2. Para fins de liquidacao, o setor competente devera verificar se a Nota Fiscal ou instrumento
de cobranca equivalente apresentado expressa os elementos necessarios e essenciais do
documento, tais como:

7.2.2.1. o prazo de validade;

7.2.2.2. a data da emissao;

7.2.2.3. os dados do contrato e do 6rgéo contratante;

7.2.2.4. o periodo respectivo de execugao do contrato;

7.2.2.5. o valor a pagar; e

7.2.2.6. eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

7.2.2.6.1. A Contratada devera emitir a Nota Fiscal/Fatura conforme a legislagcdo vigente,
observando:

a) a retengdo do Imposto de Renda devera ser destacada no corpo do documento fiscal ou
equivalente, considerando os percentuais estabelecidos no Anexo | da Instrucido Normativa RFB
n°® 1.234/2012, de acordo com o Decreto Municipal n° 19.330/2025 e a Portaria SMFA n°® 11/2023,
combinado com o § 5° do art. 2° da referida Instrugdo Normativa;

b) as empresas optantes pelo Simples Nacional ou que se enquadrem em alguma hipétese de
isencdo ou nao incidéncia deverdao informar expressamente essa condicdo nos documentos
fiscais, de acordo com o Decreto Municipal n° 19.330/2025, combinado com o art. 4° da Instrugao
Normativa RFB n° 1.234/2012.

7.2.3. Havendo erro na apresentacido da Nota Fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, ou
circunstancia que impega a liquidagao da despesa, esta ficara sobrestada até que a Contratada
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providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovagao da regularizagao
da situacdo, sem 6nus a Contratante.

7.2.4. A Administragdo devera realizar consulta ao Cadastro de Fornecedores do Municipio de
Jaragua do Sul para verificar a manutencgao das condi¢des de habilitagao exigidas no Edital.

7.2.4.1. A Nota Fiscal ou instrumento de cobranga equivalente podera ser acompanhado de
documentacao para comprovacao da regularidade fiscal, social e trabalhista, caso seja constatada
irregularidade.

7.24.2. Constatada a situacdo de irregularidade da Contratada, sera providenciada sua
notificagcéo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situagao ou, no
mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a
critério da Contratante.

7.2.4.3. Persistindo a irregularidade, a Contratante devera adotar as medidas necessarias a
extingdo contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada a
Contratada a ampla defesa.

7.2.4.4. Havendo a efetiva execugao do objeto, os pagamentos serao realizados normalmente até
que se decida pela extingdo do contrato, caso a Contratada nao regularize sua situacao junto ao
Cadastro de Fornecedores do Municipio de Jaragua do Sul.

7.3. Prazo de pagamento

7.3.1. O pagamento sera efetuado pela unidade financeira competente em até 30 (trinta) dias,
contados da finalizagao da liquidagao da despesa.

7.3.2. O pagamento correspondera aos quantitativos de refeicbes e lanches efetivamente
fornecidos, medidos e aceitos pela Administracdo, observados os respectivos precos unitarios
contratados.

7.3.3. Os documentos fiscais deverao, obrigatoriamente, discriminar a prestacdo dos servigos
realizada e o periodo correspondente a execugao.

7.4. Forma de pagamento

7.4.1. O pagamento sera processado com a emissdo de ordem de pagamento fisica ou eletrdnica,
ou ainda por transferéncia eletronica via sistema de internet banking, com as assinaturas legais
fisicas ou eletronicas dos titulares das contas bancarias.

7.4.2. Nao havera pagamento antecipado, sendo devidos exclusivamente os valores
correspondentes aos servigcos efetivamente executados, comprovados, medidos, recebidos e
aceitos pela Administragao.

38



7

- i ESTADO DE SANTA CATARINA ﬁ
JARAE“A nﬂs“l MUNICIPIO DE JARAGUA DO SUL ‘%
18

PREFEITURA itaen

)

e

Cop

Q )

4 © ~
RaGua 00 g

8. FORMA E CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR
8.1. Forma de selegao e critério de julgamento da proposta

8.1.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de procedimento licitatério, na
modalidade Pregao, sob a forma Eletrénica, com adog¢ado do critério de julgamento pelo menor
preco global do lote.

8.1.2. A contratagao sera adjudicada em lote unico, composto por 2 (dois) itens, correspondentes
ao fornecimento de refeicbes e ao fornecimento de lanches, devendo a proposta abranger a
totalidade dos itens que compdem o lote, com indicacdo dos respectivos precos unitarios e do
valor total global.

8.1.3. Para fins de classificacdo das propostas, sera considerado o valor global ofertado para o
lote, observados os precos unitarios apresentados para cada item.

8.1.4. Nao sera admitida proposta parcial para o lote, devendo a licitante apresentar proposta para
a integralidade dos 2 (dois) itens que o compdem.

8.2. Exigéncias de habilitagao

Para fins de habilitagao, o licitante devera encaminhar os documentos relacionados nos subitens
seguintes, os quais deverdo comprovar sua regularidade na data da abertura do certame, nos
termos do Decreto Municipal n® 19.330/2025, ressalvado o tratamento favorecido previsto na Lei
Complementar n° 123/2006.

8.2.1. Habilitagao juridica

8.2.1.1. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da
Junta Comercial da respectiva sede.

8.2.1.2. Microempreendedor Individual — MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor
Individual — CCMEI, cuja autenticidade devera ser verificada no Portal do Empreendedor.

8.2.1.3. Sociedade empresaria ou sociedade limitada unipessoal — SLU: inscricdo do ato
constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da
Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus
administradores.

8.2.1.4. Sociedade empresaria estrangeira: ato de autorizagdo para funcionamento no Brasil,
devidamente publicado e arquivado no Registro Publico de Empresas Mercantis da unidade
federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, observada a
regulamentacgéo aplicavel.

8.2.1.5. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Juridicas
do local de sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores.

8.2.1.6. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscrigdo do ato
constitutivo da filial, sucursal ou agéncia no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro
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Publico de Empresas Mercantis onde estiver estabelecida, com averbag&o no registro da sede da
matriz.

8.2.1.7. Sociedade cooperativa: ata de fundacao e estatuto social, com a ata da assembleia que o
aprovou, devidamente arquivados na Junta Comercial ou inscritos no Registro Civil das Pessoas
Juridicas da respectiva sede, além dos demais registros legalmente exigiveis.

8.2.1.8. Os documentos apresentados deverao estar acompanhados de todas as alteracoes
posteriores ou da respectiva consolidagao.

8.2.2. Habilitagao fiscal, social e trabalhista
8.2.2.1. Prova de inscri¢cdo no Cadastro Nacional da Pessoa Juridica — CNPJ.

8.2.2.2. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, quando houver,
relativo ao domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o
objeto contratual.

8.2.2.3. Prova de regularidade perante as Fazendas Federal, Estadual/Distrital e Municipal do
domicilio ou sede do licitante, ou outra equivalente, na forma da lei.

8.2.2.4. Prova de regularidade relativa a Seguridade Social e ao Fundo de Garantia do Tempo de
Servico — FGTS.

8.2.2.5. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante
apresentagdo de Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT ou certiddo positiva com
efeitos de negativa.

8.2.2.6. Declaracdo de que o licitante ndo emprega menor nas situagdes vedadas pelo inciso
XXXl do art. 7° da Constituicao Federal.

8.2.2.7. Os documentos previstos neste item poderao ser substituidos ou supridos, no todo ou em
parte, por outros meios habeis a comprovacado da regularidade do licitante, inclusive mediante
consulta eletrbnica aos sistemas oficiais disponiveis.

8.2.3. Qualificagao econémico-financeira
8.2.3.1. Certidao negativa de feitos sobre faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante.

8.2.3.1.1. Na hipotese de certiddo positiva, caso a empresa se encontre em recuperacgao judicial
ou extrajudicial, devera ser apresentado documento comprobatério da homologacdo ou
deferimento, pelo juizo competente, do plano de recuperagao em vigor.

8.2.4. Qualificagao técnica

8.2.4.1. Comprovagido de aptiddo para a prestacdo de servigos similares ao objeto desta
contratacdo, mediante apresentagdo de um ou mais atestados ou certidbes de capacidade
técnica, emitidos por pessoa juridica de direito publico ou privado, que comprovem que o licitante
executou satisfatoriamente servicos de alimentac&o coletiva envolvendo o preparo, fornecimento
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elou distribuicdo de refeicdes e/ou lanches, com caracteristicas e complexidade operacional
compativeis com a contratagao.

8.2.4.1.1. A exigéncia de comprovagdo da capacidade técnico-operacional justifica-se pelas
caracteristicas préprias da execugao do objeto, que envolve atividades diretamente relacionadas a
produgdo e ao fornecimento de alimentos para consumo coletivo, abrangendo recebimento e
armazenamento de géneros alimenticios, manipulagdo, preparo, conservacao, controle de
temperatura, distribuicdo, atendimento, higienizacdo e demais procedimentos necessarios a
seguranca dos alimentos.

8.2.4.1.2. A execucgao ocorrera durante a 362 Schitzenfest, em periodo previamente determinado
e com atendimento em diferentes horarios ao longo do evento, exigindo da Contratada capacidade
de planejamento, organizagcdo de equipe, producdo, abastecimento, reposicdo e manutengdo da
continuidade dos servigos, sem prejuizo do cumprimento das normas sanitarias aplicaveis. Nesse
contexto, a comprovagao de experiéncia anterior constitui medida destinada a reduzir o risco de
contratacdo de empresa sem capacidade operacional minima para executar satisfatoriamente as
atividades essenciais do objeto.

8.2.4.1.3. A exigéncia sera considerada atendida mediante comprovacdo de experiéncia em
servicos similares de alimentacado coletiva, ndo sendo necessaria identidade integral entre o
servigco anteriormente executado e o objeto desta contratagao.

8.2.4.1.4. Serdo aceitos atestados ou certidbes referentes a servicos prestados em eventos,
festividades, feiras, encontros, restaurantes, cozinhas industriais, unidades institucionais,
refeitérios coletivos ou outras atividades de alimentagcdo coletiva que permitam demonstrar
experiéncia compativel com a natureza dos servigos objeto desta contratagao.

8.2.4.1.5. Sera admitida a apresentacédo e o somatoério de mais de um atestado ou certidao para
comprovagao da capacidade técnico-operacional exigida.

8.2.4.1.6. Os atestados ou certiddes de capacidade técnica poderdao ser apresentados em nome
da matriz ou da filial do licitante.

8.2.4.1.7. Os documentos apresentados deverao conter informagdes suficientes para identificacao
do emitente, do licitante e dos servigcos executados, de modo a permitir a verificacdo de sua
compatibilidade com o objeto da contratacédo.

8.2.4.1.8. A Administracdo podera realizar diligéncias para verificar a autenticidade dos
documentos apresentados e confirmar as informagdes neles contidas.

8.2.4.1.9. Nao serao aceitos atestados ou certiddes de capacidade técnica emitidos pelo préprio
licitante.

8.2.4.2. Apresentacdo de Alvara Sanitario vigente, expedido pelo 6rgao sanitario competente,
compativel com as atividades relacionadas ao objeto da contratacéo.

8.2.5. Outras declaragoes e condigoes de habilitagao
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8.2.5.1. Declaracdo de que o licitante cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa
com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e nas demais normas
especificas.

8.2.5.1.1. Para efeito de verificacdo da declaragao prevista no subitem anterior, a Administragao
podera realizar consulta aos sistemas oficiais disponibilizados pelos érgaos competentes.

8.2.5.2. Nao sera exigida a apresentagdo, em documento apartado, das declaragdes que ja
tenham sido prestadas diretamente no sistema eletrénico utilizado para realizacdo do certame.

8.3. Dos critérios de aceitabilidade da proposta ajustada

8.3.1. Apos a convocacgao pelo Pregoeiro, o licitante provisoriamente classificado em primeiro
lugar devera apresentar a Proposta Ajustada, conforme modelo constante em Anexo, adequada
ao valor resultante da fase de lances e as condigdes estabelecidas no Edital e neste Termo de
Referéncia.

8.3.2. A Proposta Ajustada devera conter, no minimo:

8.3.2.1. razao social, numero do CNPJ, endereco, telefone e endereco eletrénico do licitante;
8.3.2.2. identificagdo da modalidade e do numero da licitagao;

8.3.2.3. especificagédo do objeto licitado;

8.3.2.4. valor unitario do item referente ao fornecimento de refeicoes;

8.3.2.5. valor unitario do item referente ao fornecimento de lanches;

8.3.2.6. valor total de cada item, considerando os respectivos quantitativos estimados;
8.3.2.7. valor global do lote, correspondente ao somatério dos 2 (dois) itens; e

8.3.2.8. prazo de validade da proposta de, no minimo, 60 (sessenta) dias, contado da data de sua
apresentagao.

8.3.3. Os precos unitarios e totais deverao ser apresentados em moeda corrente nacional, com no
maximo 2 (duas) casas decimais.

8.3.4. O valor global do lote devera ser apresentado em moeda corrente nacional, em algarismos
e por extenso, com no maximo 2 (duas) casas decimais.

8.3.5. O valor global da Proposta Ajustada devera ser igual ou inferior ao valor global obtido pelo
licitante ao término da fase de lances, ndo sendo admitido preco unitario superior ao respectivo
valor unitario estimado pela Administracdo para qualquer dos itens que compdem o lote.

8.3.6. A distribuicido dos valores entre os itens devera preservar a compatibilidade dos precgos
unitarios com os valores de referéncia da Administragdo e com o valor global resultante da fase
competitiva, ndo sendo admitida a elevagao de prego unitario acima do respectivo valor estimado
com a finalidade de compensacao mediante reducao do preco de outro item.

42



7

& A ESTADO DE SANTA CATARINA ﬁ
JARAE“A nns“l MUNICIPIO DE JARAGUA DO SUL ‘%
0 \\ e

PREFEITURA few

)

Q )
S E
u S
RaGua 00 g

8.3.7. Os precgos propostos deverao compreender todos os custos diretos e indiretos necessarios
a execucgao integral do objeto, inclusive géneros alimenticios, ingredientes, bebidas, insumos,
materiais de consumo, mao de obra, encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais,
equipamentos, eletroportateis, utensilios, uniformes, Equipamentos de Protecéo Individual — EPls,
produtos e materiais de limpeza, gas, transporte, logistica, tributos, seguros e demais despesas
necessarias ao cumprimento das obrigagdes previstas neste Termo de Referéncia.

8.3.8. Eventuais despesas com deslocamento, alimenta¢do, hospedagem ou outras necessidades
relacionadas aos profissionais empregados pela Contratada serdo de sua exclusiva
responsabilidade e deverao estar contempladas nos pregos propostos, quando aplicaveis.

8.3.9. A apresentacdo da proposta implicara plena ciéncia e aceitagdo das condigdes
estabelecidas no Edital e neste Termo de Referéncia, ndo sendo admitida posteriormente a
alegacao de desconhecimento das condigdes necessarias a execugao do objeto para justificar
cobranca adicional ou alterac&o dos pregos, ressalvadas as hipéteses legalmente previstas.

9. DAS SANGCOES ADMINISTRATIVAS

9.1. Nos termos da Lei Federal n°® 14.133/2021, dos Decretos Municipais n°® 19.330/2025 e n°
19.826/2025 e das demais normas aplicaveis, o licitante ou a Contratada que praticar infragao
administrativa ou descumprir, total ou parcialmente, as obriga¢cdes assumidas ficara sujeito as
sangdes legalmente cabiveis, observados a natureza e a gravidade da infragdo, assegurados o
contraditério e a ampla defesa.

10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGAO

10.1. O custo estimado total da contratagdo é de R$ 68.840,00 (sessenta e oito mil, oitocentos
e quarenta reais), conforme detalhamento constante na tabela abaixo:

. Valor
Item | Unidade Quar_mdade Especificacao dos servigos unitario Valc_)r total
estimada estimado estimado

Fornecimento de Refeicdes (Almogco e
Jantar) para a operagdo do Restaurante de
1 | Unidade 1.000 Servico da 362 Schitzenfest, conforme| R$ 39,44 | R$ 39.440,00
cardapio e especificagdes estabelecidos no
Termo de Referéncia.

Fornecimento de Lanches para a operagao
do Restaurante de Servico da 36°
2 | Unidade 1.200 Schitzenfest, conforme cardapio e| R$ 24,50 R$ 29.400,00
especificagdes estabelecidos no Termo de
Referéncia.

Valor total estimado da contratagao R$ 68.840,00
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10.2. Os valores estimados foram obtidos por meio de pesquisa de pregos realizada na fase de
planejamento da contratagdo, conforme metodologia, parametros e referéncias constantes dos
documentos que instruem o processo.

10.3. Os quantitativos previstos possuem carater estimativo, ndo constituindo obrigagdo de
consumo integral pela Administragao.

10.4. O pagamento sera realizado exclusivamente de acordo com os quantitativos de refeicbes e
lanches efetivamente fornecidos aos usuarios atendidos mediante ticket, devidamente
comprovados, medidos e aceitos pela fiscalizacdo, observados os respectivos precos unitarios
contratados.

10.5. Os atendimentos realizados mediante pagamento direto pelos usuarios autorizados nao
integram os quantitativos da contratacdo e ndo gerardo qualquer obrigacdo de pagamento pelo
Municipio.

11. ADEQUAGAO ORGAMENTARIA

11.1. As despesas decorrentes do presente procedimento serdo acobertadas pela(s) seguinte(s)
dotacgao(¢cdes) orcamentaria(s):

Classificagao Ift_mcmnal Projeto/Atividade Descrigao Natureza Dotagac': _
Programatica Despesa Orgamentaria
Realizacado da Festa do 3.3.90
39.001.13.392.1100.4115 Atirador - Schiitzenfest Aplicagbes Diretas 519

12 UNIDADE RESPONSAVEL PELO ACOMPANHAMENTO/FISCALIZAGAO

12.1. A designacgao do gestor e dos fiscais do contrato, titular e suplente, sera formalizada por
meio de ato administrativo proprio, em documento apartado.

Jaragua do Sul/SC, data da assinatura.

Matheus Felipe Vilas Bbas Edson lvo Tiedt
Chefe de Compras Diretor de Compras, Licitagbes e Contratos

Ivana Atanasio Dias
Secretaria Municipal de Cultura, Esporte e
Lazer

Argos José Burgardt
Secretario Municipal da Administragcéo
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