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1. ALINHAMENTO COM O PLANEJAMENTO

A contratacdo pretendida, cujo objeto consiste na contratacdo de empresa especializada para a
operacao do Restaurante de Servico da 362 Schitzenfest, compreendendo o preparo,
fornecimento e distribuicdo de refeicbes e lanches aos usuarios autorizados pela Comissao
Central Organizadora — CCO, encontra-se contemplada no Plano de Contratagbes Anual — PCA
vigente do Municipio de Jaragua do Sul, no ambito da Secretaria Municipal de Cultura, Esporte e
Lazer — SECEL.

Para fins de registro e classificagdo da demanda na planilha do PCA, a contratagdo encontra-se
identificada sob o cddigo 3.3.90.39.41 — Fornecimento de alimentagdo, conforme a sistematica
adotada pelo Municipio para organizagdo das demandas previstas no planejamento anual de
contratacgoes.

A contratagdo encontra-se, portanto, alinhada ao planejamento institucional da Administragcéo e a
programacao das contratagbes necessarias a realizacdo da 362 Schuitzenfest, em conformidade
com as diretrizes estabelecidas pela Lei Federal n°® 14.133/2021 e pelo Decreto Municipal n°
19.330/2025.

2. NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

A realizagao da 362 Schitzenfest demanda a atuagao simultinea de servidores municipais,
membros da Comissao Central Organizadora — CCO, voluntarios, forgcas de seguranga, equipes
de apoio e demais profissionais envolvidos na organizagéo, operagao e execugao do evento, em
jornadas prolongadas e distribuidas ao longo de diferentes turnos.

Durante o periodo de realizacdo da festa, mostra-se necessario disponibilizar alimentacdo aos
usuarios autorizados pela Comissao Central Organizadora — CCO no préprio Parque Municipal de
Eventos Ademar Frederico Duwe, de modo a reduzir deslocamentos para estabelecimentos
externos e contribuir para a permanéncia das equipes em seus postos de atuacdo, para a
continuidade das atividades operacionais e para o adequado funcionamento do evento.

O Municipio dispde de espaco destinado ao funcionamento do Restaurante de Servico e de
infraestrutura basica existente no local. Entretanto, a Administracdo nao dispde de estrutura
operacional prépria, pessoal, géneros alimenticios, insumos e demais recursos em quantidade
suficiente para realizar diretamente, durante todo o periodo do evento, as atividades necessarias
ao preparo, fornecimento e distribuicao das refeigdes e lanches.

A necessidade envolve, além do fornecimento da alimentagdo, a organizacdo de operagao
compativel com os diferentes periodos de atendimento, contemplando recebimento e
armazenamento de géneros alimenticios e insumos, preparo e conservagao dos alimentos,
distribuicdo, reposigdo, atendimento aos usuarios autorizados, higienizacdo das areas,
equipamentos e utensilios utilizados e adequado gerenciamento dos residuos decorrentes da
execugao.
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A execucgado dessas atividades exige, ainda, observancia permanente das condi¢des higiénico-
sanitarias e das boas praticas aplicaveis aos servigos de alimentagdo, especialmente quanto a
procedéncia e conservacdo dos géneros alimenticios, manipulagdo, preparo, armazenamento,
controle de temperatura, distribuicdo dos alimentos e higienizagdo dos ambientes e utensilios.
Diante desse cenario, evidencia-se a necessidade de contratacdo de solugcédo capaz de assegurar
o funcionamento regular do Restaurante de Servico durante a 362 Schitzenfest, proporcionando
alimentagdo aos usuarios autorizados em condi¢des adequadas de qualidade, seguranca
sanitaria, continuidade e compatibilidade com as necessidades operacionais do evento.

3. REQUISITOS DA CONTRATAGAO

Para atendimento da necessidade identificada, a contratacdo devera observar requisitos técnicos,
operacionais, sanitarios, de qualificacdo e de sustentabilidade compativeis com a operagédo do
Restaurante de Servigo da 36 Schitzenfest.

Quanto aos requisitos técnicos, a solugao devera contemplar o preparo, fornecimento e
distribuicdo de refeigdes e lanches aos usuarios autorizados pela Comissao Central Organizadora
— CCO, durante o periodo de realizacdo do evento, observados os quantitativos estimados,
cardapios, periodos de atendimento e demais condi¢cdes estabelecidas na documentagédo da
contratagdo. Cabera a Contratada disponibilizar os géneros alimenticios, ingredientes, bebidas,
insumos, materiais de consumo, mao de obra, uniformes, Equipamentos de Protecao Individual —
EPIs, utensilios, loucas, talheres, panelas, equipamentos e eletroportateis de pequeno porte,
equipamentos complementares, produtos e materiais de limpeza, gas, transporte e demais
recursos de sua responsabilidade necessarios a adequada execucgéo dos servigos, considerando
a infraestrutura expressamente disponibilizada pelo Municipio.

Quanto aos requisitos operacionais, a Contratada devera manter equipe, estoques, equipamentos,
utensilios e demais recursos em quantidade e capacidade suficientes para atender & demanda
durante todos os periodos de funcionamento estabelecidos, assegurando continuidade do
atendimento, reposicdo adequada dos alimentos e regularidade da operacdo. A estrutura devera
estar integralmente preparada antes do inicio do primeiro atendimento, cabendo a Contratada
realizar, ao término da execucgado, a desmobilizacio, retirada de seus bens e limpeza das areas
utilizadas.

Os quantitativos da contratagao terao carater estimativo, ndo constituindo obrigagdo de consumo
integral pela Administracédo. O fornecimento das refeicbes e lanches custeados pelo Municipio
sera controlado mediante tickets emitidos e distribuidos pela Administracdo, por intermédio da
Comissao Central Organizadora — CCO, sendo o pagamento vinculado as unidades efetivamente
fornecidas, comprovadas e aceitas pela fiscalizagao.

O Restaurante de Servigo sera destinado exclusivamente aos usuarios autorizados pela Comissao
Central Organizadora — CCO, sendo vedado o atendimento ao publico visitante da 362
Schutzenfest. Poderao existir atendimentos mediante pagamento direto pelos préprios usuarios
previamente autorizados, os quais deverdo ser controlados separadamente e néo integrardo a
medigdo ou 0 pagamento realizado pelo Municipio.

Quanto aos requisitos de qualidade e sanitarios, deverao ser observadas integralmente as normas
sanitarias e de boas praticas aplicaveis aos servigos de alimentacéo, especialmente a Resolugao
RDC ANVISA n° 216, de 15 de setembro de 2004, e suas alteragdes, a Lei Complementar
Municipal n® 97/2010, de Jaragua do Sul, e as demais normas aplicaveis. A Contratada devera
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assegurar condicbes adequadas de recebimento, armazenamento, manipulagdo, preparo,
conservagao, controle de temperatura, distribuicdo e fornecimento dos alimentos, bem como de
higienizagao das instalagbes, equipamentos, moéveis e utensilios utilizados.

A Contratada devera manter, durante a execucao, o Manual de Boas Praticas, os Procedimentos
Operacionais Padronizados — POP e os demais registros e documentos sanitarios legalmente
exigiveis, além de adotar medidas de prevencao e controle de contaminagdes, vetores e pragas e
assegurar a adequada capacitacdo e higiene dos profissionais envolvidos na manipulacédo dos
alimentos.

Quanto aos requisitos de pessoal, a Contratada devera disponibilizar profissionais em quantitativo
e qualificagcdo compativeis com as atividades necessarias a execugao, observando a legislacédo
trabalhista, previdenciaria, sanitaria e de saude e seguranga do trabalho, responsabilizando-se
pela organizacdo das jornadas, turnos, escalas, substituicdes e demais medidas necessarias a
continuidade dos servigos.

Para fins de qualificagdo técnica, devera ser comprovada experiéncia anterior na execugao de
servicos similares ao objeto, mediante atestado ou certiddo de capacidade técnica emitido por
pessoa juridica de direito publico ou privado, que demonstre a prestagio satisfatéria de servigos
de alimentacgao coletiva envolvendo o preparo e o fornecimento e/ou distribuicdo de refeicbes e/ou
lanches, com caracteristicas e complexidade operacional compativeis com a contratacao.
Também devera ser apresentada documentagao vigente que comprove a habilitagdo e a
regularidade do profissional indicado como responsavel técnico perante o respectivo conselho
profissional competente, observadas as atribuicbes profissionais necessarias as atividades
relacionadas ao objeto, bem como Alvara Sanitario vigente, expedido pelo érgdo sanitario
competente e compativel com as atividades relacionadas a contratacao.

Quanto aos requisitos de sustentabilidade, deverao ser adotadas medidas destinadas a prevencéo
de desperdicios, ao uso racional dos recursos e ao adequado gerenciamento dos residuos
produzidos durante a execug¢do, abrangendo sua segregacdo, acondicionamento, retirada das
areas de preparacao e atendimento e encaminhamento aos locais definidos pela Administracao,
observadas as normas sanitarias, ambientais e as regras operacionais estabelecidas para o
evento.

4. ANALISE DE ALTERNATIVAS

Para atendimento da necessidade de fornecimento de alimentacdo aos usuarios autorizados
durante a 362 Schitzenfest, foram avaliadas alternativas considerando as caracteristicas do
evento, o periodo determinado de execucdo, os diferentes periodos de atendimento, a
necessidade de continuidade das atividades das equipes envolvidas, a infraestrutura existente no
Parque Municipal de Eventos Ademar Frederico Duwe e os aspectos operacionais, sanitarios e
logisticos inerentes a prestagcéo dos servicos.

Foram consideradas as seguintes alternativas:

a) Execucédo direta pelo Municipio: consistiria na aquisicdo dos géneros alimenticios, bebidas,
insumos, materiais e demais recursos necessarios pela Administracdo, com utilizacdo de
servidores municipais para as atividades de recebimento, armazenamento, preparo, distribuicéo,
atendimento, higienizagdo e demais tarefas relacionadas a operagédo do Restaurante de Servigo.
Essa alternativa proporcionaria maior controle direto sobre a execugdo, porém demandaria
disponibilidade de pessoal em quantidade e qualificacdo compativeis com todos os periodos de
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atendimento, organizagdo de jornadas e escalas, aquisicdo e gerenciamento de géneros
pereciveis, controle de estoques e validades, disponibilizagdo de utensilios e equipamentos
complementares, além da assuncgao direta das atividades de higienizacdo, manejo de residuos e
cumprimento das exigéncias sanitarias préprias dos servigos de alimentacao.

Considerando o carater temporario e especifico da demanda e a inexisténcia de estrutura
operacional e de pessoal suficiente para que a Administracdo execute diretamente todas essas
atividades durante o periodo do evento, a alternativa ndo se mostra adequada a necessidade
identificada.

b) Contratagao restrita ao fornecimento de refeicdes e lanches prontos, produzidos externamente
€ apenas transportados e entregues no local do evento, sem a operagao integrada do Restaurante
de Servico: consistiria na preparagcdo dos alimentos fora do Parque Municipal de Eventos e em
seu posterior transporte e entrega para distribuicdo aos usuarios autorizados.

Essa alternativa reduziria a utilizacdo da estrutura de preparo existente no Parque, porém
apresentaria menor flexibilidade para reposi¢cdo dos alimentos e atendimento as variagdes da
demanda durante os diferentes periodos de funcionamento. Exigiria, ainda, maior controle sobre
transporte, acondicionamento, conservagdo e manutengcdo das condicbes adequadas de
temperatura e seguranca dos alimentos entre o local de producao e o local de fornecimento.
Considerando que a necessidade envolve atendimento distribuido ao longo do dia e a operagao
continua do Restaurante de Servico, a contratagdo restrita ao fornecimento externo de
alimentacdo pronta, sem a responsabilidade pela operacdo integrada no local do evento,
apresenta menor capacidade de atendimento a dindmica operacional pretendida. Essa conclusao
nao impede que a futura Contratada realize, quando adequado, etapas de preparo em seu proprio
estabelecimento, observadas as condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia.

c) Utilizacdo de vales, vouchers ou instrumento equivalente em estabelecimentos externos:
consistiria na disponibilizagdo de meio de pagamento ou autorizagcdo para que os usuarios
realizassem sua alimentagdo em estabelecimentos comerciais situados fora do Parque Municipal
de Eventos.

Embora essa alternativa reduzisse a necessidade de operagdao de estrutura propria de
alimentacdo no local do evento, exigiria o deslocamento das equipes durante suas jornadas,
podendo comprometer a permanéncia dos profissionais em seus postos de atuacdo e a
continuidade das atividades relacionadas a organizagdo, seguranga, apoio e execugado da
Schitzenfest.

A solugdo também proporcionaria menor controle sobre horarios de atendimento, capacidade
simultdnea dos estabelecimentos, disponibilidade dos alimentos e padronizacdo do servico,
especialmente nos periodos de maior demanda ou em horarios diferenciados.

d) Contratagdes separadas para os diferentes componentes da operagao: consistiria na realizagédo
de contratacbes independentes para fornecimento de refeicbes, lanches, mdo de obra,
equipamentos, utensilios, higienizacdo ou outros recursos necessarios ao funcionamento do
Restaurante de Servico.

Embora a separagcdo pudesse ampliar a especializacdo de determinados fornecimentos, a
alternativa aumentaria a complexidade de coordenacao, gestao e fiscalizagao, considerando que
diferentes contratados atuariam na mesma estrutura fisica e participariam de atividades
diretamente interdependentes.
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A fragmentagao também dificultaria a definicdo de responsabilidades relacionadas ao recebimento
e armazenamento dos géneros alimenticios, preparo e conservagao dos alimentos, utilizagdo dos
equipamentos, reposi¢ao, higienizagdo, manejo dos residuos, continuidade do atendimento e
corregao de eventuais falhas durante a execucao.

e) Contratacdo de empresa especializada para a operacao integrada do Restaurante de Servigo:
consiste na contratacdo de uma uUnica empresa responsavel pelo preparo, fornecimento e
distribuicdo das refei¢cdes e lanches, bem como pela disponibilizacdo dos recursos necessarios a
execucao que sejam de sua responsabilidade, incluindo géneros alimenticios, insumos, méao de
obra, utensilios, equipamentos e eletroportateis de pequeno porte, equipamentos
complementares, materiais de limpeza, gas, transporte e demais meios necessarios a operagao,
mediante utilizacdo da infraestrutura expressamente disponibilizada pelo Municipio.

Essa alternativa permite concentrar em um Unico contratado a responsabilidade pela execugéo
das atividades interdependentes que compdem a operacdo do Restaurante de Servico,
favorecendo a integragao entre recebimento, armazenamento, preparo, conservagao, distribuigao,
reposicao, atendimento, higienizagdo e manejo dos residuos.

A solugcao também possibilita o aproveitamento da infraestrutura municipal existente, sem
transferir a Administragdo a necessidade de estruturar equipe propria, realizar diretamente a
aquisicao e gestao dos géneros alimenticios e insumos ou coordenar diversos fornecedores para
atividades executadas simultaneamente no mesmo ambiente.

Além disso, a operagao no préprio Parque Municipal de Eventos permite atender os usuarios
autorizados proximo aos respectivos locais de atuacao, reduzindo deslocamentos e contribuindo
para a continuidade das atividades desenvolvidas durante a 362 Schitzenfest.

Apdés a andlise das alternativas, considera-se tecnicamente mais adequada a necessidade
identificada a contratagdo de empresa especializada para a operagao integrada do Restaurante de
Servico da 367 Schutzenfest, por permitir o atendimento no proprio local do evento, o
aproveitamento da infraestrutura municipal existente, a centralizacdo das responsabilidades
operacionais, sanitarias e logisticas e a redu¢édo da necessidade de mobilizagao direta de pessoal
e recursos pela Administracao.

5. SOLUGAO ESCOLHIDA

A solugao escolhida consiste na contratagdo de empresa especializada para a operacao integrada
do Restaurante de Servico da 362 Schiitzenfest, compreendendo o preparo, fornecimento e
distribuicao de refeigdes e lanches aos usuarios autorizados pela Comissédo Central Organizadora
— CCO, durante o periodo de realizacdo do evento, no Parque Municipal de Eventos Ademar
Frederico Duwe.

A Contratada sera responsavel pela disponibilizacdo dos géneros alimenticios, ingredientes,
bebidas, insumos, materiais de consumo, mao de obra, uniformes, Equipamentos de Protegao
Individual — EPIs, utensilios, equipamentos e eletroportateis de pequeno porte, equipamentos
complementares, produtos e materiais de limpeza, gas, transporte e demais recursos de sua
responsabilidade necessarios a adequada execucao dos servicos, utilizando-se da infraestrutura
expressamente disponibilizada pelo Municipio.

A solugdo integrada permite concentrar em um unico contratado a responsabilidade pelas
atividades de recebimento e armazenamento de géneros e insumos, preparo, conservagao,
disponibilizagado, distribuicdo e reposigao dos alimentos, atendimento aos usuarios autorizados,
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higienizagdo das areas, equipamentos e utensilios utilizados e manejo dos residuos decorrentes
da operacdo, reduzindo a necessidade de coordenagdo de multiplos fornecedores e de
mobilizacao direta de pessoal e recursos pela Administracao.

A contratacao tera natureza de servico comum, nao continuado, destinada especificamente ao
atendimento da 362 Schutzenfest, com periodo determinado de execucgdo. Considerando tratar-se
de demanda vinculada a evento especifico, com periodo previamente definido e quantitativos
estimados para atendimento daquela edicédo, nao se identifica necessidade de adoc¢ao do Sistema
de Registro de Pregos — SRP.

A contratagdo sera estruturada em lote unico, composto por 2 (dois) itens, correspondentes ao
fornecimento de refeigdes e ao fornecimento de lanches, adotando-se o critério de julgamento
pelo menor preco global do lote, preservados os pregos unitarios de cada item para fins de
medi¢cdo e pagamento.

Os quantitativos previstos possuem carater estimativo e néo constituem obrigagdo de consumo
integral pela Administracdo. A remuneracdo da Contratada pelo Municipio ocorrera
exclusivamente em relacdo as refeicbes e aos lanches efetivamente fornecidos aos usuarios
autorizados mediante apresentacao do respectivo ticket, devidamente comprovados e aceitos pela
fiscalizacao contratual.

O controle dos fornecimentos custeados pelo Municipio sera realizado mediante tickets emitidos e
distribuidos pela Administragao, por intermédio da Comissao Central Organizadora — CCO, os
quais deverdao ser apresentados pelos usuarios autorizados e recolhidos pela Contratada no
momento do atendimento, permitindo a afericdo dos quantitativos efetivamente fornecidos para
fins de fiscalizacao, medigao e pagamento.

A solugdo também admite o atendimento, mediante pagamento direto a Contratada, de outros
usuarios previamente autorizados pela Comissdo Central Organizadora — CCO, nas condigbes
estabelecidas no Termo de Referéncia. Esses fornecimentos deverdo ser controlados
separadamente e ndo integrardo os quantitativos medidos ou pagos pelo Municipio, sendo vedado
o atendimento ao publico visitante da 362 Schitzenfest.

A Contratada devera realizar sua mobilizagdo com antecedéncia suficiente para que o
Restaurante de Servigo esteja integralmente preparado antes do inicio do primeiro atendimento,
mantendo equipe, estoques, equipamentos, utensilios e demais recursos compativeis com os
dias, horarios e condi¢des de funcionamento definidos para o evento.

Previamente ao inicio da execugao, devera ser realizada verificagao conjunta das condigbes dos
espacos, instalagdes, equipamentos e demais bens municipais disponibilizados para utilizacao na
operacdo, de modo a identificar os recursos efetivamente existentes e suas condi¢cdes de
funcionamento e conservacao.

Ao término da execucgao, cabera a Contratada promover a desmobilizagdo da operacao, retirar os
equipamentos, utensilios, materiais, insumos e demais bens de sua propriedade no prazo
estabelecido no Termo de Referéncia e entregar os espacgos utilizados em adequadas condi¢des
de limpeza, organizac&o e conservagao.

Durante toda a execugao deverdao ser observadas as normas sanitarias e de boas praticas
aplicaveis aos servigos de alimentacao, especialmente a Resolugao RDC ANVISA n° 216, de 15
de setembro de 2004, e suas alteragdes, a Lei Complementar Municipal n° 97/2010, de Jaragua
do Sul, e as demais normas incidentes, abrangendo as condigbes de recebimento,
armazenamento, manipulagao, preparo, conservagao, distribuicdo e fornecimento dos alimentos,
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higienizagdo das instalagdes, equipamentos e utensilios e adequado gerenciamento dos residuos
decorrentes da operagao.

6. ESTIMATIVA DE QUANTIDADES

Os quantitativos estimados para a contratacdo foram definidos com base em dados
documentados das edicbes anteriores da Schitzenfest, nas escalas preliminares das equipes
envolvidas na organizacao e execucao do evento e na estimativa de usuarios autorizados pela
Comissao Central Organizadora — CCO.

Para o dimensionamento da demanda custeada pelo Municipio, foram considerados, no minimo:
a) o numero estimado de servidores municipais em servico;

b) o numero estimado de membros da Comisséo Central Organizadora — CCO;

¢) o numero estimado de voluntarios regularmente credenciados;

d) o numero estimado de integrantes do Corpo de Bombeiros e das forgas policiais em servigo;

€) os dias, turnos e periodos de atendimento previstos para o Restaurante de Servigo;

f) os quantitativos efetivamente consumidos nas edi¢cbes anteriores da Schiitzenfest; e

g) margem técnica destinada a absorver variagdes justificadas da demanda durante o evento.

A estimativa considera exclusivamente os fornecimentos de refeigdes e lanches custeados pelo
Municipio e controlados mediante tickets, ndo abrangendo os atendimentos realizados mediante
pagamento direto pelos demais usuarios autorizados pela Comissao Central Organizadora — CCO.
A memoria de calculo devera integrar os autos do processo administrativo e demonstrar os dados
historicos utilizados, os quantitativos estimados por categoria de usuario, a projecdo de
atendimento ao longo do evento e a metodologia empregada para obtencdo dos quantitativos
finais da contratagao.

A partir desses parametros, foram estimados os seguintes quantitativos:

Quantidade

Item | Unidade .
estimada

Especificagdo dos servigos

Fornecimento de Refeigdes (Almogo e Jantar) para a operagdo do
1 Unidade 1.000 Restaurante de Servigo da 362 Schitzenfest, conforme cardapio e
especificagdes estabelecidos no Termo de Referéncia.

Fornecimento de Lanches para a operacado do Restaurante de Servigo da
2 Unidade 1.200 362 Schitzenfest, conforme cardapio e especificagdes estabelecidos no
Termo de Referéncia.

As quantidades possuem carater estimativo e destinam-se ao dimensionamento da contratagéo,
nao constituindo obrigagdo de consumo integral pela Administragdo nem assegurando a futura
Contratada quantitativo minimo de fornecimento ou faturamento. Os quantitativos indicados
constituem o limite estimado dos fornecimentos custeados pelo Municipio, sendo a medigédo e o
pagamento realizados exclusivamente de acordo com as unidades efetivamente fornecidas aos
usuarios autorizados mediante ticket, devidamente comprovadas, medidas e aceitas pela
fiscalizacéo.

Caso os quantitativos contratados se mostrem insuficientes durante a execucado, eventual
ampliacdo devera ser previamente formalizada pela Administragdo, observadas as exigéncias

7



N ESTADO DE SANTA CATARINA

JARAE“R I]" sul MUNICIPIO DE JARAGUA DO SUL

PREFEITURA

legais aplicaveis, ndo sendo admitido o fornecimento excedente custeado pelo Municipio antes da
respectiva formalizacao.

7. ESTIMATIVA DO PRECO DA CONTRATAGAO

A estimativa do valor da contratagao foi elaborada com base em pesquisa de precos formalmente
documentada nos autos do processo administrativo, contendo as referéncias consultadas, as
respectivas datas de consulta, os valores unitarios identificados, as especificagcbes dos objetos
pesquisados e a metodologia empregada para definigdo dos valores estimados.

A pesquisa de precos considerou contratacbes e referéncias de mercado compativeis com o
objeto pretendido, especialmente quanto ao fornecimento de refeicbes e lanches, ao periodo de
execugao, as exigéncias sanitarias, a operagcdo em evento temporario, a disponibilizacédo de méao
de obra, insumos, utensilios, equipamentos complementares, higienizacao, logistica e demais
encargos necessarios a execugao integral do objeto.

Com base nos valores apurados na pesquisa de precos, foram definidos os seguintes valores
unitarios estimados:

Valor
Especificagao dos servigos unitario
estimado

Valor total
estimado

Quantidade

Item | Unidade .
estimada

Fornecimento de Refeigbes (Almogo e
Jantar) para a operagédo do Restaurante de
1 | Unidade 1.000 Servigo da 362 Schitzenfest, conforme| R$ 39,44 R$ 39.440,00
cardapio e especificacbes estabelecidos no
Termo de Referéncia.

Fornecimento de Lanches para a operagéao
do Restaurante de Servico da 36°
2 | Unidade 1.200 Schiitzenfest, conforme  cardapio e| R$ 24,50 R$ 29.400,00
especificagdes estabelecidos no Termo de
Referéncia.

Valor total estimado da contratagao R$ 68.840,00

Dessa forma, o valor total estimado da contratagdo ¢ de R$ 68.840,00 (sessenta e oito mil,
oitocentos e quarenta reais).

Os valores apurados constituem referéncia para o planejamento da contratacdo e para o
procedimento licitatorio, sendo a remuneragao da futura Contratada vinculada aos quantitativos
efetivamente fornecidos, devidamente comprovados, medidos e aceitos pela fiscalizacao,
observados os pregos unitarios resultantes da licitagao.

Os quantitativos possuem carater estimativo e ndo constituem obrigagdo de consumo integral pela
Administragdo, ndo sendo assegurado a futura Contratada quantitativo minimo de fornecimento ou
faturamento.

Os atendimentos realizados mediante pagamento direto pelos usuarios autorizados pela
Comissao Central Organizadora — CCO n&o integram a estimativa do valor da contratagéo e néo
gerardo obrigacédo de pagamento pelo Municipio.
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8. PARCELAMENTO DO OBJETO

A contratagédo sera estruturada em lote unico, composto por 2 (dois) itens, correspondentes ao
fornecimento de refeicdes e ao fornecimento de lanches, mantendo-se a individualizagcdo dos
respectivos pregos unitarios para fins de medigdo e pagamento.

O parcelamento do objeto em contratacdes distintas ndo se mostra técnica e operacionalmente
adequado, considerando que os dois itens integram uma uUnica operagdo de Restaurante de
Servico e serdo executados no mesmo espago fisico, mediante utilizagdo compartilhada da
cozinha, instalacdes, equipamentos, utensilios, mao de obra, areas de armazenamento e demais
recursos necessarios a execugao.

As atividades de recebimento e armazenamento de géneros e insumos, preparo, conservagao,
distribuicdo e reposicdo dos alimentos, atendimento aos usuarios, higienizacdo das areas,
equipamentos e utensilios, controle higiénico-sanitario e gerenciamento dos residuos séao
interdependentes e demandam coordenacgdo operacional integrada durante todo o periodo de
funcionamento do Restaurante de Servigo.

A contratagao de fornecedores distintos para refeicbes e lanches poderia gerar sobreposicédo de
responsabilidades, compartilhamento simultineo da mesma estrutura e maior complexidade para
a gestdo e fiscalizacdo contratual, especialmente quanto a utilizacdo dos equipamentos e
instalagbes, armazenamento dos géneros alimenticios, higienizagdo dos ambientes, organizagao
das equipes, controle sanitario, continuidade do atendimento e apuragao de responsabilidades por
eventuais falhas na execucao.

A adocado de lote Unico permite concentrar em uma unica Contratada a responsabilidade pela
operacao integrada do Restaurante de Servico, preservando, contudo, a individualizacdo dos
precos unitarios das refeicdes e dos lanches e a correspondente medigdo conforme as
quantidades efetivamente fornecidas.

Dessa forma, considerando as caracteristicas especificas da solu¢do e a interdependéncia entre
0s servicos, conclui-se pela inviabilidade técnica e operacional do parcelamento da contratagéo
em lotes distintos, mostrando-se adequada a adogao de lote Unico composto pelos 2 (dois) itens,
em consonancia com as diretrizes aplicaveis ao parcelamento previstas na Lei Federal n°
14.133/2021.

9. RELAGAO COM OUTRAS CONTRATAGOES

Nao foram identificadas contratagcbes especificas das quais dependa diretamente a execugao do
objeto, uma vez que a solugédo foi estruturada para concentrar em uma unica contratagdo o
preparo, fornecimento e distribuicdo das refeigdes e lanches, bem como os recursos necessarios
a operacao do Restaurante de Servigco que sejam de responsabilidade da futura Contratada.

A contratacao esta inserida no conjunto de agbes necessarias a realizagao da 362 Schitzenfest e,
portanto, relaciona-se operacionalmente com a estrutura geral do evento, inclusive quanto ao
funcionamento do Parque Municipal de Eventos, controle de acesso, seguranga, limpeza das
areas comuns e demais atividades de apoio.

Essas relagdes, contudo, possuem carater complementar e ndo configuram dependéncia direta
para a execucao do objeto, permanecendo a futura Contratada responsavel pela disponibilizagao
dos recursos e pela execucao das atividades que lhe forem atribuidas no Termo de Referéncia.
Dessa forma, nao se identifica necessidade de contratagdo correlata ou interdependente
especifica como condicao para a viabilidade da solugao proposta.
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10. RESULTADOS PRETENDIDOS

Com a contratagdo de empresa especializada para a operagao do Restaurante de Servigco da 362
Schutzenfest, pretende-se assegurar o fornecimento adequado e continuo de refeigcdes e lanches
aos usuarios autorizados pela Comissao Central Organizadora — CCO, contribuindo para o
suporte as equipes envolvidas na organiza¢ao, seguranga, apoio, operacao e execugao do evento
durante todo o periodo de realizagdo da festa.

A solucao devera possibilitar a concentragao, na futura Contratada, das atividades relacionadas
ao fornecimento de géneros alimenticios, insumos, preparo, conservagao, distribuicao e reposigao
dos alimentos, disponibilizagdo de mao de obra, utensilios, equipamentos e demais recursos de
sua responsabilidade, bem como das atividades de higienizagdo vinculadas a operagédo e do
adequado gerenciamento dos residuos gerados.

Pretende-se obter melhor aproveitamento dos recursos humanos da Administracdo, evitando a
necessidade de mobilizagdo de servidores municipais para atividades de preparo, distribuigcdo de
alimentos e operacao direta do Restaurante de Servigo, permitindo sua dedicagao as atribuigcdes
proprias e as demais atividades necessarias a realizacdo da 362 Schutzenfest.

A disponibilizag&do de alimentagéo no préprio Parque Municipal de Eventos também devera reduzir
os deslocamentos das equipes para estabelecimentos externos durante suas jornadas,
contribuindo para sua permanéncia préxima aos postos de atuagcado e para a continuidade e
regularidade das atividades operacionais do evento.

Quanto a economicidade e a otimizagdo dos recursos financeiros, pretende-se que o Municipio
remunere somente as refeicbes e os lanches efetivamente fornecidos aos usuarios autorizados
mediante ticket, devidamente comprovados, medidos e aceitos pela fiscalizagdo, observados os
pregos unitarios contratados e os quantitativos estimados da contratagao.

Essa sistematica busca reduzir os riscos relacionados a aquisicdo direta, pela Administragcéo, de
géneros alimenticios pereciveis, a formagao de estoques, a perdas decorrentes de validade ou
conservacao inadequada e ao superdimensionamento da demanda, além de evitar a necessidade
de estruturacio temporaria de mao de obra propria para execucao direta dos servigos.

Busca-se, ainda, melhor aproveitamento dos recursos materiais € da infraestrutura municipal
existente, mediante utilizacdo do espaco e dos equipamentos disponibilizados no Parque
Municipal de Eventos Ademar Frederico Duwe, cabendo a futura Contratada complementar os
recursos necessarios a execucdao conforme as responsabilidades estabelecidas para a
contratacdo. Com isso, pretende-se evitar a aquisicao, pelo Municipio, de materiais, utensilios e
equipamentos destinados especificamente a uma demanda temporaria e sujeitos a posterior
ociosidade.

Pretende-se assegurar, igualmente, condi¢gdes adequadas de qualidade e seguranga dos
alimentos, higiene das instalagbes, equipamentos e utensilios utilizados, organizacdo dos
espacgos, adequado manejo dos residuos e cumprimento das normas sanitarias aplicaveis aos
servigos de alimentacgao.

Como resultado final, espera-se obter uma solugdo operacional integrada, capaz de assegurar
regularidade, continuidade, qualidade, seguranca sanitaria e adequada utilizagdo dos recursos
publicos durante o funcionamento do Restaurante de Servigo da 362 Schitzenfest.
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11. PROVIDENCIAS PREVIAS

Nao se identificam, neste momento, necessidades de obras ou de readequagbes estruturais
relevantes como condic&do para a execugdo da contratagcdo, considerando a existéncia de espacgo
destinado ao funcionamento do Restaurante de Servico no Parque Municipal de Eventos Ademar
Frederico Duwe.

Previamente ao inicio da execugdo, a Administragdo devera realizar, em conjunto com a futura
Contratada, verificagdo das condigbes do espacgo, das instalagbes, dos equipamentos e dos
demais bens municipais que serao disponibilizados para utilizagdo na operagao, formalizando a
relacdo dos bens efetivamente entregues e registrando suas condi¢gdes de conservagao e
funcionamento.

A Administracdo devera, ainda, estabelecer e comunicar os procedimentos operacionais
necessarios a execucgao, especialmente quanto ao acesso ao Parque Municipal de Eventos,
credenciamento, circulagdo, horarios, fiscalizagdo e controle do fornecimento das refeicdes e
lanches custeados pelo Municipio mediante tickets emitidos e distribuidos pela Administragao, por
intermédio da Comissao Central Organizadora — CCO.

Cabera a futura Contratada, durante o periodo de mobilizagéo, providenciar a organizag¢ao de sua
equipe, estoques, equipamentos, eletroportateis, utensilios, insumos, materiais e demais recursos
sob sua responsabilidade, de modo que o Restaurante de Servigo esteja integralmente preparado
para funcionamento antes do inicio do primeiro atendimento.

A futura Contratada devera também providenciar, previamente ao inicio da operacao, as licencgas,
autorizacdes, registros, documentos sanitarios e demais requisitos legalmente exigiveis para o
exercicio das atividades relacionadas ao objeto, bem como manter disponiveis os documentos e
controles necessarios a fiscalizacdo durante a execucao.

Deverao ser adotadas, antes do inicio dos servigos, as demais providéncias administrativas,
operacionais e de fiscalizagdo necessarias a regular execugcdo da contratagdo, sem prejuizo das
obrigagdes especificas estabelecidas no Termo de Referéncia.

12. IMPACTOS AMBIENTAIS

A execucgao da contratacdo podera gerar impactos ambientais de baixa complexidade, inerentes a
operacao de servigos de alimentacao, especialmente em razdo do consumo de agua e energia, da
utilizagdo de produtos de limpeza e saneantes e da geragao de residuos organicos, embalagens,
materiais descartaveis, 6leos, gorduras e demais residuos decorrentes do preparo e fornecimento
das refeicdes e lanches.

Considerando o carater temporario da contratacdo e a utilizacdo de espacgo e infraestrutura ja
existentes no Parque Municipal de Eventos Ademar Frederico Duwe, ndo sao previstas
intervencodes fisicas relevantes ou alteragcbes ambientais significativas decorrentes da execugao
do objeto.

Como medidas de mitigagao, a futura Contratada devera adotar praticas destinadas a prevencgéao e
reducdo de desperdicios de alimentos e insumos, ao uso racional de agua e energia e ao
adequado gerenciamento dos residuos gerados durante a operacao.

Os residuos deverao ser segregados de acordo com sua natureza, acondicionados em recipientes
adequados e retirados das areas de preparo, armazenamento e atendimento com frequéncia
compativel com a operagéo, de forma a evitar acumulo, contaminagéo, formagéo de odores e

11



ESTADO DE SANTA CATARINA

] JARAE“A nu Sl". MUNICIPIO DE JARAGUA DO SUL

PREFEITURA

atracdo de vetores e pragas, observadas as normas sanitarias, ambientais e as orienta¢des
estabelecidas para o evento.

Os odleos, gorduras, restos de alimentos e demais residuos decorrentes da operagédo nao poderao
ser descartados em pias, ralos, redes de drenagem pluvial ou locais ndo autorizados, devendo
receber acondicionamento e destinagdo compativeis com sua natureza e com as regras
aplicaveis.

Os produtos saneantes utilizados deverado ser regularizados perante os érgaos competentes,
empregados conforme as orientagdes dos fabricantes e armazenados adequadamente, de modo a
evitar riscos de contaminacao dos alimentos, das instalagcdes e do meio ambiente.

A futura Contratada devera manter as areas utilizadas em condigcbes adequadas de limpeza,
higiene e organizagao durante toda a execucao e, ao término dos servigos, realizar a limpeza final
e retirar os residuos, materiais e demais itens de sua responsabilidade.

Dessa forma, entende-se que os impactos ambientais relacionados ao objeto podem ser
adequadamente prevenidos, mitigados e controlados por meio das medidas ordinarias de gestao,
sustentabilidade e boas praticas aplicaveis a operagcdo de servigos de alimentacdo, n&do se
identificando, neste momento, necessidade de medidas ambientais adicionais de maior
complexidade.

13. DECLARAGCAO DE VIABILIDADE

Com base nos levantamentos e analises realizados neste Estudo Técnico Preliminar, conclui-se
pela viabilidade da contratacdo de empresa especializada para a operagdo integrada do
Restaurante de Servigo da 362 Schitzenfest, sob os aspectos técnico, operacional e econdmico.
A solucdo escolhida mostra-se adequada ao atendimento da necessidade identificada, por
possibilitar o fornecimento de refeicdes e lanches aos usuarios autorizados no préprio local do
evento, o aproveitamento da infraestrutura municipal existente e a concentragdo, em uma unica
Contratada, das responsabilidades relacionadas a operag¢ao do Restaurante de Servigo.

A contratacdo em lote Unico, composto pelos itens de fornecimento de refeicbes e de lanches,
mostra-se compativel com a natureza integrada da operagao, preservando-se a individualizagédo
dos precos unitarios para fins de medi¢cao e pagamento.

A solucdo proposta permite reduzir a necessidade de mobilizagdo direta de pessoal e recursos
pela Administragdo, assegurar maior integracdo das atividades operacionais, facilitar a definigao
das responsabilidades pela execucdo e proporcionar condicdes adequadas de controle,
fiscalizacao, qualidade e seguranca sanitaria dos servigos.

Diante do exposto, declara-se viavel a contratacao pretendida e recomenda-se o prosseguimento
da instrucdo processual e das demais providéncias necessarias a realizacido do procedimento
licitatério correspondente.

Jaragua do Sul, data da assinatura.

Matheus Felipe Vilas Bbas Edson Ivo Tiedt
Chefe de Compras Diretor de Compras, Licitacbes e Contratos

Ivana Atanasio Dias
Secretaria Municipal de Cultura, Esporte e Lazer
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