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1. IDENTIFICAÇÃO DO ADMINISTRATIVO DE COMPRA/CONTRATAÇÃO 

HOSPITAL MUNICIPAL DE ITAIÓPOLIS  

FUNDO MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO DE ITAIÓPOLIS 

2. ÁREA REQUISITANTE  

Área Requisitante Responsável 

SETOR DE NUTRIÇÃO E DIETETICA - 
HOSPITAL MUNICIPAL SANTO ANTÔNIO 

Ivonilce Venturi - Matrícula: 93761 

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO Mariana Luiza Selbach Scrock - Matrícula: 8682 

SECRETARIA MUNICIPAL DE 
ADMINISTRAÇÃO 

Daiane Teles Cordeiro - Matrícula: 9019/1 

 

  NECESSIDADE  

3. DESCRIÇÃO DA NECESSIDADE 

 

a. Descrição da necessidade administrativa do Setor de Nutrição e Dietética do Hospital 

Municipal Santo Antônio:  

Trata-se de estudos preliminares referentes à aquisição alimentos para o atendimento dos pacientes 

e acompanhantes internados no hospital, bem como, quando necessário o atendimento com refeições 

aos pacientes e acompanhantes que ficam na observação por longos períodos de tempo. O acesso a 

uma alimentação variada, segura e que atenda às necessidades nutricionais dos indivíduos é um direito 

humano fundamental. Assim o serviço de alimentação adequado e o cuidado nutricional hospitalar tem 

efeitos benéficos na recuperação dos pacientes e na qualidade de vida. A dieta hospitalar deve atender 

às necessidades nutricionais e energéticas de acordo com recomendações baseadas em evidencias 

cientificas conforme cada doença apresentada pelo paciente, além de dever considerar na composição 

da dieta, os hábitos alimentares, cultura e alimentos regionais e da época1.  

Considerando ainda, que grande parte do público do hospital se constitui de pacientes idosos com 

comorbidades associadas a doença de base, e muitas vezes acompanhados de desnutrição, sendo 

esta informação corroborada pelos dados apresentados na literatura cientifica que demonstra que 40% 

dos pacientes hospitalizados tem algum grau de desnutrição2, neste caso há necessidade de um maior 

aporte proteico e calórico para anteder essa demanda.  

O Hospital oferece café da manhã, almoço, lanche da tarde, jantar e ceia, sendo que foram servidas 

em média 1260 refeições/mês, considerando que esse número varia para mais ou para menos de 

acordo com a época do ano. Deste valor 20% dos pacientes tinham diabetes como comorbidade 

associada a doença de base, o que faz com que a dieta desses pacientes sejam diferenciadas, evitando 

gerar picos hiperglicêmicos aos pacientes. Considerando ainda que, é proibido aos acompanhantes 

entrarem com comida nos quartos, devido ao alto risco de intoxicações alimentares além do risco do 

paciente consumir alimentos que não são indicados para o processo de recuperação da doença, 

podendo gerar diversas complicações nutricionais e metabólicas.  

Portanto, é essencial que seja contratado empresa para o fornecimento de alimentos para que seja, 

possível dar continuidade no oferecimento de refeições aos pacientes e acompanhantes do 

internamento e quando necessário na observação. 

 
1THIBAULT, Ronan; ABBASOGLU, Osman; IOANNOU, Elina; MEIJA, Laila; OTTENS-OUSSOREN, Karen; PICHARD, Claude; 

ROTHENBERG, Elisabet; RUBIN, Diana; SILJAMÄKI-OJANSUU, Ulla; VAILLANT, Marie-France. ESPEN guideline on hospital 

nutrition. Clinical Nutrition, [S.L.], v. 40, n. 12, p. 5684-5709, dez. 2021. Elsevier BV. http://dx.doi.org/10.1016/j.clnu.2021.09.039.  
2HADDAD, Marcela; YAMAGUTI, Adriana; SUITER, Érica; RODRIGUES, Ana; SEVERINE, Ariane. Evaluation of a food 

acceptance instrument for hospitalized patients in a private hospital network in São Paulo, Brazil. Braspen Journal, [S.L.], v. 38, 

n. 4, p. 1, 2023. BRASPEN Journal. http://dx.doi.org/10.37111/braspenj.2023.38.4.02. 

http://dx.doi.org/10.1016/j.clnu.2021.09.039
http://dx.doi.org/10.37111/braspenj.2023.38.4.02
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b. Descrição da necessidade administrativa Secretaria Municipal de Educação: A Secretaria 

Municipal de Educação e Esporte justifica a demanda de aquisição dos gêneros alimentícios constantes 

no edital embasada na Constituição Federal3, arts. 205 e 208, incisos IV e VII, que dispõe que a 

educação, direito de todos e dever do Estado e da família, será promovida e incentivada com a 

colaboração da sociedade, visando ao pleno desenvolvimento da pessoa, seu preparo para o exercício 

da cidadania e sua qualificação para o trabalho, considerando ainda o art. 208 da Constituição Federal, 

que estabelece que o dever do Estado com a educação será efetivado mediante a garantia de 

atendimento ao educando, no ensino  fundamental, através de programas suplementares de material 

didático-escolar, transporte, alimentação e assistência à saúde, considerando que o emprego da 

alimentação saudável e adequada compreende o uso de alimentos variados, seguros, que respeitem a 

cultura, tradições e hábitos alimentares saudáveis, em conformidade com sua faixa etária, 

considerando que a Lei nº 11.9474, de 16 de junho de 2009, prevê que a alimentação escolar é direito 

de todos os estudantes da educação básica pública e dever do Estado. Uma alimentação com 

variedade de gêneros, alto valor nutritivo, contribui para o crescimento físico e psicossocial do aluno, 

com melhora do rendimento escolar e formação de hábitos saudáveis que perpetuarão ao longo da 

vida, com esse objetivo o Programa Nacional de Alimentação Escolar (PNAE) oferece alimentação 

escolar e ações de educação alimentar e nutricional a estudantes de todas as etapas da educação 

básica pública e tem por contribuindo para o crescimento e o desenvolvimento biopsicossocial, a 

aprendizagem, o rendimento escolar e a formação de práticas alimentares saudáveis, por meio tanto 

de ações de educação nutricional quanto da oferta de refeições que atendam suas necessidades 

nutricionais durante o período letivo. As diretrizes do PNAE determinam que a alimentação saudável e 

adequada deve ser empregada compreendendo o uso de alimentos variados, de forma segura, e que 

respeite a cultura, tradições e os hábitos alimentares locais, considerando ainda a faixa etária do aluno. 

São atendidos pelo programa todos os alunos da educação básica, divididos em centros de educação 

infantil, ensino infantil pré-escola e ensino fundamental. Para atendimento das normativas preconizadas 

pelo PNAE, os gêneros alimentícios dispostos neste documento são de extrema necessidade na 

preparação das refeições que serão destinadas a estes alunos. Apesar do município ser conveniado 

ao Consórcio CINCATARINA, e este possuir alguns dos itens em questão, por diversas vezes, esses 

itens básicos, de extrema importância na composição dos cardápios, se encontravam bloqueados para 

aquisição, seja por reajuste de preço, por mudança de fornecedor e por vezes até eram extintos da ata 

de registro de preços, deixando o município desassistido quanto a esses gêneros. Para que os alunos 

não sejam prejudicados na questão nutricional é imprescindível a existência da ata de registro de 

preços para eventual aquisição de gêneros alimentícios, conforme condições, quantidades e exigências 

estabelecidas no edital. 

 
3BRASIL.Constituição (1988). Constituição da República Federativa do Brasil: texto constitucional promulgado em 5 de outubro 

de 1988, com as alterações determinadas pelas Emendas Constitucionais de Revisão nos 1 a 6/94, pelas Emendas 

Constitucionais nos 1/92 a 91/2016 e pelo Decreto Legislativo no 186/2008. – Brasília: Senado Federal, Coordenação de Edições 

Técnicas,2016. 496 p. ISBN: 978-85-7018-698-0. Disponível em: 

https://www2.senado.leg.br/bdsf/bitstream/handle/id/518231/CF88_Livro_EC91_2016.pdf 
4BRASIL. Lei nº 11.947, de 2009. Dispõe sobre o atendimento da alimentação escolar e do Programa Dinheiro Direto na Escola 

aos alunos da educação básica; altera as Leis nos 10.880, de 9 de junho de 2004, 11.273, de 6 de fevereiro de 2006, 11.507, de 

20 de julho de 2007; revoga dispositivos da Medida Provisória no 2.178-36, de 24 de agosto de 2001, e a Lei no 8.913, de 12 de 

julho de 1994; e dá outras providências. Brasília, DF: Senado Federal, 2009. Disponível em: 

https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2007-2010/2009/lei/l11947.htm 

 

 
c. Descrição da necessidade administrativa Secretaria Municipal de Administração:  

A aquisição se faz necessária considerando a frequência de utilização e a previsão de consumo 

regular durante o período licitado, garantindo o atendimento das demandas sem interrupções. Trata-se 

de item de consumo indispensável ao bom funcionamento das atividades administrativas.  

 

 b. Referência legal dos normativos específicos que disciplinam o objeto a ser contratado, 

de acordo com a sua natureza: Hospital Municipal Santo Antônio: 

https://www2.senado.leg.br/bdsf/bitstream/handle/id/518231/CF88_Livro_EC91_2016.pdf
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A referência legal para o fornecimento da alimentação em hospitais da rede de Santa Catarina, 

incluindo o tratamento de pacientes e a atuação da Secretaria de Saúde, é embasada na Lei nº 

17.689/20195, que disciplina a alimentação em leitos hospitalares no estado, e na Lei nº 8.080/906, que 

trata das condições para a promoção, proteção e recuperação da saúde.  

A exemplo da Lei nº 17.689/2019 da Assembleia Legislativa de Santa Catarina, estabelece que 

pacientes internados em hospitais do estado devem receber alimentação baseada na prescrição 

médica ou no serviço de nutrição e dietética, de acordo com suas necessidades. A lei também proíbe 

a entrada de alimentos e bebidas por acompanhantes ou visitantes, com o objetivo de garantir a 

qualidade da alimentação e evitar riscos à saúde dos pacientes.  

E a Lei nº 8.080/90: Conhecida como Lei Orgânica da Saúde estabelece as bases para a 

organização e funcionamento do Sistema Único de Saúde (SUS) em todo o país, incluindo a promoção, 

proteção e recuperação da saúde. Ela define as competências da União, estados e municípios em 

relação à saúde e estabelece princípios como a universalidade, integralidade e equidade no acesso à 

saúde.  

Em resumo, a Lei nº 17.689/2019 e a Lei nº 8.080/90 são as bases legais para a alimentação em 

hospitais de Santa Catarina. A primeira regula a alimentação hospitalar, enquanto a segunda 

estabelece as diretrizes gerais do SUS. 

 
5BRASIL. Lei nº 17.689, de 2019. Disciplina a alimentação para pacientes internados em leitos na rede hospitalar do Estado de 

Santa Catarina. Santa Catarina, 2019. Disponível em: https://leis.alesc.sc.gov.br/html/2019/17689_2019_lei.html 
6BRASIL. Lei nº 8.080, de 1990. Dispõe sobre as condições para a promoção, proteção e recuperação da saúde, a organização 

e o funcionamento dos serviços correspondentes. Brasília, DF: Senado Federal, 1990. Disponível em: 

https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/l8080.htm 

 

Referência legal dos normativos específicos que disciplinam o objeto a ser contratado, de 

acordo com a sua natureza: Secretaria Municipal de Educação 

A referência legal para o fornecimento de alimentação nas escolas estão vinculadas ao Fundo 

Nacional de Desenvolvimento da Educação (FNDE), no âmbito do Programa Nacional de Alimentação 

Escolar (PNAE), são principalmente a Lei nº 11.947/20094 e a Resolução CD/FNDE nº 6/20207, com 

alterações. A Lei nº 11.947/20094 estabelece o direito à alimentação escolar e regulamenta o PNAE, 

enquanto a Resolução CD/FNDE nº 6/20207 detalha o atendimento da alimentação escolar aos alunos 

da educação básica.  

Outros aspectos relevantes a ser considerado são o Direito à alimentação. A Constituição Federal3 

e o Estatuto da Criança e do Adolescente (ECA)8 asseguram o direito à alimentação para crianças e 

adolescentes, reforçando o papel da alimentação escolar. Controle de qualidade, a aquisição de 

alimentos deve garantir a qualidade dos produtos, seguindo as normas estabelecidas pelo Ministério 

da Saúde e outros órgãos competentes.  

 
4BRASIL. Lei nº 11.947, de 2009. Dispõe sobre o atendimento da alimentação escolar e do Programa Dinheiro Direto na Escola 

aos alunos da educação básica; altera as Leis nos 10.880, de 9 de junho de 2004, 11.273, de 6 de fevereiro de 2006, 11.507, de 

20 de julho de 2007; revoga dispositivos da Medida Provisória no 2.178-36, de 24 de agosto de 2001, e a Lei no 8.913, de 12 de 

julho de 1994; e dá outras providências. Brasília, DF: Senado Federal, 2009. Disponível em: 

https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2007-2010/2009/lei/l11947.htm  
7BRASIL. Resolução CD/FNDE nº 6, de 2020. Dispõe sobre o atendimento da alimentação escolar aos alunos da educação 

básica no âmbito do Programa Nacional de Alimentação Escolar – PNAE. Brasília, DF: FNDE, 2020. Disponível em: 

https://www.gov.br/fnde/pt-br/acesso-a-informacao/legislacao/resolucoes/2020/resolucao-no-6-de-08-de-maio-de-2020/view 
3BRASIL.Constituição (1988). Constituição da República Federativa do Brasil: texto constitucional promulgado em 5 de outubro 

de 1988, com as alterações determinadas pelas Emendas Constitucionais de Revisão nos 1 a 6/94, pelas Emendas 

Constitucionais nos 1/92 a 91/2016 e pelo Decreto Legislativo no 186/2008. – Brasília: Senado Federal, Coordenação de Edições 

Técnicas,2016. 496 p. ISBN: 978-85-7018-698-0. Disponível em: 

https://www2.senado.leg.br/bdsf/bitstream/handle/id/518231/CF88_Livro_EC91_2016.pdf 
8BRASIL. Estatuto da Criança e do Adolescente (ECA). Lei nº 8.069, de 13 de julho de 1990. Dispõe sobre o Estatuto da Criança 

e do Adolescente e dá outras providências. Brasília, DF: Senado Federal, 1990. Disponível em: 

https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/l8069.htm 

 

https://leis.alesc.sc.gov.br/html/2019/17689_2019_lei.html
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/l8080.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2007-2010/2009/lei/l11947.htm
https://www.gov.br/fnde/pt-br/acesso-a-informacao/legislacao/resolucoes/2020/resolucao-no-6-de-08-de-maio-de-2020/view
https://www2.senado.leg.br/bdsf/bitstream/handle/id/518231/CF88_Livro_EC91_2016.pdf
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/l8069.htm
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c. Análise da contratação anterior, se houver, para identificar as inconsistências ocorridas nas 

fases do planejamento da contratação, seleção do fornecedor e gestão do contrato, com a 

finalidade de prevenir tais ocorrências na contratação:  

A contratação anterior realizada pela Secretaria de Saúde e foi satisfatória, apresentando entrega de 

produtos dentro do estabelecido pela licitação e com cumprimento dos prazos de entrega. 

 

4. ALINHAMENTO ENTRE A CONTRATAÇÃO E O PLANEJAMENTO 

O município ainda não implantou o planejamento anual de contratações, no entanto a 

contratação pretendida é de extrema importância para a manutenção dos serviços de alimentação e 

nutrição aos pacientes e acompanhantes do Hospital Municipal Santo Antônio.  

PLANO DE AÇÃO DO MUNICÍPIO 

Código do Plano de Ação Objetivo da Administração 

Não há Não há  

 

5. DESCRIÇÃO DOS REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO 

 

Os requisitos da contratação abrangem os seguintes critérios: 

a. Do prazo de entrega/execução: Os gêneros alimentícios e descartáveis devem ser entregues de 

acordo com as exigências previstas no Edital no prazo máximo de até 10 (dez) dias consecutivos, após 

a emissão do pedido. 

 

b. Qualificação técnica da Contratada: Não se aplica 

 

c. Garantia do produto/serviço: Para os itens alimentares estes devem ter rótulo nutricional, 

embalagens devem ser integras e a validade do produto deve ser conforme estipulada no Documento 

de Formalização de Demanda (DFD). A empresa fornecedora deverá se responsabilizar pela entrega 

de produtos de boa qualidade, conforme descrito no DFD e substituir parte ou no todo produtos que 

vierem diferentes do licitado. A substituição dos gêneros que não atendam as especificações do objeto 

no prazo máximo de 05 (cinco) dias úteis sem qualquer ônus para o Hospital e demais secretarias e 

caso não o faça poderá acarretar a suspensão no pagamento bem como, a aplicação das sanções 

administrativas cabíveis. 

 

d. Assistência Técnica do equipamento: Não se aplica 

 

e. Treinamento de uso do equipamento: Não se aplica 

 

f. Da necessidade de vistoria: Não se aplica 

 

g. Formalização contratual: Considerando as características e complexidade do objeto pretendido, 

para a presente aquisição deverá ser formalizado o Termo de Contrato com vigência de 12 meses. 

 

h. Da natureza continuada ou não dos serviços: Os serviços pretendidos não possuem natureza 

continuada.  

 

i. Outros requisitos atinentes ao objeto da contratação: Não existem contratações correlatas e/ou 

interdependentes 

 

j. Da solicitação de amostra: Não se aplica  
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6. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS 

 

a. Memória de Cálculo: Hospital Municipal Santo Antônio 

O quantitativo da demanda foi estimado considerando o consumo de alimentos dos últimos oito 

meses, realizando uma projeção para o consumo anual, conforme demonstrado através da memória 

de cálculo no quadro 1. 

O Hospital Municipal Santo Antônio serve em média 1260 refeições/mês, considerando café da 

manhã, almoço, lanche da tarde, jantar e ceia.  Importante considerar que vários gêneros alimentares 

vieram de doação (arroz, café, açúcar, feijão, óleo de soja, farinha de trigo, farinha de biju, entre outros) 

e não há na unidade o registro deste quantitativo doado, fazendo com que a quantidade comprada via 

licitação seja menor que o consumo efetivo (produtos licitados mais doações). Considerando ainda que 

não se pode contar com produtos de doação, pois estes, não tem frequência e regularidade, as 

quantidade foram então calculadas com base em média Percapita de consumo e considerando uma 

margem de segurança, prevendo endemias, pandemias ou epidemias, que façam com que o hospital 

tenha uma alta demanda de pacientes.   

 
Siglas do quadro 1: 1 – Quantidade licitada para o hospital. 2 Unidade de medida. 3 – Quantidade comprada da 

licitação no período de 8 meses.  4 –Número médio de refeições servidas no mês. 5 – Média de consumo Percapita 

mês. 6 – Média de consumo anual com base nas compras realizadas pela licitação.  7 – calculado com base na 

embalagem (Observação: itens não licitado anteriormente, item excluído da licitação). 

Quadro 1. Estimativa de consumo alimentar para o período de um ano do Hospital Municipal 

Santo Antônio, considerando a média Percapita consumida nos últimos 8 meses e com projeção 

para o período de um ano.  

Produto 1 2 3 4 5 6 7 

Açúcar de baunilha - 40g 0 g 0,08 1261 0,010 0,12 Item excluído da licitação  

Achocolatado em pó pct 1 kg 30 kg 10 1261 1,250 15 Calculo com base no pct 
1 kg 

Açafrão em pó pct 70 g 24 g         Item incluído na licitação 

Açúcar branco refinado pct 5 kg 120 kg 30 1261 3,750 45 Calculo com base pct 5 kg 

Açúcar branco refinado sache unidade 5 
gramas caixa com 400 unidades  

50 u 1600 1261 200,000 2400 Calculo realizado com 
base em unidade 5 g 

Açúcar mascavo pct 1 kg 20 kg   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Adoçante culinário com stévia forno e 
fogão pct 400 gr 

50 u   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Adoçante dietético stévia liquido frasco 
80 ml 

24 u 5 1261 0,625 7,5 Calculo realizado com 
base embalagem 100 ml 

Adoçante em pó sucralose sache de 0,8 
gramas embalagem com 50 saches 

36 u   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Água de coco natural sem adição de 
conservantes e açúcar embalagem 200 
ml  

600 u 207 1261 25,875 310,5 Calculado com base 
embalagem 200 ml 

Ameixa preta seca sem caroço pct 1 kg 20 kg   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Amido de milho pct 1 kg 150 kg 20 1261 2,500 30 Calculo com base no pct 
1 kg 

Arroz integral classe longo fino pct 1 kg 80 kg 35 1261 4,375 52,5 Calculo com base no pct 
1 kg 

Arroz parboilizado Classe longo fino tipo 
1 pct 5 kg 

120 pct 18 1261 2,250 27 Calculado com base pct 5 
kg 

Arroz polido quebrado (p/ sopa) pct 1 kg 50 kg   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Aveia em flocos médios pct 1 kg 30 kg   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Aveia farinha fina pct 1 kg 100 kg 40 1261 5,000 60 Calculo com base no pct 
1 kg 

Azeite de oliva extra virgem embalagem 
500 ml  

12 u   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 
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Bicarbonato de sódio pct 1 kg 20 Kg   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Biscoito doce tipo Maria pacote 400 gr 35 Pct 12 1261 1,500 18 Calculado com base no 
pct de 400 g 

Biscoito laminado de leite pacote 400 gr 35 Pct 12 1261 1,500 18 Calculado com base no 
pct de 400 g 

Biscoito salgado tipo cream cracker com 
gergelim pct 360 gramas 

35 Pct 10 1261 1,250 15 Calculado com base no 
pct de 400 g 

Bobina plástica picotada 20x35 
capacidade 2 litros, fundo reto, rolo com 
500 unidades 

20 u   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Bobina plástica picotada para freezer 
23x38, capacidade 3 kg com 0,3 micra 
espessura, fundo reto, rolo com 100 
unidades 

20 u   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Borracha de silicone para panela de 
pressão – Tamanho 10 litros 

12 u   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Cacau em pó 100% cacau embalagem 
200 gramas 

30 Pct   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Café solúvel em pó embalagem 200 
gramas 

24 Pct 7 1261 0,875 10,5 Calculado com base 
embalagem 200 g 

Café torrado e moído pct 500 gramas 
embalagem à vácuo 

1500 Pct 90 1261 11,250 135 Calculado com base 
embalagem 500 g 

Canela em pó pct 30 gramas 50 pct 9 1261 1,125 13,5 Calculado com base 
embalagem de 30 g 

Canela em rama pct 20 gramas 50 pct 11 1261 1,375 16,5 Calculado com base 
embalagem de 20 g 

Canjica de milho branca pct 500 gramas 50 pct 6 1261 0,750 9 Calculado com base 
embalagem 500 g 

Cereal infantil a base de arroz e aveia ou 
milho tipo mucilon pct 180 gramas 

36 kg   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Chá de camomila caixa com 10 
saquinhos 

100 cx   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Chá de hortelã caixa com 10 saquinhos 100 cx   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Chá erva cidreira caixa com 10 
saquinhos 

100 cx   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Chá misto de camomila e maracujá caixa 
com 10 saquinhos 

100 cx   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Coco ralado sem adição de açúcar pct 
100 gramas 

50 Pct   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Colher de sobremesa - Aço inox 304. 
Comprimento aproximado 16cm, largura 
concha aproximada 3,5cm, espessura 
aproximada 0,12 cm 

50 u   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Colher descartável tamanho grande sopa 
pct com 50 unidades 

300 Pct 10 1261 1,250 15 Calculo realizado com 
base no pct com 50 u 

Colher descartável tamanho pequena 
sobremesa pct com 50 unidades 

300 Pct 20 1261 2,500 30 Calculo realizado com 
base no pct com 50 u 

Conjunto pino e peso para panela de 
pressão – Tamanho 10 litros 

12 u   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Copo plástico descartável capacidade 
180 ml pacote com 100 unidades 

600 Pct   1261 0,000 0 Item feito alteração de 
volume na licitação 

Copo térmico isopor descartável 180 ml 
pacote com 100 unidades 

600 Pct   1261 0,000 0 Item feito alteração de 
volume na licitação 

Cravo da índia pct 10 gramas 12 Pct 2 1261 0,250 3 Calculo realizado com 
base embalagem 10g 

Creme de leite UHT embalagem 200 
gramas 

180 u 25 1261 3,125 37,5 Calculo realizado com 
base embalagem 300g 

Doce de frutas sabores diversos pote 
com 400 gramas 

50 u 5 1261 0,625 7,5 Calculo realizado com 
base embalagem 400g 

Doce de frutas zero adição de açúcar 
sabores diversos pote com 210 gramas 

25 u   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 
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Embalagem para freezer picotada fundo 
reto 40x60cm capacidade 10 kg rolo com 
500 unidades 

15 u   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Embalagem plástica picotada para 
freezer 35x50 cm capacidade 8 litros rolo 
com 100 unidades 

15 u   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Erva para chá mate pct 500 gramas 100 pct 46 1261 5,750 69 Calculo realizado com 
base embalagem 500g 

Ervilha sache embalagem 170 gramas 
drenado 

100 pct 36 1261 4,500 54 Calculo realizado com 
base embalagem 200g 

Extrato de tomate massa consistente 
embalagem 300 gramas 

170 u 16 1261 2,000 24 O cálculo foi realizado 
com lata de 850 g e nesta 
licitação foi colocado uma 
embalagem menor (300 
gr) 

Farinha de arroz zero glúten pct 1 kg 24 kg 4 1261 0,500 6 Calculo realizado com 
base em pacote de 1 kg 

Farinha de centeio pct 1 kg 100 kg 30 1261 3,750 45 Calculo realizado com 
base em pacote de 1 kg.  

Farinha de fubá fina pct 500 gramas 80 pct 40 1261 5,000 60 Calculo realizado com 
base em pacote de 500g 

Farinha de fubá média pct 500 gramas 25 pct   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Farinha de mandioca torrada pct 1 kg 20 kg 6 1261 0,750 9 Calculo realizado com 
base em pacote de 1 kg 

Farinha de milho amarela biju pct 1 kg 20 kg 8 1261 1,000 12 Calculo realizado com 
base em pacote de 1 kg 

Farinha de rosca pct 500 gramas 30 pct 8 1261 1,000 12 Calculo realizado com 
base em pacote de 500g 

Farinha de trigo para quibe pct 500 gr 25 pct 12 1261 1,500 18 Calculo realizado com 
base em pacote de 500g 

Farinha de trigo especial tipo 1 pct 5 kg 200 kg 50 1261 6,250 75 Calculo realizado com 
base em pacote de 5kg 

Farinha de trigo integral pct 1 kg 50 kg   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Feijão carioca tipo 1 pct 1 kg 50 kg   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Feijão preto tipo 1 pct 1 kg 150 kg 45 1261 5,625 67,5 Calculo realizado com 
base em pacote de 1 kg 

Fermento biológico desidratado 
instantâneo embalagem 500 gramas 

40 Pct 6 1261 0,750 9 Calculo realizado com 
base em pacote de 500g 

Fermento em pó químico embalagem 
200 gramas 

80 u 20 1261 2,500 30 Calculo realizado com 
base em pacote de 200g 

Filé de tilápia sem pele congelado pct 
800 gramas 

100 Pct   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Filme de pvc transparente esticável com 
largura de 28 a 35 cm x 300 metros  

60 u   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Fósforo longo caixa com 200 palitos e 
maço com 20 cx 

50 cx 25 1261 3,125 37,5 Calculo realizado com 
base na caixa 

Garrafa térmica de pressão em 
polipropileno, capacidade 1,8 litros 
ampola de vidro 

15 u 6 1261 0,750 9 Calculo realizado na 
necessidade de 
substituição e reposição 
de garrafas térmicas 

Gelatina em pó sabores variados 
embalagem de 20 gramas 

250 pct 120 1261 15,000 180 Calculo realizado com 
base no pct de 20 gr 

Grão de bico pct 1 kg 12 kg   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Leite condensado 395 gramas 70 u 25 1261 3,125 37,5 Calculo realizado com 
base na caixa de395 gr 

Leite de vaca desnatado longa vida 
embalagem 1 lt 

24 lt 0 1261 0,000 0 Não foi realizado pedido 
na licitação passada 

Leite integral  zero lactose embalagem 1 
lt 

24 lt   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Leite UHT integral embalagem 1 litro 
caixa com 12 litros  

350 cx 60 1261 7,500 90 Calculo realizado em cx 
com 12 
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Lentilha verde pct 500 gramas 30 Pct 15 1261 1,875 22,5 Calculo realizado com 
base pct 500 gr 

Louro em folhas desidratado pct 4 gr 30 Pct   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Macarrão de arroz tipo parafuso sem 
glúten pct 500 gramas 

20 Pct   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Macarrão integral espaguete pct 500 
gramas 

25 Pct 8 1261 1,000 12 Calculo realizado com 
base pct 500 gr 

Macarrão tipo cabelo de anjo com ovos 
pct 500 gramas 

80 Pct 44 1261 5,500 66 Calculo realizado com 
base pct 500 gr 

Macarrão tipo conchinha com ovos pct 
500 gramas 

50 Pct 28 1261 3,500 42 Calculo realizado com 
base pct 500 gr 

Macarrão tipo espaguete com ovos pct 
500 gramas 

25 Pct 10 1261 1,250 15 Calculo realizado com 
base pct 500 gr 

Macarrão tipo parafuso com ovos pct 
500 gramas 

50 Pct 12 1261 1,500 18 Calculo realizado com 
base pct 500 gr 

Macarrão tipo penne com ovos pct 500 
gramas 

25 Pct   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Margarina com sal de 60 a 80% lipídios 
embalagem 500 gramas 

200 u 66 1261 8,250 99 Calculo realizado por pote 
de 500g 

Margarina sem sal 36% de gordura 
embalagem 500 gramas 

50 u   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Marmita de isopor branca com tampa, 
isopor atóxico, capacidade 750 ml 
medida 18,7diametro x 5,2A pacote com 
50 unidades 

100 Pct 30 1261 3,750 45 Calculo realizado com 
base no pct com 50 u 

Marmitex de isopor retangular com 04 
divisórias com tampa, medidas 
22Lx28Cx4,5A. Pct com 50 unidades 

100 Pct 25 1261 3,125 37,5 Calculo realizado com 
base no pct com 50 u 

Massa pronta para tapioca pct 1 kg 25 kg   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Milho verde sache embalagem com peso 
drenado 200 gramas 

100 u 50 1261 6,250 75 Item calculado por 
embalagem 200 g 

Noz moscada em bola pacote de 8 
gramas 

10 u   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Óleo de girassol embalagem 900 ml  12 u   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Óleo de soja refinado embalagem 900 ml  200 u 65 1261 8,125 97,5 Calculado com base 
embalagem 900 ml 

Orégano desidratado embalagem de 08 
gramas 

80 u 27 1261 3,375 40,5 Calculado com base pct 8 
gr 

Pano multiuso em rolo 600 unidades, 
20x40cm cada folha, rolo com 240 
metros 

12 u   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Pêssego em calda lata peso drenado 
450 gramas 

12 Lata 6 1261 0,750 9 Calculo realizado com 
base lata de 450 g 

Pó para preparo de gelatina zero açúcar 
sabores diversos embalagem 12 gramas 

100 u   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Pó para preparo de pudim zero açúcar 
sabores diversos embalagem 30 gramas 

100 u   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Pó para pudim sabores diversos pct 50 
gramas 

150 u 50 1261 6,250 75 Calculado com base pct 
de 50 gr 

Polvilho azedo pct 500 gramas 50 pct   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Polvilho doce pct 500 gramas 50 pct 15 1261 1,875 22,5 Calculado com base pct 
500 g 

Pote com tampa capacidade 100 ml 
descartável pacote com 100 unidades 

60 pct   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Prato de plástico descartável para 
sobremesa diâmetro de 15 cm 
embalagem com 10 unidades 

1000 pct   1261 0,000 0 Item sem valor para 
cálculo na antiga licitação 

Prato fundo em vidro temperado 
transparente, liso. Altura mínima 3cm, 
diâmetro mínimo 22cm 

50 u  1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Proteína texturizada de soja miúda 
escura embalagem de 1 kg 

20 kg   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 
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Queijo branco tipo ricota fresca sem sal 
embalagem de 1 kg 

15 kg   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Queijo mussarela fatiado embalagem 1 
kg 

60 kg 25 1261 3,125 37,5 Calculo realizado com 
base no kg 

Queijo parmesão ralado pct 100 gramas 80 u 33 1261 4,125 49,5 Calculo realizado com 
base pct 100 gr 

Quirerinha de milho amarela tipo grossa 
pct 1 kg 

50 kg 15 1261 1,875 22,5 Calculo realizado com 
base pct 1 kg 

Refresco em pó sabores diversos para o 
preparo de 10 litros de suco. Embalagem 
1 kg 

12 kg 1 1261 0,125 1,5 Calculo realizado com 
base pct 1 kg 

Saco Amostra Tarja Estéril Para Coleta 
Alimentos medida 12 x 25 cm pacote 
com 1000 unidades 

70 u   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Sagu pct 500 gramas 30 pct 10 1261 1,250 15 Calculo realizado com 
base pct 500 gr 

Sal refinado pct 1 kg 100 kg 44 1261 5,500 66 Calculo realizado com 
base pct 1 kg 

Sardinha em conserva ao próprio suco 
com óleo comestível 84 gramas drenado 

100 u 25 1261 3,125 37,5 Calculo realizado com 
base na lata 84 g 

Suco tipo néctar de polpa de fruta (suco 
de fruta concentrado, sem açúcar). 
Embalagem 200 ml  

500 u 70 1261 8,750 105 Calculo realizado com 
base na cx 200 ml  

Suco tipo néctar de polpa de fruta, 
mínimo 40% de polpa e açúcar. 
Embalagem 200 ml  

400 u 40 1261 5,000 60 Calculo realizado com 
base na cx 200 ml  

Toalha de papel branco 19x20,5 cm 
cada 60 toalhas cada rolo pct com 2 
unidades  

30 u 6 1261 0,750 9 Calculo realizado com 
base no pct 

Uva passa desidratada pct 100 g 30 g  1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Válvula de segurança para panela de 
pressão – Tamanho 10 litros 

12 u   1261 0,000 0 Item incluído na licitação 

Vinagre branco de álcool frasco de 900 
ml  

80 u 20 1261 2,500 30 Calculo realizado com 
base na embalagem 900 
ml 

 
a1. Memória de Cálculo: Secretaria Municipal da Educação 

 

A Secretaria Municipal da Educação atende aproximadamente 2600 crianças e oferta todas as 

refeições necessárias conforme o PNAE. As quantidades relacionadas à demanda do Fundo Municipal 

de Educação e Esporte foram calculadas levando-se em consideração diversos fatores fundamentais 

para a elaboração de um planejamento alimentar eficaz e adequado à realidade da rede municipal de 

ensino. Para isso, foram utilizados como parâmetros a distribuição das preparações do cardápio ao 

longo do ano letivo, o quantitativo de 2.542 alunos matriculados nas escolas municipais, bem como os 

dados referentes à utilização de itens alimentares similares em processos licitatórios anteriores. 

Primeiramente, a quantidade de alimentos necessária foi determinada a partir da análise da 

distribuição das refeições ao longo do ano letivo, considerando a frequência das refeições servidas aos 

estudantes em diferentes turnos, incluindo a variação entre os alunos que frequentam a escola em 

período parcial e integral, podendo variar entre uma até seis refeições diárias. A oferta alimentar foi 

planejada para atender adequadamente às necessidades nutricionais dos alunos em função do tempo 

de permanência na instituição de ensino, o que impacta diretamente na quantidade de alimentos 

necessários para garantir uma alimentação equilibrada e suficiente. 

Além disso, foram considerados os registros e dados históricos das licitações passadas, que 

fornecem informações sobre o volume de alimentos utilizados em anos anteriores e possibilitam uma 

estimativa mais precisa da quantidade necessária para a cobertura das demandas atuais. Essa análise 

histórica permitiu ajustar as estimativas de fornecimento de alimentos, levando em conta a variação no 

número de alunos, mudanças nas necessidades alimentares ao longo do tempo e as possíveis 

alterações nas ofertas de produtos disponíveis no mercado. 
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Esse processo de cálculo é essencial para garantir que o fornecimento de refeições seja realizado de 

maneira eficiente, considerando não apenas a quantidade, mas também a qualidade e a variedade dos 

alimentos oferecidos aos alunos. Além disso, esse planejamento alimentar visa assegurar que os 

recursos financeiros sejam aplicados de forma adequada, respeitando as diretrizes estabelecidas pelos 

órgãos competentes e atendendo à legislação vigente. 

O planejamento detalhado da demanda de alimentação escolar é, portanto, uma parte crucial 

da gestão da educação municipal, pois contribui diretamente para a promoção de um ambiente 

educacional mais saudável, que favorece o aprendizado e o desenvolvimento dos alunos. O 

acompanhamento contínuo dessa demanda, aliado à experiência dos processos licitatórios anteriores, 

permite que a Secretaria Municipal de Educação e Esporte execute um processo eficiente e 

sustentável, que atenda às necessidades dos estudantes e respeite os princípios de qualidade e 

segurança alimentar. 

 

a2. Memória de Cálculo: Secretaria Municipal de Administração realizou uma estimativa de compra 

de Café, que serão utilizados pela Prefeitura em seus setores. O consumo de café em todos os setores 

da prefeitura tem uma média de um pacote de 500 g ao dia, sendo portanto, necessária a compra de 

400 pacotes ao ano, considerando uma margem de segurança. 

 

Assim, conforme memória de cálculo descrita acima, o quadro 2 apresenta os quantitativos por 

secretaria 

O quadro 2 apresenta o quantitativo de cada item conforme necessidade de cada secretaria.  

Quadro 2. Quantitativo total alimentar de cada secretaria, sendo educação, administração e Hospital.  

Item DESCRIÇÃO/ 
ESPECIFICAÇÃO QUANTIDADES TOTAIS POR 
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1 Achocolatado em pó:  
Características: Não deve formar grumos, quando diluído deve ficar 
totalmente homogêneo, sendo de rápida mistura o produto. 
Ingredientes: açúcar, cacau em pó, estabilizante (lecitina de soja) e 
aromatizante, com rendimento de pelo menos 8 litros/kg.  
Embalagem: Pacote plástica atóxico, integra. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Embalagem 
contendo 1 kg; 
Prazo de validade: mínimo de seis meses após a entrega.  

30   

2 Açafrão/Cúrcuma em pó:  
Características: açafrão em pó, homogêneo, de cor pardo-avermelhada, 
cheiro forte, agradável e característico. 
Ingredientes: açafrão/cúrcuma 
Embalagem: Pacote plástico atóxico, integro. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Com peso líquido 
de 70g. 
Prazo de validade: mínimo de 6 meses na data da entrega.  

24   
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3 Açúcar branco refinado pct 5 kilos 
Características: produto contendo no mínimo: 98,5% de sacarose. 
Produto fabricado de suco de cana, livre de fermentação, isento de matéria 
terrosa, de parasitos e de detritos animais ou vegetais. Características 
organoléticas: aspecto próprio do tipo de açúcar, cor própria do tipo de 
açúcar, cheiro próprio e sabor doce (resolução - CNNPA nº 12, de 1978- 
ANVISA). 
Ingredientes: Açúcar refinado 
Embalagem: Embalagem plástica atóxica integra, com peso líquido de 5 
kg. Rotulagem nutricional obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 
2003). 
Prazo de validade: mínimo de 6 meses na data da entrega. 

120  160 

4 Açúcar branco refinado sache unidade 5 gramas caixa com 400 
unidades  
Características: produto contendo no mínimo: 98,5% de sacarose. 
Produto fabricado de suco de cana, livre de fermentação, isento de matéria 
terrosa, de parasitos e de detritos animais ou vegetais. Características 
organoléticas: aspecto próprio do tipo de açúcar, cor própria do tipo de 
açúcar, cheiro próprio e sabor doce (resolução - CNNPA nº 12, de 1978- 
ANVISA). 
Ingredientes: Açúcar refinado 
Embalagem: Embalagem de papel integra. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003), com peso líquido 
de 5 gramas cada sache, caixa com 400 unidades. 
Prazo de validade: mínimo de 6 meses na data da entrega. 

50   

5 Açúcar mascavo  
Características: açúcar tipo mascavo, não refinado.  
Ingredientes:100% cana de açúcar 
Embalagem: Embalagem plástica atóxica integra. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Com peso líquido 
de 1kg. 
Prazo de validade: no mínimo 6 meses a partir da data de entrega.  

20   

6 Adoçante culinário com stévia forno e fogão  
Características: Adoçante em pó para uso culinário a ser usado em 
preparações de forno e fogão. 
Ingredientes: Maltodextrina de mandioca, antiumectante dióxido de silício 
e edulcorante natural glicosídeos de esteviol. 
Embalagem: Embalagem plástica atóxica integra. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Com peso líquido 
de 400 gramas. 
Prazo de validade: no mínimo 9 meses a partir da data de entrega.  

50  15 

7 Adoçante dietético stévia líquido  
Características: adoçante dietético líquido 100% natural, extraído da 
Stevia Rebaudiana. Sem residual amargo e sem edulcorantes artificiais. 
Ingredientes: Água, edulcorante glicosídeos de esteviol, conservador 
benzoato de sódio e acidulante ácido cítrico. 
Embalagem: Embalagem plástica atóxica integra. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Com peso líquido 
de 80 ml 
Prazo de validade: no mínimo 6 meses a partir da data de entrega.  

24  7 

8 Adoçante em pó sucralose sache  
Características: Adoçante em pó, zero calorias, embalagem individual de 
600 mg. 
Ingredientes: lactose, edulcorantes: sucralose e acesulfame de potássio 
e antiumectante dióxido de silício. ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADO 
DO LEITE. CONTÉM LACTOSE. NÃO CONTÉM GLÚTEN. 
Embalagem: Embalagem integra. Rotulagem nutricional obrigatória (RDC 
nº 360, de 23 de dezembro de 2003), contendo 50 saches de 600 
miligramas cada. 
Prazo de validade: no mínimo 6 meses a partir da data de entrega.  

36   

9 Água de coco natural  
Características: Água de coco natural líquida. 
Ingredientes: Água de coco natural e antioxidante INS 223. Nota: SEM 
ADIÇÃO DE AÇÚCARES OU CONSERVADORES ARTIFICIAIS 

600   
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Embalagem: Embalagem integra, sem amassamentos ou estofamentos. 
Rotulagem nutricional obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 
2003), contendo 200 ml cada 
Prazo de validade: no mínimo 6 meses a partir da data de entrega.  

10 Ameixa preta seca sem caroço  
Características: Ameixa preta desidratada sem caroço, textura macia,  
Ingredientes: Ameixa preta seca sem caroço. 
Embalagem: Embalagem plástica atóxica integra. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003), com peso líquido 
de 1 kg 
Prazo de validade: no mínimo 6 meses a partir da data de entrega.  

20   

11 Amido de milho  
Características: Produto extraído de milho, fabricados a partir de 
matérias primas sãs e limpas, isentas de matéria terrosa e de parasitos. 
Não podem estar úmidos, fermentados ou rançosos. Sob a forma de pó, 
devem produzir ligeira crepitação quando comprimido entre os dedos. 
(Resolução - CNNPA nº 12, de 1978- ANVISA). 
Ingredientes: Amido de milho 
Embalagem: O produto deve estar acondicionado em embalagem 
primária de pacote plástico atóxico, caixas ou embalagem de papelão 
atóxica. Rotulagem nutricional obrigatória (RDC nº 360, de 23 de 
dezembro de 2003), com peso líquido de 1 kg. 
Prazo de validade: no mínimo 6 meses a partir da data de entrega.  

150  400 

12 Arroz integral classe longo fino  
Características: Tipo 1, classe longo fino, subgrupo parboilizado integral. 
O produto deve ser de boa qualidade, safra corrente, isento de mofo, 
odores estranhos e substâncias nocivas. Não deve apresentar grãos 
diformes (grãos queimados, pedras, cascas e carunchos) 
Ingredientes: Arroz integral tipo 1, classe longo fino, subgrupo 
parboilizado integral. 
Embalagem: O produto deve estar acondicionado em embalagem 
primária de pacote plástico atóxico. Rotulagem nutricional obrigatória 
(RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003), com peso líquido de 1 kg. 
Prazo de validade: no mínimo 6 meses a partir da data de entrega.  

80  20 

13 Arroz parboilizado pct 5 kg 
Características: Subgrupo parboilizado polido, classe longo fino, tipo 1. 
Deve apresentar-se isento de mofo, odores e substâncias estranhas e 
nocivas. 
Ingredientes: Arroz parboilizado polido, classe longo fino, tipo 1. 
Embalagem: O produto deve estar acondicionado em embalagem 
primária de pacote plástico atóxico. Rotulagem nutricional obrigatória 
(RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003), com peso líquido de 5 kg 
Prazo de validade: no mínimo 6 meses a partir da data de entrega.  

120  1000 

14 Arroz polido quebrado (para sopa) 
Características: Subgrupo polido, categoria quebrado, tipo único. Deve 
apresentar-se isento de mofo, odores e substâncias estranhas e nocivas. 
Ingredientes: Arroz polido quebrado tipo único. 
Embalagem: O produto deve estar acondicionado em embalagem 
primária de pacote plástico atóxico. Rotulagem nutricional obrigatória 
(RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003), com peso líquido de 1 kg. 
Prazo de validade: no mínimo 6 meses a partir da data de entrega.  

50  400 

15 Aveia em flocos médios 
Características: Aveia laminada em flocos médios. Isenta de mofo, livre 
de parasitas e substâncias nocivas. 
Ingredientes: Aveia (Avena Savita L) 
Embalagem: O produto deve estar acondicionado em embalagem 
primária de pacote plástico atóxico. Rotulagem nutricional obrigatória 
(RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003), com peso líquido de 1 kg 
Prazo de validade: no mínimo 6 meses a partir da data de entrega.  

30  400 

16 Aveia farinha fina  

100  400 
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Características: Produto obtido pela moagem de semente de aveia 
(Avena Sativa, L.), beneficiada. Isenta de sujidades, parasitos e larvas e 
substâncias nocivas. 
Ingredientes: Farinha de aveia 
Embalagem: O produto deve estar acondicionado em embalagem 
primária de pacote plástico atóxico, e embalagem secundária de caixa de 
papelão (quando houver). Rotulagem nutricional obrigatória (RDC nº 360, 
de 23 de dezembro de 2003), com peso líquido de 1 kg 
Prazo de validade: no mínimo 6 meses a partir da data de entrega.  

17 Azeite de oliva extra virgem  
Características: Produto da prensagem a frio da azeitona, extra virgem, 
acidez máxima menor que 1% coloração amarela esverdeado,  
Ingredientes: Azeite de oliva extra virgem  
Embalagem: O produto deve estar acondicionado em garrafas de vidro 
verde escuro, com sistema de fechamento que possa ser novamente 
tampadas após aberta. A embalagem deverá conter externamente os 
dados de identificação e procedência, informações nutricionais, número 
do lote e número de registro na ANVISA. Rotulagem nutricional obrigatória 
(RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Embalagem com volume de 
500 mL. 
Prazo de validade: no mínimo 6 meses a partir da data de entrega.  

12   

18 Bicarbonato de sódio  
Características: Bicarbonato de Sódio para uso culinário. Apresentação 
em pó na cor branca, aroma natural, sem presença de substancias 
estranhas ou nocivas.  
Ingredientes: Bicarbonato de sódio 
Embalagem: O produto deve estar acondicionado em embalagem 
primária de pacote plástico atóxico. Rotulagem nutricional obrigatória 
(RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003), com peso líquido de 1 kg 
Prazo de validade: no mínimo 6 meses a partir da data de entrega.  

20   

19 Biscoito doce tipo Maria  
Características: O produto deve apresentar-se integro, crocante, com 
sabor e odor característico. Fabricado a partir de matérias primas sãs e 
limpas. Produto não deve apresentar presença de microrganismos de 
qualquer espécies.  
Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, 
açúcar, gordura vegetal, açúcar invertido, amido de milho, soro de leite em 
pó, sal, fermentos químicos: bicarbonato de sódio, bicarbonato de amônio 
e pirofosfato ácido de sódio, aromatizantes, emulsificante lecitina de soja 
e melhorador de farinha metabissulfito de sódio. 
Embalagem: O produto deve estar acondicionado em embalagem 
primária de pacote plástico atóxico. Rotulagem nutricional obrigatória 
(RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). O peso líquido deve ser de 
400 gramas. 
Prazo de validade: no mínimo 6 meses a partir da data de entrega.  

35   

20 Biscoito laminado de leite  
Características: O produto deve apresentar-se integro, crocante, com 
sabor e odor característico. Fabricado a partir de matérias primas sãs e 
limpas. Produto não deve apresentar presença de microrganismos de 
qualquer espécies.  
Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, 
açúcar, gordura vegetal, amido, soro de leite em pó, sal, fermentos 
químicos (bicarbonato de amônio e bicarbonato de sódio), emulsificante 
lecitina de soja, melhoradores de farinha protease, metabissulfito de sódio 
e aromatizante. 
Embalagem: O produto deve estar acondicionado em embalagem 
primária de pacote plástico atóxico. Rotulagem nutricional obrigatória 
(RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). O peso líquido deve ser de 
400 gramas. 
Prazo de validade: no mínimo 6 meses a partir da data de entrega.  

35   

21 Biscoito salgado tipo cream cracker com gergelim pct 360 gramas  
Características: O produto deve apresentar-se integro, crocante, com 
sabor e odor característico. Fabricado a partir de matérias primas sãs e 
limpas. Produto não deve apresentar presença de microrganismos de 
qualquer espécies.  

35   
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Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, óleo 
de palma, gergelim, sal, açúcar, amido de milho, (Bacillus thuringiensis 
e/ou Streptomyces viridochromogenes e/ou agrobacterium tumefaciens 
e/ou Zea mays e/ou Sphingobium herbicidorovans), gordura vegetal, 
extrato de malte, soro de leite em pó, óleo de girassol, ingrediente em pó 
à base de gordura vegetal (óleo de palma, xarope de glucose, proteína 
láctea e antiumectante dióxido de silício) fermento químico (bicarbonato 
de sódio e bicarbonato de amônio) emulsificante lecitina de soja 
(Agrobacterium tumefaciens e/ou aradopsis thaliana e/ou bacillus 
thuringiensis)] e aromatizantes. 
Embalagem: O produto deve estar acondicionado em embalagem 
primária de pacote plástico atóxico. Rotulagem nutricional obrigatória 
(RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Sendo que o pacote de 360 
gramas. O peso líquido deve ser de 360 gramas 
Prazo de validade: no mínimo 6 meses a partir da data de entrega.  

22 Bobina Plástica picotada 20x35 capacidade 2 litros. 
Características: Bobina Plástica picotada 20x35cm Dimensões: 20x35cm 
Dimensão do tubete: 3,5cm Espessura: 0,75 micras em cada parede e 1,5 
micras juntando as duas paredes; Fundo reto; Capacidade para 1kg 
Indicação específica: Apropriadas para uso de alimentos; 
Embalagem: Rolo com 500 unidades 

20   

23 Bobina plástica picotada para freezer 23x38, capacidade 3 kg. 
Características: Bobina plástica picotada para freezer 23x38. Dimensões: 
23x38cm Espessura: 0,3 micras em cada parede e 0,6 micras juntando as 
duas paredes; Fundo reto; Capacidade para 3kg Indicação específica: 
Apropriadas para uso de alimentos para congelamento. 
Embalagem: Rolo com 100 unidades 

20   

24 Borracha de silicone para panela de pressão – Tamanho 10 litros 
Material: Silicone 
Capacidade da panela de pressão: 10 litros 
Unidade 

12  20 

25 Borracha de silicone para panela de pressão – Tamanho 15 litros 
Material: Silicone 
Capacidade da panela de pressão: 15 litros 
Unidade 

  20 

26 Borracha de silicone para panela de pressão – Tamanho 20 litros 
Material: Silicone 
Capacidade da panela de pressão: 20 litros 
Unidade 

  20 

27 Borracha de silicone para panela de pressão - Tamanho 4,5 litros 
Material: Silicone 
Capacidade da panela de pressão: 4,5 litros 
Unidade 

  30 

28 Borracha de silicone para panela de pressão - Tamanho 7 litros 
Material: Silicone 
Capacidade da panela de pressão: 7 litros 
Unidade 

  30 

29 Cacau em pó 100% cacau  
Características: Produto puro, com sabor intenso e natural, não contém 
açúcar nem outros ingredientes em sua formulação, sem conservantes, 
sem glúten e sem açúcar.  
Ingredientes: Cacau em pó 
Embalagem: acondicionados em embalagens íntegras, sendo a 
embalagem primária de plástico não atóxico e a secundaria de papelão 
quando for o caso. Rotulagem nutricional obrigatória (RDC Nº 360, de 23 
de dezembro de 2003). Peso líquido de 200g.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

30  400 
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30 Café solúvel em pó  
Características: Café em pó solúvel, moído a partir de grãos torrados 
100% arábica. Produto puro, com sabor intenso e natural, não deve 
contém açúcar nem outros ingredientes em sua formulação, como 
saborizantes   e conservantes.  
Ingredientes: Café 100% arábico 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sendo a 
embalagem primária de plástico não atóxico e a secundaria de papelão 
quando for o caso. Rotulagem nutricional obrigatória (RDC Nº 360, de 23 
de dezembro de 2003). Peso líquido de 200g.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

24   

31 Café torrado e moído extra forte 
Características: Café em pó extra forte, moído a partir de grãos, com torra 
média, predominantemente arábico. Produto puro, com sabor intenso e 
natural, não deve contém açúcar nem outros ingredientes em sua 
formulação, como saborizantes e conservantes.  
Ingredientes: Café em pó 
Embalagem: acondicionados em embalagens íntegras, sendo a 
embalagem primária de plástico não atóxico escuro, embalado à vácuo, e 
a secundaria de papelão quando for o caso. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). 
Peso líquido de 500g.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

1500 400 200 

32 Canela em pó  
Características: Canela (Cinnamomum Burmanni) pó. Produto puro, com 
sabor aromático e picante, aroma adocicado e amadeirado. Não deve 
contém adição de qualquer ingredientes em sua formulação, como 
saborizantes e conservantes.  
Ingredientes: Canela em pó 
Embalagem: acondicionados em embalagens íntegras, sendo a 
embalagem primária de plástico não atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Deve contar o 
rotulo nutricional. Peso líquido de 30g.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

50   

33 Canela em rama  
Características: Canela (Cinnamomum Burmanni) em rama. Produto 
puro, com sabor aromático e picante, aroma adocicado e amadeirado. Não 
deve contém adição de qualquer ingredientes em sua formulação, como 
saborizantes e conservantes.  
Ingredientes: Canela em rama 
Embalagem: acondicionados em embalagens íntegras, sendo a 
embalagem primária de plástico não atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso líquido de 
20g.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

50   

34 Canjica de milho branca  
Características: Canjica de milho branca, contendo 80% de grãos 
inteiros, preparadas com matérias primas sãs, limpas, isenta de matérias 
terrosas, parasitos e de detritos animais ou vegetais com no máximo de 
15% de umidade. Não deve contém adição de qualquer ingredientes em 
sua formulação, como saborizantes ou conservantes.  
Ingredientes: Canjica de milho branca, 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sendo a 
embalagem primária de plástico não atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso líquido de 
500g.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

50   

35 Cereal infantil a base de arroz e aveia ou milho tipo mucilon  
Características: Cereal infantil sabor arroz e aveia ou milho. Farinha 
vitaminada, para uso imediato, não necessitando de cocção antes do uso. 
Alimento de alto valor nutritivo, de fácil digestão.  
Ingredientes: farinha de arroz (64%), açúcar, farinha integral de aveia 
(14%), extrato de malte, cálcio (carbonato de cálcio), vitamina C (ácido L-
ascórbico), ferro (fumarato ferroso), zinco (sulfato de zinco), vitamina E 
(acetato de DL-α-tocoferila), niacina (nicotinamida), ácido pantotênico (D-

36   
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pantotenato de cálcio), vitamina B1 (tiamina mononitrato), vitamina A 
(acetato de retinila), vitamina B6 (cloridrato de piridoxina), ácido fólico 
(ácido N-pteroil-L-glutâmico), vitamina D (colecalciferol), regulador de 
acidez fosfato de sódio dibásico e aromatizante vanilina. 
Alérgicos: contém derivados de aveia e cevada. Pode conter leite, trigo, 
soja e centeio. Contém glúten. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sendo a 
embalagem primária de plástico não atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Sachê de 180g. 
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

36 Chá de camomila  
Características: Chá de camomila embalado em saches individuais, 
devendo conter apenas capítulos florais da camomila desidratados. Aroma 
intenso e doce.  
Ingredientes: Capítulos florais de camomila (Matricária recutita L.) 
Embalagem: Acondicionados em saquinhos individuais, íntegros. 
Acondicionados em caixa de papel integra. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Caixa contendo 
10 sachês. 
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

100   

37 Chá de hortelã  
Características: Chá de folhas e ramos desidratados de hortelã (Mentha 
piperinta L), embalado em saches individuais, devendo conter apenas 
partes da hortelã.   
Ingredientes: folhas e ramos de hortelã (Mentha piperinta L). 
Embalagem: Acondicionados em saquinhos individuais, íntegros. 
Acondicionados em caixa de papel integra. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Caixa contendo 
10 sachês. 
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

100   

38 Chá erva cidreira  
Características: Chá de folhas capim-cidreira (Cymbopogon citratus 
Stapf.), embalado em saches individuais, devendo conter apenas partes 
das folhas desidratadas de capim-cidreira.   
Ingredientes: Folhas de capim-cidreira (Cymbopogon citratus Stapf.). 
Embalagem: Acondicionados em saquinhos individuais, íntegros. 
Acondicionados em caixa de papel integra. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Caixa contendo 
10 sachês. 
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

100  500 

39 Chá misto de camomila e maracujá  
Características: Chá misto de camomila e maracujá elaborado com 
partes de plantas desidratadas. Embalados em saches individuais.  
Ingredientes: Capítulos florais de Camomila (Matricaria recutita L.), polpa 
dos frutos de maracujá-doce (Passiflora alata Dryand.), ambos 
desidratados 
Embalagem: Acondicionados em saquinhos individuais, íntegros. 
Acondicionados em caixa de papel integra. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Caixa contendo 
10 sachês. 
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

100  500 

40 Coco ralado sem adição de açúcar  
Características: Elaborado com coco desidratado ralado, sem adição de 
açúcar. 
Ingredientes: Coco ralado (Cocos nucifera) e conservador INS 223. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sendo a 
embalagem primária de plástico não atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso líquido de 
100g.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

50   

41 Colher de sobremesa - Aço inox 304 
Características: Comprimento aproximado 16cm, largura concha 
aproximada 3,5cm, espessura aproximada 0,12 cm 
Unidade  

50  2000 
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42 Colher descartável tamanho grande (sopa)  
Especificações: 
• Material: Poliestireno (PS); 
• Cor: Transparente; 
• Dimensões: 150mm X 35mm; 
Embalagem com 50 unidades 

300   

43 Colher descartável tamanho pequena (sobremesa)  
Especificações: 
• Material: Poliestireno (PS); 
• Cor: Transparente; 
• Dimensões: 125mm X 27mm;  
Embalagem com 50 unidades 

300   

44 Conjunto pino e peso para panela de pressão – Tamanho 10 litros 
Unidade 

12  20 

45 Conjunto pino e peso para panela de pressão – Tamanho 15 litros 
Unidade 

  20 

46 Conjunto pino e peso para panela de pressão – Tamanho 20 litros 
Unidade 

  20 

47 Conjunto pino e peso para panela de pressão –Tamanho 4,5 litros 
Unidade 

  30 

48 Conjunto pino e peso para panela de pressão – Tamanho 7 litros 
Unidade 

  30 

49 Copo plástico descartável capacidade 180 ml  
Dimensões Aproximadas: Copo: Altura: 9cm x Diâmetro de boca: 7,5cm  
Capacidade em volume: 180 ml 
Material: Poliestireno 
Utilização: Descartável 
Embalagem: pacote com 100 unidades 

600   

50 Copo térmico isopor descartável 180 ml  
Dimensões Aproximadas: Copo: Altura: 9 cm x Diâmetro: 8 cm  
Capacidade em volume: 180 ml 
Material: Isopor 
Utilização: Descartável 
Embalagem: pacote com 100 unidades 

600   

51 Cravo da índia  
Características: Elaborado a partir de botões da flor do cravo-da-índia 
(Syzygium aromaticum), não deve ter adição de qualquer outro ingrediente 
além do cravo-da-índia. 
Ingredientes: Cravo-da-índia 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sendo de plástico 
não atóxico. Rotulagem nutricional obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de 
dezembro de 2003). Peso líquido de 10g.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

50 
  

52 Creme de leite UHT  
Características: Elaborado com aproximadamente 17% de gordura, 
podendo variar entre 15 a 17%. NÃO DEVE SER PRODUZIDO COM 
SORO DE LEITE E MISTURAS LACTEAS. NÃO DEVE CONTER 
GORDURA VEGETAL, AÇÚCAR E AMIDO. 

180   
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Ingredientes: creme de leite, soro de leite em pó e estabilizantes goma 
xantana, goma jataí, goma guar, carragena, hidrogenofosfato de di-sódio 
e citrato trissódico. Não contém glúten. Alérgicos: Contém leite e 
derivados. Contém lactose. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
amassada ou estufada. Rotulagem nutricional obrigatória (RDC Nº 360, 
de 23 de dezembro de 2003). Peso líquido de 200g.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

53 Doce de frutas sabores diversos  
Características: Doce cremoso, tipo Schmier. Elaborado com polpa de 
frutas, suco de fruta e açúcar.  
Não pode conter glúten. Uso para passar no pão e biscoitos. 
Ingredientes: PODE CONTER:  Açúcar, polpa de fruta variada, suco de 
fruta variado, amido modificado. Aromatizante: aroma natural de frutas 
variadas, conservante e acidulante. Obs.: ALÉRGICOS: CONTÉM 
DERIVADO DE SOJA. NÃO CONTÉM GLÚTEN. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
amassada ou estufada. Rotulagem nutricional obrigatória (RDC Nº 360, 
de 23 de dezembro de 2003). Peso líquido de 400g.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

50   

54 Doce de frutas zero adição de açúcar sabores diversos  
Características: Doce cremoso, tipo Schmier. Elaborado com polpa de 
frutas. Não pode conter açúcar e glúten. Deve ter textura gelatinosa. Uso 
específico para diabéticos. 
Ingredientes: PODE CONTER: polpa de fruta variada,  
Edulcorantes, estabilizante pectina, acidulante ácido cítrico, conservador 
sorbato de potássio, agente de firmeza fosfato tricálcico, antioxidante 
ácido ascórbico e corante. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
amassada. Rotulagem nutricional obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de 
dezembro de 2003). 
Peso líquido de 230g.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

25   

55 Embalagem para freezer picotada fundo reto 40x60cm capacidade 10 
kg  
Características: Dimensões 40cm x 60cm. Capacidade: 10Kg. Tipo de 
Solda: Fundo reto.  
Material: PEAD – Polietileno de Alta Densidade Apropriadas para uso de 
alimentos para congelamento. 
Embalagem: Rolo com 500 unidades 

15   

56 Embalagem plástica picotada para freezer 35x50 com capacidade 8 
litros  
Características: Dimensões: 35cm x 50cm. Capacidade: 8L. Tipo de 
Solda: Fundo reto. Espessura: 17 micras; Material: PEAD – Polietileno de 
Alta Densidade Apropriadas para uso de alimentos para congelamento. 
Embalagem: Rolo com 100 unidades 

15   

57 Erva para chá mate  
Características: Chá mate elaborado com folhas e talos tostados de Ilex 
paraguariensis. Não deve conter insetos, larvas ou outros contaminantes 
que possam causar danos à saúde.  
Ingredientes: Folhas e talos de mate tostado (Ilex paraguariensis St. Hil.). 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de plástico atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso líquido de 
500g.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

100   

58 Ervilha em conserva  
Características: Ervilhas em conserva em água e sal. Devem ser de 
qualidade e estarem macias  
NÃO PODE CONTÉR GLÚTEN. ALÉRGICOS: PODE CONTER SOJA. 
Ingredientes: Ervilha reidratada, salmoura (água e sal) e estabilizante 
cloreto de cálcio. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 

100   
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obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso drenado de 
170g.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

59 Extrato de tomate massa consistente  
Características: Produto resultante da concentração da polpa de frutos 
maduros e sãos do tomateiro por processo tecnológico adequado.  O 
extrato deve ser preparado com frutos maduros, escolhidos, sãos, sem 
pele e sementes. O produto deve estar isento de fermentações e não 
indicar processamento defeituoso. O extrato de tomate deve apresentar-
se consistente, não podendo ser em forma de molho de tomate.  
Ingredientes: Tomate, Sal, Açúcar, Conservador e Acidulantes. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 300 
gramas.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

170  1000 

60 Farinha de arroz zero glúten  
Características: Obtida através da simples moagem dos grãos de arroz, 
mantém todas as características nutricionais do arroz, sendo fonte de 
proteínas, vitaminas do complexo B e minerais. Uso especifico para 
preparar dietas isentas de glúten. NÃO CONTÉM GLÚTEN. NÃO 
CONTÉM LEITE. 
Ingredientes: Farinha de arroz, mix de mineral e vitamina (ferro e ácido 
fólico). 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 1 kg.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

24   

61 Farinha de centeio  
Características: Farinha de centeio obtida a partir da moagem dos grão 
de centeio (Secale cereale). Deve ser livre de insetos, ou outra substancia 
danosa à saúde. Não deve conter aditivos ou conservantes.  
Ingredientes: 100% Farinha de centeio 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 1 kg  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

100   

62 Farinha de fubá fina  
Características: farinha de milho moída, granulometria fina, obtido pela 
moagem do grão de milho. Coloração amarela, aroma e sabor 
característicos do milho. Enriquecida com ferro e ácido fólico. Ausência de 
sujidades, parasitos e larvas. 
Ingredientes: Farinha de milho enriquecida com ferro e ácido fólico. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 500g.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

80  1000 

63 Farinha de fubá média  
Características: farinha de milho moída, granulometria média, obtido pela 
moagem do grão de milho. Coloração amarela, aroma e sabor 
característicos do milho. Enriquecida com ferro e ácido fólico. Ausência de 
sujidades, parasitos e larvas. 
Ingredientes: Farinha de milho enriquecida com ferro e ácido fólico. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 500g.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

25   

64 Farinha de mandioca torrada  
Características: Farinha, produzida com raízes de mandioca classe fina, 
grupo seca, tipo 1, com acidez baixa.  Com ausência de sujidades, 
parasitos e larvas. 
Ingredientes: Farinha de mandioca torrada  

20   
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Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 1 kg.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

65 Farinha de milho amarela biju  
Características: farinha de milho amarela, flocada, obtida pela 
prensagem e torra da farinha de milho úmido. Coloração amarela, aroma 
e sabor característicos do milho. Enriquecida com ferro e ácido fólico. 
Ausência de sujidades, parasitos e larvas. 
Ingredientes: Farinha de milho enriquecida com ferro e ácido fólico.  
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 1 kg.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

20   

66 Farinha de rosca  
Características: Farinha de rosca, obtida pelo processo de secagem e 
trituração de pão. Deve ter características de textura fina e uniforme. Sem 
presença de sujidades, parasitos e larvas. 
Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, sal, 
açúcar e fermento biológico. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 500g.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

30   

67 Farinha de trigo para quibe  
Características: Obtida a partir do trigo em grão integral, torrado e moído. 
Sem presença de sujidades, parasitos e larvas. 
Ingredientes:  farinha de trigo para quibe 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 500g.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

25  600 

68 Farinha de trigo especial tipo 1  
Características: produto obtido pela moagem, exclusivamente, do grão 
de trigo triticum vulgares, beneficiado. Tipo 1, enriquecida com ferro e 
ácido fólico. Fabricada a partir de grãos de trigo sãos e limpos, isentos de 
matéria terrosa e em perfeito estado de conservação. Não pode estar 
úmida, fermentada, nem rançosa.  
Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 5 kg.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

200  268 

69 Farinha de trigo integral 
Características: produto obtido pela moagem do grão de trigo inteiro, 
incluindo casca, gérmen e endosperma. Produto isento de qualquer 
substância estranha ou nociva e em perfeito estado de conservação 
Ingredientes: Farinha de trigo integral 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 1kg.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

50  20 

70 Feijão carioca tipo 1  
Características: Feijão também conhecido como mulatinho ou rajado. 
Apresenta grãos na cor bege com listras marrons. Tipo 1, classe cores. 
Não deve conter sujidades e corpo estranho ao produto. 
Ingredientes: Feijão carioca tipo 1  
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 1 kg.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

50   
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71 Feijão preto tipo 1  
Características: Feijão preto, conhecido também como feijão comum 
preto. Tipo 1, feijão comum, classe preto. Não deve conter sujidades e 
corpo estranho ao produto. 
Ingredientes: Feijão preto tipo 1  
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 1kg.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

150  3000 

72 Fermento biológico desidratado instantâneo  
Características: Fermento composto por leveduras secas da espécie 
Saccharomyces cerevisiae . 
Ingredientes: Saccharomyces cerevisiae e emulsificante e antioxidante. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 500g.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

40  60 

73 Fermento em pó químico  
Características: produto formado de substância ou mistura de 
substâncias químicas que, pela influência do calor e/ou umidade, produz 
desprendimento gasoso capaz de expandir massas, aumentando-lhes o 
volume e a Porosidade. Deve ter ausência de sujidades, parasitos e 
larvas. 
Ingredientes: Amido de milho (Streptomyces viridochromogenes e/ou 
Bacillus thuringiensis e/ou Agrobacterium tumefaciens e/ou Zea mays e/ou 
Sphingobium herbicidorovans e/ou Dicossoma sp. e/ou Diabrotica firgifera 
e/ou Thermoccocales spp. e/ou Bacillus substilis), fermentos químicos 
(bicarbonato de sódio e fosfato monocálcico) e antiumectante carbonato 
de cálcio. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 200g.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

80  108 

74 Filé de tilápia sem pele congelado  
Características: Filá de peixe tilápia (Oreochromis niloticus). Deve estar 
congelado, com a carne firme, com cor uniforme, sem manchas ou 
presença de gelo dentro da embalagem. Deve ser sem pele e sem 
espinhas. 
Ingredientes: Filé de tilápia sem pele congelado  
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 800g.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

100   

75 Filme de pvc transparente esticavel  
Características: Material PVC esticavel, cor transparente, com largura de 
28 a 35 cm e 300 metros de comprimento.  
Embalagem: Rolo com 300 metros 

60   

76 Fósforo de segurança longo  
Características: Palito de Fósforo de segurança longo para uso em 
fogões industriais. Tamanho do palito de 5 cm. 
Embalagem: Caixa com 200 unidades de palito e maço com 20 caixas.  

50  100 

77 Garrafa térmica de pressão em polipropileno, capacidade 1,8 litros 
ampola de vidro 
Características: Garrafa Térmica de Pressão: Capacidade 1,8 lt, garrafa 
de mesa, uso e transporte na vertical, conservação térmica de líquidos 
frios 
e quentes, tampa rosqueável e com alça para transporte, jato forte e 
preciso, revestimento externo polipropileno - PP, ampola de vidro, 
conservação de no mínimo 6 horas, fundo removível. 
Embalagem: Unidade 

15   
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78 Gelatina em pó sabores variados  
Características: produto constituído de gelatina em pó, açúcar, 
aromatizantes, podendo ser adicionado de corantes aprovados. Sabor 
artificial, colorido e aromatizado artificialmente, nos sabores morango, 
pêssego, abacaxi, uva, cereja ou limão. Ausência de sujidades, parasitos 
e larvas. 
Ingredientes: Açúcar, gelatina, sal, vitamina c, reguladores de acidez, 
aromatizante, edulcorantes e corantes.  Alérgicos: pode conter ovos, soja, 
trigo, centeio, cevada, aveia e leite. Contém glúten. Contém fenilalanina. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 20g.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

250   

79 Grão de bico  
Características: Leguminosa Cicer arietinum conheda como grão de bico, 
presentando-se em grãos inteiros, com textura firme. Livre de sujidades, 
parasitos e larvas. 
Ingredientes: Grão de bico 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 1 kg.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

12   

80 Leite condensado  
Características: Produto preparado com leite fluido, açúcar e lactose. 
Poderá conter leite em pó e/ou permeado de leite. 0% de gordura trans. 
Não deve conter glúten. 
Ingredientes: Leite semidesnatado, açúcar, leite em pó integral e lactose.  
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, cartonada, sem 
estar danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 2003). 
Peso de 395 g.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

70   

81 Leite de vaca desnatado longa vida  
Características: Leite de vaca desnatado, in natura, esterilizado, 
homogeneizado, submetido à alta temperatura mediante processo térmico 
de fluxo contínuo e imediatamente resfriado e envasado em condições 
assépticas.  
Ingredientes: Leite desnatado e estabilizantes 
Embalagem: Embalagens esterilizadas e hermeticamente fechadas (tetra 
pak) de 01 litro cada. Sem apresentarem sinais de estufamento ou 
amassamento. Rotulagem nutricional obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de 
dezembro de 2003). Caixa com 12   unidades de 1 litro cada.  
Prazo de validade: mínimo 3 meses na data da entrega.  

24   

82 Leite integral zero lactose 
Características: Leite uht (ultra hight temperature) integral para dietas 
com restrição de lactose.  
Ingredientes: Leite semidesnatado A2, enzima lactase e estabilizantes. 
Embalagem: envasado em embalagem esterilizadas e hermeticamente 
fechadas (tetra pak) de 01 litro cada, com sistema abre-fecha, sem 
amassamentos ou perfurações. Rotulagem nutricional obrigatória (RDC nº 
360, de 23 de dezembro de 2003). Unidades de 1l,  
Prazo de validade:  mínimo 3 meses na data da entrega.  

24   

83 Leite UHT integral  
Características: Leite de vaca, in natura, esterilizado, homogeneizado, 
submetido à alta temperatura mediante processo térmico de fluxo contínuo 
e imediatamente resfriado e envasado em condições assépticas.  
Ingredientes: Leite integral com teor de gordura de 3%, e estabilizantes. 
ALÉRGICOS: CONTÉM LEITE. CONTÉM LACTOSE. NÃO CONTÉM 
GLÚTEN. 
Embalagem: Embalagens esterilizadas e hermeticamente fechadas (tetra 
pak) de 01 litro cada. Sem apresentarem sinais de estufamento ou 
amassamento. Rotulagem nutricional obrigatória (RDC nº 360, de 23 de 
dezembro de 2003). Caixa com 12 unidades de 1 litro cada.  
Prazo de validade:  mínimo 3 meses na data da entrega.  

350  480 



MUNICÍPIO DE ITAIÓPOLIS 
ESTADO DE SANTA CATARINA  

CNPJ 83 .102 .517/0001 -19 -  Fone/Fax (47)  3652 -2211  
Av .  Getú l io Vargas ,  308 –  Centro -  CEP- 89.340 -000  

www. i ta iopol i s .sc .gov.br  

 

23 
 

84 Lentilha verde  
Características: Lentilha verde ou lentilha francesa. Tipo 1, classe média, 
constituído de no mínimo 95% de grãos inteiros na cor característica e 
variedade correspondente. Isento de mofo, bolor, sujidades e 
características estranhas ao alimento. 
Ingredientes: Lentilha verde 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 500 
gramas. 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

30   

85 Louro em folhas desidratado  
Características: Folhas de louro (laurus nobilis) desidratadas, devendo 
apresentar-se limpas, sem impurezas ou folhas manchadas. 
Ingredientes: Folhas de louro (laurus nobilis) 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 4 gramas. 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

30   

86 Macarrão de arroz tipo parafuso sem glúten  
Características: Massa alimentícia fabricada com farinha de arroz, para 
uso em dietas onde o paciente é intolerante ao glúten. Isento de mofo, 
bolor, sujidades e características estranhas ao alimento. 
Ingredientes: Farinha de arroz, corantes naturais cúrcuma e urucum e 
emulsificantes E4711. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 500 
gramas. 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

20  20 

87 Macarrão integral espaguete  
Características: Massa/Macarrão feita com farinha de trigo integral, 
contendo as três partes do trigo: casca, gérmen e endosperma. Por 
oferecer mais fibras e vitaminas tem uso indicado para pacientes com 
Diabetes Mellitus ou outros problemas que necessitem de um aporte maior 
de fibras. Isento de mofo, bolor, sujidades e características estranhas ao 
alimento. 
Ingredientes: Farinha de trigo integral, farinha de trigo enriquecida com 
ferro e ácido fólico e corante natural urucum e cúrcuma. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 500 
gramas. 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

25  20 

88 Macarrão tipo cabelo de anjo com ovos  
Características: Massa de fios longos e dourados, com espessura fina e 
delicada, feita com ovos. Isento de mofo, bolor, sujidades e características 
estranhas ao alimento. Contém glúten. Alérgicos: contém ovos e 
derivados de trigo. Pode conter soja, aveia, cevada e centeio. 
Ingredientes: Farinha de trigo ou sêmola de trigo enriquecida com ferro e 
ácido fólico, ovos e corante natural de urucum e cúrcuma. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 500 
gramas. 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

80  400 

89 Macarrão tipo conchinha com ovos 
Características: Massa/Macarrão elaborada com ovos, em formato curto 
de conchinha. Isento de mofo, bolor, sujidades e características estranhas 
ao alimento. Contém glúten. Alérgicos: contém ovos e derivados de trigo. 
Pode conter soja, aveia, cevada e centeio. 
Ingredientes: Farinha de trigo ou Sêmola de trigo enriquecida com ferro 
e ácido fólico, ovos, corantes naturais: urucum e cúrcuma. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 

50   
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obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 500 
gramas. 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

90 Macarrão tipo espaguete No 5 com ovos  
Características: Massa/Macarrão elaborada com ovos, tipo espaguete 
com espessura No 5.  Isento de mofo, bolor, sujidades e características 
estranhas ao alimento. Contém glúten. Alérgicos: contém ovos e 
derivados de trigo. Pode conter soja, aveia, cevada e centeio. 
Ingredientes: Farinha de trigo ou Sêmola de trigo enriquecida com ferro 
e ácido fólico, ovos, corantes naturais: urucum e cúrcuma. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 500 
gramas. 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

25   

91 Macarrão tipo parafuso com ovos 
Características: Massa/Macarrão em formato torcido parafuso. Isento de 
mofo, bolor, sujidades e características estranhas ao alimento. Contém 
glúten. Alérgicos: contém ovos e derivados de trigo. Pode conter soja, 
aveia, cevada e centeio. 
Ingredientes: Farinha de trigo ou Sêmola de trigo enriquecida com ferro 
e ácido fólico, corantes naturais: urucum e cúrcuma. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 500 
gramas. 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

50  1400 

92 Macarrão tipo penne com ovos 
Características: Massa/Macarrão elaborada com ovos, em formato de 
canula de pena, simulando um canudo (Penne). Isento de mofo, bolor, 
sujidades e características estranhas ao alimento. Contém glúten. 
Alérgicos: contém ovos e derivados de trigo. Pode conter soja, aveia, 
cevada e centeio. 
Ingredientes: Farinha de trigo ou Sêmola de trigo enriquecida com ferro 
e ácido fólico, ovos, corantes naturais: urucum e cúrcuma. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 500 
gramas. 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

25   

93 Margarina com sal de 60 a 80% lipídios  
Características: Com sal, 60% a 80% de lipídios, deve ser isenta de leite. 
Apresentação, aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares aos mesmos e 
deverão estar isentos de ranço e de outras características indesejáveis 
Ingredientes: Gordura vegetal composta, água, sal, Vitamina “A”, 
emulsificantes, conservadores, aroma idêntico ao natural de manteiga, 
antioxidante, acidulante e corantes. NÃO CONTÉM GLÚTEN. 
ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS DE SOJA. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 500 
gramas. 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

200   

94 Margarina sem sal 60% a 80% de lipídios 
Características: Sem sal, 60% a 80% de lipídios, deve ser isenta de leite. 
Apresentação, aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares aos mesmos e 
deverão estar isentos de ranço e de outras características indesejáveis 
Ingredientes: Gordura vegetal composta, água, Vitamina “A”, 
emulsificantes, conservadores, aroma idêntico ao natural de manteiga, 
antioxidante, acidulante e corantes. NÃO CONTÉM GLÚTEN. 
ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS DE SOJA. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 

50   
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obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 500 
gramas. 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

95 Marmita de isopor branca com tampa 
Características: Marmita térmica de isopor, para o transporte de 
alimentos. Confeccionada em isopor atóxico e com tampa, capacidade de 
750ml, medidas de 18,7 de diâmetro por 5,2cm de altura, pacote com 50 
unidades 
Embalagem: Pacote com 50 unidades 

100   

96 Marmitex de isopor retangular com 04 divisórias com tampa 
Características: Marmitex de isopor atóxico retangular contendo 04 
divisórias com tampa. Medindo 4,5cm de altura, 22 m de largura e 28cm 
de comprimento. 
Embalagem: Pacote com 50 unidades 

100   

97 Massa pronta para tapioca  
Características: Produto extraído da mandioca, descascada, ralada e 
desidratada. A goma de mandioca hidratada é isenta de glúten e lactose, 
sendo indicada para pacientes com intolerâncias ao glúten ou lactose.  
Ingredientes: Fécula de mandioca, água, acidulante e conservador. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso de 1 kg 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

25   

98 Milho verde sache  
Características: Milho verde em grãos cozidos e embalados, de 
coloração amarelo, devendo ter a crocância mantida. Deve conter apenas 
milho e água. 
Ingredientes: Milho e água.  
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso líquido: 300 
grs. Peso drenado: 200 grs. 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

100   

99 Noz moscada em bola  
Características: Noz-moscada em bola também conhecida como noz-
moscada inteira, é uma especiaria aromática, usada na culinária por seu 
aroma e sabor marcante. Possui propriedades antioxidantes e auxilia nos 
processos de digestão.   
Ingredientes: Noz moscada inteira 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso 8 grs. 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

10   

100 Óleo de girassol  
Características: O óleo de girassol é essencialmente constituído por 
triacilgliceróis, com alto teor de ácidos graxos insaturados. Possui ação 
antioxidante e anti-inflamatória. Não deve ser mistura de óleos.  
Ingredientes: 100% Óleo de Girassol 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Volume de 900 
ml. 
Prazo de validade:  mínimo 3 meses na data da entrega.  

12   

101 Óleo de soja refinado  
Características: Óleo obtido de matéria-prima vegetal soja, refinado, tipo 
1, cor amarelo claro. Deve estar isento de substâncias estranhas, ter 
aspecto límpido, cor e odor característicos. 
Ingredientes: Óleo de soja 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Volume de 900 
ml. 

200  840 
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Prazo de validade:  mínimo 3 meses na data da entrega.  

102 Orégano desidratado  
Características: Orégano (Origanum vulgare) desidratado ou seco. O 
orégano possui propriedades antioxidantes e antibacterianas. Isento de 
mofo, bolor, sujidades e características estranhas ao alimento 
Ingredientes: Folhas de orégano desidratada 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso 8 gramas. 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

80   

103 Pano multiuso em rolo  
Características: Pano multiuso, fibras resistentes, 50% viscose e 50% 
poliéster, que não retém odor, boa absorção. Rolo com 600 unidades, 
sendo a medida de 20x40cm cada folha, rolo contendo 240 metros. 
Embalagem: Rolo contendo 600 unidades e 240 metros. 

12  100 

104 Pêssego em calda  
Características: Pêssego sem casca e sem caroço cortado ao meio, em 
calda.  
Ingredientes: Pêssego em metades, água, açúcar e acidulante. NÃO 
CONTÉM GLÚTEN. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Lata com peso 
líquido de 800 gramas e drenado 430 gramas. 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

12   

105 Pó para preparo de gelatina zero açúcar sabores diversos  
Características: Pó para preparo de gelatina, deve ficar com consistência 
firme e macia. Deve ter rendimento de 500 ml. 
Ingredientes: Gelatina, maltodextrina de milho, sal, suco desidratado de 
uva, reguladores de acidez, aromatizante, edulcorantes e corantes. 
Alérgicos: pode conter ovos, soja, trigo, centeio, cevada, aveia e leite. 
Contém glúten. Contém fenilalanina. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso 12 gramas. 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

100   

106 Pó para preparo de pudim zero açúcar sabores diversos  
Características: Pó para preparo de pudim zero açúcar, deve ficar com 
consistência cremosa macia. Deve ter rendimento de 500 ml. 
Ingredientes: Amido de milho, sal, espessante, antiumectante, 
edulcorantes e aromatizante. Alérgicos: pode conter soja, leite, ovos, trigo, 
cevada, centeio e aveia. Contém glúten. Contém fenilalanina. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso 30 gramas. 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

100   

107 Pó para pudim sabores diversos  
Características: Pó para preparo de pudim, deve ficar com consistência 
cremosa e macia. Deve ter rendimento de 500 ml. 
Ingredientes: Amido de milho, açúcar, sal, edulcorantes, aromatizante, 
espessante, corantes.  
ALÉRGICOS: PODE CONTER SOJA, LEITE, OVOS, TRIGO, CEVADA, 
CENTEIO E AVEIA. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso 50 gramas. 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

150   
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108 Polvilho azedo  
Características: Obtido por meio da fermentação natural do polvilho 
doce, derivado da mandioca. Deve possuir sabor mais azedo e intenso e 
boa capacidade de expansão durante o cozimento. Apresenta-se como pó 
branco. Deve estar isento de larvas, insetos ou qualquer outra substancia 
que possa causar danos a saúde do consumidor. Por não ter glúten e 
lactose tem indicação para dietas que exigem a exclusão destes 
ingredientes. 
Ingredientes: fécula de mandioca.  
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso 500 gramas. 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

50  412 

109 Polvilho doce  
Características: Também conhecido como goma ou fécula de mandioca, 
é um alimento extraído da mandioca. Deve possuir textura fina e leve, com 
sabor suave. Apresenta-se como pó branco. Deve estar isento de larvas, 
insetos ou qualquer outra substancia que possa causar danos à saúde do 
consumidor. Por não ter glúten e lactose tem indicação para dietas que 
exigem a exclusão destes ingredientes, além de sua indicação em dietas 
de baixo conteúdo de carboidrato. 
Ingredientes: fécula de mandioca (polvilho doce).  
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso 500 gramas. 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

50  412 

110 Pote com tampa capacidade 100 ml descartável  
Características: Pote com capacidade de 100 ml, fabricado em 
poliestireno (PS), descartável, com medidas de 6,5 cm de largura e 5 cm 
de altura. Deve possuir tampa.  
Embalagem: Pacote com 100 unidades 

60   

111 Prato de plástico descartável para sobremesa  
Características: Prato plástico pequeno para sobremesa, fabricado em 
poliestireno (PS), descartável, com dimensão de 15 cm.   
Embalagem: Pacote com 10 unidades 

1000   

112 Prato fundo em vidro temperado transparente e liso.  
Características: Prato fundo produzido em vidro temperado, devendo ser 
transparente e liso. Dimensões: altura mínima de 3cm e diâmetro mínimo 
de 22 cm.  
Unidade 

50  2000 

113 Proteína texturizada de soja miúda escura  
Características: a Proteína texturizada de soja (PTS) é o grão da soja 
selecionado, que passa pelo processo de quebra, para separar a polpa da 
casca, sendo que a polpa é transformada em farelo e então texturizado 
originando o floco. Apresenta níveis mínimos de 50% de teor de proteína 
base seca. Deve estar isento de larvas, insetos ou qualquer outra 
substancia que possa causar danos à saúde do consumidor 
Ingredientes: Farinha de soja desengordurada texturizada, corante 
caramelo (INS 150d) e antioxidante (INS 223) 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso 1 kg. 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

20   

114 Queijo branco tipo ricota fresca sem sal  
Características: Ricota fresca sem sal, deve ter textura macia e 
granulosa, com sabor levemente ácido e suave. Baixo teor de gordura. 
Deve estar refrigerado.  
Ingredientes: Soro de leite pasteurizado, leite desnatado, sal (cloreto de 
sódio) e ácido lático (INS 270). CONTÉM LACTOSE. ALÉRGICOS: 
CONTÉM LEITE E DERIVADOS. NÃO CONTÉM GLÚTEN. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso 1 kg. 
Prazo de validade:  mínimo 3 meses na data da entrega.  

15  114 
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115 Queijo mussarela fatiado  
Características: Queijo de massa semi-cozida, não maturado com sabor 
levemente ácido e salgado. Textura macia e cremosa. Deve estar 
refrigerado. 
Ingredientes: Leite pasteurizado, cloreto de sódio, cloreto de cálcio, 
fermento lático e coagulante. ALÉRGICOS: CONTÉM LEITE. CONTÉM 
LACTOSE.  
NÃO CONTÉM GLÚTEN. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso 1 kg. 
Prazo de validade:  mínimo 3 meses na data da entrega.  

60  278 

116 Queijo parmesão ralado  
Características: Queijo parmesão ralado deve apresentar-se com textura 
granulada, sabor de intensidade acentuada de queijo maturado. Textura 
compacta, granulosa e quebradiça, com cor amarelo-palha. 
Ingredientes: leite pasteurizado, cloreto de sódio, cloreto de cálcio, 
fermentos láticos, coagulante e conservadores. ALÉRGICOS: CONTÉM 
LEITE. CONTÉM LACTOSE. NÃO CONTÉM GLÚTEN. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso 100 gramas. 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

80   

117 Quirerinha de milho amarela tipo grossa  
Características: Quirerinha ou canjiquinha de milho, resultante da quebra 
do grão de milho, apresenta textura granulada grossa e irregular e de 
coloração amarela.   
Ingredientes: Quirera amarela 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso 1 kg. 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

50  1600 

118 Refresco em pó sabores diversos 
Características: Pó para o preparo de suco, já contendo açúcar, nos 
sabores pêssego, laranja, maracujá, manga ou abacaxi. Deve ter 
rendimento de 10 litros para cada quilo de pó.  
Ingredientes: Açúcar, polpa de fruta desidratada, vitamina C, acidulante, 
aromatizantes, antiumectante, regulador de acidez, corante. NÃO 
CONTÉM GLÚTEN. Colorido artificialmente. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso 1 kg. 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

12   

119 Saco Amostra Tarja Estéril P Coleta Alimentos  
Característica: Saco de plástico estéril para amostra de alimentos. Deve 
ser estéril, fechado e lacrado nos 4 lados. Apresentando largura de 12 cm 
e comprimento de 25 cm com espessura de 6 micra. Deve ter também 
uma tarja branca para possibilitar a escrita de identificação da amostra 
coletada.  
Embalagem: pacote com 1000 unidades 

70  20 

120 Sagu  
Características: Elaborada com fécula de mandioca, com formado de 
pequenas bolinhas brancas, que quando em contato com a água ficam 
macias e translúcidas. Classe pérola, tipo 1. 
Ingredientes: sagu de mandioca 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso 500 gramas. 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

30   

121 Sal refinado  
Características: Sal refinado ou sal de cozinha, deve ter textura fina e 
branca. O produto deve apresentar umidade máxima de 1%, O produto 
não deve apresentar sujidades, parasitas e larvas. Não deve ter presença 

100  678 
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de insetos, larvas ou qualquer outro componente que possa causar danos 
à saúde.  
Ingredientes: cloreto de sódio, iodato de potássio e antiumectantes. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Peso 1 kg. 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

122 Sardinha em conserva ao próprio suco com óleo comestível  
Características: Devem apresentar-se com corpo alongado, 
subcilíndrico, sem manchas de fungos ou deterioração.   
Ingredientes: sardinhas, líquido de constituição (ao próprio suco), óleo 
comestível e sal. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Deve estar intacta sem 
amassados e carimbo certificado de inspeção federal (SIF) ou estadual 
(SIE). Rotulagem nutricional obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro 
de 2003). Embalagem com peso de 125g líquido e 84g drenado. 
Prazo de validade:  Fabricação: máximo 60 dias e data de validade de 10 
meses na hora da entrega  

100   

123 Suco tipo néctar de polpa de fruta sem açúcar (suco de fruta 
concentrado).  
Características: Bebida líquida de suco de fruta concentrado, sem 
adicionais de açúcar. Nos sabores pêssego, laranja, maracujá, morango 
e uva. 
Ingredientes: Suco de fruta Concentrado não fermentado. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas ou estufadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem 
nutricional obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). 
Embalagem com volume de 200 ml e com canudo. 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

500   

124 Suco tipo néctar de polpa de fruta, mínimo 40% de polpa e açúcar.  
Características: Bebida líquida de suco de fruta concentrado de no 
mínimo 40% e açúcar. (Acidulante, espessante, aroma idêntico ao natural 
de fruta, antioxidante, vitamina e corante natural). Nos sabores pêssego, 
laranja, maracujá, morango e uva. 
Ingredientes: Água, açúcar, suco de fruta concentrado, acidulante, 
edulcorante, aromatizante natural e antioxidante.  
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas ou estufadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem 
nutricional obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). 
Embalagem com volume de 200 ml e com canudo. 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

400   

125 Toalha de papel branco  
Característica: Rolo de papel branco absorvente folha dupla, com 
medidas de 19x20,5 cm cada folha, sendo o rolo com 60 toalhas  
Embalagem: Pacote com 2 unidades 

30   

126 Uva passa escura sem semente 
Características: Uva escura sem semente desidratada, sem adição de 
açúcar. Deve ser isento de insetos, larvas ou outros contaminantes que 
possam colocar a saúde do consumidor em risco.   
Ingredientes: Uva-passa escura sem semente. 
Embalagem: Acondicionados em embalagens íntegras, sem estar 
danificadas, devendo ser de material atóxico. Rotulagem nutricional 
obrigatória (RDC nº 360, de 23 de dezembro de 2003). Embalagem com 
peso de 100 gramas. 
Prazo de validade:  mínimo 6 meses na data da entrega.  

30   

127 Válvula de segurança para panela de pressão – Tamanho 10 litros 
Unidade 

12  20 
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128 Válvula de segurança para panela de pressão – Tamanho 15 litros 
Unidade 

  20 

129 Válvula de segurança para panela de pressão – Tamanho 20 litros 
Unidade 

  20 

130 Válvula de segurança para panela de pressão – Tamanho 4,5 litros 
Unidade 

  30 

131 Válvula de segurança para panela de pressão – Tamanho 7 litros 
Unidade 

  30 

132 Vinagre branco de álcool  
Características: produzido a partir da fermentação da cana-de-açúcar. 
Para uso culinário. Acidez entre 4 a 6% de ácido acético.  
Ingredientes: Fermentado acético de álcool hidratado e conservante INS 
224 
Embalagem: Acondicionados em garrafas íntegras, de plástico atóxico. 
Rotulagem nutricional obrigatória (RDC Nº 360, de 23 de dezembro de 
2003). Volume líquido de 900 ml.  
Prazo de validade: mínimo 6 meses na data da entrega.  

80  840 

 

 
b. Da consulta ao almoxarifado: O Setor de Nutrição e Dietética do Hospital Municipal Santo Antônio 

dispõe de um espaço exclusivo e devidamente estruturado para o armazenamento de gêneros 

alimentícios. O depósito de alimentos atende às normas da Vigilância Sanitária para conservação, 

higiene e segurança alimentar, possuindo capacidade para suprir as necessidades do hospital por um 

período médio de até dois meses 

 

b. Da verificação de saldo em Ata de Registro de Preços:   

A Equipe de Planejamento realizou, em 18 de junho de 2025, consulta às Atas de Registro de Preços 

vigentes no Município, referentes ao segmento em questão. Constatou-se que, para o atendimento ao 

objeto deste estudo, há Atas de Registro de Preços disponíveis no sistema CinCatarina. Contudo, o 

consórcio apresenta algumas inconsistências que podem inviabilizar a aquisição dos itens e, 

consequentemente, comprometer o fornecimento regular de alimentação aos pacientes. 

Os principais problemas identificados foram: 

- Indisponibilidade da quantidade necessária no sistema; 

- Itens bloqueados para compra; 

- Itens suspensos temporariamente para troca de marca; 

- Falta de disponibilidade geral para determinados produtos. 

 

c. A Equipe de Planejamento realizou no dia 18/06/2025, consulta das Atas de Registro de Preços 

vigentes no Município para o segmento e verificou que para atender o objeto deste estudo há Atas de 

Registro de Preços disponíveis no CinCatarina, no entanto, o consorcio apresenta alguns 

problemas que podem inviabilizar a compra dos itens, gerando problemas no fornecimento de 

alimentação aos pacientes. Os problemas comumente apresentados são:  

- Não dispõe da quantidade prevista para uso disponível no sistema; 

- Item encontra-se bloqueado para compra; 

- Item encontra-se suspenso para compra para troca de marca; 

- Não há disponibilidade  
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d. Do local de entrega: Os gêneros alimentícios e descartáveis deverão ser entregues nos 

seguintes endereços conforme quadro 3 de distribuição abaixo/anexo: 

Quadro 3. Endereços para as entregas dos itens alimentares.  

 

QUADRO DE DISTRIBUIÇÃO DOS ITENS 
Instituição Endereço 

Hospital Municipal Santo Antônio Rua Alóis Tyszka, número 250, Centro, Itaiópolis, CEP 89340-000 Horário para 
entrega de segunda a sexta feira: 08:00 as 17:00 h 

Secretaria Municipal de 
Administração 

Departamento de Compras - Prefeitura Municipal de Itaiópolis Rua Getúlio Vargas, 
308, Centro, Itaiópolis, Santa Catarina, CEP: 89340-000 Horário para entrega de 
segunda a sexta feira das 08:00 às 11:30 e das 13:00 às 16:30 h 

C.E.I. Bom Jesus (distância 
aproximada do Centro – 3Km) 

Rua Henrique Becker s/n – Bairro Bom Jesus 

C.E.I. Vila Nova (distância 
aproximada do Centro – 2Km) 

Rua Hélio Wagner, s/n – Bairro Vila Nova 

C.E.I. Crescer Rua Alois Tyszka, 1632 - Centro 

C.E.I. Lucena (distância aproximada 
do Centro – 3Km) 

Rua Roberto Wagner, s/n – Bairro Lucena 

C.E.I. Tia Erci  Rua Costa Carvalho, s/n – Centro 

C.E.I. Semeando o Saber Rua Engelberto Linzmeier, s/n – Bairro Bom Jesus 

E. M. Centro Educativo Itaiópolis Rua Tancredo Neves, 88 - Centro 

E.M. Rio da Estiva (distância 
aproximada do Centro – 20Km – 
rodovia pavimentada) 

BR 116 – Km 35 – localidade de Rio da Estiva 

E.M. Bom Jesus - (distância 
aproximada do Centro – 3Km) 

Rua Henrique Plautz, 214 – Bairro Bom Jesus 
 

E.M. Renascer Rua Alois Tyszka, 1789 – Centro 

P.E. Escolar Menino Jesus 
(distância aproximada do Centro – 3 
Km) 

Rua Francisco Schelbauer n° 11, Bairro Bom Jesus 

P.E. Abelhinha Feliz  Rua Duque de Caxias, 575 – Centro 

Depósito Central de Alimentação 
Escolar (anexo à Secretaria 
Municipal de Educação e Esporte 

Rua Paulo Klodzinski, 799 - Centro 

Secretaria Municipal de Educação e 
Esporte  

Rua Paulo Klodzinski, 799– Centro 

 

 
e. Do Sistema de Registro de Preços: A necessidade da Administração, referente ao fornecimento 

de alimentos e descartáveis para o preparo de refeições do Hospital Municipal Santo Antônio, 

Secretaria Municipal de Administração e Secretaria Municipal de Educação deverá ser processada pelo 

Sistema de Registro de Preços, conforme as disposições da Lei Federal nº 14.133/2021 e do Decreto 

Municipal nº 3.000/2023. Esse modelo de contratação visa assegurar eficiência, economicidade e 

transparência, permitindo a aquisição de gêneros alimentícios e descartáveis conforme a demanda, 

sem necessidade de novos processos licitatórios a cada contratação. 

 

7. LEVANTAMENTO DO MERCADO 

 

a. Soluções disponíveis no mercado: 

Descrição detalhada da solução Valor estimado 

Solução 1 Terceirização do sistema de servimento de alimentação e 
insumos 

 

Solução 2 Aquisição própria de insumos através de ata de registro de 
preço no Cincatarina 

 

Solução 3 Processo licitatório   

 

Solução 1 – Terceirização do fornecimento de alimentação: 
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Considera-se a possibilidade de terceirizar o fornecimento de refeições hospitalares. Entretanto, o baixo 

volume de refeições servidas diariamente torna o contrato economicamente desvantajoso, uma vez 

que reduz o interesse de empresas especializadas em Alimentação e Nutrição em assumir a unidade 

hospitalar, resultando em elevação significativa do custo por refeição. 

Cabe destacar que o Hospital Municipal Santo Antônio já possui estrutura física adequada e equipada 

para o preparo das refeições, bem como equipe de profissionais capacitados para a execução dos 

serviços de alimentação e nutrição. Diante disso, o custo operacional interno torna-se inferior ao de 

uma terceirização, demonstrando maior viabilidade econômica e funcional para a manutenção do 

serviço próprio. 

 

Solução 2 – Aquisição direta por meio de Ata de Registro de Preços (CinCatarina): 

A aquisição de gêneros alimentícios por meio de Atas de Registro de Preços disponíveis no sistema 

CinCatarina apresenta-se como alternativa viável, contudo, essa modalidade nem sempre contempla a 

totalidade dos insumos necessários para o atendimento das demandas do hospital. Além disso, 

observam-se recorrentes limitações, como indisponibilidade de produtos em quantidade suficiente, 

itens bloqueados ou suspensos para compra, o que pode comprometer a regularidade do fornecimento 

e, consequentemente, o planejamento alimentar da instituição. 

 

Solução 3 - Processo licitatório 

A realização de processo licitatório, mesmo diante da existência de outras opções de aquisição no 

mercado, apresenta-se como a alternativa mais segura e vantajosa para a Administração Pública. Por 

meio da licitação, é possível assegurar a seleção da proposta mais vantajosa, em conformidade com 

os princípios da legalidade, isonomia, economicidade e transparência previstos na Lei nº 14.133/2021. 

Além disso, o procedimento licitatório garante maior competitividade entre fornecedores, amplia as 

possibilidades de obtenção de melhores preços e condições de fornecimento, e reduz o risco de 

descontinuidade no abastecimento. Dessa forma, a licitação se configura como o meio mais adequado 

para garantir o interesse público, especialmente quando as alternativas existentes, como atas de 

registro de preços de consórcios, apresentam limitações quanto à disponibilidade e regularidade dos 

produtos. 

 

b. Da exclusividade de participação de fornecedores na condição de ME/EPP/COOP na 

licitação/dispensa: Em atenção ao disposto na Lei Complementar n° 123/2006, após análise da 

solução no mercado, a Equipe de Planejamento entende que a aplicação de exclusividade a licitação 

não prejudica a competitividade e eficiência do certame. 

 

b1. A justificativa para não aplicação da regra* de exclusividade de participação de fornecedor 

na condição de ME/EPP/COOP em licitação/dispensa se fundamenta no inciso I do artigo 10 do 

Decreto nº 8.538/2015. 

 

8. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAÇÃO 

 

O valor total estimado para a aquisição/contratação do objeto pretendido pela Unidade Requisitante é 

de R$ 430.529,12 (quatrocentos e trinta mil, quinhentos e vinte e nove reais e doze centavos). 

SOLUÇÃO 

9. DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO COMO UM TODO 

Da solução escolhida: Solução nº 3. 

 

A presente solução, licitação, visa garantir o fornecimento contínuo e regular de gêneros 

alimentícios destinados à produção das refeições do Hospital Municipal Santo Antônio, assegurando a 
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manutenção dos serviços de alimentação hospitalar em conformidade com os princípios da eficiência, 

economicidade e continuidade do serviço público. 

Atualmente, o Município de Itaiópolis, SC, integra o consórcio público CinCatarina, que 

disponibiliza Atas de Registro de Preços para aquisição de diversos insumos. Entretanto, a utilização 

exclusiva dessas atas tem se mostrado insuficiente para atender plenamente à demanda institucional, 

uma vez que, com frequência, são constatadas indisponibilidades de produtos nas quantidades 

necessárias, itens bloqueados para compra ou suspensões temporárias de fornecimento para troca de 

marcas. Tais limitações comprometem o planejamento e a execução do cardápio hospitalar, podendo 

acarretar prejuízos à adequada nutrição dos pacientes. 

Diante desse cenário, e em observância ao Prejulgado nº 2516 do Tribunal de Contas do 

Estado de Santa Catarina, bem como ao disposto no art. 82, inciso VIII, e nos §§ 2º a 7º do art. 86 da 

Lei nº 14.133/2021, justifica-se a opção pela realização de processo licitatório próprio. 

Tal medida se fundamenta na vantajosidade administrativa e operacional, uma vez que 

permitirá ao Hospital assegurar o abastecimento contínuo de insumos alimentares, atendendo 

integralmente às necessidades do serviço e evitando desabastecimentos decorrentes de limitações do 

consórcio. Ressalta-se que a licitação será conduzida observando-se os princípios da economicidade, 

isonomia e transparência, buscando sempre a melhor proposta para o interesse público. 

Portanto, a adoção de licitação própria constitui a solução mais adequada e vantajosa ao 

Município, garantindo segurança no fornecimento, autonomia na gestão das aquisições e manutenção 

da qualidade dos serviços prestados à população usuária do sistema público de saúde. 

  

10. JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NÃO DA SOLUÇÃO 

 

Considerando a natureza e a diversidade dos gêneros alimentícios a serem adquiridos, opta-

se pela licitação por item, e não por lote, em conformidade com o disposto no art. 40, inciso XI, e art. 

23, §1º, da Lei nº 14.133/2021, que preveem a necessidade de parcelamento do objeto sempre que 

tecnicamente viável e economicamente vantajoso à Administração Pública. 

A licitação por item amplia a competitividade entre fornecedores, permitindo a participação de 

empresas de pequeno, médio e grande porte, que muitas vezes atuam de forma segmentada no 

mercado, assim como, nem todas as empresas dispõe de todos os itens de um lote por exemplo, 

limitando a participação. Essa forma de contratação evita restringir a disputa a empresas de maior porte 

capazes de fornecer todos os itens em conjunto, o que poderia elevar os custos e reduzir a 

economicidade do processo. 

Além disso, o parcelamento por item possibilita melhor controle de qualidade e regularidade no 

fornecimento, uma vez que cada fornecedor é responsável apenas pelos produtos de sua 

especialidade, garantindo maior eficiência logística e segurança alimentar. 

Dessa forma, a licitação por item mostra-se a alternativa mais vantajosa ao interesse público, 

assegurando melhores condições de preço, qualidade e atendimento às necessidades do Hospital 

Municipal Santo Antônio, ao mesmo tempo em que promove ampla concorrência e maior 

possibilidade de êxito no processo licitatório. 

  

11. CONTRATAÇÕES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES 

 

A necessidade institucional do presente Estudo, não possui relação com outras contratações 

da Administração, inclusive futuras.  

 

PLANEJAMENTO 

12. RESULTADOS PRETENDIDOS 



MUNICÍPIO DE ITAIÓPOLIS 
ESTADO DE SANTA CATARINA  

CNPJ 83 .102 .517/0001 -19 -  Fone/Fax (47)  3652 -2211  
Av .  Getú l io Vargas ,  308 –  Centro -  CEP- 89.340 -000  

www. i ta iopol i s .sc .gov.br  

 

34 
 

Pretende-se com a presente contratação garantir a aquisição de gêneros alimentares de 

qualidade, em quantidade adequada, promovendo o abastecimento eficiente e a segurança alimentar 

dos pacientes e acompanhantes do internamento e observação hospitalar, bem como, das crianças 

atendidas pela secretaria municipal de educação no seu período escolar. Além de garantir em 

quantidade suficiente o café para o setor administrativo do município de Itaiópolis. Inclui-se nos 

resultados pretendidos a econômica e eficiência, obtendo melhores condições de preços e qualidade 

do produto, otimizando recursos públicos. A garantia do atendimento dos gêneros alimentares, em 

relação aos padrões de qualidade e segurança, conforme o parâmetro do inciso X do art. 7º da IN 

40/2020. Além dos princípios da transparência e legalidade assegurando que o processo seja 

conduzido de forma transparente, com critérios claros e justos, promovendo a lisura na contratação. 

 

13. PROVIDÊNCIAS A SEREM ADOTADAS 

 

A contratação do objeto do presente estudo não prevê a necessidade de adequação no 

ambiente onde será alocado o objeto ou de rotinas administrativas da Unidade Requisitante, tendo em 

vista que as licitações de gêneros alimentares vigentes, já funcionam dentro de uma rotina de entrega 

de alimentos, com periodicidade e horários já estabelecidos, não afetando a rotina de trabalho dos 

colaboradores.    

14. POSSÍVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS 

 

Em atendimento às diretrizes de sustentabilidade, a Equipe de Planejamento verificou os 

possíveis impactos ambientais que envolvem a presente contratação, para as quais observou a 

viabilidade de prever as seguintes medidas mitigadoras e critérios de sustentabilidade no Termo de 

Referência:  

- Gestão de resíduos: já é realizada e estabelecida como pratica tanto no ambiente hospitalar 

como escolar, a gestão de resíduos gerados no processo de produção de alimentos, a exemplo, são 

separadas as embalagens de alimentos, como plástico, papel, papelão, alumínio, além dos resíduos 

alimentares, sendo dado o devido armazenamento, transporte e descarte dos mesmos.  

- Promoção de práticas sustentáveis: incentivo aos fornecedores para reduzir caixas de 

papelão no momento da entrega, contribuindo assim, para a preservação do meio ambiente.  

 

15. POSICIONAMENTO CONCLUSIVO E DECLARAÇÃO DE VIABILIDADE E/OU ADEQUAÇÃO DA 

CONTRATAÇÃO PARA O ATENDIMENTO DA NECESSIDADE A QUE SE DESTINA 

 Esta equipe de planejamento declara viável esta contratação com base neste Estudo Técnico 

Preliminar.   

Justificativa da viabilidade: Torna-se viável a contratação na modalidade Ata de Registro de preço 

por se tratar de aquisição parcelada do objeto. 

 Esta equipe de planejamento declara viável com restrições esta contratação com base neste 

Estudo técnico Preliminar. 

Justificativa da viabilidade com restrições:  

 

 Esta equipe de planejamento declara inviável esta contratação com base neste Estudo Técnico 

Preliminar. 

Justificativa da inviabilidade:  

16. LOCAL E DATA DA FINALIZAÇÃO DO ESTUDO 

Itaiópolis, 22 de outubro de 2025 
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17. RESPONSÁVEIS PELO ESTUDO TÉCNICO PRELIMINAR 

 

SETOR DE NUTRIÇÃO E DIETETICA - 
HOSPITAL MUNICIPAL SANTO ANTÔNIO 

Ivonilce Venturi - Matrícula: 93761 
CNR10 - 8244 
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