TERMO DE REFERENCIA

Municipio de Porto Unido
Secretaria Municipal de Saude

Necessidade da Administracdo: Aquisicdo de refei¢fes tipo marmitex, destinadas ao
atendimento das necessidades das Secretarias e demais setores da Administragdo Municipal
participantes da contratacdo, para fornecimento aos servidores que desempenham suas atividades
em regime de escala, com jornada de 12 (doze) horas ininterruptas, aos servidores envolvidos em
campanhas, eventos, acles e demais atividades institucionais, bem como aos reeducandos que
prestam servigos junto & Administracdo Municipal, observadas as condicGes e especificacdes
estabelecidas no Termo de Referéncia.

1. DEFINICAO DO OBJETO

Aquisicdo de refeices tipo marmitex, destinadas ao atendimento das necessidades das
Secretarias e demais setores da Administracdo Municipal participantes da contratacdo, para
fornecimento aos servidores que desempenham suas atividades em regime de escala, com jornada
de 12 (doze) horas ininterruptas, aos servidores envolvidos em campanhas, eventos, acdes e
demais atividades institucionais, bem como aos reeducandos que prestam servicos junto a
Administracdo Municipal, observadas as condicOes e especificacdes estabelecidas no Termo de
Referéncia.

O objeto da contratacdo pretendida possui as seguintes especificagoes:

ITEM | QTD DESCRICAO VALOR
UNIT.

VALOR
TOTAL

REFEICAO TIPO MARMITEX, com peso minimo de 700
(setecentos) gramas por unidade, composta por: arroz tipo 1, podendo
ser branco, integral ou parboilizado (200 gramas); carne de primeira
qualidade, podendo ser bovina, suina ou de frango, conforme as
seguintes opgdes: bovina — alcatra, contra-filé, coxdo mole ou
mausculo; suina — bisteca, lombo ou pernil; frango — filé de peito ou
sobrecoxa (150 gramas ap0s 0 preparo); verduras e legumes, com
consisténcia, textura e cor caracteristicas do alimento de primeira
qualidade, preparados, por exemplo, como refogados ou seleta de
legumes (100 gramas); massa ou guarni¢do de primeira qualidade,

01 26.300 | podendo ser dos tipos sémola, caseira ou com ovos, incluindo | R$ 19,95 R$ 524.685,00

exemplos como lasanha, macarrdo e puré de batatas (80 gramas);
feijdo tipo 1, podendo ser carioca ou preto, preparado, por exemplo,
com caldo ou na forma de feijoada (100 gramas); e 02 (dois) tipos de
salada, sendo 01 (uma) crua e 01 (uma) cozida, podendo incluir, por
exemplo, salpicdo, salada cozida de legumes com azeitonas, salada
americana, salada primavera, salada de folhas verdes e tabule (70
gramas). A refeicdo devera ser acompanhada de suco de frutas, em
embalagem individual de 350 ml.

Os quantitativos estimados por requisitante constam do ANEXO I-A -
QUANTITATIVOS POR REQUISITANTE, parte integrante deste Termo de Referéncia.

2. FUNDAMENTACAO DA CONTRATACAO

A presente contratagdo tem por objeto a aquisicdo de refei¢Bes tipo marmitex destinadas
ao atendimento das necessidades das Secretarias e demais setores da Administragdo Municipal
participantes da contratacdo, para fornecimento aos servidores que desempenham suas atividades
em regime de escala, com jornada de 12 (doze) horas ininterruptas, aos servidores envolvidos em
campanhas, eventos, acOes e demais atividades institucionais, bem como aos reeducandos que
prestam servigos junto a Administragdo Municipal.

A medida visa assegurar condi¢fes adequadas de alimentacdo durante o exercicio das
atividades funcionais, especialmente em situagdes em que, em razdo da jornada de trabalho, do
regime de escala, da natureza das atividades ou da necessidade de permanéncia no local de




atuacdo, ndo seja possivel ou conveniente o deslocamento dos servidores e demais beneficiarios
para realizacdo das refei¢cdes em domicilio ou em outros locais.

O fornecimento das refeicOes atende, portanto, a uma necessidade operacional da
Administracdo Municipal, contribuindo para a manutengdo de condic¢Oes adequadas de trabalho
durante jornadas prolongadas e para a continuidade dos servicos e atividades publicas
desenvolvidos pelas Secretarias e setores participantes da contratagéo.

No ambito da Secretaria Municipal de Saude, a necessidade também decorre das
atividades desempenhadas por servidores submetidos a regime de plantdo de 12 (doze) horas, nos
termos da Lei Municipal n° 3.255/2006, bem como da atuacdo de servidores em campanhas e
acOes especiais de saude e dos reeducandos que prestam servicos junto a referida Secretaria.

A contratacdo mostra-se necessaria para possibilitar o atendimento regular das demandas
de alimentacdo decorrentes das jornadas, escalas, campanhas, eventos e demais atividades
institucionais, permitindo que os setores participantes disponham de refeicdes prontas e
adequadamente acondicionadas nos periodos em que houver necessidade de permanéncia dos
servidores e demais beneficiarios em seus locais de atuacéo.

Assim, a contratacdo visa atender de forma planejada e eficiente as necessidades de
fornecimento de refeicbes das Secretarias e demais setores participantes da Administragdo
Municipal, garantindo condigdes adequadas para a continuidade das atividades publicas que
demandem jornadas prolongadas, trabalho em regime de escala ou permanéncia dos servidores e
demais beneficiérios durante os periodos destinados as refei¢oes.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

A solucdo proposta consiste na contratagdo de empresa especializada para o fornecimento
de refeicGes tipo marmitex, destinadas ao atendimento das necessidades das Secretarias e demais
setores da Administracdo Municipal participantes da contratacdo, para fornecimento aos
servidores que desempenham suas atividades em regime de escala, com jornadas prolongadas,
aos servidores envolvidos em campanhas, eventos, acfes e demais atividades institucionais, bem
como aos reeducandos que prestam servicos junto & Administracdo Municipal.

O fornecimento serd realizado conforme a necessidade da Administracdo e mediante
solicitacdo dos setores requisitantes, durante o periodo de vigéncia da Ata de Registro de Precos,
contemplando as quantidades e os periodos de almogo e/ou jantar indicados nas respectivas
solicitacOes, observadas as especificagdes, condi¢des de acondicionamento, conservagao,
qualidade, transporte e entrega estabelecidas neste Termo de Referéncia.

As refeicbes deverdo ser fornecidas em embalagens individuais e adequadas ao
acondicionamento e transporte de alimentos, de forma a preservar sua integridade, higiene,
qualidade e condicfes adequadas para 0 consumo até o0 momento da entrega aos beneficiarios.

No ambito da Secretaria Municipal de Salde, a solucdo também atendera aos servidores
que desempenham suas atividades em regime de escala com jornada de 12 (doze) horas
ininterruptas, nos termos da Lei Municipal n°® 3.255/2006, aos servidores envolvidos em
campanhas e a¢des especiais de salde e aos reeducandos que prestam servicos junto a referida
Secretaria.

A solugdo permite centralizar a contratagdo de refei¢cbes prontas para atendimento das
diferentes demandas da Administracdo Municipal, proporcionando padronizagdo das condigdes
de fornecimento e maior eficiéncia na gestdo das solicitacGes, sem necessidade de aquisicdo
antecipada de quantitativos que possam néo ser efetivamente consumidos.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO

O objeto da contratacdo possui natureza de bem comum, tendo em vista que seus padrdes
de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de
especificagdes usuais de mercado, nos termos do art. 6° inciso XIIl, da Lei Federal n°
14.133/2021.

A contratacdo serd realizada por meio de licitacdo, na modalidade Pregdo Eletronico —
Sistema de Registro de Pre¢os, com critério de julgamento por menor prego por item, nos termos
dos artigos 6°, inciso XLI, 17, § 2° e 34, todos da Lei Federal n°® 14.133/2021.



Para o fornecimento das refeicdes pretendidas, os eventuais interessados deverdo
comprovar que atuam em ramo de atividade compativel com o objeto da licitagdo, bem como
apresentar os documentos necessarios a habilitacdo, nos termos do art. 62 da Lei Federal n®
14.133/2021, especialmente quanto a habilitacdo juridica, & qualificacdo técnica, a regularidade
fiscal, social e trabalhista e a qualificacdo econdmico-financeira, conforme exigéncias
estabelecidas no edital.

Além dos requisitos de habilitacdo, a empresa contratada devera atender integralmente as
especificagdes das refeicBes, condicdes de preparo, acondicionamento, conservacao, transporte e
entrega estabelecidas neste Termo de Referéncia, bem como as normas sanitarias e demais
disposicdes legais aplicaveis ao fornecimento de alimentos.

4.1 REQUISITOS ESSENCIAIS PARA O ATENDIMENTO DA NECESSIDADE

. Quantidade e composicao: cada refei¢do tipo marmitex devera possuir peso minimo
de 700 (setecentos) gramas (considerando o alimento preparado), observando integralmente a
composicao e os quantitativos estabelecidos no item 1 deste Termo de Referéncia, além do
fornecimento do suco de frutas de 350 ml.

o Qualidade dos alimentos: os alimentos utilizados no preparo das refei¢cdes deverdo
apresentar condicdes adequadas de qualidade, conservagdo, higiene, aparéncia, odor, sabor e
caracteristicas proprias de cada produto, sendo vedada a utilizacdo de alimentos impréprios
para consumo ou que apresentem sinais de deterioragdo, alteragdo ou contaminag&o.

o Preparo e manipulacdo: as refeicOes deverdo ser preparadas e manipuladas em
condigdes higiénico-sanitarias adequadas, observando-se as normas sanitarias aplicaveis a
producdo, manipulacdo, acondicionamento, conservacao e transporte de alimentos.

o Embalagem: as refeices deverdo ser acondicionadas individualmente em
embalagens apropriadas, resistentes, atoxicas, descartaveis e devidamente fechadas, capazes
de preservar a integridade, higiene, qualidade e condi¢cBes adequadas de consumo dos
alimentos durante o transporte e até 0 momento da entrega.

o Talheres e guardanapos: cada refeicdo devera ser acompanhada de talheres
descartaveis e guardanapo, em quantidade suficiente para o consumo.

. Solicitacdo diaria: o fornecimento ocorrera mediante solicitacdo dos setores
requisitantes, que informardo a Contratada o quantitativo de refei¢cbes necessario e o periodo
de fornecimento, observadas as especificacGes estabelecidas neste Termo de Referéncia.

o Informag&o do cardépio: por ocasido de cada solicitacéo diaria, a Contratada devera
informar a Administracdo o cardapio que serd fornecido, discriminando os principais
componentes da refei¢éo, observadas as especificacdes e condi¢des estabelecidas neste Termo
de Referéncia.

o Capacidade de fornecimento: a Contratada devera possuir capacidade operacional
para atender aos quantitativos solicitados pela Administracdo, nos dias, horarios e locais
estabelecidos nas respectivas solicitagdes.

o Alimentos preparados: € vedado o fornecimento de alimentos preparados
anteriormente para outros fornecimentos, bem como o reaproveitamento de sobras de refeigcdes
ou preparacdes que ndo tenham sido destinadas ao consumo no fornecimento correspondente.

o Qualidade e seguranca: as refei¢des deverdo ser entregues em condi¢fes adequadas
para o consumo, sendo vedado o fornecimento de alimentos que apresentem odor, sabor,
aparéncia ou outras caracteristicas incompativeis com as condigdes normais de consumo.

4.2 NORMATIVOS APLICAVEIS
A execucdo do objeto devera observar a legislacdo e as normas sanitarias aplicaveis
ao preparo, manipulacdo, acondicionamento, conservacdo, transporte e fornecimento de
alimentos, especialmente:
e Lei Federal n° 14.133/2021, no que se refere as normas aplicaveis as contratacdes
publicas e ao planejamento da contratacao;
e Resolucdo RDC ANVISA n° 216/2004, que dispde sobre o Regulamento Técnico de Boas
Praticas para Servicos de Alimentacdo, aplicavel as atividades de preparacédo,
manipulagdo, armazenamento, transporte e fornecimento de alimentos;



e Resolucdo RDC ANVISA n° 275/2002, quando aplicavel as atividades desenvolvidas
pela Contratada, especialmente quanto aos Procedimentos Operacionais Padronizados e
as Boas Préticas de Fabricagdo para estabelecimentos produtores ou industrializadores de
alimentos;

e Portaria SVS/MS n° 326/1997, que estabelece requisitos de condicBes higiénico-
sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagcdo para estabelecimentos produtores e
industrializadores de alimentos, quando aplicavel a atividade desenvolvida pela
Contratada;

o legislacdo sanitaria estadual e municipal aplicavel, inclusive as normas expedidas pelos
6rgdos de vigilancia sanitaria competentes, conforme a natureza da atividade e do
estabelecimento da Contratada;

e demais normas sanitarias e de seguranca dos alimentos aplicaveis ao objeto, vigentes
durante a execugéo da contratag&o.

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

As Secretarias e demais setores participantes da contratacdo efetuardo os pedidos das
refeicdes mediante Solicitacdo de Fornecimento, conforme a necessidade, sendo que o0s
quantitativos registrados poderdo ser solicitados durante o periodo de vigéncia da Ata de Registro
de Precos, observadas as condicOes estabelecidas no Edital e seus anexos.

A empresa contratada devera realizar o fornecimento das refei¢des diariamente, conforme
a demanda da Administracdo, inclusive aos sabados, domingos e feriados, quando houver
solicitacdo, abrangendo os periodos de almoco e jantar, de acordo com a necessidade de cada
setor requisitante.

Apos o recebimento da solicitacdo, a empresa contratada devera efetuar a entrega das
refeicGes nos locais indicados pelas Secretarias ou setores requisitantes, dentro do Municipio de
Porto Unido/SC (exceto interior), nas quantidades e horarios estabelecidos na respectiva
solicitagdo, sem custo adicional para a Administracdo, sendo de inteira responsabilidade da
contratada o transporte e a entrega das refeicdes.

A guantidade de marmitas sera informada diariamente pelo setor requisitante a empresa
contratada, até as 10h30min para as refeicdes destinadas ao almogo e até as 19h30min para as
refeicOes destinadas ao jantar, por meio do canal de comunicacdo previamente estabelecido entre
as partes.

Por ocasido de cada solicitacdo diadria, a empresa contratada devera informar a
Administracdo o cardapio que serd fornecido, discriminando os principais componentes das
refeicGes, observadas as especificacOes estabelecidas neste Termo de Referéncia, devendo o
cardépio informado corresponder as refei¢des efetivamente entregues.

As refeicBes destinadas ao almogo deverdo ser entregues até as 12h00min, enquanto as
destinadas ao jantar deverdo ser entregues até as 21h00min, nos locais indicados na respectiva
Solicitagdo de Fornecimento, ou em outros horérios previamente estabelecidos pelo setor
requisitante.

As refeigdes deverdo ser acondicionadas em recipientes individuais e adequados ao
acondicionamento e transporte de alimentos, em conformidade com a legislacéo vigente, de modo
a preservar sua qualidade, integridade, higiene e condigdes adequadas de conservagéo, inclusive
quanto a temperatura, até 0 momento da entrega.

Os alimentos fornecidos deverdo ser preparados com matérias-primas e insumos de
primeira qualidade, admitindo-se a utilizag&o de produtos semielaborados considerados essenciais
ao processo, desde que atendidas as exigéncias de higiene e seguranca alimentar estabelecidas
pela legislacdo vigente e pelos 6rgdos de Vigilancia Sanitaria.

E vedada a utilizagdo, no preparo das refeicdes, de alimentos anteriormente preparados
pela empresa e que ndo tenham sido destinados ao consumo no fornecimento correspondente,
bem como o reaproveitamento de sobras de refei¢cGes anteriormente produzidas.

Os alimentos preparados deverdo observar, em todas as fases de manipulacdo e preparo,
as condicOes adequadas de higiene, conservacdo, qualidade e seguranca alimentar, a fim de
preservar suas caracteristicas e assegurar condi¢des adequadas para 0 consumo.



A empresa contratada deverd assumir integral responsabilidade pela qualidade e
adequacao das refeices fornecidas, cabendo aos responsaveis pelo recebimento recusa-las caso
ndo atendam as especificagcOes estabelecidas no Edital, neste Termo de Referéncia ou na
respectiva Solicitacdo de Fornecimento.

Juntamente com cada marmita deverdo ser fornecidos talheres descartaveis e guardanapos
de papel, sem custo adicional para a Administracao.

As refeigBes que ndo atenderem as exigéncias estabelecidas no Edital e seus anexos serdo
recusadas no ato do recebimento, devendo a empresa contratada realizar sua retirada e promover
a respectiva substituicdo, sem qualquer custo adicional para a Administracdo, no prazo
estabelecido pelo setor requisitante, de modo a ndo comprometer o atendimento da demanda.

Caso ocorra fato que possa impossibilitar ou prejudicar o fornecimento na data ou horério
estabelecido, a empresa contratada deverd comunicar a Administragdo com antecedéncia minima
de 15 (quinze) dias, sempre que se tratar de situacdo previamente conhecida ou previsivel,
informando a ocorréncia e as providéncias necessarias para assegurar a continuidade do
fornecimento. Nas situagdes imprevisiveis ou supervenientes, a comunicacdo devera ser realizada
imediatamente apds a contratada tomar conhecimento do fato, sem prejuizo das demais
obrigacdes assumidas e das medidas cabiveis em caso de descumprimento.

5.1. DA AVALIACAO DA QUALIDADE DAS REFEICOES

A Administracdo podera realizar avaliacbes periddicas da qualidade das refeicdes
fornecidas, inclusive mediante verificagcdes no local de producéo, observando as disposi¢des da
Resolucdo RDC ANVISA n° 216/2004 e, quando aplicavel as atividades desenvolvidas pela
Contratada, da Resolugdo RDC ANVISA n° 275/2002, bem como as demais normas sanitarias
pertinentes.

Como instrumento complementar de acompanhamento, a Administracdo podera aplicar
guestionarios aos servidores e demais beneficiarios atendidos, com o objetivo de aferir a
satisfacdo dos usuarios e identificar eventuais ocorréncias relacionadas a qualidade do
fornecimento.

O questionario podera contemplar aspectos relacionados ao sabor, temperatura,
guantidade, composicdo, aparéncia, acondicionamento, qualidade geral da refeicdo e
pontualidade da entrega,
além de campo destinado ao registro de observacdes e ocorréncias especificas.

Os resultados das avaliagcbes poderdo ser utilizados pela Administracdo para fins de
acompanhamento e fiscalizacdo da execucdo da contratacdo, identificacdo de ocorréncias
recorrentes e adocéo das medidas administrativas cabiveis, quando constatadas desconformidades
em relacdo as condicOes estabelecidas no Edital, no Termo de Referéncia ou na respectiva
Solicitacdo de Fornecimento.

As avaliacGes de satisfacdo, por si s, ndo substituirdo a fiscalizacdo técnica do objeto
nem os procedimentos de recebimento, recusa e substituicdo das refeicdes que apresentarem
desconformidade, servindo, contudo, como instrumento complementar para subsidiar a
fiscalizagdo e 0 acompanhamento da qualidade do fornecimento.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

A gestdo e a fiscalizacdo do objeto contratado serdo realizadas conforme o disposto no
Decreto Municipal n® 1.714, de 27 de margo de 2023, que regulamenta as func¢des do agente de
contratacdo, da equipe de apoio e da comissdo de contratagdo, suas atribuicdes e funcionamento,
a fiscalizacdo e a gestdo dos contratos, e a atuacao da assessoria juridica e do controle interno no
ambito do Municipio de Porto Unido, nos termos da Lei Federal n® 14.133/2021.

A gestdo e a fiscalizacdo compreenderdo o acompanhamento do fornecimento das
refeicBes, incluindo o atendimento as Solicitaces de Fornecimento, os quantitativos solicitados,
os horarios e locais de entrega, bem como a verificacdo da conformidade das refeicdes com as
especificagdes e condi¢des estabelecidas no Edital, neste Termo de Referéncia e nas respectivas
solicitagdes.

Os responsaveis pela gestao e fiscalizacdo deverdo registrar as ocorréncias verificadas
durante a execucédo do fornecimento, especialmente aquelas relacionadas a atrasos, quantitativos,



qualidade, acondicionamento, condi¢Ges de conservacdo, desconformidades das refeicbes e
demais situacGes que possam comprometer o adequado atendimento da demanda.

Os responsaveis pela gestdo e fiscalizagdo poderdo solicitar a corre¢do ou substitui¢ao
das refei¢Oes que apresentarem desconformidade com as condigdes estabelecidas na contratacao,
sem prejuizo da aplicacdo das medidas administrativas cabiveis.

Os resultados das avaliacdes de qualidade e satisfacdo realizadas pela Administragéo,
quando houver, poderdo ser considerados pelos responsaveis pela gestdo e fiscalizacdo como
elementos complementares para 0 acompanhamento da execuc¢do e identificacdo de eventuais
ocorréncias recorrentes.

7. CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO

A medicdo do fornecimento serd realizada com base nas quantidades de refeicdes
efetivamente entregues e recebidas em conformidade com as especificagOes estabelecidas no
Edital, neste Termo de Referéncia e nas respectivas Solicitagdes de Fornecimento.

O pagamento serd efetuado em até 30 (trinta) dias apds o recebimento e aceite das
refeicGes pelo setor responsavel, mediante a apresentacdo da Nota Fiscal correspondente as
guantidades efetivamente fornecidas e aceitas.

A Nota Fiscal deverad ser apresentada na forma eletronica, conforme as quantidades
efetivamente fornecidas e recebidas pelo setor requisitante, devendo discriminar o objeto
fornecido, bem como indicar o nimero do processo licitatério, da Ata de Registro de Precos e do
respectivo empenho ou outro documento de contratacdo correspondente.

A Nota Fiscal devera ser emitida em conformidade com o empenho encaminhado pela
Administracéo, observando-se obrigatoriamente o CNPJ constante no respectivo empenho.

O pagamento ficara condicionado ao regular recebimento e aceite das refei¢bes pelo setor
responsavel, ndo sendo devido pagamento pelas refei¢des recusadas em razdo do ndo atendimento
as especificagOes estabelecidas no Edital, neste Termo de Referéncia ou na respectiva Solicitagdo
de Fornecimento, sem prejuizo do direito da contratada ao pagamento das refeicdes
posteriormente substituidas e regularmente recebidas.

8. FORMA E CRITERIOS DE SELE(}AO DO FORNECEDOR/PRESTADOR DE
SERVICO

O fornecedor seré selecionado por meio de licitagdo, na modalidade Pregdo Eletronico,
pelo Sistema de Registro de Precos, com fundamento na Lei Federal n® 14.133/2021 e demais
normas
aplicaveis.

O critério de julgamento serd o de menor prego por item, buscando assegurar a selecdo
da proposta mais vantajosa para a Administragdo, em observancia aos principios da isonomia, da
competitividade, da economicidade, da eficiéncia e do julgamento objetivo.

Poder&o participar da licitacdo os interessados que exer¢am atividade econémica compativel com
0 objeto da contratacdo e que atendam as condi¢Bes de habilitacdo e as demais exigéncias
estabelecidas no Edital e seus anexos.

A proposta apresentada deverd contemplar todos 0s custos necessarios a execucdo
integral do objeto, incluindo preparo, acondicionamento, transporte, entrega das refeicGes,
fornecimento de talheres descartaveis e guardanapos, bem como tributos, encargos, fretes e
demais despesas direta ou indiretamente relacionadas ao fornecimento, ndo sendo admitida a
cobranca de valores adicionais pela Administracdo.

Seréa considerada vencedora a proposta que apresentar 0 menor preco por item, desde que
atenda integralmente as especificagdes, condi¢Bes de fornecimento, padrdes de qualidade, prazos
e demais exigéncias estabelecidas no Edital, no Termo de Referéncia e nos demais documentos
que integram o processo licitatorio.

9. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO
Estima-se para a contratacdo almejada o valor total de R$ 524.685,00 (quinhentos e vinte
e quatro mil, seiscentos e oitenta e cinco reais).



A estimativa de precos foi elaborada em conformidade com os procedimentos aplicaveis
a pesquisa de precos para contratacdo publica, tendo como referéncia precos obtidos em
contratacdes realizadas pela Administracao Pablica, considerando objetos de natureza compativel
com a presente contratagao.

Utilizando-se da ferramenta Banco de prec¢os, foram analisados 05 (cinco) precos validos
obtidos em contratagdes publicas, provenientes de diferentes 6rgaos e entidades da Administragdo
Publica, incluindo registros disponiveis no Portal Nacional de ContratagGes Publicas — PNCP, no
Portal de Compras Publicas e em portais oficiais de municipios.

Para defini¢do do valor estimado, conforme pesquisa de precos realizada para o objeto
pretendido foi adotada a média aritmética dos precos validos obtidos, resultando no valor unitario
de R$ 19,95 (dezenove reais e noventa e cinco centavos).

10. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

O dispéndio financeiro decorrente da contratacdo sera suportado pelas dotacdes
orcamentarias proprias das Secretarias e demais 6rgdos ou setores participantes da contratacao,
observada a disponibilidade orcamentéria e financeira de cada unidade requisitante.

As despesas decorrentes dos fornecimentos serdo empenhadas conforme as solicitacfes
realizadas pelos respectivos setores participantes, observados os quantitativos efetivamente
solicitados e fornecidos, bem como as dota¢fes orcamentarias correspondentes.
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