PREFEITURA DE RIO DO SUL
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO
SETOR DE ALIMENTAGAO ESCOLAR

ANALISE TECNICA DAS AMOSTRAS

Municipio: Rio do Sul Estado: Santa Catarina
Processo Licitatério: Pregéo eletrénico n°75/2024

Data da abertura: 18/04/2024

Empresa: PILAO CENTRAL DE COMPRAS LTDA

Data de entrega das amostras: 19/04/2024

Esta analise compreende a avaliagdo do alimento/produto licitado pela equipe
técnica da alimentagao escolar (nutricionistas, cozinheiras e auxiliares de servigos gerais).
Os critérios basicos utilizados para avaliar a qualidade dos alimentos/produtos por esta
equipe estdo listados abaixo. Ainda, outras observacdes ndo destacadas inicialmente
nestes critérios deverao ser consideradas pela equipe, conforme a apresentacdo e
durante o preparo das amostras. Qualquer irregularidade considerada pela equipe que
possa prejudicar a seguranga alimentar e nutricional dos estudantes, comprometer a
qualidade durante o periodo de armazenamento e seguranga dos manipuladores de

alimentos, o alimento/produto licitado sera considerado Reprovado.

CRITERIOS BASICOS PARA A ANALISE

01) Analise sensorial:
- Aparéncia, textura, cor, odor e sabor. Alguns destes aspectos ja serdo considerados e
avaliados no ato do recebimento das amostras, além de serem observadas durante o

preparo das amostras.

02) Analise de rotulagem:
- Descricao do edital: (embalagem integra, rotulagem conforme legislagao, peso conforme
edital, lote, descricdo do modo de preparo, fabricacéo e validade conforme edital, data de

fabricacdo e validade visivel).

03) Analise de rendimento e facilidade no preparo:
- O produto deve apresentar rendimento final de preparo excelente, assim havera
aproveitamento maximo de seu conteudo, com a menor geragdo ou isengdo de

desperdicio. As caracteristicas da qualidade sensorial acima serdo avaliadas em conjunto



com o preparo, além da praticidade e da facilidade de se preparar a amostra, conforme a
descrigdo do modo de preparo indicadas na rotulagem e embalagem. Alteragdes de
coloragao, produgcdo de odores, sabores nao caracteristicos e textura em

desconformidade também serao considerados reprovados para a alimentagao escolar.

=> ITEM 1: ARROZ PARBOILIZADO

MARCA DA AMOSTRA: OLIVO

DESCRICAO: tipo 1, longo, constituidos de grdos inteiros, sem manchas escuras e
excelente rendimento. Embalagem de 5kg em sacos plasticos transparentes, atoxicos,
limpos e resistentes que garantam a integridade do produto até o momento do consumo.
Acondicionados em fardos lacrados. Preferencialmente organico. Isentos de mofo,
bolores, carunchos, sujidades e materiais estranhos. Conter na embalagem a
identificacdo, procedéncia, informagéao nutricional, numero do lote, data de validade e
peso do produto. Deve apresentar o registro no Ministério da Agricultura. A data de
validade nao deve estar no local de lacre ou vedagao da embalagem. A data de validade
deve estar expressa em dia, més e ano, e proibido a descricao da expressao da validade
em dias apods a data de fabricagdo. N&o podera apresentar etiquetas e rotulagem coladas.
Validade minima de 6 meses na data de entrega, conforme programacao da Secretaria

Municipal de Educacgéo.

01) Analise sensorial: O produto n&o atendeu as expectativas para a sua finalidade, pois
segundo a equipe da cozinha, foram encontrados sujeira e insetos, 0 que esta em
desacordo com o edital de licitacao.

02) Analise de rotulagem: Produto condiz com as especifica¢des do edital.

03) Analise de rendimento e facilidade no preparo: O produto ndo atendeu as

expectativas para a sua finalidade, pois foram encontrados sujeira e insetos.

LISTAGEM DE PRODUTOS

ITEM PRODUTO MARCA RESULTADO

01 ARROZ PARBOILIZADO OLIVO REPROVADA

Rio do Sul, 26 de abril de 2024.
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Nutricionista RT — Alimentacéo Escolar
Secretaria Municipal de Educagao de Rio do Sul
CRN-10 2843




