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Dados do Processo

N° Processo
72/2026

Objeto
Aquisicéo de cestas basicas de géneros alimenticios para distribuigdo as pessoas em situagdo de vulnerabilidade social do municipio conforme
levantamento efetuado pelo setor de assisténcia e promocéo social.

Dados Gerais

Situacgao
Aguardando Abertura

Modo de Disputa
Valor Total

Tipo

Menor Preco

Cidades vinculadas aos beneficios

Rodeio ( Local )

Pregao Eletrénico

Responsavel
Prefeitura Municipal de Rodeio - SC

Inicio Envio Propostas
20/07/2026 - 17:00

Exibir Valor de Referéncia
Sim

Inversdo de Fase
Nao

Fim Envio Propostas
12/08/2026 - 08:00

Amparo legal
Lei 14.133/2021, Art. 28, |

Recurso Federal
Nao

Pregoeiro

ERICO CARINI
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Beneficios Selecionados
Beneficio Priorizar local/regional

Listagem de Lotes/ltens

Lote

Item | Descricdo

Un Qtd

Unitario (R$)

Total (R$)

LEITE EM PO INSTANTANEO COM TEOR DE MATERIA GORDA
MINIMO DE 26%, INTEGRAL, SEM ADIGAO DE AGUCAR,
ENVASADO EM RECIPIENTES HERMETICOS EM SACO
ALUMINIZADO DE 400 GRAMAS, VALIDADE MINIMA 10 MESES
A CONTAR DA DATA DA ENTREGA, SUAS CONDIGOES
DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A PORTARIA MA-369 DE
04/09/97 E SUAS POSTERIORES ALTERAGOES, PRODUTO
SUJEITO A VERIFICAGAO NO ATO DA ENTREGA.

UN 820

16,71

13.702,20

BOLACHA DOCE TIPO MARIA DE ACORDO COM AS NTA 02 E
48, PRODUZIDA A PARTIR DE MATERIAS PRIMAS SAS E
LIMPAS, SEM CORANTE, ISENTA DE MATERIA TERROSA,
PARASITOS E DE DETRITOS ANIMAIS E VEGETAIS, TENDO
COMO COMPOSIGAO BASICA OS SEGUINTES ELEMENTOS:
BISCOITO DOCE SEM RECHEIO, DE MAISENA, DE FARINHA
DE TRIGO FORTIFICADA COM FERRO E ACIDO FOLICO,
GORDURA VEGETAL, SAL, AGUCAR, AROMATIZANTES E
ESTABILIZANTE DE LECITINA DE SOJA, VALIDADE MiNIMA DE
6 MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA, APARENCIA:
MASSA BEM ASSADA, SEM RECHEIO E SEM COBERTURA,
COR, CHEIRO E SABOR PROPRIOS, EMBALAGEM EM
PACOTE IMPERMEAVEL, LACRADO, COM PESO LIQUIDO DE
400 (QUATROCENTOS) GRAMAS.

UN 820

6,88

5.641,60

FERMENTO BIOLOGICO SECO INSTANTANEO PARA PAO,
EMBALAGEM COM 100 GRAMAS, INGREDIENTES: LEVEDURA

3 NATURAL E AGENTE DE REIDRATAGAO, COM DATA DE

FABRICAGAO E PRAZO DE VALIDADE DE NO MINIMO 12
MESES, COM REGISTRO NO MINISTERIO DA SAUDE

UN 410

8,35

3.423,50

MASSA DE TOMATE A BASE DE TOMATE, SAL E ADITIVOS
PERMITIDOS PELA LEGISLACAO VIGENTE), COR VERMELHA,
CHEIRO E SABOR CARACTERISTICO, EMBALAGEM COM 850

4 GRAMAS, CONTENDO A IDENTIFICAGAO DO PRODUTO,

MARCADO FABRICANTE E DE ACORDO COM AS NORMAS E
/OU RESOLUGOES DA ANVISA/MS. VALIDADE MINIMA DE 10
MESES, A CONTAR DA DATA DE ENTREGA

UN 410

12,68

5.198,80

VINAGRE DE ALCOOL, EMBALAGEM CONTENDO 900 ML,
COM IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, MARCA DO
FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE, DE ACORDO COM A
RESOLUGAO 12/78DA CNNPA, O PRODUTO DEVERA TER
REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA E/OU
MINISTERIO DA SAUDE

UN 410

3,31

1.357,10

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL TIPO 1, DE COR BRANCA,
ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, CADA 100
GRAMAS DEVE FORNECER, NO MiNIMO, 4,2 MG DE FERRO E
150 MCG DE ACIDO FOLICO, DEVE SER ELABORADA COM
GRAOS DE TRIGO (TRITICUM AESTIVUM L.) OU OUTRAS
ESPECIES DE TRIGO DO GENERO TRITICUM (EXCETO
TRITICUM DURUM), OU COMBINAGOES POR MEIO DE
TRITURAGAO OU MOAGEM E OUTRAS TECNOLOGIAS OU
PROCESSOS, POR PORGAO DE 50 GRAMAS DEVERA
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APRESENTAR: CARBOIDRATOS: MINIMO 38 GRAMAS,
PROTEINAS: MINIMO 5,0 GORDURAS TOTAIS, SATURADAS E
TRANS = 0, FIBRA ALIMENTAR: MiNIMO 1,0 SODIO =0,
FERRO: MINIMO 2,1 MG, O PRODUTO DEVE ESTAR DE
ACORDO COM TODA LEGISLAGAO VIGENTE
CARACTERISTICAS GERAIS: DEVERA SE APRESENTAR
LIMPA, SECA E ISENTA DE ODORES OU SABORES
ESTRANHOS OU IMPROPRIOS AO PRODUTO, SEGUNDO A
RESOLUGAO RDC N° 263, DE 22/09/ 2005, O PRODUTO DEVE
SER OBTIDO, PROCESSADO, EMBALADO, ARMAZENADO,
TRANSPORTADO E CONSERVADO EM CONDIGOES QUE NAO
PRODUZAM, DESENVOLVAM E OU AGREGUEM
SUBSTANCIAS FiSICAS, QUIMICAS OU BIOLOGICAS QUE

1 6 | COLOQUEM EM RISCO A SAUDE DO CONSUMIDOR, UN 410 18,91 7.753,10
CARACTERISTICAS SENSORIAIS (ORGANOLEPTICAS):
ASPECTO DE PO FINO, COR BRANCA, ODOR E SABOR
PROPRIOS, QUANDO UTILIZADO NO PREPARO DE PAES,
NAO DEVE DEIXAR A MASSA ESCURA, CARACTERISTICAS
MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE
MATERIAS PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS), ABRANGENDO
INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS
DE INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME DETERMINA A
RESOLUGAO RDC 175, DE 08/07/2003, EMBALAGEM
PRIMARIA: POLIETILENO TRANSPARENTE, NOVO, LIMPO,
QUE PROTEJA O PRODUTO DE DANO INTERNO OU
EXTERNO E QUE NAO TRANSMITA ODORES E SABORES
ESTRANHOS AO PRODUTO, CADA PACOTE DEVE CONTER
05 KG, NAO SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS
EMBALAGENS ESTEJAM DANIFICADAS, A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE, DATA DE
FABRICAGAO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO NO
MAXIMO 60 (SESSENTA) DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA.
VALIDADE MINIMA DE 6 (SEIS) MESES A CONTAR DA DATA
DE ENTREGA.

OLEO COMESTIVEL DE SOJA, REFINADO, OBTIDO DOS
GRAOS DE SOJA ( GLYCINE MAX. L. MERRILL), POR MEIO DE
PROCESSOS TECNOLOGICOS ADEQUADOS, CONSTITUIDO
PRINCIPALMENTE POR TRIGLICERIDEOS DE ACIDO
GRAXOS, OBTIDOS UNICAMENTE DE MATERIA PRIMA
VEGETAL, REFINADO MEDIANTE O EMPREGO DE
PROCESSOS TECNOLOGICOS ADEQUADOS, PODERAO
CONTER PEQUENAS QUANTIDADES DE OUTROS LIPIDIOS,
TAIS COMO FOSFOLIPIDIOS, CONSTITUINTES
INSAPONIFICAVEIS E ACIDOS GRAXOS LIVRES,
NATURALMENTE PRESENTES NO OLEO VEGETAL, O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM TODA
LEGISLAGAO VIGENTE, CARACTERISTICAS GERAIS: DE
ACORDO COM A INSTRUGAO NORMATIVA N° 49, DE 22/12
/2006, O PRODUTO DEVE SER OBTIDO, PROCESSADO ,
EMBALADO, ARMAZENADO, TRANSPORTADO E
CONSERVADO EM CONDIGOES QUE NAO PRODUZAM,
DESENVOLVAM OU AGREGUEM SUBSTANCIAS FISICAS,
QUIMICAS OU BIOLOGICAS QUE COLOQUEM EM RISCO A
SAUDE DO CONSUMIDOR, DEVE SER OBEDECIDA A
LEGISLAGAO VIGENTE DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO,
1 7 NAO DEVE APRESENTAR MISTURA DE OUTROS OLEOS, UN 410 8,69 3.562,90
CHEIRO FORTE E VOLUME INSATISFATORIO, EMBALAGEM
DEVE ESTAR INTACTA, SEM AMASSAMENTOS E
VAZAMENTO, CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIMPIDO E ISENTO DE
IMPUREZAS A 25°C, COR CARACTERISTICA, ODOR E SABOR
CARACTERISTICOS, ISENTO DE RANGO, DE ODORES E
SABORES ESTRANHOS, CARACTERISTICAS
MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE
MATERIAS PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS), ABRANGENDO
INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS
DE INSETOS E/O U DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME DETERMINA A
RESOLUGAO RDC N © 175, DE 08/07/2003, EMBALAGEM
PLASTICA CONTENDO 900 ML, NAO SERAO ACEITOS
PRODUTOS COM LACRE ROMPIDO OU CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM DANIFICADAS, A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE
ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE, O PRODUTO DEVE
TER SIDO FABRICADO NO MAXIMO DE 60 DIAS ANTES DA
DATA DE ENTREGA, PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 10
MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.

MARGARINA COM SAL E SEM GORDURA TRANS, TEOR DE
LIPIDIOS DE FORMA PRECISA NA EMBALAGEM, MINIMA DE
80%, PODENDO CONTER VITAMINA E OUTRAS SUBSTANCIA
PERMITIDAS, COM ASPECTO COR, CHEIRO E SABOR
PROPRIOS, VALIDADE MINIMA 5 MESES A CONTAR DA
ENTREGA, EM POTE PLASTICO DE 500 GRAMAS CADA,
ATOXICA, CONFORME PORTARIA 372/97 E SUAS
ALTERAGOES POSTERIORES, PRODUTO SUJEITO A
VERIFICAGAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS
ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA ANVISA.

UN 410 10,10 4.141,00

SAL REFINADO IODADO, COM NO MINIMO 96,95% DE
CLORETO DE SODIO E SAIS DE I0DO, ACONDICIONADO EM
SACO PLASTICO DE 1 KG, RESISTENTE E VEDADO, COM
VALIDADE MINIMA DE 10 MESES A CONTAR DA DATA DA
ENTREGA, E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE

1 9 | ACORDO COM A RESOLUGCAO DO RDC N° 28, DE 28/03/00, UN 410 2,83 1.160,30
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RESOLUGAO DO RDC 130/03 E SUAS ALTERAGOES,
PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA
AOS PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS
PELA ANVISA.
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FEIJAO PRETO TIPO 1, CONSTITUIDO DE GRAOS INTEIROS E
SAOS, COM TEOR DE UMIDADE MAXIMA DE 14%, ISENTO DE
MATERIAL TERROSO, SUJIDADES E MISTURA DE OUTRAS
VARIEDADES E ESPECIES, ACONDICIONADO EM SACO
PLASTICO DE 1 KG, VALIDADE MINIMA DE 04 MESES A
CONTAR DA DATA DA ENTREGA, E SUAS CONDIGOES
DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM DECRETO 6.268, DE 22
DE NOVEMBRO DE 2007, INSTRUGAO NORMATIVA 12, DE 28
DE MARCO DE 2008 E SUAS ALTERAGOES POSTERIORES,
PRODUTO SUJEITO A VERIFICAGAO NO ATO DA ENTREGA.

UN

820

9,61

7.880,20

11

MASSA ALIMENTICIA SECA, FORMATO PARAFUSO, PARA
MACARRONADA, COR AMARELA, OBTIDA PELO
AMASSAMENTO DA FARINHA DE TRIGO ESPECIAL, OVOS E
DEMAIS SUBSTANCIAS PERMITIDAS, ISENTA DE CORANTES
ARTIFICIAIS, SUJIDADES E PARASITAS, UMIDADE MAXIMA
DE 13%, ACONDICIONADA EM SACO PLASTICO
TRANSPARENTE E ATOXICO, COM VALIDADE MINIMA DE 10
MESES A PARTIR DA DATA DEENTREGA, E SUAS
CONDIGOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A RDC N°
263 DE 22/09/2005 ANVISA, PRODUTO SUJEITO A
VERIFICAGAO NO ATO DA ENTREGA, 500 GRAMAS.

UN

820

5,95

4.879,00

12

FUBA DE MILHO GROSSO, DO GRAO DE MILHO MOIDO, DE
COR AMARELA, COM ASPECTO COR, CHEIRO E SABOR
PROPRIOS, COM AUSENCIA DE UMIDADE, FERMENTAGAO,
RANCO, ISENTO DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS,
VALIDADE MiNIMA 4 MESES A CONTAR DA ENTREGA, EM
SACO PLASTICO TRANSPARENTE DE 01 KG, ATOXICO,
PRODUTO SUJEITO A VERIFICAGAO NO ATO DA ENTREGA
AOS PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS
PELA ANVISA

UN

410

5,60

2.296,00

13

CAFE EXTRA FORTE, EM PO HOMOGENEO, TORRADO E
MOIDO, AROMA E SABOR CARACTERISTICO, ISENTO DE
GOSTO RIZOMA, ACONDICIONADO EM EMBALAGEM ALTO
VACUO, TIPO TIJOLINHO, E SUAS CONDIGOES DEVERAO
ESTAR DE ACORDO COM A (PORTARIA 377, DE 26/04/99),
VALIDADE MINIMA DE 12 MESES A PARTIR DA ENTREGA DO
PRODUTO, PACOTE DE 500 GRAMAS

UN

410

26,57

10.893,70

14

ACUCAR, OBTIDO DA CANA DE ACUCAR, TIPO REFINADO,
ASPECTO, COR E CHEIRO PROPRIO, SABOR DOCE, COM
TEOR DE SACAROSE MINIMO DE 99% P/P, SEM
FERMENTACAO, ISENTO DE SUJIDADES, PARASITAS E
MATERIAIS TERROSOS E DETRITOS DE ANIMAIS OU
VEGETAIS, ACONDICIONADOS EM SACO PLASTICO,
ATOXICO, EMBALAGEM DE 01 KG E PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 06 MESES APOS ENTREGA DO PRODUTO

UN

1.230

5,08

6.248,40

15

ARROZ, PACOTE DE 05 KG, SUBGRUPO, PARBOILIZADO
CLASSE LONGO FINO, TIPO 01, CONTENDO NO MIiNIMO DE
90% DE GRAOS INTEIROS, RENDIMENTO APOS O
COZIMENTO DE NO MIiNIMO 2,5 VEZES A MAIS DO PESO
ANTES DA COCGAO, DEVENDO TAMBEM APRESENTAR
COLORAGAO BRANCA, GRAOS INTEGROS E SOLTOS APOS
COZIMENTO COM REGISTRO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA, A EMBALAGEM DEVE SER DE PLASTICO
TRANSPARENTE, RESISTENTE, DATA DE FABRICAGAO E
VALIDADE DE NO MINIMO 12 MESES

UN

410

24,28

9.954,80

16

DOCE DE FRUTAS CREMOSO SABORES DIVERSOS, COM
POTES DE 400 GRAMAS. A EMBALAGEM
OBRIGATORIAMENTE DEVERA SER UNIFORME QUANTO AO
TIPO E PESO PARA A QUANTIDADE TOTAL SOLICITADA.
VALIDADE MINIMA DE 12 MESES, DEVERA TER NO ATO DA
ENTREGA UM MINIMO DE 90% DE SUA VALIDADE.

UN

410

6,87

2.816,70

17

FARINHA DE MANDIOCA, PACOTE DE 01 KG, GRUPO
FARINHA SECA, SUBGRUPO: FINA, CLASSE BRANCA, TIPO 1,
COM DATA DE FABRICAGAO E PRAZO DE VALIDADE DE NO
MINIMO DE 12 MESES, EMBALAGEM PLASTICA E REGISTRO
NO MINISTERIO DA SAUDE

UN

410

8,67

3.554,70

18

CALDO DE GALINHA CONSTITUIDO BASICAMENTE DE
CARNE DE GALINHA DESIDRATADA, LIOFILIZADO, SAL,
AMIDO DE MILHO, GORDURA VEGETAL, CONDIMENTOS,
PODENDO CONTER CORANTE NATURAL, APRESENTANDO-
SE LIVRE DE MATERIAS TERROSA, PARASITOS, LARVAS E
DETRITOS ANIMAIS E VEGETAIS, EM EMBALAGEM
METALIZADA, TERMO SOLDAVEL, RESISTENTE E ATOXICA,
VALIDADE 12 MESES APOS A DATA DE FABRICAGAO, O
PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A NTA 70
(DECRETO 12.342/78), PESO APROXIMADO 57G, CONTENDO
06 TABLETES

UN

820

3,41

2.796,20

19

LEITE EM PO INSTANTANEO COM TEOR DE MATERIA GORDA
MINIMO DE 26%, INTEGRAL, SEM ADIGAO DE AGUCAR,
ENVASADO EM RECIPIENTES HERMETICOS EM SACO
ALUMINIZADO DE 400 GRAMAS, VALIDADE MINIMA 10 MESES
A CONTAR DA DATA DA ENTREGA, SUAS CONDIGOES

UN

360

16,71

6.015,60
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DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A PORTARIA MA-369 DE
04/09/97 E SUAS POSTERIORES ALTERAGOES, PRODUTO
SUJEITO A VERIFICAGAO NO ATO DA ENTREGA.

BOLACHA DOCE TIPO MARIA DE ACORDO COM AS NTA 02 E
48, PRODUZIDA A PARTIR DE MATERIAS PRIMAS SAS E
LIMPAS, SEM CORANTE, ISENTA DE MATERIA TERROSA,
PARASITOS E DE DETRITOS ANIMAIS E VEGETAIS, TENDO
COMO COMPOSIGAO BASICA OS SEGUINTES ELEMENTOS:
BISCOITO DOCE SEM RECHEIO, DE MAISENA, DE FARINHA
DE TRIGO FORTIFICADA COM FERRO E ACIDO FOLICO,
GORDURA VEGETAL, SAL, AGUCAR, AROMATIZANTES E
ESTABILIZANTE DE LECITINA DE SOJA, VALIDADE MiNIMA DE
6 MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA, APARENCIA:
MASSA BEM ASSADA, SEM RECHEIO E SEM COBERTURA,
COR, CHEIRO E SABOR PROPRIOS, EMBALAGEM EM
PACOTE IMPERMEAVEL, LACRADO, COM PESO LIQUIDO DE
400 (QUATROCENTOS) GRAMAS.

UN 360 6,88 2.476,80

FERMENTO BIOLOGICO SECO INSTANTANEO PARA PAO,
EMBALAGEM COM 100 GRAMAS, INGREDIENTES: LEVEDURA
2 21 | NATURAL E AGENTE DE REIDRATAGAO, COM DATA DE UN 360 8,35 3.006,00
FABRICAGAO E PRAZO DE VALIDADE DE NO MiNIMO 12
MESES, COM REGISTRO NO MINISTERIO DA SAUDE

MASSA DE TOMATE, EMBALAGEM CONTENDO 340 GRAMAS
COM IDENTIFICACAO DO PRODUTO, MARCA DO

2 22 FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE E PESO LIQUIDO, O UN 360 6,52 2.347,20
PRODUTO DEVERA DEVE TER REGISTRO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA E OU MINISTERIO DA SAUDE.

VINAGRE DE ALCOOL, EMBALAGEM CONTENDO 900 ML,
COM IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, MARCA DO
FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE, DE ACORDO COM A
RESOLUGAO 12/78DA CNNPA, O PRODUTO DEVERA TER
REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA E/OU
MINISTERIO DA SAUDE

UN 360 3,31 1.191,60

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL CONFORME DESCRIGOES
MINIMAS DETALHADAS: - FARINHA DE TRIGO TIPO 1, DE
COR BRANCA, ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO,
CADA 100 GRAMAS DEVE FORNECER, NO MIiNIMO, 4,2 MG
DE FERRO E 150 MCG DE ACIDO FOLICO, DEVE SER
ELABORADA COM GRAOS DE TRIGO (TRITICUM AESTIVUM
L.) OU OUTRAS ESPECIES DE TRIGO DO GENERO TRITICUM
(EXCETO TRITICUM DURUM), OU COMBINAGOES POR MEIO
DE TRITURAGAO OU MOAGEM E OUTRAS TECNOLOGIAS OU
PROCESSOS, POR PORGAO DE 50 GRAMAS, DEVERA
APRESENTAR: CARBOIDRATOS: MINIMO 38 GRAMAS,
PROTEINAS: MINIMO 5,0 GORDURAS TOTAIS, SATURAD AS E
TRANS = 0, FIBRA ALIMENTAR: MiNIMO 1,0 SODIO =0,
FERRO: MINIMO 2,1 MG, O PRODUTO DEVE ESTAR DE
ACORDO COM TODA LEGISLAGAO VIGENTE
CARACTERISTICAS GERAIS: DEVERA SE APRESENTAR
LIMPA, SECA E ISENTA DE ODORES OU SABORES
ESTRANHOS OU IMPROPRIOS AO PRODUTO, SEGUNDO A
RESOLUGAO RDC N° 263, DE 22/09/ 2005, O PRODUTO DEVE
SER OBTIDO, PROCESSADO, EMBALADO, ARMAZENADO,
TRANSPORTADO E CONSERVADO EM CONDIGOES QUE NAO
PRODUZAM, DESENVOLVAM E OU AGREGUEM
SUBSTANCIAS FiSICAS, QUIMICAS OU BIOLOGICAS QUE
COLOQUEM EM RISCO A SAUDE DO CONSUMIDOR,
CARACTERISTICAS SENSORIAIS (ORGANOLEPTICAS):
ASPECTO DE PO FINO, COR BRANCA, ODOR E SABOR
PROPRIOS, QUANDO UTILIZADO NO PREPARO DE PAES,
NAO DEVE DEIXAR A MASSA ESCURA, CARACTERISTICAS
MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE
MATERIAS PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS), ABRANGENDO
INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS
DE INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME DETERMINA A
RESOLUGAO RDC 175, DE 08/07/2003, EMBALAGEM
PRIMARIA: POLIETILENO TRANSPARENTE OU PAPEL, NOVO,
LIMPO, QUE PROTEJA O PRODUTO DE DANO INTERNO OU
EXTERNO E QUE NAO TRANSMITA ODORES E SABORES
ESTRANHOS AO PRODUTO, CADA PACOTE DEVE CONTER
01 KG, NAO SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS
EMBALAGENS ESTEJAM DANIFICADAS, A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE, DATA DE
FABRICAGAO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO NO
MAXIMO 60 (SESSENTA) DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA.
VALIDADE MiNIMA DE 6 (SEIS) MESES A CONTAR DA DATA
DE ENTREGA.

UN 1.080 7,00 7.560,00

OLEO COMESTIVEL DE SOJA, REFINADO, OBTIDO DOS
GRAOS DE SOJA ( GLYCINE MAX. L. MERRILL), POR MEIO DE
PROCESSOS TECNOLOGICOS ADEQUADOS, CONSTITUIDO
PRINCIPALMENTE POR TRIGLICERIDEOS DE ACIDO
GRAXOS, OBTIDOS UNICAMENTE DE MATERIA PRIMA
VEGETAL, REFINADO MEDIANTE O EMPREGO DE
PROCESSOS TECNOLOGICOS ADEQUADOS, PODERAO
CONTER PEQUENAS QUANTIDADES DE OUTROS LIPIDIOS,
TAIS COMO FOSFOLIPIDIOS, CONSTITUINTES
INSAPONIFICAVEIS E ACIDOS GRAXOS LIVRES,
NATURALMENTE PRESENTES NO OLEO VEGETAL, O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM TODA
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LEGISLAGAO VIGENTE, CARACTERISTICAS GERAIS: DE
ACORDO COM A INSTRUGAO NORMATIVA N° 49, DE 22/12
/2006, 0 PRODUTO DEVE SER OBTIDO, PROCESSADO ,
EMBALADO, ARMAZENADO, TRANSPORTADO E
CONSERVADO EM CONDIGOES QUE NAO PRODUZAM,
DESENVOLVAM OU AGREGUEM SUBSTANCIAS FiSICAS,
QUIMICAS OU BIOLOGICAS QUE COLOQUEM EM RISCO A
SAUDE DO CONSUMIDOR, DEVE SER OBEDECIDA A
LEGISLAGAO VIGENTE DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO,
NAO DEVE APRESENTAR MISTURA DE OUTROS OLEOS,
CHEIRO FORTE E VOLUME INSATISFATORIO, EMBALAGEM
DEVE ESTAR INTACTA, SEM AMASSAMENTOS E
VAZAMENTO, CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIMPIDO E ISENTO DE
IMPUREZAS A 25°C, COR CARACTERISTICA, ODOR E SABOR
CARACTERISTICOS, ISENTO DE RANGO, DE ODORES E
SABORES ESTRANHOS, CARACTERISTICAS
MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE
MATERIAS PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS), ABRANGENDO
INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS
DE INSETOS E/O U DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME DETERMINA A
RESOLUGAO RDC N ° 175, DE 08/07/2003, EMBALAGEM
PLASTICA CONTENDO 900 ML, NAO SERAO ACEITOS
PRODUTOS COM LACRE ROMPIDO OU CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM DANIFICADAS, A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE
ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE, O PRODUTO DEVE
TER SIDO FABRICADO NO MAXIMO DE 60 DIAS ANTES DA
DATA DE ENTREGA, PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 10
MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.

UN

360

8,69
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3.128,40

26

MARGARINA COM SAL E SEM GORDURA TRANS, TEOR DE
LIPIDIOS DE FORMA PRECISA NA EMBALAGEM, MiNIMA DE
80%, PODENDO CONTER VITAMINA E OUTRAS SUBSTANCIA
PERMITIDAS, COM ASPECTO COR, CHEIRO E SABOR
PROPRIOS, VALIDADE MINIMA 5 MESES A CONTAR DA
ENTREGA, EM POTE PLASTICO DE 500 GRAMAS CADA,
ATOXICA, CONFORME PORTARIA 372/97 E SUAS
ALTERAGOES POSTERIORES, PRODUTO SUJEITO A
VERIFICAGAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS
ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA ANVISA.

UN

360

10,10

3.636,00

27

SAL REFINADO IODADO, COM NO MINIMO 96,95% DE
CLORETO DE SODIO E SAIS DE I0DO, ACONDICIONADO EM
SACO PLASTICO DE 1 KG, RESISTENTE E VEDADO, COM
VALIDADE MINIMA DE 10 MESES A CONTAR DA DATA DA
ENTREGA, E SUAS CONDIGOES DEVERAO ESTAR DE
ACORDO COM A RESOLUGAO DO RDC N° 28, DE 28/03/00,
RESOLUGAO DO RDC 130/03 E SUAS ALTERAGOES,
PRODUTO SUJEITO A VERIFICAGAO NO ATO DA ENTREGA
AOS PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS
PELA ANVISA.

UN

360

2,83

1.018,80

28

FEIJAO PRETO TIPO 1, CONSTITUIDO DE GRAOS INTEIROS E
SAOS, COM TEOR DE UMIDADE MAXIMA DE 14%, ISENTO DE
MATERIAL TERROSO, SUJIDADES E MISTURA DE OUTRAS
VARIEDADES E ESPECIES, ACONDICIONADO EM SACO
PLASTICO DE 1 KG, VALIDADE MINIMA DE 04 MESES A
CONTAR DA DATA DA ENTREGA, E SUAS CONDIGOES
DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM DECRETO 6.268, DE 22
DE NOVEMBRO DE 2007, INSTRUGAO NORMATIVA 12, DE 28
DE MARCO DE 2008 E SUAS ALTERAGOES POSTERIORES,
PRODUTO SUJEITO A VERIFICAGAO NO ATO DA ENTREGA.

UN

360

9,61

3.459,60

29

MASSA ALIMENTICIA SECA, FORMATO PARAFUSO, PARA
MACARRONADA, COR AMARELA, OBTIDA PELO
AMASSAMENTO DA FARINHA DE TRIGO ESPECIAL, OVOS E
DEMAIS SUBSTANCIAS PERMITIDAS, ISENTA DE CORANTES
ARTIFICIAIS, SUJIDADES E PARASITAS, UMIDADE MAXIMA
DE 13%, ACONDICIONADA EM SACO PLASTICO
TRANSPARENTE E ATOXICO, COM VALIDADE MINIMA DE 10
MESES A PARTIR DA DATA DEENTREGA, E SUAS
CONDIGOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A RDC N°
263 DE 22/09/2005 ANVISA, PRODUTO SUJEITO A
VERIFICAGAO NO ATO DA ENTREGA, 500 GRAMAS.

UN

360

5,95

2.142,00

30

FUBA DE MILHO GROSSO, DO GRAO DE MILHO MOIDO, DE
COR AMARELA, COM ASPECTO COR, CHEIRO E SABOR
PROPRIOS, COM AUSENCIA DE UMIDADE, FERMENTAGAO,
RANGO, ISENTO DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS,
VALIDADE MiNIMA 4 MESES A CONTAR DA ENTREGA, EM
SACO PLASTICO TRANSPARENTE DE 01 KG, ATOXICO,
PRODUTO SUJEITO A VERIFICAGAO NO ATO DA ENTREGA
AOS PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS
PELA ANVISA

UN

360

5,60

2.016,00

31

CAFE EXTRA FORTE, EM PO HOMOGENEO, TORRADO E
MOIDO, AROMA E SABOR CARACTERISTICO, ISENTO DE
GOSTO RIZOMA, ACONDICIONADO EM EMBALAGEM ALTO
VACUO, TIPO TIJOLINHO, E SUAS CONDIGOES DEVERAO
ESTAR DE ACORDO COM A (PORTARIA 377, DE 26/04/99),
VALIDADE MINIMA DE 12 MESES A PARTIR DA ENTREGA DO
PRODUTO, PACOTE DE 500 GRAMAS

UN

360

26,57

9.565,20

ACUCAR, OBTIDO DA CANA DE ACUCAR, TIPO REFINADO,
ASPECTO, COR E CHEIRO PROPRIO, SABOR DOCE, COM
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TEOR DE SACAROSE MINIMO DE 99% P/P, SEM
2 32 | FERMENTACAO, ISENTO DE SUJIDADES, PARASITAS E UN 720 508 3.657,60
MATERIAIS TERROSOS E DETRITOS DE ANIMAIS OU
VEGETAIS, ACONDICIONADOS EM SACO PLASTICO,
ATOXICO, EMBALAGEM DE 01 KG E PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 06 MESES APOS ENTREGA DO PRODUTO

ARROZ, PACOTE DE 02 KG, SUB-GRUPO, PARBOILIZADO
CLASSE LONGO FINO, TIPO 01, CONTENDO NO MINIMO DE
90% DE GRAOS INTEIROS, RENDIMENTO APOS O
COZIMENTO DE NO MINIMO 2,5 VEZES A MAIS DO PESO
ANTES DA COCGAO, DEVENDO TAMBEM APRESENTAR
COLORAGAO BRANCA, GRAOS INTEGROS E SOLTOS APOS UN 720 12,08 8.697,60
COZIMENTO, COM REGISTRO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA, A EMBALAGEM DEVE SER DE PLASTICO
TRANSPARENTE, RESISTENTE, DATA DE FABRICACAO E
VALIDADE DE NO MINIMO 12 MESES

DOCE DE FRUTAS CREMOSO SABORES DIVERSOS, COM
POTES DE 400 GRAMAS. A EMBALAGEM
OBRIGATORIAMENTE DEVERA SER UNIFORME QUANTO AQ
TIPO E PESO PARA A QUANTIDADE TOTAL SOLICITADA. UN 360 6.87 2473,20
VALIDADE MiNIMA DE 12 MESES, DEVERA TER NO ATO DA
ENTREGA UM MINIMO DE 90% DE SUA VALIDADE.

FARINHA DE MANDIOCA, PACOTE DE 01 KG, GRUPO
FARINHA SECA, SUBGRUPO: FINA, CLASSE BRANCA, TIPO 1,
2 35 COM DATA DE FABRICAGAO E PRAZO DE VALIDADE DE NO UN 360 8,67 3.121,20
MINIMO DE 12 MESES, EMBALAGEM PLASTICA E REGISTRO
NO MINISTERIO DA SAUDE

CALDO DE GALINHA CONSTITUIDO BASICAMENTE DE
CARNE DE GALINHA DESIDRATADA, LIOFILIZADO, SAL,
AMIDO DE MILHO, GORDURA VEGETAL, CONDIMENTOS,
PODENDO CONTER CORANTE NATURAL, APRESENTANDO-
SE LIVRE DE MATERIAS TERROSA, PARASITOS, LARVAS E
2 36 DETRITOS ANIMAIS E VEGETAIS, EM EMBALAGEM UN 360 3,41 1.227,60
METALIZADA, TERMO SOLDAVEL, RESISTENTE E ATOXICA,
VALIDADE 12 MESES APOS A DATA DE FABRICAGAO, O
PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A NTA 70
(DECRETO 12.342/78), PESO APROXIMADO 57G, CONTENDO
06 TABLETES
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