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EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N° 121/2025

DATA DE ABERTURA: 03/10/2025

ENTREGA DOS DOCUMENTOS PELO SITE ATE DIA 03/10/2025 AS 08h30min
HORARIO DE INiCIO DA SESSAQ: 09h DO DIA 03/10/2025 (Horario de Brasilia).
LOCAL: Portal Bolsa Nacional de Compras — BNC- https://bnc.org.br/

FORMALIZACAO DE CONSULTAS/ENCAMINHAMENTOS: Prefeitura Municipal de
Navegantes, Rua Jodo Emilio, 100 — Centro — Departamento de Compras e Licitagdes,
CEP 88.370-446, telefone: (47) 3342-9500, e-mail:

alexandre.coelho@navegantes.sc.gov.br; waldemir.fonseca@navegantes.sc.gov.br e/ ou

adm.licitacdo@navegantes.sc.gov.br.
REGENCIA: Lei n® 14.133/2021, Decreto n°® 11.462/2023 e Decreto Municipal 361/2023.
SECRETARIA SOLICITANTE Secretaria Municipal de Educacgéao

O MUNICIPIO DE NAVEGANTES, em conformidade com a legislagdo e normas
pertinentes, torna publico, para conhecimento dos interessados que as 09h do dia
03/10/2025, serao abertas as propostas referentes a este Pregdo Eletrénico, e sera
realizado em ato continuo o credenciamento, do tipo MENOR PRECO GLOBAL, de
conformidade com as seguintes condigdes:

O pregéo eletrbnico tera sessao publica que acontecera por meio do sistema de licitagcdes

Bolsa Nacional de Compras — BNC (www.bnc.org.br).

1. DO OBJETO

O objeto da presente licitagdo € o PREGAO ELETRONICO PARA REGISTRO DE PREGO
VISANDO O FORNECIMENTO DE ALIMENTAGCAO COM PREPARO NAS PROPRIAS
UNIDADES ESCOLARES E SERVIDAS AOS ALUNOS REGULARMENTE
MATRICULADOS NA REDE MUNICIPAL DE ENSINO, conforme as especificagbes
contidas no Termo de Referéncia (Anexo ).

1.1. Alicitagdo e seu objeto obedecerao ao disposto na tabela e especificagbes constantes
do Termo de Referéncia (Anexo I).

1.2. O critério de julgamento adotado sera o de MENOR PRECO GLOBAL, observadas as

exigéncias contidas neste Edital e seus Anexos quanto as especificagées do objeto.
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2. DO VALOR ESTIMADO
2.1 O custo estimado total da contratacdo é de R$ 41.678.720,00 (quarenta e um
milhdes, seiscentos e setenta e oito mil, setecentos e vinte reais) conforme custos unitarios

apostos na Tabela acima.

3. DO CREDENCIAMENTO

3.1 Poderéo participar desta Licitacao os interessados, sendo estas pessoas juridicas, que
atenderem a todas as exigéncias constantes deste Edital, seus Anexos, e principalmente
em relacao a legislacao.

3.2. As empresas que apresentarem toda a documentagao por ela exigida para respectivo
cadastramento junto a BOLSA NACIONAL DE COMPRAS - BNC.

3.3. Sera admitido a participacao de empresas em consorcio, conforme o item 11 do
termo de referéncia;

3.4. O licitante devera estar credenciado, de forma direta ou através de empresas
associadas a Bolsa Nacional de Compras - BNC, até no minimo 01 (uma) hora antes do
horario fixado no edital para o recebimento das propostas.

3.5. O cadastramento do licitante devera ser requerido acompanhado dos seguintes
documentos:

3.5.1. Instrumento particular de mandato outorgando a operador devidamente credenciado
junto a Bolsa, poderes especificos de sua representagdo no pregao, conforme modelo
fornecido pela Bolsa Nacional de Compras - BNC, no ANEXO |V;

3.5.2. Declaracido de seu pleno conhecimento, de aceitagdo e de atendimento as
exigéncias de habilitagdo previstas no Edital, conforme modelo fornecido pela Bolsa
Nacional de Compras - BNC, no ANEXO IV g;

3.5.3. O custo de operacionalizagédo e uso do sistema ficara a cargo do Licitante
participante do certame, que pagara a Bolsa Nacional de Compras - BNC, provedora do
sistema eletronico, o equivalente ao plano definido pela Bolsa Nacional de Compras - BNC
e contratado pelo licitante, a titulo de taxa pela utilizagdo dos recursos de tecnologia da
informagéo, em conformidade com o regulamento operacional da Bolsa Nacional de
Compras - BNC, conforme o ANEXO V.

3.6. A Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte, além da apresentagciao da
declaragao constante, no Anexo ll, para fins de habilitagcao, devera, quando do
cadastramento da proposta inicial de preco a ser digitado no sistema, verificar nos
dados cadastrais se assinalou o regime ME/EPP no sistema conforme o seu regime
de tributagcao para fazer valer o direito de prioridade do desempate. art. 44 e 45da LC
n° 123/2006.
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3.7. As disposicdes dos arts. 42 a 49 da Lei Complementar n® 123, de 14 de dezembro de
2006, ou seja, o tratamento diferenciado as empresas de pequeno porte e microempresas,
nao se aplicam:
3.7.1. no caso de licitagcdo para aquisicao de bens ou contratacao de servigos em geral, ao
item cujo valor estimado for superior a receita bruta maxima admitida para fins de
enquadramento como empresa de pequeno porte;
3.7.2. no caso de contratacao de obras e servicos de engenharia, as licitagbes cujo valor
estimado for superior a receita bruta maxima admitida para fins de enquadramento como

empresa de pequeno porte.

4. DO REGULAMENTO OPERACIONAL DO CERTAME

4.1. O certame sera conduzido pelo (a) Pregoeiro (a), com auxilio de sua equipe de apoio,
que tera, em especial, as seguintes atribuicdes:

a) acompanhar os trabalhos da equipe de apoio;

b) responder as questdes formuladas pelos fornecedores, relativas ao certame;

¢) abrir as propostas de precos;

d) analisar a aceitabilidade das propostas;

e) desclassificar propostas indicando os motivos;

f) conduzir os procedimentos relativos aos lances e a escolha da proposta do lance de
menor preco;

g) verificar a habilitagdo do proponente classificado em primeiro lugar;

h) declarar o vencedor;

i) receber, examinar e decidir sobre a pertinéncia dos recursos;

J) elaborar a ata da sesséo;

k) encaminhar o processo a autoridade superior para adjudicar, homologar e autorizar a

contratacao.

5. DO CREDENCIAMENTO NO SISTEMA LICITAGOES DA BOLSA NACIONAL DE
COMPRAS - BNC

5.1. As pessoas juridicas ou firmas individuais interessadas deverdo nomear através do
instrumento de mandato previsto no item 3.5.1, com firma reconhecida, operador
devidamente credenciado em qualquer empresa associada a Bolsa Nacional de Compras,
atribuindo poderes para formular lances de precos e praticar todos os demais atos e

operacgdes no site: www.bnc.org.br.

5.2. A participacao do licitante no pregao eletrénico se dara por meio de participagao direta

ou através de empresas associadas a BNC — Bolsa Nacional de Compras, a qual devera
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manifestar, por meio de seu operador designado, em campo proprio do sistema, pleno
conhecimento, aceitagdo e atendimento as exigéncias de habilitagdo previstas no Edital.
5.3. O acesso do operador no pregao eletrénico, para efeito de encaminhamento de

proposta de preco e lances sucessivos de pregos, em nome do licitante, somente se dara

mediante prévia definicdo de senha privativa.

5.4. A chave de identificacdo e a senha dos operadores poderao ser utilizadas em qualquer
pregao eletrdnico, salvo quando canceladas por solicitacao do credenciado ou por iniciativa
da BNC — Bolsa Nacional de Compras.

5.5. E de exclusiva responsabilidade do usuério o sigilo da senha, bem como seu uso em
qualquer transacéao efetuada diretamente ou por seu representante, ndo cabendo a BNC —
Bolsa Nacional de Compras a responsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso
indevido da senha, ainda que por terceiros.

5.6. O credenciamento do fornecedor e de seu representante legal junto ao sistema
eletrénico implica a responsabilidade legal pelos atos praticados e a presungdo de
capacidade técnica para realizac&do das transacgdes inerentes ao pregao eletrénico.

5.7. Qualquer duvida em relacdo ao acesso no sistema operacional devera ser esclarecida
através: do site https://bnc.org.br/, do telefone (42) 3026-4550 — Ponta Grossa/PR, ou pelo

e-mail contato@bnc.org.br.

6. DA PARTICIPACAO

6.1. Poderao participar deste Pregao interessados cujo ramo de atividade seja compativel
com o objeto desta licitagao.

6.2. Cabera ao fornecedor acompanhar as operagdes no sistema eletrdbnico durante a
sessdo publica do Pregao Eletronico, ficando responsavel pelo énus decorrente da perda
de negdcios diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou da
desconexdo do seu representante;

6.3. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacdes efetuadas em
seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os
atos praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do
provedor do sistema ou do 6rgao ou entidade promotora da licitagdo por eventuais danos
decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

6.4. Sera concedido tratamento favorecido para as Microempresas € Empresas de
Pequeno Porte, para as Sociedades Cooperativas mencionadas no art.34 da Lei n°
11.488/2007, para o Agricultor Familiar, o Produtor Rural -pessoa fisica e para o
Microempreendedor Individual - MEI, nos limites previstos da Lei Complementar n°
123/2006.
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6.5. Nao poderéao participar desta licitacdo e celebrar contratos administrativos, na forma
da legislacao vigente:

6.5.1. Quem nao atendam as condicdes deste Edital e seus Anexos;

6.5.2. Estrangeiros que ndo tenham representacgao legal no Brasil com poderes expressos
para receber citacédo e responder administrativa ou judicialmente;

6.5.3. Que se enquadrem nas vedacdes previstas no art. 14 da Lei n® 14.133/2021;

6.5.4. Organizacdes da Sociedade Civil de Interesse Publico — OSCIP, atuando nessa
condicao (Acérdao n° 746/2014 — TCU — Plenario).

7. DA APRESENTAGAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO
7.1. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema,
concomitantemente com os documentos de habilitagdo exigidos no Edital, proposta com a
descricao do objeto ofertado e o preco, até a data e o horario estabelecidos para o fim
do recebimento das propostas, quando, entdo, encerrar-se-a automaticamente a
etapa de envio dessa documentacao.

7.1.1 Caso o licitante ndo apresente os documentos de habilitacdo juntamente com a
proposta, conforme o subitem 7.1, devera o vencedor apresentar no prazo de 02 (duas)
horas a contar da solicitacdo do Agente de Contratagao/Pregoeiro via sistema eletronico,
que podera ser prorrogado por igual periodo, desde que justificado.

7.2. O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitagdo exigidos neste
Edital, ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

7.3. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar a
documentacao de habilitagdo, ainda que haja alguma restricdo de regularidade fiscal e
trabalhista, nos termos do art. 43, § 1° da LC n°® 123, de 2006.

7.4. Incumbira ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletronico durante
a sessao publica do Pregéao Eletrénico, ficando responsavel pelo énus decorrente da
perda de negdcios, diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo
sistema ou de sua desconexao.

7.5. Até as 08h30min, os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta e os
documentos de habilitagao anteriormente inseridos no sistema;

7.6. Nao sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificagao entre as
propostas apresentadas, o que somente ocorrera apos a realizacdo dos procedimentos de
negociagao e julgamento da proposta.

7.7. Os documentos que compdem a proposta e a habilitacdo do licitante melhor
classificado somente serao disponibilizados para avaliagdo do pregoeiro e para acesso

publico apds o encerramento do envio de lances.
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8. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

8.1. Nos termos do artigo 58 da Lei Federal n.° 14.133/2021, a Garantia da Proposta,
limitada a 1% (um inteiro por cento) do valor estimado do objeto da contratacdo, devera
ser recolhida pela licitante, sob uma das modalidades previstas no paragrafo 1° do artigo
96 da Lei Federal n.° 14.133/2021.

8.2. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento (ANEXO lIl), no
sistema eletrbénico, dos seguintes campos:

a) Valor unitario;

b) Marca (quando for o caso);

c¢) Fabricante (quando for o caso);

8.2.1. Todas as especificagbes do objeto contidas na proposta vinculam a
Contratada.

8.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta
ou indiretamente no fornecimento dos bens.

8.4. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de
exclusiva responsabilidade do licitante, ndo |he assistindo o direito de pleitear qualquer
alteragdo, sob alegacgao de erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

8.5. O prazo de validade da proposta nao sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar
da data de sua apresentacéo.

8.6. Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de
regéncia de contratagdes publicas municipais, quando participarem de licitagdes publicas.
8.7. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administragao por parte dos
contratados pode ensejar a fiscalizagao do Tribunal de Contas da Unido ou do Estado e,
apos o devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para
a adocdo das medidas necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71,
inciso IX, da Constituicdo; ou condenagdao dos agentes publicos responsaveis e da
empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia de

superfaturamento por sobre preco na execucao do contrato.

9. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICAGAO DAS PROPOSTAS E
FORMULAGAO DE LANCES

9.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-a em sessao publica, por meio de sistema
eletrébnico, na data, horario e local indicados neste Edital.

9.2. O (a) Pregoeiro (a) verificara as propostas apresentadas (ANEXO IIl), desclassificando

desde logo aquelas que nao estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos
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neste Edital, as que contenham vicios insanaveis ou que nao apresentem as
especificagdes técnicas exigidas no Termo de Referéncia.

9.3. Também sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

9.4. A desclassificacdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

9.5. A ndo desclassificagdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em sentido
contrario, levado a efeito na fase de aceitagao.

9.6. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente
estas participarao da fase de lances.

9.7. O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o (a) Pregoeiro
(a) e os licitantes.

9.8. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente
por meio do sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do
valor consignado no registro.

9.9. O lance devera ser ofertado pelo MENOR PRECO GLOBAL

9.10. Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para
abertura da sessao e as regras estabelecidas neste Edital.

9.11. Nao podera haver desisténcia dos lances ofertados, sujeitando-se o licitante
desistente as penalidades constantes neste Edital.

9.12. O licitante somente podera oferecer valor inferior ao ultimo lance por ele ofertado e
registrado pelo sistema, observado, quando houver, o intervalo minimo de diferenca de
valores entre os lances, que incidira tanto em relacéo aos lances intermediarios quanto em
relagao ao lance que cobrir a melhor oferta.

9.13. Entende-se por lances intermediarios os lances iguais ou superiores a0 menor ja
ofertado, porém inferiores ao ultimo lance dado pelo préprio licitante.

9.14. Nao serao aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar.

9.15. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serao informados, em tempo
real, do valor do menor lance registrado, vedada a identificagado do licitante.

9.16. No caso de desconexado com o (a) Pregoeiro (a), no decorrer da etapa de envio de
lances da sessédo publica, o sistema eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes
para a recepgao dos lances.

9.17. Se a desconexao do sistema eletrénico para o (a) Pregoeiro (a) persistir por tempo
superior a 10 (dez) minutos, a sessado publica sera suspensa e reiniciada somente
decorridas 24 (vinte e quatro horas) apés a comunicagdo do fato aos participantes,
através de publicacao no sitio eletronico oficial do Municipio de Navegantes, disponivel no

endereco eletrénico https://navegantes.sc.gov.br/.
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9.18. Na fase de lances, no caso de evidente equivoco de digitagéo pelo licitante, em que
este equivoco der causa a preco incompativel ou lance manifestamente inexequivel,
motivadamente, sera excluido do sistema pelo participante no tempo maximo permitido (15
segundos).

9.19. Caso o licitante n&o apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta e, na
hipétese de desisténcia de apresentar outros lances, valera o ultimo lance por ele ofertado,
para efeito de ordenacao das propostas.

9.20. A auséncia de resposta pelo chat, durante o tempo do certame, ou qualquer outro
que o (a) Pregoeiro (a) estabelega, por verificada desidia do licitante, podera acarretar a
desclassificagdo ou a inabilitacdo do mesmo, reservado o direito a manifestacao de

recurso, em fase apropriada.

10. DO MODO DE DISPUTA

10.1. Sera adotado para o envio de lances no Pregao Eletrénico o modo de disputa
“aberto”, em que os licitantes apresentarao lances publicos e sucessivos, conforme o art.
32 do Decreto Federal n° 10.204/2019 e art. 56 da Lei 14.133/2021.

10.2. A etapa de envio de lances na sessao publica durara 10 (dez) minutos e, apos isso,
sera prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos
02 (dois) minutos do periodo de duragéo da sessao publica.

10.3. A prorrogacao automatica da etapa de envio de lances, de que trata o subitem 10.2,
sera de 02 (dois) minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados
nesse periodo de prorrogacao, inclusive quando se tratar de lances intermediarios.

10.4. Na hipdtese de nao haver novos lances na forma estabelecida no subitem 10.3, a
sessao publica sera encerrada automaticamente.

10.5. Encerrada a sessao publica sem prorrogacdo automatica pelo sistema, nos termos
do disposto no subitem 10.3, o (a) pregoeiro (a), assessorado (a) pela equipe de apoio,
podera admitir o reinicio da etapa de envio de lances, em prol da consecug¢ao do melhor
preco disposto no paragrafo unico do art. 7° do Decreto 10.024/2019, mediante justificativa.
10.6. Apds a definicdo da melhor proposta, se a diferenca em relagdo a proposta
classificada em segundo lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o (a) pregoeiro
(a), auxiliado pela equipe de apoio, podera admitir o reinicio da disputa aberta, nos termos
estabelecidos no instrumento convocatério, para a definicdo das demais colocacgdes,
conforme §4°, do art. 56 da Lei 14.133/2021.

10.7. Nao serao aceitos 2 (dois) ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que
for recebido e registrado em primeiro lugar.

10.8. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serdo informados, em tempo

real, do valor do menor lance registrado, vedada a identificagao do licitante.
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10.9. O Critério de julgamento adotado sera o MENOR PRECO.

conforme definido neste Edital e seus anexos.

10.10. Caso o licitante n&o apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.
10.11. Em relagdo a itens ndo exclusivos para participagdo de Microempresas e
Empresas de Pequeno Porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a
verificagdo automatica, junto a Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O
sistema identificara em coluna prépria as Microempresas e Empresas de Pequeno Porte
participantes, procedendo a comparagao com os valores da primeira colocada, se esta for
empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar- se o
disposto nos arts. 44 e 45 da LC n° 123/2006, regulamentada pelo Decreto n° 8.538/2015.
10.11.1. Nessas condi¢des, as propostas de Microempresas e Empresas de Pequeno
Porte que se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta
ou melhor lance serao consideradas empatadas com a primeira colocada.

10.11.2. A melhor classificada nos termos do subitem anterior tera o direito de encaminhar
uma ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira
colocada, no prazo de 05 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apés a
comunicagao automatica para tanto.

10.11.3. Caso a Microempresa ou a Empresa de Pequeno Porte melhor classificada
desista ou nao se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais
licitantes Microempresa e Empresa de Pequeno Porte que se encontrem naquele intervalo
de 5% (cinco por cento), na ordem de classificagédo, para o exercicio do mesmo direito,
no prazo estabelecido no subitem anterior.

10.11.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e
empresas de pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens
anteriores, sera realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro
podera apresentar melhor oferta.

10.12. Quando houver propostas beneficiadas com as margens de preferéncia em relagéo
ao produto estrangeiro, o critério de desempate sera aplicado exclusivamente entre as
propostas que fizerem jus as margens de preferéncia, conforme regulamento.

10.13. A ordem de apresentacdo pelos licitantes é utilizada como um dos critérios de
classificagdo, de maneira que sO6 podera haver empate entre propostas iguais (nao
seguidas de lances).

11. DO EMPATE LEGAL
11.1. ApoOs a etapa de envio de lances, havera a aplicacao dos critérios de desempate

previstos nos art. 44 e art. 45 da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006,

&



PREFE;‘AL;QRA DE . r.ﬁ
NAVEGANTES o ‘ g

seguido da aplicag&o dos critérios estabelecidos no §1° do art. 60 da Lei n® 14.133/2021,
se nao houver licitante que atenda a primeira hipotese.

11.2. Os critérios de desempate serdo aplicados nos termos do art. 36 do Decreto
10.024/2019, caso n&o haja envio de lances apés o inicio da fase competitiva.

11.3. Na hipotese de persistir o empate, a proposta vencedora sera sorteada pelo sistema

eletrénico dentre as propostas empatadas.

12. DA NEGOCIAGAO

12.1. Encerrada a etapa de envio de lances da sessao publica, o (a) pregoeiro (a) devera
encaminhar, pelo sistema eletronico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o
melhor preco, para que seja obtida melhor proposta, vedada a negociacdo em condi¢des
diferentes das previstas no edital.

12.2. A negociagao sera realizada por meio do sistema e podera ser acompanhada pelos
demais licitantes.

12.3. Sera estabelecido o prazo de 02 (duas) horas, contado da solicitacdo do (a)
pregoeiro (a) no sistema, para envio da proposta e, se necessario, dos documentos
complementares, adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociacédo de que trata o
subitem 12.1.

13. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA

13.1. Encerrada a etapa de negociacao, o (a) Pregoeiro (a) examinara a aceitabilidade da
proposta classificada em primeiro lugar, quanto ao objeto e valor, e verificara a habilitagao
do licitante, decidindo motivadamente a respeito.

13.2. Sera desclassificada a proponente que:

13.2.1. Deixar de atender a alguma exigéncia constante deste Edital,

13.2.2. Apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias do edital, desde que
insanavel;

13.2.3. Apresentar pregos inexequiveis ou permanecerem acima do orgamento estimado
para a contratagéo, conforme dispde o artigo 59, inciso Il da Lei n° 14.133/2021.

13.2.4. Nao tiverem a exequibilidade da proposta demonstrada, quando exigido pela
Administracéo;

13.3. Caso entenda necessario, o (a) Pregoeiro (a) ou a Autoridade Competente podera
instaurar diligéncia para fins de aferigao de exequibilidade das propostas. Tal diligéncia
podera ocorrer em qualquer fase da licitagcao, sendo que o (a) Pregoeiro (a) ou a Autoridade
Competente podera determinar que o licitante faga prova de que possui condi¢cdes de
cumprir o objeto do Edital, através:

a) Da apresentacéo de planilha de custos; ou
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b) Da comprovagdo (documentos, notas fiscais, recibos etc.) que o preco proposto é
coerente com os de mercado e que tem condicbes de cumprir com as obrigagdes
assumidas;

13.3.1 A diligéncia servira como subsidio para decisdo do (a) Pregoeiro (a) ou da

Autoridade sobre a aceitabilidade da Proposta apresentada com indicio de ser inexequivel.

14. DA HABILITAGAO

14.1. Como condigdo prévia ao exame da documentacdo de habilitagdo do licitante
detentor da proposta classificada em primeiro lugar, o mesmo devera apresentar as
seguintes certiddes, as quais serao verificadas pelo pregoeiro. A analise sera feita sob a
otica de eventual descumprimento das condi¢ges de participacéo, especialmente quanto a
existéncia de san¢ao que impeca a participacao no certame ou a futura contratagao:
14.1.1. Consulta Consolidada de Pessoa Juridica no site do Tribunal de Contas da
Unido - TCU (TCU, CNJ, CEIS e CNEP): https://certidoes-apf.apps.tcu.gov.br;

14.1.2. Consulta da Certidao Negativa Correcional no site da Corregedoria-Geral da
Unido - CGU (CGU-PJ, CEIS, CNEP e CEPIM): https://certidoes.cqu.gov.br;

14.1.3. Consulta ao Tribunal de Contas da sede do licitante;

14.2. Na hipotese de necessidade de envio de documentos complementares conforme
solicitagdo do (a) pregoeiro (a), os documentos deverao ser apresentados em formato
digital, via sistema, no prazo definido pelo (a) pregoeiro (a).

14.3. A verificagao pelo (a) pregoeiro (a) e equipe de apoio nos sites eletrdnicos oficiais de
orgaos e entidades emissores de certiddes constitui meio legal de prova, para fins de
habilitacao.

14.4. Constatado o atendimento pleno as exigéncias editalicias, sera declarada a
proponente vencedora.

14.5. Sera julgada inabilitada a proponente que:

a) deixar de atender alguma exigéncia constante do presente Edital, desde que esta nao
seja sanavel, nos moldes da legislacéo;

b) deixar de apresentar algum dos documentos exigidos no Edital para comprovagao da
habilitacdo, independentemente de ser Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte;

c) apresentar declaragéo ou documentagéo que contenha qualquer vicio de ordem formal,
que dificulte, impossibilite a compreensao ou invalide o documento;

d) apresentar declaragdo ou qualquer outro documento com conteudo falso ou adulterado;
e) apresentar documento de regularidade fiscal ou trabalhista vencido. Nao se aplica esta
regra quando o licitante for microempresa ou empresa de pequeno porte.

14.6. Do julgamento da habilitacao das Microempresas e Empresas de Pequeno
Porte:
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14.6.1. Em face dos artigos 42 e 43 da Lei Complementar n°® 123/2006 e art. 43, §1° da Lei
Complementar n® 147/2014, o (a) pregoeiro (a) adotara o seguinte procedimento quando a
vencedora for Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte:

a) serao analisados os documentos nao integrantes da regularidade fiscal e trabalhista;
b) serdo analisados os documentos relativos a regularidade fiscal e trabalhista,
declarando-se:

| - O atendimento das exigéncias constantes do Edital com a respectiva habilitacdo, caso
se verifique que toda a documentagao esta regular; ou

II- O desatendimento das exigéncias constantes do Edital, caso se verifique a restricao, ou
seja, que alguma certiddao foi apresentada vencida, sendo suspenso o julgamento da
habilitacao referente a regularidade fiscal e trabalhista em relacdo aquela Microempresa
ou Empresa de Pequeno Porte licitante. Neste caso, sera concedido o prazo de 05
(cinco) dias uteis, prorrogavel por igual periodo, a critério da administragcao publica,
mediante requerimento, para que a interessada providencie a regularizagdo da
documentagcdo mediante apresentacdo das respectivas certiddes negativas ou positivas
com efeito de certiddo negativa.

14.6.2. A ndo-regularizagado da documentagéo, no prazo previsto no inciso Il da alinea “b”
do subitem 14.6.1, implicara decadéncia do direito a contratagao, sem prejuizo das sangdes
previstas neste Edital, sendo facultado a Administracdo convocar os licitantes
remanescentes, na ordem de classificacdo, retomando a licitacdo na forma do item 11 e
seguintes, ou revogar a licitagao ou item da licitacao conforme o caso.

14.6.3. As Microempresas, Empresas de Pequeno Porte ou Microempreendedores
Individuais que pretendam usufruir dos beneficios previstos no Capitulo V da Lei
Complementar n°® 123/2006, deverao apresentar declaracédo, conforme modelo do ANEXO
VI, e certidao simplificada expedida pela Junta Comercial do Estado ou declaragao de
enquadramento validada pela Junta Comercial.

14.6.3.1. A ndo apresentacao desta declaracéo leva ao entendimento de que as empresas
proponentes nao tém interesse nos beneficios previstos na Lei Complementar n°® 123/
2006, ou ndo se enquadram nesta categoria juridica;

14.6.3.2. A verificagao posterior de que, nos termos da lei, o declarante néo se enquadra
como Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte, caracterizara crime de fraude a
licitagdo, conforme previsto no art. 337-F do Codigo Penal Brasileiro;

14.6.3.3. A certidao simplificada ou a declaragéo devera ter sido emitida nos 90 (noventa)
dias imediatamente anteriores a data prevista para a sessao de entrega dos envelopes de
habilitagdo e de proposta de prego, sob pena de nao aceitabilidade;

14.6.3.4. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda

auferir os beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar
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n°123/2006, estara dispensado da prova de inscricdo nos Cadastros de Contribuintes
Estadual e Municipal, desde que a apresentagdo do Certificado de Condicdo de
Microempreendedor Individual — CCMEI possa suprir as exigéncias de inscrigdo nos

cadastros fiscais, por constarem no préprio Certificado.

14.7. DA HABILITAGAO JURIDICA:

a) Empresario Individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo
da Junta Comercial da respectiva sede;

b) Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condi¢cao de Microempreendedor
Individual - CCMEI, cuja aceitacao ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no

sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

c) Sociedade empresaria, Sociedade Limitada Unipessoal — SLU ou Sociedade
Identificada como Empresa Individual de Responsabilidade Limitada - EIRELI:
inscricao do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento
comprobatoério de seus administradores;

d) Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no
Brasil, publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade
federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera
considerada como sua sede, conforme Instrucado Normativa DREI/ME n. ° 77, de 18 de
marco de 2020.

e) Sociedade simples: inscrigcdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas
do local de sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus
administradores;

f) Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato
constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria,
respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de
Empresas Mercantis onde opera, com averbac&o no Registro onde tem sede a matriz.
14.7.1.0s documentos apresentados deverdao estar acompanhados de todas as
alteragoes ou da ultima alteracao consolidada.

14.8. REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA
a) Inscricdo do CNPJ, emitida através do site: http://www.fazenda.gov.br/; que devera

conter CNAE adequado para o objeto da contratacéo.
b) Inscrigdo no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, se houver, relativo ao
domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o

objeto contratual,
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c) Prova de regularidade com a Fazenda Municipal de origem da empresa;
d) Prova de regularidade com a Fazenda Estadual de origem da empresa;
e) Prova de regularidade com os débitos relativos aos tributos federais e a divida ativa da
unido que abrange os créditos tributarios da Receita Federal do Brasil (RFB), da PGFN
(Divida Ativa da Uni&o Junto a Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional) e as contribuigbes
sociais previstas nas alineas ‘a’ a ‘d’ do paragrafo unico do art. 11 da Lei n°® 8.212, de 24

de julho de 1991, emitida através do site: http://www.fazenda.gov.br/;

f) Prova de regularidade com FGTS, emitida através do site: https://consulta-

crf.caixa.gov.br/consultacrf/pages/consultaEmpregador.jsf;

g) Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante

a apresentacao de certidao negativa, emitida através do site: hitp://www.ist.jus.br/certidao;

14.9. QUALIFICAGAO ECONOMICO-FINANCEIRA

14.9.1. Certiddo Negativa de faléncia, de concordata, de recuperacao judicial ou
extrajudicial (Lei n. 11.101/2005), expedida pelo distribuidor da sede da empresa, datado
dos ultimos 60 (sessenta) dias, ou que esteja dentro do prazo de validade expresso na
propria Certidao;

14.9.1.1. No caso de certiddo positiva de recuperagao judicial ou extrajudicial, o licitante
devera apresentar a comprovagao de que o respectivo plano de recuperacgao foi acolhido
judicialmente, na forma do art. 58, da Lei n. 11.101/2005, sob pena de inabilitacao,
devendo, ainda, comprovar todos os demais requisitos de habilitacao.

14.9.2. Devera apresentar indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC) e Grau
de Endividamento (GE), comprovados mediante a apresentacdao pelo licitante de
balango patrimonial, demonstracao de resultado de exercicio e demais
demonstragées contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais e obtidos pela
aplicacao das seguintes formulas:

| - Liquidez Geral (LG) = (Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo) / (Passivo Circulante
+ Passivo Nao Circulante);

Il - Liquidez Corrente (LC) = (Ativo Circulante) / (Passivo Circulante);

[ll - Grau de Endividamento (GE) = (Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante) / (Ativo
Total).

14.9.2.1. Os indices exigidos como minimos serdo apurados através das seguintes
férmulas:

a) Liquidez Corrente: AC/PC = indice minimo: 1,00

b) Liquidez Geral: AC+RLP/PC+PNC = indice minimo: 1,00.

c) Grau de endividamento: PC+PNC/AT = igual ou menor que 1,00.
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14.9.2.2. Os indices deverdao estar calculados para que o agente de
contratagdo/pregoeiro e equipe de apoio procedam somente com a conferéncia dos
calculos apresentados.

14.9.2.3. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagcao deverao atender a
todas as exigéncias da habilitagao e poderao substituir os demonstrativos contabeis
pelo balango de abertura. (Lei n°® 14.133/2021, art. 65, §1°).

14.9.2.4. O balango patrimonial, demonstragao de resultado de exercicio e demais
demonstragoes contabeis limitar-se-ao ao ultimo exercicio no caso de a pessoa
juridica ter sido constituida ha menos de 02 (dois) anos. (Lei n° 14.133/2021, art. 69,
§6°).

14.9.2.5. O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item devera ser atestado
mediante declaracdo assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada

pelo fornecedor.
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14.10. QUALIFICAGAO TECNICA

14.10.1 Atestado de Capacidade Técnico-Operacional

14.10.2 A empresa devera comprovar aptiddo para execugdo de servigco de
complexidade tecnolégica e operacional com quantidades minimas de até 50% (cinquenta
por cento) desta contratacao, dos itens que tenham valor individual igual ou superior a 4%
(quatro por cento) do valor total estimado, por meio de apresentagdo de Atestado(s) ou
Certidao(6es) de Capacidade Técnica, emitido por pessoa juridica de Direito Publico ou
Privado, conforme quadro abaixo, considerando os servicos realizados em ciclo anual:
ITEM DESCRICAO UNID QUANT. MINIMA

1 MERENDA ESCOLAR REFEICAO 2.206.400

14.10.2.1 Sera admitida, para fins de comprovacao de quantitativo minimo, a
apresentacao e o somatorio de diferentes atestados executados de forma concomitante.
14.10.2.2 Os atestados de capacidade técnica poderao ser apresentados em nome da
matriz ou da filial da empresa interessada.

14.10.2.3 O interessado disponibilizara todas as informagdes necessarias a
comprovacao da legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela
Administracdo, copia do contrato que deu suporte a contratagcdo, endereco atual da
contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros documentos.
As informagdes contidas estarao sujeitas a verificagdo de sua veracidade.

14.11 Registro da Empresa no Conselho Regional de Nutricao (CRN)

14.11.1 A empresa proponente devera apresentar comprovacao de registro ativo e
regular junto ao Conselho Regional de Nutrigdo (CRN) competente, por meio de Certificado
de Registro de Pessoa Juridica.

14.12 Registro do Responsavel Técnico no Conselho Regional de Nutricdo (CRN)
14.12.1 Devera ser apresentado o registro e/ou certidao de inscricao do responsavel

técnico (pessoa fisica) junto ao Conselho Regional de Nutricdo (CRN).

&



PREFEITURA DE

| -~
NAVEGANTES |
14.13 Capacidade Teécnica Profissional do Responsavel Técnico
14.13.1 O responsavel técnico devera comprovar experiéncia na execugao de
atividades compativeis com o objeto desta contratacdo, por meio de documento idéneo
(certidao, declaracao ou atestado), emitido por pessoa juridica de direito publico ou privado,
e devidamente registrado no CRN.
14.14 Comprovagéo do Vinculo com o Responsavel Técnico
14.14.1 A comprovacgao do vinculo entre a empresa e o profissional responsavel

técnico podera ser feita por:

14.14.2 copia da Carteira de Trabalho e Previdéncia Social (CTPS);

14.14.3 Ficha de Registro de Empregados (FRE); ou

14.14.4 contrato de prestagao de servigos firmado nos termos da legislacao civil.
14.14.5 No caso de o responsavel técnico ser socio ou dirigente da empresa, o

vinculo podera ser comprovado por meio do ato constitutivo da empresa, acompanhado de
certidao do CRN atualizada.

14.15 Participacdo do Responsavel Técnico na Execugao dos Servigos

14.15.1 Os profissionais indicados deverao participar da execucdo dos servigos
durante toda a vigéncia do contrato, sendo permitida a substituigdo apenas por profissional
com experiéncia equivalente ou superior, em condicdes idénticas de disponibilidade e
dedicacao, mediante prévia aprovacao da fiscalizagao contratual, com apresentacao da
documentagao comprobatdria exigida.

14.16 Vinculo Exclusivo do Responsavel Técnico

14.16.1 Nao sera admitida a indicacdo do mesmo profissional como responsavel
técnico por mais de uma empresa licitante. Caso constatada tal situacdo, ambas as
empresas serao inabilitadas.

14.17 Declaragao de Conhecimento das Condicoes Locais

14.17.1 A empresa devera apresentar declaragdo formal de que tomou
conhecimento de todas as informacgdes e condi¢des locais necessarias para o cumprimento
integral das obriga¢des decorrentes da contratagao.

14.18 Alvara Sanitario de Funcionamento

14.18.1 A empresa licitante devera apresentar coépia valida do Alvara de
Funcionamento expedido pela Vigilancia Sanitaria, correspondente a sua sede operacional.

14.11 VISTORIA:
14.11.1 A avaliagao prévia do local de execugao dos servigos é imprescindivel para

0 conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo
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assegurado ao interessado o direito de realizagdo de vistoria prévia, acompanhado por
servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08 horas as 17 horas.
14.11.2 Serdo disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em
realizar a vistoria prévia.

14.11.3 Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico
devera estar devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e
documento expedido pela empresa comprovando sua habilitacdo para a realizagdo da
vistoria.

14.11.4 Caso o licitante opte por ndo realizar a vistoria, devera prestar declaragao
formal assinada pelo responsavel técnico do licitante acerca do conhecimento pleno das
condi¢des e peculiaridades da contratagéo.

14.11.5 A néo realizacgao da vistoria ndo podera embasar posteriores alegag¢des de
desconhecimento das instalagdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos
locais da execugdo dos servigos, devendo o contratado assumir os énus dos servigos

decorrentes.

15. DECLARAGAO DE CUMPRIMENTO DE REQUISITOS DE HABILITAGAO

15.1. Devera apresentar como complemento dos documentos de habilitacdo, a
DECLARACAO DE CUMPRIMENTO DE REQUISITOS DE HABILITACAO E DEMAIS
OBRIGACOES, conforme modelo ANEXO VI.

15.2. A referida declaragéo devera estar assinada e datada, sendo esta, se possivel, objeto

de diligéncia saneadora.

16. DAS DILIGENCIAS

16.1. Poderéo ser realizadas diligéncias referentes aos documentos apresentados, ou em
relagdo a quaisquer outros documentos e aspectos, bem como localizacdo da empresa,
notas fiscais relativas ao (s) atestado (s) técnico (s) emitido (s), além de autenticagdes,
sejam presencialmente e/ou através dos sitios eletrdnicos oficiais.

16.2. Nao sera realizada autenticagdo de documentacdao no dia da abertura dos
documentos, em hipétese nenhuma.

16.3. As autenticacbes serdo admitidas para fins de complementagdo da documentacéo
de habilitacao, conforme ANEXO II, de acordo com o prazo estabelecido pelo (a) Pregoeiro
(a) em ata.

16.4. As autenticacbes seguem o disposto na Lei n® 14.133/2021 e no Decreto Municipal
n°® 361/2023.

16.5. A prorrogagao de prazo para a apresentacdo de documentos exigidos em ato de

diligéncia devera ser requerida dentro do prazo inicialmente previsto, preferencialmente por
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meio escrito, e fica adstrito a conveniéncia da Administragcdo Publica, sob a autoridade do
(a) Pregoeiro (a), no ambito de sua competéncia.

16.6. A utilizacdo dos recursos e meios eletrénicos dispensa o envio de documentagao por
correspondéncia, sendo utilizado campo proprio do sistema BNC, em “DOCUMENTOS
COMPLEMENTARES (POS-DISPUTA) ”, bem como, SOMENTE, em situagdes
excepcionais, devidamente justificadas pelo (a) Pregoeiro (a), também, para e-mails da
PREFEITURA MUNICIPAL NAVEGANTES, préprios do Departamento Compras de

Licitagoes: alexandre.coelho@navegantes.sc.gov.br;

waldemir.fonseca@navegantes.sc.gov.br e/ ou adm.licitacido@navegantes.sc.gov.br.

16.7. O envio de documentacdo de habilitacdo complementar para quaisquer outros
enderecos eletrénicos sera desconsiderado, exceto se informado pelo (a) Pregoeiro (a),
via chat, no sistema BNC, algum e-mail diverso destes informados.

16.8. Seréo verificados todos os documentos originais, conforme a Lei n® 13.726/18.

17. DOS RECURSOS

17.1. Declarado o vencedor, qualquer licitante podera durante o prazo concedido na sessao
publica, em até 15 (quinze) minutos, em campo préprio do sistema, exclusivamente,
manifestar sua intencéo de recorrer.

17.2. As razdes do recurso de que trata o subitem 17.1 deverao ser apresentadas no
prazo de 03 (trés) dias.

17.3. Os demais licitantes ficardo intimados para se desejarem, apresentar suas
contrarrazdes, no prazo de 03 (trés) dias uteis, contados da data da intimagao pessoal ou
de divulgagao da interposi¢ao do recurso.

17.4. Os documentos referentes aos recursos e/ou as contrarrazées poderdo ser
anexadas em campo proprio do sistema BNC, e ainda, sem prejuizo da sua apreciagao,
para e-mails do Municipio de Navegantes, proprios do Departamento de Compras e

Licitacoes: alexandre.coelho@navegantes.sc.gov.br;

waldemir.fonseca@navegantes.sc.gov.br e/ ou adm.licitacido@navegantes.sc.gov.br,

sendo registrado e anexado pela Administracao, nos autos do processo, o corpo do e-mail
da empresa recorrente e/ou da contrarrazoante.

17.5. O envio de documentos referentes aos recursos e/ou as contrarrazdes para
quaisquer outros e-mails serao desconsiderados.

17.6. A auséncia de manifestacdo imediata do licitante quanto a intencao de recorrer, nos
termos do subitem 17.1, importara na pena de preclusdo desse direito.

17.6.1. Caso o licitante ndao manifeste intengcao de recurso, nos termos do subitem 17.1,
mas apresente recurso no prazo de 03 (trés) dias Uteis apds a fase de manifestagao de

intengdo de recursos, podera o Agente de Contratagdo/Pregoeiro analisar os fatos
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narrados quando o argumento se referir a situagdo que possa caracterizar uma nulidade

absoluta ou situacao que altera substancialmente o resultado certame.

18. DO JULGAMENTO DOS RECURSOS

18.1. Apdés a manifestagdo dos interessados, o Agente de Contratagdo/Pregoeiro fara
analise dos recursos e das contrarrazdes manifestando-se formalmente sobre o conteudo
dos mesmos, podendo:

a) manter as decisdes impugnadas via recursos, manifestando-se pelo nao provimento
dos recursos;

b) rever as decisdes impugnadas via recursos, manifestando-se pelo provimento dos
recursos;

18.2. Apds analise e manifestacdo do Agente de Contratacao/Pregoeiro sobre os recursos,
0 processo podera ser submetido a analise da Procuradoria-Geral do Municipio.

18.3. No caso de o Agente de Contratacao/Pregoeiro nao reconsiderar o ato ou a decisao,
no prazo de 3 (trés) dias uteis, encaminhara o recurso com a sua motivacao a autoridade
superior, a qual devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis,
contado do recebimento dos autos.

18.3.1 A autoridade superior emitira a decisao final.

18.4. Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos praticados, a Autoridade
Superior adjudicara o objeto do certame e homologara o procedimento licitatério.

18.5. O acolhimento de recurso importara a invalidagao apenas dos atos insuscetiveis de
aproveitamento.

18.6. Nao cabera recurso administrativo contra a decisao final da Autoridade Superior.

19. DO REGISTRO DE PRECOS
19.1. As regras referentes ao 6rgao gerenciador e participantes, bem como a eventuais

adesdbes sdo as que constam da minuta de Ata de Registro de Precos.

20. DA ADJUDICAGAO, HOMOLOGAGAO E ASSINATURA DA ATA DE REGISTRO DE
PRECO

20.1. O objeto da licitagdo sera adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato da
Autoridade Competente, caso nao haja interposi¢ao de recurso, ou apds a regular decisao
dos recursos apresentados.

20.2. Apés a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a Autoridade
Competente homologara o procedimento licitatorio.

20.3. Apds a homologagéo, a Ata de Registro de Preco sera encaminhada via sistema ECM

para a devida assinatura, no prazo de 5 (cinco) dias uteis.
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20.4. O preco registrado, com a indicagao dos fornecedores, sera divulgado no PNCP e
disponibilizado durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

20.4.1. A existéncia de pregos registrados implicara compromisso de fornecimento nas
condicbes estabelecidas, mas ndo obrigard a Administracdo a contratar, facultada a
realizagao de licitacdo especifica para a aquisicao pretendida, desde que devidamente
justificada.

20.5. E de responsabilidade exclusiva do vencedor da licitagdo a consulta acerca da
disponibilizagdo do documento para assinatura no seu ambiente virtual.

20.6. Se o vencedor nao apresentar situagcao de habilitagcao regular ou, dentro do
prazo de validade de sua proposta, se recusar a assinar a Ata/contrato, podera ser
convocado outro proponente.

20.7. Se o vencedor se recusar a assinar a Ata de Registro de Preco no prazo estabelecido
ou apresentar justificativa por escrito ndo aceita pela Administragcao ou deixar de fazé-la,
além de decair do direito, sujeitar-se-a das sangdes previstas neste Edital.

20.8. Para assinatura eletronica da Ata de Registro de Prego/ Contrato o vencedor
devera apresentar:

20.8.1. Certidbes atualizadas de regularidade fiscal junto aos seguintes 6rgaos:

a) Fazenda Federal, Fazenda Estadual, Fazenda Municipal, do domicilio ou sede da
licitante;

b) Certidao de Regularidade do Fundo de Garantia por Tempo de Servico — FGTS e a
Certidao de Negativas Débitos Trabalhistas;

20.8.2 Procuragao publica ou particular, com poderes especificos para representar o
interessado, caso a assinatura do termo contratual seja realizada por um procurador
designado pelo proponente.

20.9. E de responsabilidade do vencedor manter o cadastro de fornecedor atualizado junto

a Prefeitura Municipal de Navegantes.

21. DA ADESAO A ATA DE REGISTRO DE PREGOS
21.1. Sera admitida a adesao a ata de registro de pregos pelos érgaos e entidades da
Administragdo Publica municipal.

22. DA FORMAGAO DO CADASTRO DE RESERVA

22.1. Apds a homologacao da licitagao, sera incluido na ata, na forma de anexo, o registro:
22.1.1.dos licitantes que aceitarem cotar o objeto com prec¢o igual ao do adjudicatario,
observada a classificagao na licitacao; e

22.1.2.dos licitantes que mantiverem sua proposta original;
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22.2. Sera respeitada, nas contratagdes, a ordem de classificacdo dos licitantes ou
fornecedores registrados na ata;
22.2.1. A apresentacao de novas propostas na forma deste item nao prejudicara o resultado
do certame em relacéo ao licitante mais bem classificado;
22.2.2. Para fins da ordem de classificagao, os licitantes ou fornecedores que aceitarem
cotar o objeto com prego igual ao do adjudicatario antecederdao aqueles que mantiverem
sua proposta original.
22.3. A habilitacao dos licitantes que compordo o cadastro de reserva sera efetuada
quando houver necessidade de contratacdo dos licitantes remanescentes, nas seguintes
hipéteses:
22.3.1. quando o licitante vencedor ndo assinar a ata de registro de pregos no prazo e nas
condi¢des estabelecidos no edital; ou
22.3.2. quando houver o cancelamento do registro do fornecedor ou do registro de precos,
nas hipoteses previstas nos art. 28 e art. 29 do Decreto n°® 11.462/23.
22.4. Na hipétese de nenhum dos licitantes que aceitaram cotar o objeto com preco igual
ao do adjudicatario concordar com a contratagdo nos termos em igual prazo e nas
condi¢cdes propostas pelo primeiro classificado, a Administracdo, observados o valor
estimado e a sua eventual atualizagdo na forma prevista no edital, podera:
22.4.1. convocar os licitantes que mantiveram sua proposta original para negociagao, na
ordem de classificagdo, com vistas a obtencao de pre¢co melhor, mesmo que acima do
preco do adjudicatario; ou
22.4.2 adjudicar e firmar o contrato nas condigbes ofertadas pelos licitantes
remanescentes, observada a ordem de classificagdo, quando frustrada a negociacao de

melhor condicao.

23. DO CANCELAMENTO DO REGISTRO DE PRECOS

23.1. O fornecedor tera seu registro cancelado quando:

a) descumprir as condigbes da Ata de Registro de Precgos;

b) néo retirar a respectiva nota de empenho ou instrumento equivalente, no prazo
estabelecido pela Administragdo, sem justificativa aceitavel;

¢) ndo aceitar reduzir o seu prego registrado, na hipotese de este se tornar superior aqueles
praticados no mercado;

d) presentes razbes de interesse publico.

23.2. O cancelamento de registro, nas hipbteses acima previstas, assegurados o
contraditério e ampla defesa, sera formalizado por despacho da autoridade competente do

Orgao Gerenciador.
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23.3. O fornecedor podera solicitar o cancelamento do seu Registro de Preco na ocorréncia
de fato superveniente que venha comprometer a execugéo contratual, decorrente de caso

fortuito ou de forga maior devidamente comprovado.

24. DA ALTERAGAO OU ATUALIZAGAO DOS PRECOS REGISTRADOS
24.1. Os precos registrados poderao ser alterados ou atualizados nos termos do art. 25 do
Decreto 11.462/2023 e do art. 124 da Lei 14.133/2021.

25. DOS PRAZOS E DO REAJUSTE

1.3. O prazo de vigéncia da contratacao é de 12 meses contados da emissdo da ordem de
servico, na forma do artigo 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021

25.3. Apos o interregno de um ano, e independentemente de pedido do contratado, os
precos iniciais serdo reajustados, mediante a aplicacdo do IPCA - indice de Preco ao
Consumidor Amplo, exclusivamente para as obrigagdes iniciadas e concluidas apds a
ocorréncia da anualidade.

25.4. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera
contado a partir dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

25.5. Para fins de contagem dos prazos previstos sera considerado como data de
assinatura do contrato a data da ultima assinatura (dia/més/ano) dos signatarios

referenciados no preambulo do referido instrumento.

26. DA EXECUCAO CONTRATUAL

26.1. O prazo de entrega dos servigos sera até 10 dez) dias uteis apos a emissao da
Solicitacao de fornecimento com respectivo n° de empenho, encaminhada pela
Secretaria de Educacao.

6.2. Os servigos deverao ser executados, conforme Termo de Referéncia, Anexo.

26.3. O prazo previsto podera ser prorrogado, desde que autorizado pela Secretaria de

Educacéo

27. DO RECEBIMENTO DO OBJETO E DA FISCALIZAGAO

27.1. A gestao do contrato sera realizada pela Secretaria Municipal de Educagao

sendo essa responsavel pelo recebimento e fiscalizagao do objeto licitado, devendo ser
observado o] disposto no art. 117 da Lei n° 14.133/2021.
27.2. Os critérios de recebimento e aceitacao do objeto e de fiscalizagdo estao previstos
no Termo de Referéncia (ANEXO ) e documentos complementares, elaborados,

exclusivamente, pelo 6rgao requisitante, respeitada a segregacao de fungoes.
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28. DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA
28.1. As obrigagdes da Contratante e da Contratada s&o as estabelecidas, conforme Termo
de Referéncia (ANEXO I), e concomitantemente, na ATA DE REGISTRO DE PRECOS.

29. DO PAGAMENTO

29.1. As regras acerca do pagamento sdo as estabelecidas no Termo de Referéncia
(ANEXO 1), além da Minuta da Ata de Registro de Pregcos (ANEXO VIII) e da Minuta do
Contrato (Anexo IX), sendo parte integrante deste edital.
29.2. O Municipio responsabilizar-se-a pelo pagamento resultantes de modificacdes
contratuais sempre que devidamente autorizados pela secretaria gestora do contrato,
observados os limites do art. 125 da Lei n°® 14.133/2021.

29.3. O pagamento sera realizado de acordo com o cronograma proposto pela Secretaria
de Educacao, apds recebimento provisoério e definitivo do atendimento das especificagdes
do Termo de Referéncia (ANEXO ).

29.4. O prazo para pagamento sera efetuado da seguinte forma: em 30 (TRINTA) dias,
contados a partir da data da apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, atestada por servidor ou
comissao designado para o acompanhamento e fiscalizagdo do Contrato, acompanhada
dos demais documentos comprobatérios do cumprimento das obrigagbes da
CONTRATADA;

29.5. Para fazer jus ao pagamento, a empresa devera apresentar, juntamente com a Nota
Fiscal os seguintes documentos:

a) apresentar, juntamente com o documento de cobranga, prova de regularidade perante a
Fazenda Federal, Certiddo de Regularidade do FGTS e Certiddao Negativa de Débitos
Trabalhistas;

b) apresentar relatério das etapas executadas (cumpridas) de acordo com o cronograma fisico
financeiro da Secretaria de Educacgéao

29.6. As retengdes tributarias serdo aplicadas de acordo com as legislagbes federais,
estaduais e municipais vigentes.

29.7. Nao havera, sob hipétese alguma, pagamento antecipado.

30. DO RECEBIMENTO PROVISORIO E DEFINITIVO DO SERVIGO

30.1 Os produtos serao recebidos provisoriamente, no ato da entrega das refeigbes, pelo
fiscal, mediante termos detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de
carater técnico e administrativo

30.1.1.0 Municipio inspecionard a execuc¢do dos servigcos contratados, através dos
servidores designados com a finalidade de verificar a adequacao dos servigos e constatar

e relacionar revisodes finais que se fizerem necessarias;
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30.1.2. Para efeito de recebimento provisorio, a Comissao Integrada de acompanhamento
apurara o resultado da execugéo do objeto e, se for o caso, a andlise do desempenho e
qualidade da prestagao dos servigcos realizados em consonancia com os indicadores
previstos, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a
contratada, registrando em relatorio a ser encaminhado ao gestor do contrato;

30.1.3. O Contratado fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as
suas expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou
incorrecdes resultantes da execugao ou materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo nao
atestar a ultima e/ou Unica medicao de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais
pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisério.

30.1.4. Para o recebimento provisério, o (s) servidor (es) designado (s) devera elaborar
Relatério Circunstanciado em consonancia com suas atribui¢cdes, e encaminha-lo ao gestor
do contrato.

30.2. Os servigos poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com
as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser
corrigidos/refeitos/substituidos a contar da notificagdo da contratada, as suas custas, sem
prejuizo da aplicagao das penalidades.

30.3. Os servigos serao recebidos definitivamente no prazo de até 05 (cinco) dias, por
servidor ou comissdo designada pela autoridade competente, apds a verificagdo da
qualidade e quantidade dos servigos e consequente aceitacao mediante termo detalhado.
30.4. O recebimento provisorio ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela
solidez e pela seguranga do servigo nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita

execucgao do contrato.

31. DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS

31.1. O descumprimento total ou parcial das obrigagbes assumidas pela contratada, sem
justificativa aceita pelo MUNICIPIO DE NAVEGANTES, resguardada os preceitos legais
pertinentes, podera acarretar, nas seguintes sangdes:

a) Multa de mora no percentual correspondente a 0,5% (meio por cento), calculada sobre
o valor total da contratacao, por dia de inadimpléncia dos de execuc¢ao, até o limite de 10
(dez) dia uteis, caracterizando inexecugao parcial;

b) Multa compensatdria no percentual de 10% (dez por cento), calculada sobre o valor
total estimado da contratacdo, pela inadimpléncia além do prazo do subitem anterior,
caracterizando inexecucao total do mesmo;

¢) Adverténcia;

d) Suspensao temporaria de participar em licitacdo e impedimento de contratar com o
MUNICIPIO DE NAVEGANTES pelo prazo de até 03 (trés) anos;
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e) Declaragdo de idoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica,
conforme art. 156, inciso IV e §§5°, 6° e 7° do mesmo artigo da Lei Federal n. © 14.133/2021.
31.2. A aplicacdo das sangdes previstas neste Edital ndo exclui a possibilidade de resciséo
unilateral do contrato, bem como aplicagdo de outras sangdes previstas na Lei n. °
14.133/2021, inclusive responsabilizagao da licitante vencedora por eventuais perdas e
danos causados a Administragao ou a terceiros.

31.3. A multa devera ser recolhida no prazo maximo de 15 (quinze) dias corridos, a contar
da data do recebimento da comunicacdo enviada pela PREFEITURA MUNICIPAL DE
NAVEGANTES;

31.4. O valor da multa podera ser descontado de eventual crédito existente junto ao
MUNICIPIO DE NAVEGANTES, em favor da licitante vencedora, sendo que, caso o valor
da multa seja superior ao crédito existente, a diferenca sera cobrada na forma da lei. Se a
multa aplicada for de valor superior ao primeiro pagamento o excesso também podera ser
descontado do pagamento subsequente e assim sucessivamente.

31.5. As sangdes aqui previstas sdo independentes entre si, podendo ser aplicadas
isoladas ou cumulativamente, sem prejuizo de outras medidas cabiveis.

31.6. O contrato podera ser rescindido na ocorréncia de qualquer um dos motivos
enumerados no artigo 137 da Lei Federal n. ° 14.133/2021 com as formalidades e

consequéncias previstas nos artigos 138 e 139 da referida Lei.

32. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

32.1. Qualquer pessoa ¢é parte legitima para impugnar ou solicitar esclarecimentos sobre o
edital de licitagdo, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias Uteis antes da data de
abertura do certame. A resposta a impugnacédo ou ao pedido de esclarecimento sera
divulgada através de campo préprio do sistema da BNC — Bolsa Nacional de Compras, site

oficial do Municipio: https://navegantes.sc.gov.br. ou nos e-mails:

alexandre.coelho@navegantes.sc.gov.br; waldemir.fonseca@navegantes.sc.qgov.br e/ou

adm.licitacdo@navegantes.sc.gov.br, no prazo de até 2(dois) dias uteis, limitado ao

ultimo dia util anterior a data da abertura do certame.

32.2. As duvidas/questionamentos, e as impugnagdes deverdo ser encaminhadas com
documentos que identifiquem o(a) interessado(a), e poderao ser enviadas exclusivamente
através de campo proprio do sistema da BNC — Bolsa Nacional de Compras, conforme a
legislagao.

32.3. Nao sendo formulado pedido de esclarecimento, providéncia ou impugnacao a este
edital até o prazo previsto na legislacao, pressupde-se que os elementos fornecidos sao

suficientemente claros e precisos para permitir a apresentacdo das propostas e
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documentos de habilitagdo, ndo cabendo aos licitantes direito a qualquer reclamacéao
posterior.
32.4. Acolhida a impugnagao, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do
certame, se for o caso.
32.5. As impugnacdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos
no certame.
32.6. A concessao de efeito suspensivo a impugnacao € medida excepcional e devera ser

motivada pelo pregoeiro, nos autos do processo de licitagc&o.

33. DAS DISPOSICOES GERAIS
33.1. Da sessao publica do Pregao Eletronico divulgar-se-a a ata da sessao e/ou quaisquer
outras atas, bem como os documentos, no sistema eletréonico BNC e no site oficial do

Municipio: https://navegantes.sc.gov.br., conforme a possibilidade e o andamento do

processo.

33.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impecga a
realizagao do certame na data marcada, a sessao sera automaticamente transferida para
o primeiro dia util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que
nao haja comunicagao em contrario, pelo pregoeiro

33.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessao publica
observarao o horario de Brasilia —DF.

33.4. A adjudicagao e/ou a homologagao do resultado desta licitagdo ndo implicara direito
a contratacgao.

33.5. As normas disciplinadoras da licitacdo serdo sempre interpretadas em favor da
ampliacao da disputa entre os interessados, desde que nao comprometam o interesse da
Administragdo, o principio da isonomia, a finalidade, a seguranga da contratagdo e os
demais principios inerentes a Lei n°® 14.133/2021.

33.6. Os licitantes assumem todos os custos de preparagdao e apresentagdo de suas
propostas e a Administracdo nao sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos,
independentemente da condugao ou do resultado do processo licitatorio.

33.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia
do inicio e incluir-se-a o do vencimento.

33.8. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administracao, de
segunda-feira a sexta-feira, e em horario estabelecido, 13h as 19h.

33.9 O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento
do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da

isonomia e do interesse publico.
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33.10. Em caso de divergéncia entre disposi¢cdes do corpo deste Edital e de seus Anexos
ou demais pegas que compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

33.11. Para os documentos que nao informarem sua data de validade/vigéncia de forma
expressa, sera considerado o prazo de 90 (noventa) dias apds sua emissao.

33.12. E facultado ao proponente visitar o local onde serdo realizados os servigos, ndo

podendo posteriormente alegar desconhecimento.

34. DAS DISPOSIGOES FINAIS

34.1. O Edital esta disponibilizado, na integra, no endereco eletrdnico www.bnc.org.br, nos

dias uteis, mesmo endereco e periodo no qual os autos do processo administrativo
permanecerdo com vista franqueada aos interessados, além do site do Municipio, no

endereco https://navegantes.sc.gov.br.

34.2. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:

ANEXO | —Termo de Referéncia (TR);

Anexo |- 1. Unidades do Ensino Fundamental

Anexo 2- Modelos de Cardapios/Refeigbes a Serem Servidas (Per Capitas)

Anexo 3- Preparagdes Bases Cujas Fichas Técnicas Deverdo ser Entregues no Inicio do
Contrato:

Anexo 4- Produtos da Chamada Publica Vigente

Anexo 5- Tabela de Incidéncias de Géneros Alimenticios — Ensino Fundamental e Ensino
Infantil.

Anexo 6- Especificagdo Técnica/Descricao dos Géneros Alimenticios

Anexo 7- Relagao de Mobiliarios, Equipamentos, Utensilios e Material de Limpeza

Anexo 8- Atribui¢cdes das Cozinheiras Escolares

Anexo 9- Tabela de Infragdes e Penalidades

ANEXO I-A — Justificativa para exigéncias de indices financeiros;

ANEXO Il — Exigéncias para Habilitagdo Complementar (Pés-Disputa);

ANEXO lll — Modelo de Proposta;

ANEXO IV — Termo de Adesao;

ANEXO V - Custo pela utilizagao do sistema BNC;

ANEXO VI — Declaragdao de Cumprimento de Requisitos de Habilitagdo e Demais
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ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA
Lei n® 14.133, de 1° de abril de 2021
SECRETARIA DE EDUCAGAO

CONDIGOES GERAIS DA CONTRATAGAO

REGISTRO DE PREGCO PARA FORNECIMENTO DE ALIMENTAGAO COM PREPARO
NAS PROPRIAS UNIDADES ESCOLARES E SERVIDAS AOS ALUNOS
REGULARMENTE MATRICULADOS NA REDE MUNICIPAL DE ENSINO, nos termos da

tabela abaixo, conforme condigdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento

QTDADE QTDADE PRECO MAX | PRECO MAX
ITEM | TIPO DE CARDAPIO REFEICOES |ESTIMADO UNIT.|ESTIMADO
ALUNOS/DIA .
DIA CARDAPIO/DIA ANUAL
1 B1 - (Bergario 1) -
(Berg ) 228 2
(MAT/VESP) R$7,38 R$336.528,00
2 B1 - (Bergario 1) -
237 4
(INTEGRAL) R$15,41 R$730.434,00
3 B2 - (Bergario 2) -
362 2
(MAT/VESP) R$7,39 R$535.036,00
4 B2 - (Bergario 2) -
554 4
(INTEGRAL) R$15,74 R$1.743.992,00
5 B3 - (Bergario 3)
510 2
(MAT/VESP) R$9,05 R$923.100,00
6 B3 - (Bergario 3)
749 4
(INTEGRAL) R$16,88 R$2.528.624,00
7 M1 - (Maternal 1) -
698 2
(MAT/VESP) R$10,06 R$1.404.376,00
8 M1 - (Maternal 1) -
696 4
(INTEGRAL) R$17,19 R$2.392.848,00
9 M2 - (Maternal 2) -
1005 2
(MAT/VESP) R$10,26 R$2.062.260,00
10 M2 - (Maternal 2) -
635 4
(INTEGRAL) R$17,49 R$2.221.230,00
1 JP Integral — Jardim e
Pré-Escolar Periodo | 523 4
Integral R$17,59 R$1.839.914,00
12 JP Parcial — Jardim e Pré- 1100 9
Escolar Periodo parcial R$10,49 R$2.307.800,00
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13 EF/EJA - (Ensino
Fundamental)/ (Educagao | 14767 1
de Jovens e Adultos) R$7,67 R$22.652.578,00
TOTAL 22064 - R$41.678.720,00

1.1. O prazo de vigéncia da contratacdo € de 12 (doze meses) contados da data de
assinatura do termo, prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n°®
14.133, de 2021.

1.2. O fornecimento é enquadrado como continuado tendo em vista que envolve
atividades recorrentes e essenciais para o funcionamento das unidades escolares, com
execugao regular e sem interrupgéo durante o periodo letivo.

1.3. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serao aplicadas em relagéo

a vigéncia da contratagao.

2. FUNDAMENTAGAO E DESCRIGAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

2.1 A Lei 11.947/2009 prevé que todos os estudantes matriculados em escolas publicas do
Brasil tenham acesso a alimentac&o na escola.

2.2 A rede municipal de ensino tem dificuldade em garantir que todos os alunos recebam
refeicbes balanceadas e que atendam aos requisitos nutricionais exigidos pelo Programa
Nacional de Alimentacao Escolar (PNAE).

2.3 Muitos alunos da rede publica dependem exclusivamente da alimentagao escolar, que
deve ser saudavel, suficiente em calorias e nutrientes e diversificada, visando o pleno
desenvolvimento fisico e mental das criangas e adolescentes durante periodo escolar.

2.4 As exigéncias legais do PNAE, incluindo as normas do FNDE (Fundo Nacional de
Desenvolvimento da Educacao), exigem que a alimentacado escolar esteja dentro de
padrbes especificos de qualidade, seguranga alimentar e nutricional.

2.5 A gestdo municipal ou as unidades escolares ndo tém infraestrutura ou capacidade
suficiente para preparar e distribuir um nimero elevado de refei¢gdes. Ademais, as unidades
escolares nao dispdéem de recursos financeiros ou de insumos alimentares que atendam
aos padrdes exigidos.

2.6 A falta de qualidade e de uma alimentacdo balanceada pode resultar em efeitos
negativos na saude dos alunos, incluindo desnutricdo, obesidade ou doengas associadas

a ma alimentacéo.

3. DESCRIGAO DA SOLUGCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA
DO OBJETO
3.1 A administragado publica ja teve cozinhas proprias nas escolas, com funcionarios

efetivos responsaveis pela execugao do servigo de alimentagéo escolar. No entanto, devido
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a extingdo dos cargos dos servidores que realizavam essas fungbes, a secretaria de
educacao precisou alterar a forma de execugao do servico, visto que ndo havia mais a mao
de obra necessaria para a execugao do servico internamente.

3.2 A contratagdo atual atendeu de forma eficiente as demandas da alimentacéo escolar,
garantindo a continuidade e a qualidade do servigo prestado, com a disponibilidade de
fornecedores capacitados para atender as exigéncias do servico.

3.3 A solucdo mais adequada, neste momento, ao atendimento da necessidade do 6rgao
participante é a realizacdo do certame licitatério, na modalidade pregao, para contratagao
de empresa especializada na execugao de servigos de pré-preparo, preparo e distribuicdo
de alimentagdo balanceada, com o fornecimento de géneros alimenticios e demais
insumos, supervisdo, distribuicdo, em condi¢gdes higiénico sanitarias adequadas, nas
proprias Unidades Escolares, aos alunos regularmente matriculados na rede municipal de

educacao.

4. REQUISITOS DA CONTRATAGAO

4.1 Regras de beneficio para micro e pequenas:

4.1.1 Nao serao aplicadas as medidas indicadas no art. 48 da LC 123/2006, tendo em vista
que o valor da contratacao ultrapassara o valor minimo previsto em lei.

4.2 Critérios e Praticas de Sustentabilidade:

421 A empresa que vier a ser contratada adotard as seguintes praticas de
sustentabilidade:

4.2.1.1 Utilizar nas cozinhas das unidades escolares sacos de lixo, reforcados, com
capacidade minima de 100L, podendo variar conforme necessidade das unidades de
ensino, na cor preta para as lixeiras de residuos organicos e na cor verde para as lixeiras
de residuos reciclaveis.

4.2.1.2 Apos o uso, as embalagens dos itens devem passar por um processo de triagem e,
posteriormente, serem destinadas ao servico de coleta especifico.

4.2.1.3 Respeitar norma relacionada ao manejo e ao descarte de residuos (Resolugéo
ANVISA n°® 216/2004). Sendo assim, em cada cozinha das unidades escolares deve a
empresa proporcionar condigcbes para tanto, dispondo de recipientes identificados e
integros, de facil higienizagdo e transporte, em numero e capacidade suficientes para
conter os residuos.

4.2.1.4 Os coletores utilizados para deposi¢cao dos residuos das areas de preparacao e
armazenamento de alimentos devem ser dotados de tampas acionadas sem contato

manual.
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4.2.1.5 Os residuos devem ser frequentemente coletados e estocados em local fechado e
isolado da area de preparacao e armazenamento dos alimentos. Isso de modo a evitar
focos de contaminagao e atragédo de pragas e vetores urbanos.

4.2.1.6 Os produtos alimenticios adquiridos pela contratada deverao atender aos requisitos
legais de aceitacdo do produto, os quais também estabelecem algumas exigéncias
ambientais. Sendo assim os produtos devem:

4.2.1.6.1 Ter Registro na ANVISA (Decreto-Lei n® 986/1969)

4.2.1.6.2 Para os produtos de origem animal: o estabelecimento deve estar registrado no
Servico de Inspecao Federal (SIF), Servico de Inspecdo Estadual (SIE), Sistema de
Inspecdo Municipal (SIM) ou registrado pelos servicos de inspecdo que aderiram ao
Sistema Unificado de Atencao a Sanidade Agropecuaria por meio do Sistema Brasileiro de
Inspecao de Produtos de Origem Animal (SISBI/POA)

Para os produtos embalados devem ser observadas as regras de rotulagem nutricional
(Resolucdes 359 e 360, de 23 de dezembro de 2003, da ANVISA), as relativas a aditivos
para materiais plasticos (RDC n° 17, de 17 de marco de 2008) e a proibicao do uso
industrial de embalagens metalicas soldadas com liga de chumbo e estanho para
acondicionamento de géneros alimenticios, exceto para produtos secos ou desidratados
(Lei n® 9832/1999).

4.3 Instalacao de ponto de atendimento local:

4.3.1 E de nosso conhecimento que muitas empresas do ramo, que podem ter interesse
na contratagao sao de outras cidades e até mesmo de outras unidades da federagao. Por
mais que tenham dominio e conhecimento sobre as especificidades do negdcio, ndo o tem
da nossa realidade local.

4.3.2 Apesar de atualmente boa parte das comunicagbes serem efetuadas via digital, sabe-
se que a presenga de um escritorio em Navegantes/SC garantirda uma proximidade fisica
entre a contratada e a contratante. Isso € especialmente importante para resolver questdes
urgentes, realizar reunides presenciais e agilizar o processo de comunicagao, resultando
em uma resposta mais rapida e eficiente as necessidades do contrato.

4.3.3 Além disso, como normalmente se contrata m&o de obra local, a equipe do escritorio
estara mais familiarizada com a regido, suas necessidades especificas e as expectativas
da contratante, facilitando assim a execucao dos servigos mais adequados e alinhados com
o contexto do municipio de Navegantes/SC, incluindo questdes culturais, logisticas e
regulatdrias que possam impactar os servigos de fornecimento de alimentagéo escolar.
4.3.4 A presenca de um escritério local facilita a supervisdo e o monitoramento das
operacgbes da contratada pela contratante, permitindo que a contratante acompanhe de
perto o andamento dos servicos, verifique o cumprimento dos prazos e padrdes de

qualidade estabelecidos no contrato, e tome medidas corretivas imediatas, se necessario.

&



PREFE;‘AL;QRA DE . r.ﬁ
NAVEGANTES o ‘ g

4.3.5 Ainda, a empresa contratada devera manter, obrigatoriamente, durante toda a
vigéncia do contrato, estrutura fisica propria ou locada no municipio de Navegantes/SC,
compreendendo espacgo adequado para recepg¢ao, armazenagem temporaria € manuseio
de géneros alimenticios, devidamente denominado como almoxarifado, galpdo ou

deposito.

4.4 Vistoria:

4.4.1 A avaliacdo prévia do local de execucdo dos servicos & imprescindivel para o
conhecimento pleno das condi¢gbes e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo
assegurado ao interessado o direito de realizacdo de vistoria prévia, acompanhado por
servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08 horas as 17 horas.
4.4.2 Serao disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a
vistoria prévia.

4.4.3 Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar
devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e documento
expedido pela empresa comprovando sua habilitacdo para a realizagao da vistoria.

4.4.4 Caso o licitante opte por nao realizar a vistoria, devera prestar declaragao formal
assinada pelo responsavel técnico do licitante acerca do conhecimento pleno das
condi¢des e peculiaridades da contratacao.

445 A nao realizagdao da vistoria ndo podera embasar posteriores alegagdes de
desconhecimento das instalagdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos
locais da execucao dos servicos, devendo o contratado assumir os 6nus dos servigos

decorrentes.

4.5 Da garantia da proposta:

4.5.1 Nos termos do artigo 58 da Lei Federal n.° 14.133/2021, a Garantia da Proposta,
limitada a 1% (um inteiro por cento) do valor estimado do objeto da contratacdo, devera ser
recolhida pela licitante, sob uma das modalidades previstas no paragrafo 1° do artigo 96
da Lei Federal n.° 14.133/2021.

4.6 Garantia da contratagao:

4.6.1 A CONTRATADA devera entregar, no prazo de 05 (cinco) dias uteis da assinatura do
contrato, a Garantia de Execugao do Contrato, correspondente a 5% (cinco por cento) do
seu valor global (importancia segurada), com prazo de vigéncia nao inferior ao prazo de
vigéncia do contrato.

4.6.2 A garantia visa garantir o pleno cumprimento, pela CONTRATADA, das obrigacdes

estipuladas neste Contrato.
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4.6.3 Acrescido o valor inicial do Contrato e/ou prorrogado o seu prazo, a CONTRATADA
apresentara as garantias complementares, no mesmo percentual e/ou prazo, no ato da
assinatura do correspondente Termo Aditivo.

4.6.4 A liberagdo das garantias estara condicionada a emissdo do TERMO DE
RECEBIMENTO DEFINITIVO dos Servigos, mediante requerimento da CONTRATADA e,

desde que, cumpridas todas as obrigagdes contratuais.

5. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

5.1 Descricao dos servigos:

5.1.1 Fornecimento dos géneros alimenticios necessarios ao atendimento dos cardapios,
para o preparo nas cozinhas e/ou lactarios das Unidades Escolares relacionadas no item
5.7, atendendo aos critérios de qualidade, quantidade e pontualidade;

5.1.2 Fornecimento de m&o de obra treinada para a execucdo de todas as atividades de
recebimento, armazenamento, higienizacdo, pré-preparo, preparo e distribuicdo de
alimentacéo e demais insumos, higienizagao de equipamentos, utensilios e instalagcbes das
cozinhas e despensas das Unidades Escolares, bem como supervisao das atividades
relacionadas;

5.1.3 Fornecimento dos insumos, utensilios, mobiliarios e equipamentos necessarios ao
pleno funcionamento das cozinhas das Unidades Escolares;

5.1.4 Execucado de servicos de manutengao preventiva e corretiva dos equipamentos,
mobiliario e utensilios das cozinhas e estoques das Unidades Escolares, com fornecimento
de mao de obra e materiais necessarios para a execug¢ao de servicos;

5.1.5 Fornecimento de gas de cozinha, de modo continuo, conforme a quantidade
necessaria para o preparo das refeicdes da unidade escolar;

5.1.5 Fornecimento do material de limpeza para uso nas cozinhas e estoques das Unidades
Escolares;

5.1.7 Fornecimento de todo o suporte logistico e qualquer outro inerente a execug¢ao dos
servigcos deste objeto.

5.1.8 A proponente devera constituir ou manter local adequado para atividades
administrativas no Municipio de Navegantes/SC, bem como deve se incumbir de toda a
logistica inerente a execucao dos servigos e ao fornecimento definidos neste Termo de
Referéncia.

5.1.9 Todo e qualquer ingrediente, alimento e preparagéo da alimentagao escolar devera ser
servido SOMENTE para os alunos.

5.1.10 As refeicdes deverado ser preparadas nas cozinhas das Unidades Escolares do
municipio, relacionadas no item 5.7, no mesmo dia e periodo do consumo (exceto no caso

de preparagdes de forno(panificacdo), que poderao ser feitas no dia anterior, desde que
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armazenadas adequadamente), assegurando que as boas praticas de manipulagcéo de
alimentos, normas de higiene e conservacao dos alimentos sejam plenamente atendidas.
5.1.11 Toda manipulacdo de formulas infantis e refeicdes do cardapio Bercario 1 (B1) deve
ser realizada nas cozinhas e ou lactarios das unidades escolares.
5.1.12 Utilizar as dependéncias vinculadas a execug¢ao do servigco, exclusivamente para
atender ao objeto deste Termo de Referéncia.
5.1.13 Observar todos os procedimentos relacionados a manipulagao dos géneros, preparo
e distribuicao das refeicdes em conformidade com as normas da Vigilancia
Sanitaria, de acordo com os dispositivos legais e regulamentares aplicaveis.
5.1.14 Aceitar em qualquer tempo, mediante solicitagdo formal e antecedéncia minima de
30 dias, a inclusdo de novos servigos por Unidade Escolar e a inclusdo ou exclusédo de
Unidades Escolares na relacdo de escolas estabelecidas no edital, observado o disposto
nos arts. 124 a 136 da Lei 14.133/2021.
5.1.15 Na ocorréncia de novas Unidades Escolares durante o periodo de contrato, elas
deverao ser atendidas nas mesmas condicdes deste Edital e seus anexos.
5.1.16 A Secretaria Municipal de Educagao (SED) designara o responsavel pela supervisdo
e fiscalizacdo da alimentacao escolar para atuar como Fiscal do Contrato.
5.1.17 A quantidade estimada de refeigdes servidas esta prevista no QUADRO 1.
5.1.18 A CONTRATADA devera cumprir as quantidades de cada alimento estabelecidas
por faixa etaria (per capta) como porgdo minima a ser oferecida a cada aluno conforme
ANEXO 2.
5.1.19 Nao podera a CONTRATADA, em hipétese alguma, transferir a terceiros, no todo

ou em parte, as obrigagcbes assumidas através deste Termo de Referéncia.

5.2 Do valor maximo:

5.2.1 O regime para execugao do referido objeto devera atender aos valores maximos
unitarios de cada cardapio, respeitando o limite maximo global, conforme demonstrado no
QUADRO 1.

QUADRO 1: Estimativa de refei¢coes diarias por escolaridade

QTDADE PREGO MAX
ITEM | 11p0 DE CARDAPIO ALQUTND(SAS[;IEI A | REFEICOES ESL',"}':‘:‘_DO P&ﬁ?ﬂ‘g‘gx
DIA CARDAPIO/DIA ANUAL

1 B1 — (Bercario 1) — 208 2

(MAT/VESP) R$7.38 R$336.528,00
2 B1 — (Bercario 1) — 237 4

(INTEGRAL) R$15.41 R$730.434,00
3 B2 - (Bergario 2) — 362 5

(MAT/VESP) R$7.39 R$535.036,00
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4 B2 - (Bergario 2) — 554 4

(INTEGRAL) R$15,74 R$1.743.992,00
5 B3 - (Bergario 3) 510 2

(MAT/VESP) R$9,05 R$923.100,00
6 B3 - (Bergario 3) 749 4

(INTEGRAL) R$16,88 R$2.528.624,00
7 M1 - (Maternal 1) —

(MAT/VESP) 698 2 R$10,06 R$1.404.376,00
8 M1 - (Maternal 1) —

(INTEGRAL) 696 4 R$17,19 R$2.392.848,00
9 M2 - (Maternal 2) — 1005 2

(MAT/VESP) R$10,26 R$2.062.260,00
10 M2 - (Maternal 2) —

(INTEGRAL) 635 4 R$17,49 R$2.221.230,00
1 JP Integral — Jardim e

Pré-Escolar Periodo 523 4

Integral R$17,59 R$1.839.914,00
12 JP Parcial — Jardim e

Pré-Escolar Periodo 1100 2

parcial R$10,49 R$2.307.800,00
13 EF/IEJA - (Ensino

Fundamental)/

(E:gc;agé)o de Jovens o 1 R$7,67 R$22.652.578,00

e Adultos , . . ,

TOTAL 22064 - R$41.678.720,00

5.2.2 Na Educacao Infantil a medicdo sera paga por diaria, ou seja, se o aluno estiver
presente a diaria sera paga, ndao importando se ele consumiu ou ndo a refeigao ou quantas
refeicdes ele fez, sendo a repeticao livre.

5.2.3 No Ensino Fundamental, da mesma forma, a medi¢ao sera realizada com base na
frequéncia dos alunos. Cada aluno podera repetir a refeicdo quantas vezes desejar, sem
qualquer cobrancga adicional. As repeticbes poderdo conter todos ou apenas alguns itens
do cardapio do dia, conforme a demanda dos alunos. Ressalta-se que sera contabilizado
para fins de pagamento o numero total de alunos presentes, independentemente de terem
consumido a refeicdo ou nao.

5.2.4 No que se refere a alimentacgao escolar especifica, os dados podem sofrer alteracoes
conforme a SED recebe novos laudos médicos/nutricionais de solicitacdo ou cancelamento
de cardapios, no entanto o niumero apresentado € uma média da quantidade de refei¢cdes
oferecidas para alunos com alimentac¢ao escolar especifica (em 200 dias letivos de 2024),
somente para fins informativos, pois 0 mesmo pode variar muito conforme frequéncia e
validade dos laudos. O prec¢o unitario do cardapio é variavel pois dependera da classe dos
mesmos, conforme itens 5.5.9.6 e 5.5.9.7.

5.2.5 O valor total foi calculado de acordo com a média alunos/dia por refeigdo multiplicado
pelo preco unitario do cardapio e por 200 dias letivos.

Nota: O quantitativo de refeicdoes diarias foi levantado com base na quantidade de

alunos matriculados em abril/2025, com acréscimo de 15% como forma de
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quantificar o aumento de numero de vagas para 2026. O valor demonstrado no

QUADRO 1, destina-se somente para fins de parametro de menor preco, visto que o

contrato a ser firmado tera por base o custo unitario de cada cardapio, conforme
FREQUENCIA ESCOLAR.

5.2.6. O faturamento sera controlado por medicao de acordo com a quantidade de
frequéncia dos alunos e a nota fiscal devera ser de fornecimento de géneros alimenticios.

5.2.6.1 Para fins de solicitagcdo de repactuagao, sera concedido apenas se o licitante
vencedor apresentar a planilha de composicao de precos detalhada no momento da
assinatura do contrato.

5.2.7 Para calcular o valor global do Contrato deverdo ser considerados o calendario

escolar com 200 dias letivos/ano e numero de cardapios servidos.

5.3 Valor global estimado:

5.3.1 O regime para execucgao do referido objeto devera atender aos valores maximos
unitarios de cada cardapio, respeitando o limite maximo global conforme discriminado no
QUADRO 2:

QUADRO 2: Valor maximo

VALOR GLOBAL ESTIMADO - 200 DIAS LETIVOS

reais)

R$41.678.720,00 (quarenta e um milhdes, seiscentos e setenta e oito mil, setecentos e vinte

5.3.2 A quantidade de cardapios servidos sera controlada pelo RELATORIO DE
FREQUENCIA.

5.4 Da execucgao dos servigos:

A licitante devera apresentar manual de boas praticas da empresa conforme Resolugao
RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004.

5.4.2 O prazo para a execugao do objeto sera de 12 (doze) meses, contados a partir do
inicio dos servigos, conforme a Ordem de Servigo expedida pela Secretaria de Educacao,
podendo ser prorrogado, a critério da Administracéo, respeitado o limite legal previsto nos
artigos 105 e 107, Il, da Lei N°. 14.133/2021 e posteriores alteragdes, considerando os 200
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dias letivos anuais. O Contrato podera, a qualquer tempo, ser aditado para adequacgdes as
disposi¢cdes governamentais aplicaveis a espécie.

5.4.3 O regime de execugéo sera por tipos de cardapios, conforme modelos especificados
no ANEXO 2, de acordo com os critérios estabelecidos neste Termo de Referéncia e seus
anexos.

544 Os valores a serem pagos pela CONTRATANTE referem-se aos cardapios
levantados na frequéncia escolar.

5.4.4.1 Os alunos de todos os niveis de ensino terdo o direito de se alimentarem quantas
vezes desejarem, ou seja, o numero de repeticdes das refeicdes escolares ¢ livre, devendo
a CONTRATADA assegurar o abastecimento e a quantidade das preparacdes a fim de nao
haver falta de alimentos para repeticdo de todos os alunos.

5.4.5 As refeicbes deverao ser preparadas com géneros alimenticios comprovadamente
de primeira qualidade, dentro do prazo de validade, frescos, e quando possivel in natura,
de acordo com a Resolugcido n°12/78 e o Codigo de Defesa do Consumidor, condigdo esta
extensiva aos fornecedores que abastecerdo a CONTRATADA.

5.4.6 As Unidades Escolares poderdo, eventualmente, receber géneros alimenticios
enviados do Estado, Agricultura Familiar, programas governamentais, hortas escolares e
outras doacodes, devendo estes ter o mesmo procedimento quanto a manipulagao, preparo
e distribuicao pela CONTRATADA.

5.4.7 Os itens provenientes da Agricultura Familiar e/ou géneros alimenticios adquiridos
pela CONTRATANTE, conforme ANEXO 4, DEVERAO serem utilizados pela
CONTRATADA, de forma a complementar os cardapios, conforme indicacdo da equipe de
nutricao da SED.

5.4.7.1 Quando recebidos os alimentos adquiridos da agricultura familiar, pela
CONTRATANTE, a contratada devera ressarcir este valor a CONTRATANTE, de forma
integral, por meio de desconto na nota fiscal do més de referéncia.

5.4.8 A CONTRATADA sera responsavel pela manipulagéo, preparo e distribuicdo de
produtos provenientes da Agricultura Familiar e demais géneros alimenticios, adquiridos
pela SED nos termos da legislagdo vigente, cabendo somente a CONTRATANTE, o
recebimento e conferéncia destes alimentos no momento de entrega dos produtos.

549 A empresa vencedora devera seguir rigorosamente os cardapios enviados
mensalmente a CONTRATADA conforme modelos no ANEXO 2 e ainda utilizar a Tabela
de Incidéncias (ANEXO 5), que servira como base norteadora no planejamento dos
mesmos, desde que respeitando as observagbes discriminadas abaixo da mesma,
elaborados pelas nutricionistas da Equipe Técnica de Nutricdo da SED, atendendo as
determinacgdes estabelecidas pelas normas do Programa Nacional de Alimentagéo Escolar

(PNAE), Diretrizes Municipais, e de acordo com as necessidades nutricionais dos alunos
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das Unidades Escolares.

5.4.10 Os cardapios serao submetidos a apreciacao do Conselho de Alimentacéo Escolar
do Municipio de Navegantes (CAE) mensalmente, podendo haver alteragbes (com
anuéncia da Equipe Técnica de Nutricdo da SED), as quais deverdo ser seguidas pela
CONTRATADA.

5.4.11 Os cardapios poderdo ser alterados pela CONTRATANTE, sem necessidade de
anuéncia pela CONTRATADA desde que comunicado por escrito a CONTRATADA com
antecedéncia de 72 (setenta e duas) horas de seu fornecimento, ou pela CONTRATADA,
apos registrados e avaliados os motivos plausiveis, mediante aceite pela Equipe Técnica
de Nutricdo da Secretaria de Educacado, respeitando o padrdo estabelecido nas
especificacdes de cada produto e com antecedéncia minima de 72 (setenta e duas) horas
de seu fornecimento

5.4.12 a equipe diretiva das Unidades Escolares, as cozinheiras escolares e/ou qualquer
membro da Equipe Técnica da CONTRATADA nao poderdo alterar o cardapio pré-
estabelecido pela Equipe Técnica de Nutricdo da SED.

5.4.13 Na elaboracdo dos cardapios sera observada a sazonalidade dos géneros
alimenticios e a cultura de alimentagao local.

5.4.14 Ficara sob a responsabilidade da CONTRATADA vencedora elaborar as Fichas
Técnicas das preparagdes do cardapio de cada més, as quais deverao ser entregues em
até 15 (quinze) dias antes de o cardapio ser oferecido, e serem avaliadas e aprovadas pela
Equipe Técnica de Nutricido da Secretaria de Educacéo.

5.4.14.1 As fichas técnicas das preparagdes base descritas no ANEXO 3 deverdo ser
entregues no inicio do contrato.

5.4.14.2 A Equipe Técnica de Nutricdo da SED podera solicitar modificagao das fichas
técnicas e preparacdes a qualquer tempo.

5.4.14.3 As fichas técnicas deverao ser de conhecimento de todas as cozinheiras
escolares, sendo obrigatdria a copia fisica das fichas de todas as preparagdes presentes
na alimentacao escolar e em todas as Unidades Escolares, em pasta plastificada. Estas
fichas técnicas deverdao ser executadas exatamente como o descrito, em relagcdo aos
ingredientes, técnicas e modos de preparo.

5.4.15 As refeicbes serao preparadas nas cozinhas das Unidades Escolares relacionadas
no ANEXO 1, no mesmo dia do seu consumo, com base nas fichas técnicas de
preparagdes, assegurando que as normas de higiene e conservagédo sejam plenamente
atendidas;

5.4.15.1 A CONTRATADA devera manter os alimentos, apds o preparo e até o momento
final da distribui¢do acondicionado em recipientes apropriados e em temperatura adequada

a preservacao de sua qualidade sanitaria, conforme legislacao. Para este fim, exige-se o
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uso de balcao buffet em todas unidades. A disponibilizagdo do balcao buffet sera de
responsabilidade da contratada.

5.4.16 A Equipe Técnica de Nutricado da SED podera solicitar, a qualquer momento, teste
de inclusao de novas preparacgdes, incluindo para alimentacéo escolar especifica, ficando
sob responsabilidade da CONTRATADA a elaboracao da ficha técnica e fornecimento de
amostras em prazo pactuado, bem como fornecimento de maquinario, utensilios e
equipamentos necessarios para estas novas preparagoes.

5.4.17 A Equipe Operacional (definida no item 5.5.2.3) devera coletar amostras de todas
as preparacgdes conforme legislagao vigente (Portaria CVS 5/2013, RDC 43/2015) e manté-
las congeladas e/ou refrigeradas de acordo com a preparagao por, no minimo, 72 (setenta
e duas) horas, em recipientes e temperatura que mantenham as amostras com as
caracteristicas de quando foram servidas, a fim de que sejam feitas andlises em caso de
intercorréncias relacionados as refeigdes, de acordo com as normas sanitarias vigentes.
54171 Em caso de intercorréncias relacionadas as refeicbes servidas pela
CONTRATADA, as amostras de preparacbes em questdo deverdo ser enviadas para
analises de laboratorio oficial ou credenciado, sob custo da CONTRATADA.

5.4.17.2 O(s) laudo(s) das analises deverdo ser entregues a Equipe Técnica de Nutricdo
da SED e ao Fiscal de Contrato.

5.4.17.3 A CONTRATADA devera arcar com todas as responsabilidades, incluindo as
despesas médicas, provenientes de intoxicacdes alimentares ou quaisquer outros tipos de
maleficios causados por ingestdo de alimentos em desconformidade com as
especificagcdes minimas contidas neste Termo de Referéncia e na legislacéo vigente, mal
armazenados ou mal manipulados, servidos nas Unidades Escolares, desde que
comprovada a culpa exclusiva da Contratada, apds o regular processo, sendo-lhe
garantindo o contraditério e a ampla defesa.

5.4.18 Poderao ser alteradas as “per capitas” descritas no ANEXO 2, quando determinado
pela CONTRATANTE, a fim de atender as diretrizes basicas do PNAE
(Resolugao/CD/FNDE n° 26 de 17 de junho de 2013), sendo concedido o tempo necessario
para adequagao conforme prazo proposto para legislagéo entrar em vigéncia e, caso as
alteragdes tenham impacto no custo das refeigdes, o valor do contrato sera reequilibrado
de acordo.

5.4.19 E proibido servir qualquer item do cardapio diretamente sobre a mesa, independente
da preparagcao. Todos os alimentos e preparagdes deverao ser servidos em utensilios

individuais adequados (pratos, canecas, potes, guardanapos, etc).

5.5 Das obriga¢oes da contratada
5.5.1 DAS OBRIGACOES GERAIS
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5.5.1.1 Manter durante o prazo de vigéncia do contrato, as condigbes de habilitagdo e
qualificacdo que Ihe foram exigidas na licitagdo em compatibilidade com as obrigagdes
assumidas.

5.5.1.2 Zelar pela boa e completa execugcao dos servigos contratados e facilitar, por todos
0s meios, a ampla acgéao fiscalizadora do CONTRATANTE, atendendo prontamente as
exigéncias que Ihe forem solicitadas, inclusive referentes a apresentagdo de documentos
comprobatoérios da execugao do contrato e os relacionados ao cumprimento de obrigacdes
trabalhistas, previdenciarias e fiscais.

5.5.1.3 Comunicar imediatamente ao CONTRATANTE qualquer impedimento que interfira
no andamento dos servigos.

5.5.1.4 Apresentar até o décimo dia util de cada més, junto a Secretaria Municipal de
Educacdo, a documentagdo comprobatoria do cumprimento das obrigagdes tributarias,
trabalhistas e fundiarias relativamente ao més imediatamente anterior e, em especial,
relacado dos trabalhadores que prestaram servigos decorrentes do contrato firmado com o
CONTRATANTE; comprovante de pagamento de remuneragdes e salarios e respectiva
folha de pagamento; comprovante dos recolhimentos de Fundo de Garantia por Tempo de
Servico e RE (Relagdo de Empregados) respectiva; copia das rescisdes contratuais
(TRTC); coépia do informe mensal de acidente de trabalho (que se apresentam
obrigatoriamente na previdéncia social), bem como comprovagao do pagamento dos 13°s
salarios e férias (nas épocas proprias) e, ainda, outros documentos que a CONTRATANTE
entender necessarios:

5.5.1.4.1 Guia de recolhimento das contribui¢cdes previdenciarias devidas ao INSS, relativa
ao més de competéncia imediatamente anterior, devidamente quitada;

5.5.1.4.2 Guia de depdsito do FGTS, contendo a relagdo completa dos empregados,
relativamente ao més de competéncia anterior, devidamente quitada, e quando contrato
temporario, apresentar guia de recolhimento do FGTS e das informagbes a Previdéncia
Social (GFIP) devidamente quitada, indicando o nome do profissional, relativamente ao
més de competéncia anterior;

5.5.1.4.3 comprovante de pagamento dos salarios dos empregados envolvidos no objeto
ora contratado bem como co6pia dos cartdes pontos;

5.5.1.4.4 relacao de todos os funcionarios com as respectivas fungoes;

5.5.1.4.5 coépia da carteira profissional na pagina do registro de todos os funcionarios,
admitidos e demitidos no més.

5.5.1.5 Indicar junto a Secretaria gestora, no prazo maximo de 03 (trés) dias Uteis apds a
assinatura do contrato, o Administrador Técnico do Contrato (definido no item 5.5.2.1.1),
para representa-la nos locais de execugao dos servigos — que deverao ser acessiveis a

Equipe Técnica de Nutricdo da SED e ao Fiscal de Contrato para imediato contato todo o
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periodo do contrato e sera homeado por escrito, cujo respectivo documento devera ser
entregue a CONTRATANTE, podendo este preposto ser participe da forga de trabalho,
desde que n&o interfira nas atribuicdes exigidas neste item.

5.5.1.5.1 Devido a complexidade do servico prestado e o grande numero de unidades
escolares, o Administrador Técnico do Contrato (definido no item 5.5.2.1.1) devera ter
disponibilidade imediata devendo estar assegurada a celeridade de supervisdo e pronto
atendimento a demanda das Unidades Escolares, Fiscal de Contrato, Equipe Técnica de
Nutricdo da CONTRATANTE, Equipe Técnica de Nutricdo da CONTRATADA e Equipe
Operacional da CONTRATADA, durante todo o periodo que houver funcionamento das
cozinhas das Unidades Escolares.

5.5.1.6 Devera ser indicado nome completo, endereco do escritério da CONTRATADA,
onde o preposto deve ser encontrado, telefone convencional, celular do preposto indicado
e e-mail oficial da empresa para fins de correspondéncia oficial.

5.5.1.6.1 Ficara a cargo da CONTRATADA atualizar os telefones e os enderecos seja ele
eletrénico ou o endereco fisico.

5.5.1.7 Compor estrutura de trabalho e alocar recursos humanos e materiais adequados
para o atendimento pleno dos servigos, de modo que ndo ocorra interrupgao, seja por
motivo de férias, descanso semanal, greve, licenga médica, demissao de empregados ou
qualquer outra situagao de afastamento de empregados.

5.5.1.8 Antes de iniciar os servigos, a CONTRATADA juntamente com a Equipe Diretiva da
Unidade Escolar deve inventariar equipamentos e utensilios de propriedade das Unidades
Escolares, documentando em trés vias, sendo uma para a empresa, uma para a Unidade
Escolar e uma para a Secretaria Municipal de Educagao;

5.5.1.9 Antes de iniciar os servigcos, a empresa vencedora devera se reunir com a
Secretaria Municipal de Educagdo para planejamento das atividades, normas,
procedimentos e acoes a serem executadas pela CONTRATADA.

5.5.1.10 As empresas participantes deverdo atender a Portaria n°® 1.428 de 26/11/93
(publicada no DOU n°. 229 de 02/12/93) do Ministério da Saude, este atendimento sera
avaliado, através de documento comprobatério que compreende os padrdes de identidade
e qualidade (PIQ)/Ficha Técnica, a serem adotados pelo estabelecimento ou outros
documentos que comprovem suas praticas (sistema de gestédo da qualidade).

5.5.1.11 Por motivo justificado e avaliado pela Equipe Técnica de Nutricdo da SED,
juntamente com o fiscal de contrato e a sua Diretoria, mediante termo aditivo contratual,
podera ser alterada a composi¢gdo do cardapio, sendo entdo revisados os custos dos
géneros alimenticios, se for o caso, adequando os pregos a sua nova composi¢ao.
5.5.1.12 Quando houver alteracdes na legislagdo do PNAE o cardapio sera modificado de

acordo com estas legislagdes, pela Equipe Técnica de Nutricao da SED, sem necessidade
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de aditivo, no caso de n&o haver diferenca de custos.

5.5.1.13 As pessoas que venham a executar os servigos decorrentes desta licitacao
possuirdo vinculo empregaticio exclusivamente com a empresa vencedora
CONTRATADA, sendo esta titular responsavel pelos direitos, obrigagdes e agdes
decorrentes, pagamentos dos salarios e demais vantagens, recolhimento de todas as
obrigagdes sociais e tributos pertinentes, indenizagao por quaisquer acidentes de que seus
empregados possam ser vitimas, quando em servigo, na forma expressa e considerada
nos artigos 3° e 6° do Regulamento de Seguro de Acidentes de Trabalhos, aprovado pelo
Decreto n° 61.784/67.

5.5.1.14 Sao igualmente de responsabilidade da empresa vencedora CONTRATADA os
produtos a serem empregados e todos os custos de sua aquisicdo, transporte,
armazenamento e utilizacdo bem como a contratacdo, as suas expensas, da mao-de-obra
necessaria a execugao dos servigos objetos do contrato.

5.5.1.14.1 No local de armazenamento dos géneros alimenticios ndo sera permitida a
armazenagem de outros tipos de insumos.

5.5.1.15 A empresa vencedora CONTRATADA fica responsavel pela qualidade fisico-
quimica e sanitaria do objeto licitado.

5.5.1.16 Todos os danos causados as Unidades Escolares e/ou equipamentos e utensilios
de propriedade do Municipio, por utilizagao indevida ou mesmo descuido de funcionarios
da CONTRATADA, deveréo ser ressarcidos o mais breve possivel pela CONTRATADA na
mesma especificagdo do objeto danificado de propriedade do Municipio (conforme
inventario descrito no item 5.5.1.8). A CONTRATADA sera responsavel pelo conserto e
manutencido corretiva dos utensilios e equipamentos de propriedade do Municipio,
devendo devolvé-los em boas condigbes de uso, salvo os desgastes de uso normal,
qguando da finalizagao do contrato.

5.5.1.17 A empresa vencedora CONTRATADA por si e por seus eventuais sucessores,
renuncia expressamente a qualquer agao, questionamento ou pedido de devolugéo judicial
ou administrativo relativamente aos tributos municipais incidentes sobre o presente
contrato.

5.51.18 Toda manutencdo e adequagao de equipamentos, mobiliarios e utensilios das
mesmas serao por conta da CONTRATADA,; provendo a substituicao imediata.

5.5.1.19 A agua mineral para uso em preparo dos alimentos é de responsabilidade da
CONTRATADA.

5.5.1. 20 A CONTRATADA devera elaborar e implantar em até 120 dias Manual de Boas
Praticas de Manipulagao de cada Unidade Escolar, de acordo com a Portaria n°. 1.428 de
26/11/1993, do Ministério da Saude e Portaria CVS 06/99 do Centro de Vigilancia Sanitaria,

da Secretaria do Estado da Saude, devendo ter uma copia em cada unidade escolar
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disponivel para consulta.

5.5.1.21 A CONTRATADA devera ter no Municipio de Navegantes estrutura para
funcionamento do escritério com capacidade administrativa para Equipe Técnica de
Nutricdo da CONTRATADA (definida no item 5.5.2.1.2), Central de Abastecimento e
Distribuicdo, bem como espago adequado para equipe volante e demais servigos, para
atendimento diario as Unidades Escolares por todo o periodo de execugao do Contrato, de
segunda a sexta-feira, sendo que a Central de Abastecimento e Distribuicdo devera estar
de acordo com as normas sanitarias vigentes.

5.5.1.22 Caso a empresa vencedora CONTRATADA tenha sua sede em outro municipio,
a mesma tera um prazo maximo de 30 (trinta) dias corridos, contados da assinatura do
contrato, para instalagao da estrutura citada no item 5.5.1.21 no Municipio CONTRATANTE
para manter todos os atendimentos que se fizerem necessarios entre a CONTRATADA e
a CONTRATANTE, objetivando perfeita execugao dos servigos objetos do contrato.
5.5.1.22.1 A CONTRATANTE se reserva o direito de promover, a qualquer tempo, visitas
técnicas a Central de Abastecimento e Distribuicao da CONTRATADA a fim de verificar o
atendimento das normas técnicas e das exigéncias da legislagdo vigente.

5.5.1.23 Somente serdao permitidos servigos extraordinarios aos sabados, domingos e
feriados, quando expressamente solicitados pelo Fiscal do Contrato por meio de
documento oficial que devera ser encaminhado e aprovado pela Diretoria de Assisténcia

ao Educando.

5.5.2 DAS OBRIGAGOES REFERENTES AOS COLABORADORES

5.5.2.1 Deverao ser disponibilizados trabalhadores devidamente treinados e capacitados
para a realizacdo das atividades indicadas neste Termo de Referéncia, devendo a
CONTRATADA admitir empregados enquadrados nas seguintes ocupagdes, indicadas
junto a Classificagéo Brasileira de Ocupagdes do Ministério do Trabalho do Emprego:
5.5.2.1.1 Administrador técnico do contrato (CBO 2237-10);

5.5.2.1.2 Nutricionista (CBO 2237-10);

5.5.2.1.3 Merendeira ou cozinheira escolar (CBO 5132-05);

5.5.2.1.4 Outros profissionais que se fizerem necessarios para execuc¢ao do Termo de
Referéncia (estagiarios técnicos de nutricdo, motoristas, entregadores, estoquistas etc.), a
critério da CONTRATADA.

5.5.2.2. Sera denominada Equipe Técnica da CONTRATADA os profissionais
constantes nos itens 5.5.2.1.1. € 5.5.2.1.2. acima.

5.5.2.3. Serd denominada Equipe Operacional da CONTRATADA os profissionais
constantes no item 5.5.2.1.4. acima.

5.5.2.4. Deve a Contratada manter, sob sua exclusiva responsabilidade, toda a
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supervisao, direcéo, treinamento e subordinagao trabalhista dos recursos humanos para
execugao completa e eficiente dos servigos;

5.5.2.5. Comunicar previamente ao CONTRATANTE a inclusdo de novo(s)
funcionarios(s), antes do mesmo ser encaminhado a execug&o dos servigos;

55.2.6. Comunicar imediatamente o desligamento de funcionario(s) utilizado na
execucgao do contrato, apresentando copia autenticada da quitacao da Rescisdo Contratual
do empregado demitido, e entregando os documentos necessarios a habilitacado na seguro-
desemprego, quando aplicavel, dentro do prazo de 30 (trinta) dias corridos;

5.5.2.7.  Cumprir e fazer com que seus trabalhadores cumpram as normas de higiene e
seguranca do trabalho, normas e demais regulamentos do CONTRATANTE e dos locais
de execucdo dos servigcos, devidamente disponibilizados, bem como tratar com cortesia,
cordialidade e educacgao todas as pessoas que tiverem contato no local de execugéo dos
Servigos.

5.5.2.8. Realizar regularmente os exames de saude dos seus empregados, na forma da
lei, assim como arcar com todas as despesas decorrentes de transporte, alimentacéo,
inclusive seguro de vida contra o risco de acidentes de trabalho e outras e especificadas
nas normas coletivas.

5.5.2.9.  Providenciar, em caso de greve no sistema de transporte coletivo da cidade, e
a ndo suspensao prévia das aulas, o transporte das Equipe Técnica e Equipe Operacional
da CONTRATADA ao servico;

5.5.2.10. Pagar os salarios e encargos sociais até os respectivos vencimentos ante sua
condicdo de unica empregadora do pessoal designado para execug¢do dos servigos
contratados, inclusive, exemplificativamente, indenizagdes decorrentes de acidentes de
trabalho, demissobes, vales transporte, obrigando-se ao fiel e integral cumprimento das
legislagdes trabalhistas e previdenciaria, ndo sendo admissivel atrasar pagamentos sob o
argumento de eventual atraso no pagamento deste contrato, e tampouco invocar a
corresponsabilidade do CONTRATANTE para tentar eximir-se destas obrigagdes.
5.5.2.11. Comparecer em juizo nas agdes trabalhistas propostas por seus empregados
contra si, ou contra 0 municipio, assumido o pélo passivo, defendendo-se judicialmente e
reconhecendo perante a Justica do Trabalho, sua condigdo de empregadora, arcando com
o 6nus de eventual condenagdo, inclusive honorarios advocaticios, custas judiciais e
demais cominagdes e sucumbéncias.

5.5.2.12. Cumprir as medidas relativas a seguranga e saude do trabalho contidos na
Constituicao Federal, na CLT em seus artigos 154 a 201, Lei 6.514 de 27/12/77, na portaria
3.214 de 08/07/78 da Secretaria de Seguranga no Trabalho e do Ministério do Trabalho e
Emprego, no Cédigo de Edificagbes e Regimentos Sanitario, nas normas contidas em

acordo e convencgoes coletivas de trabalho e nas convengdes e recomendacdes da OIT
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ratificadas pelo Brasil.

5.5.2.13. Cumprir a legislagao trabalhista, previdenciaria, assistencial, sindical e sanitaria
vigente, sendo considerada como unica empregadora, ndo havendo qualquer tipo de
vinculo ou solidariedade empregaticia com a CONTRATANTE.

5.5.2.14. Substituir imediatamente o funcionario, que por qualquer motivo venha
prejudicar o bom desempenho das atividades constantes neste Termo de Referéncia, por
outro devidamente qualificado, sem incidéncia de qualquer 6nus a CONTRATANTE
5.5.2.15. Fornecer o uniforme compativel com cada atividade, a todos os seus
funcionarios sem exce¢ao, padronizado, de cores claras e com identificacdo da empresa,
e equipamentos individuais de seguranca (EPI’s: luvas térmicas, luvas de borracha,
aventais plasticos resistentes, luvas de borracha para limpeza, etc) em namero suficiente
para a troca, de acordo com a legislacéo especifica (Resolugao 216/2004).

5.5.2.16. Os uniformes e EPI's deverao ser entregues aos funcionarios mediante recibo
(relagao nominal), cuja copia devera ser entregue ao CONTRATANTE, no inicio do contrato
e sempre que solicitado pelo Fiscal de Contrato;

5.5.2.17. O custo do uniforme e EPI's ndo podera ser repassado ao ocupante do posto
de trabalho;

5.5.2.18. O uniforme e EPI devera ser substituido com regularidade, sempre que o
mesmo estiver em mas condigcbes de uso, rasgados, manchados, com coloragao
diferenciada ou desbotada do original ou nao fornecer a prote¢ao adequada ao funcionario;
5.5.2.19. O uniforme utilizado pela Equipe Operacional nao devera ser utilizado fora da

cozinha.

5.5.3. DOS TREINAMENTOS

5.5.3.1.  Os treinamentos das Equipe Técnica de Nutricio da CONTRATADA e Equipes
Operacionais deverao ser realizados no inicio do contrato, no inicio de cada ano letivo e a
cada semestre e/ou conforme as demandas e diretrizes da CONTRATANTE com cépias
do conteudo e lista de presenga entregues a Equipe Técnica de Nutricdo da SED e ao
Fiscal de Contrato.

5.5.3.1.1. Os treinamentos sao convocatorios para ambas as equipes.

5.5.3.2.  Os treinamentos deverdo promover capacitacdo periddica para o adequado
exercicio de suas fungbes e execugao dos servigos, por meio de um programa de
formacgao, abordando temas de acordo com a Resolugédo RDC n° 216/04, ANVISA/MS (que
dispde sobre contaminagbes alimentares, doencgas transmitidas por alimentos,
manipulacao higiénica dos alimentos, boas praticas) e abrangendo: capacitagdes para o
preparo de alimentos (incluindo alimentos destinados aos alunos com necessidade de

alimentagao especifica), agcbes de prevencao de acidentes de trabalho, boas praticas
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ambientais e primeiros socorros; nogdes basicas sobre os alimentos, importancia da
alimentacdo escolar, do desenvolvimento de bons habitos durante a infancia e de ofertar
todos os alimentos aos alunos conforme o cardapio, etc.

5.5.3.2.1. Os treinamentos incluirdo, necessariamente:

5.5.3.2.1.1.formacao sobre boas praticas de manipulacao de alimentos;
5.5.3.2.1.2.capacitacgao pratica de técnicas culinarias;

5.5.3.2.1.3.em atendimento ao publico;

5.5.3.2.1.4.Para Equipe Operacional lotada em CEIl (Educacéo infantil): capacitacao teérico
e pratica sobre os procedimentos de diluicdo das férmulas infantis, higienizacdo e
desinfecgdo de mamadeiras e seus acessorios, texturas adequadas a cada idade, entre
outros assuntos relacionados a alimentagao de lactentes.

5.5.3.3. A CONTRATADA devera encaminhar a CONTRATANTE o cronograma € o
conteudo dos treinamentos, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias corridos da data

da atividade, para ciéncia e eventuais sugestdes, com posterior aprovacgao.

5.5.4. DAS OBRIGAGOES ESPECIFICAS SOBRE AS EQUIPES DA
CONTRATADA:

55.4.1. No decorrer da execugao do contrato, a empresa CONTRATADA devera
manter os responsaveis técnicos e sua Equipe Técnica de Nutricdo devidamente
registrados no Conselho Regional de Nutricionistas - CRN.

5.5.4.1.1 Quinzenalmente ocorrera uma reunido entre a coordenadora da CONTRATADA
com a equipe técnica da CONTRATANTE.

5.5.4.2. O vinculo sera comprovado por meio de contrato de prestacao de servigos, ou
ainda trabalhista, comprovados através de Carteira Profissional e/ou registro de
empregados, em numero compativel, conforme exigéncias do CFN. Caso o profissional
seja proprietario/sécio da licitante, tal comprovagado sera efetuada através do ato
constitutivo.

5.5.4.3. A CONTRATADA devera providenciar, sempre que necessario, a imediata
substituicdo de seus Nutricionistas, por outros com experiéncia equivalente ou superior, e
encaminhar relagéo atualizada dos mesmos a CONTRATANTE, até 2 (dois) dias uteis apos
tal substituicao.

5.5.4.4.  Principais atribuigdes dos nutricionistas nas Unidades Escolares: Supervisionar
o trabalho dos manipuladores, fornecendo orientagdo quanto ao acompanhamento do
recebimento, armazenamento, pré-preparo, preparo, distribuicdo, higienizagao e outros
procedimentos, de acordo com as normas estabelecidas; Realizagdo de formagéo in loco,
com os temas verificados em nao conformidade na visita técnica da Equipe Técnica de

Nutricdo da SED e sempre que houver necessidade; Orientar e acompanhar os
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manipuladores no processo de implantagao de novas receitas e preparacdes; Orientar os
manipuladores no tocante ao preparo e distribuicdo de alimentagao escolar especifica;
Orientar manipuladores quanto ao per capita para o preparo das refeicdes, bem como
sobre o porcionamento a ser servido a cada aluno, estabelecidos pela CONTRATANTE;
inspecao rotineira da alimentagdo escolar fornecida, verificando suas caracteristicas
sensoriais (aparéncia, cor, odor, sabor, consisténcia/textura), temperatura, porcionamento
e aceitabilidade, visando, nesse caso, recomendar a CONTRATANTE, possiveis
alteracdes ou adaptacgdes dos cardapios.

5.5.4.5. Apresentar no inicio do contrato e sempre que houver substituicdo de
funcionarios da Equipe Operacional:

5.5.4.5.1. Carteira de Saude Especifico atualizada durante toda a vigéncia do contrato;
5.5.4.5.2. Certificado do Curso de Manipulador de Alimentos (Resolucao 216/2004).
5.5.4.6. Contratar, manter, treinar, qualificar, uniformizar e disponibilizar funcionarios
em numero adequado, para garantir o bom funcionamento do Servico de Alimentacao e
Nutrigcdo, para o cumprimento dos cardapios estabelecidos e todas as atividades correlatas
descritas no ANEXO

5.5.4.7. As escalas e horarios de trabalho das equipes operacionais sao de livre critério
da CONTRATADA e poderao ser adaptadas e flexiveis, a fim de cobrir todo o horario
enquanto houver refeicdes a serem servidas na unidade escolar nas modalidades EB/EJA.
Nos CEls é necessario que haja o quadro completo de cozinheiras escolares durante o
periodo de refeicdes.

5.5.4.7.1.1.A CONTRATADA devera manter, independentemente das escalas de servico
adotadas, a qualidade e a uniformidade no padrao do servico prestado.

5.5.4.8. Nao sera permitida a retirada de nenhuma cozinheira escolar de uma unidade
escolar para cobrir a falta de outra. Para este servigo, devera ser contratada equipe de
volantes.

5.5.4.9. As atribuicbes das cozinheiras escolares volantes, quando nao lotadas para
substituicao, estdo descritas no ANEXO 8

5.5.4.10. Quadro Numero de cozinheiros escolares compondo a Equipe Operacional por
modalidade de ensino e numero de cardapios faturados (média calculada mensalmente).

Modalidade de Numero de cardapios faturados por periodo Numero de
Ensino (matutino e vespertino) cozinheiras
escolares

até 50 refeicbes 1

Ensino Infantil |51 até 150 refeicoes 2
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151 até 250 refeicdes
251 até 350 refeicdes
351 até 450 refeicoes
451 até 600 refeicoes
601 até 750 refeicbes

até 100 refeicbes

= N O of M W

de 101 a 250 refeigcdes

N

251 até 400 refeicdes

w

Ensino
Fundamental/EJA401 até 550 refeigbes
551 até 700 refeicbes
701 até 850 refeicbes
851 até 1.000 refeicbes
1.001 até 1.150 refeigdes
1.151 até 1.300 refeigdes
1.301 até 1.450 refeicoes

©O| oo N| o o H
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5.5.5. DOCUMENTACOES OBRIGATORIAS ACERCA DOS COLABORADORES
55.5.1. Apresentar, quando solicitado pelo o6rgao fiscalizador, a seguinte
documentacgao:

5.5.5.1.1. Codpia do contrato de trabalho de todo pessoal envolvido na prestacdo do
servico;

5.5.5.1.2. Registro de empregado e copia das paginas da Carteira de Trabalho e
Previdéncia Social, atestando a contratacao;

5.5.5.1.3. Atestado de Saude Ocupacional (ASO), comprovando a realizagao dos exames
médicos (admissional e periddicos);

5.5.5.1.4. Comprovante de cadastramento do trabalhador no regime do PIS/PASEP;
5.5.5.1.5. Cartéo, ficha ou livro de ponto, assinado pelo empregado em que constem as
horas trabalhadas, normais ou extraordinarias, se for o caso;

5.5.5.1.6. Recibo de concessao do aviso de férias, 30 (trinta) dias antes do respectivo
gozo;

5.5.5.1.7. Recibo de pagamento atestando o recebimento de salarios mensais e
adicionais, férias mais 1/3 e 13° salario (1% e 22 parcelas), quando da época prépria, além
de salario-familia, caso devido, assinado pelo empregado, ou, conforme o artigo 464 da

CLT, acompanhado de comprovante de depésito bancario na conta do trabalhador;

5.5.5.1.8. Comprovante de opcéao e fornecimento do vale transporte quando for o caso;
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5.5.5.1.9. Comprovante de entrega da RAIS e de que o trabalhador dela fez parte;
5.5.5.1.10. Documento que ateste o recebimento de equipamentos de protegao individual,
Se 0 servigo assim exigir;

5.5.5.1.11. comprovantes que atestem o correto depdsito do Fundo de Garantia do Tempo
de Servigo em conta vinculada aberta para esse fim;

5.5.5.1.12. Certidado de antecedentes criminais da 12 e 22 Varas.

555.2. Em caso de demissio de funcionarios, a CONTRATADA devera comunicar no
prazo maximo de 1 (um) dia atil a CONTRATANTE, por meio de oficio, devendo esta
proceder a substituicido imediata por profissional devidamente capacitado.

5.5.5.3. Apresentar sempre que solicitado pelo fiscalizador copia da relagao dos

empregados que atuam na prestagao de servigos.

5.5.6. MOBILIARIOS, EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS:

5.5.6.1. Disponibilizar dentro de 10 (dez) dias uteis a contar da data de assinatura da
ordem de servigo, mobiliarios, equipamentos e utensilios previstos no ANEXO 7, novos ou
em perfeito estado de conservacdo, manutencao e uso, para atendimento as demandas
das Unidades Escolares, bem como o seu relatério de inventario com quantitativo de cada
item de propriedade da CONTRATADA entregue dos equipamentos instalados, assinado
pelo Fiscal de Alimentacao Escolar de cada Unidade Escolar.

5.5.6.2. Identificar todos os equipamentos, mobiliarios e similares de sua propriedade
disponibilizados nas Unidades Escolares para execugao do objeto, de forma a ndo serem
confundidos com similares de propriedade da CONTRATANTE ou da Unidade Escolar.
5.5.6.3.  Garantir o bom estado de conservagao dos utensilios das Unidades Escolares.
5.5.6.4. A desratizacao, dedetizacido da cozinha, do estoque e a limpeza das caixas de
gordura sao de inteira responsabilidade da CONTRATADA, devendo seguir as normas
sanitarias vigentes, bem como apresentar a certificagdo especifica.

5.5.6.5. Manter protegidas janelas, portas com telas e protetor de porta, ralos e saidas
das coifas, que possam ser fechados contra insetos e roedores, dos estoques e cozinhas
das Unidades Escolares.

5.5.6.5.1. A colocacgao de telas para ralo das cubas da cozinha (ralos de pias) a fim de
evitar entupimentos bem como a proliferagdo de microrganismos e infestagbes séo de
responsabilidade da CONTRATADA.

55.6.6. A CONTRATADA devera garantr o bom estado de conservagdo e
funcionamento dos equipamentos e mobiliarios de sua propriedade.

5.5.6.7. Efetuar a reposi¢do imediata dos equipamentos e mobiliarios danificados ou
extraviados, por culpa ou dolo da CONTRATADA, inclusive os de propriedade da
CONTRATANTE.
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5.5.6.8. Efetuar o conserto e manutengdo plena, preventiva e corretiva dos
equipamentos e mobiliarios, de propriedade da CONTRATADA, em tempo habil para
manter a plena execugao das atividades e cumprimento do atendimento.

5.5.6.9. Manter a limpeza e desinfeccdo dos equipamentos e mobiliarios utilizados, de
acordo com as normas da Vigilancia Sanitaria.

5.5.6.10. Os equipamentos e mobiliarios deverdo estar em perfeito estado de
conservagao, manutengao e funcionamento durante todo o periodo do contrato.

5.5.6.11. Os utensilios, mobiliarios e equipamentos de propriedade da CONTRATADA

deverao ser retirados em até 48 (quarenta e oito) horas apds o término do contrato.

5.5.7. DOS GENEROS ALIMENTICIOS E INSUMOS:

5.5.7.1. Assegurar o abastecimento das Unidades Escolares com quantidade de
géneros alimenticios necessarios ao cumprimento do cardapio observando rigorosamente
suas especificacdes, qualidade, quantidade e prazos de validade.

55.7.2. A CONTRATADA devera submeter amostra de todos os alimentos/produtos
definidos no Anexo 6 (incluindo aqueles para alimentagdo escolar especial) a Equipe
Técnica de Nutricdo da SED para registro descritivo e fotografico, bem como avaliagdo de
cumprimento do descritivo constante neste Termo de Referéncia e sua qualidade,
procedéncia, atribuicbes organolépticas, adequagado aos cardapios e modos de preparos
nas Unidades Escolares.

5.5.7.3.  Cumprir rigorosamente o cardapio completo geral e o especifico para alunos
com recomendacgao médica e/ou nutricional de alimentagao escolar especifica, substituindo
os alimentos/produtos e marcas necessarios.

55.7.4. Devera haver reposicao dos géneros alimenticios fornecidos pela
CONTRATADA nos seguintes casos, sem 6nus para a CONTRATANTE:

55.7.41. Em processo de descongelamento no caso de alimentos congelados no
momento da entrega;

5.5.7.4.2. Alteragao de cor, odor, constatacdo de mofo e/ou caruncho no momento de
entrega e/ou antes do vencimento do prazo de validade;

5.5.7.4.3. Embalagens danificadas;

5.5.7.4.4. Na andlise sensorial o produto apresentar caracteristicas organolépticas
alteradas;

5.5.7.4.5. Quando, apurado por laudo, o produto apresentar alguma diferenca em suas
caracteristicas fisico-quimicas;

5.5.7.4.6. Quando, apurado por laudo, a andlise microbiolégica, demonstrar
contaminagéao e/ou deterioragcdo do produto;

5.5.7.4.7. Extraviados ou nao qualificados, por culpa ou dolo de seus empregados;
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5.5.7.4.8. Ataque de pragas, insetos ou roedores;

55.7.4.9. Houver mudanca de formulacdo do alimento sem aviso prévio a
CONTRATANTE.

5.5.7.5. A entrega dos insumos e demais materiais deverdo ser realizada por meio de
seus funcionarios ou fornecedores, devidamente uniformizados, paramentados com touca
de protecdo dos cabelos, sapato fechado e com cracha, de forma a serem facilmente
identificados pelas equipes diretivas escolares e de forma a nao interferir na rotina da
unidade escolar

5.5.7.6. Todo material de limpeza necessario para higienizacao do local de producao
sera de responsabilidade da CONTRATADA.

55.7.7. A CONTRATADA devera fornecer material de limpeza e sanitizacao de boa
qualidade e em quantidade suficiente para a higienizacado ambiental, pessoal, dos
utensilios e equipamentos, conforme ANEXO 6.

5.5.7.7.1. E vedado o uso de materiais como limpa aluminio, pasta brilho, sabdo em pedra
e palha de aco na higienizagdo dos utensilios, equipamentos, mobiliarios e do ambiente da
cozinha escolar.

5.5.7.7.2. E de responsabilidade da CONTRATADA, manter a limpeza e higienizagao das
instalagbes da cozinha e estoque (incluindo telas, peitoris e batentes de janelas; pisos,
paredes, portas, tetos, ralos e a parte interna dos vidros) em que os servicos serdo
desenvolvidos, bem como dos utensilios e equipamentos, inclusive parte interna
(tubulagéo) da coifa e do exaustor, fogao, luminarias, etc.

5.5.7.7.3. No balcao de distribuicdo de buffet, este devera ser limpo e higienizado pela
CONTRATADA de acordo com a legislagao vigente e as orientagdes do fabricante.
55.7.8. As portas de acesso das cozinhas e estoques e guichés/janelas de
distribuicdo/devolucao deverdo permanecer fechadas quando ndo estiverem em uso,
exceto na existéncia de portas teladas, as quais deverao permanecer fechadas com o
intuito de evitar o acesso de pragas e vetores.

55.7.9. A CONTRATADA devera realizar todos os procedimentos relacionados ao
preparo e fornecimento dos alimentos em conformidade com o disposto pela Vigilancia
Sanitaria e Ministério da Saude, utilizando-se do sistema APPCC (Analise de Perigo e
Pontos Criticos de Controle), de acordo com a resolugdo RDC n° 12 de 02/01/01 e nos
demais dispositivos legais e regulamentares porventura aplicaveis;

5.5.7.10. Todas as etapas de limpeza e desinfeccdo de equipamentos, utensilios,
mobiliarios, instalagbes/estrutura fisica, bem como higiene dos manipuladores de
alimentos, deverdo ter um procedimento operacional padrao (POP) de acordo com a
legislagao supracitada. Estes deverao estar em pasta plastificada na cozinha ao alcance

das cozinheiras escolares sempre que necessario.
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5.5.7.11. A CONTRATADA devera manter planilhas de controle de temperatura na

entrega dos alimentos congelados e refrigerados, bem como de todas as preparagdes,

durante o preparo e o servimento das refei¢cdes, diariamente, conforme legislagao vigente,
devendo munir-se de equipamento adequado e calibrado para as aferigdes (ANEXO 5).
5.5.7.12. Recolher residuos alimentares da cozinha diariamente, quantas vezes forem
necessarias, acondicionando-os devidamente em lixeiras com tampa e pedal e
encaminhando-os até a saida da cozinha, de onde um funcionario designado pela equipe
de lideranca da unidade escolar os retirara e levara até o depdésito de lixo determinado,
observando a legislagdo ambiental;

5.5.7.13. Manter o abastecimento continuo do gas em todas as unidades escolares, bem
como a aquisi¢cao e conservacao dos cilindros, valvulas e tubulagao interna.

5.5.7.14. Os alimentos de uso de funcionarios da CONTRATADA que estiverem dentro
das dependéncias das unidades escolares deverao estar devidamente organizados,
segregados e identificados.

5.5.7.15. E proibida a entrada de qualquer outro alimento que ndo seja da alimentag&o
escolar e do consumo proprio das cozinheiras escolares, devidamente identificados
conforme item 15.16, bem como a preparagao de qualquer alimento pela cozinheira escolar
que ndo esteja no cardapio, dentro das cozinhas escolares. A cozinheira escolar que
permitir a entrada de qualquer outro alimento e/ou que preparar qualquer outro alimento

que nao seja os que estao previstos no cardapio sera advertida e a Equipe Técnica de

Nutricao da SED fara o descarte imediato caso seja encontrado em visita técnica.

5.5.7.16 As sobras dos alimentos que nao tiverem sido levados a distribuigao
(sobras limpas) poderao ser reaproveitadas, desde que atendam integralmente aos
requisitos de segurancga alimentar, conforme normas da ANVISA, e mediante registro
de controle de tempo, temperatura e armazenamento adequado. Na impossibilidade
de reaproveitamento com segurancga, deverao ser descartadas conforme legislacao
vigente.

5.5.7.17. As sobras dos alimentos que foram para distribuigdo (sobra suja) devem ser
descartadas.

5.5.8. DA RESPONSABILIDADE DOS CARDAPIOS
5.5.8.1.  Os cardapios serao elaborados mensalmente pela Equipe Técnica de Nutricao
da SED observando a sazonalidade e disponibilidade dos produtos no mercado e

respeitando os géneros alimenticios descritos neste Termo de Referéncia. Este cardapio
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sera elaborado atendendo as determinacdes estabelecidas nas diretrizes nutricionais do
Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE).

5.5.8.1.1. Os cardapios provisoriamente planejados serdo enviados com antecedéncia
minima de 60 (sessenta) dias para a CONTRATADA, a fim de planejamento e aquisi¢do
dos suprimentos necessarios de responsabilidade da CONTRATADA. Este cardapio
podera ser modificado pela Equipe Técnica de Nutricdo da SED, em comum acordo com a
CONTRATADA, principalmente em relagao a questdes relacionadas ao fornecimento de
géneros alimenticios.

5.5.8.2. Os cardapios oficiais serdo divulgados pela CONTRATANTE as equipes
diretivas que deverdo dispd-los em local que permita a sua adequada visualizagéo, com a
devida identificacdo do responsavel técnico por sua elaboragao (nome, n° do CRN e local
de trabalho). No mesmo prazo, a CONTRATANTE divulgara a CONTRATADA os cardapios
oficiais, através de seu Administrador Técnico do Contrato e Equipe Técnica alocada,
ficando sob a responsabilidade das mesmas a ampla divulgacdo do cardapio oficial para
as Equipes Operacionais.

5.5.8.3. Os cardapios deverdo ser cumpridos rigorosamente pela CONTRATADA,
levando em consideragao o alimento, seu modo de preparo descrito em ficha técnica, bem
como seu servimento.

5.5.8.3.1. A CONTRATADA se responsabilizara pelos alimentos servidos (em caso de
reposi¢ao) na eventualidade de algum colaborador da Equipe Operacional ndo estiver
cumprindo o cardapio oficial, por desconhecimento do mesmo.

5.5.8.4. A Secretaria Municipal de Educacao podera solicitar aplicagao de Teste de
Aceitabilidade dos cardapios praticados com acompanhamento da equipe da Secretaria de
Educacio sempre que necessario.

5.5.85. O Fiscal do Contrato e a Equipe Técnica de Nutricdo da SED poderao
acompanhar a qualquer tempo a producdo e distribuicdo dos géneros alimenticios
utilizados na elaborac&o dos cardapios, bem como solicitar degustagdo dos mesmos.
5.5.8.6. Cardapios diferenciados para comemorar os alunos aniversariantes do més
serdo propostos uma vez ao més em cada periodo para as Unidades Escolares de
educacao fundamental do Municipio, e o cardapio podera ser composto por: bolo sem
recheio, suco natural/integral, sanduiche ou torta salgada, etc, podendo ser alterado de
comum acordo entre a Equipe Técnica de Nutricdo da SED e da CONTRATADA.

5.5.8.7. Para atividades curriculares e extracurriculares realizadas fora do ambiente
escolar, podera ser solicitado a CONTRATADA o servimento de kit lanche-passeio,
embalado individualmente em embalagens atdxicas e proprias para contato com alimentos,
podendo ser composto por uma combinacao dos itens descritos no QUADRO 3 com

quantidade dependendo do numero de horas da atividade.
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QUADRO 3: Alimentos/itens para composi¢ao do Kit Lanche passeio

Item Per capta por periodo

Panificado individual ou Pdo com manteiga | 1 por¢édo a cada 4h

e queijo mussarela e hortifruti

Bolo individual ou fatia 1 porgéo a cada 4h

Biscoito salgado ou doce (sem acucar | 1 por¢do a cada 4h
quando educacédo infantil) individual ou

Biscoito de polvilho (e suas variagbes)

Bebida acondicionada em embalagem | 1 por¢édo a cada 4h

individual tetrapak ou pet (suco integral).

Fruta 1 porcao a cada 4h

Guardanapo 2 unidades a cada 4h

Embalagens proprias para contato com | Suficiente para cada kit individual

alimentos

5.5.8.8. A Equipe Técnica de Nutricdo da SED ira compor o kit-passeio dentre os itens
especificados no QUADRO 3, conforme especificagdo no ANEXO 6, enviando para a
CONTRATADA o cardapio com até 10 (dez) dias uteis de antecedéncia ao evento.
5.5.8.9. Para atividades fora das Unidades Escolares em que a Equipe Técnica de
Nutricdo da SED julgar que € necessario o servimento de mais e/ou outras op¢des de
alimentos dos que constam no kit lanche-passeio ou no cardapio, a CONTRATADA devera
garantir a confec¢cdo, a embalagem adequada, o transporte (dentro do municipio de
Navegantes/SC) e a manutengdo de temperatura dos mesmos no local de servimento no
destino dos alunos, conforme legislagcdo. A Equipe Técnica de Nutricgdo da SED enviara
para a CONTRATADA o cardapio com até 10 (dez) dias Uteis de antecedéncia ao evento.
5.5.8.10. Considerando que o custo do servigco oferecido no Kit Lanche-passeio é
superior ao fornecimento da alimentagdo padrao (pois sera necessaria embalagem
individual e eventual transporte), o valor devera ser acrescido em 50% (cinquenta por
cento) do cardapio normal.

5.5.8.11. Os cardapios deverao ser realizados seguindo os per captas descritos no
ANEXO 2 e evitando a falta e o desperdicio de alimentos e poderao ser revistos por motivo
justificado em escassez ou indisponibilidade dos produtos.

5.5.9. DA ALIMENTACAO ESCOLAR ESPECIFICA
5.5.9.1. A CONTRATADA devera fornecer produtos/alimentos especificos para alunos

portadores de necessidades alimentares especificas, de acordo com o protocolo citado,
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sendo todos os casos avaliados pela Equipe Técnica de Nutricao da SED.
55.9.2. A CONTRATADA devera fornecer, minimamente todos os alimentos
contemplados no ANEXO 6 em suas versoes especificas e/ou adaptadas para o consumo
dos alunos com necessidades alimentares especiais, bem como os alimentos/ingredientes
para preparagcdes e marcas especificas que forem solicitados em laudo médico e/ou
nutricional aprovado pela Equipe Técnica de Nutrigdo da SED, que ndo estejam listados
nesta termo, pelo prazo em que o laudo estiver vigente, de forma que o
alimento/preparacao para alimentacao escolar especifica esteja 0 mais proximo possivel

daquela oferecida no cardapio geral.

QUADRO 4: Diagnésticos mais frequentes na alimentagao escolar no ano de 2024

1 Alergia a proteina do leite de vaca (APLV)
2 Intolerancia a lactose (IL)

3 Alergia ao ovo

4 Intolerancias a formulas infantis

5 TEA com seletividade alimentar’

'Para o diagndstico de TEA com seletividade alimentar, os alimentos poderao ser servidos
de forma especifica, selecionados sem ser misturados, ser adaptados do cardapio geral a
fim de textura, modo de preparagao, corte ou sabor, ou ainda serem diferentes daqueles
servidos no cardapio geral, de acordo com a especificagdo de cada laudo, ndo sendo
possivel prevé-los antecipadamente bem como para serem precificados. Optou-se pela
inser¢cdo deste diagndstico no QUADRO 4 para ciéncia da CONTRATADA acerca da

frequéncia do mesmo nas solicitagées de alimentagao escolar especifica.

5.5.9.3. Todos os profissionais envolvidos deverao ser capacitados quanto ao preparo
da alimentacdo adequada a cada caso de necessidade alimentar especifica, com
permanente vigilancia aos géneros alimenticios utilizados e das preparagdes servidas.

5.5.9.4. A Equipe Técnica de Nutricdo da SED podera solicitar, programadamente ou
em qualquer tempo, com prazo de entrega definido entre CONTRATADA e
CONTRATANTE, relatério de aceitacao da alimentagao escolar especifica por parte dos

alunos, sendo as nutricionistas responsaveis pela Unidade Escolar em conjunto com as
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cozinheiras escolares as responsaveis pela confeccdo do mesmo.

5.5.9.5. A Equipe Técnica de Nutricdo da SED podera solicitar a inclusdo de novos
alimentos/produtos e preparagbes para a alimentacdo escolar especifica, caso as
necessidades alimentares especificas de algum aluno sejam muito restritivas, raras ou ndo
sejam contempladas com alimentos/produtos e preparagdes ja constantes neste Termo de
Referéncia, ficando a CONTRATADA responsavel pela aquisicdo dos mesmos, elaboragao
das preparacoes e fichas técnicas conforme solicitado.

5.5.9.6. Para fins de calculo de custo, as condicbes de saude e necessidades
alimentares especificas serao divididas em 3 classes, descritas a seguir:

5.5.9.6.1. Cardapios especificos de Classe | — aquelas cujas modificacbes de cardapio
geram baixo impacto financeiro em relagdo ao cardapio geral. Incidira um acréscimo de
15% do valor do cardapio.

5.5.9.6.2. Cardapios especificos de Classe Il - aquelas cujas modificacbes de cardapio
geram médio impacto financeiro em relagdo ao cardapio geral. Incidira um acréscimo de
30% do valor do cardapio.

5.5.9.6.3. Cardapios especificos de Classe lll - aquelas cujas modificacées de cardapio
geram alto impacto financeiro em relagao ao cardapio geral. Incidira um acréscimo de 50%
do valor do cardapio.

Obs.: Os casos de situagdes de saude que nao impliguem na inclusdo de géneros
alimenticios ou férmulas infantis diferentes do cardapio geral e aqueles que necessitam
apenas de orientagdes nutricionais e/ou adaptacbes de textura sem necessidade de
espessantes ou modo de servimento NAO sofrerdo acréscimo pecuniario. Exemplo: alergia
a embutidos, anemia ferropriva, baixo peso sem receita de formula infantil, alergia a
alimentos que nao estdo presentes comumente nos cardapios, alimentacao
vegetariana/vegana, seletividade alimentar sem modificagdo de alimentos ja fornecidos,
entre outros, sendo estes a Classe 0 em ambos os niveis de ensino.

5.5.9.7. As condicbes de saude e necessidades alimentares especificas e suas

respectivas classes estdo descritas no QUADRO 5.

QUADRO 5: Classe de alimentos por modalidade de ensino e condi¢bes de saude e

necessidades alimentares e nutricionais especificas

Modalidade de | Classe Condicdes de saude, necessidades alimentares e

Ensino nutricionais especificas’

Alergia a corantes e/ou aromatizantes; Alergia ao ovo; Anemias
diversas (com alteragdes de cardapio); Alergia a soja; Refluxo

Classe | gastroesofagico com uso de formula infantil especifica;

%
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Disfagia/alteracdes de consisténcia com
uso de espessantes, Sobrepeso/Obesidade, Diabetes (tipo 1 ou
2)

Ensino Infantil

Classe |l

Constipacao com uso de féormula infantil especifica;
Desnutricao/Baixo peso com prescri¢gdo de formula ou
suplemento especifico; Dislipidemias; doenca renal, Intolerancia
a lactose; Alergias associadas de trés ou mais
alimentos/substancias comumente presentes nos cardapios (Ex:
Alergia a proteina do leite de vaca, alergia ao ovo e a soja);
APLV sem prescricdo de férmula semi-elementar ou elementar
Oou com prescri¢gao de

férmula elementar ou semi elementar a partir do B2.

Classe Il

Alergia a proteina do leite de vaca (APLV) ou outras situagbes
com prescrigao de férmula elementar ou semi- elementar
diariamente (B1); Fenilcetonuria com uso de formula especifica
diariamente; Doenca celiaca/Exclusao

de gluten.

Classe |

Ensino

Alergia a corantes e/ou aromatizantes; Alergia a ovo; Anemias
diversas (com alteragdes de cardapio); Alergia a
soja; Constipagao; Sobrepeso/Obesidade; Desnutrigdo/Baixo

peso; Dislipidemias; Intolerancia a lactose.

Fundamental

Classe

Fenilcetonuria sem uso de férmula especifica; Diabetes (tipo 1
ou 2); Doencga Renal, APLV; Alergias associadas de 3 ou mais

alimentos/substancias comumente presentes nos cardapios.

Classe Il

Doenca celiaca/Exclusao de gluten; Fenilcetonuria com uso de

férmula especifica.

Em casos de associacao de situagdes de classes diferentes, sera utilizada classe com
maior acréscimo percentual. A classificacdo presente no quadro acima foi feita de acordo
com os diagnésticos e alimentagao escolar especifica presentes atualmente (até 05/2024)
na Rede Municipal de Ensino do Municipio de Navegantes/SC. Portanto, caso surja algum
diagndstico diferenciado, o mesmo sera analisado pela Equipe Técnica de Nutricao da SED

€ a mesma sera responsavel por classificar conforme os critérios acima.

5.5.9.8. Leite Materno - Com relagdo ao aleitamento materno, a CONTRATADA
devera:
5.5.9.8.1. Realizar todos os procedimentos de recebimento, armazenamento e

aquecimento do leite materno de acordo com a NOTA TECNICA N°
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3049124/2022/COSAN/CGPAE/DIRAE.
5.5.9.8.2. A CONTRATADA devera fornecer equipamentos e utensilios adequados
para manipulacdo do leite materno, de acordo com a NOTA TECNICA N°
3049124/2022/COSAN/CGPAE/DIRAE.
5.5.9.9. CONTRATADA devera incluir nas capacitagdes direcionadas as Equipe
Técnica da CONTRATADA e Equipes Operacionais o tema do aleitamento materno e boas

praticas para recepgao, armazenamento e oferta do leite materno.

5.5.10. DAS RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE
5.5.10.1. Expedir Ordem de Servico especifica para o inicio do servigo objeto do presente
Contrato, relativo as Unidades Escolares, devendo ser assinada no prazo maximo de 24
horas a contar do recebimento via e-mail, com as especificagdes necessarias a perfeita
execucao dos servigos, inclusive quanto aos horarios de distribuicao das refeicdes em cada
unidade de ensino.
5.5.10.2. Acompanhar direta e indiretamente a qualidade dos servicos executados,
verificando o atendimento as especificagdes e normas técnicas dos 6rgaos competentes
(CFN, ANVISA, Vigilancia Sanitaria, PNAE, CAE).
5.5.10.3. Fazer cumprir, pelos seus fornecedores, as normas pertinentes a sua area de
atuacao, fiscalizando-os periodicamente.
5.5.10.4. Efetuar os pagamentos devidos, nas condigbes e forma estabelecida no
presente Termo de Referéncia.
5.5.10.4.1. No caso de greve dos servidores publicos ligados a rede de ensino ou de caso
fortuito/forga maior, que tenha como consequéncia a diminuigdo dos 200 dias letivos, a
CONTRATANTE indenizara ao contratado as custas somente da mao de obra (por cada
dia parado).
5.5.10.5. A CONTRATANTE cedera os espacos nas Unidades Escolares onde serao
preparadas as refeigdes, ficando sob a responsabilidade da CONTRATADA as exigéncias
constantes deste Termo de Referéncia.
5.5.10.6. As despesas com a energia elétrica e agua potavel serdo custeadas pela
CONTRATANTE.
5.5.10.7. Na eventualidade de falta de agua nas Unidades Escolares, a CONTRATANTE
fica responsavel por fornecer agua potavel.
5.6. N&o é admitida a subcontratagéo do objeto contratual.

5.7. Do local e horario da execugao dos servigos:

5.7.1. Os servigcos serao executados nos seguintes enderecos:
1 - Escola Municipal Prof? Elsir Bernadete Gaya Muller

Rua: Vicente Honorato Coelho n° 500 - Bairro Centro
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2 - Escola Municipal Prof® Neusa Maria Rebello Vieira

Rua: José Alcebiades Laurentino n°350 - Bairro Centro

3 - Escola Municipal Profa. Eni Erna Gaya

Rua: Deputado Nilton Kucker n° 583 - Bairro Centro

4 - C.E.M. Profa. Maria de Lourdes Antunes

Rua: Prefeito José Juvenal Mafra n°® 2181 - Bairro Centro

5 - C.E.M Prof? Maria Regina Gazaniga da Costa

Rua: Ricardo Mafra, n® 251 - Bairro Centro

6 - Escola Municipal Prof2. Rosa Maria Xavier de Araujo

Rua: Laudelino Firmino de Novaes n° 398 - Bairro Meia Praia
7- Escola Municipal Prof.2 Rosa Maria Xavier de Araujo (Extensao)
Rua: Promotor Hélio Rosa n° 33 - Bairro Meia Praia

8 - Escola Municipal Prof llka Muller de Mello

Rua: José Couto n° 126 - Bairro Gravata

9 - C.E.M. Prof? Leonora Schmitz

Rua: Henrique Julido s/n° - Bairro Gravata

10 - Escola Municipal Prof? Vilna Corréa Pretti

Rua José Toledo dos Santos n° 30 - Bairro Sdo Domingos

11 - Cidade da Crianga — Centro Municipal de Educacdo Complementar
BR 470 Km 03

12 - Escola Municipal Prof? I1zilda Reiser Mafra

Rua: Prefeito Manoel Evaldo Muller n° 4805 - Bairro Volta Grande
13 - Escola Municipal Prof? Idilia Machado Ferreira

Rua: Ondrio Bortolatto n°® 2395 - Bairro Pedreiras

14 - Escola Municipal Prof? Maria Tereza Leal

Rua: Francisco Miguel Nunes - Bairro Porto Escalvados

15 - Escola Municipal Prof?® Maria Hostim da Costa

Rua Hercilio Rocha Weber s/n - Bairro Porto das Balsas

16 - C.E.M Prof? Giovana Soares da Cunha

Rua: Francisco de Paula Seara n° 300 - Bairro Sao Paulo

17 - Escola Municipal Profa. Maria Ivone Muller dos Santos
Rua: Francisco de Paula Seara n° 300 - Bairro Sao Paulo

18 - Escola Municipal Profa. Badia de Faria

Rua: Tancredo Neves n° 720 - Bairro Hugo de Almeida/ Carvao

19 - CAIC — Centro Educacional Profa. Maria de Lourdes Couto Cabral
Rua: José Inacio da Silva n° 150 - Bairro Nossa Senhora das Gragas
20 - C.M.E.I. Prof° Robson Francisco Lopes
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Rua: José Flavio Soares - Bairro: Nossa Senhora das Gragas
21 - C.M.E.I. Prof @ Maria da Silva Santos

Rua: Presidente Nereu Ramos n° 112 - Bairro Sdo Pedro
22 - C.M.E.I — Prof 2 Alciréia Conceicao Couto

Rua: Presidente Nereu Ramos n° 112 - Bairro Sdo Pedro
23 - C.M.E.I Prof 2 Julieta Pereira Muller

Rua: Anibal Gaya n° 313 - Bairro Centro

24 - C.M.E.| Recanto dos Baixinhos

Rua: Aurea Vitalino Vieira n°® 169 - Bairro Centro

25 - C.M.E.I. Prof? Bernardete Sedrez

Rua: Jose Alcebiades Laurentino n°® 455 - Bairro Centro
26 - C.E.M Prof? Clarinda Maria Gaya

Av. Nereu Liberato s/n - Bairro Centro

27 - C.M.E.| — Prof 2 Alessandra Zilda da Silva

Av. Prefeito José Juvenal Mafra, s/n° - Bairro Centro

28 - C.M.E.I Prof 2 Adélia de Souza Fernandes

Rua: Estevéo Pivatto n° 585 — Bairro Centro

29 - C.M.E.I. Prof? Maria Carlota Vieira

Rua: Milton Seara Muller, s/n° - Bairro Meia Praia

30 - C.M.E.I Prof? Silvete Couto de Miranda

Rua: Adolfo Cabral Junior, n® 1167 - Bairro Meia Praia
31 - C.M.E.I Prof? Rosana de Fatima Gaya Barreto

Rua: R. Panama, n. ° 264 - Gravata - Bairro Gravata

32 - C.M.E.I. Prof? Regina Marly da Silva

Rua: Mauricio Manoratti n° 61 - Bairro Gravata

33- C.M.E.I. Prof? Maria das Neves Emilio

Rua Jose Bornhausen n° 210 - Bairro Sdo Domingos

34 - C.M.E.I. Portal do Saber

Rua: Ranghetti n° 204 - Bairro Sdo Domingos |l

35 - Pré Escola Municipal Prof® Nazir Rodrigues Rebello

Rua: Natividade Costa n°. 335 - Bairro Sdo Domingos |

36 - C.M.E.I Prof.? Laci Ana Borba

Rua: Prefeito Jodo José Fagundes n.° 41 - Bairro Nossa Senhora das Gragas.
37 - C.M.E.I — Prof.? Natalina Sabel do Amaral

Rua: Irineu José da Silva n° 183 - Bairro Machados

38 - C.M.E.I. Prof.2 Maria dos Navegantes Ramos

Rua: Prefeito Manoel Evaldo Muller n°. 4805 - Bairro Volta Grande
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39 - C.M.E.I Prof? Isabel Flores Pagani

Rua: Ondrio Bortolatto - Bairro Pedreiras

40 - C.M.E.I Prof® Katia Regina Gazaniga de Souza

Rua: Vereador Loureci Soares da Silva n°® 3665 - Bairro Escalvados

41 - C.M.E.I Prof° José dos Passos Lemos

Rua Francisco Miguel Nunes - Bairro Porto Escalvados

42 - Escola Municipal Prof? Vergina Guedes Lemos

Rua: Gilberto José Soares n° 1979 - Bairro Escalvadinhos.

43 - C.M.E.I Prof? Nerozilda Pinheiro Ferreira

Rua: Miguel Ranguetti S/N - Bairro Porto das Balsas

44 - CEBEM - Prof 2 Didymea Lazzares de Oliveira

Rua: Francisco de Paula Seara S/N - Bairro Sao Paulo

45 - C.M.E.l — Bruce Craston Kay

Rua: Julio Madruga Mendes, n°® 333 - Bairro S&o Paulo

46 - CAIC — Centro Educacional Prof? Maria de Lourdes Couto Cabral (Creche)

Rua: José Inacio da Silva n° 150 - Bairro Nossa Senhora das Graga;

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO
6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas

avencadas e as normas da Lei n° 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas

consequéncias de sua inexecuc¢ao total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensao do contrato, o
cronograma de execugao sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente,
anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicagdes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas
por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem
eletrénica para esse fim.

6.4. O 6rgéo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogao de
providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

6.5. Apos a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade
podera convocar o representante da empresa contratada para reunido inicial para
apresentagao do plano de fiscalizagdo, que contera informagdes acerca das obrigagdes
contratuais, dos mecanismos de fiscalizagéo, das estratégias para execugao do objeto, do
plano complementar de execucdo da contratada, quando houver, do método de aferi¢cao

dos resultados e das sangdes aplicaveis, dentre outros.
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6.6. A Contratada designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da

Preposto

execugao dos servigcos, indicando no instrumento os poderes e deveres em relacéo a
execugao do objeto contratado.

6.7. A Contratada devera manter preposto da empresa no local da execug¢ao do objeto
durante o periodo

6.8. A Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicacdo ou a
manutencao do preposto da empresa, hipoétese em que a Contratada designara outro para

o exercicio da atividade.

Fiscalizacao

6.9. A execucao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo (s) fiscal (is) do
contrato, ou pelos respectivos substitutos (Lei n°® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

6.10. O fiscal do contrato acompanhara a execucdo do contrato, para que sejam
cumpridas todas as condi¢cdes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os
melhores resultados para a Administragao.

6.11. O fiscal do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as
ocorréncias relacionadas a execucgao do contrato, com a descricdo do que for necessario
para a regularizagdo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n® 14.133, de 2021, art.
117, §1°);

6.12. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato
emitira notificacdes para a correcdo da execucao do contrato, determinando prazo para a
correcao.

6.13. O fiscal do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situagédo que
demandar decisdo ou adogao de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que
adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso.

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugao do contrato nas datas
aprazadas, o fiscal do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato
6.15. O fiscal do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término
do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovacéo ou a prorrogagao
contratual.

6.16. O fiscal do contrato verificara a manutencdo das condicbes de habilitacdo da
contratada, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a
formalizagdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos

comprobatorios pertinentes, caso necessario.
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6.17. Caso ocorra descumprimento das obriga¢cdes contratuais, o fiscal do contrato atuara
tempestivamente na solugao do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome

as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia;

Gestor do Contrato

6.18. O gestor do contrato coordenara a atualizagdo do processo de acompanhamento e
fiscalizacdo do contrato contendo todos os registros formais da execucéo no histérico de
gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servigo, do registro de ocorréncias,
das alteragbes e das prorrogacbes contratuais, elaborando relatério com vistas a
verificagdo da necessidade de adequacdes do contrato para fins de atendimento da
finalidade da administragao.

6.19. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato,
de todas as ocorréncias relacionadas a execucgédo do contrato e as medidas adotadas,
informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua
competéncia.

6.20. O gestor do contrato acompanhara a manutengao das condi¢des de habilitagcdo da
contratada, para fins de empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que
obstem o fluxo normal da liquidacdo e do pagamento da despesa no relatério de riscos
eventuais.

6.21. O gestor do contrato emitira documento comprobatério da avaliagéo realizada pelos
fiscais quanto ao cumprimento de obriga¢des assumidas pelo contratado, com mengéo ao
seu desempenho na execugdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente
definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de
atesto de cumprimento de obrigacdes.

6.22. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizagdo de processo
administrativo de responsabilizacao para fins de aplicacdo de sancbes, a ser conduzido
pela comissédo de que trata o art. 158 da Lei n°® 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo
setor com competéncia para tal, conforme o caso.

6.23. O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informacdes sobre a
consecugao dos objetivos que tenham justificado a contratagao e eventuais condutas a
serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administracao.

6.24. O gestor do contrato devera enviar a documentagao pertinente ao setor de contratos
para a formalizagao dos procedimentos de liquidagao e pagamento, no valor dimensionado

pela fiscalizagao e gestao nos termos do contrato.
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7. CRITERIOS DE MEDIGAO E PAGAMENTO

7.1. A avaliagdo da execugdo do objeto utilizara como parametro os servigos realizados
conforme estabelecido no modelo de execu¢éo do Objeto.

7.1.1. Serda indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade
verificada, sem prejuizo das sangdes cabiveis, caso se constate que a Contratada:

7.1.2. nao produzir os resultados acordados,

7.1.3. deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades
contratadas; ou

7.1.4. deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execucado do
servico, ou utiliza-los com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

7.2. Do recebimento:

7.2.1. Os produtos serao recebidos provisoriamente, no ato da entrega das refei¢des, pelo
fiscal, mediante termos detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de
carater técnico e administrativo.

7.2.2. O prazo da disposi¢cao acima sera contado do recebimento de comunicagado de
cobranca oriunda do contratado com a comprovagao da execucéo dos servigos a que se
referem a parcela a ser paga.

7.3. O fiscal do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato
mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico.
7.4. O fiscal do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato
mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater
administrativo.

7.5. O fiscal do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisério sob o ponto
de vista técnico e administrativo.

7.6. Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo de faturamento, o
fiscal técnico do contrato ira apurar o resultado das avaliagbes da execugao do objeto e,
se for o caso, a analise do desempenho e qualidade da execugao dos servicos realizados
em consonancia com os indicadores previstos, que podera resultar no redimensionamento
de valores a serem pagos a contratada, registrando em relatorio a ser encaminhado ao
gestor do contrato.

7.7. Quando a fiscalizagao for exercida por um unico servidor, o Termo Detalhado
devera conter o registro, a analise e a conclusdo acerca das ocorréncias na execugao do
contrato, em relagao a fiscalizagdo técnica e administrativa e demais documentos que
julgar necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento
definitivo.

7.8. Os servigos serao recebidos definitivamente no prazo de 05 (cinco) dias, contados

do recebimento provisério, por servidor ou comissdo designada pela autoridade
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competente, apdés a verificacdo da qualidade e quantidade do servico e consequente
aceitacdo mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:
7.8.1. Emitir documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico,
administrativo e setorial, quando houver, no cumprimento de obrigacées assumidas pelo
contratado, com mencédo ao seu desempenho na execugao contratual, baseado em
indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas,
devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagbes, conforme
regulamento (art. 21, VIII, Decreto n® 11.246, de 2022).

7.8.2. Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentagdo apresentada pela

fiscalizacdo e, caso haja irregularidades que impecam a liquidacdo e o pagamento da
despesa, indicar as clausulas contratuais pertinentes, solicitando a CONTRATADA, por
escrito, as respectivas corregdes;

7.8.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigos
prestados, com base nos relatérios e documentacdes apresentadas; e

7.8.4. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato
dimensionado pela fiscalizagao.

7.8.5. Enviar a documentagao pertinente ao setor de contratos para a formalizagao dos
procedimentos de liquidagdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagdo e
gestéo.

7.8.6. No caso de controvérsia sobre a execugao do objeto, quanto a dimensao, qualidade

e quantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n° 14.133, de 2021,

comunicando-se a empresa para emissao de Nota Fiscal no que pertine a parcela
incontroversa da execucao do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento.

7.8.7. Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solugado, pelo
contratado, de inconsisténcias verificadas na execugdo do objeto ou no instrumento de
cobranca.

7.8.8. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela
solidez e pela seguranga do servigo nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita

execugao do contrato.

Liquidagao
7.9. Parafins de liquidagao, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura

apresentada expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

a) 0 prazo de validade;

b) a data da emisséo;

c) os dados do contrato e do 6rgao contratante;’
d) o periodo respectivo de execugao do contrato;

&
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f) eventual destaque do valor de retencdes tributarias cabiveis.

e) o valor a pagar; e

7.9.1. Havendo erro na apresentagao da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca
a liquidacdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o contratado providencie as
medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo ap6s a comprovagao da regularizagdo da
situacao, sem Onus a contratante;

7.9.2. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da
comprovacao da regularidade fiscal, e documentacdo mencionada no art. 68 da Lei n°
14.133/2021.

7.9.3. Para o caso dos servicos onde ha retencao de INSS a Nota Fiscal deve ser emitida

até o 2° dia util do més subsequente em que o servico foi realizado.

Prazo de pagamento

7.10.0 pagamento sera efetuado no prazo maximo de até 30 dias apds a emissao da Nota
Fiscal.

7.11. O pagamento sera realizado através de ordem bancaria, para crédito em banco,
agéncia e conta corrente indicados pelo contratado.

7.12. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem
bancaria para pagamento.

7.13. Quando do pagamento, sera efetuada a retencao tributaria prevista na legislagao
aplicavel.

7.14. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver,
serao retidos na fonte, quando da realizagdo do pagamento, os percentuais estabelecidos
na legislacao vigente.

7.15. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei
Complementar n® 123, de 2006, nao sofrera a retengao tributaria quanto aos impostos e
contribuigbes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado
a apresentagao de comprovagao, por meio de documento oficial, de que faz jus ao
tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

7.16. Na&o havera pagamento antecipado.

8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E REGIME DE
EXECUCAO
Forma de selecao e critério de julgamento da proposta
8.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de
LICITACAO, na modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adogao do
critério de julgamento pelo MENOR PRECO GLOBAL.
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8.2. O regime de execugao do contrato sera por tipos de cardapios, conforme modelos

Regime de execugéo

especificados no ANEXO 2, de acordo com os critérios estabelecidos neste Termo

de Referéncia e seus anexos.

Exigéncias de habilitagao
8.3. Conforme art. 65 da lei n. 14.133/2021 as condi¢bes de habilitacao serao definidas

em edital.

Habilitacao juridica
8.4. A habilitacao juridica sera de acordo com o art. 66 da lei n. 14.133/2021.

Habilitacao fiscal, social e trabalhista
8.5. As habilitagdes fiscal, social e trabalhista serdo aferidas conforme art. 68 da Lei
14.133/2021.

Qualificagao Econémico-Financeira

8.6. A comprovacéo financeira sera feita do acordo com art. 69. Da Lei n. 14.133/2021.

Qualificagao Técnica
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8.7 Atestado de Capacidade Técnico-Operacional
8.7.1 A empresa devera comprovar aptidiao para execugcdo de servigco de
complexidade tecnolégica e operacional com quantidades minimas de até 50%
(cinquenta por cento) desta contratagao, dos itens que tenham valor individual igual
ou superior a 4% (quatro por cento) do valor total estimado, por meio de
apresentacao de Atestado(s) ou Certidao(des) de Capacidade Técnica, emitido por
pessoa juridica de Direito Publico ou Privado, conforme quadro abaixo,
considerando os servigos realizados em ciclo anual:

ITEM | DESCRIGAO UNID QUANT. MINIMA
1 MERENDA ESCOLAR REFEICAO 2.206.400

8.7.1.1Sera admitida, para fins de comprovacao de quantitativo minimo, a

apresentacdo e o somatério de diferentes atestados executados de forma
concomitante.

8.7.1.2Os atestados de capacidade técnica poderao ser apresentados em nome da
matriz ou da filial da empresa interessada.

8.7.1.30 interessado disponibilizara todas as informagées necessarias a
comprovacao da legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela
Administragao, copia do contrato que deu suporte a contratagao, enderego atual da
contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros
documentos. As informag¢bées contidas estardo sujeitas a verificagdo de sua

veracidade.

& 4
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8.8 Registro da Empresa no Conselho Reglonal de Nutricao (CRN)

8.8.1 A empresa proponente devera apresentar comprovacao de registro ativo e
regular junto ao Conselho Regional de Nutricdo (CRN) competente, por meio de
Certificado de Registro de Pessoa Juridica.

8.9 Registro do Responsavel Técnico no Conselho Regional de Nutricdo (CRN)
8.9.1 Devera ser apresentado o registro e/ou certidao de inscricao do responsavel
técnico (pessoa fisica) junto ao Conselho Regional de Nutricdo (CRN).

8.10 Capacidade Técnica Profissional do Responsavel Técnico

8.10.1 O responsavel técnico devera comprovar experiéncia na execugao de
atividades compativeis com o objeto desta contratacido, por meio de documento
idoneo (certidao, declaragdao ou atestado), emitido por pessoa juridica de direito
publico ou privado, e devidamente registrado no CRN.

8.11 Comprovacgao do Vinculo com o Responsavel Técnico

8.11.1 A comprovacgao do vinculo entre a empresa e o profissional responsavel
técnico podera ser feita por:

8.11.2 cépia da Carteira de Trabalho e Previdéncia Social (CTPS);

8.11.3 Ficha de Registro de Empregados (FRE); ou

8.11.4 contrato de prestacao de servigos firmado nos termos da legislagao civil.
8.11.5 No caso de o responsavel técnico ser sécio ou dirigente da empresa, o vinculo
podera ser comprovado por meio do ato constitutivo da empresa, acompanhado de
certiddao do CRN atualizada.

8.12 Participacao do Responsavel Técnico na Execugao dos Servigos

8.12.1 Os profissionais indicados deverao participar da execug¢ao dos servigos
durante toda a vigéncia do contrato, sendo permitida a substituicido apenas por
profissional com experiéncia equivalente ou superior, em condi¢cdes idénticas de
disponibilidade e dedicagcao, mediante prévia aprovacao da fiscalizagcao contratual,
com apresentagdao da documentacdao comprobatoéria exigida.

8.13 Vinculo Exclusivo do Responsavel Técnico

8.13.1 Nao sera admitida a indicagdo do mesmo profissional como responsavel
técnico por mais de uma empresa licitante. Caso constatada tal situagdao, ambas as
empresas serao inabilitadas.

8.14 Declaragao de Conhecimento das Condi¢des Locais

8.14.1 A empresa devera apresentar declaragao formal de que tomou conhecimento
de todas as informacgoes e condi¢oes locais necessarias para o cumprimento integral

das obrigacoes decorrentes da contratagao.

8.15 Alvara Sanitario de Funcionamento
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8.15.1 A empresa licitante devera apresentar coépia valida do Alvara de
Funcionamento expedido pela Vigilancia Sanitaria, correspondente a sua sede

operacional.

9 ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGAO
9.7 O custo estimado total da contratagdo é de R$41.678.720,00 (quarenta e um milhdes,
seiscentos e setenta e oito mil, setecentos e vinte reais) conforme custos unitarios

apostos na Tabela acima.

10 ADEQUAGAO ORGAMENTARIA
10.7 No sistema de registro de pregos, a indicagao dos recursos orgamentarios sera

necessaria apenas no momento da contratagao.

11 DA PARTICIPAGAO DE LICITANTES SOB A FORMA DE CONSORCIO

11.7 Sera permitida a participagao de licitantes sob a forma de consércio, em razao da
complexidade e da amplitude do objeto, bem como do valor estimado da contratacgéo,
conforme previsto no art. 15 da Lei Federal n°® 14.133/2021.

11.8 Considerando que se pretende contratar servigos de pré-preparo, preparo e
distribuicdo de alimentagdao balanceada, com o fornecimento de géneros alimenticios e
demais insumos, supervisao e distribuicdo, em condigdes higiénico-sanitarias adequadas,
nas Unidades Escolares da rede municipal de educagdo, conforme solicitagdo da
Secretaria Municipal de Educagéo, cujo valor estimado é de R$41.678.720,00 (quarenta e
um milhoées, seiscentos e setenta e oito mil, setecentos e vinte reais), a Administracao
entende ser adequada e vantajosa a possibilidade de consércios entre empresas, de
modo a fomentar a competitividade e assegurar a execugao integral do objeto licitado.
11.9 O consoércio devera apresentar, no ato da participagdo, o compromisso publico ou
particular de constituicdo do consércio, assinado por todas as empresas consorciadas,
contendo:

11.9.1 identificagao de todas as empresas consorciadas, com indicagao da empresa lider;
11.9.2 responsabilidades técnica e financeira de cada consorciado;

11.9.3 previsdo de responsabilidade solidaria entre os consorciados pela execucdo do
objeto;

11.9.4 compromisso de constituigdo formal do consércio e obtengdo de CNPJ especifico,
caso vencedores, antes da assinatura do contrato.

11.10 Nenhuma empresa podera participar do certame simultaneamente de forma

individual e como integrante de consorcio, ou integrar mais de um consoércio.

&
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11.11 Os requisitos de habilitagéo juridica, regularidade fiscal e trabalhista deveréo ser

atendidos por todas as empresas consorciadas. Os requisitos de qualificagdo técnica e
econdmico-financeira poderao ser atendidos de forma compartilhada, conforme a divisao
de responsabilidades prevista no compromisso de consorcio.

11.12 A empresa lider sera a responsavel por representar o consorcio perante a
Administracdo Publica durante todo o processo licitatério e, em caso de adjudicagéo,
durante a execucgao contratual, sem prejuizo da responsabilidade solidaria dos demais
consorciados.

Navegantes/SC, 27 de junho de 2025.

NATALLY LOUISE OLIVEIRA FRANCISCO
SECRETARIA DE EDUCAGCAO
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UNIDADES DO ENSINO FUNDAMENTAL

1 - Escola Municipal Prof? Elsir Bernadete Gaya Muller

Rua: Vicente Honorato Coelho n°® 500 - Bairro Centro

2 - Escola Municipal Prof® Neusa Maria Rebello Vieira

Rua: José Alcebiades Laurentino n°350 - Bairro Centro

3 - Escola Municipal Profa. Eni Erna Gaya

Rua: Deputado Nilton Kucker n°® 583 - Bairro Centro

4 - C.E.M. Profa. Maria de Lourdes Antunes

Rua: Prefeito José Juvenal Mafra n® 2181 - Bairro Centro

5 - C.E.M Prof? Maria Regina Gazaniga da Costa

Rua: Ricardo Mafra, n® 251 - Bairro Centro

6 - Escola Municipal Prof2. Rosa Maria Xavier de Araujo

Rua: Laudelino Firmino de Novaes n°® 398 - Bairro Meia Praia

7 - Escola Municipal Prof2. Rosa Maria Xavier de Araujo - Extensdo Avenida Prefeito Cirino
Adolfo Cabral, 5621 - Bairro Meia Praia

8 - Escola Municipal Prof? llka Muller de Mello Rua: José Couto n° 126 - Bairro Gravata

9 - C.E.M. Prof? Leonora Schmitz

Rua: Henrique Julido s/n° - Bairro Gravata

10- Escola Municipal Prof® Vilna Corréa Pretti

Rua Avelina dos Santos Baptista, 102 - Bairro Sdo Domingos.

11- Cidade da Crianga — Centro Municipal de Educagdo Complementar
BR 470 Km 03
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12- Escola Municipal Prof® Izilda Reiser Mafra
Rua: Prefeito Manoel Evaldo Muller n® 4805 - Bairro Volta Grande

13- Escola Municipal Prof? Idilia Machado Ferreira Rua: Onério Bortolatto n°® 2395 - Bairro

Pedreiras

14- Escola Municipal Prof® Maria Tereza Leal

Rua: Francisco Miguel Nunes - Bairro Porto Escalvados

15- Escola Municipal Prof* Maria Hostim da Costa

Rua Hercilio Rocha Weber s/n - Bairro Porto das Balsas

16- C.E.M Prof? Giovana Soares da Cunha

Rua: Francisco de Paula Seara n°® 300 - Bairro Sdo Paulo

17 - Escola Municipal Profa. Maria Ivone Muller dos Santos

Rua: Francisco de Paula Seara n° 300 - Bairro Sdo Paulo

18- Escola Municipal Profa. Badia de Faria

Rua: Tancredo Neves n° 720 - Bairro Hugo de Almeida/ Carvao

19- CAIC — Centro Educacional Profa. Maria de Lourdes Couto Cabral Rua: José Inacio da
Silva n°® 150 - Bairro Nossa Senhora das Gragas

Escolas de ensino infantil e creches:

20C.M.E.I. Prof. Robson Francisco Lopes

Rua: José Flavio Soares - Bairro: Nossa Senhora das Gracgas

21- C.M.E.l. Prof @ Maria da Silva Santos
Rua: Joao Hercilio Luz n° 129 - Bairro Sao Pedro

22- C.M.E.I — Prof 2 Alciréia Conceigédo Couto
Rua: Presidente Nereu Ramos n° 112 - Bairro Sdo Pedro

23- C.M.E.I Prof @ Julieta Pereira Muller Rua: Anibal Gaya n° 313 - Bairro Centro
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24- C.M.E.l Recanto dos Baixinhos

Rua: Aurea Vitalino Vieira n° 169 - Bairro Centro

25- C.M.E.l. Prof2 Bernadete Sedrez

Rua: Jose Alcebiades Laurentino n° 455 - Bairro Centro

26- C.E.M Prof® Clarinda Maria Gaya Av. Nereu Liberato s/n - Bairro Centro

27- C.M.E.l — Prof @ Alessandra Zilda da Silva

Av. Prefeito José Juvenal Mafra, s/n° - Bairro Centro

28- C.M.E.I Prof @ Adélia de Souza Fernandes Rua: Estevao Pivatto n° 585 — Bairro Centro

29- C.M.E.l. Prof2 Maria Carlota Vieira

Rua: Milton Seara Muller, s/n° - Bairro Meia Praia

30- C.M.E.I Prof® Silvete Couto de Miranda

Rua: Adolfo Cabral Junior, n® 1167 - Bairro Meia Praia

31- C.M.E.l Prof? Rosana de Fatima Gaya Barreto Rua: R. Panama, n. ° 264 - Gravata -

Bairro Gravata

32- C.M.E.I. Prof? Regina Marly da Silva

Rua: Mauricio Manoratti n°® 61 - Bairro Gravata

33- C.M.E.I. Prof? Maria das Neves Emilio

Rua: Jose Bornhausen n°® 210 - Bairro Sdo Domingos

34- C.M.E.I. Portal do Saber
Rua: José Toledo dos Santos n° 30 - Bairro Sdo Domingos

35- Pré Escola Municipal Prof? Nazir Rodrigues Rebello Rua: Natividade Costa n°. 335 -
Bairro Sdo Domingos |

36- C.M.E.I Prof.2 Laci Ana Borba
Rua: Prefeito Jodo José Fagundes n.° 41 - Bairro Nossa Senhora das Gragas.
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37- C.M.E.| — Prof.2 Natalina Sabel do Amaral - Extensao Rua: Santos Maccarini, n® 67 -

Bairro Machados

39- C.M.E.I. Prof.2 Maria dos Navegantes Ramos
Rua: Prefeito Manoel Evaldo Muller n°. 4805 - Bairro Volta Grande

40- C.M.E.I Prof? Isabel Flores Pagani Rua: Ondrio Bortolatto - Bairro Pedreiras

41- C.M.E.| Prof® Katia Regina Gazaniga de Souza

Rua: Vereador Loureci Soares da Silva n° 3665 - Bairro Escalvados

42- C.M.E.| Prof® José dos Passos Lemos

Rua Francisco Miguel Nunes - Bairro Porto Escalvados

43- Escola Municipal Prof? Vergina Guedes Lemos

Rua: Gilberto José Soares n°® 1979 - Bairro Escalvadinhos.

44- C.M.E.l Prof* Nerozilda Pinheiro Ferreira
Rua: Miguel Ranguetti S/N - Bairro Porto das Balsas

45- CEBEM - Prof @ Didymea Lazzares de Oliveira Rua: Francisco de Paula Seara S/N -

Bairro Sdo Paulo

46- C.M.E.l — Bruce Craston Kay
Rua: Julio Madruga Mendes, n° 333 - Bairro Sdo Paulo

47- CAIC - Centro Educacional Prof® Maria de Lourdes Couto Cabral (Creche)
Rua: José Inacio da Silva n° 150 - Bairro Nossa Senhora das Gragas
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MODELOS DE CARDAPIOS/REFEIGOES A SEREM SERVIDAS (PER CAPITAS)

ENSINO FUNDAMENTAL

Dia Composicido Alimentos PORCIONAMENTO
per capita (pronto para
servir)
Arroz parboilizado 100g
Feijao 60g
Arroz, feijao, carne Pernil suino ao molho 80g
Segunda ] )
suina, legumes, maga Beterraba cozida 30g
Repolho ralado 30g
Maga 1209
100g
Arroz integral
Arroz integral, 80g
Gréo de bico cozido
leguminosa, carne 80g
Terca i Carne bovina
bovina, legumes com 30g
Cenoura crua ralada
molho para salada 25¢g
Alface verde
Arroz parboilizado 100g
Arroz, leguminosa, Feijao preto cozido 80g
Quarta peixe, tubérculo, Estopinha de tilapia 80g
legume Tomate 30g
Brécolis cozida 409
Leite integral 200ml
Leite com cacau Cacau 5g
Quinta Bolo de cenoura sem Acucar 109
cobertura e banana Bolo de cenoura 100g
Banana caturra 120g
Pao de cachorro quente 50g
Peito de frango 409
Sanduiche de frango
Tomate 25¢g
Sexta com tomate, suco de
) ) Molho verde 159
uva integral, laranja )
Suco de uva integral 200ml
Laranja 100g
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Dia Composigao Alimentos PORCIONAMENTO
per capita (pronto para
servir)
Arroz parboilizado 1009
Feijdo 60g
Arroz, feijao, carne Pernil suino ao molho 80g
Segunda
suina, legumes, maga Beterraba cozida 30g
Repolho ralado 30g
Maca 120g
Arroz integral 100g
Arroz integral, Grao de bico cozido 80g
leguminosa, carne Carne bovina 80g
Terca
bovina, legumes com Cenoura crua ralada 30g
molho para salada Alface verde 25¢g
Arroz parboilizado 100g
Arroz, leguminosa, Feijao preto cozido 80g
Quarta peixe, tubérculo, Estopinha de tilapia 80g
legume Tomate 30g
Brécolis cozida 409
Macarrao integral 130g
Quint Macarrao integral, Carne moida (patinho) ao molho 80g
uinta
carne bovina, verduras Alface 25¢g
Beterraba 30g
Pao de cachorro quente 50g
Peito de frango 409
Sanduiche de frango
Tomate 25¢g
Sexta com tomate, suco de
] ) Molho verde 159
uva integral, laranja )
Suco de uva integral 200ml

Laranja

100g
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ANEXO 2

MODELOS DE CARDAPIOS/REFEIGOES A SEREM SERVIDAS (PER CAPITAS)

EDUCAGAO INFANTIL

Cardapio Bergario 1 - LANCHE DA MANHA 1

Dia Composicao Alimentos PORCIONAMENTO -
per capita (pronto
para servir)
Segunda |Férmula infantil Foérmula infantil 180 ml
Terca Foérmula infantil Férmula infantil 180 mi
Quarta Formula infantil Formula infantil 180 ml
Quinta Formula infantil Formula infantil 180 ml
Sexta Formula infantil Formula infantil 180 ml
Cardapio Bergario 1 - LANCHE DA MANHA 2
Dia Composicao Alimentos PORCIONAMENTO
per capita (pronto para
servir)
Segunda Fruta raspada Maca 509
Terca Fruta amassada Mamao com laranja 509
Quarta Fruta amassada Banana 50g
Quinta Fruta amassada Puré de manga 50g
Sexta Fruta amassada Banana com Aveia 50g
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Cardapio Bergario 1 - ALMOCO

Dia Composigao Alimentos’ PORCIONAMENTO
per capita (pronto
para servir)

Arroz Branco 409
) Feijao preto 30g
Arroz, leguminosa, carne frango, ) .
Segunda Peito de frango desfiado 30g
legumes
Abobrinha 20g
Cenoura 20g
Arroz Branco
40g
lentilha
. 30g
Arroz, leguminosa, carne de Sobrecoxa de frango
Terca . 30g
frango, legumes desfiada 15
Batata cozida 9
. 159
Cenoura cozida
Arroz Branco 409
Feijao carioca cozido 30g
Arroz, leguminosa, carne,
Quarta Carne moida 30g
tubérculo
Puré de abdbora 25¢g
Chuchu 259
409
Macarrao Parafuso 30
. Macarrao, carne bovina, Iscas de carne (patinho) g
Quinta
legumes Couve flor cozida
159
Cenoura
259
Arroz branco 409
Feijao carioca cozido 30g
Sext Arroz, leguminosa, carne de Sobrecoxa de frango 30g
exta
frango, legumes desfiada
Brocolis cozido 159
Abdbora cozida 25¢g

"Todos os alimentos deverdo ser oferecidos separadamente, bem cozidos, amassados,

desfiados, sendo proibido o uso do liquidificador, mixer, processador de alimentos ou

peneira e sem sal.
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Cardapio Bercario 1 — LANCHE DA TARDE

Dia Composigao Alimentos PORCIONAMENTO
per capita (pronto para
servir)
Segunda Fruta amassada e cozida Maca 50g
Terca Fruta amassada Caqui 50g
Quarta Fruta amassada Mamao 50g
Quinta Fruta amassada Banana 50g
Sexta Fruta raspada Maca 509
Cardapio Bergario 1 - JANTAR
Dia Composicao Alimentos' PORCIONAMENTO
per capita (pronto
para servir)
Segunda Macarrao cabelo de anjo 409
Macarrao, carne Carne moida (patinho) ao molho 30g
bovina, legume Beterraba cozida 159
Abdbora 20g
Terca Arroz Branco
: 409
. Feijao preto cozido
Arroz, leguminosa, . 30g
. Carne ensopada desfiada
carne bovina, 30g
Cenoura cozida
tubérculo 20g
Batata cozida
20g
Quarta Arroz Branco 40g
Arroz, leguminosa, lentilha 30g
carne de frango, Peito de frango cozido desfiado 30g
legume Cenoura cozida 159
Brocolis cozido 20g
Quinta Arroz branco 409
_ Feijao carioca 30g
Arroz, leguminosa, . .
Grao de bico cozido 30g
frango, legume .
Peito de frango refogado 30g
Beterraba crua ralada 15¢g
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Arroz
Feijao 30g
Arroz, Feijao, carne ] ]
) Iscas de carne (patinho) desfiada 30g
bovina e legume .
Chuchu cozido 15¢g
Abodbora 20g

"Todos os alimentos deverdo ser oferecidos separadamente, bem cozidos, amassados,
desfiados, sendo proibido o uso do liquidificador, mixer, processador de alimentos ou

peneira e sem sal.
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Cardapio Bergario 2 e Maternal - LANCHE DA MANHA

Dia Composigao Alimentos PORCIONAMENTO
per capita (pronto

para servir)

logurte natural batido com polpa de 100 mi

_ morango
logurte, p&o com B ]
Segunda R Pao de abdbora 25¢g

paté e fruta

Paté de frango com cenoura 5g
Maca 60g
_ Suco de magca integral 150ml
Suco integral, pao )
Pao caseiro 25¢g
Terga |integral com queijo .
Queijo mucarela 20g
e fruta
Caqui 80g
Leite 150ml
Leite, cacau e uva
Cacau 19

passa branca, pao
Quarta . Uva passa 109
de queijo de forno

Pao de queijo 60g
e fruta B
Mamao 409
. Leite 150ml
. Leite com flocos de .
Quinta Flocos de cereal sem agucar 159
cereal e fruta
Banana 60g
Suco integral, Suco de uva integral
150ml
Sexta brownie cacau e Brownie de cacau
60g
fruta Manga

Cardapio Bercgario 2 e Maternal - ALMOCO

Dia Composicao Alimentos PORCIONAMENTO
per capita (pronto
para servir)
Arroz parboilizado 40g
Arroz , Feijao preto cozido 30g
Segunda |leguminosa, carne Carne moida 30g
bovina, legume Abdbora refogada 25¢g
Repolho ralado 15¢g

& 4
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Arroz parboilizado
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Arroz, estrogonofe Peito de frango 309
Terca de frango, Requeijao caseiro 5g
tubérculo Puré de batata 30g
Alface 15¢g
Arroz parboilizado 409
Feijao Carioca 30g
Arroz, leguminosa, .
. Carne em cubos (patinho) 30g
Quarta carne bovina,
Farofa 12g
farofa
Beterraba cozida 25¢g
Pepino 159
Macarrdo integral, Macarrdo Ninho 40g
. carne de frango, Carne moida ao molho 30g
Quinta
verdura com Alface 159
molho para salada Tomate 25¢g
Arroz parboilizado 40g
Arroz, carne Feijao preto 30g
Sexta bovina com milho, Carne de panela 30g
legume Cenoura ralada 1049
Chuchu refogado 159
Cardapio Bercgario 2 e Maternal - LANCHE DA TARDE
Dia Composicao Alimentos PORCIONAMENTO
per capita (pronto
para servir)
Leite 100ml
Leite aromatizado,
Canela em pau 5g
bolo de banana
Bolo de banana com aveia 60g
com aveia e fruta
Segunda manga 40g
Leite 100ml
Leite com cacau, Cacau 5g
pao com manteiga P&o caseiro 259
e fruta Manteiga 5g
Terca Maca 60g

& 4
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logurte natural batido com manga 100ml
logurte com fruta,
Mamao 50g
fruta e granola _
Quarta Flocos de milho sem agucar 30g
Suco integral de uva 150ml
Suco integral de Brownie de cacau 60g
uva, brownie e fruta Banana branca 60g
Quinta
Leite 150ml
Leite com cacau, Cacau 19
pao com doce de Uva passa 10
frutas sem agucar e Pao de leite 259
fruta Doce de banana sem agucar 59
Sexta goiaba 60g
Cardapio Bercgario 2 e Maternal - JANTAR
Dia Composicao Alimentos PORCIONAMENTO
per capita (pronto
para servir)
Segunda Macarrao Aletria 409
Macarrao, carne Carne moida (patinho) 30g
bovina, legume Beterraba cozida 159
Acelga 10g
Terca Arroz parboilizado 409
Arroz, leguminosa, . .
. Feijao preto cozido 30g
carne bovina,
Carne ensopada 30g
tubérculo
Batata inglesa e cenoura refogada 30g
Quarta Arroz parboilizado 40g
lentilha 30
Arroz, carne de
Sobrecoxa de frango assada 30g
frango, legume
Couve flor 20g
Tomate cubos 159
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Quinta Arroz parboilizado
Arroz, leguminosa, Feijao carioca 309
carne suina, Carne moida ao sugo 30g
legume Beterraba cozida 15¢g
Alface 15¢g
Sexta Arroz parboilizado 409
Arroz, polenta, Feijao preto 30g
carne bovina e Iscas de carne (patinho) desfiada 30g
legume Chuchu cozido 159
Tomate 159
Cardapio Jardim e Pré — LANCHE DA MANHA
Dia Composicao Alimentos PORCIONAMENTO
per capita (pronto
para servir)
Leite integral 150ml
cacau 1g
Leite com cacau,
Pao mini de abdbora 50g
pao com paté e fruta
Paté de frango com cenoura 10g
Segunda Abacaxi 60g
Suco de uva integral 150ml
Suco de uva
Pao de cachorro quente 509
integral, sanduiche .
Peito de frango 20g
de frango com
Cenoura 5g
cenoura e fruta
Terca Laranja 60g
Leite 150ml
Vitamina de fruta
_ Maca 80g
com aveia, pao de
i Aveia 30g
queijo de forno B .
Quarta Pao de queijo 60g
Leite
150ml
Cacau
Leite com cacau, B . 19
_ P&o caseiro
pao com manteiga e . 20g
Manteiga
fruta 109
Banana branca
60g
Quinta
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. Suco de uva integral 150ml
Suco integral, bolo
] Bolo de banana 60g
sem agucar e fruta
Sexta mamao 409
Cardapio Jardim e Pré - ALMOCO
Dia Composigao Alimentos PORCIONAMENTO
per capita (pronto
para servir)
Arroz integral 80g
Arroz integral, Feijao preto cozido 409
Segunda | leguminosa, carne Carne moida 50g
legume Abdbora refogada 35¢g
Couve flor 25¢g
Arroz parboilizado 80g
Peito de frango 50g
Arroz, estrogonofe L .
Terca ) Requeijao caseiro 10g
de frango, tubérculo
Puré de batata 30g
Folhas verde 15¢g
Arroz parboilizado 80g
Lentilha 409
Arroz, leguminosa, )
Carne em cubos (patinho) 50g
Quarta carne bovina com
Farofa 129
ervilha, farofa
Pepino 20g
Tomate 25¢g
Macarréo Ninho 90g
Macarrao, carne Carne Moida ao molho 50g
Quinta
bovina, verduras Alface 15¢g
Beterraba 25¢g
Arroz parboilizado 80g
Feijao Preto 40g
Arroz, polenta, carne
Sexta . Carne de panela 50g
bovina, legume
Chuchu refogado 25¢g
Cenoura ralada 20g

Cardapio Jardim e Pré — LANCHE DA TARDE

& 4
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Dia Composigao Alimentos PORCIONAMENTO
per capita (pronto
para servir)
Leite 150ml
) _ Canela em pau 59
Leite aromatizado,
Uva passa 29
bolo de banana com
: 80g
aveia e fruta
Bolo de banana com aveia 60g
Segunda Maca
Leite batido com abacate 150ml
Vitamina, pao com Pao caseiro 509
manteiga e fruta Manteiga 10g
Terca Manga 60g
logurte natural batido com manga 150mL
logurte com fruta,
Mamao 60g
fruta e granola )
Quarta Flocos de milho 30g
Suco de uva integral 150ml
Suco integral uva, .
Pao integral 509
pé&o integral com .
. Queijo mugarela 20g
. queijo mussarela )
Quinta Caqui 80g
Leite 150ml
Leite com cacau, Cacau 29
pao com doce de Uva passa 10g
frutas sem agucar Pao de leite 509
Sexta Doce de banana sem agucar 10g
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Cardapio Jardim e Pré - JANTAR

Dia Composicao Alimentos PORCIONAMENTO
per capita (pronto
para servir)
Macarrao, carne Macarrao penne 90g
bovina, verdura com Carne moida (patinho) ao molho 50g
Segunda
molho para salada Cenoura ralada 25g
Acelga tiras 15g
Arroz parboilizado 80g
Feijao preto cozido 409
Arroz, leguminosa, Frango assado 50g
Terca .
frango, tubérculo Farofa funcional 30g
Tomate cubos 20g
Pepino 20g
Arroz parboilizado 80g
Feijao carioca 409
Arroz, carne de
Quarta Sobrecoxa de frango ao molho 509
frango, tubérculo o ]
Aipim cozido 30g
Couve flor cozido 259
Arroz parboilizado 80g
Arroz, leguminosa, Lentilha cozida 409
Quinta carne bovina, Carne moida (patinho) 509
verdura Beterraba cozida 25g
Repolho ralado 20g
Arroz parboilizado 80g
Arroz integral, Feijao carioca 409
Sexta leguminosa, carne Sobrecoxa de frango ao molho 50g
de frango, legume Couve manteiga refogada 159

Brocolis cozido

259
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ANEXO 3

N

PREPARAGOES BASES CUJAS FICHAS TECNICAS DEVERAO SER ENTREGUES
NO INiCIO DO CONTRATO:

Arroz parboilizado (e suas variagdes arroz branco, papa)
Arroz integral

Feijao preto (e suas variagdes; feijao carioquinha)
Sobrecoxa ao molho (e suas variagdes: sobrecoxa assada)
Peito de frango ao molho

Carne (iscas de patinho) ao molho

Carne moida (patinho) ao molho

© N o g bk wbd =

Tilapia ensopada (estopinha)

©

. Omelete (e suas variagdes: omelete de forno)

10. Escondidinho de aipim com carne (e suas variagdes: escondidinho de aipim com
frango, escondidinho de batata inglesa com carne, escondidinho de batata inglesa com
frango)

11. Estrogonofe, com requeijao caseiro, de carne (e suas variagdes: estrogonofe, com
requeijao caseiro, de frango)

12.  Alméndega (patinho) (e suas variagcdes)

13. Polenta

14. Puré de batata inglesa (e suas variagdes: puré de batata doce, puré de aipim, puré
de mandioquinha, puré de abdbora)

15. Canja de galinha com legumes e arroz (e suas variagdes: sopa de carne com
macarrao)

16. Sopa de feijao

17. Macarrao (e suas variacdes macarrao penne, macarrao parafuso e integral)

18. Farofa funcional (e suas variagbes farofa com couve, farofa com cenoura)

19. Couve manteiga refogada

20. Legumes refogados (batata inglesa, cenoura, chuchu)

21. Torta de frango com legumes (e sua variagao: torta de carne com legumes)

22. Sanduiche de frango com tomate (e suas variagdes sanduiche de carne com
tomate, sanduiche de frango com cenoura, sanduiche de carne com cenoura)

23. Bolo de banana (e suas variagdes bolo de banana com cacau sem agucar, bolo de
cenoura, bolo de laranja, bolo de fuba)

24, Bolo de banana integral

& 4
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25. Pao com manteiga (e suas variagbes pao com manteiga, queijo mussarela e

orégano)

26. Paté de cenoura (e suas variagdes paté de frango com iogurte natural e cenoura,
paté de beterraba)

27. Pizza (queijo mussarela, orégano e tomate)

28. Vitamina de banana (e suas variagdes vitamina de abacate e banana, vitamina de
banana com mac3, vitamina de macga, vitamina de mamao, vitamina de mamao e banana,
vitamina de maca com farelo de aveia)

29. Leite com cacau

30. Smoothie de banana (e suas variagbes smoothie de banana e manga)

31. Café com leite
32. logurte com cereal (e suas variagdes iogurte de coco , iogurte de coco , iogurte de
ameixa)

33. Salada de frutas

34. Arroz Carreteiro

35. Risoto de frango

36. Brownie de cacau

37. Biscoito de Polvilho sem agucar
38. Lentilha

39. Grao de bico
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ANEXO 4
PRODUTOS DA CHAMADA PUBLICA VIGENTE

Produto

Alface Roxa

Alface Verde

Arroz Parboilizado

Batata Doce

Banana Caturra

Beterraba

Biscoito Caseiro sem agucar

Carne Bovina — Patinho Iscas

Carne Bovina — Patinho Moido

Cebolinha

Chuchu

Doce cremoso de fruta sem agucar e sem adogante

File de Tilapia Congelado

Milho Verde Espiga

Repolho Verde

Salsinha

Suco Natural Integral Sabor Uva




..........

PREFEITURA DE

NAVEGANTES

sa I 8 5

ANEXO 5
TABELA DE INCIDENCIAS DE GENEROS ALIMENTICIOS — Ensino Fundamental
Género Alimenticio Cardapio EF | Cardapio EJA | Almogo Lanche
PROTEINAS
Coxa e sobrecoxa de frango 2x/més 3x/més - -
Sassami 3x/més 2x/més - -
Tatu bovino 2x/més 2x/més - -
Patinho em cubos ou iscas Até 2 x/més Até 4x/més - -
Patinho moido 2x/més 2x/més - -
Peixe assado/ensopado (pescada) 2x/més - -
Até 4 x/més
Pernil suino ensopado 4x/més - -
Atum em lata’ 1x/més 1x/més - -
Ovos / omelete 1x/més 1x/més - -
Estrogonofe de frango ou carne (com 1x/més 1x/més - -
iogurte natural)
Leguminosas 2x/semana 3x/semana - -
AMIDO1
Arroz 2x/semana 3x/semana - -
Arroz integral 1x/semana 1x/semana - -
Massas 2x/més 2x/més - -
Massas integrais 2x/més 1x/més - -
Polenta 1x/més 2x/més - -
Farofa 1x/més 1x/més - -

BEBIDAS2
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Suco de polpa (sabores | 2x/semana - -
variados)

logurte (sabores variados) 2x/més - -

Vitamina de frutas (com 1x/més - -

aveia/granola)

Cacau com leite 1x/més - -

Café com leite Até 1x/més - -

Suco de uva integral Até 4x/més Até 4x/més -

CEREAIS PARA LANCHES
Paes diversos (de abdbora, de leite, Até 3x/més Até 1x/més -
caseiro, de cachorro quente)

Paes integrais Até 2x/més Até 1x/més -

Biscoito de polvilho - - -

Biscoitos integrais (doces ou 1x/més - -
salgados)

Granola 1x/més - -

Aveia 1x/més - -

Bolo Até 1x/més - -

Bolo Integral (com mascavo) Até 1x/més - -

ACOMPANHAMENTOS PARA PAES

Doce de frutas 2x/més - -

Manteiga 1x/més - -

Queijo para sanduiche (ricota ou 1x/més - -
mugcarela)

Patés salgados (podera conter 2x/més - -

iogurte e/ou ricota)
PREPARAGOES ESPECIFICAS

=y

Rua Joao Emilio, 100 - Centro - Navegantes - SC

CEP: 88370-446

Doe 6rgaos! Doe sangue! Salve Vidas!
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Sanduiche de carne/frango ou 2x/més 3x/més - -
peixe3
Torta salgada (com um tipo de 1x/més- 1x/més - -

carne e Iegumes)3

Mingau de farelo de aveia com - - - -

banana e/ou cacau

1 Os itens poderao ser utilizados para preparagdes elaboradas, como escondidinho, sopa,
risoto, entre outros.

2 Nos meses frios podera ocorrer substituicao de bebidas frias (como suco natural de frutas,
iogurte e vitamina) por bebidas quentes similares (café com leite e chocolate com leite), a
critério da equipe técnica.

3 As incidéncias de proteinas dos sanduiches e da torta salgada sdo a parte das
incidéncias de carnes do més (com excec¢ao do atum em latas, que esta discriminado na

tabela separadamente).

TABELA DE INCIDENCIAS DE GENEROS ALIMENTICIOS - Educagio Infantil

Género Alimenticio B1 B2 Maternal, Jardim e Pré
PROTEINAS
Coxa e sobrecoxa de 1x/semana 1x/semana 1x/semana
frango
Sassami Até 4x/semana Até 3x/semana Até 4x/semana
Musculo bovino cubos Até 1x/més Até 1x/més Até 1x/més

Patinho em cubos ou iscas

3x/semana 2x/semana 2x/semana
Patinho moido Até 3x/semana Até 3x/semana Até 3x/semana
Peixe ensopado (Filé de - Até 2x/més

tilapia )

. Rua Joao Emilio, 100 - Centro - Navegantes - SC
2 CEP: 88370-446
Doe 6rgaos! Doe sangue! Salve Vidas!
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Atum em lata - 2x/més 2x/més
Ovos / omelete - 2x/més 2x/més
Estrogonofe de frango ou

carne (com requeijao caseiro) - 1x/més 1x/més

Leguminosas 5x/semana 5x/semana 5x/semana
AMIDO!
Arroz

6 a 8x/semana 6x/semana 6x/semana
Arroz branco Até 2x/semana 2x/semana 2x/semana
Massas 1x/semana 1x/semana
Massas integrais 2x/semana 1x/semana 1x/semana
Polenta Até 4x/més Até 4x/més Até 4x/més

Farofa - 4x/més 4x/més

BEBIDAS?
Suco de polpa (sabores - - -
variados)
logurte natural - Até 3x/semana 3x/semana
Vitamina de frutas (com - Até 2x/semana 1x/semana
aveia)
Suco de laranja lima 2x/semana 2x/semana 2x/semana
Cacau com leite - Até 3x/semana Até 3x/semana

Leite aromatizado -

Suco de uva integral

- Até 4x/més Até 4x/més

CEREAIS PARA LANCHES

0 Rua Joao Emilio, 100 - Centro - Navegantes - SC
. CEP: 88370-446

Doe 6rgaos! Doe sangue! Salve Vidas!
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Paes diversos (de abdbora,

de leite, caseiro, de - Até 6x/semana Até 6x/semana
cachorro
quente)
Paes integrais - 2x/semana 2x/semana
Biscoito de polvilho - 1x/semana Até 3x/més
Biscoitos integrais 1x/semana Até 2x/semana
(salgados)

Flocos de milho

Aveia

Até 2x/semana

Até 2x/semana

1x/semana

Bolo sem acucar

3x/ semana

3x/semana

ACOMPANHAMENTOS PARA PAES

Doce de frutas sem acucar

Até 2x/semana

Até 2x/semana

férmula infantil).

vitamina ou iogurte nos

meses frios.

Manteiga - 5x/semana 5x/semana
Queijo para sanduiche - 1x/semana Até 2x/més
(ricota ou mugarela)
Patés salgados (podera
conter iogurte elou - 2x/semana 2x/semana
ricota)
PREPARAGOES ESPECIFICAS
Sanduiche de -
carne/frango ou peixe3 Ate 2x/més Ate 2x/més
Torta salgada (com um tipo -
de carne e Iegumes)3
Mingau de farelo de aveiaPode ser usado nosPode ser usado emPode ser usado em
com banana e/ou cacau meses frios (comisubstituicao a (substituicao a

vitamina ou iogurte nos

meses frios.

1T Ositens poderao ser utilizados para preparagdes elaboradas, como escondidinho, sopa,

risoto, entre outros.

2 Nos meses frios podera ocorrer substituicdo de bebidas frias (como suco natural de frutas,

iogurte e vitamina) por bebidas quentes similares (leite puro ou com aromatizante e cacau

com leite), a critério da equipe técnica.

=y
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3 As incidéncias de proteinas dos sanduiches e da torta salgada sdo a parte das
incidéncias de carnes do més (com excec¢ao do atum em latas, que esta discriminado na
tabela separadamente).

Observagoes relacionadas as Tabelas (Ensino Fundamental e Infantil):

* Atabela considera as incidéncias mensais com referéncia de 1 més de 20 dias Uteis.

* Alguns itens ultrapassam a incidéncia de 20 dias Uteis devido a consideragdo de
variacao climatica.

*Uma vez ao més, em cada periodo, havera um cardapio de lanche diferenciado para
comemoracgao de festinhas de aniversario, composto por: suco de frutas (natural ou
polpa), bolo sem recheio e sem cobertura e sanduiche ou torta salgada. Nos meses com
datas comemorativas especificas, podera ter 1 incidéncia a mais deste lanche
diferenciado, como por exemplo: Pascoa, Dia das Criancas, etc.

* Uma vez ao més, em cada periodo, havera um cardapio de lanche diferenciado para o
projeto cardapio gastrondmico, para o ensino fundamental. O cardapio sera elaborado
pela equipe de Nutricdo da Secretaria de Educacao.

* Os itens adquiridos pela Secretaria Municipal de Educagdo da chamada publica serdo
utilizados, conforme o cardapio planejado pela equipe técnica da CONTRATADA com o
aval prévio conforme disponibilidade da equipe técnica da Secretaria Municipal da
Educacao.

* Ervas e especiarias deverao ser fornecidas mensalmente para uso nas preparagdes em
geral.

*Em caso de baixa aceitagdo de alguma preparagdo a equipe técnica da Secretaria
Municipal de Educagao podera solicitar substituicdo por outra semelhante.

* Além da baixa aceitagdo, caso ocorram alteragbes de legislagdo e/ou recomendagdes
nutricionais, esta tabela devera ser alterada a qualquer momento, conforme solicitagao

da equipe técnica da Secretaria Municipal de Educagéao
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ANEXO 6
ESPECIFICAGAO TECNICA/DESCRIGAO DOS GENEROS ALIMENTICIOS DA
CHAMADA PUBLICA VIGENTE OU FORNECIDO PELA EMPRESA CONTRATADA

AGUA DE COCO

Descricdo do objeto: 100% natural, integral. Sem adigcdo de conservantes artificiais,
edulcorantes e agucar, sem reconstituicao.

Embalagem primaria: Tetra Pak, tampa rosqueada.

Embalagem secundario: A embalagem secundaria do produto devera ser caixa de
papelao refor¢cado, resistente ao impacto e as condi¢cdes de estocagem resfriada, com as
abas superiores e inferiores totalmente lacradas com fita gomada plastificada, identificada
com o nome da empresa e rotuladas de acordo com a legislagao vigente. Sera considerado
improprio para o consumo o produto cuja embalagem defeituosa exponha o mesmo a
contaminacao e/ou deterioracéo.

Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data de fabricagao.

CACAU EM PO 70% a 100%

Descri¢ao do objeto: Cacau em p6 70% a 100%: O produto devera estar isento de leite,
soro de leite, soja e derivados (exceto lecitina de soja) e de farinhas e/ou espessantes na
sua formulacao. Nao devera conter corantes e conservantes.

Caracteristicas gerais: O cacau em po6 devera ser de primeira qualidade. Embalagem deve
estar intacta. O produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado
e conservado em condigdes que nao produzam, desenvolvam e/ou agreguem substéncias
fisicas, quimicas ou bioldgicas que coloque em risco a saude do consumidor. Deve ser
obedecida a legislacao de Boas Praticas de Fabricagao.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de p6 fino e homogéneo, cor
marrom, odor e sabor de cacau em po.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscoépicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolucido RDC n° 175, de 08/07/2003.

Embalagem primaria: Embalagem deve estar intacta, acondicionada em pacote de
aproximadamente 500 g. N&o serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam

danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a legislagao vigente.
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Embalagem secundaria: caixa de papelao reforcada, com as abas superiores e inferiores
totalmente lacradas, ou fardo de papel ou plastico reforcado com capacidade para até 12
kg.

Prazo de validade: minimo de 8 meses a partir da data da entrega.

ACUCAR MASCAVO (para bolos integrais)

Descricao do objeto: é a sacarose obtida a partir do caldo de cana-de-agucar
(Saccharumofficinarum L.) por processos industriais adequados sem refinamento. Deve
ser classificado como amorfo, de primeira.

Caracteristicas gerais: segundo a Resolucdo RDC n° 271, de 22/09/2005, deve ser
obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condi¢cdes que
nao produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biologicas
que coloquem em risco a do consumidor. Deve ser obedecida a legislagao vigente de Boas
Praticas de Fabricagdo. O produto deve atender aos Regulamentos Técnicos especificos
de Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricagcao; Contaminantes;
Caracteristicas Macroscopicas, Microscopicas e Microbioldgicas; Rotulagem de Alimentos
Embalados; Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados; Informagcdo Nutricional
Complementar, quando houver; e outras legislagbes pertinentes.

Nao deve apresentar sujidade, umidade, bolor, coloragdo, misturas, peso e rendimento
insatisfatorio.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): Deve apresentar-se com coloragéo proépria
e uniforme.

Caracteristicas Macroscoépicas e Microscoépicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscopicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolugao RDC n° 175, de 08/07/2003. A presenca de
matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o produto/lote
avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinagao microscopica.

Na deteccdo ou identificacdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico
especifico e ingredientes declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do
Regulamento Técnico Especifico do alimento embalado e as informacdes declaradas no
rétulo.

Embalagem primaria: deve estar intacta, em polietileno atéxico, contendo 01 kg de peso
liquido. N&o serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem

deve estar de acordo com a legislac&o vigente.
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Embalagem secundaria: Sacos de plastico ou de papel reforcados e lacrados, com
capacidade para até 10 kg.

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da data
de entrega.

Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data da entrega.

ACUCAR REFINADO

Descricao do objeto: sacarose obtida a partir do caldo de cana-de-agucar
(Saccharumofficinarum L.), purificado por processo tecnolégico adequado, podendo conter
vitaminas e minerais, desde que mencionados. Deve ser classificado como amorfo, de
primeira.

Caracteristicas gerais: segundo a Resolucdo RDC n° 271, de 22/09/2005, deve ser
obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condi¢cdes que
nao produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biolégicas
que coloquem em risco a saude do consumidor. Deve ser obedecida a legislagédo vigente
de Boas Praticas de Fabricagdo. O produto deve atender aos Regulamentos Técnicos
especificos de Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricagéo;
Contaminantes; Caracteristicas Macroscopicas, Microscopicas e Microbioldgicas;
Rotulagem de Alimentos Embalados; Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados;
Informacgao Nutricional Complementar, quando houver; e outras legislagbes pertinentes.
Nao deve apresentar sujidade, umidade, bolor, coloragdo, misturas, peso e rendimento
insatisfatorio.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): Aparéncia de po branco, fino, ndo devendo
apresentar-se melado ou empedrado. Cor branca; odor proprio e sabor doce.
Caracteristicas Macroscopicas e Microscépicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscopicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolu¢gao RDC n° 175, de 08/07/2003. A presenca de
matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o produto/lote

avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinagao microscopica.
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Na deteccdo ou identificacdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico
especifico e ingredientes declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do
Regulamento Técnico Especifico do alimento embalado e as informagdes declaradas no
rétulo.

Embalagem primaria: deve estar intacta, em polietileno atdxico, contendo 01 kg de peso
liquido. Nao serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem
deve estar de acordo com a legislagao vigente.

Embalagem secundaria: Sacos de plastico ou de papel reforcados e lacrados, com
capacidade para até 10 kg.

Data de fabricacao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da data
de entrega.

Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data da entrega.

ARROZ BRANCO

Descricao do objeto: Arroz branco tipo 1, longo fino, sem mistura de graos, sem matérias
estranhas.

Caracteristicas gerais: O produto devera ser da safra corrente.

O produto deve apresentar bom estado de conservacdo, isento de processos de
fermentagao, mofo, odor estranho e substancias nocivas a saude.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): Deve pelo menos dobrar de volume apés o
cozimento. Todos os grdos (100%) devem estar cozidos no tempo que determina a
embalagem ou, no caso de n&o haver determinagcdo da embalagem, em no maximo 20
minutos.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscoépicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscopicas e microscépicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. A presenca de
matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o produto/lote
avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinacao microscépica. Na
deteccao ou identificagdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico especifico e
ingredientes declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do Regulamento
Técnico Especifico do alimento embalado e as informagdes declaradas no rétulo.
Embalagem primaria: deve estar intacta, em polietileno atéxico, incolor e transparente
contendo 1kg de peso liquido. Nao serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a legislacéo vigente.
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Embalagem secundaria: sacos de plastico refor¢ados e lacrados, com capacidade para
30 kg.

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da data
de entrega.

Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data da entrega.

ARROZ PARBOILIZADO

Descrigcdo do objeto: grédos de arroz “in natura”, provenientes da espécie Oryza sativa,
beneficiado, parboilizado, longo fino (“agulhinha”), tipo 1.

Caracteristicas gerais: classificado como arroz do grupo beneficiado, subgrupo
parboilizado, classe longo fino (“agulhinha”), tipo 1, conforme a Portaria n® 269, de 17/11/88
e anexos; complementada pelas Portarias: n° 1, de 09/01/1989; n° 157, de 04/11/1991; n°
80, de 10/04/1992 e n° 10, de 12/04/1996. O produto devera ser da safra corrente.

O produto deve apresentar bom estado de conservacao, isento de processos de
fermentagao, mofo, odor estranho e substancias nocivas a saude.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de graos ligeiramente amarelados.
Odor e sabor caracteristicos. Deve pelo menos dobrar de volume apds o cozimento. Todos
os gréaos (100%) devem estar cozidos no tempo que determina a embalagem ou, no caso
de ndo haver determinagcdo da embalagem, em no maximo 20 minutos.

Caracteristicas Macroscoépicas e Microscoépicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscoépicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. A presenca de
matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o produto/lote
avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determinagao microscopica. Na
deteccao ou identificagdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico especifico e
ingredientes declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do Regulamento
Técnico Especifico do alimento embalado e as informacgdes declaradas no rétulo.
Embalagem primaria: deve estar intacta, em polietileno atéxico, incolor e transparente
contendo 1kg de peso liquido. Nao serdao aceitos produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a legislagéo vigente.

Embalagem secundaria: sacos de plastico reforcados e lacrados, com capacidade para
30 kg.

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da data

de entrega.
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Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data da entrega.

OBS.: no momento da entrega do produto devera ser enviado o Certificado de classificacao
de graos referente a lote que estd sendo entregue, emitido pelo 6rgao oficial de
classificacado, devidamente credenciado pelo Ministério da Agricultura, em modelo oficial e
de acordo com a legislacao em vigor. Na nota fiscal referente a entrega devera constar o

numero do lote que esta sendo entregue.

ARROZ INTEGRAL

Descricao do objeto: consiste em graos intactos, que preservam a pelicula e o gérmen.
Nao devem apresentar manchas escuras, brancas, avermelhadas ou esverdeadas, ndo
deve estar com sabor ardido e nem apresentar perfura¢des (carunchos e outros insetos).
Proveniente de estabelecimento sob inspec¢ao oficial, produzido de acordo com as normas
de Boas Praticas de Fabricacdo. Nao é permitida a mistura de classes. O produto devera ter
registro no Ministério da Agricultura e/ou Ministério da Saude. Estar adequado aos Limites
Maximos de Residuos de Agrotéxicos fixados pela ANVISA - PARA 2010.
Caracteristicas gerais: classificado como arroz do grupo beneficiado, classe longo fino
(“agulhinha”), tipo integral, conforme a Portaria n° 269, de 17/11/88 e anexos;
complementada pelas Portarias: n° 1, de 09/01/1989; n° 157, de 04/11/1991; n° 80, de
10/04/1992 e n° 10, de 12/04/1996. O produto devera ser da safra corrente.

O produto deve apresentar bom estado de conservacdo, isento de processos de
fermentagao, mofo, odor estranho e substancias nocivas a saude.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): Odor, textura e cor caracteristicos.
Caracteristicas Macroscoépicas e Microscoépicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscopicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolugao RDC n° 175, de 08/07/2003. A presenca de
matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o produto/lote
avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinacao microscépica. Na
deteccao ou identificagdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico especifico e
ingredientes declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do Regulamento
Técnico Especifico do alimento embalado e as informagdes declaradas no rétulo.
Embalagem primaria: Embalagem plastica transparente, integra, descartavel, atdxica,
corretamente fechada.No rétulo impresso deve constar no minimo: a denominagao do

produto, data de fabricacdo, data de validade, procedéncia e informagao nutricional.
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Contendo 1kg de peso liquido. Nao serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a legislacao vigente.

Embalagem secundaria: sacos de plastico refor¢ados e lacrados, com capacidade para
30 kg.

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da data
de entrega.

Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data da entrega.

OBS.: no momento da entrega do produto devera ser enviado o Certificado de classificagdo
de graos referente a lote que estd sendo entregue, emitido pelo 6rgao oficial de
classificacédo, devidamente credenciado pelo Ministério da Agricultura, em modelo oficial e
de acordo com a legislacdo em vigor. Na nota fiscal referente a entrega devera constar o

numero do lote que esta sendo entregue.

AMIDO DE MILHO

Descrigao do objeto: amido de milho enriquecido com vitaminas e minerais. Nao contém
gluten.

Caracteristicas gerais: o produto deve estar acondicionado em caixa, integra, resistente,
vedada e limpa.

Embalagem primaria: caixa de 200 a 500g, contendo na rotulagem os dados de
identificacdo e procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, data de validade,
quantidade do produto e numero do registro.

Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data de fabricacao.

AVEIA EM FLOCOS FINOS, GROSSOS E FARINHA DE AVEIA

Descrigao: € o produto obtido de graos sadios de Avena sativa que foram submetidos ao
tratamento adequado. Deve apresentar - se em flocos finos, grossos ou em farinha.
Proveniente de estabelecimento sob inspecgao oficial, produzido de acordo com as normas
de Boas Praticas de Fabricagao. Nao é permitida a mistura de classes. Alimento isento da
obrigatoriedade de registro sanitario segundo a RDC ANVISA N° 27, DE 6 DE AGOSTO
DE 2010. Estar adequado aos Limites Maximos de Residuos de Agrotdxicos fixados pela
ANVISA - PARA 2010.

Caracteristicas gerais: classificado como aveia em flocos finos ou grossos. O produto
devera ser da safra corrente. O produto deve apresentar bom estado de conservacéo,
isento de processos de fermentagédo, mofo, odor estranho e substancias nocivas a saude.
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Caracteristicas sensoriais (organolépticas): Odor, textura e cor caracteristicos.
Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscopicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n°® 175, de 08/07/2003. A presenca
de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o produto/lote
avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinagdo microscopica.
Na deteccdo ou identificagdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico
especifico e ingredientes declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do
Regulamento Técnico Especifico do alimento embalado e as informacdes declaradas no
rétulo.

Embalagem primaria: Embalagem plastica transparente, integra, descartavel, atoxica,
corretamente fechada. No rétulo impresso deve constar no minimo: adenominagao
do produto, data de fabricacédo, data de validade, procedéncia e informagao nutricional.
Contendo 500g de peso liquido. Nao serao aceitos produtos cujas mbalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a legislacao vigente.

Embalagem secundaria:

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da data
de entrega.

Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data da entrega.

OBS.: no momento da entrega do produto devera ser enviado o Certificado de classificagao
de graos referente a lote que estd sendo entregue, emitido pelo 6rgdo oficial de
classificagcédo, devidamente credenciado pelo Ministério da Agricultura, em modelo oficial e
de acordo com a legislagdo em vigor. Na nota fiscal referente a entrega devera constar o

numero do lote que esta sendo entregue.

BISCOITO DE POLVILHO SALGADO

Descrigao: O produto deve ser obtido pelo amassamento e cozimento da massa preparada
com polvilho, dleo vegetal, sal e ovos, podendo conter outros ingredientes desde que
declarados e aprovados pela Anvisa. Devera ser isento de gordura trans, gluten, lactose e
aromatizantes.

Caracteristicas gerais: O biscoito de polvilho devera ser fabricado a partir de matérias
primas sas e limpas, isentas de matéria terrosa ou parasitas e em perfeito estado de
conservagao. Serao rejeitados os biscoitos mal assados, queimados e de caracteristicas

organolépticas anormais. Os biscoitos deverdo apresentar volume e tamanho uniforme. O
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produto devera ser obtido, processado, embalado e armazenado, transportado e

conservado em condic¢des higiénico-sanitarias adequadas.

BISCOITOS E ROSQUINHAS INTEGRAIS (DOCES)

Descrigcao: Deve ser elaborado com farinha de trigo ou integral enriquecida com ferro e
acido félico. Nao podera conter leite. Por porcdo de 30 gramas devera conter no maximo
290 mg de sddio e ser isento de gordura trans. O produto deve estar de acordo com toda
legislacao vigente.

Caracteristicas gerais: Segundo a Resolugdo RDC n° 263, de 22/09/2005, o produto deve
ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condicdes
que nao produzam, desenvolvam e/ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou
biolégicas que coloquem em risco a saude do consumidor. Deve ser obedecida a legislagao
vigente de Boas Praticas de Fabricagdo. O produto deve atender aos Regulamentos
Técnicos especificos de Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de
Fabricacao; Contaminantes; Caracteristicas  Macroscopicas, Microscopicas e
Microbiologicas; Rotulagem de Alimentos Embalados; Rotulagem Nutricional de Alimentos
Embalados; Informacgao Nutricional Complementar, quando houver e outras legislacbes
pertinentes.

Fabricado a partir de matérias primas sas e limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos,
devendo estar em perfeito estado de conservagédo. Serao rejeitados os biscoitos
malcozidos, queimados ou com caracteristicas organolépticas anormais. Nao sera tolerado
o emprego de corantes artificiais na confec¢ao dos biscoitos.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de massa torrada, cor e odor
proprios; sabor doce caracteristico. Deve ser crocante e ndo se apresentar quebrado nem
queimado.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscopicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolu¢gao RDC n° 175, de 08/07/2003. A presenga de
matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o produto/lote
avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinagao microscopica.

Na deteccdo ou identificacdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico
especifico e ingredientes declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do

Regulamento Técnico Especifico do alimento embalado e as informagbes declaradas no
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Embalagem: pacote om no minimo 300 gramas.
Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da data
de entrega.

Prazo de validade: minimo de 09 meses a partir da data da entrega.

BISCOITOS SALGADOS E/OU INTEGRAL

Caracteristicas Técnicas: Deve ser elaborado com farinha de trigo ou integral enriquecida
com ferro e acido félico. Nao podera conter leite. Por porgéo de 30 gramas devera conter no
maximo 290 mg de sddio e ser isento de gordura trans. O produto deve estar de acordo
com toda legislacao vigente.

Caracteristicas gerais: Segundo a Resolugdo RDC n° 263, de 22/09/2005, o produto deve
ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condi¢des
que nao produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou
biolégicas que coloquem em risco a saude do consumidor. Fabricado a partir de matérias
primas sas e limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos, devendo estar em perfeito
estado de conservagao. Serado rejeitados os biscoitos malcozidos, queimados ou com
caracteristicas organolépticas anormais. Ndo sera tolerado o emprego de corantes
artificiais na confecgdo dos biscoitos. Nao podera apresentar umidade ou quebra
(percentual maximo aceito — até 10% de biscoitos quebrados).

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de massa torrada, cor e odor
proprios; sabor salgado caracteristico. Deve ser crocante e ndo se apresentar quebrado
nem queimado.

Caracteristicas Macroscépicas e Microscoépicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscopicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos
ou cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n°® 175, de 08/07/2003.

Embalagem primaria: Embalagem dupla. Cada pacote devera conter no minimo 360
gramas. Nao serao aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem

deve estar de acordo com a legislagao vigente.
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Embalagem secundaria: Caixa de papelao reforcada, com as abas superiores € inferiores
totalmente lacradas, com capacidade para até 10 kg.

Prazo de validade: minimo de 08 meses a partir da data da entrega.

CAFE

Embalagem primaria: a vacuo com validade minima de 10 meses a partir da entrega pelo
fornecedor, com registro da data de fabricacdo e validade estampadas no rétulo da
embalagem. Pacotes de 500 gramas.

Aspecto: em p6é homogéneo, torrado e moido, tipo tradicional, procedente de espécies de
vegetais genuinos, s&dos e limpos. Auséncia de sujidades, larvas e substancias estranhas,
com selo de pureza ABIC.

Ponto de torra: média, preferencialmente;

Aroma e sabor: caracteristico do produto, podendo ser suave ou intenso.

CARNE BOVINA CONGELADA TIPO PATINHO (moida, iscas e cubos)

Descricao: Carne de boi, tipo de corte: patinho, congelada, devera ser manipulada
seguindo as boas praticas de fabricacao. Carnes provenientes de machos de espécie
bovina, provenientes de animais sadios e abatidos sob inspecdo veterinaria. Deverao
apresentar-se livres de parasitas e de quaisquer substancias contaminantes que possam
altera-las ou encobrir alguma alteragdo. Auséncia de Hematomas, fibrose, reagdes de
vacinas e residuo de tinta de carimbo. Durante o processamento devera ser realizada a
aparagem (eliminagdo da gordura aderida, cartilagem e aponevroses). A carne devera ser
congelada e armazenada a temperatura de -18°C (dezoito graus centigrados negativos) ou
inferior e transportada em condigdes que preservem a qualidade e as caracteristicas do
alimento congelado. O produto devera estar de acordo com a legislagao vigente. Portaria
n.°05 de 08/11/88 — SIPA/DIPOA;Decreto n.°30.691 de 29/03/52 —RISPOA/M.A. Alterado
pelo Decreto Federal n.°1.255 de 25/06/62. Devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condigbes Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de
Fabricagcdo para estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.
Caracteristicas gerais: A carne bovina (patinho) devera apresentar-se livre de parasitos
e de qualquer substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragao.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): Aspecto: consisténcia firme, ndo amolecida
nem pegajosa; Cor: vermelho brilhante, sem manchas esverdeadas ou pardacentas; Odor
e sabor: préprios.
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Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: Auséncia de sujidades, parasitas e
larvas. Resolugao n.° 175 de 08 de julho de 2003, publicada no D.O.U. em09/07/2003.
Serdo adotados os critérios e padrées estabelecidos na Resolugdo RDC n.°12, de
02/01/01, ANVISA/MS, Anexo I, Grupo 5, item a, publicada no DOU Secéo |, em 10/01/01.
Poderdao ser efetuadas outras determinagdes fisico-quimicas, microbiolégicas,
microscopicas ou toxicoldgicas, sempre que se tornar necessaria a obtengdo de dados
sobre o estado higiénico-sanitario e/ou composi¢cdo do produto ou ainda quando da
ocorréncia de toxinfecgbes alimentares, cujos custos correrdo por conta do fornecedor.
Embalagem primaria: A embalagem primaria do produto devera ser a vacuo, tipo
“Cryovac”, termo-encolhivel, atéxica, transparente e resistente, termossoldada contendo
entre 01 Kg (um quilo) e 02 Kg (dois quilos) do produto. A embalagem primaria deve estar
intacta, acondicionada em sacos de polietileno resistente, atéxico e lacrado
mecanicamente. Deve estar intacta, sem perfuragcées. Quando descongelado, o produto
nao podera perder percentual de agua superior ao determinado pela legislagdo. Sera
recusada a embalagem defeituosa que exponha o produto a contaminagcdo e/ou
deterioracdo, ou que nao permita o perfeito armazenamento do produto. O produto devera
ser rotulado de acordo com a legislacao vigente (Instrugdo Normativa n® 22, de 24/11/2005,
do M.A.A.). No rétulo de cada embalagem deve constar identificacdo completa do produto
(nome do corte do frango), marca, identificagao da origem (nome e enderego do matadouro
frigorifico ou entreposto de carne), peso liquido, data de processamento e prazo de
validade (ou numero do lote e data de validade), condigbes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da expressao: Registro no Ministério da Agricultura
SIF/DIPOA sob n®---------- :

Todas as informagdes devem ser apresentadas de forma clara e indelével e que resista as
condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.

Embalagem secundaria: A embalagem secundaria do produto devera ser caixa de
papelao reforgado, resistente ao impacto e as condi¢des de estocagem congelada, com as
abas superiores e inferiores totalmente lacradas com fita gomada plastificada, identificada
com o nome da empresa e rotuladas de acordo com a legislagao vigente. Sera considerado
improprio para o consumo o produto cuja embalagem defeituosa exponha o mesmo a
contaminacao e/ou deterioragao.

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias antes da data de
entrega.

Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data da entrega.
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CARNE BOVINA — MUSCULO

Descrigao: Carne de boi, tipo de corte: MUSCULO, congelada, devera ser manipulada

seguindo as boas praticas de fabricagao. Carnes provenientes de machos de espécie
bovina, provenientes de animais sadios e abatidos sob inspecio veterinaria. Deverao
apresentar-se livres de parasitas e de quaisquer substancias contaminantes que possam
altera-las ou encobrir alguma alteracdo. Auséncia de Hematomas, fibrose, reagbes de
vacinas e residuo de tinta de carimbo. Durante o processamento devera ser realizada a
aparagem (eliminagdo da gordura aderida, cartilagem e aponevroses). A carne em iscas
devera ser congelada e armazenada a temperatura de -18°C (dezoito graus centigrados
negativos) ou inferior e transportada em condi¢cdes que preservem a qualidade e as
caracteristicas do alimento congelado. Deverad ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condi¢cdes Higiénico- Sanitarias e de Boas Praticas de
Fabricacao para estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.
Caracteristicas gerais: A carne bovina (musculo) devera apresentar-se livre de parasitos
e de qualquer substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): Aspecto: consisténcia firme, ndo amolecida
nem pegajosa; Cor: vermelho brilhante, sem manchas esverdeadas ou pardacentas; Odor
e sabor: préprios.

Caracteristicas Macroscoépicas e Microscoépicas: Auséncia de sujidades, parasitas e
larvas. Resolugéo n.° 175 de 08 de julho de 2003, publicada no D.O.U.em 09/07/2003.
Serao adotados os critérios e padroes estabelecidos na Resolugao RDC n.°12, de 02/01/01,
ANVISA/MS, Anexo |, Grupo 5, item a , publicada no DOU Secao |, em 10/01/01. Poderao
ser efetuadas outras determinagdes fisico-quimicas, microbiolégicas, microscépicas ou
toxicologicas, sempre que se tornar necessaria a obtencdo de dados sobre o estado
higiénico-sanitario e/ou composicdo do produto ou ainda quando da ocorréncia de
toxinfecgdes alimentares, cujos custos correrdo por conta do fornecedor.

Embalagem primaria: A embalagem primaria do produto devera ser a vacuo, tipo
“Cryovac”, termo-encolhivel, atéxica, transparente e resistente, termossoldada contendo
entre 01 Kg (um quilo) e 02 Kg (dois quilos) do produto. A embalagem primaria deve estar
intacta, acondicionada em sacos de polietileno resistente, atéxico e lacrado
mecanicamente. Deve estar intacta, sem perfuragcées. Quando descongelado, o produto
nao podera perder percentual de agua superior ao determinado pela legislagdo. Sera
recusada a embalagem defeituosa que exponha o produto a contaminagdo e/ou
deterioragao, ou que nao permita o perfeito armazenamento do produto. O produto devera

ser rotulado de acordo com a legislagdo vigente (Instrugcdo Normativa n° 22, de 24/11/2005,
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do M.A.A.). No rétulo de cada embalagem deve constar identificagcao completa do produto
(nome do corte do frango), marca, identificacdo da origem (nome e endereg¢o do matadouro
frigorifico ou entreposto de carne), peso liquido, data de processamento e prazo de
validade (ou numero do lote e data de validade), condi¢des de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagao da expressao: Registro no Ministério da Agricultura
SIF/DIPOA sob n®-----/-----.

Todas as informacdes devem ser apresentadas de forma clara e indelével e que resista as
condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.

Embalagem secundaria: A embalagem secundaria do produto devera ser caixa de
papelao reforgado, resistente ao impacto e as condi¢des de estocagem congelada, com as
abas superiores e inferiores totalmente lacradas com fita gomada plastificada, identificada
com o nome da empresa e rotuladas de acordo com a legislacéo vigente. Sera considerado
improprio para o consumo o produto cuja embalagem defeituosa exponha o mesmo a
contaminacéo e/ou deterioracao.

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias antes da data
de entrega

Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data da entrega.

CARNE DE FRANGO - FILE DE COXA, SOBRECOXA E PEITO

Descrigao: Carne de frango, filé (coxa, sobrecoxa e peito), congelada, sem osso, sem pele,
manipulada em condigdes higiénicas adequadas, proveniente de aves sadias, abatidas sob
inspecao veterinaria. O produto devera ser congelado em temperatura igual ou inferior a
-18°C e transportado em caminhdo frigorifico a essa mesma temperatura, em
condi¢bes que preservem tanto as caracteristicas do alimento congelado, como também a
qualidade do frango.

Caracteristicas gerais: A carne de frango, filé (coxa, sobrecoxa e peito) devera
apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substancia contaminante que possa altera-
la ou encobrir alguma alteragao.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): A ave deve ter contornos definidos, firme e
sem manchas, pega lisa e coloragao clara, aderente e sem odores.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscépicas: O produto ndo devera conter
substancias/matérias estranhas de qualquer natureza.

Embalagem primaria: o pacote de filé congelado devera apresentar peso liquido de até
02 kg. A embalagem primaria deve estar intacta, acondicionado em sacos de polietileno

resistente, atdoxico e lacrado mecanicamente. Deve estar intacta, sem perfuracgoes.
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Quando descongelado, o produto ndo poderd perder percentual de agua superior ao
determinado pela legislacao.

Sera recusada a embalagem defeituosa que exponha o produto a contaminagéo e/ou
deterioracdo, ou que nao permita o perfeito armazenamento do produto.

O produto devera ser rotulado de acordo com a legislacao vigente (Instrugao Normativa n°
22, de 24/11/2005, do M.A.A.).

No rétulo de cada embalagem deve constar identificagdo completa do produto (nome do
corte do frango), marca, identificagéo da origem (nome e enderego do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne), peso liquido, data de processamento e prazo de validade (ou
numero do lote e data de validade), condigbes de armazenamento, carimbo oficial do SIF,
SIE ou SIM e indicagao da expressao: Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob
NO-----/-----,

Todas as informagdes devem ser apresentadas de forma clara e indelével e que resista as
condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.

Embalagem secundaria: caixa de papelao reforgada, lacrada e identificada com o nome
da empresa, nhome do corte de ave e a quantidade em quilos do produto, devendo pesar
até 18 kg. O produto também pode ser entregue em caixa plastica limpa, retornavel.

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias antes da data
de entrega

Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data da entrega.

DOCE DE FRUTAS COM AGUCAR E SEM AGUCAR

Descricdo do Objeto: Sabores banana, uva, morango e goiaba. Ingredientes: polpa de
fruta, pectina, conservante e acidulante, sem corantes e aromatizantes. Embalagem: deve
estar intacta, acondicionada em potes plasticos com tampa, e pesar até 400gr, com lacre
aluminizado e embalagem secundaria, caixas de papelao resistente.

Prazo de validade: minimo de 12 meses.

Data de fabricagao: maximo de 30 dias.

ERVAS E ESPECIARIAS (alho, canela em p6, cebolinha, colorifico, gengibre, hortela,

manjericdo, orégano desidratado, salsinha...)
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Descricao do objeto: ervas e temperos como: alho, canela, cebolinha, colorifico, gengibre,
hortela, manjericido, orégano, salsinha. Alho: Graudo do tipo comum, cabeca inteira
fisiologicamente desenvolvido, com bulbos curados, sem chocamento, danos mecanicos
ou causado por pragas de acordo com a resolugao 12/78 da CNNPA. Canela em po:
Canela proveniente de cascas sas, limpas e secas, em forma de po fino, acondicionado em
saco de polietileno, integro, atoxico, resistente, vedado hermeticamente e limpo. De acordo
com a RDC n°276/2005. Tubo com 30g. Cebolinha: Folhas interinas, frescas, com talo,
graudas, sem manchas, com coloragdo uniforme, turgescentes, intactas, firmes e bem
desenvolvidas, mago aproximadamente 300g (sem raizes) de acordo com a resolugao
12/78 da CNNPA. Colorau: O colorifico deve ser constituido de matéria prima de boa
qualidade e apresentar aspecto, cor, cheiro e sabor caracteristico do produto. Contendo no
Maximo 10% de sal, de acordo com as normas vigentes. Pacote com 100g.Gengibre:
rizoma proveniente da planta Zingiberofficinale, deve estar com aparéncia fresca e com
cor, cheiro e sabor proprios. Hortela: Fresca, em folhas verdes, com aspecto de cor e
cheiro de sabor proprio, livre de sujidades, parasitas e larvas, pesando aproximadamente
300gr o maco, com folhas integras, frescas, de acordo com a resolugao 12/78 da CNNPA.
Louro: Em folha seca, obtida de espécimes vegetais genuinas, limpas e secos, de
coloragao verde pardacenta, com aspecto, cor, cheiro e sabor préprio, isento de materiais
estranhos a sua espécie, acondicionada em saco plastico transparente atoxico, resistente
e hermeticamente vedado. De acordo com a RDC n°276/2005. Pacote com 6g
aproximadamente. Manjericao desidratado: Em folha seca, obtido de espécies vegetais
genuinas, folhas sas, limpos e secos, de coloragao verde pardacenta, com aspecto, cor,
cheiro e sabor proprio, isento de materiais estranhos a sua espécie, acondicionada em
saco plastico transparente atoxico, resistente e hermeticamente vedado. De acordo com a
RDC n°276/2005. Pacote com 7 gramas aproximadamente. Orégano desidratado:
Constituido de folhas acompanhadas ou ndo de pequenas unidades florais, sas, secas e
limpas, acondicionado em saco de polietileno, integro, atéxico, resistente, vedado
hermeticamente e limpo. Pacote com 10g. Salsinha: Talos e folhas inteiras, frescas,
graudas, sem manchas, com coloragdo uniforme, talos e folhas inteiras, turgescentes,
intactas, firmes e bem desenvolvidas, maco com aproximadamente 300g (sem raizes). de
acordo com a resolucao 12/78 da CNNPA.

Caracteristicas gerais: Segundo a Resolugao RDC n°® 272, de 22/09/2005, os produtos
devem ser obtidos, processados, embalados, armazenados, transportados e conservados
em condigbes que nao produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas,

quimicas ou biologicas que coloquem em risco a saude do consumidor. Deve ser obedecida
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a legislacao vigente de Boas Praticas de Fabricacdo. Os Produtos devem atender aos
Regulamentos Técnicos especificos de Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia
de Fabricacdo; Contaminantes; Caracteristicas Macroscopicas, Microscopicas e
Microbioldgicas; Rotulagem de Alimentos Embalados; Rotulagem Nutricional de Alimentos
Embalados; Informacao Nutricional Complementar, quando houver e outras legislacbes
pertinentes.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): com cor, odor e sabor caracteristicos.
Caracteristicas Macroscopicas e Microscoépicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscopicas e microscépicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. A presenca de
matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o produto/lote
avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinacdo microscoépica.

Na detecgdo ou identificacdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico
especifico e ingredientes declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do
Regulamento Técnico Especifico do alimento embalado e as informagdes declaradas no
rétulo.

Embalagem primaria: A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, nimero do lote, data de fabricagdo, data de validade,
quantidade do produto. Nao serao aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas.
A rotulagem deve estar de acordo com a legislacéo vigente.

Data de fabricacgao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da data
de entrega.

Prazo de validade: minimo de 6 meses a 1 ano partir da data da entrega.

FRUTAS SECAS (UVAS BRANCAS, PRETAS, AMEIXA, BANANA PASSAS)

AMEIXA SECA PRETA

Descricao do objeto Ameixa seca preta, obtida de frutas madura inteiras, limpas e
desidratadas, livre de fermentagdes, manchas ou defeitos

Caracteristicas gerais: devera apresentar-se livre de qualquer substancia contaminante
que possa altera-la ou encobrir alguma alteragao

Caracteristicas Macroscopicas e Microscépicas: O produto ndo devera conter
substancias/matérias estranhas de qualquer natureza.

Embalagem primaria: Embalagem plastica, selada, com identificagdo do produto,

produtor, data de fabricagao, validade e informacéao nutricional.
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Embalagem secundaria:

Data de fabricagdo: De acordo com as normas sanitarias vigentes.

Prazo de validade: Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

BANANA PASSA

Descricao do objeto — banana passas, sem adicdo de aglcar e sem conservantes.
Caracteristicas gerais: devera apresentar-se livre de qualquer substancia contaminante
que possa altera-la ou encobrir alguma alteragao.

Caracteristicas Macroscépicas e Microscopicas: O produto nao devera conter
substancias/matérias estranhas de qualquer natureza.

Embalagem primaria: Embalagem plastica, selada, com identificacdo do produto,
produtor, data de fabricacao, validade e informacgao nutricional.

Data de fabricagao: De acordo com as normas sanitarias vigentes.

Prazo de validade: Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

UVA PASSA PRETA SEM SEMENTE

Descrigao do objeto: Uva passa preta proveniente da desidratagdo da uva, sem semente,
isenta de fermentacdes € manchas. Deve ser sem adi¢cao de acgucar, sem conservantes,
com aroma, cor, sabor, consisténcia e textura do produto.

Caracteristicas gerais: devera apresentar-se livre de qualquer substancia contaminante
que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo

Caracteristicas Macroscopicas e Microscépicas: O produto ndo devera conter
substancias/matérias estranhas de qualquer natureza.

Embalagem primaria: Embalagem plastica, selada, com identificagdo do produto,
produtor, data de fabricacao, validade e informacgao nutricional.

Data de fabricagado: De acordo com as normas sanitarias vigentes.

Prazo de validade: Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

UVA PASSA BRANCA SEM SEMENTE

Descricao do objeto: Uva passa branca proveniente da desidratagdo da uva, sem
semente, isenta de fermentacbes e manchas. Deve ser sem adicdo de aglcar, sem
conservantes, com aroma, cor, sabor, consisténcia e textura do produto.

Caracteristicas gerais: devera apresentar-se livre de qualquer substancia contaminante
que possa altera-la ou encobrir alguma alteragao

Caracteristicas Macroscopicas e Microscoépicas: O produto ndo devera conter

substancias/matérias estranhas de qualquer natureza.
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Embalagem primaria: Embalagem plastica, selada, com identificacdo do produto,
produtor, data de fabricagao, validade e informacéao nutricional.
Data de fabricagdo: De acordo com as normas sanitarias vigentes.

Prazo de validade: Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega.

FARINHA DE MANDIOCA

Descrigao do objeto: farinha de mandioca seca, extra fina, branca, tipo 1, obtida de raizes
provenientes de plantas da familia Euforbiacea, género Manihot, submetidas a processo
tecnoldgico adequado de fabricagédo e beneficiamento.

Caracteristicas gerais: farinha de mandioca grupo seca, subgrupo extra fina, classe
branca, tipo 1, classificada de acordo com a Portaria N° 554, de 30/08/1995. O produto nao
deve conter misturas, sujidades, bolor e odor forte e intenso nao caracteristico e coloragao
anormal.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de pé fino, cor, odor e sabor
proprios. Nao deve apresentar pontos pretos.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscopicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolugao RDC n° 175, de 08/07/2003. A presenca de
matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o produto/lote
avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinacdo microscépica.

Na deteccédo ou identificagcdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico
especifico e ingredientes declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do
Regulamento Técnico Especifico do alimento embalado e as informacdes declaradas no
rétulo.

Rotulagem: No rétulo devera constar o nome do produto, grupo, subgrupo, classe, tipo,
peso liquido, identificacdo do responsavel pelo produto (nome ou razdo social, CGC,
endereco e numero de registro do estabelecimento no MAARA), impresso originalmente
quando da confecgdo da embalagem, ndo se aceitando marcagao complementar por
etiquetas adesivas ou carimbo; de acordo com a Portaria n°® 554, de 30/08/1995.
Embalagem primaria: A embalagem deve estar intacta, em sacos de polietileno
transparente, contendo de 500 gr até 01 kg. Nao serao aceitos produtos cujas embalagens
estejam danificadas.

Embalagem secundaria: sacos de plastico reforgados e lacrados, com capacidade para
até 30 kg.
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Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da data
de entrega.

Prazo de validade: minimo de 06 meses a partir da data da entrega.

OBS.: no momento da entrega do produto devera ser enviado o Certificado de classificagao
de graos referente a lote que estd sendo entregue, emitido pelo 6rgao oficial de
classificacédo, devidamente credenciado pelo Ministério da Agricultura, em modelo oficial e
de acordo com a legislacdo em vigor. Na nota fiscal referente a entrega devera constar o

numero do lote que esta sendo entregue.

FARINHA DE MILHO PRE — COZIDA

Descricao do objeto: produto obtido a partir da moagem do grao de milho (Zeamays, L),
desgerminado ou nao, pré-cozido seco por processos tecnolégicos adequados. Deve ser
em forma de farinha, pré-cozida (tipo polenta), enriquecida com ferro e acido félico (cada
100 gr deve fornecer, no minimo, 4,2 mg de ferro e 150 mcg de acido fdlico), podendo ou
nao conter sal, ndo conter GLUTEN

Caracteristicas gerais: Segundo a Resolugdo RDC n° 263, de 22/09/2005, o produto deve
ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condicdes
que nao produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou
biolégicas que coloquem em risco a saude do consumidor. Deve ser obedecida a legislagao
vigente de Boas Praticas de Fabricagdo. O produto deve atender aos Regulamentos
Técnicos especificos de Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de
Fabricacao; Contaminantes; Caracteristicas  Macroscopicas, Microscopicas e
Microbiologicas; Rotulagem de Alimentos Embalados; Rotulagem Nutricional de Alimentos
Embalados; Informagéo Nutricional Complementar, quando houver e outras legislagbes
pertinentes.

Cada 100 gr deve fornecer, no minimo, 4,2 mg de ferro e 150 mcg de acido félico.

O produto devera ser fabricado a partir de matérias primas sas e limpas, isentas de matéria
terrosa e parasitos, ndo podendo estar umido, fermentado ou rangoso Caracteristicas
sensoriais (organolépticas): aspecto de p6 fino; cor amarela, odor e sabor préprios. Nao
deve apresentar pontos pretos.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscoépicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,

parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos,
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pontiagudos ou cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n°® 175, de 08/07/2003.
A presencga de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna
o produto/lote avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determinacao
microscopica. Na deteccao ou identificacdo de ingredientes previstos em Regulamento
Técnico especifico e ingredientes declarados no rétulo devem ser observados os
dispositivos do Regulamento Técnico Especifico do alimento embalado e as
informacdes declaradas no rétulo.

Embalagem primaria: Embalagem deve estar intacta, acondicionada em pacotes de
polietileno transparente bem vedado, contendo 500 gr ou 01 kg. Nao serdo aceitos
produtos cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com
a legislacéo vigente.

Embalagem secundaria: Sacos de plastico ou de papel reforgados e lacrados contendo
até 12 kg.

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega.

Prazo de validade: minimo de 06 meses a partir da data da entrega.

FARINHA DE TAPIOCA

Descricao do objeto: primeira qualidade, classe granulada, produto in natura,
produzido a partir da mandioca adequada para consumo, de casca limpa e sem residuos
de terra. Ndo senescente. Auséncia de substancias estranhas, com garantia de
qualidade higiénico-sanitaria durante a producao, textura crocante, cor branca, sabor e
odor caracteristico

Caracteristicas gerais: graos limpos processados, isento de sujidades, livres de mofo,
fermentagdo, microrganismos patogénicos e substancias toéxicas elaboradas por
microorganismos, bem como outras impurezas capazes de provocar alteragdes do
alimento ou que indiguem emprego de uma tecnologia inadequada.

Embalagem primaria: acondicionada em embalagem plastica transparente atéxica,
resistente, hermeticamente fechada, lacrada, limpa, nao violada, resistente, que garanta
a integridade do produto. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, lote, informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade
do produto.

Embalagem secundaria: caixa ou fardo, resistente e lacrado. Rotulagem: Devera estar
rotulado conforme legislagao vigente.

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega.

Prazo de validade: minimo de 06 meses a partir da data da entrega.
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FARINHA DE TRIGO ESPECIAL

Descri¢cao do objeto: farinha de trigo tipo 1, de cor branca, enriquecida com ferro e

acido folico. Cada 100 gr deve fornecer, no minimo, 4,2 mg de ferro e 150 mcg de acido
félico. Deve ser elaborada com graos de trigo ( TriticumaestivumL.) ou outras espécies
de trigo do género Triticum (exceto Triticumdurum), ou combinagdes por meio de
trituracdo ou moagem e outras tecnologias ou processos.

Caracteristicas Gerais: Devera se apresentar limpa, seca e isenta de odores ou
sabores estranhos ou improprios ao produto. Segundo a Resolugao RDC n° 263, de
22/09/2005, o produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado,
transportado e conservado em condi¢des que nao produzam, desenvolvam e ou
agreguem substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem em risco a saude do
consumidor. Deve ser obedecida a legislacao vigente de Boas Praticas de Fabricacao.
O produto deve atender aos Regulamentos Técnicos especificos de Aditivos
Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricagdo; Contaminantes;
Caracteristicas Macroscopicas, Microscopicas e Microbioldgicas; Rotulagem de
Alimentos Embalados; Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados; Informagéo
Nutricional Complementar, quando houver e outras legislagdes pertinentes. Devera ser
fabricada a partir de graos de trigo saos e limpos, isentos de matéria terrosa e parasitos
e em perfeito estado de conservacao, limpa, sem umidade e isenta de odores ou
sabores estranhos ou impréprios ao produto.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de po fino, leve, cor branca,
odor e sabor proprios. Quando utilizado no preparo de paes, ndo deve deixar a massa
escura.

Caracteristicas Macroscoépicas e Microscépicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscoépicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos
ou cortantes, conforme determina a Resolugdgo RDC n° 175, de 08/07/2003. A
presenca de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente
torna o produto/lote avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a
determinagao microscopica. Na deteccao ou identificagao de ingredientes previstos em
Regulamento Técnico especifico e ingredientes declarados no rétulo devem ser
observados os dispositivos do Regulamento Técnico Especifico do alimento embalado
e as informacgdes declaradas no rétulo. Embalagem primaria: plastico atéxico, novo,
limpo, que proteja o produto de dano interno ou externo e que nao transmita odores e

sabores estranhos ao produto. Cada pacote deve conter até 05 kg. Nao serao aceitos
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produtos cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com
a legislagao vigente.

Embalagem secundaria: sacos de plastico reforcados e lacrados, com capacidade
para até 30 kg.

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega.

Prazo de validade: minimo de 03 meses a partir da data da entrega.

FARINHA DE TRIGO INTEGRAL

Descri¢ao do objeto: produto obtido a partir da espécie Triticumseativan ou de outras
espécies do género Triticum reconhecidas (exceto Triticumdurum) através do processo
de moagem do gréo de trigo beneficiado. Obtida a partir do cereal limpo e com teor
maximo de cinzas de 2.5% na base seca devendo obedecer aos requisitos especificos
para cada segmento de aplicagao. A farinha de trigo devera ser obtida a partir de graos
de trigo, sdos, limpos e em perfeito estado de conservagao, respeitando as Boas Praticas
de Fabricagao, conforme estabelecido pela Portaria n° 1428 de 28.11.93.
Caracteristicas Gerais: Devera se apresentar limpa, seca e isenta de odores ou
sabores estranhos ou impréprios ao produto. Segundo a Resolu¢do RDC n° 263, de
22/09/2005, o produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado,
transportado e conservado em condi¢gdes que nao produzam, desenvolvam e ou
agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a saude do
consumidor. Deve ser obedecida a legislacao vigente de Boas Praticas de Fabricacao.
O produto deve atender aos Regulamentos Técnicos especificos de Aditivos
Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricagdo; Contaminantes;
Caracteristicas Macroscopicas, Microscopicas e Microbioldgicas; Rotulagem de
Alimentos Embalados; Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados; Informagao
Nutricional Complementar, quando houver e outras legislagdes pertinentes.

Devera ser fabricada a partir de graos de trigo sdos e limpos, isentos de matéria terrosa
e parasitos e em perfeito estado de conservacao, limpa, sem umidade e isenta de odores
ou sabores estranhos ou improprios ao produto.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de po fino, leve, cor amarelo ou
marrom clara, odor e sabor préprios.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscépicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscdpicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos
ou cortantes, conforme determina a Resolugcdgo RDC n° 175, de 08/07/2003. A

presenca de matéria prejudicial a saude humana detectada
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interno ou externo e que nao transmita odores e sabores estranhos ao produto. O
produto devera ser acondicionado em embalagens adequadas para as condigcbes
previstas de transporte e armazenamento e que confiram a protecdo necessaria. Cada
pacote deve conter até 05 kg. Nao serao aceitos produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a legislacao vigente.

Embalagem secundaria: sacos de plastico reforcados e lacrados, com capacidade
para até 30 kg.

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega.

Prazo de validade: minimo de 03 meses a partir da data da entrega.

FERMENTO DE BOLO (quimico)

Descricao do objeto: produto formado de substadncia ou mistura de substancias
quimicas que, pela influéncia do calor e/ou umidade, produz desprendimento gasoso
capaz de expandir massas elaboradas com farinhas, amidos ou féculas, aumentando-
Ihes o volume e a porosidade.

Caracteristicas gerais: O fermento quimico destina-se a ser empregado no preparo de
paes, biscoitos, bolachas e produtos afins de confeitaria. Na composicdo do produto
poderao estar presentes os componentes listados na Resolugdo CNNPA n°

38. O produto nao podera apresentar sujidades e matérias estranhas em 100g da
amostra.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de po fino, cor branca, sabor e
odor proprios. Nao deve apresentar-se empedrado. Quando empregado no preparo de
bolos, deve fazer a massa crescer, incorporando ar e ficando com aspecto macio.
Caracteristicas Macroscopicas e Microscoépicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscoépicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos
ou cortantes, conforme determina a Resolugédo RDC n°® 175, de 08/07/2003. A presenca
de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o
produto/lote avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinagao
microscopica.

Na detecgdo ou identificacdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico
especifico e ingredientes declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do
Regulamento Técnico Especifico do alimento embalado e as informagdes declaradas

no roétulo.
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Embalagem primaria: Embalagem intacta, em latas de 100 gr com tampa e lacre de
protecdo. As latas ndo devem apresentar ferrugem, amassamento, vazamento ou
abaulamento. A rotulagem deve estar de acordo com a legislagao vigente.
Embalagem secundaria: de papelao reforgcada, com as abas superiores € inferiores
totalmente lacradas, com capacidade para até 72 latas.

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega.

Prazo de validade: minimo de 06 meses a partir da data da entrega.

FORMULA INFANTIL DE PARTIDA

Foérmula infantil de partida, em p6, com proteinas lacteas, predominancia de proteinas do
soro do leite em relagdo a caseina, enriquecida com ferro, isenta de sacarose e
formulada para atender as necessidades de lactentes no 1° semestre de vida. Deve
atender os padrées do CODEX ALIMENTARIUS FAO/OMS. Apresentacdo em latas de

400 gramas ou 800 gramas, validade minima de 12 meses a partir da entrega.

FORMULA INFANTIL DE SEGUIMENTO

Férmula infantil de seguimento, em pd, com proteinas lacteas, com quantidade igual ou
superior de caseina em relagdo a proteina do soro do leite, isenta de sacarose,
enriquecida com ferro e formulada para atender as necessidades de lactentes no 2°
semestre de vida. Deve atender os padroes do CODEX ALIMENTARIUS FAO/OMS.
Apresentacdo em latas de 400 gramas ou 800 gramas, validade minima de 12 meses a

partir da entrega.

FRUTAS (abacate, banana branca, banana caturra, laranja lima, abacaxi, caqui,
goiaba, laranja, mamao, maga, manga, meldo, péra, tangerina, melancia, péssego...)
Fruta é o produto da frutificacdo de uma planta s3, destinada ao consumo “In natura”. As
frutas préprias para o consumo deverao ser procedentes de espécimes vegetais
genuinos e saos, e satisfazer as seguintes condigdes minimas: a) ser frescas; b) ter
atingido o grau maximo de tamanho, aroma, cor e sabor proprios da espécie e
variedade; c) apresentar grau de maturagao tal que lhe permita suportar a manipulagao,
o transporte e a conservagcdo em condigbes adequadas para o consumo mediato e
imediato; d) ser colhidas cuidadosamente e ndo estar golpeadas ou danificadas por
qualquer lesao de origem fisica ou mecanica que afete a sua aparéncia; a polpa e o
pedunculo, quando houver, deverao se apresentar intactos e firmes; e) nao conter
substancia terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da casca;

estar isentas de umidade externa anormal; aroma e sabor estranhos; g) estar livres de
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residuos de fertilizantes. Caracteristicas  Organolépticas, Fisico-Quimicas,
Microbiologicas e Microscépicas deverdo obedecer ao Cdédigo Sanitario e demais

normas e legislagdes aplicaveis.

FUBA (FLOCAO, CANJIQUINHA, BIJU)

Descrigao: produto obtido pela moagem do grao de milho de 12 qualidade, fortificado
com ferro e acido félico. O fuba devera ser obtido a partir de graos de milho, saos, limpos
e em perfeito estado de conservacgao, respeitando as Boas Praticas de Fabricacao,
conforme estabelecido pela Portaria n° 1428 de 28.11.93. SEM GLUTEN
Caracteristicas Gerais: Devera se apresentar limpa, seca e isenta de odores ou
sabores estranhos ou impréprios ao produto. Segundo a Resolu¢do RDC n° 263, de
22/09/2005, o produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado,
transportado e conservado em condicdes que nao produzam, desenvolvam e ou
agreguem substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem em risco a saude do
consumidor. Deve ser obedecida a legislacao vigente de Boas Praticas de Fabricacao.
O produto deve atender aos Regulamentos Técnicos especificos de Aditivos
Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricagdo; Contaminantes;
Caracteristicas Macroscopicas, Microscopicas e Microbioldgicas; Rotulagem de
Alimentos Embalados; Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados; Informacéao
Nutricional Complementar, quando houver e outras legislagdes pertinentes. Devera ser
fabricada a partir de grédos de milho séos e limpos, isentos de matéria terrosa e parasitos
e em perfeito estado de conservacao, limpa, sem umidade e isenta de odores ou
sabores estranhos ou impréprios ao produto.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de po6 fino, leve, cor amarela,
odor e sabor proprios.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscépicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscoépicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos
ou cortantes, conforme determina a Resolugédo RDC n°® 175, de 08/07/2003. A presenca
de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o
produto/lote avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinagao
microscopica.

Na detecgdo ou identificacdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico
especifico e ingredientes declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do
Regulamento Técnico Especifico do alimento embalado e as informacgdes declaradas

no roétulo.
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Embalagem primaria: plastico atoéxico, novo, limpo, que proteja o produto de dano
interno ou externo e que nao transmita odores e sabores estranhos ao produto. O
produto devera ser acondicionado em embalagens adequadas para as condigcbes
previstas de transporte e armazenamento e que confiram a protecdo necessaria. Cada
pacote deve conter até 05 kg. Nao serao aceitos produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a legislacao vigente.

Embalagem secundaria: sacos de plastico reforcados e lacrados, com capacidade
para até 30 kg.

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega.

Prazo de validade: minimo de 03 meses a partir da data da entrega.

GRANOLA

Descri¢ao do objeto: a base de aveia em flocos, Mel, Flocos de Cereais (trigo, arroz,
aveia e milho), Fibra e Gérmen de Trigo, Agucar Mascavo, Uva Passa, Flocos de Milho,
Oleo Vegetal, Maga Desidratada. Embalagem em saco de polietileno de 1 a 2 kg.
Caracteristicas Gerais: Devera se apresentar limpa, seca e isenta de odores ou
sabores estranhos ou impréprios ao produto. Segundo a Resolu¢do RDC n° 263, de
22/09/2005, o produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado,
transportado e conservado em condi¢gdes que nao produzam, desenvolvam e ou
agreguem substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem em risco a saude do
consumidor. Deve ser obedecida a legislacao vigente de Boas Praticas de Fabricacao.
O produto deve atender aos Regulamentos Técnicos especificos de Aditivos
Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricagdo; Contaminantes;
Caracteristicas Macroscoépicas, Microscopicas e Microbioldgicas; Rotulagem de
Alimentos Embalados; Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados; Informagao
Nutricional Complementar, quando houver e outras legislagbes pertinentes. Devera ser
fabricada a partir de ingredientes saos e limpos, isentos de matéria terrosa e parasitos
e em perfeito estado de conservacgao, limpa, sem umidade e isenta de odores ou
sabores estranhos ou impréprios ao produto.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de graos intactos, cor, odor e
sabor caracteristicos.

Caracteristicas Macroscoépicas e Microscoépicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscdpicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos
ou cortantes, conforme determina a Resolugédo RDC n° 175, de 08/07/2003. A presenca

de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o
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produto/lote avaliado imprdprio para o consumo humano e dispensa a determinagao
microscopica.

Na detecgdo ou identificacdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico
especifico e ingredientes declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do
Regulamento Técnico Especifico do alimento embalado e as informacgbes declaradas
no rotulo.

Embalagem primaria: plastico atéxico, novo, limpo, que proteja o produto de dano
interno ou externo e que nao transmita odores e sabores estranhos ao produto. O
produto devera ser acondicionado em embalagens adequadas para as condicbes
previstas de transporte e armazenamento e que confiram a protecdo necessaria. Cada
pacote deve conter até 05 kg. Nao serao aceitos produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a legislagéo vigente.

Embalagem secundaria: sacos de plastico reforcados e lacrados, com capacidade
para até 30 kg.

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega.

Prazo de validade: minimo de 03 meses a partir da data da entrega.

IOGURTE COM POLPA DE FRUTAS (sabores variados)

Descrigao do objeto: a base de leite reconstituido integral, preparado de fruta (polpa de
fruta, agucar, aroma natural de fruta), corante natural e fermentos lacteos. Sem gluten.
Embalagem primaria: Embalagem de filme de propileno com 1 litro.

Prazo de validade: constante no rétulo do produto, no maximo 50 dias da data de

fabricacao.

IOGURTE NATURAL

Descrigcao do objeto: a base de leite reconstituido integral e fermentos lacteos. Sem
gluten.

Embalagem primaria: Embalagem de filme de propileno com 1 litro.

Prazo de validade: constante no rétulo do produto, no maximo 50 dias da data de

fabricagao.

LEGUMES (abobrinha, abdbora, beterraba, cebola, chuchu, cenoura, couve-flor, pepino,
vagem, tomate, brécolis...)

Legume ¢é o fruto ou a semente de diferentes espécies de plantas, principalmente de
leguminosas, utilizados como alimentos. Os legumes proprios para o consumo deverao

ser procedentes de espécimes vegetais genuinos e sados e satisfazer as seguintes
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condicbes minimas: a) ser colhidos ao atingirem grau normal de evolugdo do tamanho
e apresentados ao consumo em perfeito estado de desenvolvimento do aroma, cor e
sabor préprios da variedade e espécie; b) estar livre de enfermidades; c) ndo estar
danificados por qualquer lesado de origem fisica ou mecénica que afete a sua aparéncia;
d) ndo estar sujos de terra; €) ndo conter corpos estranhos aderentes a superficie
externa; f) estar isento de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos; g) estar
livre de residuos de fertilizantes. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas,
Microbiologicas e Microscépicas deverdo obedecer ao Coédigo Sanitario e demais

normas e legislagado sanitaria.

LEGUMINOSAS (ervilha partida, feijao preto, vermelho, carioca, grao de bico e
lentilha)

Descricao do objeto: grupo das leguminosas contendo: ervilha, feijao (diferentes
tipos), lentilha. Ervilha tipo 01: proveniente da vagem de Pisumsativum, de cor verde
quando colhida em tempo correto. Feijao: graos provenientes da espécie
Phaseolusvulgaris L., grupo anao, classe preto, vermelho ou carioquinha, tipo 1,
conforme a conforme a Portaria n® 161, de 24/07/87. Lentilha tipo 01:leguminosa
comestivel proveniente da familia Fabaceae, na cor caracteristica a variedade
correspondente de tamanho e formatos naturais,maduros limpos e secos.
Caracteristicas gerais: Os produtos deverdo ser da safra corrente. Devem apresentar
bom estado de conservacao, isento de processos de fermentacao, mofo, odor estranho
e substancias nocivas a saude.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de grdos inteiros, cor
caracteristica de cada espécie, odor e sabor préprios. Nao deve conter odor de mofo.
Todos os gréaos (100%) devem estar cozidos no tempo que determina a embalagem ou,
no caso de ndo haver determinagdo da embalagem, para o feijao considera-se: 25 a 40
minutos em panela de pressao ou 80 a 90 minutos em panela simples.
Caracteristicas Macroscopicas e Microscépicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscdpicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos
ou cortantes, conforme determina a Resolugédo RDC n°® 175, de 08/07/2003. A presenca
de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o
produto/lote avaliado imprdprio para o consumo humano e dispensa a determinagao
microscopica.

Na detecgdo ou identificacdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico

especifico e ingredientes declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do
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Regulamento Técnico Especifico do alimento embalado e as informacgbes declaradas
no rotulo.

Embalagem primaria: Embalagem deve estar intacta, acondicionada em pacotes de
polietileno transparente bem vedado, contendo 01 kg. Nao serdo aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a legislacao
vigente.

Embalagem secundaria: sacos de plastico reforcados e lacrados, com capacidade
para 30 kg.

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega.

Prazo de validade: minimo de 05 meses a partir da data da entrega.

OBS.: no momento da entrega do produto devera ser enviado o Certificado de
classificagdo de graos referente a lote que esta sendo entregue, emitido pelo érgao
oficial de classificacdo, devidamente credenciado pelo Ministério da Agricultura, em
modelo oficial e de acordo com a legislagdo em vigor. Na nota fiscal referente a entrega

devera constar o numero do lote que esta sendo entregue.

LEITE INTEGRAL UHT

Descrigao: leite UHT integral (Ultra-HighTemperature, UHT), ou seja, o leite
homogeneizado que foi submetido, durante 2 a 4 segundos, a uma temperatura entre
130°C e 150°C, mediante um processo térmico de fluxo continuo, imediatamente
resfriado a uma temperatura inferior a 32°C e envasado sob condigbes assépticas em
embalagens estéreis e hermeticamente fechadas.

Caracteristicas gerais: leite UHT integral (Ultra-HighTemperature, UHT). Sera aceito o
uso dos seguintes estabilizantes: citrato de sédio, monofosfato de sédio, difosfato de
sodio, trifosfato de sédio, separados ou em combinagcdo, em uma quantidade nao
superior a 0.1g/100ml expressos em P205.

As praticas de higiene para elaboragdo do produto estardo de acordo com o
estabelecido no Codigo Internacional recomendado de Préticas, Principios Gerais de
Higiene dos Alimentos (CAC. Vol. A 1985).

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto liquido, cor branca, sabor e odor
caracteristicos, sem sabores e odores estranhos.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscépicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscdpicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos
ou cortantes, conforme determina a Resolugédo RDC n° 175, de 08/07/2003. A presenca

de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o

Rua Jo&o Emilio, 100 - Centro - Navegantes - SC
i CEP: 88370-446
Doe 6rgaos! Doe sangue! Salve Vidas!




PREFEITURA DE

NAVEGANTES

produto/lote avaliado imprdprio para o consumo humano e dispensa a determinagao
microscopica.

Na detecgdo ou identificacdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico
especifico e ingredientes declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do
Regulamento Técnico Especifico do alimento embalado e as informacgbes declaradas
no rotulo.

Rotulagem: deve obedecer ao disposto as Legislacées especificas (referéncia abaixo).
Embalagem primaria: Acondicionado em embalagem Tetra BrickAsseptic. As bordas do
fecho de vedacao da embalagem devem estar perfeitas e ter registro no Ministério da
Agricultura — SIF/DIPOA. Nao serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam
estufadas ou danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a legislagéo vigente.
Embalagem secundaria: bandeja de papeldao reforcada revestida com plastico
resistente e lacrado, com capacidade para 12 litros.

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega.

Prazo de validade: minimo de 100 dias a partir da data da entrega.

MANTEIGA EXTRA SEM SAL

Descrigao: Manteiga sem sal, de primeira qualidade (Norma FIL 99A: 1987), obtida do
creme de leite (nata) padronizado, pasteurizado e maturado. Teor minimo de 82% de
lipideos.

O produto deve estar de acordo com a legislagao vigente.

Caracteristicas gerais / Ingredientes: creme de leite pasteurizado (exclusivamente de
gordura lactea), fermento lacteo, corantes (somente naturais): baixa orelana, beta
caroteno, curcuma ou curcumina, sem aditivos quimicos/artificiais. As praticas de
higiene para elaboracdo do produto deverdo estar de acordo com o Regulamento
Técnico sobre as Condigdes Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagao para
estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.

Caracteristicas fisico-quimicas: Teor minimo de 82% de gorduras. Umidade maxima
de 16%. A manteiga devera ser envasada com materiais adequados para as condigdes
e com armazenamento que confiram protecao apropriada contra a contaminagéo.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): de consisténcia sélida, pastosa a
temperatura de 20°C, de textura lisa uniforme, untosa, com distribuicido uniforme de
agua (umidade). Cor Branco amarelada sem manchas ou pontos de outra coloragéo.
De sabor suave, caracteristico, aroma delicado, sem odor e sabor estranho.
Caracteristicas Macroscopicas e Microscépicas: Auséncia de qualquer tipo ou

elementos estranhos, abrangendo: insetos, outros animais, parasitos, excrementos de
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insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme
determina a Resolugcao RDC n° 175, de 08/07/2003. A presenca de matéria prejudicial a
saude humana detectada macroscopicamente torna o produto/lote avaliado improéprio
para o consumo humano e dispensa a determinacao microscépica.Na detecgdo ou
identificagdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico especifico e
ingredientes declarados no rotulo devem ser observados os dispositivos do
Regulamento Técnico Especifico do alimento embalado e as informacgbes declaradas
no rotulo.

Embalagem primaria: Embalagem retangulares de potes de polietileno resistente ou
acetado com tampa e lacre de protegéao intacto, contendo 200 ou 500 gr de peso liquido.
Nao serdo aceitos produtos com lacre rompido ou cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a legislagcao vigente, contendo
identificagdo, data de fabricagédo e validade, lote e registro do Ministério da Agricultura
SIF/DIPOA.

Embalagem secundaria: de papeldo reforgcada, com as abas superiores e inferiores
totalmente lacradas, com capacidade para 6 kg.

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega.

Prazo de validade: minimo de 04 meses a partir da data da entrega.

MASSAS DERIVADAS DO TRIGO (macarréo cabelo de anjo, espaguete, parafuso,
penne, parafuso com vegetais, caseiro, padre nosso conchinha)

Descrigao: produtos obtidos da sémola de trigo, exclusivamente, com agua, resultante
do processo de empasto e amassamento mecanico, sem fermentagao, adicionado de
ovos. Macarrdao parafuso com vegetais: além das especificagbes anteriores,
adicionado de vegetais (tomate e espinafre desidratados). Pode conter corantes
naturais.

Caracteristicas gerais: O macarrao devera ser fabricado a partir de matérias-primas
sas e limpas, isentas matéria terrosa e de parasitos. Nao devera apresentar sujidades,
bolor manchas ou fragilidade a pressdo dos dedos.O macarrao devera ser fabricado
com sémola de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico, e, ao ser colocado na agua,
nao devera turva-la antes da cocgdo e nao podera apresentar-se fermentado ou
rangoso. O produto devera classificado como massa seca; de acordo com a sua
denominagao, exemplo: tipo aletria, para o preparo de sopa; tipo espaguete; tipo
parafuso; tipo parafuso com vegetais; tipo conchinha. Nao sera aceito macarrao misto.

Podera conter os aditivos permitidos pela legislacdo. Nao deve conter corantes artificiais.
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Segundo a Resolugdo RDC n° 263, de 22/09/2005, o produto deve ser obtido,
processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condigdes que ndo
produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que
coloquem em risco a saude do consumidor. Deve ser obedecida a legislagao vigente de
Boas Praticas de Fabricagdo. O produto deve atender aos Regulamentos Técnicos
especificos de Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricacao;
Contaminantes; Caracteristicas Macroscépicas, Microscépicas e Microbioldgicas;
Rotulagem de Alimentos Embalados; Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados;
Informacgéao Nutricional Complementar, quando houver e outras legislagdes pertinentes.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): cor amarela uniforme (exceto tipo
parafuso com vegetais); aspecto, odor e sabor caracteristicos. Ao ser colocada na agua,
nao deve turva-la antes da coccao. Nao pode estar fermentada ou rancosa. Nao deve
apresentar pontos brancos quebradicos. Com rendimento minimo apds o cozimento de
02 vezes a mais do peso antes da cocg¢do. Para o parafuso com vegetais: pode ser de
cores: amarela, vermelha e verde uniformes.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscoépicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscdpicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos
ou cortantes, conforme determina a Resolugcdo RDC n° 175, de 08/07/2003. A presenca
de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o
produto/lote avaliado improprio para o consumo humano e dispensa a determinacao
microscopica.

Na detecgdo ou identificagdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico
especifico e ingredientes declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do
Regulamento Técnico Especifico do alimento embalado e as informagdes declaradas
no rétulo.

Embalagem primaria: Embalagem deve estar intacta, acondicionada em pacotes de
polietileno transparente bem vedado, contendo 500gr. Nao serao aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a legislacéao
vigente.

Embalagem secundaria: de papelao reforgada, com as abas superiores e inferiores
totalmente lacradas, com capacidade para até 10 kg.

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega.

Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data da entrega.

MACARRAOQ TIPO INTEGRAL (espaguete, parafuso e penne)
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Descrigao: produtos obtidos a partir da Farinha de trigo integral e gluten de trigo.
Podendo sera adicionado de ovos ou néo.

Caracteristicas gerais: O macarrao devera ser fabricado a partir de matérias-primas
sas e limpas, isentas matéria terrosa e de parasitos. Nao devera apresentar sujidades,
bolor manchas ou fragilidade a pressdo dos dedos. O macarrao devera ser fabricado
com farinha de trigo integral, e, ao ser colocado na agua, ndo devera turva-la antes da
coccdo e nao podera apresentar-se fermentado ou rancoso. O produto devera
classificado como: espaguete integral; ninho integral; parafuso integral; penne integral.
Nao sera aceito macarrao misto. Podera conter os aditivos permitidos pela legislacao.
N&o deve conter corantes artificiais.

Segundo a Resolugdo RDC n° 263, de 22/09/2005, o produto deve ser obtido,
processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condigdes que nao
produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que
coloquem em risco a saude do consumidor. Deve ser obedecida a legislagao vigente de
Boas Praticas de Fabricagdo. O produto deve atender aos Regulamentos Técnicos
especificos de Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnhologia de Fabricacao;
Contaminantes; Caracteristicas Macroscépicas, Microscopicas e Microbioldgicas;
Rotulagem de Alimentos Embalados; Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados;
Informacgéao Nutricional Complementar, quando houver e outras legislagdes pertinentes.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): cor escura (entre marrom claro e
escuro); aspecto, odor e sabor caracteristicos. Ao ser colocado na agua, nao deve turva-
la antes da cocgao. Nao pode estar fermentada ou rancosa. Nao deve apresentar pontos
brancos quebradigos. Com rendimento minimo apds o cozimento de 02 vezes a mais
do peso antes da cocgdo. Para o parafuso com vegetais: pode ser de cores: amarela,
vermelha e verde uniformes.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscoépicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscoépicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos
ou cortantes, conforme determina a Resolugédo RDC n°® 175, de 08/07/2003. A presenca
de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o
produto/lote avaliado imprdprio para o consumo humano e dispensa a determinagao
microscopica.

Na detecgdo ou identificacdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico
especifico e ingredientes declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do
Regulamento Técnico Especifico do alimento embalado e as informacgdes declaradas

no roétulo.
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Embalagem primaria: Embalagem deve estar intacta, acondicionada em pacotes de
polietileno transparente bem vedado, contendo 500gr. Nao serao aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a legislacao
vigente.

Embalagem secundaria: de papelao reforcada, com as abas superiores e inferiores
totalmente lacradas, com capacidade para até 10 kg.

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega.

Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data da entrega.

OLEO DE SOJA

Descri¢ao do objeto: 6leo de soja, tipo 1, refinado, obtido dos graos de soja (Glycine
Max. L. Merrill), por meio de processos tecnolégicos adequados, constituido
principalmente por triglicerideos de acidos graxos, obtidos unicamente de matéria- prima
vegetal, refinado mediante 0 emprego de processos tecnolégicos adequados. Poderéo
conter pequenas quantidades de outros lipidios, tais como fosfolipideos, constituintes
insaponificaveis e acidos graxos livres, naturalmente presentes no 6leo vegetal.
Caracteristicas gerais: De acordo com a Instrucdo Normativa N° 49, de 22/12/2006, o
produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e
conservado em condigdes que ndo produzam, desenvolvam ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem em risco a saude do consumidor. Deve
ser obedecida a legislagdo vigente de Boas Praticas de Fabricacdo. Nao deve
apresentar mistura de outros 6leos, cheiro forte e volume insatisfatério. Embalagem
deve estar intacta, sem amassamentos e vazamento.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto limpido e isento de impurezas a
25°C; cor caracteristica; odor e sabor caracteristicos; isento de ranco, de odores e
sabores estranhos.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscépicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscdpicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos
ou cortantes, conforme determina a Resolugédo RDC n°® 175, de 08/07/2003. A presenca
de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o
produto/lote avaliado imprdprio para o consumo humano e dispensa a determinagao
microscopica.

Na detecgdo ou identificacdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico

especifico e ingredientes declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do
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Regulamento Técnico Especifico do alimento embalado e as informacgbes declaradas
no rotulo.

Embalagem primaria: em embalagem plastica contendo 900 ml. Nao serao aceitos
produtos com lacre rompido ou cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem
deve estar de acordo com a legislag&o vigente.

Embalagem secundaria: de papelao reforcada, com as abas superiores e inferiores
totalmente lacradas, com capacidade para 20 unidades.

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega.

Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data da entrega.

OVO DE GALINHA

Descricao do objeto: Produto fresco de ave galinacea, pesando a duzia 660g no
minimo, tendo como peso unitario minimo de 50 g e maximo de 54 g. Nao devera
apresentar manchas ou sujidades, de tamanho uniforme e cor branca, proveniente de
granja sob inspecao oficial, devendo atender as exigéncias do Regulamento Interno de
Inspecéo de Produtos de Origem Animal - RIISPOA/ MA que sdo: a) nao ter sido
submetido a qualquer processo de conservagao; b) ser limpo, sem ter sido lavado; c)
apresentar casca lisa, integra, pouco porosa, resistente, com calcificagdo uniforme e
formato caracteristico; d) apresentar caAmara de ar de aparéncia regular,correspondente
ao tipo solicitado; e) apresentar gema translucida, firme, consistente, livre de defeito,
ocupando a parte central do ovo e sem germe desenvolvido; f) apresentar clara
transparente, densa, firme, espessa, limpida, sem manchas ou turvacdo e com as
chalazas intactas; g) ter peso minimo de 660 gramas (peso minimo da duzia), 55 a 59
gramas (peso unitario minimo e maximo); h) serdo considerados improprios para
consumo 0s ovos que apresentarem: 1- alteragdo da gema e da clara ( gema aderente
a casca, gema arrebentada, com manchas escuras, presenga de sangue alcangando
também a clara, presenca de embrido com mancha orbitaria, ou em adiantado estado
de desenvolvimento); 2- mumificagdo ( ovo seco) ; 3 - podridao (vermelha, negra ou
branca ); 4 - presenca de fungos : interna ou externamente 5 - cor, sabor ou odor
anormais; 6 - ovos sujos externamente por matérias estercorais, ou que tenham estado
em contato com substancias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos, que
possam infecta-los ou infesta-los; 7 - rompimento da casca e da membrana testacea,
desde que seu conteudo tenha entrado em contato com material de embalagem; quando

contenham substancias toxicas.

PAO CASEIRO
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Descri¢ao do objeto: Produto obtido pela coc¢ao, em condigbes técnicas adequadas, de
massa preparada com farinha de trigo, fermento biolégico, agua, sal, podendo conter
outros ingredientes, desde que declarados. O pao devera ser fatiado.

Devera ser obtido pela coccdo da massa em formas, apresentando miolo elastico e
homogéneo, com poros finos e casca fina e macia.

Caracteristicas gerais: O pao devera ser preparado a partir de matérias-primas sas, de
primeira qualidade, isentas de matéria terrosa e parasitas e em perfeito estado de
conservacao. Sera rejeitado o pao queimado ou malcozido e nao sera permitida a adicao
de farelos e de corantes de qualquer natureza em sua confeccéo.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): Na avaliagdo sensorial o produto devera
apresentar-se com todo o frescor da matéria prima convenientemente conservada;
devera estar isento de toda e qualquer evidencia de decomposi¢cdo, manchas por
hematomas, coloracdo distinta a normal para a espécie considerada, incisbes ou
rupturas das superficies externas. Apdés o cozimento, devera manter as caracteristicas
organolépticas préprias da espécie, sem sabor ou desprendimento do cheiro estranho
ou desagradavel.

Embalagem primaria: Em polietileno transparente atoxicas e hermeticamente vedadas.
Deve conter o nome do produto, peso, lote e prazo de validade, nome e enderego do
fabricante, instrugbes sobre conservacdo do produto e informacao nutricional. O
transporte devera ser em condi¢cdes que preservem as caracteristicas do alimento como
também as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e microscopicas.

Data de fabricagao: De acordo com as normas sanitarias vigentes.

Prazo de validade: De acordo com as normas sanitarias vigentes.

PAO DE CACHORRO QUENTE

Descrigao: Produto obtido pela cocgdo, em condi¢des técnicas adequadas, de massa
preparada com farinha de trigo, fermento biolégico, agua, sal, podendo conter outros
ingredientes, desde que declarados. O pao devera se apresentar em formato para o
preparo de cachorro-quente, como no minimo 50g cada unidade.

Caracteristicas gerais: devera ser preparado a partir de matérias-primas sas, de
primeira qualidade, isentas de matéria terrosa e parasitas e em perfeito estado de
conservacgao. Sera rejeitado o pao queimado ou malcozido e ndo sera permitida a adicao
de farelos e de corantes de qualquer natureza em sua confecgéo.

Embalagem primaria: Em polietileno transparente atoxicas e hermeticamente vedadas.
Deve conter o nome do produto, peso, lote e prazo de validade, nome e endereco do

fabricante, instrugbes sobre conservagdo do produto e informacao nutricional. O
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transporte devera ser em condi¢cdes que preservem as caracteristicas do alimento como
também as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e microscopicas.
Data de fabricagao: De acordo com as normas sanitarias vigentes.

Prazo de validade: De acordo com as normas sanitarias vigentes.

PAO DE CACHORRO QUENTE INTEGRAL

Descrig¢ao: Produto obtido pela cocgao, em condigdes técnicas e higiénico-sanitarias
adequadas, preparado com farinha de trigo integral, fermento bioldgico, sal, agucar,
6leos vegetais, podendo conter outros ingredientes desde que declarados e aprovados
pela ANVISA. O pao devera se apresentar em formato para o preparo de cachorro-
quente, como no minimo 50g cada unidade

Caracteristicas gerais: devera ser preparado a partir de matérias-primas sas, de
primeira qualidade, isentas de matéria terrosa e parasitas e em perfeito estado de
conservagao. Sera rejeitado o pao queimado ou malcozido e ndo sera permitida a adicao
de farelos e de corantes de qualquer natureza em sua confeccgéo.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): Na avaliagao sensorial o produto devera
apresentar-se com todo o frescor da matéria prima convenientemente conservada;
devera estar isento de toda e qualquer evidencia de decomposicao, coloragao distinta a
normal para a espécie considerada.

Embalagem primaria: Em polietileno transparente atdxicas hermeticamente vedadas.
Deve conter o nome do produto, peso, lote e prazo de validade, nome e enderego do
fabricante, instrugcbes sobre conservacdo do produto e informacao nutricional. O
transporte devera ser em condi¢cdes que preservem as caracteristicas do alimento como
também as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e microscopicas.

Data de fabricagao: De acordo com as normas sanitarias vigentes.

Prazo de validade: De acordo com as normas sanitarias vigentes.

PAO DE FORMA INTEGRAL

Descrigao: Produto obtido pela cocgao, em condigdes técnicas e higiénico-sanitarias
adequadas, preparado com farinha de trigo integral, fermento bioldgico, sal, agucar,
6leos vegetais, podendo conter outros ingredientes desde que declarados e aprovados
pela ANVISA. O pao devera ser fatiado.

Caracteristicas gerais: devera ser preparado a partir de matérias-primas sas, de
primeira qualidade, isentas de matéria terrosa e parasitos e em perfeito estado de
conservagao. Sera rejeitado o pao queimado ou mal cozido e ndo sera permitida a

adicao de farelos e de corantes de qualquer natureza em sua confecgao.
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Caracteristicas sensoriais (organolépticas): Na avaliacao sensorial o produto devera
apresentar-se com todo o frescor da matéria prima convenientemente conservada;
devera estar isento de toda e qualquer evidencia de decomposic¢ao, coloragao distinta a
normal para a espécie considerada.

Embalagem primaria: Em polietileno transparente atéxicas hermeticamente vedadas.
Deve conter o nome do produto, peso, lote e prazo de validade, nome e enderego do
fabricante, instrugbes sobre conservacdo do produto e informacio nutricional. O
transporte devera ser em condi¢cdes que preservem as caracteristicas do alimento como
também as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e microscopicas.

Data de fabricagdo: De acordo com as normas sanitarias vigentes.

Prazo de validade: De acordo com as normas sanitarias vigentes.

PAO DE ABOBORA

Descrig¢ao: Produto obtido pela cocgao, em condigdes técnicas e higiénico-sanitarias
adequadas, preparado com farinha de trigo, abdbora, fermento biolégico, sal, agucar,
Oleos vegetais, podendo conter outros ingredientes desde que declarados e aprovados
pela ANVISA.

Caracteristicas gerais: devera ser preparado a partir de matérias-primas sas, de
primeira qualidade, isentas de matéria terrosa e parasitas e em perfeito estado de
conservacao. Sera rejeitado o pao queimado ou mal cozido e ndo sera permitida a
adicao de farelos e de corantes de qualquer natureza em sua confecgao.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): Na avaliagdo sensorial o produto devera
apresentar-se com todo o frescor da matéria prima convenientemente conservada;
devera estar isento de toda e qualquer evidencia de decomposic¢ao, coloragao distinta a
normal para a espécie considerada.

Embalagem primaria: Em polietileno transparente atdxicas hermeticamente vedadas.
Deve conter o nome do produto, peso, lote e prazo de validade, nome e enderego do
fabricante, instrucbes sobre conservacdo do produto e informagao nutricional. O
transporte devera ser em condicbes que preservem as caracteristicas do alimento como
também as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e microscopicas.

Data de fabricagao: De acordo com as normas sanitarias vigentes.

Prazo de validade: De acordo com as normas sanitarias vigentes.

PAO DE LEITE
Descrig¢ao: Produto obtido pela cocgao, em condigdes técnicas e higiénico-sanitarias

adequadas, preparado com farinha de trigo, leite, fermento biolégico, sal, acucar, dleos
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vegetais, podendo conter outros ingredientes desde que declarados e aprovados pela
ANVISA.

Caracteristicas gerais: devera ser preparado a partir de matérias-primas sas, de
primeira qualidade, isentas de matéria terrosa e parasitas e em perfeito estado de
conservacgdo. Sera rejeitado o pao queimado ou mal cozido e nao sera permitida a
adicao de farelos e de corantes de qualquer natureza em sua confeccao.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): Na avaliacao sensorial o produto devera
apresentar-se com todo o frescor da matéria prima convenientemente conservada;
devera estar isento de toda e qualquer evidencia de decomposic¢ao, coloracao distinta a
normal para a espécie considerada.

Embalagem primaria: em polietileno transparente atdxicas hermeticamente vedadas.
Deve conter o nome do produto, peso, lote e prazo de validade, nome e endereco do
fabricante, instrucbes sobre conservacdo do produto e informagao nutricional. O
transporte devera ser em condicdes que preservem as caracteristicas do alimento como
também as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e microscépicas.

Data de fabricagdo: De acordo com as normas sanitarias vigentes.

Prazo de validade: De acordo com as normas sanitarias vigentes.

PEIXE TIPO TILAPIA E CACAO

Descricao do objeto: peixe em forma de filé, sem espinhos, manipulada em boas
condigdes de higiene. O peixe devera apresentar-se com aspecto, cor, cheiro e sabor
proprio sem manchas esverdeadas e parasitas. O produto devera ser congelado em
temperatura igual ou inferior a -18°C e transportado em caminhao frigorifico a essa
mesma temperatura, em condi¢des que preservem tanto as caracteristicas do alimento
congelado. Deve ter procedéncia de empresa com registro no Ministério da Agricultura
e ser inspecionado pelo SIF de acordo com o Decreto Estadual 12.486 de 20/10/78.
Caracteristicas gerais: devera apresentar-se livre de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragao.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): Na avaliagao sensorial o produto devera
apresentar-se com todo o frescor da matéria prima convenientemente conservada;
devera estar isento de toda e qualquer evidencia de decomposi¢cao, manchas por
hematomas, coloracao distinta a normal para a espécie considerada, incisbes ou
rupturas das superficies externas. Apds o cozimento, devera manter as caracteristicas
organolépticas préprias da espécie, sem sabor ou desprendimento do cheiro estranho
ou desagradavel.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscéopicas: O produto nado devera conter

substancias/matérias estranhas de qualquer natureza.
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Embalagem primaria: em polietileno transparente atoxicas hermeticamente vedadas
separados em 1 kg. Deve conter o nome do produto, peso, lote e prazo de validade,
nome e endereco do fabricante, instru¢cdes sobre conservagao do produto, selo do
S.I.F. e informacéo nutricional. O transporte devera ser em condi¢cdes que preservem as
caracteristicas do alimento congelado como também as caracteristicas fisico-quimicas,
microbioldgicas e microscépicas.

Embalagem secundaria: caixa de papelao reforgcada, lacrada e identificada com o
nome da empresa, quantidade em quilos do produto. O produto também pode ser
entregue em caixa plastica limpa, retornavel.

Data de fabricagdo: De acordo com as normas sanitarias vigentes.

Prazo de validade: Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega

PEIXE TIPO ATUM EM LATA (ao natural)

Descri¢ao do produto: atum, a4gua de constituicao e sal.

Caracteristicas gerais: o produto deve estar acondicionado em lata, integra, resistente,
vedada hermeticamente e limpa. A lata ndo deve apresentar sinais de amassamento ou
ferrugem.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): Na avaliagdo sensorial o produto devera
apresentar-se com todo o frescor da matéria prima convenientemente conservada;
devera estar isento de toda e qualquer evidencia de decomposi¢cdo, manchas por
hematomas, coloracdo distinta a normal para a espécie considerada, incisdes ou
rupturas das superficies externas. Apds o cozimento, devera manter as caracteristicas
organolépticas préprias da espécie, sem sabor ou desprendimento do cheiro estranho
ou desagradavel.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: O produto ndo devera conter
substancias/matérias estranhas de qualquer natureza.

Embalagem primaria: latas de 125 a 500 g.

Embalagem secundaria: caixa de papelao refor¢cada, lacrada e identificada com o
nome da empresa, quantidade em quilos do produto.

Prazo de validade: De acordo com as normas sanitarias vigentes e constante na
embalagem

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega.

Prazo de validade: Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega

PERNIL SUINO EM ISCAS
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Caracteristicas técnicas: Pernil suino em iscas congelado sem osso, corte em iscas
(tiras), de tamanho uniforme de 2 a 4 cm. Sem cartilagens e nervos, de coloragéo rosada
caracteristica. Isento de excesso de gordura, coloracdo arroxeada, acinzentada ou
esverdeada, odor forte e desagradavel, parasitas, sujidades e qualquer substancia
contaminante. O percentual maximo de gordura aparente aceita € de no maximo 5%. A
carne devera estar firme e com odor caracteristico e agradavel. O produto ndo podera
apresentar sinais caracteristicos de descongelamento e recongelamento (cristais de
gelo, coloracao alterada, opaca e esbranquicada). O produto n&o podera apresentar
mais do que 5% de liquido ap6s o descongelamento.

O produto ndo podera conter gluten. Nao podera conter aditivos e coadjuvantes de
tecnologia/elaboracdo. De conter no maximo 15 % de gorduras totais.

Embalagem primaria: Deve estar intacta, acondicionada em sacos de polipropileno
reforgado, a vacuo, termo selado, contendo peso liquido de 1 kg. O produto devera ser
rotulado de acordo com a legislagao vigente (instrugdo normativa n°. 22, de 24/11/2005,
do M.AA)), no rétulo de cada embalagem deve constar identificagdo completa do
produto (nome do corte do suino), marca, identificagdo da origem (nome e endereco do
matadouro frigorifico ou entreposto de carne), peso liquido, data de processamento e
prazo de validade (ou numero do lote e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SISBI-POA e/ou SIF e/ou SIE e indicacdo da expressao: registro no
ministério da agricultura SIF/ DIPOA sob n®. _/__ou SIE/CIDASC sobn°___/ . Todas
as informacbes devem ser apresentadas de forma clara e indelével e que resista as
condic¢des rotineiras de manuseio da embalagem.

Embalagem secundaria: O produto deve ser entregue em caixa de papeléo refor¢gada ou
caixa plastica limpa, retornavel.

Data de fabricagdo: Maximo de 30 dias da data de entrega. Prazo de validade: Minimo

de 8 meses da data de entrega.

POLPA DE FRUTA CONGELADA EM BARRA (sabores abacaxi, acerola, maracuja,
morango e tangerina)

Descricao do objeto: Polpa congelada de fruta natural sem adicdo de agucar,
concentracao maxima de 1:4 (1 parte de polpa para 4 partes de agua). Nao devera
conter corantes, conservantes nem aromatizantes em sua composi¢do. Devera ser
apresentada e entregue congelada, com rétulo. Embalagem 1 kg.

Caracteristicas gerais: O produto, quando diluido, devera apresentar as mesmas
caracteristicas fixadas nos padroes de identidade e qualidade. Nao sera permitida a
associagao de agucares e edulcorantes hipocaldricos e nao-caléricos na fabricagdo. A

designagéo nao podera ser utilizada para produto artificial. O produto deve exigir
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armazenamento a frio. A diluicio exigida é de 01 kg de polpa para no maximo 4 litros de
agua, resultando em um rendimento minimo de 5 litros apés o preparo.A bebida devera
atender aos seguintes requisitos: normalidade dos caracteres organolépticos préprios
da sua natureza; qualidade e quantidade dos componentes préprios da sua natureza;
auséncia de elementos estranhos, de indicios de alteracbes e de microorganismos
patogénicos; auséncia de substancias nocivas, observado o disposto na legislagdo. A
agua destinada a produgcao da polpa devera ser limpa, inodora, incolor, ndo conter
germes patogénicos e observar o padrao de potabilidade. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto liquido homogéneo, cor, odor e sabor préprios da fruta.
Caracteristicas Macroscopicas e Microscoépicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscdpicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos
ou cortantes, conforme determina a Resolugédo RDC n°® 175, de 08/07/2003. A presenca
de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o
produto/lote avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinagao
microscopica.

Na detecgdo ou identificacdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico
especifico e ingredientes declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do
Regulamento Técnico Especifico do alimento embalado e as informacbes declaradas
no rétulo.

Embalagem primaria: sacos de polietileno atoxico contendo 1 kg. A embalagem devera
garantir a manutengdo e preservacédo da qualidade nutricional do produto, garantindo
seguranga no manuseio e transporte. Nao serdo aceitos produtos cujas embalagens
estejam danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a legislagao vigente.

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega.

Prazo de validade: 12 meses a partir da data de fabricacao.

QUEIJO TIPO MUCARELA

Descri¢cao do objeto: Leite pasteurizado, sal, estabilizante cloreto de célcio, enzima
coagulante, fermento lacteo, conservante sorbato de potassio.

Caracteristicas gerais: queijo tipo mussarela com registro no SIF ou SISP, produto
elaborado unicamente com leite de vaca, umidade max. 58%p/p e lipidio de leite min.
28%plp.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de massa semi-dura, em fatias,

cor branco creme homogénea, sabor suave e levemente salgado, cheiro proprio.
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Embalagem primaria: A embalagem deve ser em saco plastico transparente e atdxico,
limpo, nao violado, resistente, que garanta a integridade do produto conferindo-lhe
protecdo apropriada contra contaminacido, pesando de 300g a 1 (um) quilo, com
separador entre fatias. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagao, procedéncia, quantidade do produto, selo de inspecao e demais dados de
acordo coma legislagao vigente.

Prazo de validade: O produto devera apresentar validade minima de 30 (trinta) dias a

partir da data de entrega nas unidades.

RICOTA

Descrig¢ao do objeto: Ricota, fresca, sem sal.

Caracteristicas gerais: fabricada com soro de leite e leite pasteurizado desnatado.
Com aditivos e coalho de calcio dentro dos padrbes permitidos pela legislacéo e
declarados no rotulo.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): sabor suave caracteristico, com
consisténcia firme, mas n&o sélida, umida, cor branca opaca.

Embalagem primaria: A embalagem deve ser em saco plastico transparente e atdxico,
limpo, nao violado, resistente, que garanta a integridade do produto conferindo-lhe
protecdo apropriada contra contaminacdo, pesando de 300g a 1 (um) quilo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
quantidade do produto, selo de inspecao e demais dados de acordo coma legislacao
vigente.

Prazo de validade: O produto devera apresentar validade minima de 30 (trinta) dias a

partir da data de entrega nas unidades.

RAIZES E TUBERCULOS (batata doce, batata inglesa, batata salsa, aipim, cara...)
Raiz, tubérculo é a parte subterrdanea desenvolvida de determinadas plantas, utilizada
como alimento. As raizes, tubérculos préprios para o consumo deverdo proceder de
espécimes vegetais genuinos e sdos e satisfazer as seguintes condicbes minimas: a)
ser de colheita recente, feita pela manha. A secagem sera ao sol ou protegida dos raios
solares, conforme o caso, em lugares secos, ventilados e limpos. b) ser suficientemente
desenvolvidos, com tamanho, aroma, sabor e cor préprios da espécie,

¢) nao estar danificados por qualquer lesédo e origem fisica ou mecénica que afete a sua
aparéncia, d) estar livre de enfermidades, €e) estar livre da maior parte possivel de terra
aderente a casca, f) estar isentos de umidade extra anormal, odor e sabor estranhos, g)
estar livre de residuos de fertilizantes, ndo apresentar rachaduras ou cortes na casca; a

polpa devera estar intacta e limpa, h) ndo poderao ser dados ao consumo ou expostos
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avenda, as raizes e tubérculos capazes de produzir acido cianidrico, salvo quando para
fins industriais e depois de desnaturados, de acordo com o fim a que se destinarem. 50.3.
Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e Microscépicas

deverao obedecer ao Codigo Sanitario e demais normas e legislagdes sanitarias.

SAGU

Descricao do objeto: fécula de mandioca, formato pérola. Isento de mofo, odores
estranhos ou qualquer substdncia nociva, com coloracdo e outras caracteristicas
organolépticas proprias do produto.

No seu rétulo deve conter informacgéao nutricional, prazo de validade visivel e lote; graos
inteiros e sados; isento de sujidades e mistura de outros produtos e espécies.
Embalagem primaria: acondicionado em saco plastico resistente. Ndo serdo aceitos
produtos cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com
a legislacéo vigente.

Embalagem secundaria: Embalagem em polietileno atoxico contendo externamente os
dados de identificacao e procedéncia, informagao nutricional, nimero do lote, data de
validade, quantidade do produto e nimero do registro.

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega.

Prazo de validade: minimo de 6 meses a partir da data da entrega.

SAL

Descrigao do objeto: sal refinado é o cloreto de sddio cristalizado extraido de fontes
naturais. Deve ser adicionado de antiumectante e iodo, com teor igual ou superior a

20 miligramas até o limite maximo de 60 miligramas de iodo por quilograma de produto.
Caracteristicas gerais: deve estar isento de sujidade, microorganismos patogénicos e
outras impurezas capazes de provocar alteragdes do alimento ou que indiquem
emprego de uma tecnologia inadequada. O sal refinado de todos os tipos obedecera a
retencao maxima de 5% (cinco por cento) na peneira n° 20 (vinte), com 0,84 mm (oitenta
e quatro centésimos de milimetros) de abertura, e a retencéo de 90% (noventa por cento)
na peneira n°® 140 (cento e quarenta), com 0,105 mm (cento e cinco milésimos de
milimetros) de abertura. O sal ndo podera conter germens patogénicos nem substancias
téxicas elaboradas por microorganismos, em quantidade que possa tornar-se nociva a
saude humana. O produto deve ter registro no Ministério da Saude.

Caracteristicas fisico-quimicas: lodo: teor igual ou superior a 20 miligramas até o

limite maximo de 60 miligramas de iodo por quilograma do produto.
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Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de cristais brancos, com
granulagao uniforme, prépria a respectiva classificagao, devendo ser inodoro e ter sabor
salino-salgado préprio. Nao deve apresentar-se empedrado.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscoépicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscopicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos
ou cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. A presenca
de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o
produto/lote avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinagao
microscopica.

Na detecgdo ou identificacdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico
especifico e ingredientes declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do
Regulamento Técnico Especifico do alimento embalado e as informagdes declaradas
no rétulo.

Embalagem primaria: Embalagem deve estar intacta, acondicionada em pacotes de
polietileno transparente, bem vedado, com 01 kg. Nao serdo aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a legislacéo
vigente.

Embalagem secundaria: sacos de plastico reforcados e lacrados, com capacidade
para 30 kg.

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega.

Prazo de validade: minimo de 11 meses a partir da data da entrega.

SUCO DE UVA INTEGRAL

Descrigcao do objeto: uvas tintas. Nao devera conter corantes, agucar, conservantes
nem aromatizantes em sua composicdo. Devera ser apresentado e entregue em
garrafas de vidro de 1 litro, com rétulo.

Caracteristicas gerais: O produto devera apresentar as mesmas caracteristicas
fixadas nos padrdes de identidade e qualidade. A designagéo nao podera ser utilizada
para produto artificial, concentrados ou preparos liquidos para suco. O produto ndo deve
exigir diluicdo e armazenamento a frio antes de aberto. A bebida devera atender aos
seguintes requisitos: normalidade dos caracteres organolépticos préprios da sua
natureza; qualidade e quantidade dos componentes proprios da sua natureza; auséncia
de elementos estranhos, de indicios de alteragbes e de microorganismos patogénicos;

auséncia de substancias nocivas.
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Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto liquido homogéneo, cor, odor e

sabor proprios da fruta.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscoépicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscopicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos
ou cortantes, conforme determina a Resolugédo RDC n° 175, de 08/07/2003. A presenca
de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o
produto/lote avaliado imprdprio para o consumo humano e dispensa a determinagao
microscopica.

Na detecgdo ou identificacdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico
especifico e ingredientes declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do
Regulamento Técnico Especifico do alimento e as informagdes declaradas no rotulo.
Embalagem primaria: garrafas de vidro esterilizadas e hermeticamente fechadas, com
tampa plastica. Embalagem devera garantir a manutencgao e preservacéo da qualidade
nutricional do produto, garantindo seguranga no manuseio e transporte, contendo 01
litro. N&o serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem
deve estar de acordo com a legislagao vigente.

Embalagem secundaria: de papeldo reforgada, com as abas superiores e inferiores
totalmente lacradas, adequada ao empilhamento recomendado e resistente as
condi¢cbes de manipulagao, transporte e armazenamento, garantindo a integridade do
produto durante todo o seu periodo de validade, com capacidade para até 12 litros.
Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega.

Prazo de validade: 24 meses a partir da data da fabricacao.

VERDURAS (agriao, alface roxa, alface americana, alface crespa, brécolis,
couve-manteiga, acelga, espinafre, repolho roxo, repolho branco, rucula...)
Verdura é a parte geralmente verde das hortaligas, utilizadas como alimento no seu
estado natural, designadas simplesmente, por seus nomes comuns. As verduras
préprias para o consumo deverao ser procedentes de espécimes vegetais genuinos e
sdos, e satisfazer as seguintes condigdes: a) ser frescas, colhidas pela madrugada e
abrigadas dos raios solares; b) apresentar grau de evolugdo completo do tamanho,
aroma e cor proprios da espécie e variedade; c) estar livre de enfermidades e insetos;

d) ndo estar danificadas por qualquer lesao de origem fisica ou mecanica que afete a
sua aparéncia; e) estar livre das folhas externas sujas de terra e da maior parte possivel
de terra aderente; f) estar isenta de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos;

g) estar livre de residuos fertilizantes. Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas,
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Microbiologicas e Microscépicas deverdo obedecer ao Cdédigo Sanitario e demais

normas e legislagao aplicavel.

VINAGRE

Descricao do objeto: vinagre de alcool (Fermentado acético de alcool), obtido pela
fermentacdo acética de uma mistura hidroalcodlica originaria do alcool etilico potavel.
Caracteristicas gerais: O fermentado acético devera ser filtrado e podera ser
submetido a colagem, clarificacao, aeragao, envelhecimento e outras praticas destinada
a melhorar a qualidade do produto. O acido acético do fermentado acético ou vinagre sé
podera provir diretamente da fermentagao acética. O fermentado acético devera ser
submetido a processo que comprovada mente elimine os microorganismos prejudiciais
ao produto, objetivando a estabilizagao bioldgica.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): cor caracteristica, aroma acético, sabor
acido, aspecto ausente de elementos estranhos a natureza do produto.
Caracteristicas Macroscopicas e Microscoépicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscdpicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos
ou cortantes, conforme determina a Resolugédo RDC n°® 175, de 08/07/2003. A presenca
de matéria prejudicial a saude humana detectada macroscopicamente torna o
produto/lote avaliado impréprio para o consumo humano e dispensa a determinagao
microscopica.

Na detecgdo ou identificagdo de ingredientes previstos em Regulamento Técnico
especifico e ingredientes declarados no rétulo devem ser observados os dispositivos do
Regulamento Técnico Especifico do alimento embalado e as informagdes declaradas
no rétulo.

Embalagem primaria: Embalagem plastica, acondicionada adequadamente para a
manutencéo e preservacéo da qualidade nutricional do produto, garantindo segurancga no
manuseio e transporte, contendo 900 ml. Nao serao aceitos produtos cujas embalagens
estejam danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a legislagao vigente.
Embalagem secundaria: de papeldo reforgcada, com as abas superiores e inferiores
totalmente lacradas, com capacidade para 12 unidades.

Data de fabricagao: o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega.

Prazo de validade: minimo de 12 meses a partir da data da entrega.
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AS ESPECIFICACOES ACIMA RESPEITAM AS LEGISLACOES PERTINENTES,
CONFORME AS REFERENCIAS ABAIXO:

- Decreto n° 2314, de 04/09/1997;

- Instrugao Normativa n°® 36, de 14/10/1999;

- Lei n® 8543, de 23/12/1992;

- Lei n® 8918, de 14/07/1994;

- Lei n® 10674, de 16/05/2003;

- Portaria n® 157, de 19/08/2002;

- Portaria n® 371, de 04/09/1997;

- Resolugdo RDC n° 40, de 08/02/2002;
- Resolugdo RDC n° 123, de 13/05/2004;
- Resolugdo RDC n°® 163, de 17/08/2006;
- Resolugdo RDC n°® 175, de 08/07/2003;
- Resolugdo RDC n° 259, de 20/09/2002;
- Resolugdo RDC n° 360, de 23/12/2003;
- Resolugao RE n° 2313, de 26/07/2006.
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ANEXO 7

N

RELAGAO DE MOBILIAROS, EQUIPAMENTOS, UTENSILIOS E MATERIAL DE
LIMPEZA

1. RELAGAO DE MOBILIARIOS MiNIMOS POR UNIDADE DE ENSINO

11 Pia de material resistente, liso, lavavel e impermeavel

Pia de aco inox AlISI 304 com borda traseira de 12 cm e bordas laterais e dianteiras de
2,5cm de altura com duas cubas localizadas no centro da pia com quatro pés de aco
inox e grade chapa moeda na parte inferior para secagem de utensilios da cozinha, com
saida de esgoto de 50 mm e altura total da pia na parte dianteira de 88 cm, chapa 1,50
mm. Instalada.

1.2 Balcao de material resistente, liso, lavavel e impermeavel.

Balcao fechado em aco inox AISI 304.

1.3 Mesa de material resistente, liso, lavavel e impermeavel.

Mesa em inox AlSI 304, lisa.

14 Bancada de material resistente, liso lavavel e impermeavel.

1.5 Estante de material resistente, liso, lavavel e impermeavel.

Estante em aco inox, perfurada, com 4 a 6 prateleiras, pés com sapatas regulaveis.

1.6 Armario material resistente, liso, lavavel e impermeavel.

1.7 Prateleiras material resistente, liso, lavavel e impermeavel e gradeada.

Observacao: as dimensoes e capacidade dos utensilios devem atender a cada unidade

de ensino.

2. RELAGAO DE EQUIPAMENTOS MINIMOS POR UNIDADE DE ENSINO

21 Fogao e Forno

Fogao industrial, queimador duplo, grelhas e queimadores em ferro fundido, dotado de
forno com puxador ergondmico e travamento mecanico, prateleira removivel e regulavel,
cada queimador devera ser dotado de torneira individual. Todas as torneiras deverao ter
limites intransportaveis nas posicées aberto e fechado, assim como identificagdo de
intensidade das chamas. Torneira do forno deve possuir identificagao diferenciada para
facil localizacao, além da identificagdo para controle de temperatura. Observacao: a
quantidade de bocas do fogao deve atender a necessidade de casa Centro de Educacao

Infantil ou Unidade Escolar.
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Forno industrial de lastro a gas com kit vapor, e acabamento em acgo inoxidavel. Com
placas refratarias e gaveta movel para facil manutengao e visualizagao das chamas.
Visor em vidro e lampada interna. Voltagem do Kit vapor: 110/220 Volts Consumo
Médio: Aproximadamente 1,30 Kg/h. Dimensdes Internas Minimas: 330 x 1440 x 1175

mm. (Garantia de 1 ano para defeitos de fabricacado.)

2.2 Geladeira — colocar industrial

Refrigerador industrial 4 portas

Refrigerador industrial com revestimento interno em poliuretano e externo em aco. Com
pés em aluminio, com capacidade minima de armazenamento de 800 litros.
Revestimento interno das prateleiras galvanizado. Revestimento externo em ago inox
430. 4 portas. Medidas minimas: 115 cm x 70 cm x 195 cm. Voltagem: 220v
Observacéo: a capacidade da geladeira e o numero de equipamentos deverao atender a

necessidade de cada unidade escolar.

2.3 Freezer - vertical

2.3.1  Freezer industrial vertical, porta unica. Degelo: automatico (frost free). Controle
de temperatura: controlador eletronico digital com indicador de temperatura. Prateleiras
aramadas: 3 niveis regulaveis e inclinaveis mais estrado. Dimensbes aproximadas:
Dimensdes externas (mm) largura (frente): 675. Profundidade: 830 altura: 1980 volume
minimo (I): 500. Tensdo nominal: 220 v. O produto destina-se a conservagéo de
produtos congelados embalados, a uma temperatura aproximada de -18°C a -20°C.
Observagéo: o numero, as dimensdes e a capacidade do equipamento devem atender

demanda de cada unidade de ensino.

24 Liquidificador

Liquidificador industrial inox com copo monobloco. Copo: monobloco, sem solda, em
aco inox 304, com chapa de 2,0mm de espessura. Copo monobloco: sem cantos vivos,
conforme exigéncias das normas de higienizacao, evitando a proliferacdo de bactérias.
Tampa de borracha atéxica, com trava, excelente vedagao e sobre tampa removivel
para inspec¢ao ou adicdo de ingredientes. Tensao elétrica bivolt de 110 e 220.
Observacdo: a capacidade do liquidificador deve atender a necessidade de cada

unidade escolar.

25 Picador de legumes;
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Picador de legumes, modelo trie, confeccionado em material resistente, corpo aluminio
fundido, com cortador macho em plastico ABS, com cortador navalha em aluminio

fundido e inox, corte de 10mm, pintura eletrostatica, pés e colunas tubo de acgo 5/8.

2.6 Panela de pressao; 10 e 20 litros

2.6. PANELA DE PRESSAO 10 L

Panela de pressao com capacidade para 10 litros, com acabamento em aluminio polido,
sem etiquetas adesivas coladas no produto ou com etiquetas de facil remocao.

2.6.2 PANELA DE PRESSAO CAPACIDADE MINIMA DE 20 L LINHA PROFISSIONAL
Panela de pressdo em aluminio com cabo de baquelite, com capacidade minima de 20
L. Linha Profissional. Deve ter no minimo 6 sistemas de seguranga, sem etiquetas
adesivas coladas no produto ou com etiquetas de facil remogéo. Dimensdes minimas:

Diametro: 31 cm e altura: 30 cm.

2.7 Espremedor de frutas
Fabricado em acgo inox, industrial, gabinete, cAmara de sucos e tampa fabricados em

ago inox, copo e peneira em ago inox, tensao bivolt 110 e 220v.

Observacao: As dimensdes do espremedor de frutas devem atender a necessidade de

cada unidade escolar.

2.8 Batedeira

Planetaria, fabricada em chapa de ago com pintura epoxi, controle de velocidade
progressiva, tensao bivolt de 110 e 220V.

Observagéo: a capacidade da batedeira varia conforme a necessidade de cada unidade

escolar.

29 Exaustor

Exaustores industriais com tensdo de 220V, baixo ruido, didametro 30cm a 40 cm. A
empresa devera fazer a instalagdo desse item num prazo maximo de 45 (quarenta e
cinco) dias a contar a partir da assinatura do contrato.

Devera ser observado a capacidade fisica e estrutural da unidade escolar. Caso a
empresa nao tenha condigbes de instalar o exaustor por problemas estruturais na
unidade de ensino, a Empresa devera comunicar ao fiscal do contrato, que emitira um
laudo juntamente com a equipe de engenheiros da SME exonerando a responsabilidade
da empresa de instalar o exaustor apenas naquela unidade. Com o laudo devidamente

assinado por ambas as partes, a SME tomara providéncias para resolver os problemas
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estruturais, e assim que a equipe de engenheiros emitir um novo laudo positivo, a
empresa devera providenciar a instalagdo do exaustor em um prazo maximo de 72

(setenta e duas) horas.

210 Coifaindustrial

Sistema de exaustdo para captacdo de vapores de gordura para fogdo com
queimadores duplos. Em aco inoxidavel, com filtros e calhas periféricas em todo o
perimetro. Dimensbes compativeis com o fogdo de cada unidade de ensino. Baixo nivel
de ruido- De acordo com norma técnica da ABNT. A empresa devera fazer a instalagao
desse item num prazo maximo de 45 (quarenta e cinco) dias a contar a partir da
assinatura do contrato.

Devera ser observado a capacidade fisica e estrutural da unidade escolar. Caso a
empresa ndo tenha condigbes de instalar o exaustor por problemas estruturais na
unidade de ensino, a Empresa devera comunicar ao fiscal do contrato, que emitird um
laudo juntamente com a equipe de engenheiros da SME exonerando a responsabilidade
da empresa de instalar o exaustor apenas naquela unidade. Com o laudo devidamente
assinado por ambas as partes, a SME tomara providéncias para resolver os problemas
estruturais, e assim que a equipe de engenheiros emitir um novo laudo positivo, a
empresa devera providenciar a instalacdo do exaustor em um prazo maximo de 72

(setenta e duas) horas.

211 Balanga Digital

Balanga eletronica digital com prato em ago inoxidavel com capacidade minima de 20kg,
fabricada e aferida de acordo com o “Regulamento Técnico Metroldégico para
Instrumento de Pesagem N&o Automaticos” - Portaria INMETRO n° 236 de 22 de
dezembro de 1994. Classificagao metrolégica tipo lll, tecla de tara, pés regulaveis e

desligamento. Automatico.

212 Processador de Alimentos

Processador/preparador de alimentos modelo industrial, com 6 discos de preparagao
(fatia, rala, corta, desfia), estrutura em aluminio anodizado, discos em inox, motor 1/2
CV, voltagem bivolt de 110V e 220V.

Obs.: Quantidade necessaria para cumprimento do cardapio de acordo com o numero de

alunos.

3. RELAGAO DE UTENSILIOS MINIMOS POR UNIDADE DE ENSINO
3.1 Talheres
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3.2 Colheres

3.2.1 Colher de Servir: Feito totalmente em ago inox AlSI 304 ou 430, em monobloco,

Ou seja, em uma unica peca, sem emendas, com espessura minima de 2,5mm e
comprimento minimo de 330mm, de primeira linha.

3.2.2 Colher de mesa: Feito totalmente em aco inox AlSI 304 ou 430, em monobloco,
ou seja, em uma Unica pega, sem emendas, COM ESPESSURA MINIMA DE 1,0 MM,
COMPRIMENTO MINIMO 19CM, PRIMEIRA LINHA.

3.2.3 Colher de sobremesa para uso Bergario e Maternal: Feito totalmente em ago inox
AISI 304 ou 430, em monobloco, ou seja, em uma Unica pega, sem emendas.

Comprimento: 178mm. Espessura: 2,5mm.

3.3 Garfos
3.3.1 Garfo de mesa: Feito totalmente em aco inox AISI 304 ou 430, em monobloco,
OuU seja, em uma unica pega, sem emendas, com espessura minima de
2,5mm e comprimento minimo de 199mm, de primeira linha.
3.3.2 Garfo de sobremesa: Feito totalmente em aco inox AISI 304 ou 430, em
monobloco, ou seja, em uma unica peg¢a, sem emendas, com espessura
minima de 2,5mm e comprimento minimo de 178mm, de primeira linha.
3.3.3 Facas de corte
3.3.3.1 Faca de carne: Lamina em aco inox ou carbono com fio liso, cabo anatémico
em aco inox ou polipropileno com antibacteriano que inibe o crescimento de
bactérias e fungos, com espessura minima de 3mm e comprimento minimo
de 280mm.

3.3.3.2 Faca de legumes: Lamina em acgo inox com fio liso, cabo anatdmico em ago
inox ou polipropileno com antibacteriano que inibe o crescimento de bactérias
e fungos, com espessura minima de 2,5mm e comprimento minimo de
190mm.

3.3.3.3 Faca de mesa: Feito totalmente em aco inox AlSI 304 ou 430, em monobloco,
ou seja, em uma Unica pega, sem emendas, com espessura minima de 3mm

e comprimento minimo de 213mm, ponta arredondada, de primeira linha.

34 Cacarola: Feito em aluminio polido industrial, linha hotel, com tampa e pegador
de tampa no mesmo material, com algas bilaterais em aluminio polido, espessura minima
de 3mm. Observagado: com dimensdes variadas conforme a necessidade de cada

unidade escolar.

3.5 Caldeirao: Feito em aluminio polido industrial, linha hotel, com tampa e pegador
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de tampa no mesmo material, com algas bilaterais em aluminio polido, espessura minima
de 3mm. Observacado: com dimensdes variadas conforme a necessidade de cada

unidade escolar.

3.6  Frigideira: Feita em aluminio polido industrial, linha hotel, com espessura
minima de 60mm, resistente.
Observacdo: com dimensdes variadas conforme a necessidade de cada unidade

escolar.

3.7 Chaleira: Feito em aluminio polido, linha hotel, com alga em madeira que
proporcione seguranga no0 manuseio, com espessura de 2mm.
Observacado: com dimensdes variadas conforme a necessidade de cada unidade

escolar.

3.8 Bule de aluminio: Feito em aluminio polido, linha hotel, com alga de madeira que

proporcione segurang¢a no manuseio, com capacidade minima para 7 litros.

3.9 Garrafa Térmica: Ampola interna para conservagao do liquido em vidro térmico,
corpo externo produzido em polipropileno, com fechamento em rosca, com alga fisica

em polipropileno, com capacidade de 2 a 10 litros.

3.10 Assadeira: Feito em aluminio polido, tipo hotel, design retangular, para uso em
fornos a gas e elétrico.
Observagédo: com dimensdes variadas conforme a necessidade de cada unidade

escolar.

3.11 Escorredor de massas: Feito em aluminio polido, tipo tacho, com pé e asas de
aluminio, furado e resistente.
Observacdo: com dimensdes variadas conforme a necessidade de cada unidade

escolar.

3.12 Tabua de corte: Feita totalmente em polipropileno, altura de 50cm, largura de
30cm, espessura de 1,5cm atdéxica com aditivo antibactericida, antiderrapante, bordas
arredondadas, facil higienizacao e resistente a produtos quimicos, furo para pendurar.

Observacdo: com dimensdes variadas conforme a necessidade de cada unidade

escolar.
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3.13  Abridor de lata: Feito em aco inox polido, resistente.

3.14 Bacia: Feita em polipropileno, design redondo, em material de primeira
qualidade, resistente. Observacdo: com dimensbes variadas conforme a necessidade

de cada unidade escolar.

3.15 Bandeja: Feita em polipropileno ou ABS, lisa, com algcas, em material de
primeira qualidade, resistente.
Observacdo: com dimensdes variadas conforme a necessidade de cada unidade

escolar.

3.16  Pote para armazenamento de alimentos com tampa: Feito em plastico, liso,
de facil higienizagao, incolor, resistente.
Observacdo: com dimensdes variadas conforme a necessidade de cada unidade

escolar.
3.17 Pote de sobremesa: Feito em vidro temperado, resistente ou inox.

3.18 Travessa: Feita em plastico, vidro ou inox, retangular, com tampa.
Observacdo: com dimensodes variadas conforme a necessidade de cada unidade

escolar.

3.19  Jarra: Feita em polipropileno, redonda, com tampa, com alga, capacidade

minima de 3 litros, incolor, resistente.
3.20 Escorredor de louga: Feito em ago inox ou aluminio, resistente.

3.21 Caneca: Feita de inox, paredes internas e externas lisas, com alga do mesmo
material, formato arredondado, atoxica, resistente.
Observacdo 1: com dimensdes variadas (capacidade de 300ml para Ensino

Fundamental e 200ml Ensino Infantil) conforme a necessidade de cada unidade escolar.

3.22  Pratos

3.22.1 Prato raso: Feito em vidro temperado, redondo, transparente, liso, com
didmetro de 22,5¢cm, resistente. Feito de bambu ou acrilico ou polipropileno livre de BPA
para uso de alunos especiais

3.22.2 Prato fundo: Prato fundo feito em vidro temperado, redondo, transparente,
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liso, acabamento arredondado, com didmetro total de aproximadamente de 22cm,
resistente.

3.22.3 Prato de sobremesa: Prato de lanche feito em vidro temperado, redondo,
transparente, liso, com didmetro total de aproximadamente 19cm, resistente.

3.224 Prato com ventosa (Para as turmas de Bercario): Fabricado em polipropileno,
BMC ou SMC, com abas, paredes internas e externas lisas, formato arredondado,
atoxica e pigmentacdo homogenia em toda a peca.

Observacao: apenas para bercgarios.

3.23  Utensilios para servir

3.23.1 Concha: Feito totalmente em aco inox AlSI 304 ou 430, em monobloco, ou
seja, em uma unica peg¢a, sem emendas, com espessura minima de 2,5mm e
comprimento minimo de 300mm, resistente.

3.23.2 Escumadeira: Feito totalmente em aco inox AlSI 304 ou 430, em monobloco,
Ou seja, em uma unica peg¢a, sem emendas, com espessura minima de 2,5mm e
comprimento minimo de 350mm, resistente.

3.23.3 Pegador: Feito totalmente em aco inox AISI 304 ou 430, em monobloco, ou
seja, em uma unica pega, sem emendas, com espessura minima de 2,5mm e
comprimento minimo de 210mm., resistente

3.234 Forma para gelo: Feita em polipropileno, resistente.

4. RELAGAO DE MATERIAL DE LIMPEZA, SANITIZAGAO, HIGIENE PESSOAL E
HIGIENE DE EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

41 Balde: Feito de plastico, de primeira qualidade, resistente, capacidade de 20
litros, com alca.

4.2 Lixeira para a separagao de residuos organicos e nao organicos: Feita em
polipropileno ou polietileno, sem acionamento manual, com pedal e estrutura para a
abertura/fechamento da tampa, reforcado, com capacidade de 100 litros, branco.

4.4 Caixas para armazenamento de hortifrutis: Feita em polipropileno, resistente,
atéxico, com campo para etiqueta, com alcas, capacidade de 49 litros.

4.5 Detergente liquido neutro: Concentrado, neutro biodegradavel, frasco com
500ml.

4.6 Esponja: Esponja de limpeza, dupla face, composto de fibra sintética abrasiva e
espuma de poliuretano.

4.7 Alcool 70: Hidratado na concentragdo de 70° INPM, embalagem de 1000ml.

4.8 Vassoura: Convencional, cerdas de fibras resistentes.

4.9 Rodo: Em plastico, borracha de EVA, com garras, cabo de madeira ou aluminio,
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410 Agua sanitaria: A base de hipoclorito de sédio, com teor de cloro ativo de

revestido com plastico.

2,5%pl/p, embalagem plastica, com dados de identificagdo do produto, marca do

fabricante, data de fabricacéo e prazo de validade.

4.11 Sabonete Antibactericida: Sabonete liquido, cremoso, antibactericida,
embalagem com dados de identificacdo do produto, marca do fabricante, data de
fabricacao, prazo de validade e registro ou notificagdo na Anvisa/Ministerio da Saude.
412 Pasta brilho: Pasta para limpeza em geral, tipo Cristal, embalagem de 500g.
413 Toalha de papel para uso pessoal: Ndo reciclado, alta absorgéo, cor branca.
414 Guardanapo de papel para uso com alimentos: Branco, tamanho minimo
20x18, sem estampa.

OBS.: Garfos, facas, copo/caneca, colheres, deverdo ser entregues de acordo com o
numero de alunos da Unidade Escolar.

* O tamanho dos utensilios deve serem adequados a faixa etaria dos alunos.

** Mobiliarios, equipamentos e utensilios em quantidade necessaria para cumprimento do

cardapio de acordo com o nimero de alunos.
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ANEXO 8

ATRIBUIGOES DAS COZINHEIRAS ESCOLARES

1- Executar, sob supervisdo, os servicos inerentes ao preparo e distribuicdo de
alimentacéao escolar, selecionando alimentos, preparando refeicées e distribuindo-as;

2 — Preparar e servir nas unidades ou em locais indicados pela CONTRATANTE, de
acordo com os horarios das Unidades de Ensino;

3 — Seguir os cardapios planejados e as fichas técnicas de preparo;

4 — Zelar pela higiene dos locais de armazenamento, conservacao e preparo das
refeigbes, limpeza dos equipamentos, instrumentos e materiais peculiares ao trabalho;
5 — Usar uniforme completo e limpo;

6 — Usar calcados fechados;

7 — Respeitar as normas de Boas Praticas na Manipulagao de Alimentos, atentando para
habitos de higiene pessoal, como:

« Manter as unhas curtas, limpas e sem esmalte;

« Na&o usar aderecgos (anéis, pulseiras e similares) e realizar a adequada higienizagao
das maos;

« Nao usar maquiagem e cilios posticos;

« Nao fumar em horario de expediente;

8 — Somente terdo acesso as cozinhas pessoas autorizadas e devidamente trajadas
conforme normas de higiene (toucas)

9 — Atender com cordialidade os alunos e respectivos profissionais das Unidades de
Ensino.

10 — Nao manipular alimentos sem a carteira de saude ou com a mesma vencida.

OBS: Nao é de competéncia da cozinheira escolar a limpeza do refeitério e transporte

do lixo da cozinha para fora da unidade escolar.
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ANEXO 09 - INSTRUMENTO DE MEDIGAO DE RESULTADOS (IMR)

Contrato n°

[ JANO]

Objeto: “FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO COM PREPARO NAS PROPRIAS
UNIDADES ESCOLARES E SERVIDAS AOS ALUNOS REGULARMENTE
MATRICULADOS NA REDE MUNICIPAL DE ENSINO.”

Contratada: [Nome da Empresa Contratadal

Unidade Gestora: Secretaria de Educagédo de Navegantes

Periodo de Vigéncia: [inserir datas]

Fiscal do Contrato: [Nome do fiscal designado]

1. OBJETIVO

1.1. O presente Instrumento de Medicdo de Resultados tem por finalidade avaliar

objetivamente a qualidade dos servigos prestados pela contratada, por meio de

critérios mensuraveis, tangiveis e auditaveis, assegurando a conformidade com

os padrdes de desempenho estabelecidos no Termo de Referéncia e no contrato

administrativo.

2, INDICADORES DE DESEMPENHO
Indicador | Descrigao do Meta Esperada | Peso (%) Frequéncia
Indicador de Avaliagao
ID1 Cumprimento 2 95% das 30% Mensal
integral do cardapio | refeigbes
alimentar conforme
cardapio
aprovado
ID2 Regularidade da = 98% de 20% Mensal
equipe técnica e presenca
operacional nas conforme
unidades escala e
contrato

=y
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ID3 Higiene e 100% em 15% Mensal
apresentacgao dos conformidade
funcionarios
(uniforme, carteira
de saude, EPIs)
ID4 Armazenamento 100% das 10% Mensal
correto de alimentos | unidades com
e coleta de armazenamento
amostras adequado
ID5 Documentacéo e 100% das 10% Trimestral
laudos exigidos obrigagdes
documentais
cumpridas no
prazo
ID6 Atendimento as = 90% de 15% Mensal
solicitacdes do atendimento
Fiscal e observancia | sem
as Boas Praticas reincidéncia

3. METODO DE AVALIAGAO
3.1. A pontuacgao final serd composta pela soma ponderada dos indicadores. A cada

ciclo de avaliacao, sera atribuida uma nota conforme o desempenho identificado:

Nivel de Atendimento Pontuacao (%) Classificagao
Excelente = 95% Excelente
Satisfatorio 85% — 94% Satisfatorio
Regular 70% — 84% Regular
Insatisfatorio <70% Insatisfatorio

4. IMPACTO NO PAGAMENTO
Classificagao Pagamento Mensal Medidas

Complementares

Excelente

100% do valor contratado

=y
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Satisfatério 95% do valor contratado Adverténcia em caso de
reincidéncia
Regular 90% do valor contratado Plano de Correcao
Obrigatorio
Insatisfatorio Até 80% do valor Notificagcdo formal e
contratado possibilidade de rescisao
contratual

5. PENALIDADES ADICIONAIS
5.1. Além dos impactos financeiros acima, permanece vigente a Tabela de Infragdes e
Penalidades (Anexo 09), cujas ocorréncias gerardo descontos, sangdes administrativas

e pontuagao negativa acumulativa conforme gravidade (leve a gravissima).

6. MONITORAMENTO

6.1. O acompanhamento e registro dos resultados sera realizado por meio de:
- Relatérios mensais de fiscalizacao;

- Registro de ocorréncias por unidade de ensino;

- Formularios padronizados de inspec¢ao e avaliagao;

- Verificagdo documental e fotografica.

7. DISPOSIGOES FINAIS
7.1. Este IMR integra o contrato e tem carater vinculante. As avaliagbes deverao ser
documentadas e assinadas pelo fiscal e por representante da contratada, garantindo

transparéncia e direito ao contraditério.
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ANEXOI-A
JUSTIFICATIVA PARA EXIGENCIA DE iNDICES FINANCEIROS

O Municipio de Navegantes apresenta justificativa para a exigéncia dos indices

financeiros previstos no Edital de Pregao Eletrénico n°® 121/2025, item 14.9.2.

Verifica-se que o Edital da Licitagdo em pauta atende plenamente a prescrigéo legal,
pois a comprovacao da boa situacao financeira da empresa esta sendo feita de forma
objetiva, através do calculo de indices contabeis previstos no item 14.9.2 do Edital,
apresentando a férmula na qual devera ser calculado cada um dos indices e o limite

aceitavel de cada um para fins de julgamento.

O indice de Liquidez Geral indica quanto a empresa possui em disponibilidade, bens e
direitos realizaveis no curso do exercicio seguinte para liquidar suas obrigagdes, com

vencimento neste mesmo periodo.

O indice de Grau de Endividamento indica o grau de garantia que a empresa dispde em
Ativos (totais), para pagamento do total de suas dividas. Envolve além dos recursos

liquidos, também os permanentes.

O indice de Liquidez Corrente identifica a capacidade de pagamento da empresa a curto
prazo, considerando tudo que o que se converterd em dinheiro (a curto prazo),

relacionando com tudo o que a empresa ja assumiu como divida (a curto prazo).

Para os trés indices exigidos no Edital em referéncia (LG, GE e LC), o resultado > 1,00

€ indispensavel a comprovagéo da boa situagéo financeira da proponente.
Desse modo, os indices estabelecidos para a Licitagdo em pauta ndo ferem o disposto

no art. 69, da Lei n° 14.133/2021, bem como foram estabelecidos no seu patamar

minimo aceitavel para avaliar a saude financeira do proponente.

Rua Jo&o Emilio, 100 - Centro - Navegantes - SC
i CEP: 88370-446
Doe 6rgaos! Doe sangue! Salve Vidas!




PREFEITURA DE

ANEXO Il
HABILITAGAO COMPLEMENTAR E DILIGENCIAS SANEADORAS

1.1. Dentre as atribui¢cdes do (a) Pregoeiro (a), destaca-se, em relagéo a habilitacdo, a
verificagao e julgamento das condi¢des de habilitagdo, saneado erros ou falhas que nao
alterem a substancia das propostas, dos documentos de habilitacdo, que deverao estar
anexadas de forma eletrénica, nos moldes da legislacéo.

1.2. Sera julgada inabilitada a proponente que:

a) Deixar de atender alguma exigéncia constante do presente Edital, desde que esta
nao seja sanavel, nos moldes da legislacao.

b) Deixar de apresentar algum dos documentos exigidos no Edital para comprovagao
da habilitacdo, independentemente de ser Microempresa ou Empresa de Pequeno
Porte;

c) Apresentar declaragcdo ou documentagdo que contenha qualquer vicio de ordem
formal, que dificulte, impossibilite a compreenséo ou invalide o documento;

d) Apresentar declaracdo ou qualquer outro documento com conteudo falso ou
adulterado;

e) Apresentar documento de regularidade fiscal, social ou trabalhista vencido. Nao se
aplica esta regra quando o licitante for Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte.
1.3 - A empresa vencedora do Pregdo devera apresentar, imediatamente apos o
encerramento da disputa de lances, os DOCUMENTOS COMPLEMENTARES DE
HABILITACAO, quando estes forem considerados, pelo (a) Pregoeiro (a), constantes no
item 13 do edital, assim que for autorizado, e dentro do prazo estabelecido e
devidamente justificado.

1.4. A prorrogacgao de prazo para a apresentacdo de documentos exigidos em ato de
diligéncia devera ser requerido dentro do prazo inicialmente previsto, preferencialmente
por meio escrito, via chat no sistema BNC, ficando adstrito a conveniéncia da
Administracao Publica, quando nao for especificado prazo legal, sob a autoridade do (a)
Pregoeiro (a), no ambito de sua competéncia, e sempre com critérios de razoabilidade
e interesse publico.

1.5. O (a) Pregoeiro (a) podera, no julgamento da habilitagédo, sanar erros ou falhas que
nao alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdo

fundamentada, registrada em ata e acessivel aos licitantes, e Ihes atribuira validade e
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eficacia para fins de habilitacdo e classmcagao observado o disposto na Lei n°® 9.784,
de 29 de janeiro de 1999.

1.6. Na hipotese de necessidade de suspensio da sessao publica para a realizacio de
diligéncias, com vistas ao saneamento de que trata o art. 47 do Decreto n° 10.024/2019,
além do art. 59, § 2° e o art. 64 da Lei n® 14.133/2021, a sessao publica somente podera

ser reiniciada mediante aviso prévio no sistema, sendo a ocorréncia registrada em ata.
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ANEXO Il
MODELO DA PROPOSTA DE PRECO

PREGAO ELETRONICO PARA REGISTRO DE PREGO VISANDO O
FORNECIMENTO DE ALIMENTAGAO COM PREPARO NAS PROPRIAS UNIDADES
ESCOLARES E SERVIDAS AOS ALUNOS REGULARMENTE MATRICULADOS NA
REDE MUNICIPAL DE ENSINO

Valor Valor
Item Especificagao Unid. | Qtd. Marca |Unitario Total
(R$) (R$)
TOTAL EM R$
Declaro que os pregos contidos na proposta incluem todos os custos e
despesas, tais como: custos diretos e indiretos, tributos incidentes, taxa de
administracdo, materiais, servigos, encargos sociais, trabalhistas, seguros,
frete, embalagens, lucro e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto
deste Edital e seus Anexos.
DADOS DO PROPONENTE
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Nome:

Razao Social:

Enderegco Completo:

CNPJ:

Telefone: E-mail:

VALIDADE DA PROPOSTA: (nao inferior a 60 dias corridos):

PRAZO PARA ENTREGA:

GARANTIA DOS EQUIPAMENTOS: Minima de 01 (um) ano.

CONDIGOES DE PAGAMENTOS: Em até 30 (trinta) dias apds a entrega,

mediante emissdo de nota fiscal).

LOCAL PARA ENTREGA:

LOCAL MAIS PROXIMO PARA ASSISTENCIA TECNICA:

LOCAL/DATA

Agéncia Bancaria n°

Banco:

Conta-Corrente n°

Assinatura do Representante Legal da Empresa
Nome: Carimbo do CNPJ
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ANEXO IV
TERMO DE ADESAO AO SISTEMA DE PREGAO ELETRONICO DA BOLSA
NACIONAL DE COMPRAS DE INTERMEDIAGAO DE OPERAGOES

BOLSA NACIONAL DE COMPRAS

SOLICITACAO DE CADASTRO AO SISTEMA ELETRONICO DA BOLSA
NACIONAL DE COMPRAS “BNC” E DE INTERMEDIACAO DE OPERACOES

Natureza do Licitante (Pessoa fisica ou juridica)

Nome:(Raz&o Social)

Nome Fantasia:

CNPJ: ( ) ME/ EPP
Endereco:

Complemento: Bairro:

Cidade: UF:

CEP: Inscricao estadual:

Inscricdo Municipal:

Telefone comercial:

Representante legal: E-mail*:

RG: Emissor:
CPF:

Celular: Data de nasc:
Responsavel Financeiro: Telefone:

e-mail financeiro:

Informagdes Bancarias: Banco:
Agéncia: C/C:
e-mail ( ) no qual gostaria de receber informativo de

editais. Para tanto sera necessario efetuar o cadastro, afim de receber os editais

*o e-mail obrigatoriamente, devera do representante legal da empresa
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1. Por meio da presente solicitacio, o Licitante acima qualificado manifesta sua adesao
ao Regulamento do Sistema Eletrénico de Pregbes Eletronicos da Bolsa Nacional de
Compras “BNC”, do qual declara ter pleno conhecimento, em conformidade com as
disposicdes que seguem.

2. Sao responsabilidades do Licitante:

i Tomar conhecimento e cumprir todos os dispositivos constantes dos editais de
negocios dos quais venha a participar;

ii. Observar e cumprir a regularidade fiscal, apresentando a documentagéo exigida
nos editais para fins de habilitagao nas licitagdes em que for vencedor;

iii. Observar a legislacao pertinente, bem como o disposto nos Estatutos Sociais e
nas demais normas e regulamentos expedidos pela Bolsa Nacional de Compras “BNC”,
dos quais declara ter pleno conhecimento; iv. Designar pessoa responsavel para operar
o Sistema Eletrénico de Licitagdes, e se responsabilizar por todos os dados do cadastro
realizado no sistema; e

3. O Licitante reconhece que a utilizagdo do sistema eletréonico de negociagao

implica o pagamento de taxas de utilizagao, conforme previsto no Anexo lil
do Regulamento Sistema Eletrénico de Licitagoes da Bolsa Nacional de Compras.
4. O Licitante autoriza a Bolsa Nacional de Compras a expedir boleto de
cobranga bancaria referente as taxas de utilizagdao ora referidas, nos prazos e
condi¢des definidos no Anexo lll do regulamento.

5. A presente solicitagdo de adeséao € valida conforme escolha do licitante,
podendo ser rescindido ou revogado, a qualquer tempo, pelo Licitante, mediante
comunicagao expressa, sem prejuizo das responsabilidades assumidas durante o

prazo de vigéncia ou decorrentes de negdécios em andamento.

Local e data: / de 20

Representante Legal:

(Assinaturas autorizadas com firma reconhecida em cartério por verdadeiro)
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ANEXO V
CUSTO PELA UTILIZAGAO DO SISTEMA

BOLSA NACIONAL DE COMPRAS

FORMA DE PAGAMENTO DA TAXA DE ADESAO PARA UTILIZAGAO DO SISTEMA
- PARA FORNECEDORES:

A BNC — Bolsa Nacional de Compras, para se ressarcir dos custos de utilizagdo de
recursos da tecnologia da informagéo e para o fornecimento do sistema operacional
“robusto”, a ferramenta disponibiliza hospedagem de dados e servigos, utilizando-se da
mais moderna tecnologia de computagdo em nuvem, bem como o armazenamento de
arquivos e dados. Promovendo atualizagdes constantes por meio de desenvolvimento
de novos recursos. Fornecendo uma ferramenta agil e completa de pesquisa de editais
e dados, suporte web personalizado ao usuario fornecedor, com orientacbes nas
duvidas sobre o sistema e sobre o edital. Por estes servigos prestados serdo cobradas
“taxas” a critério e escolha de cada participante. O treinamento da ferramenta podera
ser solicitado previamente com dia e hora marcada. Pelos produtos e resumo dos

servigos relacionados a BNC apresenta os seguintes planos de pagamento:

Plano de Adeséao A R$ 98,10 Unica participagao por edital
Plano de Adeséao B R$ 135,00 (mensal)

A BNC podera alterar ou reajustar os valores sem qualquer aviso prévio. Assim como

apresentar uma nova tabela de cobrancga.

Plano de Adesao A, esse plano é exclusivamente para uma unica participacéo.

Plano de Adesao B, o respectivo contrato € mensal a contar da data da sua
contratagao.

O nao pagamento estara sujeito a multa de 2% e juros moratérios de 1% ao més,
assim como inscricdo em servigos de protecao ao crédito (SPC/ SERASA e
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OUTRO) e cadastro dos inadimplentes da Bolsa Nacional de compra e ao

automatico cancelamento de sua Senha ou de Chave Eletronica.

A cobranga do plano de adesédo, sera emitida no momento do cadastro através de
“boleto bancario”. A liberagdo do sistema mediante a transferéncia bancaria, se dara

através do envio do comprovante para o e-mail financeiro@bnc.org.br. A liberacao ira

ocorrer em até 24 horas. Para que a liberacdo ocorra também sera necessario a
documentacgao estar anexada ao sistema, com reconhecimento de firma e procuragbes
(se for o caso). E o envio dos originais no prazo de 10 dias a contar da data da

assinatura.

Nenhum documento vencido ou com autenticacdo com data superior a 6 (seis) meses

sera aceita.

Representante Legal:

(Assinaturas autorizadas com firma reconhecida em cartério por verdadeiro)
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ANEXO VI

MODELO DE DECLARAGCAO DE CUMPRIMENTO DE REQUISITOS DE
HABILITACAO E DEMAIS OBRIGAGOES

A pessoa juridica denominada (nome da

empresa), inscrita no CNPJ sob n° , com sede a

(enderego completo da empresa), e por intermédio de seu representante legal,
devidamente credenciado:

a) DECLARA, para fins de participagéo no processo licitatorio em pauta, nos termos
do inciso | do art. 63 da Lei n°14.133/2021, de que cumpre plenamente aos requisitos
exigidos para efeito de habilitagao;

b) DECLARA que para fins de participagao no processo licitatério em pauta, sob as
penas da Lei, que quaisquer outras despesas néo incluidas na cotacéo dos precos dos
produtos licitados correrdo por conta da empresa;

c) DECLARA que para fins de participagao no processo licitatério em pauta, sob as
penas da Lei, que tomou conhecimento e aceita as condicdes do conteldo do presente
Edital e se submete ao disposto constante na Lei n° 14.133/2021 e Diplomas
Complementares;

d) DECLARA que para fins de participagao no processo licitatério em pauta, sob as
penas da Lei, que nos termos do § 6° inciso V do art. 27 da Lei n°® 6.544, de 22 de
novembro de 1989, encontra-se em situacao regular perante o Ministério do Trabalho,
no que se refere a observancia do disposto no inciso XXXIIl do art. 7° da Constituigdo
Federal do Brasil, ndo possuir em seu quadro funcional menores de 18 (dezoito) anos
em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e nem menor de 16 (dezesseis) anos em
qualquer trabalho;

e) DECLARA que nao possui proprietario, sécios ou funcionarios que sejam
servidores ou agentes politicos do 6rgao ou entidade contratante ou responsavel pela
licitacdo; e que n&o possui proprietario ou sécio que seja cbnjuge, companheiro ou
parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, e por afinidade até
o0 segundo grau, de agente politico do 6rgdo ou entidade contratante ou responsavel
pela licitagao;
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f) DECLARA que por meio de seu representante legal infra-assinado, que se
encontra em situacao regular perante as Fazendas Nacional, Estadual e Municipal, a
Seguridade Social (FGTS e INSS), bem como atende a todas as demais exigéncias de
habilitacdo constantes do edital préprio;

g) DECLARA, também, que esta obrigada sob as penas da lei, a informar, quando
de sua ocorréncia, fatos supervenientes impeditivos de sua habilitagio.

h) DECLARA, também, conhecer e cumprir o previsto na Lei n°® 12.846/2013 (Lei
Anticorrupgao) e no Decreto n° 8.420/2015, sob pena de responsabilizagéo
administrativa e civil pela pratica de atos contra esta Administracdo, incluindo todos os
seus profissionais envolvidos na fase de contratagdo e execugao do objeto licitado.

i) DECLARA, também, que cumpre as exigéncias de reservas de cargos para
pessoas com deficiéncia e para reabilitado da previdéncia social, previstas em lei e
noutras normas especificas.

j) DECLARA, também, que suas propostas econdmicas compreendem a
integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na
Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes
coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de

entrega das propostas.
Por ser a expressao da verdade, firmo a presente declaragéao.

Navegantes, de de 2025.

Assinatura do Representante Legal da Empresa
Nome: Carimbo do CNPJ
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ANEXO VII
MODELO DE DECLARAGAO DE MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO
PORTE

At. — Pregoeiro e equipe de apoio

PREGAO ELETRONICO N.° 121/2025.

A empresa , estabelecida na
, inscrita no CNPJ sob n.° neste ato
representada por seu

, ho uso de suas atribuicdes legais, vem:

DECLARAR, sob as penas da lei, que se enquadra como Microempresa ou Empresa de
Pequeno Porte nos termos do art. 3° da Lei Complementar n.° 123 de 14 de dezembro
de 2006, estando apta a se beneficiar das vantagens legalmente instituidas por ndo se
enquadrar em nenhuma das vedagdes legais impostas pelo paragrafo 4°, do art. 3° da
Lei Complementar n.° 123 de 14 de dezembro de 2006. Tendo conhecimento dos arts
42 a 49 da Lei Complementar n.° 123/2006, estando ciente da obrigatoriedade de
declarar ocorréncias posteriores impeditivas de tal habilitagao.

DECLARA também que os contratos que este celebrou com a administragdo publica
nao extrapolam a receita bruta maxima admitida para fins de enquadramento como

empresa de pequeno porte, conforme determina o art. 4°, §2°, da Lei n.° 14.133/2021.

Por ser verdade assina a presente;

Navegantes, de de 2025.

Assinatura do Representante Legal da Empresa
Nome: Carimbo do CNPJ
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ANEXO VI
ATA DE REGISTRO DE PRECOS COM CADASTRO DE RESERVA

ATA DE REGISTRO DE PRECOS
N.° .

Aos....... do més.....do ano 2024 na sede da PREFEITURA MUNICIPAL DE NAVEGANTES,
com sede a Rua Jodo Emilio n° 100, Bairro Centro, em Navegantes/SC, pessoa juridica de
direito publico, inscrito no CNPJ/MF sob n° 83.102.855/0001-50, neste ato representado pelo
neste ato representado pelo Prefeito Municipal, Sr. Libardoni Lauro Claudino Fronza, e pelo
Secretario Municipal de Educacgao, Sr. Natally Louise Oliveira Francisco, nomeado através da
Portaria n. xxx/202x, que este subscreve, de ora em diante denominado simplesmente de
ADMINISTRAGAO, e as empresas abaixo qualificadas, doravante denominadas
DETENTORAS DA ATA, que firmam a presente ATA DE REGISTRO DE PRECOS de acordo
com o resultado do julgamento da licitagdo na modalidade PREGAO ELETRONICO n°.
121/2025 - PROCESSO LICITATORIO N°. 121/2025, regidos pela Lei n.° 14.133/2021 e o
Decreto Municipal n.° 361/2023, bem como as demais normas legais pertinentes, o disposto
no edital e seus anexos e os termos da proposta, mediante as clausulas e condi¢des a seguir

estabelecidas.

NOME DA EMPRESA, pessoa juridica de direito privado, inscrita no CNPJ n.°..., com sede na

Rua ..., bairro...,Cidade/UF, representado por ..., inscrito no CPF n.° ...

Caddigo Empresa Itens

1. CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

O presente termo tem por objetivo e finalidade de constituir o sistema Registro de Pregos
para selecado da proposta mais vantajosa para a Administragdo Publica, objetivando o
PREGAO ELETRONICO PARA REGISTRO DE PREGO VISANDO O
FORNECIMENTO DE ALIMENTAGCAO COM PREPARO NAS PROPRIAS UNIDADES
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ESCOLARES E SERVIDAS AOS ALUNOS REGULARMENTE MATRICULADOS NA
REDE MUNICIPAL DE ENSINO
1.1. Tudo em conformidade com as especificagdes constantes no Edital, nas condi¢cdes
definidas no ato convocatério, seus anexos, propostas de precos e demais documentos e Atas
do Processo e Licitagdo acima descritos, os quais integram este instrumento independente de
transcricdo, pelo prazo de validade do presente Registro de Precos.
1.2. Seguem abaixo as especificagdes de cada item, com o respectivo fornecedor:
FORNECEDOR / NOME DA EMPRESA

Item Especificagdo | Unid. Marca Quantidade | Preco Unij Pre¢o Total

1.3. A existéncia de precos registrados nao obriga a Administragao a firmar contratagdes com
os respectivos fornecedores ou a contratar a totalidade dos bens registrados, sendo-lhe
facultada a utilizagao de outros meios permitidos pela legislagao relativa as licitagdes, sem
cabimento de recurso, sendo assegurado ao beneficiario do registro de precos preferéncia em

igualdade de condigdes.

2. CLAUSULA SEGUNDA - DA ADESAO A ATA DE REGISTRO DE PREGOS

2.1. Sera admitida a adesdo a ata de registro de pregos pelos 6rgaos e entidades da
Administracao Publica municipal.

2.2. A Ata de Registro de Precos sera utilizada pelos 6rgaos ou entidades da Administracao
Municipal de Navegantes relacionadas no objeto deste Edital,

2.3. Os 6rgéos e entidades participantes da Ata de Registro de Pregos deverdo apresentar
suas solicitagbes de aquisicdo ou contratacdo ao 6rgao gerenciador, que formalizara por
intermédio de instrumental contratual ou emissdo de nota de empenho de despesa ou
autorizacao de compra ou outro instrumento equivalente, na forma estabelecida no art. 95 da
Lei n® 14.133/2021, e procedera diretamente a solicitagdo com o fornecedor, com os precos
registrados, obedecida a ordem de classificagao.

2.4. Os quantitativos dos contratos de fornecimento serdo sempre fixos € 0s pregos a serem
pagos seréo aqueles registrados em ata.

2.5. Aplicam-se aos contratos de fornecimento as disposi¢des pertinentes da Lei n.°
14.133/2021, suas alteragbes posteriores e demais normas cabiveis.

2.6. Os orgéos e entidades participantes da Ata de Registro de Pregos manterdo o 6rgéo

gerenciador informado a respeito dos processos de aquisigdes por meio de registro de pregos,
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devendo encaminhar copia dos comprovantes das aquisi¢cdes, para a anexagao ao respectivo

processo de registro.

3. CLAUSULA TERCEIRA - DOS ACRESCIMOS E SUPRESSOES

3.1. E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados pela ata de registro de pregos,
inclusive o acréscimo de que trata o art. 125 da Lei n° 14.133/2021 quando nao formalizado
contrato para ser aditivado.

3.2. A supressao dos produtos registrados na Ata de Registro de Precos podera ser total ou
parcial, a critério do 6rgao gerenciador, considerando-se o disposto no art. 83 da Lei n°
14.133/2021.

4. CLAUSULA QUARTA - VALIDADE, FORMALIZACAO DA ATA DE REGISTRO DE
PRECOS E CADASTRO RESERVA

4.1. O prazo de vigéncia da ata de registro de precos sera de 1 (um) ano e podera ser
prorrogado, por igual periodo, desde que comprovado o prego vantajoso, conforme art. 84 da
Lei n°® 14.133/2021.

4.1.1. O contrato decorrente da ata de registro de pregos tera sua vigéncia estabelecida no
préprio instrumento contratual e observara no momento da contratacdo e a cada exercicio
financeiro a disponibilidade de créditos orcamentarios, bem como a previsdo no plano
plurianual, quando ultrapassar 1 (um) exercicio financeiro.

4.1.2. Na formalizagao do contrato ou do instrumento substituto devera haver a indicacao da
disponibilidade dos créditos orcamentarios respectivos.

4.2. A contratagdo com os fornecedores registrados na ata sera formalizada pelo 6rgéo ou
pela entidade interessada por intermédio de instrumento contratual, emissédo de nota de
empenho de despesa, autorizagdo de compra ou outro instrumento habil, conforme o art. 95
da Lei n° 14.133, de 2021.

4.3. Os contratos decorrentes do sistema de registro de pregos poderdo ser alterados,
observado o art. 124 da Lei n°® 14.133, de 2021.

4.4. Apos a homologacao da licitagdo, deverao ser observadas as seguintes condi¢des para
formalizagdo da ata de registro de pregos:

4.4.1. Serao registrados na ata os pregos e os quantitativos do adjudicatario;

4.4.2. Sera incluido na ata, na forma de anexo, o registro dos licitantes ou dos fornecedores
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4.4.2.1. Aceitarem cotar os bens, as obras ou o0s servicos com pregos iguais aos do
adjudicatario, observada a classificacao da licitacao; e
4.4.2.2. Mantiverem sua proposta original.
4.4.3. Sera respeitada, nas contratagdes, a ordem de classificacdo dos licitantes ou dos
fornecedores registrados na ata.
4.5. A formagao de cadastro de reserva sera utilizada para o caso de impossibilidade de
atendimento pelo signatario da ata.
4.6. Para fins da ordem de classificagdo, os licitantes ou fornecedores que aceitarem reduzir
suas propostas para o preco do adjudicatario antecederdo aqueles que mantiverem sua
proposta original.
4.7. A habilitacao dos licitantes que comporao o cadastro de reserva somente sera efetuada
quando houver necessidade de contratacdo dos licitantes remanescentes, nas seguintes
hipoteses:
4.7.1. Quando o licitante vencedor ndo assinar a ata de registro de precos, no prazo e nas
condic¢bes estabelecidos no edital ou no aviso de contratacdo direta; e
4.7.2. Quando houver o cancelamento do registro do licitante ou do registro de precos nas
hipoteses previstas no item 11.
4.8. O preco registrado com indicagao dos licitantes e fornecedores sera divulgado no PNCP
e ficara disponibilizado durante a vigéncia da ata de registro de precgos.
4.9. Apos a homologacéo da licitagao, o licitante mais bem classificado, sera convocado para
assinar a ata de registro de pregos, no prazo e nas condi¢des estabelecidos no edital de
licitacdo ou no aviso de contratacao direta, sob pena de decair o direito, sem prejuizo das
sancgoes previstas na Lei n°® 14.133, de 2021.
4.9.1. O prazo de convocagao podera ser prorrogado 1 (uma) vez, por igual periodo, mediante
solicitagdo do licitante, desde que apresentada dentro do prazo, devidamente justificada, e
que a justificativa seja aceita pela Administragéao.
4.10. A ata de registro de precos sera assinada por meio de assinatura digital e disponibilizada
no Sistema de Registro de Precos.
4.11. Quando o convocado ndo assinar a ata de registro de pre¢os no prazo e nas condigdes
estabelecidos no edital, fica facultado a Administracdo convocar os licitantes remanescentes
do cadastro de reserva, na ordem de classificagdo, para fazé-lo em igual prazo e nas
condicbes propostas pelo primeiro classificado.
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4.12. Na hipotese de nenhum dos licitantes aceitar a contratacdo no valor do adjudicatario, a
Administragdo, observados o valor estimado e sua eventual atualizag&o nos termos do edital,
podera:

4.12.1. Convocar para negociagao os demais licitantes ou fornecedores remanescentes cujos
precos foram registrados sem reducado, observada a ordem de classificagdo, com vistas a
obtengao de prego melhor, mesmo que acima do pre¢o do adjudicatario; ou

4.12.2. Adjudicar e firmar o contrato nas condigbes ofertadas pelos licitantes remanescentes,
atendida a ordem classificatoria, quando frustrada a negociagdo de melhor condigéo.

4.13. A existéncia de precos registrados implicard compromisso de fornecimento nas
condigbes estabelecidas, mas n&o obrigara a Administracdo a contratar, facultada a
realizacdo de licitacdo especifica para a aquisicdo pretendida, desde que devidamente

justificada.

5. CLAUSULA QUINTA - DA ALTERAGAO OU ATUALIZAGAO DOS PREGOS
REGISTRADOS

5.1. Os precos registrados poderao ser alterados ou atualizados em decorréncia de eventual
reducao dos precos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos bens, das obras
ou dos servigos registrados, nas seguintes situagdes:

5.1.1. Em caso de forga maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos
imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculaveis, que inviabilizem a execucéo da
ata tal como pactuada, nos termos da alinea “d” do inciso Il do caput do art. 124 da Lei n°
14.133, de 2021;

5.1.2. Em caso de criagdo, alteracao ou extingado de quaisquer tributos ou encargos legais ou
a superveniéncia de disposi¢cdes legais, com comprovada repercussdo sobre 0s pregos
registrados;

5.1.3. Na hipotese de previsdo no edital ou no aviso de contratagdo direta de clausula de
reajustamento ou repactuacao sobre os pregos registrados, nos termos da Lei n® 14.133, de
2021.

5.1.3.1. No caso do reajustamento, devera ser respeitada a contagem da anualidade e o indice
previstos para a contratacao;

5.1.3.2. No caso da repactuacdo, podera ser a pedido do interessado, conforme critérios
definidos para a contratagao.

6. CLAUSULA SEXTA - DOS DIREITOS E OBRIGAGOES DAS PARTES
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6.1. Compete ao Orgao Gestor:

6.2. A Administracdo e os atos de controle da Ata de Registro de Precos decorrente da
presente licitagdo sera do Nucleo de Compras e Licitagdo, denominado como o6rgao
gerenciador do Sistema de Registro de Precos.

6.3. O 6rgao gerenciador acompanhara, periodicamente, os pregos praticados no mercado
para os servigos registrados, para fins de controle e fixado do valor maximo a ser pago pela
Administragao.

6.4. O orgao gerenciador sempre que os orgaos e entidades usuarios da ata de registro de
precos necessitarem da entrega dos servigos, indicara os fornecedores e seus respectivos
saldos, visando subsidiar os pedidos de servigos, respeitada a ordem de registro e os
quantitativos a serem fornecidos.

6.4.1. Optar pela contratacdo ou nao dos bens ou servigos decorrentes do Sistema Registro
de Precos ou das quantidades estimadas, ficando-lhe facultada a utilizacao de outros meios
para aquisicdo de item, respeitada a legislacéo relativa as licitagcdes, sendo assegurado ao
beneficiario do Registro de Precgos preferéncia em igualdade de condi¢des, sem que caiba
recurso ou indenizacao;

6.5. Prorrogar o prazo de vigéncia da ata de registro de precos, com a publicagdo na imprensa
oficial do municipio, observado o prazo legalmente permitido, quando os pregos apresentarem
mais vantajosos para a Administragao e/ou existirem demandas para atendimento dos érgaos
usuarios.

6.6. Decidir sobre a revisdo ou cancelamento dos precos registrados no prazo maximo de 30
(trinta) dias, salvo motivo de for¢ca maior devidamente justificado no processo;

6.7. Emitir a autorizacdo de compra;

6.8. Dar preferéncia de contratacdo com o detentor do registro de pregos ou conceder
igualdade de condig¢des, no caso de contragdes por outros meios permitidos pela legislagao;

6.9. Deliberar quanto a adesao posterior de 6rgaos e entidades que nao tenham
manifestado interesse durante o periodo de divulgagao da IRP.

6.10. Compete aos 6rgaos ou entidades usuarias:

6.11. Proporcionar ao detentor da ata todas as condigdes para o cumprimento de suas
obrigagdes e entrega dos servigos dentro das normas estabelecidas no edital;

6.12. Proceder a fiscalizagao da contratagdo, mediante controle do cumprimento de todas as
obrigagdes relativas ao fornecimento, inclusive encaminhando ao 6rgéao gerenciador qualquer

irregularidade verificada;
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6.13. Rejeitar, no todo ou em parte, os produtos entregues em desacordo com as obrigacbes
assumidas pelo detentor da ata.

6.14. Compete ao Compromitente Detentor da Ata:

6.15. Entregar os produtos nas condi¢des estabelecidas no edital e seus anexos e atender
todos os pedidos de contratacdo durante o periodo de duracdo do registro de Precos,
independente da quantidade do pedido ou de valor minimo, de acordo com a sua capacidade
de fornecimento fixada na proposta de preco de sua titularidade, observando as quantidades,
prazos e locais estabelecidos pelo Orgéo Usuario da Ata de Registro de Precos;

6.16. Manter, durante a vigéncia do registro de pregos, a compatibilidade de todas as
obrigagdes assumidas e as condi¢des de habilitacado e qualificagado exigidas na licitagao;
6.17. Substituir os produtos recusados pelo érgao ou entidade usuaria, sem qualquer énus
para a Administracao, independentemente da aplicagao das penalidades cabiveis;

6.18. Ter revisado ou cancelado o registro de seus pregos, quando presentes os pressupostos
previstos na clausula segunda desta Ata;

6. 19. Atender a demanda dos 6rgaos ou entidade usuarios, durante a fase da negociacao de
revisdo de precos de que trata a clausula segunda desta Ata, com os precos inicialmente
registrados, garantida a compensagdo dos valores dos produtos ja entregues, caso do
reconhecimento pela Administragdo do rompimento do equilibrio originalmente estipulado;
6.20. Vincular-se ao prego maximo (novo prego) definido pela Administragéo, resultante do
ato de revisao;

5.21. Ter direito de preferéncia ou, igualdade de condi¢des caso a Administragao optar pela
contratagdo dos bens ou servigos objeto de registro por outros meios facultados na legislagao
relativa as licitagoes.

6.22. Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente a Administracdo ou a terceiros,
decorrentes de sua culpa ou dolo até a entrega do objeto de registro de pregos.

6.23. Receber os pagamentos respectivos nas condigdes pactuadas no edital e na clausula
oitava desta Ata de Registro de Precos.

6.24. A aquisicdo dos materiais se dara de forma fracionada, conforme necessidade da
Secretaria solicitante, sendo o frete de responsabilidade da empresa contratada;

6.25. O Material devera ser entregue no prazo maximo de 10 (dez) dias apds o envio da
Ordem de Compra.

6.25. Caso o material entregue apresente avarias ou falhas que venham a ocasionar perda

ao municipio, 0 mesmo sera devolvido e cabera a empresa realizar a substituicdo do mesmo.
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Os materiais deverao ser de primeira linha, atendendo os padrbes prescritos em norma para

cada qual.

6.27. Nos casos em que os produtos solicitados ndo atendam as especificacdes deste edital,

0s mesmos terdo a entrega negada, devendo a contratada substitui-los imediatamente.

7. CLAUSULASETIMA - DO FORNECIMENTO, LOCAL E PRAZO DE ENTREGA
7.1. A Ata de Registro de Precos sera utilizada para aquisicdo do respectivo objeto,
pelos 6rgaos e entidades da Administragcao Municipal.

7.2. Cada fornecimento devera ser efetuado mediante solicitagcdo por escrito,
formalizado pelo 6rgao ou entidade participante ao 6rgao gerenciador, dela devendo
constar: a data, o valor unitario do fornecimento, a quantidade pretendida, o local para
a entrega, o prazo, o carimbo e a assinatura do responsavel.

7.2.1 Os itens provenientes da Agricultura Familiar e/ou géneros alimenticios adquiridos
pela CONTRATANTE, conforme ANEXO 4, DEVERAO serem utilizados pela
CONTRATADA, de forma a complementar os cardapios, conforme indicacdo da equipe
de nutricdo da SED.

7.2.2 Quando recebidos os alimentos adquiridos da agricultura familiar, pela
CONTRATANTE, a contratada devera ressarcir este valor a CONTRATANTE, de forma
integral, por meio de desconto na nota fiscal do més de referéncia.

7.3. O 6rgéo gerenciador formalizara por intermédio de instrumental contratual ou
autorizacao de compra ou outro instrumento equivalente, na forma estabelecida no art.
95 da Lei n°® 14.133/2021, acompanhada a respectiva nota de empenho, contendo o
namero de referéncia da Ata de Registro de Pregos e procedera diretamente a
solicitagdo com o fornecedor, com o0s pregos registrados, obedecida a ordem de
classificagao.

7.4. Caso a fornecedora classificada nao puder fornecer os produtos solicitados, ou o
quantitativo total requisitado ou parte dele, devera comunicar o fato ao Departamento
de Compras - 6rgao gerenciador, por escrito, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro)
horas, a contar do recebimento da Ordem de Fornecimento.

7.5. A (s) fornecedora (s) classificada (s) ficara (20) obrigada (s) a atender as ordens de
fornecimento efetuadas dentro do prazo de validade do registro, mesmo se a entrega

dos servigos ocorrer em data posterior ao seu vencimento.
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7.6. O local de entrega dos servigos sera estabelecido em cada Ordem de
Fornecimento, podendo ser na sede da unidade requisitante, ou em local em que esta
indicar.
7.7. O prazo de entrega sera conforme solicitagdo do 6rgéo ou entidade requisitante,
constante no termo de referéncia anexo.
7.8. Serao aplicadas as sancbes previstas na Lei n° 14.133/2021, além das
determinagdes deste edital, se a detentora da ata nao atender as ordens de
fornecimento.
7.9. A segunda fornecedora classificada s6 podera fornecer a Administracdo, quando
estiver esgotada a capacidade de fornecimento da primeira, e assim sucessivamente,
de acordo com o consumo anual previsto para cada item da licitagdo, ou quando da
primeira classificada tiver seu registro junto a Ata cancelado.
7.10. As despesas relativas a entrega dos servigos correrdo por conta exclusiva da
fornecedora detentora da Ata.
7.11. A Detentora da Ata obriga-se a fornecer os servigos, descritos na presente Ata,
novos e de primeiro uso, em conformidade com as especificacdes descritas na proposta
de Precos, sendo de sua inteira responsabilidade a substituicdo, caso n&o esteja em
conformidade com as referidas especificagdes.
7.12. Serao recusados os materiais imprestaveis ou defeituosos, que ndo atendam as
especificagdes constantes no edital e/ou que ndo estejam adequados para o uso.
7.13. Todas as despesas relativas a prestagdo de servigos, bem como todos os
impostos, taxas e demais despesas decorrentes da presente Ata, correrdo por conta

exclusiva da contratada.

8. CLAUSULA OITAVA - DO CANCELAMENTO DO REGISTRO DO LICITANTE

VENCEDOR E DOS PRECOS REGISTRADOS
8.1. O registro do fornecedor sera cancelado pelo gerenciador, quando o fornecedor:

8.1.1. Descumprir as condi¢des da ata de registro de precos, sem motivo justificado;

8.1.2. Nao retirar a nota de empenho, ou instrumento equivalente, no prazo estabelecido pela

Administracao sem justificativa razoavel;

8.1.3. Nao aceitar manter seu prego registrado, na hipotese prevista no artigo 27, § 2°, do

Decreto n® 11.462, de 2023; ou

8.1.4. Sofrer sangao prevista nos incisos Ill ou IV do caput do art. 156 da Lei n° 14.133, de

2021.
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8.1.4.1. Na hipotese de aplicacdo de sangao prevista nos incisos lll ou IV do caput do art. 156
da Lei n® 14.133, de 2021, caso a penalidade aplicada ao fornecedor nao ultrapasse o prazo
de vigéncia da ata de registro de precos, podera o érgao ou a entidade gerenciadora podera,
mediante decisdo fundamentada, decidir pela manutengédo do registro de precos, vedadas
contratacdes derivadas da ata enquanto perdurarem os efeitos da sancéo.

8.2. O cancelamento de registros nas hipéteses previstas no item 8.1 sera formalizado por
despacho do 6rgao ou da entidade gerenciadora, garantidos os principios do contraditério e
da ampla defesa.

8.3. Na hipdtese de cancelamento do registro do fornecedor, o 6rgdo ou a entidade
gerenciadora podera convocar os licitantes que compdem o cadastro de reserva, observada
a ordem de classificagao.

8.4. O cancelamento dos precos registrados podera ser realizado pelo gerenciador, em
determinada ata de registro de precos, total ou parcialmente, nas seguintes hipéteses, desde
que devidamente comprovadas e justificadas:

8.4.1. Por razéo de interesse publico;

8.4.2. A pedido do fornecedor, decorrente de caso fortuito ou forgca maior; ou

8.4.3. Se ndo houver éxito nas negociagdes, nas hipéteses em que o preco de mercado tornar-
se superior ou inferior ao prego registrado, nos termos do artigos 26, § 3° e 27, § 4°, ambos
do Decreto n® 11.462, de 2023.

9. CLAUSULA NONA - DO PAGAMENTO

9.1. O pagamento sera efetuado da seguinte forma: em 30 (trinta) dias, apds o fornecimento
dos materiais, mediante a apresentagcao da Nota Fiscal/fatura e respectiva liquidacao,
acompanhada de relatoério do fornecimento dos materiais emitido pela Secretaria competente,
devidamente atestada pelo responsavel do setor requerente e, observado o cumprimento
integral das disposigbes contidas na ATA,;

9.2. O PAGAMENTO SERA EFETUADO EM 30 (TRINTA) DIAS DE ACORDO COM A
ENTREGA DOS MATERIAIS;

9.3. E recaindo o dia de pagamento no sabado, domingo ou feriado, o pagamento sera
efetuado no primeiro dia util subsequente ao mesmo;

9.4. O pagamento sera efetuado diretamente a CONTRATADA através de conta corrente
previamente cadastrada pela contratada, perante esta Administracdo Publica Municipal;

9.5. Todos os materiais dever&o atender a todas as caracteristicas estabelecidas no Edital;
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9.6. Uma vez estando comprovada a adequacao do objeto nos termos contratuais,
confirmando-se os materiais fornecidos, serdo recebidos definitivamente, mediante assinatura
do responsavel na Nota Fiscal;

9.7. Para fazer jus ao pagamento, a empresa devera apresentar, juntamente com o
documento de cobranga, prova de regularidade perante o Instituto nacional do Seguro social
- INSS e 0 FGTS — CRF e CNDT (Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas);

9.8. NAO HAVERA EM HIPOTESE ALGUMA, PAGAMENTO ANTECIPADO.

10. CLAUSULA DECIMA - DA DOTAGAO ORGAMENTARIA

10.1. As despesas decorrentes da contratagdo dos objetos da presente Ata de Registro de
Precos correrdo a cargo dos Orgdos ou Entidades Usuarios da Ata, cujos Programas de
Trabalho e Elementos de Despesas constardao nas respectivas notas de empenho, contrato
ou documento equivalente, observada as condigdes estabelecidas no edital e ao que dispde
o art. 95 da Lei n°® 14.133/2021.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DAS PENALIDADES E DAS MULTAS

11.1. Cabera ao Orgdo Gerenciador, a seu juizo, apés a notificacdo por escrito de
irregularidade pela unidade requisitante, aplicar ao detentor da ata, garantidos o contraditério
e a ampla defesa, as seguintes sangdes administrativas:

11.2. Pelo descumprimento total da obrigacdo assumida, caracterizado pela recusa do
fornecedor em assinar o contrato, aceitar ou retirar a nota de empenho ou documento
equivalente no prazo estabelecido, ressalvados os casos previstos em lei, devidamente
informados e aceitos:

a) multa de 10% (dez por cento) sobre o valor constante da nota de empenho ou contrato;

b) cancelamento do prego registrado;

c) suspensao temporaria de participacao em licitagdo e impedimento de contratar com a
administragdo no prazo de até 05 (cinco) anos.

11.3. As sanc¢des previstas neste subitem poderao ser aplicadas cumulativamente.

11.4. Por atraso injustificado no cumprimento de contrato de fornecimento:

a) multa de 0,5% (meio por cento), por dia util de atraso, sobre o valor da prestagdao em atraso
até o décimo dia;

b) rescisao unilateral do contrato apds o décimo dia de atraso.

11.5. Por inexecugéo total ou execugéo irregular do contrato de fornecimento ou de prestagao
de servico:
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a) adverténcia, por escrito, nas faltas leves;

b) multa de 10% (dez por cento) sobre o valor correspondente a parte ndo cumprida ou da
totalidade do fornecimento ou servigo nao executado pelo fornecedor;

¢) impedimento de contratar com a administragao publica estadual por prazo ndo superior a 3
(trés) anos;

d) declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a administragao publica municipal,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punigdo ou até que seja promovida a
reabilitacdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade.

11.6. A penalidade prevista na alinea "b" do subitem 11.5. podera ser aplicada de forma
isolada ou cumulativamente com as san¢des previstas nas alineas "a", "c" e "d", sem prejuizo
da rescisao unilateral do instrumento de ajuste por qualquer das hipdteses prescritas nos
artigos 155 a 163 da Lei n°® 14.133/2021.

11.7. Ensejara ainda motivo de aplicagédo de penalidade de declaragcio de inidoneidade para
licitar ou contratar com a administracido publica municipal, pelo prazo minimo de 3 (irés) anos
e maximo de 6 (seis) anos, o licitante que apresentar declaragdo ou documentacio falsa
exigida para o certame ou prestar declaracdo falsa durante a licitacdo ou a execucédo do
contrato, nos termos dos arts. 155 e 156 da Lei n® 14.133/2021.

11.8. O fornecedor que nao recolher as multas previstas neste artigo, no prazo estabelecido,
ensejara também a aplicagdo da pena de suspensao temporaria de participagdo em licitacao
ou impedimento de contratar com a administragcdo, enquanto ndo adimplida a obrigagao.
11.9. A aplicacéo das penalidades previstas nas alineas "c" e "d" do subitem 11.1.3, sera de
competéncia exclusiva do Prefeito Municipal, facultada a ampla defesa, na forma e no prazo
estipulado no paragrafo seguinte, podendo a reabilitacdo ser concedida mediante
ressarcimento dos prejuizos causados e apds decorrido 0 prazo de sangdo minima imposta.
11.10. Fica garantido ao fornecedor o direito prévio da citacdo e de ampla defesa, no
respectivo processo, no prazo de cinco dias uteis, contado da notificacao.

11.11. As penalidades aplicadas serao obrigatoriamente anotadas no registro cadastral dos
fornecedores mantido pela Administracao.

11.12. As importancias relativas as multas deverdo ser recolhidas a conta do Tesouro do

Municipio.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA EFICACIA
12.1. O presente Termo de Registro de Pregos somente tera eficacia apds a publicagéo do

respectivo extrato na imprensa oficial do municipio.
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13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DO FORO

13.1. Fica eleito o Foro da Comarca de Navegantes/SC para dirimir os litigios que decorrerem

da execucédo deste Termo de Contrato que ndo puderem ser compostos pela conciliagio.

Para firmeza e validade do pactuado, a presente Ata foi lavrada em .... (....) vias de igual teor,

que, depois de lida e achada em ordem, vai assinada pelas partes e encaminhada copia aos

demais 6rgéaos participantes (se houver).

Local e data

Assinaturas

Representante legal do 6rgéo gerenciador e representante(s) legal(is) do(s) fornecedor(s)

registrado(s)

Anexo

Cadastro Reserva

Seguindo a ordem de classificacéo, segue relacao de fornecedores que aceitaram cotar os

itens com precos iguais ao adjudicatario:

Ite

Fornecedor (razdo social, CNPJ/MF, enderecgo, contatos, representante)

T
Especificagag Marca Modelo Unidad Quantidad¢ Quanti¢  Valor Praz
(se exigidée (se exigido no ¢ ma Minir garanti

edital) validg

Seguindo a ordem de classificagao, segue relagéo de fornecedores que mantiveram sua
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proposta original:

Ite Fornecedor (razéo social, CNPJ/MF, enderego, contatos, representante)
dc
TF
Especificag Marca Modelo Unidad Quantidad¢ Quantic Valor Praz
X (se exigide (se exigido no ¢ ma Minir garanti
edital) validg
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ANEXO IX
MINUTA DE CONTRATO
PROCESSO LICITATORIO N.°121/2025.

CONTRATO ADMINISTRATIVO N. ° ...../l...,
QUE FAZEM ENTRE SI A PREFEITURA
MUNICIPAL DE NAVEGANTES, E

O MUNICIPIO DE NAVEGANTES, Estado de Santa Catarina, com sede a Rua Jo3o Emilio
n° 100, Bairro Centro, em Navegantes/SC, pessoa juridica de direito publico, inscrito no
CNPJ/MF sob n° 83.102.855/0001-50, neste ato representado pelo Prefeito Municipal, Sr.
Libardoni Lauro Claudino Fronza, doravante denominado CONTRATANTE, e
(o] - ) , inscrito(a) no CNPJ/MF sob 0 n.° ............................ , Sediado(a) na
................................... , doravante designado CONTRATADO, neste ato representado(a) por
.................................. (nome e fungao no contratado), conforme atos constitutivos da empresa
OU procuracdo apresentada nos autos, tendo em vista o que consta no Processo n.°
.............................. e em observancia as disposicoes da Lei n.° 14.133, de 1° de abril de 2021,
e demais legislagao aplicavel, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente

do Pregao Eletrénico n. .../..., mediante as clausulas e condi¢gdes a seguir enunciadas.

1. CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO (art. 92,1 e Il)

1.1. O objeto do presente instrumento é a contratagao de servigos comum de VISANDO
O FORNECIMENTO DE ALIMENTAGAO COM PREPARO NAS PROPRIAS
UNIDADES ESCOLARES E SERVIDAS AOS ALUNOS REGULARMENTE
MATRICULADOS NA REDE MUNICIPAL DE ENSINO, nas condicoes estabelecidas
no Termo de Referéncia.

1.2. Objeto da contratagao:

UNIDADE VALOR
MEDIDA UNITARIO

ITEM | ESPECIFICAGAO QUANTIDADE VALOR TOTAI
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1.3. Vinculam esta contratacéo, independentemente de transcri¢ao:
1.3.1. O Termo de Referéncia;

1.3.2. O Edital da Licitagao;

1.3.3. A Proposta do contratado;

1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.

1.4. O regime de execugao € o de menor preco global.

2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGAGAO

2.1. O prazo de vigéncia da contratagéo é de .12 (doze meses) contados do(a) contados
da data de assinatura do contrato, prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos
106 e 107 da Lei n.° 14.133/2021.

2.2. A prorrogacao de que trata este item é condicionada ao ateste, pela autoridade
competente, de que as condicbes e 0S precos permanecem vantajosos para a
Administragdo, permitida a negociacdo com o contratado, para o cumprimento dos
segquintes requisitos:

a) Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestagdo dos servigos
tem natureza continuada;

b) Seja juntado relatério que discorra sobre a execugdo do contrato, com informagbes
de que os servigos tenham sido prestados regularmente;

c) Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administragdo mantém
interesse na realizagéo do servigo;

d) Haja manifestagcdo expressa do contratado informando o interesse na prorrogagao;
e) Seja comprovado que o contratado mantém as condig¢ées iniciais de habilitagcéo.

2.3. O contratado ndo tem direito subjetivo a prorrogagéo contratual.

2.4. A prorrogacdo de contrato devera ser promovida mediante celebracdo de termo
aditivo.

2.5. Nas eventuais prorrogagbes contratuais, os custos ndo renovaveis ja pagos ou
amortizados ao longo do primeiro periodo de vigéncia da contratagdo deverdo ser
reduzidos ou eliminados como condicdo para a renovagéo.

2.6. O contrato ndo podera ser prorrogado quando o contratado tiver sido penalizado
nas sancgées de declaragédo de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com
poder publico, observadas as abrangéncias de aplicagéo.
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3. CLAUSULA TERCEIRA - MODELOS DE EXECUGAO E GESTAO CONTRATUAIS (art.
92, IV, Vil e XVIII)

3.1. O regime de execugao contratual, os modelos de gestdo e de execugéo, assim como os
prazos e condi¢cbes de conclusdo, entrega, observacgéo e recebimento do objeto constam no

Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

4. CLAUSULA QUARTA — SUBCONTRATAGAO

4.1. Nao sera admitida a subcontratagdo do objeto contratual.

5. CLAUSULA QUINTA - PREGO

5.1. O valor total da contratagéo é de R$.......... (-nnr)

5.2. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas
decorrentes da execucdo do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais,
trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de administragao, frete,

seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto da contratagao.

5.3. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos ao

contratado dependerao dos quantitativos efetivamente fornecidos.

6. CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO (art. 92, V e VI)
Liquidagao

6.1. Para fins de liquidagéo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura

apresentada expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:
a) o prazo de validade;

b) a data da emisséo;

c) os dados do contrato e do 6rgao contratante;’

d) o periodo respectivo de execugao do contrato;

e) o valor a pagar; e

f) eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.
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6.2. Havendo erro na apresentagao da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a
liquidacdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o contratado providencie as medidas
saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovagao da regularizagao da situacdo, sem

onus a contratante;

6.3. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagao da

regularidade fiscal, e documentagdo mencionada no art. 68 da Lei n® 14.133/2021.

6.4. Para o caso dos servigos onde ha retencdo de INSS a Nota Fiscal deve ser emitida até o

2° dia util do més subsequente em que o servigo foi realizado.
Prazo de pagamento

6.5. O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até 30 dias apds a emissdo da Nota

Fiscal.

6.6. O pagamento sera realizado através de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia

e conta corrente indicados pelo contratado.

6.7. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem

bancaria para pagamento.

6.8. Quando do pagamento, sera efetuada a retencao tributaria prevista na legislagéo

aplicavel.

6.9. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo
retidos na fonte, quando da realizagdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na

legislacao vigente.

6.10. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei
Complementar n® 123, de 2006, nao sofrera a retengao tributaria quanto aos impostos e
contribuigdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a
apresentagao de comprovacgao, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento

tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.
6.11. Nao havera pagamento antecipado.

6.12. No caso de atraso de pagamento, desde que o Contratado nao tenha concorrido de
alguma forma para tanto, os valores devidos ao Contratado serao atualizados monetariamente
entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizagao, mediante

aplicacdo Indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo (IPCA) de correcdo monetaria.
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7. CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE (art. 92, V)

7.1. Os precos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis, no prazo de um ano
contado da data do orgamento estimado.

7.2. Apos o interregno de um ano, e independentemente de pedido do Contratado, os pregos
iniciais serdo reajustados, mediante a aplicagdo, pelo contratante, do indice IPCA,
exclusivamente para as obriga¢des iniciadas e concluidas apos a ocorréncia da anualidade.
7.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a
partir dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

7.4. No caso de atraso ou nao divulgagao do(s) indice (s) de reajustamento, o contratante
pagara ao contratado a importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a
diferenga correspondente tdo logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

7.4.1. Fica o Contratado obrigado a apresentar memoria de calculo referente ao
reajustamento de precos do valor remanescente, sempre que este ocorrer.

7.5. Nas aferi¢des finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(ao), obrigatoriamente,
o(s) definitivo(s).

7.6. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de
qualquer forma ndo possa(m) mais ser utilizado(s), sera(ao) adotado(s), em substituigédo, o(s)
que vier(em) a ser determinado(s) pela legislagdo entdo em vigor.

7.7. Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice
oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.8. O reajuste sera realizado por apostilamento, salvo se coincidir com a prorrogagao

contratual, de forma que podera ser realizado no mesmo aditivo.

8. CLAUSULA OITAVA - OBRIGAGOES DO CONTRATANTE (art. 92, X, Xl e XIV)

8.1. Sao obrigagbes do Contratante:

8.2. Exigir o cumprimento de todas as obrigagbes assumidas pelo Contratado, de acordo com
0 contrato e seus anexos;

8.3. Receber o objeto no prazo e condig¢des estabelecidas no Termo de Referéncia;

8.4. Notificar o Contratado por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicbes, falhas ou
irregularidades constatadas no curso da execugao dos servigos, fixando prazo para a sua
corregao, certificando-se de que as solugdes por ele propostas sejam as mais adequadas.
8.5. Notificar o Contratado sobre vicios, defeitos ou incorre¢des verificadas no objeto
fornecido, para que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte, as

sSuas expensas,;
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8.6. Acompanhar e fiscalizar a execugdo do contrato e o cumprimento das obrigagbes pelo
Contratado;

8.7. Comunicar a empresa para emissdo de Nota Fiscal no que se refere a parcela
incontroversa da execucao do objeto, para efeito de liquidacdo e pagamento, quando houver
controvérsia sobre a execugdao do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade,
conforme o art. 143 da Lei n.° 14.133/2021;

8.8. Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente a execugédo do objeto, no
prazo, forma e condicbes estabelecidos no presente Contrato e no Termo de Referéncia;
8.9. Aplicar ao Contratado as sangoes previstas na lei e neste Contrato;

8.10. Cientificar a Procuradoria-Geral do Municipio para adocéo das medidas cabiveis quando
do descumprimento de obriga¢des pelo Contratado;

8.10.1 A Administragao tera o prazo de 60 (sessenta) dias, a contar da data do protocolo do
requerimento para decidir, admitida a prorrogagéo motivada, por igual periodo.

8.11. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econédmico-financeiro
feitos pelo contratado no prazo maximo de 60 (sessenta) dias.

8.12. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para
apuracao de descumprimento de clausulas contratuais.

8.13. Comunicar o Contratado na hipétese de posterior alteracédo do projeto pelo Contratante,
no caso do art. 93, § 3°, da Lei n.° 14.133/2021.Explicitamente emitir decisao sobre todas as
solicitagbes e reclamacgoes relacionadas a execugao do presente Contrato, ressalvados os
requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatérios ou de nenhum
interesse para a boa execucao do ajuste.

8.14. A Administracdo nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo
Contratado com terceiros, ainda que vinculados a execugao do contrato, bem como por
qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato do Contratado, de seus

empregados, prepostos ou subordinados.

9. CLAUSULA NONA - OBRIGAGOES DO CONTRATADO (art. 92, XIV, XVI e XVII)

9.1. O Contratado deve cumprir todas as obrigagdes constantes deste Contrato e de seus
anexos, assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa
e perfeita execugao do objeto, observando, ainda, as obrigagdes a seguir dispostas:

9.2. Manter preposto aceito pela Administracdo no local da obra ou do servigo para

representa-lo na execucao do contrato.
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9.2.1. A indicagao ou a manutencao do preposto da empresa podera ser recusada pelo érgao
ou entidade, desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o
exercicio da atividade.
9.3. Atender as determinagdes regulares emitidas pelo fiscal do contrato ou autoridade
superior, e prestar todo esclarecimento ou informacao por eles solicitados;
9.4. Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas deste contrato,
com habilitagdo e conhecimento adequados, fornecendo os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios demandados, cuja quantidade, qualidade e tecnologia deverdo
atender as recomendagdes de boa técnica e a legislacao de regéncia;
9.5. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em
parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servicos nos quais se verificarem vicios,
defeitos ou incorregdes resultantes da execugao ou dos materiais empregados;
9.6. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucéo do objeto, de acordo
com o Cddigo de Defesa do Consumidor (Lei n.° 8.078, de 1990), bem como por todo e
qualquer dano causado a Administracdo ou terceiros, n&o reduzindo essa responsabilidade a
fiscalizacdo ou o acompanhamento da execucao contratual pelo Contratante, que ficara
autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida no edital, o valor
correspondente aos danos sofridos;
9.7. Na&o contratar, durante a vigéncia do contrato, cénjuge, companheiro ou parente em linha
reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do contratante ou do fiscal ou
gestor do contrato, nos termos do artigo 48, paragrafo unico, da Lei n.° 14.133/2021;
9.9. O contratado devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizagao do contrato, até o
dia trinta do més seguinte ao da prestacao dos servigos, os seguintes documentos: 1) prova
de regularidade relativa a Seguridade Social; 2) certidao conjunta relativa aos tributos federais
e a Divida Ativa da Unido; 3) certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda
Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do contratado; 4) Certiddo de Regularidade do
FGTS — CRF; e 5) Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT;

9.10. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagdes previstas em Acordo, Convengao,
Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por
todas as obrigagdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais previstas em

legislagéo especifica, cuja inadimpléncia n&o transfere a responsabilidade ao Contratante;

9.11. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer

ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local dos servigos.
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9.12. Prestar todo esclarecimento ou informagao solicitada pelo Contratante ou por seus

prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos

documentos relativos a execugado do empreendimento.

9.13. Paralisar, por determinagdo do Contratante, qualquer atividade que nao esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou

bens de terceiros.

9.14. Promover a guarda, manutengao e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for

necessario a execucao do objeto, durante a vigéncia do contrato.

9.15. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagao pertinente,
cumprindo as determinagdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos

servigos e nas melhores condigdes de seguranca, higiene e disciplina.

9.16. Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para analise e aprovacgao, quaisquer
mudangas nos métodos executivos que fujam as especificagdbes do memorial descritivo ou

instrumento congénere.

9.17. Nao permitir a utilizagao de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na
condicao de aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizagdo do trabalho

do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

9.18. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes

assumidas, todas as condigBes exigidas para habilitagdo na licitagao;

9.19. Cumprir, durante todo o periodo de execugao do contrato, a reserva de cargos prevista
em lei para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz,

bem como as reservas de cargos previstas na legislagao (art. 116);

9.20. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pelo
fiscal do contrato, com a indicagao dos empregados que preencheram as referidas vagas (art.

116, paragrafo Unico);

9.21. Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do cumprimento do

contrato;

9.22. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos
quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores

futuros e incertos, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta
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nao seja satisfatério para o atendimento do objeto da contratacido, exceto quando ocorrer

algum dos eventos arrolados no art. 124, I, d, da Lei n® 14.133, de 2021;

9.23. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou

municipal, as normas de segurang¢a do Contratante;

9.24 O Contratado outorga poderes a Contratante para que esta proceda a analise

do extrato analitico do FGTS via sistema E-social, no que se refere aos

funcionarios relacionados a este contrato.

9.25 Os itens provenientes da Agricultura Familiar e/ou géneros alimenticios adquiridos
pela CONTRATANTE, conforme ANEXO 4, DEVERAO serem utilizados pela
CONTRATADA, de forma a complementar os cardapios, conforme indicagao da equipe
de nutricdo da SED.

9.25.1 Quando recebidos os alimentos adquiridos da agricultura familiar, pela
CONTRATANTE, a contratada devera ressarcir este valor a CONTRATANTE, de forma

integral, por meio de desconto na nota fiscal do més de referéncia

10. CLAUSULA DECIMA- OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD

10.1. As partes deverao cumprir a Lei n.° 13.709, de 14 de agosto de 2018 (LGPD), quanto a
todos os dados pessoais a que tenham acesso em razdo do certame ou do contrato
administrativo que eventualmente venha a ser firmado, a partir da apresentacio da proposta
no procedimento de contratacdo, independentemente de declaracdo ou de aceitacéo
expressa.

10.2. Os dados obtidos somente poderao ser utilizados para as finalidades que justificaram
seu acesso e de acordo com a boa-fé e com os principios do art. 6° da LGPD.

10.3. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipéteses
permitidas em Lei.

10.4. A Administracado devera ser informada no prazo de 5 (cinco) dias uteis sobre todos os
contratos de sub operacao firmados ou que venham a ser celebrados pelo Contratado.

10.5. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever do
contratado elimina-los, com excecgéo das hipoéteses do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em
que houver necessidade de guarda de documentagdo para fins de comprovacao do
cumprimento de obrigagdes legais ou contratuais e somente enquanto ndo prescritas essas

obrigacgdes.
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10.6. E dever do contratado orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos
e responsabilidades decorrentes da LGPD.

10.7. O Contratado devera exigir de sub operadores e subcontratados o cumprimento dos
deveres da presente clausula, permanecendo integralmente responsavel por garantir sua
observancia.

10.8. O Contratante podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa clausula,
devendo o Contratado atender prontamente eventuais pedidos de comprovagao formulados.
10.9. O Contratado devera prestar, no prazo fixado pelo Contratante, prorrogavel
justificadamente, quaisquer informagdes acerca dos dados pessoais para cumprimento da
LGPD, inclusive quanto a eventual descarte realizado.

10.10. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles
que se proponham a armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual
controlado, com registro individual rastreavel de tratamentos realizados (LGPD, art. 37), com
cada acesso, data, horario e registro da finalidade, para efeito de responsabilizacdo, em caso
de eventuais omissoes, desvios ou abusos.

10.10.1. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato inter operavel,
a fim de garantir a reutilizagdo desses dados pela Administragao nas hipéteses previstas na
LGPD.

10.11. O contrato esta sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de
dados pessoais, quando indicado pela autoridade competente, em especial a ANPD por meio
de opinides técnicas ou recomendacoes, editadas na forma da LGPD.

10.12. Os contratos de que trata o § 1° do art. 26 da LGPD deverao ser comunicados a

autoridade nacional.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — GARANTIA DE EXECUGAO (art. 92, Xl e XIll)
11.1. A contratacdo conta com garantia de execug¢ao, nos moldes do art. 96 da Lei n.°
14.133/2021, em valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor inicial/total/anual

do contrato.

11.2. A apdlice do seguro garantia devera acompanhar as modificacdes referentes a vigéncia
do contrato principal mediante a emissao do respectivo endosso pela seguradora.

11.3. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento

de:

11.3.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do n&o
adimplemento das demais obrigagdes nele previstas;
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11.3.2. multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administragao a contratada; e
11.3.3. obrigacbes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o
FGTS, nao adimplidas pelo contratado, quando couber.

11.4. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os
eventos indicados no item11.10, observada a legislacdo que rege a matéria.

11.5. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor do contratante, em conta
especifica na Caixa Econdmica Federal, com corregdo monetaria.

11.6. Caso a opgado seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido
emitidos sob a forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidagao
e de custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores
econdmicos, conforme definido pelo Ministério competente.

11.7. No caso de garantia na modalidade de fianga bancéria, devera ser emitida por
banco ou instituicao financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco
Central do Brasil, e devera constar expressa renuncia do fiador aos beneficios do artigo
827 do Cddigo Civil.

11.8. No caso de alteragdo do valor do contrato, ou prorrogacdo de sua vigéncia, a
garantia devera ser ajustada ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados
quando da contratacio.

11.9. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de
qualquer obrigacéo, o Contratado obriga-se a fazer a respectiva reposicao no prazo
maximo de 15 (quinze) dias uteis, contados da data em que for notificada.

11.10. O Contratante executara a garantia na forma prevista na legislacao que rege a
matéria.

11.10.1. O emitente da garantia ofertada pelo contratado devera ser notificado pelo
contratante quanto ao inicio de processo administrativo para apuracdo de
descumprimento de clausulas contratuais.

11.10.2. Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a
vigéncia da apdlice, sua caracterizagdo e comunicagao poderdao ocorrer fora desta
vigéncia, nao caracterizando fato que justifique a negativa do sinistro, desde que
respeitados os prazos prescricionais aplicados ao contrato de seguro, nos termos do
art. 20 da Circular Susep n° 662, de 11 de abril de 2022.

11.11. Extinguir-se-a a garantia com a restituigéo da apdlice, carta fianga ou autorizagéo
para a liberacdo de importdncias depositadas em dinheiro a titulo de garantia,
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acompanhada de declaracao do contratante, mediante termo circunstanciado, de que o
contratado cumpriu todas as clausulas do contrato;

11.12. O garantidor nao ¢é parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo
contratante com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sangdes a contratada.
11.13. O contratado autoriza o contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na
forma prevista no Edital e neste Contrato.

11.14. Além da garantia de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n.° 14.133/2021, a
presente contratagdo possui previsdo de garantia contratual do bem a ser fornecido,
incluindo manutengdo e assisténcia técnica, conforme condigbes estabelecidas no
Termo de Referéncia.

11.15. A garantia de execuc¢ao é independente de eventual garantia do produto prevista

especificamente no Termo de Referéncia

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - INFRAGOES E SANGOES ADMINISTRATIVAS (art.
92, XIV)

12.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n.° 14.133/2021, o contratado que:
a) der causa a inexecugao parcial do contrato;

b) der causa a inexecugao parcial do contrato que cause grave dano a Administragéo ou ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

¢) der causa a inexecugao total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execugéo ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo
justificado;

e) apresentar documentacédo falsa ou prestar declaragcado falsa durante a execugédo do
contrato;

f) praticar ato fraudulento na execug¢ao do contrato;

g) comportar-se de modo iniddneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n. °© 12.846, de 1° de agosto de 2013.

12.2. Serao aplicadas ao contratado que incorrer nas infragdes acima descritas as seguintes
sangdes:

i) Adverténcia, quando o contratado der causa a inexecucgao parcial do contrato, sempre que
nao se justificar a imposi¢ao de penalidade mais grave;

ii) . impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
“b”, “c” e “d” do subitem acima deste Contrato, sempre que nao se justificar a imposigao de
penalidade mais grave;
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ii). Declaragao de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas
descritas nas alineas “e”, “f”, “g” e “h” do subitem acima deste Contrato, bem como nas alineas
“b”, “c” e “d”, que justifiquem a imposi¢cao de penalidade mais grave;

iv). Multa:

a) moratdria de 0,5% (cinco décimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor
da parcela inadimplida, até o limite de 10 (dez) dias;

b) o atraso superior a 10 (dez) dias autoriza a Administragdo a promover a extingdo do contrato
por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispde o inciso |
do art. 137 da Lei n. © 14.133/2021.

¢) compensatéria de 10% (dez por cento) sobre o valor total do contrato, por qualquer das
infragdes administrativas previstas no art. 155 da Lei n. © 14.133/2021.

12.3. A aplicacao das sangdes previstas neste Contrato ndo exclui, em hipétese alguma, a
obrigacao de reparacéo integral do dano causado ao Contratante.

12.4. Todas as sanc¢des previstas neste Contrato poderao ser aplicadas cumulativamente com
a multa.

12.4.1. Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15
(quinze) dias uteis, contado da data de sua intimacao.

12.4.2. Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor do
pagamento eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor,
a diferenga sera descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente.

12.4.3. Previamente ao encaminhamento a cobranga judicial, a multa podera ser recolhida
administrativamente no prazo maximo de 15 (quinze) dias, a contar da data do recebimento
da comunicacao enviada pela autoridade competente.

12.5. A aplicagdo das sancbes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o
contraditério e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no
caput e paragrafos do art. 158 da Lei n.° 14.133/2021, para as penalidades de impedimento
de licitar e contratar e de declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar.

12.6. Na aplicacao das sangdes serao considerados:

a) a natureza e a gravidade da infracdo cometida;

b) as peculiaridades do caso concreto;

¢) as circunstancias agravantes ou atenuantes;

d) os danos que dela provierem para o Contratante;

e) a implantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientagdes dos 6rgdos de controle.
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12.7. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n.° 14.133/2021, ou em outras
leis de licitagdes e contratos da Administracdo Publica que também sejam tipificados como
atos lesivos na Lei n.° 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos
mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade competente definidos na referida
Lei.

12.8 .A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada
com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos
neste Contrato ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das
sangdes aplicadas a pessoa juridica serao estendidos aos seus administradores e socios com
poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com
relagdo de coligacao ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em
todos os casos, o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia
12.9. O Contratante devera, no prazo maximo 15 (quinze) dias uteis, contado da data de
aplicagao da sancao, informar e manter atualizados os dados relativos as sancdes por ela
aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e
Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (Cnep), instituidos no ambito
do Poder Executivo Federal.

12.10. As sangdes de impedimento de licitar e contratar e declaragdo de inidoneidade para

licitar ou contratar sdo passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n.° 14.133/2021.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA EXTINGAO CONTRATUAL (art. 92, XIX)

13.1 O contrato se extingue quando vencido o prazo nele estipulado, independentemente de
terem sido cumpridas ou ndo as obrigagdes de ambas as partes contraentes.

13.2. O contrato pode ser extinto antes do prazo nele fixado, sem énus para o contratante,
quando esta nao dispuser de créditos orcamentarios para sua continuidade ou quando
entender que o contrato ndo mais lhe oferece vantagem.

13.3. A extingao nesta hipotese ocorrera na proxima data de aniversario do contrato, desde
que haja a notificagdo do contratado pelo contratante nesse sentido com pelo menos 2 (dois)
meses de antecedéncia desse dia.

13.3.1 Caso a notificagdo da nao-continuidade do contrato de que trata este subitem ocorra
com menos de 2 (dois) meses da data de aniversario, a extingdo contratual ocorrera apos 2
(dois) meses da data da comunicagao.
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13.4. O contrato pode ser extinto antes de cumpridas as obrigac¢des nele estipuladas, ou antes
do prazo nele fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n.° 14.133/2021,
bem como amigavelmente, assegurados o contraditério e a ampla defesa.

13.4.1. Nesta hipotese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

13.4.2. A alteracado social ou a modificacdo da finalidade ou da estrutura da empresa nao
ensejara a rescisao se nao restringir sua capacidade de concluir o contrato.

13.4.2.1. Se a operagao implicar mudanga da pessoa juridica contratada, devera ser

formalizado termo aditivo para alteragéo subjetiva.

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA - DOTAGAO ORGAMENTARIA (art. 92, VIII)

14.1 No sistema de registro de pregos, a indicagdo dos recursos orgcamentarios sera
necessaria apenas no momento da contratagéo

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA — DOS CASOS OMISSOS (art. 92, Ill)

15.1. Os casos omissos serao decididos pelo contratante, segundo as disposi¢des contidas
na Lei n.° 14.133/2021, e demais normas federais aplicaveis, Decreto Municipal n.° 361/2023

e normas e principios gerais dos contratos.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA — ALTERAGOES

16.1. Eventuais altera¢des contratuais reger-se-do pela disciplina dos arts. 124 e seguintes
da Lein.° 14.133/2021.

16.2. O contratado é obrigado a aceitar, nas mesmas condigdes contratuais, 0os acréscimos
ou supressdes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do

valor inicial atualizado do contrato.

16.3. As alteracgdes contratuais deverao ser promovidas mediante celebragéo de termo aditivo,
submetido a prévia aprovagao da consultoria juridica do contratante, salvo nos casos de
justificada necessidade de antecipagao de seus efeitos, hipétese em que a formalizagao do

aditivo devera ocorrer no prazo maximo de 1 (um) més (art. 132 da Lei n°® 14.133, de 2021).

16.4 Registros que nao caracterizam alteragao do contrato podem ser realizados por simples
apostila, dispensada a celebragdo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n.°
14.133/2021.
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17. CLAUSULA DECIMA SETIMA — PUBLICAGAO

17.1. Incumbira ao contratante divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de
Contratagdes Publicas (PNCP), bem como no respectivo sitio oficial na Internet, em
atengao ao art. 91 e 94, caput, da Lei n.° 14.133, de 2021.

18. CLAUSULA DECIMA OITAVA - FORO (art. 92, §1°)

18.1. Fica eleito o Foro da Comarca de Navegantes/SC para dirimir os litigios que decorrerem
da execucado deste Termo de Contrato que n&o puderem ser compostos pela conciliagao,
conforme art. 92, §1°, da Lei n° 14.133/21.

Navegantes/SC, ............. de ............. de ..............
Representante legal do CNTE Representante legal do CONTRATADO
Documento assinado digitalmente
g “b NATALLY LOUISE OLIVEIRA FRANCISCO Rua Jo&o Emilio, 100 - Centro - Navegantes - SC
Data: 18/09/2025 15:06:40-0300 CEP 88370—446

Verifigue em https://validar.iti.gov.br
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