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	ANEXO I 

	Item
	Tratamento
	Material/Serviço
	Unid. medida
	Qtd licitada
	Valor unitário (R$)
	Valor total (R$)

	1
	Normal
	7284 - Arroz Polido. Tipo I. Características Técnicas: Grupo: Beneficiado, Subgrupo: Polido, Classe: Longo Fino, Tipo I. O produto deverá conter no mínimo 80% do peso dos grãos inteiros.
Não deverá apresentar sementes tratadas, semente tóxicas, insetos vivos tais como carunchos e outras pragas, odor forte, intenso ou não característico, preparação dietética final inadequada – empapamento. Os limites máximos de tolerância para matérias estranhas e impurezas é de 0,10%, para mofados e ardidos é de 0,15%, para picados ou manchados é de 1,75%, para gessados e verde é de 2%, para rajados é de 1%, para amarelos é de 0,50%, para total de quebrados e quirera é de 7,5% e para quirera (máximo) 0,50%   
Cota Principal 75%
	KG
	15.000
	 5,50
	 82.500,00

	2
	Exclusivo
	7284 - Arroz Polido. Tipo I. Características Técnicas: Grupo: Beneficiado, Subgrupo: Polido, Classe: Longo Fino, Tipo I. O produto deverá conter no mínimo 80% do peso dos grãos inteiros.
Não deverá apresentar sementes tratadas, semente tóxicas, insetos vivos tais como carunchos e outras pragas, odor forte, intenso ou não característico, preparação dietética final inadequada – empapamento. Os limites máximos de tolerância para matérias estranhas e impurezas é de 0,10%, para mofados e ardidos é de 0,15%, para picados ou manchados é de 1,75%, para gessados e verde é de 2%, para rajados é de 1%, para amarelos é de 0,50%, para total de quebrados e quirera é de 7,5% e para quirera (máximo) 0,50%   
Cota Reservada até 25%
	KG
	5.000
	 5,50
	 27.500,00

	3
	Normal
	7282 - Arroz Integral. Características Técnicas: Grupo: Beneficiado, Subgrupo: Integral, Classe: Longo Fino, Tipo I. O produto deve conter no mínimo 80% do peso dos grãos inteiros.
Não deverá apresentar sementes tratadas, semente tóxicas, insetos vivos tais como carunchos e outras pragas, odor forte, intenso ou não característico. Os limites máximos de tolerância para matérias estranhas e impurezas é de 0,10%, 0,15 % de mofados e ardidos, 1,75% de picados ou manchados, 2% de gessados e verdes, 1% de vermelhos e pretos, 0,50% de amarelos e 4% de total de quebrados e quirera. 
Cota Principal 75%
	KG
	38.858
	 7,18
	 279.000,44

	4
	Exclusivo
	7282 - Arroz Integral. Características Técnicas: Grupo: Beneficiado, Subgrupo: Integral, Classe: Longo Fino, Tipo I. O produto deve conter no mínimo 80% do peso dos grãos inteiros.
Não deverá apresentar sementes tratadas, semente tóxicas, insetos vivos tais como carunchos e outras pragas, odor forte, intenso ou não característico. Os limites máximos de tolerância para matérias estranhas e impurezas é de 0,10%, 0,15 % de mofados e ardidos, 1,75% de picados ou manchados, 2% de gessados e verdes, 1% de vermelhos e pretos, 0,50% de amarelos e 4% de total de quebrados e quirera. 
Cota Reservada até 25%
	KG
	11.142
	 7,18
	 79.999,56

	5
	Normal
	27245 - Atum ralado em Óleo
Ingredientes: atum ralado, óleo vegetal comestível e sal. Não poderá conter glúten e aditivos tais como: corantes artificiais, conservantes sintéticos, realçador de sabor e aromas artificiais. Não poderá conter vísceras, pele, nadadeiras, espinhas, escamas e sangacho. O conteúdo de carne presente deve constituir no mínimo 54% do peso liquido declarado na embalagem. O conteúdo líquido presente na embalagem deve recobrir toda a superfície da carne. A carne do atum deve apresentar consistência firme de coloração rosa avermelhada e com aroma e sabor suave, característicos do produto. A carne não poderá apresentar hematomas ou sinais de decomposição (consistência pastosa, alteração de cor, sabor e aroma rançoso).
Cota Principal 75%
	KG
	8.458
	 51,87
	 438.716,46

	6
	Exclusivo
	27245 - Atum ralado em Óleo
Ingredientes: atum ralado, óleo vegetal comestível e sal. Não poderá conter glúten e aditivos tais como: corantes artificiais, conservantes sintéticos, realçador de sabor e aromas artificiais. Não poderá conter vísceras, pele, nadadeiras, espinhas, escamas e sangacho. O conteúdo de carne presente deve constituir no mínimo 54% do peso liquido declarado na embalagem. O conteúdo líquido presente na embalagem deve recobrir toda a superfície da carne. A carne do atum deve apresentar consistência firme de coloração rosa avermelhada e com aroma e sabor suave, característicos do produto. A carne não poderá apresentar hematomas ou sinais de decomposição (consistência pastosa, alteração de cor, sabor e aroma rançoso).
Cota Reservada até 25%
	KG
	1.542
	 51,87
	 79.983,54

	7
	Normal
	32208 - Cebola em pó
Ingredientes: cebola. Deve apresentar aspecto de pó homogêneo,  com cor, sabor e odor característico. Não poderá conter glúten. Não poderá conter  adição de outros ingredientes. Não deverá apresentar sujidades, umidade, bolor e peso insatisfatório.
Cota Principal 75%
	KG
	375
	 176,80
	 66.300,00

	8
	Exclusivo
	32208 - Cebola em pó
Ingredientes: cebola. Deve apresentar aspecto de pó homogêneo,  com cor, sabor e odor característico. Não poderá conter glúten. Não poderá conter  adição de outros ingredientes. Não deverá apresentar sujidades, umidade, bolor e peso insatisfatório.
Cota Reservada até 25%
	KG
	125
	 176,80
	 22.100,00

	9
	Normal
	32207 - Cebolinha desidratada
Ingredientes: Cebolinha. Deverá apresentar cor, sabor e odor característico. Não poderá conter glúten. Não deverá apresentar sujidades, umidade e bolor.
Cota Principal 75%
	KG
	375
	 574,00
	 215.250,00

	10
	Exclusivo
	32207 - Cebolinha desidratada
Ingredientes: Cebolinha. Deverá apresentar cor, sabor e odor característico. Não poderá conter glúten. Não deverá apresentar sujidades, umidade e bolor.
Cota Reservada até 25%
	KG
	125
	 574,00
	 71.750,00

	11
	Normal
	7519 - Colorau. Característica Técnica: Produto constituído pela mistura de fubá e urucum. 
Característica Técnica: Produto constituído pela mistura de fubá e urucum. Deve apresentar aspecto de pó fino, de coloração alaranjada, com sabor e odor característico. O produto não poderá conter glúten. Não deverá apresentar sujidade, umidade, bolor, rendimento insatisfatório, misturas e peso insatisfatório.
Cota Principal 75%
	Quilograma
	3.750
	 20,80
	 78.000,00

	12
	Exclusivo
	7519 - Colorau. Característica Técnica: Produto constituído pela mistura de fubá e urucum. 
Característica Técnica: Produto constituído pela mistura de fubá e urucum. Deve apresentar aspecto de pó fino, de coloração alaranjada, com sabor e odor característico. O produto não poderá conter glúten. Não deverá apresentar sujidade, umidade, bolor, rendimento insatisfatório, misturas e peso insatisfatório.
Cota Reservada até 25%
	Quilograma
	1.250
	 20,80
	 26.000,00

	13
	Exclusivo
	25993 - Erva doce
Semente da planta erva doce. Deve estar isenta de umidade, sujidade e corpos estranhos. Não deve conter adição de outros ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de tecnologia. Não poderá conter glúten.
	KG
	100
	 363,58
	 36.358,00

	14
	Normal
	18262 - EXTRATO DE TOMATE SIMPLES E CONCENTRADO
O extrato de tomate deverá ser preparado com frutos maduros, escolhidos, sãos, sem pele e sementes. O produto deverá estar isento de fermentações e não indicar processamento defeituoso. Ingredientes: Tomate, sal e açúcar. Não poderá conter glúten ou traços de glúten.
Cota Principal 75%
	KG
	35.783
	 18,97
	 678.803,51

	15
	Exclusivo
	18262 - EXTRATO DE TOMATE SIMPLES E CONCENTRADO
O extrato de tomate deverá ser preparado com frutos maduros, escolhidos, sãos, sem pele e sementes. O produto deverá estar isento de fermentações e não indicar processamento defeituoso. Ingredientes: Tomate, sal e açúcar. Não poderá conter glúten ou traços de glúten.
Cota Reservada até 25%
	KG
	4.217
	 18,97
	 79.996,49

	16
	Normal
	3947 - Farinha de mandioca. Produto obtido pela ligeira torração da raladura das raízes de mandioca previamente descascada, lavada e isenta do radical cianeto.
Grupo: farinha seca; Subgrupo: extrafina; Classe: branca; tipo I. Não deverá apresentar misturas, resíduos e/ou impurezas. Não deverá apresentar odor forte e intenso (não característico do produto) além de coloração anormal (brancas com pontos amarelo escuro e/ou marrom).
Cota Principal 75%
	Quilograma
	7.500
	 12,55
	 94.125,00

	17
	Exclusivo
	3947 - Farinha de mandioca. Produto obtido pela ligeira torração da raladura das raízes de mandioca previamente descascada, lavada e isenta do radical cianeto.
Grupo: farinha seca; Subgrupo: extrafina; Classe: branca; tipo I. Não deverá apresentar misturas, resíduos e/ou impurezas. Não deverá apresentar odor forte e intenso (não característico do produto) além de coloração anormal (brancas com pontos amarelo escuro e/ou marrom).
Cota Reservada até 25%
	Quilograma
	2.500
	 12,55
	 31.375,00

	18
	Normal
	6289 - Farelo de aveia
Características Técnicas: Produto extraído da aveia. Deverá ser preparado com matérias-primas sãs, limpas, isentas de matéria terrosa, de parasitos e de detritos animais e/ou vegetais. Não deverá apresentar umidade, fermentação, bolor, coloração escura, odor não característico, misturas e peso insatisfatório.
Cota Principal 75%
	Quilograma
	8.147
	 43,15
	 351.543,05

	19
	Exclusivo
	6289 - Farelo de aveia
Características Técnicas: Produto extraído da aveia. Deverá ser preparado com matérias-primas sãs, limpas, isentas de matéria terrosa, de parasitos e de detritos animais e/ou vegetais. Não deverá apresentar umidade, fermentação, bolor, coloração escura, odor não característico, misturas e peso insatisfatório.
Cota Reservada até 25%
	Quilograma
	1.853
	 43,15
	 79.956,95

	20
	Normal
	5263 - Feijão Preto
Características Técnicas: Classe preto, tipo I, grupo I, novo, não torrado. Não poderá apresentar grãos disformes e ou torrados, coloração dos grãos com nuances diferentes, impurezas (grãos partidos e pedras), bolor, mofo, caruncho, rendimento inadequado. Serão admitidos até 2% de impurezas e matérias estranhas. A tipagem deverá ser de acordo com a classificação da CIDASC. Deverá apresentar grãos macios, de fácil cocção. O produto não poderá conter glúten. Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em embalagens de polietileno, vedado/selado, transparente, resistente, contendo 1 kg. 
Cota Principal 75%
	Quilograma
	30.000
	 7,59
	 227.700,00

	21
	Exclusivo
	5263 - Feijão Preto
Características Técnicas: Classe preto, tipo I, grupo I, novo, não torrado. Não poderá apresentar grãos disformes e ou torrados, coloração dos grãos com nuances diferentes, impurezas (grãos partidos e pedras), bolor, mofo, caruncho, rendimento inadequado. Serão admitidos até 2% de impurezas e matérias estranhas. A tipagem deverá ser de acordo com a classificação da CIDASC. Deverá apresentar grãos macios, de fácil cocção. O produto não poderá conter glúten. Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em embalagens de polietileno, vedado/selado, transparente, resistente, contendo 1 kg. 
Cota Reservada até 25%
	Quilograma
	10.000
	 7,59
	 75.900,00

	22
	Normal
	25105 - Feijão Vermelho
Características Técnicas: Classe Cores, Tipo I, Grupo I, novo, não torrado. Não poderá apresentar grãos disformes ou torrados, coloração dos grãos com nuances diferentes, impurezas (grãos partidos e pedras), bolor, mofo, caruncho, rendimento inadequado. São admitidos até 0,5% de impurezas e matérias estranhas. Deve apresentar grãos macios, de fácil cocção. O produto não pode conter glúten.
Cota Principal 75%
	KG
	15.000
	 10,59
	 158.850,00

	23
	Exclusivo
	25105 - Feijão Vermelho
Características Técnicas: Classe Cores, Tipo I, Grupo I, novo, não torrado. Não poderá apresentar grãos disformes ou torrados, coloração dos grãos com nuances diferentes, impurezas (grãos partidos e pedras), bolor, mofo, caruncho, rendimento inadequado. São admitidos até 0,5% de impurezas e matérias estranhas. Deve apresentar grãos macios, de fácil cocção. O produto não pode conter glúten.
Cota Reservada até 25%
	KG
	5.000
	 10,59
	 52.950,00

	24
	Normal
	6299 - Flocos de alho
Característica Tecnica: Produto constituído por Bulbos de Allium Sativum, livre de materias estranhas e contaminações quimicas. Deve apresentar aspecto de flocos laminados homogênos com sabor pungente e picante e de coloração amarelada e odor pungente e forte. Não deve apresentar sujidade, misturas e peso insatisfatório. Não podera conter sal de adição. Não podera conter gluten ou traços de gluten.
Cota Principal 75%
	Quilograma
	750
	 190,50
	 142.875,00

	25
	Exclusivo
	6299 - Flocos de alho
Característica Tecnica: Produto constituído por Bulbos de Allium Sativum, livre de materias estranhas e contaminações quimicas. Deve apresentar aspecto de flocos laminados homogênos com sabor pungente e picante e de coloração amarelada e odor pungente e forte. Não deve apresentar sujidade, misturas e peso insatisfatório. Não podera conter sal de adição. Não podera conter gluten ou traços de gluten.
Cota Reservada até 25%
	Quilograma
	250
	 190,50
	 47.625,00

	26
	Normal
	25987 - Folha de louro desidratada
Deve apresentar folhas integras, isenta de umidade, sujidade e corpos estranhos. Deve apresentar cor, sabor e aroma próprios do produto. Não poderá conter adição de outros ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de tecnologia. Não poderá conter glúten.
Cota Principal 75%
	KG
	375
	 560,00
	 210.000,00

	27
	Exclusivo
	25987 - Folha de louro desidratada
Deve apresentar folhas integras, isenta de umidade, sujidade e corpos estranhos. Deve apresentar cor, sabor e aroma próprios do produto. Não poderá conter adição de outros ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de tecnologia. Não poderá conter glúten.
Cota Reservada até 25%
	KG
	125
	 560,00
	 70.000,00

	28
	Normal
	25216 - Flocos de Milho Pré-Cozido ou Fubá Pré-Cozido
Características técnicas: flocos de milho pré-cozido ou fubá pré-cozido. Não poderá conter glúten. Deverá ser preparado com matérias-primas sãs, limpas, isentas de matéria terrosa, de parasitos e de detritos animais e/ou vegetais. Não deverá apresentar umidade, bolor, rendimento insatisfatório, coloração escura, misturas e peso insatisfatório. Especificidade de uso: Preparo de doces e salgados. 
Cota Principal 75%
	KG
	7.500
	 12,50
	 93.750,00

	29
	Exclusivo
	25216 - Flocos de Milho Pré-Cozido ou Fubá Pré-Cozido
Características técnicas: flocos de milho pré-cozido ou fubá pré-cozido. Não poderá conter glúten. Deverá ser preparado com matérias-primas sãs, limpas, isentas de matéria terrosa, de parasitos e de detritos animais e/ou vegetais. Não deverá apresentar umidade, bolor, rendimento insatisfatório, coloração escura, misturas e peso insatisfatório. Especificidade de uso: Preparo de doces e salgados. 
Cota Reservada até 25%
	KG
	2.500
	 12,50
	 31.250,00

	30
	Normal
	7271 - Germe de Trigo. Características Técnicas: Produto processado do grão do trigo. Não deverá apresentar mistura com outras farinhas, formação de grumos (umidade) e resíduos ou impurezas. 
Especificidade de uso: Preparo de pães caseiros diversos, bolos e biscoitos.
Cota Principal 75%
	KG
	3.750
	 21,34
	 80.025,00

	31
	Exclusivo
	7271 - Germe de Trigo. Características Técnicas: Produto processado do grão do trigo. Não deverá apresentar mistura com outras farinhas, formação de grumos (umidade) e resíduos ou impurezas. 
Especificidade de uso: Preparo de pães caseiros diversos, bolos e biscoitos.
Cota Reservada até 25%
	KG
	1.250
	 21,34
	 26.675,00

	32
	Normal
	6771 - Lentilha. Características Técnicas: Lentilha, classe: misturada, tipo 1. Não poderá apresentar mal estado de conservação, fermentação, mofo, odor estranho, carunchos ou detritos.
 Não deverá apresentar percentuais de impurezas acima de 0,5% (grãos queimados, pedras, cascas). Não poderá conter glúten.
Cota Principal 75%
	KG 
	7.500
	 21,83
	 163.725,00

	33
	Exclusivo
	6771 - Lentilha. Características Técnicas: Lentilha, classe: misturada, tipo 1. Não poderá apresentar mal estado de conservação, fermentação, mofo, odor estranho, carunchos ou detritos.
 Não deverá apresentar percentuais de impurezas acima de 0,5% (grãos queimados, pedras, cascas). Não poderá conter glúten.
Cota Reservada até 25%
	KG 
	2.500
	 21,83
	 54.575,00

	34
	Normal
	25692 - Macarrão integral parafuso
Massa alimentícia obtida a partir da Farinha de trigo integral. Poderá conter adição de farelo de trigo ou sêmola/semolina de trigo. Não deverá conter conservantes, corantes artificiais e aromatizantes artificiais. Não deverá apresentar sujidade, bolor, manchas ou fragilidade à pressão dos dedos. A massa alimentícia ao ser posta na água não deverá turvá-la antes da cocção. Não deverá estar fermentada ou rançosa. Após a cocção, a massa não poderá apresentar textura ou consistência de empapamento.
Cota Principal 75%
	KG
	15.000
	 15,36
	 230.400,00

	35
	Exclusivo
	25692 - Macarrão integral parafuso
Massa alimentícia obtida a partir da Farinha de trigo integral. Poderá conter adição de farelo de trigo ou sêmola/semolina de trigo. Não deverá conter conservantes, corantes artificiais e aromatizantes artificiais. Não deverá apresentar sujidade, bolor, manchas ou fragilidade à pressão dos dedos. A massa alimentícia ao ser posta na água não deverá turvá-la antes da cocção. Não deverá estar fermentada ou rançosa. Após a cocção, a massa não poderá apresentar textura ou consistência de empapamento.
Cota Reservada até 25%
	KG
	5.000
	 15,36
	 76.800,00

	36
	Normal
	10435 - Macarrão integral tipo espaguete
Ingredientes: sêmola de trigo durum e farelo de trigo, contém glutén.
Cota Principal 75%
	Quilograma
	15.000
	 15,83
	 237.450,00

	37
	Exclusivo
	10435 - Macarrão integral tipo espaguete
Ingredientes: sêmola de trigo durum e farelo de trigo, contém glutén.
Cota Reservada até 25%
	Quilograma
	5.000
	 15,83
	 79.150,00

	38
	Normal
	32220 - Milho verde em conserva 
Deverá conter Milho e água. Deverá conter grãos inteiros, sãos, selecionados, sem impurezas, com tamanho e formato uniformes. Deverá apresentar cor, odor, sabor e textura próprios do ingrediente . Não deverá conter sal e açúcar. Não poderá conter Glúten
Cota Principal 75%
	KG
	7.500
	 21,05
	 157.875,00

	39
	Exclusivo
	32220 - Milho verde em conserva 
Deverá conter Milho e água. Deverá conter grãos inteiros, sãos, selecionados, sem impurezas, com tamanho e formato uniformes. Deverá apresentar cor, odor, sabor e textura próprios do ingrediente . Não deverá conter sal e açúcar. Não poderá conter Glúten
Cota Reservada até 25%
	KG
	2.500
	 21,05
	 52.625,00

	40
	Normal
	9902 - Óleo de Soja refinado
Com antioxidante ácido cítrico. Sem gluten. Embalagem: Acondicionada em embalagem plástica contendo 900ml, não apresentando amassamento, vazamento e abaulamento. 
Cota Principal 75%
	Unidade
	15.000
	 8,69
	 130.350,00

	41
	Exclusivo
	9902 - Óleo de Soja refinado
Com antioxidante ácido cítrico. Sem gluten. Embalagem: Acondicionada em embalagem plástica contendo 900ml, não apresentando amassamento, vazamento e abaulamento. 
Cota Reservada até 25%
	Unidade
	5.000
	 8,69
	 43.450,00

	42
	Normal
	6281 - Sardinha
Em óleo. Ingredientes: Sardinha em conserva produzida com água de constituição e óleo comestível. O conteúdo de carne presente deve constituir no mínimo 50% do peso liquido declarado na embalagem. O produto deve ser eviscerado, descamado, livre de rabo, nadadeiras, barbatanas, calda e cabeça. Admite-se presença de coluna vertebral e/ou espinha, desde que a mesma apresente consistência friável. O produto deve apresentar cor, odor e sabor caracterísitico. Deve ser elaborado com matérias primas em perfeito estado de conservação e higiene, submetida a processos tecnológicos adequados. Não poderá conter glúten ou traços de glúten.
Cota Principal 75%
	Quilograma
	18.272
	 46,29
	 845.810,88

	43
	Exclusivo
	6281 - Sardinha
Em óleo. Ingredientes: Sardinha em conserva produzida com água de constituição e óleo comestível. O conteúdo de carne presente deve constituir no mínimo 50% do peso liquido declarado na embalagem. O produto deve ser eviscerado, descamado, livre de rabo, nadadeiras, barbatanas, calda e cabeça. Admite-se presença de coluna vertebral e/ou espinha, desde que a mesma apresente consistência friável. O produto deve apresentar cor, odor e sabor caracterísitico. Deve ser elaborado com matérias primas em perfeito estado de conservação e higiene, submetida a processos tecnológicos adequados. Não poderá conter glúten ou traços de glúten.
Cota Reservada até 25%
	Quilograma
	1.728
	 46,29
	 79.989,12

	44
	Normal
	32206 - Salsinha Desidratada
Ingredientes: Salsinha desidratada. Deverá apresentar cor, sabor e odor característico. Não poderá conter glúten. Não deverá apresentar sujidades, umidade e bolor. 
Cota Principal 75%
	KG
	375
	 534,67
	 200.501,25

	45
	Exclusivo
	32206 - Salsinha Desidratada
Ingredientes: Salsinha desidratada. Deverá apresentar cor, sabor e odor característico. Não poderá conter glúten. Não deverá apresentar sujidades, umidade e bolor. 
Cota Reservada até 25%
	KG
	125
	 534,67
	 66.833,75

	Total Geral
	 6.456.393,00
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