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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

1. JUSTIFICATIVA DA CONTRATACAO
1.1 DESCRICAO DA NECESSIDADE

A Cémara de Vereadores de Joinville, durante a execugdo de suas atividades
institucionais (legislativas e administrativas), prepara e disponibiliza café aos vereadores,
assessores parlamentares, servidores efetivos, autoridades, convidados e municipes que
participam das Reunides das Comissdes, Sessdes Ordinarias e Especiais, Audiéncias
Publicas e outros eventos e reunides realizados nas dependéncias da Casa.

O fornecimento de café constitui uma pratica consolidada e considerada
necessaria ao bom acolhimento dos usuérios externos e ao bom desenvolvimento dos
trabalhos. O consumo da bebida ocorre diariamente nos gabinetes parlamentares, setores
administrativos e nos locais designados as discussdes parlamentares (Salas das
Comissdes, Plenarinho e Plenario). Além disso, em locais estratégicos séo
disponibilizadas garrafas de café ao publico em geral.

A preparagdo e a distribuigio do café sdo executadas por profissionais
terceirizados que prestam servigo de copeiragem, ja regularmente contratados.

Ressalta-se que, historicamente, a aquisi¢do do café tem sido realizada em
conjunto com a aquisi¢do de agticar e 4gua mineral. A Gltima contratagfo destes itens foi
promovida através da Ata de Registro de Pregos 03/2024 (ARP). Recentemente a citada
ARP foi renovada retirando a previsdo de fornecimento do item caf€.

Dessa forma, visando garantir a continuidade dos servigos de hospitalidade
institucional e o pleno funcionamento das rotinas da Camara, requisita-se a aquisi¢do de
café em pd, em quantidade adequada & demanda média mensal, conforme estimativas
baseadas em histérico de consumo - respeitando os principios da razoabilidade e

economicidade.

1.2 VIABILIDADE DE COMPRA E/OU LOCAGAO
Considerando que se trata de item de consumo de natureza alimentar (café em
pd), néo ha viabilidade técnica ou econdmica de locago, sendo plenamente justificavel a

sua aquisicéo.

1.3 POSSIBILIDADE DE PARCELAMENTO DO OBJETO
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Nao se aplica.

1.4 POSSIBILIDADE DE CONTRATACAO CONTINUADA

Considerando a perene necessidade em relagdo a este item, poder-se-ia aventar
a possibilidade de contrata-lo como fornecimento continuo. Todavia, economicamente,
esse modelo mostra-se inviavel devido aos constantes aumentos de precos dessa
commodity — o que afastaria possiveis interessados ao certame, gerando prejuizos a ampla
concorréncia.

Verifica-se vantajosa a manuten¢do do modelo atualmente adotado: através da
assinatura de Ata de Registro de Pregos — sendo possivel sua renovagdo a depender do

interessa da Administragio e do fornecedor, conforme previsdo legal.

2. ESTIMATIVAS DO QUANTITATIVO
2.1 QUANTIDADE ESTIMADA DO OBJETO

Estima-se a necessidade de aquisi¢do de aproximadamente 1.680 unidades de
500g de café em poé para o periodo de 12 meses, considerando o consumo médio mensal

de 140 unidades - conforme levantamento do consumo.

2.2 MEMORIA DE CALCULO E/OU FUNDAMENTO PARA A FIXACAO DESTAS
QUANTIDADES

A estimativa de 140 unidades mensais foi obtida a partir da média de consumo

registrada pelo Almoxarifado da Cadmara de Vereadores de Joinville ao fim do periodo de

vigéncia da ARP 03/2024. A média de consumo durante o fim da Legislatura anterior era

de 120 mensais; porém, iniciada esta nova, o consumo de café tem aumentado - em

decorréncia da realizagfo de mais Audiéncias Publicas e Sessdes Solenes.

2.3 ANALISE QUANTO A  INTERDEPENDENCIA COM  OUTRAS
CONTRATACOES

Embora o item café tenha sido anteriormente adquirido em conjunto com agucar

e agua mineral, atualmente tais itens serd objeto de contratagéo apartada — tendo em vista

que a ARP 03/2024 foi renovada sem este item.
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3. ESTIMATIVA PREVIA DO VALOR DA CONTRATACAO
3.1 ESTIMATIVA PREVIA PARA VALORES UNITARIOS E TOTAIS

Considerando o levantamento de precos realizado em sites de fornecedores
regionais, bem como em contratagdes similares realizadas por entes publicos da regido,
estima-se o valor unitario médio de R$ 34,51 (trinta e quatro reais e cinquenta e um
centavos), resultando em valor total estimado de R$ 57.976,80 (cinquenta e sete mil,

novecentos e setenta e seis reais e oitenta centavos) para um periodo de 12 meses.

3.2 REFERENCIAS NA FORMACAO DA ESTIMATIVA DE PRECOS E MEMORIA
DE CALCULO

o www.bistek.com.br

e www.angeloni.com.br

e www.giassi.com.br

o www.deliveryfort.com.br

e ARP 009/2025 — Céamara de Vereadores de Balneario Camborit
(assinada em 24 de margo de 2025)

e ARP 167A02/2024 — Prefeitura de Ituporanga (assinada em 25 de margo
de 2025)
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4. ANALISE DE RISCO

4.1 FASE 1: PLANEJAMENTO DA CONTRATACAO

Risco| . L . . . .
o1 Risco: Estimativa de consumo subdimensionada ou superdimensionada
Probabilidade: | Média
Impacto: Médio
Dano 1: Quantidade insuficiente ou desperdicio de recursos publicos
D Agdo Preventiva Responsavel
Levantamento detalhado do histdrico de .
1 Almoxarifado
consumo
e . Divisao de Patrimoénio e
2 Validagao dos dados obtidos . -
Servigos Auxiliares
ID Ac¢do de Contingéncia
A e Divisao de Patrimdnio e
Realizacdo de novo processo licitatério em . o s
1 , Servigcos Auxiliares e Divisdo
carater urgente C
de Compras e LicitagOes
2 Racionamento de saldo Almoxarifado
Risco | . = e .- .
02 Risco: Inadequacdo das especificagbes técnicas do item
Probabilidade: | Baixo
Impacto: Alto
Dano 1: Comprometimento da qualidade do produto adquirido e inseguranca juridica
’ no certame
D Agdo Preventiva Responsdvel
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Utilizar especificacdo mais atual, tendo como
base a Ultima contratacdo

Divisao de Patrimbnio e
Servigos Auxiliares

Consulta a especificacGes adotadas por outros
entes publicos

Divisao de Patriménio e

Servigos Auxiliares e Divisdao

de Compras e LicitagOes

Agdo de Contingéncia

Retificagdo das especificacoes

Divisdo de Patrimdnio e

Servicos Auxiliares e Divisdao

de Compras e LicitacOes

Rev. 01/2024
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FASE 2: SELECAO DO FORNECEDOR

Risco
01

Risco: Apresentacgdo de proposta com produto em desacordo com as especificacdes
Probabilidade: | Média
Impacto: Alto
Dano 1: Licitagdo fracassada ou entrega de café de baixa qualidade ou fora dos
’ padrdes exigidos
D Agdo Preventiva Responsavel
~ e _ Divisdo de Patriménio e
Inclusdo de critérios técnicos objetivos no . .
1 A Servigos Auxiliares e
Termo de Referéncia .
Almoxarifado
A N Divisdo de Patrimonio e
Exigéncia de apresentacdo de amostra antes da . s
2 adiudicacso Servigos Auxiliares e
J ¢ Almoxarifado
3 Inclusdo de cldusulas de penalidade contratual | Divisdo de Compras e
por descumprimento Licitagbes
D Agdo de Contingéncia
Divisao de Patriménio e
1 Anélise técnica de proposta Servigos Auxiliares e
Almoxarifado
jeicd sta errGn m desacordo .
5 Rejelg.ao da proposta errbnea ou e Pregoeiro
ao edital
icacd i licitante ou _ =
3 Aplicagdo de penalidade ao lic Administracio

contratado
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4.2 FASE 3: GESTAO DO CONTRATO

Risco| .
o1 Risco: Atraso na entrega do produto contratado
Probabilidade: | Média
Impacto: Alto
Dano 1: Prejuizo a rotina administrativa e eventos institucionais
D Acao Preventiva Responsavel
Estabelecimento de cronograma de entrega .
1 ) g g Almoxarifado
compativel
Almoxarifado e Divisdo de
2 Monitoramento sistematico das entregas Patriménio e Servigos
Auxiliares
3 Aplicagdo de clausulas contratuais em caso de Gerenciamento de
descumprimento Contratos
ID Acdo de Contingéncia
1 Estabelecer estoque emergencial Almoxarifado
2 Controle do estoque emergencial Almoxarifado
3 Rescisdo contratual com acionamento da Gerenciamento de
segunda colocada Contratos
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5. PARECER CONCLUSIVO

Diante do exposto, conclui-se pela viabilidade e pela necessidade da contratagio
de empresa para fornecimento de café em pd, de forma a garantir o adequado
funcionamento das atividades parlamentares e administrativas da Camara de Vereadores
de Joinville. A contratagfo estd devidamente alinhada ao interesse publico, atende aos
principios da razoabilidade ¢ da economicidade e esta prevista no Plano de Contratagdes

Anual.

6. DEMAIS ELEMENTOS
6.1 DEMONSTRACAO DA PREVISAO DA CONTRATACAO NO PCA
O objeto deste Estudo Técnico Preliminar encontra-se previsto no Plano de

Contratagdes Anual (PCA) 2025 como DFD n° 67/2024.

6.2 REQUISITOS DA CONTRATACAO

De forma geral, a empresa fornecedora devera ter a capacidade de entregar o
produto conforme especificagdes definidas no Termo de Referéncia, de acordo com
prazos e locais de entrega determinados pela Administragdo.

Em relagdo aos itens, podera ser realizada a Andlise de Amostras, conforme
estabelecido no Termo de Referéncia.

Exigir-se-4 da empresa apenas as comprovagdes minimas quanto a Habilita¢do
Juridica, regularidade Fiscal, Social e Trabalhista e quanto a qualifica¢do econdmica
(considerando o periodo de 12 meses de vigéncia e a possibilidade legal de prorrogagéo

da futura Ata de Registro de Precos).

6.3 ANALISE DAS ALTERNATIVAS EXISTENTES NO MERCADO
No mercado institucional, identificam-se diversas alternativas para o
fornecimento de café, que podem atender a ambientes publicos ou privados com
diferentes niveis de complexidade operacional e exigéncia de qualidade. As principais
alternativas observadas séo:
a) Aquisicido de café em po (modelo atual): Consiste na compra do produto,
em embalagens padronizadas, com posterior preparo pelos profissionais
terceirizados do servigo de copeiragem. Este modelo permite controle sobre

a qualidade do produto e flexibilidade no fornecimento conforme a demanda.

11
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E o sistema atualmente em uso na Cimara de Vereadores de Joinville e j4
estd incorporado a rotina logistica e administrativa da institui¢do.

b) Aquisi¢io de maquinas automaticas de café (com fornecimento de

insumos):
Essa alternativa pressupde a compra de equipamentos especificos para
preparo automatico de café, muitas vezes exigindo insumos proprios
(capsulas, sachés, grdos ou po em sistema fechado). Embora proporcione
padronizagdo na qualidade da bebida e certa praticidade de operagdo,
envolve custos elevados de aquisigdo, manutengdo técnica dos
equipamentos, treinamento de operadores e substitui¢do periddica de pegas,
0 que pode gerar custos indiretos significativos & Administragio.

c) Contrata¢io de empresa para cessiio de uso de maquinas de café com
fornecimento dos insumos: Trata-se da instalagdo de equipamentos
automaticos sob regime de comodato ou locag@o, com fornecimento mensal
dos insumos. Apesar de aparentemente simplificar a operagfo, esse modelo
estd frequentemente atrelado a clausulas contratuais de exclusividade de
fornecimento, pregos unitdrios significativamente superiores aos praticados
no mercado convencional de café em po6 e dependéncia do fornecedor para
eventuais manutengdes, podendo comprometer a autonomia operacional da
Céamara.

d) Terceirizagio completa do servico de fornecimento e preparo de café:
Essa alternativa envolveria a contratagdo de empresa especializada que
forneca o café ja preparado (em garrafas térmicas, por exemplo) ou em
sistema de buffet institucional. Embora aplicavel em eventos pontuais, essa
solugdo ndo se mostra vidvel para atendimento diario e continuo, por gerar
elevados custos logisticos e dificultar o controle de qualidade e regularidade

no atendimento as diversas unidades administrativas.

Apo6s andlise das alternativas, conclui-se que a manutenc¢io do modelo atual
de aquisi¢ao café em pd, com preparo interno realizado por equipe de copeiragem,
continua sendo a op¢do mais simples, econdmica e operacionalmente eficiente. Trata-
se de uma solugéo que:

a) Evita investimentos em equipamentos ou dependéncia tecnologica;

12
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b) Permite maior controle sobre a qualidade e quantidade do insumo; e

c¢) Utiliza estrutura humana e fisica j4 existente - sem necessidade de adaptacdes;

6.4 DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO
A solugdo consiste na aquisigdo café em pd, embalado em pacotes de 500g, para
suprir as necessidades diarias da Cadmara - mediante entrega parcelada, conforme

cronograma elaborado pelo Almoxarifado.

6.5 DEMONSTRATIVO DA ECONOMICIDADE DA SOLUCAO
A ado¢@o do modelo de fornecimento através da Ata de Registro de Pregos, apos
processo licitatério, assegura a contratagdo da proposta mais vantajosa para a

Administragdo, observando os principios da economicidade e da eficiéncia.

6.6 PROVIDENCIAS PREVIAS A CELABRACAO DO CONTRATO

Néo hé necessidade de providéncias prévias.

6.7 CONTRATACOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

O presente objeto possui relagéo indireta com o contrato de prestacdo de servigos
de copeiragem e com a ARP para fornecimento de dgua mineral e agucar, que
permanecem vigentes, mas ndo s@o interdependentes para a execugdo do objeto aqui

tratado.

6.8 POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS

Néo ha impactos ambientais significativos decorrentes do objeto contratado. Os
residuos gerados (embalagens) serdo descartados conforme os procedimentos de coleta
seletiva da Camara. J4 os residuos orgédnicos serfio descartados através do sistema de

coleta de lixo.

13
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Docusign Envelope ID: 79528CD1-41AE-4C69-A8FA-4E4A150E2
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C.amara gde

2N Vereadores

de Balnedrio Camboriu

ATA DE REGISTRO DE PRECOS N2 009.2025

Dispensa Eletrénica n2 006/2025

Aos 24 (vinte e quatro) dias do més de margo de dois mil e vinte e cinco (2025), a Camara
Municipal de Vereadores de Balnedrio Camborit - CVBC, pessoa juridica de direito publico
interno, com sede & Avenida das Flores, n? 675, Bairro dos Estados, inscrita no CNPJ/MF sob
o n2. 83.551.549/0001-00, nos termos da Lei n? 14.133/2021, e demais normas legais
aplicaveis, em face da classificagdo da proposta apresentada na DISPENSA ELETRONICA Ne
006/2025, RESOLVE registrar o prego ofertado pelo Fornecedor Beneficiario CARLA
CLAUDINO, localizado na Rua Itajai, n2 365, andar 1, Bairro Sdo Domingos, Navegantes, SC,
CEP 88.370-513, inscrito no CNPJ sob o n® 55.420.878.0001-78, representado pela
representante legal, Sra. CARLA CLAUDINO conforme quadro abaixo:

Item

DESCRICAO

Unid.

M
medida arca

Quantidade

Valor
unitario

(RS)

Valor
total (RS)

CAFE_PURO TORRADO
E MOIDO

Torrado e  moido,
extraforte, procedente
de grdos sdos, limpos e
isentos de impurezas,
acondicionado em
pacote aluminizado,
alto vdcuo, integro,
resistente, vedado
hermeticamente e
limpo. A embalagem
devera conter
externamente os dados
de identificagdo e
procedéncia, nudmero
do lote data de
fabricacdo, quantidade
do produto. Qualidade:
a marca deve possuir
Certificado no PQC —
Programa de Qualidade
do Café, da ABIC, em
plena validade, ou
Laudo de avaliagdo do
café, emitido por
laboratério
especializado, com nota

CABOCLO
UN EXTRA
FORTE

900

33,40

33.060,00

Pagina 1

47 3263-7686

Av. das Flores, 675, Bairro dos Estados

Balneario Camboritu: Capitat Catanine

88339-13G

- Balneario Careboria/SC
balneariccamboriu.sc.leg.br

£60 GO TUNESMO
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2 Vereadores

de Balnedrio Camboriu

de Qualidade Global
minima de 6,0 pontos e
maxima de 7,2 na Escala
Sensorial do Café e
laudo de analise de
microscopia do café,
com tolerancia de no
maximo 1% de
impureza. O produto
devera apresentar
validade minima de 6
(seis) meses a partir da
data entrega.
Embalagem 500g.

Total (RS): 33.060,00

Esta Ata de Registro de Pregos tem vigéncia de um (01) ano contado da data da sua
assinatura, com eficacia legal apds a publicagdo do seu extrato, tendo inicio e vencimento em
dia de expediente, devendo-se excluir o primeiro e incluir o Gltimo. O prazo de vigéncia da ata
de registro poderd ser prorrogado, por igual periodo, desde que comprovado o prego
vantajoso.

O registro de precos apresentado pelo fornecedor possui efeito juridico de documento
de ajuste contratual, respondendo pelo descumprimento das cldusulas previstas no edital de
origem e seus anexos.

As especificacdes técnicas constantes do Edital de Dispensa Eletrénica N2. 006/2025
integram esta Ata de Registro de Pregos, independentemente de transcrigdo.

A presente Ata, apds lida e achada conforme, ¢ assinada pelos representantes legais
da CVBC e do Fornecedor Beneficiario.

Balneario Camborit (SC), 24 de margo de 2025.

MARCOS AUGUSTO i 1T
KURTZ:59637218904 KURTZ:59637218904

Dados: 2025.03.24 17:33:30 -03'00'
CAMARA DE VEREADORES DE BALNEARIO CAMBORIU
MARCOS AUGUSTO KURTZ

Assinado por:

i Z‘, adime-
9BA1CADSES

BD42D...
CARLA CLAUDINO
CPF n2 047.685.139-48
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47 3263-7686

Av. da: 675, Bairro dos dos
BE3B-T3C -~ Bainesdric Cambo 75C
balneariocamboriu.sc.leg.br

Balneario Camboriv: Capital Catarinense do Turismo



ESTADO DE SANTA CATARINA
PREFEITURA MUNICIPAL DE ITUPORANGA

ATA DE REGISTRO DE PRECO N° 167A02/2024/PM

PROCESSO LICITATORIO N° 167/2024
PREGAO ELETRONICO N.° 72/2024

O MUNICIPIO DE ITUPORANGA, pessoa juridica de direito publico, inscrita no CNPJ n°.
83.102.640/0001-30, com sede na Rua Vereador Joaquim Boeing, 40 — Ituporanga — S C, neste ato
representado pelo Prefeito o Sr. GEISON KURTZ, inscrito no CPF sob n° 007.164.829-16,
denominado CONTRATANTE, e A EMPRESA GC DISTRIBUIDORA LTDA - ME pessoa
juridica de direito privado, inscrita no CNPJ sob n° 18.531.205/0001-69, com sede na
Rua Samuel Schaffer, n°® 75, Bairro Saltinho, cidade de Alfredo Wagner, Estadode
Santa Catarina, neste ato representada pelo Sr. CLEITON DE SOUZA, CPF n° 072.051.509-
22. tendo em vista o que consta no Processo n°. 167/2024 e em observancia as disposicdes
da Lei n° 14.133, de 01 de abril de 2021, na Lei n°® 8.078, de 1990 - Cdédigo de Defesa do
Consumidor, e supletivamente com as normas legais de direito privado, resolvem celebrar o
presente Termo de Contrato, decorrente do Pregdo n°® 72/2024, mediante as cladusulas e
condi¢bes a seguir enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA: DO OBJETO DO CONTRATO

L 11 Tem o presente instrumento, por objeto AQUISICAO DE CAFE, LEITE,
AGUCAR, COADORES E COPOS PARA O CONSUMO DAS SECRETARIAS DO MUNICIPIO
3 1 DE ITUPORANGA/SC. PD 22.269/2024, conforme Termo de Referéncia do Edital de Pregao
Eletronico n° 72/2024 e constante na proposta vencedora no valor total de R$ 125.529,95 (cento
e vinte e cinco mil quinhentos e vinte e nove reais e noventa e cinco cetanvos).

Fornecedor: GC DISTRIBUIDORA LTDA(18.531.205/0001-69)

Sem lote
. ) . Valor
Item [Descrigdo Marca Unidade Quantidade Unitario Total

1 LEITE INTEGRAL. EMBALAGEM TETRA| TERRA CX 728 R$ 56,89 R$ 33.792,66
PACK DE 1 LITRO, COM IDENTIFICAGAQ|  VIVA
DO PRODUTO, ROTULO COM| TERRA
INGREDIENTES, VALOR NUTRICIONAL| VIVA
PESO, FABRICANTE, DATA DE]
FABRICAGCAO E VALIDADE. VALIDADE]
MINIMA DE 3 MESES A CONTAR DA DATA
DA ENTREGA, CX COM 12 UNIDADES.

2 ACUCAR  REFINADO: DEVERA SER| ALTO PCT 262 R$ 20,89 R$ 5.473,18
FABRICADO DE CANA DE ACUCAR LIVRE] ALEGRE
DE FERMENTACAO, ISENTO DE MATERIA|  ALTO
TERROSA, DE PARASITOS E DE| ALEGRE
DETRITOS ANIMAIS OU VEGETAIS,
EMBALAGEM DE 5 KG.

3 ICAFE TORRADO E MOIDC, EXTRAFORTE| OURO PCT 2.582 R$ 30,49 R$ 66.071,83
PACOTE COM 500 GRAMAS, EMBALADO] OURO
A VACUO, COM IDENTIFICAGAO DO
PRODUTO, VALOR NUTRICIONAL, PESO,
FABRICANTE, DATA DE FABRICACAQ E
VALIDADE MINIMA DE 12 MESES E DATA|
DE EMBALAMENTO NO MAXIMO 30 DIAS

5 COADOR DE PAPEL PARA CAFE N° 103. TRA$S_ CcX 200 R$ 4,29 R$ 858,00
FILTRO DE PAPEL COM MICROFUROS| CORAATA
QUE RETEM APENAS O PO E DAQ TRASS
PASSAGEM LIVRE PARA 100% SABOR E CORAALA
IAROMA DO CAFE. PESO LIQUIDO 2,151
KG, PESO BRUTO 3,175 KG. DIMENSAQ|
DA CAIXA: 352X265X248MM. CAIXA COM
30 UNIDADES.

6 ICOADOR DE CAFE EM FLANELA 100%| ZALEANA UN 131 R$ 5,47 R$ 716,57
IALGODAQ, ARAME DE ACO] ZALEANA




ESTADO DE SANTA CATARINA
PREFEITURA MUNICIPAL DE ITUPORANGA

TCALVANIZADO COM CABO DE MADEIR
DE 90 MM DE DIAMETRO.

7 ICOADOR DE CAFE EM FLANELA 100%{ ZALEANA UN 76 R$ 6,97 R$ 529,72

IALGODAO. ARAME DE ACO,| ZALEANA :
GALVANIZADO COM CABO DE MADEIRA
DE 150MM DE DIAMETRO.

8 [COPO PLASTICO 180 ML, CAIXA COM 25{ ZALEANA CX 201 R$ 89,99 R$ 18.087,99
PCT DE 100 UNIDADES,| ZALEANA
TRANSPARENTE/BRANCO, REFORCADO
DE OTIMA QUALIDADE. CONTENDO DATA
DE FABRICACAQO E DATA DE VALIDADE.

Total do Fornecedor] R$ 125.529,95

Total Geral dos ltensj R$ 125.529,95

12 A Contratada devera emitir nota fiscal/fatura referente ao bem entregue a Prefeitura
Municipio de ltuporanga. Na nota fiscal/fatura a Contratada devera discriminar a quantidade
entregue, seus respectivos valores, além dos demais elementos habituais fiscais e legais;

1.3 A existéncia de pregos registrados implicard compromisso de fornecimento nas condicdes
estabelecidas, mas n&o obrigara a Administragao a contratar, facultada a realizagdo de licitagdo
especifica para a aquisi¢éo pretendida, desde que devidamente mofivada.

1.4 A quantidade € estimativa para o periodo de vigéncia do contrato, e seré fornecida de acordo com
as necessidades do Municipio de ltuporanga, sendo objeto de faturamento e pagamento os
quantitativos efetivamente fornecidos.

CLAUSULA SEGUNDA - DOS DOCUMENTOS APLICAVEIS

2.1 - Aplica-se ao presente contrato, como se nele estivessem integralmente transcritos, os
documentos, a seguir relacionados, de cujo inteiro teor e forma as partes declaram, expressamente,
ter pleno conhecimento.

a) Processo Administrativo n® 167/2024;

b) Prego Eletronico n.° 72/2024

c) Proposta do contratado, nos termos aceitos pela contratante
d) termo de Referéncia.

CLAUSULA TERCEIRA — DO VALOR CONTRATUAL

3.2 - O valor da presente ata &€ de R$ 125.529,95 (cento e vinte e cinco mil quinhentos e vinte e nove
reais e noventa e cinco centavos).

33 -. O valor acordado nesta clausula é considerado completo, devem compreender todos 0s
custos e despesas que direta ou indiretamente, decorra do cumprimento pleno e integral do
objeto deste contrato, tais como, e sem limitar a: materiais, despesas com deslocamentos,
seguro, seguros de transporte e embalagem, salarios, honorarios, encargos sociais e
trabalhistas, previdenciarios e securitarios, lucro, taxa de administragéo, tributos e impostos
incidentes e outros encargos ndo explicitamente citados e tudo mais que possa influir no custo
do objeto contratado, conforme as exigéncias constantes no edital que norteou o presente contrato.

CLAUSULA QUARTA — DOS ACRESCIMOS E SUPRESSOES

4.1. Eventuais alteragdes no contrato devem ser realizadas através de termo aditivo nas hipéteses
previstas no art. 124 da Lei 14.133/2021 e serdo regulados pelas mesmas condigdes do contrato
resultante da licitacdo, aplicando-se aos pregos base da contratante, um redutor, no mesmo
percentual encontrado entre o valor global da proposta vencedora e 0 prego base incluso neste
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CLAUSULA DECIMA SEXTA- DAS DISPOSIGOES GERAIS

16.1 — A contratante ndo se responsabilizara, em hipétese alguma, por quaisquer penalidade ou
gravames futuros decorrentes de tributos indevidamente recolhidos ou erroneamente calculados
por parte da contratada.

16.2 — Quaisquer tributos ou encargos legais criados, alterados ou extintos, apds a data de
entrega dos documentos de habilitagéo e das propostas, cuja base de calculo seja o prego  proposto,
implicaréo na revisdo dos pregos, em igual medida, para maior ou para menor, conforme o caso. A
alteragdo ou criagdo de tributos de repercusséo indireta, assim como encargos trabalhistas, n&o
repercutir@o nos pregos contratados.

16.3 — Durante a vigéncia do contrato, caso a contratante, venha a se beneficiar da isengdo de
impostos, deverad informar a contratada, para que 0 mesmo possa cumprir todas as obrigagbes
acessorias atinentes a isengao.

16.4 — Ficara a contratada com a responsabilidade de comunicar, imediatamente e por escrito, a
contratante, 5o logo sejam do seu conhecimento, os procedimentos fiscais, ainda que de carater
interpretativo, os quais possam ter reflexos financeiros sobre o contrato.

16.5 — Na contagem dos prazos estabelecidos neste contrato, excluir-se-a o dia de inicio e incluir- se-
4 o de vencimento. So se iniciam e vencem os prazos em dia de expediente na contratante.

16.6 O presente contrato é regido, em todos os seus termos, pela legislacdo federal sobre
licitacdes e contratos administrativos (Lei n° 14.133/22021), pelos preceitos de direito publico, e
a eles serao aplicados, supletivamenete, os principios da teoria geral dos contratos e as disposi¢oes
de direito privado.

16.7 O CONTRATANTE podera modificar unilateralmente o presente contrato para melhor
adequacéo as finalidades de interesse publico, respeitados os direitos da CONTRATADA.

16.8 O presente contrato esté vinculado ao Edital de Pregéo eletronico n® 72/2024, do Processo de
Licitagao n°® 167/2024, dele fazendo parte integrante para todos os fins e efeitos.

16.9 As partes elegem o foro da Comarca de ltuporanga-SC, para dirimir quaisquer duvidas
surgidas da aplicagéo deste instrumento. E, por estarem assim ajustados, assinam o presente
instrumento.

16.10 Incumbira @ CONTRATANTE providenciar a publicagéo deste instrumento nos termos e
condicdes previstas na Lei n® 14.133/21.

ltuporanga, 25 de margo de 2025

GC Assinado de forma
digital por GC
GEISON & oo DISTRIBUIDORA pisTrIBUIDORA
KURTZ'O?’? SRR LTDA:18531205 LTDA:18531205000169
S o Dados: 2025.03.28
07164829 000169 11:29:23 -03'00'
16 Rt neaeae
GEISON KURTZ CLEITON DE SOUZA

Contratante Contratada



gﬁ% CAMARA DE

G VEREADORES DE Paulo Antdénio Ribeiro <paulo.antonio@cvj.sc.gov.br>
f’,,[( JOINVILLE P @cvi-sc-9

Monlca Gomes Westrup <monica. gomes@CVJ sC.gov. br> 11 de Junho de 2025 as 15 41
Para: Paulo Antdnio Ribeiro <paulo.antonio@cvj.sc.gov.br>

Boa tarde Paulo,

Seguem informagdes solicitadas:

- Codigo da Despesa: 129

- Natureza da Despesa: 33.90.30.07 - Géneros de Alimentag&o.

Cordialmente,

Ménica Gomes Westrup

Contadora - CRC/SC 034971/0-8
Divisdao de Orcamento e Contabilidade.
(47) 2101-3228

Em qua., 11 de jun. de 2025 as 15:19, Paulo Antdnio Ribeiro <paulo.antonio@cvi.sc.gov.br> escreveu:
Boa tarde, Monica.

Estamos elaborando requisicdo visando a eventual aquisiao de café para a Camara (nova Ata de Registro de
Precos).

O valor estimado para esta contratagdo € R$ 57.976,80.
Solicito que seja informada a respectiva dotagao para insercéo desta no Termo de Referéncia.

Atenciosamente,

Paulo Antbénio Ribeiro

Chefe da Divisgo de Patrimdnio e Servigos Auxiliares
Divisdo de Patriménio e Servigos Auxiliares

(47) 2101-3276
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MINISTERIO DA SAUDE
AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA
DIRETORIA COLEGIADA
RESOLUCAO-RDC N 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria no uso da atribuicdo que lhe confere o art. 11 inciso IV do Regulamento da
ANVISA aprovado pelo Decreto n.2 3.209, de 16 de abril de 1999, c/c § 12 do art. 111 do regimento Interno aprovado pela Portaria n.2 593, de 25 de
agosto de 2000, republicada no DOU de 22 de dezembro de 2000, em reunido realizada em 18 de setembro de 2002.

considerando a necessidade do constante aperfeicoamento das agdes de controle sanitdrio na &rea de alimentos visando a protegdo a saude da
populacdo;

considerando a importancia de compatibilizar a legislagdo nacional com base nos instrumentos harmonizados no Mercosul relacionados a rotulagem
de alimentos embalados - Resolugdes GMC n2 06/94 e 21/02;

considerando que é indispensével o estabelecimento de regulamentos técnicos de rotulagem de alimentos embalados, adotou a seguinte Resolucéo
de Diretoria Colegiada e eu, Diretor-Presidente, determino a sua publicacdo:

Art. 12 Aprovar o Regulamento Técnico sobre Rotulagem de Alimentos Embalados.
Art. 22 As empresas tém o prazo de 180 (cento e oitenta) dias, a contar da data da publicagdo desta Resolugdo para se adequarem a mesma.

Art. 32 O descumprimento aos termos desta Resolucdo constitui infrag8o sanitéria sujeita aos dispositivos da Lei n.2 6437, de 20 de agosto de 1977
e demais disposi¢des aplicaveis.

Art. 42 Fica revogada a Portaria SVS/MS n? 42 de 14 de janeiro de 1998, publicada no D.0.U de 16 de janeiro de 1398.
Art, 59 Esta Resolugdo entra em vigor na data de sua publicacéo.
GONZALO VECINA NETO
ANEXO
REGULAMENTO TECNICO PARA ROTULAGEM DE ALIMENTOS EMBALADOS
1. AMBITO DE APLICACAO

O presente Regulamento Técnico se aplica a rotulagem de todo alimento que seja comercializado, qualquer que seja sua origem, embalado na
auséncia do cliente, e pronto para oferta ao consumidor.

Naqueles casos em que as caracteristicas particulares de um alimento requerem uma regulamentaco especifica, a mesma se aplica de maneira
complementar ao disposto no presente Regulamento Técnico.

2. DEFINICOES

2.1. Rotulagem: E toda inscrigdo, legenda, imagem ou toda matéria descritiva ou gréfica, escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em relevo
ou litografada ou colada sobre a embalagem do alimento.

2.2. Embalagem : E o recipiente, o pacote ou a embalagem destinada a garantir a conservacao e facilitar o transporte e manuseio dos alimentos.
2.2.1.Embalagem priméaria ou envoltério primario: E a embalagem que estd em contato direto com os alimentos.

2.2.2. Embalagem secundéria ou pacote: E a embalagem destinada a conter a(s) embalagem(ns) primaria(s).

2.2.3. Embalagem tercidria ou embalagem : E a embalagem destinada a conter uma ou vérias embalagens secundarias.

2.3. Alimento embalado: E todo o alimento que estd contido em uma embalagem pronta para ser oferecida ao consumidor,

2.4. Consumidor: E toda pessoa fisica ou juridica que adquire ou utiliza alimentos.

2.5. Ingrediente: E toda substéncia, incluidos os aditivos alimentares, que se emprega na fabricacio ou preparo de alimentos, e que esta presente
no produto final em sua forma original ou modificada.

2.6. Matéria - prima: E toda substincia que para ser utilizada como alimento necessita sofrer tratamento e ou transformagio de natureza fisica,
quimica ou bioldgica.

2.7. Aditivo Alimentar: E qualquer ingrediente adicionado intencionalmente aos alimentos, sem propésito de nutrir, com o objetivo de modificar as
caracteristicas fisicas, quimicas, biolégicas ou sensoriais, durante a fabricagdo, processamento, preparacgdo, tratamento, embalagem,
acondicionamento, armazenagem, transporte ou manipulacdo de um alimento. Isto implicara direta ou indiretamente fazer com que o préprio
aditivo ou seus produtos se tornem componentes do alimento. Esta defini¢do n&o inclui os contaminantes ou substancias nutritivas que sejam
incorporadas ao alimento para manter ou melhorar suas propriedades nutricionais.

2.8. Alimento: E toda substancia que se ingere no estado natural, semi-elaborada ou elaborada, destinada ao consumo humano, incluidas as
bebidas e gqualquer outra substancia utilizada em sua elaborag&o, preparo ou tratamento, excluidos os cosméticos, o tabaco e as substancias
utilizadas unicamente como medicamentos.

2.9. Denominacéo de venda do alimento: E o nome especifico e ndo genérico que indica a verdadeira natureza e as caracteristicas do alimento.
Serd fixado no Regulamento Técnico especifico que estabelecer os padrdes de identidade e qualidade inerentes ao produto.

2.10. Fracionamento de alimento: £ a operacdo pela qual o alimento ¢ dividido e acondicionado, para atender a sua distribui¢do, comercializacdo e
disponibilizagao ao consumidor.

2.11. Lote: E o conjunto de produtos de um mesmo tipo, processados pelo mesmo fabricante ou fracionador, em um espaco de tempo determinado,
sob condigdes essencialmente iguais.

2.12. Pais de origem: E aquele onde o alimento foi produzido ou, tendo sido elaborado em mais de um pais, onde recebeu o Ultimo processo
substancial de transformacéo.



2.13. Painel principal: £ a parte da rotulagem onde se apresenta, de forma mais relevante, a denominagdo de venda e marca ou o logotipo, caso
existam.

3. PRINCIPIOS GERAIS

3.1. Os alimentos embalados ndo devem ser descritos ou apresentar rétulo que:

a) utilize vocibulos, sinais, denominacdes, simbolos, emblemas, ilustracBes ou outras representacdes graficas que possam tornar a informacao
falsa, incorreta, insuficiente, ou que possa induzir o consumidor a equivoco, erro, confusdo ou engano, em relacdo a verdadeira natureza,
composicdo, procedéncia, tipo, qualidade, quantidade, validade, rendimento ou forma de uso do alimento;

b) atribua efeitos ou propriedades que ndo possuam ou ndo possam ser demonstradas;

c) destaque a presenga ou auséncia de componentes que sejam intrinsecos ou préprios de alimentos de igual natureza, exceto nos casos previstos
em Regulamentos Técnicos especificos;

d) ressalte, em certos tipos de alimentos processados, a presenga de componentes que sejam adicionados como ingredientes em todos os
alimentos com tecnologia de fabricacdo semelhante;

e) ressalte qualidades que possam induzir a engano com relagdo a reais ou supostas propriedades terapéuticas que alguns componentes ou
ingredientes tenham ou possam ter quando consumidos em quantidades diferentes daquelas que se encontram no alimento ou quando consumidos
sob forma farmacéutica;

f) indigue que o alimento possui propriedades medicinais ou terapéuticas;
g) aconselhe seu consumo como estimulante, para melhorar a salde, para prevenir doengas ou com agao curativa.

3.2. As denominacdes geograficas de um pais, de uma regido ou de uma populagéo, reconhecidas como lugares onde sdo fabricados alimentos com
determinadas caracteristicas, ndo podem ser usadas na rotulagem ou na propaganda de alimentos fabricados em outros lugares, quando possam
induzir o consumidor a erro, equivoco ou engano.

3.3. Quando os alimentos sdo fabricados segundo tecnologias caracteristicas de diferentes lugares geogréficos, para obter alimentos com
propriedades sensoriais semelhantes ou parecidas com aquelas que s&o tipicas de certas zonas reconhecidas, na denominacéo do alimento deve
figurar a expressdo "tipo", com letras de igual tamanho, realce e visibilidade que as correspondentes & denominagdo aprovada no regulamento
vigente no pais de consumo.

N&o se podera utilizar a expressao "tipo”, para denominar vinhos e bebidas alcodlicas com estas caracteristicas. (Redacdo dada pela Resolucdo da
Diretoria Colegiada - RDC n2 123, de 13/05/2004 )

3.4, A rotulagem dos alimentos deve ser feita exclusivamente nos estabelecimentos processadores, habilitados pela autoridade competente do pals
de origem, para elaboracio ou fracionamento. Quando a rotulagem ndo estiver redigida no idioma do pafs de destino deve ser colocada uma
etiqueta complementar, contendo a informag&o obrigatéria no idioma correspondente com caracteres de tamanho, realce e visibilidade adequados.
Esta etiqueta pode ser colocada tanto na origem como no destino. No Ultimo caso, a aplicagdo deve ser efetuada antes da comercializagao.

4. IDIOMA

A informac&o obrigatéria deve estar escrita no idioma oficial do pafs de consumo com caracteres de tamanho, realce e visibilidade adequados, sem
prejuizo da existéncia de textos em outros idiomas.

5. INFORMACAO OBRIGATORIA

Caso o presente Regulamento Técnico ou um regulamento técnico especifico ndo determine algo em contrério, a rotulagem de alimentos
embalados deve apresentar, obrigatoriamente, as seguintes informagdes:

Denominacdo de venda do alimento

Lista de ingredientes

Contetdos liquidos

ldentificagdo da origem

Nome ou razdo social e enderego do importador, no caso de alimentos importados
Identificacdo do lote

Prazo de validade

InstrucBes sobre o preparo e uso do alimento, quando necessério.

6. APRESENTACAQ DA INFORMAGAO OBRIGATORIA

6.1. Denominacdo de venda do alimento:

A denominacdo ou a denominacdo e a marca do alimento deve(m) estar de acordo com os seguintes requisitos :

a) quando em um Regulamento Técnico especifico for estabelecido uma ou mais denominagdes para um alimento deve ser utilizado pelo menos
uma dessas denominagdes;

b) pode ser empregada uma denominac¢do consagrada, de fantasia, de fabrica ou uma marca registrada, sempre que seja acompanhada de uma
das denominagbes indicadas no item anterior;

¢) podem constar palavras ou frases adicionais, necessarias para evitar que o consumidor seja induzido a erro ou engano com respeito a natureza e
condicdes fisicas préprias do alimento, as quais devem estar junto ou préximas da denominag&o do alimento. Por exemplo: tipo de cobertura, forma
de apresentacdo, condicdo ou tipo de tratamento a que tenha sido submetido.

6.2. Lista de ingredientes

6.2.1. Com excecio de alimentos com um unico ingrediente (por exemplo: agtcar, farinha, erva-mate, vinho, etc.) deve constar no rétulo uma lista
de ingredientes.

6.2.2. A lista de ingredientes deve constar no rétulo precedida da express3o "ingredientes:" ou "ingr.:", de acordo com o especificado abaixo:
a) todos os ingredientes devem constar em ordem decrescente, da respectiva proporgdo;

b) quando um ingrediente for um alimento elaborado com dois ou mais ingredientes, este ingrediente composto, definido em um regulamento
técnico especifico, pode ser declarado como tal na lista de ingredientes, sempre que venha acompanhado imediatamente de uma lista, entre
parénteses, de seus ingredientes em ordem decrescente de proporgao;



¢) quando para um ingrediente composto for estabelecido um nome em uma norma do CODEX ALIMENTARIUS FAQ/OMS ou em um Regulamento
Técnico especifico, e represente menos que 25% do alimento, ndo serd necessario declarar seus ingredientes, com exce¢do dos aditivos
alimentares que desempenhem uma fungao tecnolégica no produto acabado;

d) a 4gua deve ser declarada na lista de ingredientes, exceto quando formar parte de salmoras, xaropes, caldas, molhos ou outros similares, e estes
ingredientes compostos forem declarados como tais na lista de ingredientes nado sera necessario declarar a &gua e outros componentes volateis que

se evaporem durante a fabricagao;
e) quando se tratar de alimentos desidratados, concentrados, condensados ou evaporados, que necessitam de reconstituicdo para seu consumo,

através da adicdo de agua, os ingredientes podem ser enumerados em ordem de proporcao (m/m) no alimento reconstituido. Nestes casos, deve
ser incluida a seguinte expressao: "Ingredientes do produto preparado segundo as indicacdes do rétulo” ;

f) no caso de misturas de frutas, de hortaligas, de especiarias ou de plantas aromaticas em que n&o haja predominancia significativa de nenhuma
delas {em peso), estas podem ser enumeradas seguindo uma ordem diferente, sempre gue a lista desses ingredientes venha acompanhada da

expressdo: " em proporgao varidvel".

6.2.3. Pode ser empregado o nome genérico para os ingredientes que pertencem a classe correspondente, de acordo com a Tabela 1.

Tabela 1

CLASSE DE INGREDIENTES

NOME GENERICO

Oleos refinados diferentes do azeite de ofiva

Oleo de. completar com:

- a qualificagdo de "vegetal" ou "animal", de acordo com o caso

- a indicagdo da origem especifica vegetal ou animal

A qualificacdo hidrogenado ou parcialmente hidrogenado, de acordo com
o caso, deve acompanhar a denominagéo de 6leo cuja origem vegetal ou
origem especifica vegetal ou animal, venha indicado.

Gorduras refinadas, exceto a manteiga

“Gorduras" juntamente com o termo "vegetal® ou “animal" de acordo com o caso.

Amidos e amidos modificados por acdo enzimatica ou ffsica

"Amido"

Amidos modificados quimicamente

"Amido modificado"

Todas as espécies de pescado quando o pescado constitua um ingrediente de outro
alimento e sempre que no rétulo e na apresentacao deste alimento nio faga referéncia a
uma determinada espécie de pescado

"Pescado"

Todos os tipos de carne de aves quando constitua um ingrediente de outro alimento e
sempre que no rétulo e na apresentacao deste alimento no faga referéncia a nenhum tipo
especifico de carne de aves

"Carne de ave"

Todos os tipos de queijo, quando o queijo ou uma mistura de queijos constitua um
ingrediente de outro alimento e sempre que no rétulo e na apresentagdo deste alimento
nao faga referéncia a um tipo especifico de queijo

“Queijo”

Todas as especiarias e extratos de especiarias isoladas ou misturadas no alimento

“Especiaria“, "especiarias"”, ou "mistura de especiarias", de acordo com o caso.

Todas as ervas aromaticas ou partes de ervas aromaticas isoladas ou misturadas no
alimento

"Ervas arométicas" ou "misturas de ervas aromadticas", de acordo com o caso.

Todos os tipos de preparados de goma utilizados na fabricagdo da goma base para a goma
de mascar.

"Goma base"

Todos os tipos de sacarose

"Aclcar"

Dextrose anidra e dextrose monohidratada

"Dextrose ou glicose

Todos os tipos de caseinatos

"Caseinato"

Manteiga de cacau obtida por pressao, extracdo ou refinada "Manteiga de cacau"

Todas as frutas cristalizadas, sem exceder 30% do peso do alimento "Frutas cristalizadas"

6.2.4. Declaracao de Aditivos Alimentares na Lista de Ingredientes

Os aditivos alimentares devem ser declarados fazendo parte da lista de ingredientes. Esta declaracdo deve constar de:

a) a fungao principal ou fundamental do aditivo no alimento; e

b) seu nome completo ou seu nimero INS {Sistema Internacional de Numeragao, Codex Alimentarius FAO/OMS), ou ambos.

Quando houver mais de um aditivo alimentar com a mesma fungéo, pode ser mencionado um em continuagdc ao outro, agrupando-os por fungao.
Os aditivos alimentares devem ser declarados depois dos ingredientes.

Para os casos dos aromas/aromatizantes declara-se somente a fungéo e, optativamente sua classificagao, conforme estabelecido em Regulamentos
Técnicos sobre Aromas/Aromatizantes.

Alguns alimentos devem mencionar em sua lista de ingredientes o nome completo do aditivo utilizado. Esta situacdo deve ser indicada em
Regulamentos Técnicos especificos.

6.3 . Conteudos Liquidos
Atender o estabelecido nos Regulamentos Técnicos especificos.
6.4. |dentificacdo de Origem

6.4.1. Deve ser indicado: o nome (raz&o social) do fabricante ou produtor ou fracionador ou titular {proprietério) da marca; endereco completo; pais
de origem e municipio; nimero de registro ou cdédigo de identificagdo do estabelecimento fabricante junto ao érgédo competente.

6.4.2. Para identificar a origem deve ser utilizada uma das seguintes expressdes: "fabricado em... ", "produto ..." ou "industria ...".

6.5. ldentificagdo do Lote




6.5.1. Todo rétulo deve ter impresso, gravado ou marcado de qualquer outro modo, uma indicagdo em cédigo ou linguagem clara, que permita
identificar o Lote a que pertence o alimento, de forma que seja visivel, legivel e indelével.

6.5.2. 0 lote é determinado em cada caso pelo fabricante, produtor ou fracionador do alimento, segundo seus critérios.

6.5.3. Para indicagdo do lote, pode ser utilizado:

a) um cédigo chave precedido da letra "L". Este cédigo deve estar & disposicio da autoridade competente e constar da documentacao comercial
quando ocorrer o intercdmbio entre os paises; ou

b) a data de fabricacdo, embalagem ou de prazo de validade, sempre que a(s) mesmal(s) indique(m), pelo menos, o dia e 0 més ou 0 més e o0 ano
{nesta ordem), em conformidade com o item 6.6.1.b).

6.6. Prazo de Validade

6.6.1. Caso ndo esteja previsto de outra maneira em um Regulamento Técnico especifico, vigora a seguinte indicacio do prazo de validade:
a) deve ser declarado o "prazo de validade";

b} o prazo de validade deve constar de pelo menos:

o dia e 0 més para produtos que tenham prazo de validade nao superior a trés meses;

0 més e o ano para produtos que tenham prazo de validade superior a trés meses. Se 0 més de vencimento for dezembro, basta indicar o ano, com
a expressdo "fim de...... " (ano);

c) o prazo de validade deve ser declarado por meio de uma das seguintes expressées:
"consumir antes de..."

"valido até..."

"validade..."

“val.."

"vence..."

"vencimento..."

"vto:..."

"consumir preferencialmente antes de..."
d) as expressdes estabelecidas no item "¢" devem ser acompanhadas:
do prazo de validade; ou de uma indicagao clara do local onde consta o prazo de validade; ou

de uma impressao através de perfuracbes ou marcas indeléveis do dia e do més ocu do més e do ano, conforme os critérios especificados em 6.6.1
(b).

Toda informagéo deve ser clara e precisa;

e) o dia, 0 més e o ano devem ser expressos em algarismos, em ordem numérica ndo codificada, com a ressalva de que o més pode ser indicado
com letras nos paises onde este uso ndo induza o consumidor a erro. Neste Ultimo caso, é permitido abreviar o0 nome do més por meio das trés
primeiras letras do mesmo;

f) apesar do disposto no item 6.6.1 (a), ndo é exigida a indica¢do do prazo de validade para:

frutas e hortaligas frescas, incluidas as batatas n3o descascadas, cortadas ou tratadas de outra forma anéloga;

vinhos, vinhos licorosos, vinhos espumantes, vinhos aromatizados, vinhos de frutas e vinhos espumantes de frutas;

bebidas alcodlicas que contenham 10% (v/v) ou mais de &icool;

produtos de panificacdo e confeitaria que, pela natureza de contetdo, sejam em geral consumidos dentro de 24 horas seguintes a sua fabricagdo;
vinagre;

aglcar sdlido;

produtos de confeitaria & base de agtcar, aromatizados e ou coloridos, tais como: balas, caramelos, confeitos, pastithas e similares;
goma de mascar;

sal de qualidade alimentar (ndo se aplica para sal enriquecido)

alimentos isentos por Regulamentos Técnicos especificos.

6.6.2. Nos rétulos das embalagens de alimentos que exijam condicdes especiais para sua conservacdo, deve ser incluida uma legenda com
caracteres bem legiveis, indicando as precaugdes necessarias para manter suas caracteristicas normais, devendo ser indicadas as temperaturas
méxima e minima para a conservacdo do alimento e o tempo que o fabricante, produtor ou fracionador garante sua durabilidade nessas condigdes.
0 mesmo dispositivo é aplicado para alimentos que podem se alterar depois de abertas suas embalagens.

Em particular, para os alimentos congelados, cujo prazo de validade varia segundo a temperatura de conservacao, deve ser indicada esta
caracteristica. Nestes casos, pode ser indicado o prazo de validade para cada temperatura, em fungao dos critérios j& mencionados, ou entdo o
prazo de validade para cada temperatura, indicando o dia, 0 més e o ano de fabricacéo.

Para declarar o prazo de validade, podem ser utilizadas as seguintes expressbes:
"validade a - 182 C (freezer): ..."

"validade a - 42 C (congelador): ..."

"validade a 42 C (refrigerador): ..."

6.7. Preparo e instru¢des de uso do Produto

6.7.1. Quando necessario, o rétulo deve conter as instrucdes sobre o modo apropriado de uso, incluidos a reconstituicdo, o descongelamento ou o



tratamento que deve ser dado pelo consumidor para o uso correto do produto.
6.7.2. Estas instrugdes ndo devem ser ambiguas, nem dar margem a falsas interpretacdes, a fim de garantir a utilizagdo correta do alimento.
7. ROTULAGEM FACULTATIVA

7.1. Na rotulagem pode constar qualquer informagdo ou representacédo grafica, assim como matéria escrita, impressa ou gravada, sempre que ndo
estejam em contradigdo com os requisitos obrigatérios do presente regulamento, incluidos os referentes a declaragao de propriedades e as
informagdes enganosas, estabelecidos no item 3 - Principios Gerais.

7.2. Denominacdo de Qualidade

7.2.1. Somente podem ser utilizadas denominagdes de qualidade quando tenham sido estabelecidas as especificagbes corres- pondentes para um
determinado alimento, por meio de um Regulamento Técnico especifico.

7.2.2. Essas denominagbes devem ser facilmente compreensiveis e ndo devem de forma alguma levar o consumidor a equivocos ou enganos,
devendo cumprir com a totalidade dos parametros gque identifica a qualidade do alimento.

7.3. Informagao Nutricional
Pode ser utilizada a informacg&o nutricional sempre que ndo entre em contradigdo com o disposto no item 3 - Principios Gerais.
8. APRESENTACAO E DISTRIBUICAO DA INFORMACAO OBRIGATORIA

8.1. Deve constar no painel principal, a denominacdo de venda do alimento, sua qualidade, pureza ou mistura, quando regulamentada, a
quantidade nominal do contelido do produto, em sua forma mais relevante em conjunto com o desenho, se houver, e em contraste de cores que
assegure sua correta visibilidade.

8.2. 0 tamanho das letras e nUmeros da rotulagem obrigatéria, exceto a indicagdo dos contelidos liquidos, ndo pode ser inferior a Imm.
9. CASOS PARTICULARES

9.1 A menos que se trate de especiarias e de ervas aromaéticas, as unidades pequenas, cuja superficie do painel principal para rotulagem, depois de

embaladas, for inferior a 10 cm?, podem ficar isentas dos requisitos estabelecidos no item 5 (Informacao Obrigatéria), com excecdo da declaracéo
de, no minimo, denominagéo de venda e marca do produto.

9.2 Nos casos estabelecidos no item 9.1, a embalagem que contiver as unidades pequenas deve apresentar a totalidade da informagao obrigatéria
exigida.
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Este texto ndo substitui o Publicagdo Qlicial,



MINISTERIO DA SAUDE
AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA
RESOLUGCAO - RDC N° 727, DE 1' DE JULHO DE 2022
Dispde sobre a rotulagem dos alimentos embalados.

Ficha Técnica

Veja Também

O Diretor-Presidente da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, no uso da atribuicao que lhe confere o art. 172, IV
aliado ao art. 187. VI do Regimento Interno aprovado pela Resolugdo de Diretoria Colegiada - RDC n° 585, de 10 de
dezembro de 2021, resolve, ad referendum, adotar a seguinte Resolucdo de Diretoria Colegiada e determinar a sua
publicacao:

CAPITULO |
DISPOSICOES PRELIMINARES
Art. 1° Esta Resolucao dispde sobre a rotulagem dos alimentos embalados.

Paragrafo unico. Esta Resolug&o incorpora ao ordenamento juridico nacional a Resolugdo GMC/MERCOSUL n° 26, de
10 de dezembro de 2003.

Art. 2° Esta Resolucdo se aplica aos alimentos embalados na auséncia dos consumidores, incluindo as bebidas, os
ingredientes, os aditivos alimentares e os coadjuvantes de tecnologia. inclusive agueles destinados exclusivamente
ao processamento industrial ou aos servigos de alimentacgao.

Art. 3° Para fins desta Resolucdo, aplicam-se as seguintes definigdes:

| - aditivo alimentar: todo ingrediente adicionado intencionalmente aos alimentos, sem proposito de nutrir, com o
objetivo de modificar as caracteristicas fisicas, quimicas, biologicas ou sensoriais, durante a fabricagao,
processamento, preparagao, tratamento, embalagem, acondicionamento, armazenagem, transporte ou manipulagao
de um alimento, nao incluindo contaminantes ou substancias nutritivas que sejam incorporadas ao alimento para
manter ou melhorar suas propriedades nutricionais;

II - alérgeno alimentar: qualquer proteina, incluindo proteinas modificadas e fragdes proteicas, derivada dos principais
alimentos que causam alergias alimentares;

Il - alergias alimentares: reagdes adversas reprodutiveis mediadas por mecanismos imunologicos especificos que
ocorrem em individuos sensiveis apés o consumo de determinado alimento;

IV - alimento: toda substancia que se ingere no estado natural, semielaborada ou elaborada, destinada ac consumo
humano, incluidas as bebidas e qualquer outra substancia utilizada em sua elaboracio, preparo ou tratamento,
excluidos os cosméticos, o tabaco e as substancias utilizadas unicamente como medicamentos;

V - alimento embatado: todo o alimento que esta contido em uma embalagem pronta para ser oferecida ao
consumidor;

VI - consumidor; pessoa fisica ou juridica que adquire ou utiliza alimentos.

VIl - contaminagao cruzada: presenga de qualquer alérgeno alimentar ndo adicionado intencionalmente ao alimento
como consequéncia do cultivo, produgao, manipula¢do, processamento, preparagio, tratamento, armazenamento,
embalagem, transporte ou conservagao de alimentos, ou como resultado da contaminacéo ambiental,

VIl - denominacdo de venda ou designacdo de venda: nome especifico @ ndo genérico que indica a verdadeira
natureza e as caracteristicas do alimento;

IX - embalagem: recipiente, pacote ou embalagem destinada a garantir a conservagédo e facilitar o transporte e
manuseio dos alimentos;

X - entreposto de ovos: estabelecimento destinado ao recebimento, classificacéo, acondicionamento, identificagao e
distribuicio de ovos, dispondo ou nao de instalagoes para sua industrializagao;

Xl - fracionamento: operagao pela qual o alimento é dividido e acondicionado para atender a sua distribuigao,
comercializagdo e disponibilizagdo ac consumidor;




Xl - ingrediente: toda substancia, incluidos os aditivos alimentares, empregada na fabricagdo ou preparo de
alimentos e que esta presente no produto final em sua forma original ou modificada;

Xl - ingrediente composto: ingrediente constituido por dois ou mais ingredientes;

XIV - lote: conjunto de produtos de um mesmo tipo, processados pelo mesmo fabricante ou fracionador, em um
espaco de tempo determinado, sob condigdes essencialmente iguais:

XV - ovo: ovo em casca produzido por aves domésticas de qualquer espécie, destinado ao consumo humano;

XVI - painel principal: parte da rotulagem onde se apresenta, de forma mais relevante, a denominagdo de venda e
marca ou o logotipo, caso existam;

XVII - pais de origem: aquele onde o alimento foi produzido ou, tendo sido elaborado em mais de um pais, onde
recebeu o ultimo processo substancial de transformagao;

XVIIl - Programa de Controle de Alergénicos: programa para a identificacdo e o controle dos principais alimentos que
causam alergias alimentares e para a prevengao da contaminacgao cruzada com alérgenos alimentares em qualquer
estagio do seu processo de fabricagdo, desde a produgao primaria até a embalagem e comeércio;

XIX - rotulagem: toda inscrigdo, legenda, imagem ou matéria descritiva ou grafica, escrita, impressa, estampada,
gravada, gravada em relevo, litografada ou colada sobre a embalagem do alimento; e

XX - servicos de alimentagdo: estabelecimentos institucionais ou comerciais onde o alimento é manipulado,
preparado, armazenado, distribuido ou exposto a venda, podendo ou ndo ser consumido no local, como restaurantes,
lanchonetes, bares, padarias, unidades de alimentagao e nutricdo de servigos de saude, de escolas, de creches, entre
outros.

CAPITULO Il
PRINCIPIOS GERAIS PARA ROTULAGEM DOS ALIMENTOS EMBALADOS
Art. 4° A rotulagem dos alimentos embalados nao pode:

| - conter vocabulos, sinais, denominagdes, simbolos, emblemas, ilustragdes ou outras representagdes graficas que
possam tornar a informagdo falsa, incorreta, insuficiente, ou que possa induzir o consumidor a equivoco, erro,
confusdo ou engano em relagdo a verdadeira natureza, composicao, procedéncia, tipo, qualidade, quantidade,
validade, rendimento ou forma de uso do alimento;

il - atribuir efeitos ou propriedades que ndo possuam ou que Nao Possam ser demonstradas:

il - destacar a presenca ou a auséncia de componentes que sejam intrinsecos ou proprios de alimentos de igual
natureza, exceto nos casos previstos em normas especificas;

IV - veicular qualquer tipo de alegacéo relacionada a auséncia de alimentos alergénicos ou alérgenos alimentares,
exceto nos casos previstos em normas especificas;

V - ressaltar, em certos tipos de alimentos processados, a presenca de componentes que sejam adicionados como
ingredientes em todos os alimentos com tecnologia de fabricagdo semelhante:

VI - ressaltar qualidades que possam induzir a engano com relacdo a reais ou supostas propriedades terapéuticas
que alguns componentes ou ingredientes tenham ou possam ter quando consumidos em quantidades diferentes
daquelas que se encontram no alimento ou quando consumidos sob forma farmacéutica;

VIl - indicar que o alimento possui propriedades medicinais ou terapéuticas; e

VIl - aconselhar seu consumo como estimulante, para melhorar a saude, para prevenir doengas ou com agao
curativa. ‘

Art. 5° As denominacdes geograficas de um pais, de uma regiao ou de uma populacao, reconhecidas como lugares
onde sdo fabricados alimentos com determinadas caracteristicas, ndo podem ser usadas na rotulagem ou na
propaganda de alimentos fabricados em outros lugares quando possam induzir o consumidor a erro, equivoco ou
engano.

Art. 6° A rotulagem dos alimentos embalados deve ser feita exclusivamente nos estabelecimentos processadores,
habilitados pela autoridade competente do pais de origem para elaboracao ou fracionamento.

CAPITULO Il
INFORMAGOES OBRIGATORIAS NA ROTULAGEM DOS ALIMENTOS EMBALADOS




Secaoll
Requisitos gerais

Art. 7° A rotulagem de alimentos embalados deve apresentar, obrigatoriamente, a declaracdo das seguintes
informagoes: '

| - denominacao de venda;

Il - lista de ingredientes;

It - adverténcias sobre os principais alimentos que causam alergias alimentares;
IV - adverténcia sobre lactose;

V - nova férmula, nos termos da Resolucdo de Diretoria Colegiada - RDC n° 421, de 1° de setembro de 2020, ou outra
que lhe vier a substituir;

VI - adverténcias relacionadas ao uso de aditivos alimentares;

Vil - rotulagem nutricional,

VIl - conteudo liquido;

IX - identificacao da origem:;

X - identificacéo do lote;

Xl - prazo de validade;

XIl - instrucdes de conservag&o, preparo e uso do alimento, quando necessario; e

XlIl - outras informagdes exigidas por normas especificas.

§1° A declaracdo de que trata o inciso Il desse artigo ndo é obrigatoria para os alimentos com um unico ingrediente.
§2° As declaracbes de que tratam os incisos lll, IV e V desse artigo ndo se aplicam aos:

| - alimentos embalados que sejam preparados ou fracionados e comercializados no proprio estabelecimento;

Il - alimentos embalados nos pontos de venda a pedido do consumidor;

Il - alimentos para dietas com restricao de lactose, no caso da declaragao de que trata o inciso IV desse artigo: e

IV - alimentos destinados exclusivamente para fins industriais ou para servigos de alimentagao, no caso da declaragao
de que trata o inciso V desse artigo.

§3° A declaracio de que trata o inciso X| desse artigo nao é obrigatoria para os produtos listados no Anexo | desta
Resolugao.

§4° No caso de embalagens pequenas cuja superficie do painel principal seja inferior a 10 (dez) cm2:

| - as declarac®es de que tratam os incisos |1, IX, X, Xl e Xl desse artigo ndo sao obrigatoérias, exceto quando se tratar
de especiarias e ervas aromaticas; e

Il - a embalagem que contiver as embalagens pequenas deve apresentar a totalidade das informacgdes exigidas ho
caput desse artigo.

Art. 8° As informacdes de que trata o art. 7° desta Resolucdo devem ser declaradas:

| - em portugués, sem prejuizo da existéncia de textos em outros idiomas;

Il - com caracteres de tamanho, realce e visibilidade adequados; e

Il - com tamanho minimo de letras e numeros de 1 (um) milimetro (mm), quando n&o especificado em contrario.

Paragrafo unico. Quando as informagdes de que trata o caput desse artigo ndo estiverem em portugues, deve ser
colocada uma etiqueta complementar, na origem ou no destino antes da comercializagdo, contendo a informagao
obrigatoria em linha com o disposto no caput desse artigo.

Segao ll
Denominagao de venda

Art. 9° A declaracdo da denominacéo de venda deve:




| - observar, pelo menos, uma das denominagdes estabelecidas nas normas que definem os padrées de identidade e
qualidade do alimento;

Il - constar no painel principal em contraste de cores que assegure sua correta visibilidade;

Ill - conter a expresséo "tipo’, com letras de igual tamanho. realce e visibilidade aquelas empregadas na denominagao.
quando o alimento for fabricado segundo tecnologias caracteristicas de diferentes lugares geograficos, para obter
alimentos com propriedades sensoriais semelhantes com aquelas que sao tipicas de certas zonas reconhecidas.

Paragrafo Unico. A expressdo de que trata o inciso Ill desse artigo ndo pode ser utilizada na denominagéo de venda
das bebidas alcodlicas que possuem tais caracteristicas.

Art. 10. A declaracio de que trata o art. 9° desta Resolugao pode:
| - ser acompanhada de denominagdes consagradas, de fantasia, de fabrica ou marcas registradas; e

Il - conter palavras ou frases adicionais, junto ou proximas da denominagéo do alimento, para evitar que o consumidor
seja induzido a erro ou engano com respeito a natureza e condicdes fisicas proprias do alimento, incluindo o tipo de
cobertura, a forma de apresentagao, a condicdo ou o tipo de tratamento a que tenha sido submetido.

Secgao lll
Lista de ingredientes

Art. 11. A declaracdo da lista de ingredientes deve ser realizada por meio da expressdo "ingredientes:” ou "ingr."
seguida da relagdo dos ingredientes utilizados na formulagao do produto, em ordem decrescente de proporgao.

§1° Os ingredientes compostos definidos em normas especificas ou do Codex Alimentarius podem ser declarados
como tais, desde que venham seguidos da relagdo, entre parénteses, de seus ingredientes, em ordem decrescente
de proporgao.

§2° Os ingredientes compostos de que trata o §1° desse artigo e que representem menos do que 25% (vinte e cinco
por cento) do alimento ndo precisam ser declarados com a relacdo, entre parénteses, dos seus ingredientes, exceto
pelos aditivos alimentares que desempenham uma fungao tecnoldgica no produto acabado.

§3° A agua que faz parte de ingredientes compostos declarados como salmouras, xaropes, caldas, molhos ou
similares, ndo precisa ser declarada na lista de ingredientes.

§4° A agua e outros ingredientes volateis evaporados durante a fabricagdo do alimento nao precisam ser declarados
na lista de ingredientes.

§5° Os ingredientes podem ser declarados por meio dos nomes genéricos estabelecidos no Anexo Il desta Resolugao,
desde que correspondam a respectiva classe de ingredientes.

§6° No caso de alimentos desidratados, concentrados, condensados ou evaporados que necessitam de
reconstituicio para seu consumo através da adigao de agua, a lista de ingredientes pode ser declarada com a
expressao "Ingredientes do produto preparado segundo as indicagdes do rotulo:” seguida da relagao dos ingredientes
do alimento reconstituido, em ordem decrescente de proporgao.

§7° No caso de misturas de frutas, de hortaligas, de especiarias ou de plantas aromaticas sem predominancia de peso
significativa de nenhuma delas, a declaragdo da relagdo destes ingredientes ndo precisa seguir uma ordem
decrescente de proporgao, desde que acompanhada da expressao; "em proporgao variavel’

Art. 12. Os aditivos alimentares devem ser declarados na lista de ingredientes apds os demais ingredientes, por meio
da funcao tecnolégica principal do aditivo no alimento seguida de, pelo menos, uma das seguintes informacdes:

I - nome completo do aditivo alimentar; ou
Il - nimero do aditivo alimentar no Sistema Internacional de Numeracao do Codex Alimentarius (INS).

§1° No caso de aditivos alimentares com a mesma funcio tecnologica, a declaragao de que trata o caput desse artigo
pode ser agrupada por fungao, seguida da relagao dos respectivos aditivos alimentares.

§2° No caso do aditivo alimentar corante tartrazina (INS 102), a declaragdo de que trata o inciso | desse artigo e
obrigatoria.

§3° No caso de aditivos alimentares aromatizantes, a declaracao deve ser realizada por meio da funcao tecnologica,
podendo ser acrescida da respectiva classificagéo, conforme estabelecido na Resolucao de Diretoria Colegiada - RDC
ne 725, de 1° de julho de 2022, ou outra que lhe vier a substituir.




§4° No caso de aditivos alimentares presentes no alimento em funcéo do principio da transferéncia de que trata o
item 2.6 da Portaria SVS/MS n° 540, de 27 de outubro de 1997, ou outra que lhe vier a substituir, sua declaragé&o na

lista de ingredientes ndo e obrigatoria quando:
| - estiverem presentes em um nivel significativamente menor do que o requerido para exercer uma funcao
tecnologica no alimento; e
Il - a declaracio do aditivo ndo for obrigatéria em funcao de questdes de risco a saude.
SecgéolV
Adverténcias sobre os principais alimentos que causam alergias alimentares.

Art. 13. Os alimentos que contenham ou sejam derivados dos principais alimentos que causam alergias alimentares,
listados no Anexo Il desta Resolucio, devem conter as seguintes adverténcias, conforme o caso:

I - "ALERGICOS: CONTEM (NOMES COMUNS DOS ALIMENTOS QUE CAUSAM ALERGIAS ALIMENTARES)",

I - "ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE (NOMES COMUNS DOS ALIMENTOS QUE CAUSAM ALERGIAS
ALIMENTARES)", ou

Il - "ALERGICOS: CONTEM (NOMES COMUNS DOS ALIMENTOS QUE CAUSAM ALERGIAS ALIMENTARES) E
DERIVADOS".

Paragrafo unico. No caso dos crustaceos, a declaragao das adverténcias de que trata o caput desse artigo deve incluir
o nome comum das espécies, da seguinte forma, conforme o caso:

| - "ALERGICOS: CONTEM CRUSTACEOS (NOMES COMUNS DAS ESPECIES)",
Il - "ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE CRUSTACEOS (NOMES COMUNS DAS ESPECIES)"; ou
Il - "ALERGICOS: CONTEM CRUSTACEOS E DERIVADOS (NOMES COMUNS DAS ESPECIES)"

Art. 14. Nos casos em que ndo for possivel garantir a auséncia de contaminacao cruzada por alérgenos alimentares
dos principais alimentos que causam alergias alimentares listados no Anexo !l desta Resolugao, deve ser declarada a
adverténcia "ALERGICOS: PODE CONTER (NOMES COMUNS DOS ALIMENTOS QUE CAUSAM  ALERGIAS
ALIMENTARES)".

§1° A utilizacdo da declaragéo estabelecida no caput desse artigo deve ser baseada em um Programa de Controle de
Alergénicos.

§2° No caso dos crustaceos, a declaragdo da adverténcia que trata o caput desse artigo deve incluir o nome comum
das espécies, da seguinte forma: "ALERGICOS: PODE CONTER CRUSTACEOS (NOMES COMUNS DAS ESPECIES)"

Art. 15. As adverténcias de que tratam os arts. 13 e 14 desta Resolugao devem estar agrupadas imediatamente apos
ou abaixo da lista de ingredientes e com caracteres legiveis que atendam aos seguintes requisitos de declaragao:

| - caixa alta;

Il - negrito;

11l - cor contrastante com o fundo do rétulo; e

IV - altura minima de 2 (dois) mm e nunca inferior a altura de letra utilizada na lista de ingredientes.

§1° As declaracdes a que se refere o caput desse artigo nado podem estar dispostas em locais encobertos, removiveis
pela abertura do lacre ou de dificil visualizacdo, como areas de selagem e de torgao.

§2° No caso das embalagens com area de painel principal igual ou inferior a 100 (cem) cm2, a altura minima dos
caracteres é de 1 (um) mm.

§3° Quando mais de uma das adverténcias de que trata o caput desse artigo for aplicavel ao alimento, a informagao
deve ser agrupada em uma unica frase, iniciada pela expressao "ALERGICOS:" seguida das respectivas indicagdes de
conteudo.

Art. 16. No caso dos produtos destinados exclusivamente ao processamento industrial ou aos servigos de
alimentacao, as declaragdes de que tratam os arts. 13 e 14 desta Resolucdo podem ser realizadas, alternativamente,
nos documentos que acompanham o produto.




Art. 17, Alteracbes na lista dos principais alimentos que causam alergias alimentares definida no Anexo Il desta
Resolucdo devem ser solicitadas mediante peticdo especifica, de acordo com os procedimentos estabelecidos na
Resolucio - RES n° 17. de 30 de abril de 1999, ou outra que Lhe vier a substituir.

Paragrafo unico. As alteragdes de que trata o caput desse artigo incluem os pedidos para exclusao da declaracao das

adverténcias de que tratam os arts. 13 e 14 desta Resolugdo para os ingredientes, os aditivos alimentares e 0s
coadjuvantes de tecnologia derivados dos principais alimentos que causam alergias alimentares listados no Anexo IlI
desta Resolugao.

SegaoV
Adverténcia sobre lactose

Art. 18. Os alimentos que contenham lactose em quantidade maior do que 100 (cem) miligramas por 100 (cem)
gramas ou mililitros do alimento tal como exposto a venda devem conter a adverténcia "CONTEM LACTOSE"

§ 1° No caso das formulas infantis destinadas a necessidades dietoterapicas especificas, a declaragao da adverténcia
de que trata o caput desse artigo € obrigatoria quando a quantidade de lactose for maior do que 10 (dez) miligramas
por 100 (cem) quilocalorias, considerando o produto pronto para o consumo, de acordo com as instrugdes de preparo
fornecidas pelo fabricante.

§ 2° No caso das férmulas para nutricdo enteral, a declaragdo da adverténcia de que trata o caput desse artigo €
obrigatéria quando a quantidade de lactose for maior ou igual a 25 (vinte e cinco) miligramas por 100 (cem)
quilocalorias, considerando o produto pronto para o consumo, de acordo com as instrugdes de preparo fornecidas
pelo fabricante.

Art. 19. A adverténcia de que trata o art. 18 desta Resolugao deve estar localizada imediatamente apos ou abaixo da
lista de ingredientes com caracteres legiveis que atendam aos seguintes requisitos:

| - caixa alta;

Il - negrito;

Il - cor contrastante com o fundo do rétulo; e

IV - altura minima de 2 (dois) mm e nunca inferior a altura de letra utilizada na lista de ingredientes.

§1° As declaragbes a que se refere o caput desse artigo nao podem estar dispostas em locais encobertos, removiveis
pela abertura do lacre ou de dificil visualizagao, como areas de selagem e de torgao.

§2° No caso das embalagens com area de painel principal igual ou inferior a 100 (cem) cm2, a altura minima dos
caracteres é de 1 (um) mm.

§3° No caso dos produtos destinados exclusivamente ao processamento industrial ou aos servigos de alimentacgao, a
declaracdo de que trata o caput desse artigo pode ser realizada, alternativamente, nos documentos que
acompanham o produto.

Secgao VI
Nova férmula
Art. 20. Os alimentos gue sofrerem alteragdes na sua composi¢io devem conter uma das seguintes declaragoes:
| - "NOVA FORMULA'";
il - "NOVA COMPOSICAQ"; ou
Il - "NOVA RECEITA".
Paragrafo unico. Nao sao permitidas variagdes textuais das declaracdes exigidas pelo caput desse artigo.

Art. 21. As alteracdes de composicdo tratadas no art. 20 desta Resolucdo contemplam aquelas que resultem na
modificacio de, pelo menos, um dos seguintes dizeres de rotulagem:

| - lista de ingredientes, incluindo a adigao ou exclusdo de ingredientes, a alteragdo na ordem de declaracdo dos
ingredientes e a alteracdo da quantidade declarada de ingredientes, conforme Secdo Il do Capitulo Il desta
Resolugao;

Il - tabela nutricional, incluindo a adicdo ou exclusdo de nutrientes da tabela e a alteracdo dos valores nutricionais
declarados, conforme Resolucio de Diretoria Colegiada - RDC n° 360, de 23 de dezembro de 2003, ou outra que lthe
vier a substituir,




Ill - adverténcia sobre os principais alimentos que causam alergias alimentares, conforme Secdo IV do Capitulo I
desta Resolucao.

IV - presenca de lactose, conforme Secao V do Capitulo Il desta Resolugdo; e

V - presenca ou auséncia de glaten, conforme Lei n° 10.674, de 16 de maio de 2003, ou outra que Lhe vier a substituir.

Art. 22. A declaracdo de que trata o art. 20 desta Resolugdo deve ser informada por um periodo minimo de 90
(noventa) dias nos rétulos dos produtos, contados a partir da data de implementagao da alteracdo de composicao.

Paragrafo Unico. Decorrido o prazo estabelecido no caput desse artigo. a mensagem pode ser retirada da rotulagem
ou da etiqueta de nacionalizagdo do produto sem a necessidade de gerar peticionamento para atualizagdo do
processo de regularizagao.

Art. 23. A declaracdo de que trata o art. 20 desta Resolugdo deve estar disposta no painel principal com caracteres
legiveis e que atendam aos seguintes requisitos de declaragao:

| - caixa alta:

Il - negrito;

Il - cor contrastante com o fundo do rotulo: e
IV - altura minima de 2 (dois} mm.

§1° A informagao exigida pelo caput desse artigo ndo pode estar disposta em locais encobertos, removiveis pela
abertura do lacre ou de dificil visualizagdo, como areas de selagem e de torgao.

§ 2° No caso das embalagens com area de painel principal igual ou inferior a 100 (cem) cm2, a altura minima dos
caracteres é de 1 {um) mm.

Art. 24. Informagdes detalhadas sobre as diferencas existentes na composicdo do alimento em relacdo a sua versao
anterior devem ser disponibilizadas via Servicos de Atendimento do Consumidor (SAC), codigo QR ou por outros
meios e tecnologias.

Secgado Vi
Adverténcias relacionadas ao uso de aditivos alimentares

Art. 25. Os alimentos adicionados de aditivos alimentares edulcorantes que sejam poliois devem conter a adverténcia
"Este produto pode ter efeito laxativo’, em negrito, quando a previsdo razoavel de consumo diario for superior a 20
(vinte) gramas de manitol, 50 (cinquenta) gramas de sorbitol ou 90 (noventa) gramas de outros poliois que possam ter
efeito laxativo.

Art. 26. Os alimentos adicionados do aditivo alimentar edulcorante aspartame devem conter a adverténcia "Contem
fenilalanina’, em negtito.

Secao Vill
Rotulagem nutricional

Art. 27. A declaracdo da rotulagem nutricional deve atender aos requisitos das seguintes normas, ou outras que lhes
vierem a substituir:

| - Resolucio de Diretoria Colegiada - RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003;

Il - Resolucao de Diretoria Colegiada - RDC n°® 360, de 23 de dezembro de 2003 e

Il - Resolucio de Diretoria Colegiada - RDC n° 54. de 12 de novembro de 2012,

Segao IX
Contetido liquido

Art. 28. A declaragdo do conteudo liquido deve seguir o disposto na Portaria INMETRO n° 249, de 9 de junho de 2021,
ou outra que Lhe vier a substituir.

Segao X
Identificacdo de origem
Art. 29. A declaracao da identificagdo de origem deve conter:

| - 0 home (razéo social) do fabricante ou produtor ou fracicnador ou titular (proprietario) da marca;




il - 0 endereco completo:
Il - o pais de origem e municipio;
IV - 0 numero de registro ou codigo de identificagdo do estabelecimento fabricante junto ao 6rgdo competente; e
V - o nome (razdo social) e o endereco do importador, no caso de alimentos importados.
Paragrafo Unico: Para a identificacao da origem deve ser utilizada uma das seguintes expressoes:
| - "Fabricado em..":
il - "Produto .."; ou
Il - "Industria ...
Segao Xl

Identificacéo do lote
Art. 30. A declaracao da identificacio do lote deve ser realizada de forma visivel, legivel e indelével, por meio:
| - da letra "L’ seguida de um codigo chave; ou

Il - da data de fabricacdo, embalagem ou prazo de validade, seguidas, pelo menos, do dia e més ou do més e o ano.
conforme inciso Il do art. 31 desta Resolugao.

§1° O lote deve ser determinado pelo fabricante, produtor ou fracionador do alimento, segundo seus criterios.

§2° O codigo chave de que trata o inciso | desse artigo deve estar disponivel para consulta da autoridade competente
e constar da documentacio comercial quando ocorrer o intercambio entre os paises.

Segao Xl
Prazo de validade
Art. 31. A declaragao do prazo de validade deve:
| - ser precedida por uma das seguintes expressoes:
a) "consumir antes de..";
b) "valido até..",
¢) "validade..",
d) "val..".
e)"vence..,
f) "vencimento..,

g) "vto..";
h) "venc...", ou

i) "consumir preferencialmente antes de..."

Il - ser seguida da declaragao da data de validade, contendo, pelo menos:

a) o dia e 0 més, para produtos que tenham prazo de validade igual ou inferior a trés meses; ou
b) 0 més e o ano, para produtos que tenham prazo de validade superior a trés meses.

Paragrafo unico. A declaragéo de que trata o inciso Il desse artigo:

| - deve ser realizada em algarismos, em ordem numeérica ndo codificada, exceto pelo més que pode ser abreviado
por meio das suas trés primeiras letras; e

Il - pode ser substituida:

a) pela indicacdo clara do local onde esta declarada a data de validade, conforme inciso Il desse artigo:

b} por perfuragdes ou marcas indeléveis com a data de validade, conforme inciso |l desse artigo; e

c) pela expressao "fim de.., seguida do ano, no caso de alimentos com prazo de validade vencendo em dezembro.

Secao Xl




Instrucdes de conservagao, preparo e uso

Art. 32. No caso de alimentos gue exijam condigdes especiais para sua conservacao ou que possam sofrer alteragdes
apos a abertura da embalagem, a declaragao de que trata o art. 31 desta Resolucdo deve ser acompanhada:

| - de informagdes sobre as precaugdes necessarias para manutencao das caracteristicas do alimento;
Il - da indicagdo das temperaturas maxima e minima para a conservacado do alimento; e

Il - do tempo que o fabricante, produtor ou fracionador garante sua durabilidade nessas condigoes.
Paragrafo Unico. No caso dos alimentos congelados:

| - deve ser indicado que o prazo de validade varia segundo a temperatura de conservagao, e

Il - pode ser indicado o prazo de validade para cada temperatura, por meio das expressdes "validade a - 18° C
(freezer): .." "validade a - 4° C (congelador): .., e "validade a 4° C {refrigerador)...., seguida da declaragéo da data de
validade, conforme inciso Il do art. 31 desta Resolugao.

Art. 33. A declaracdo das instrugbes sobre o preparo e uso do alimento deve garantir o uso correto do produto pelo
consumidor, incluindo sua reconstituicdo, descongelamento ou tratamento a ser aplicado.

Paragrafo Unico. A declaragdo de que trata o caput desse artigo ndo pode ser ambigua ou dar margem a falsas
interpretagdes.

Art. 34. As carnes suinas cruas, incluindo miudos, toucinho, pele, embutidos, carne moida e produtos carneos
moldados, e as carnes de aves cruas, incluindo mitdos e produtos carneos a base de carne moida ou picada de aves,
devem conter a declaracio das instrugdes de preparo, uso e conservagao previstas no Anexo IV desta Resolugao.

§1° Os produtos de que trata o caput desse artigo incluem aqueles temperados, maturados, refrigerados. congelados
ou embalados a vacuo.

§2° A declaracdo de que trata o caput desse artigo nao se aplica aos alimentos destinados exclusivamente ao
processamento industrial.

§3° No caso dos alimentos destinados exclusivamente aos servigos de alimentacdo, as instrugdes de que trata o
caput desse artigo podem ser fornecidas alternativamente nos documentos que acompanham o produto ou por
outros meios acordados entre as paries.

Art. 35. Os ovos devem conter as seguintes instrugdes de conservagao e uso:
| - "O consumo deste alimento cru ou mal cozido pode causar danos a saude”; e
Il - "Manter os ovos preferencialmente refrigerados”.

§1° As declaracdes de que trata o caput desse artigo se aplicam aos entrepostos que embalam ovos destinados ao
consumo humano.

§2° As declaracdes de que trata o caput desse artigo podem ser complementadas com ilustragbes, de forma a
facilitar a sua compreensao.

CAPITULO IV
INFORMACOES FACULTATIVAS NA ROTULAGEM DOS ALIMENTOS EMBALADOS

Art. 36. A rotulagem dos alimentos embalados pode conter a declaracdo de outras informagdes ou representagoes
graficas, desde que nao contrariem o disposto nesta Resolugao.

Paragrafo unico. As denominagdes de qualidade somente podem ser declaradas, quando:

| - tenham sido estabelecidas especificagdes correspondentes para determinado alimento em norma especifica;
Il - forem facilmente compreensiveis e ndo induzirem o consumidor ao engano;

Il - constarem do painel principal do alimento.

Art. 37. Declaragdes de adverténcias sobre alimentos que causam alergias alimentares ndo previstos no Anexo il
desta Resolucdo podem ser realizadas, desde que sejam atendidos os requisitos estabelecidos na Segao IV do
Capitulo Ill desta Resolugao.

CAPITULOV
DISPOSICOES FINAIS




Art. 38. A documentacao referente ao atendimento dos requisitos previstos nesta Resolucao deve ser disponibilizada
a autoridade sanitaria, quando requetida.

Art. 39. O descumprimento das disposi¢des contidas nesta Resolugao constitui infrac@o sanitaria, nos termos da Lein®
6.437, de 20 de agosto de 1977, sem prejuizo das responsabilidades civil, administrativa e penal cabiveis.

Art. 40. Revogam-se as seguintes disposicoes:

| - a Resolucao de Diretoria Colegiada - RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002,

Il - aResolucao de Diretoria Colegiada - RDC n° 123, de 13 de maio de 2004:

IIl - a Resolucao de Diretoria Colegiada - RDC n° 340, de 13 de dezembro de 2002
IV - a_Resolucio de Diretoria Colegiada - RDC n° 35, de 17 de junho de 2009;

V - a Resolucao de Diretoria Colegiada - RDC n° 26, de 2 de julho de 2015, publicada no DOU n° 125, de 3 de julho de
2015, Secao 1, pag. 52,

VI - a Resolucdo de Diretoria Colegiada - RDC n° 136, de 8 de fevereiro de 2017, publicada no DOU n° 29, de 9 de
fevereiro de 2017, Secdo 1, pag. 44 .

VIl - a Resolucio de Diretoria Colegiada - RDC n° 459, de 21 de dezembro de 2020, publicada no DOU n° 245, de 23
de dezembro de 2020, Secéo 1, pag. 127, e

VIl - a Instrucio Normativa - IN n° 67, de 1" de setembro de 2020, publicada no DOU n° 170, de 3 de setembro de
2020.

Art. 41 Esta Resolugdo entra em vigor no dia 1° de setembro de 2022.

§ 1° Os produtos abrangidos por esta Resolugdo tém ateé o dia 23 de dezembro de 2022 para adequagao ao disposto
no art. 34 desta Resolugao.

§ 2° Os produtos fabricados até o final do prazo de adequacdo a que se refere o §1° desse artigo podem ser
comercializados até o fim de seus prazos de validade.

ANTONIO BARRA TORRES
Diretor-Presidente

(") Republicada, em parte, por ter saido com incorrecao no original, publicado no Diario Oficial da Unido n° 126, de 6 de
julho de 2022, Segéo 1, pags. 213 a 216.

ANEXO |
LISTA DE ALIMENTOS ISENTOS DA DECLARAGCAO OBRIGATORIA DO PRAZO DE VALIDADE

Frutas e hortaligas frescas, incluidas as batatas ndo descascadas, cortadas ou tratadas de outra forma analoga.

Vinhos, vinhos licorosos, vinhos espumantes, vinhos aromatizados, vinhos de frutas e vinhos espumantes de frutas.

Bebidas alcodlicas que contenham 10% (v/v) ou mais de alcool.

Produtos de panificagdo e confeitaria que, pela natureza de contetido, sejam em geral consumidos dentro de 24 horas seguintes 4 sua fabricagéo.

Vinagre.

Agucar sélido.

Produtos de confeitaria & base de aglicar, aromatizados e ou coloridos, tais como: balas, caramelos, confeitos, pastilhas e similares.

Gomas de mascar.

Sal nao enriquecido com iodo, conforme Resolugéo de Diretoria Colegiada - RDC n° 604, de 10 de fevereiro de 2022, ou outra que lhe vier a substituir.

Outros alimentos isentos por normas especificas.

ANEXO Il

LISTA DE NOMES GENERICOS DE CLASSE DE INGREDIENTES AUTORIZADOS PARA DECLARACAO NA LISTA DE
INGREDIENTES




CLASSE DE INGREDIENTES

NOME GENERICO

Oleos refinados diferentes do azeite de oliva

Oleo de. completar com: - a qualificagéo de "vegetal” ou *animal", de acordo com o caso - a indicagdo da

origem especifica vegetal ou animal A qualificagao hidrogenado ou parciaimente hidrogenado, de acordo

com o caso, deve acompanhar a denominagéo de dleo cuja origem vegetal ou origem especifica vegetal
ou animal, venha indicado.

Gorduras refinadas, exceto a manteiga

"Gorduras" juntamente com o termo "vegetal” ou "animal” de acordo com 0 caso.

Amidos e amidos modificados por agao enzimatica ou fisica

"Amido"

Amidos modificados quimicamente

"Amido modificado”

Todas as espécies de pescado quando o pescado constitua um ingrediente
de outro alimento e sempre que no rétulo e na apresentacdo deste alimento
néo faga referéncia a uma determinada espécie de pescado

"Pescado”

Todos os lipos de carne de aves quando constitua um ingrediente de outro
alimento e sempre que no rétulo e na apresentagéo deste alimento néo faga
referéncia a nenhum tipo especifico de carne de aves

"Carne de ave"

Todos os tipos de queijo, quando o queijo ou uma mistura de queijos
constitua um ingrediente de outro alimento e sempre que no rétulo e na
apresentagdo deste alimento nao faga referéncia a um tipo especifico de

queijo

"Quetjo"

Todas as especiarias e extratos de especiarias isoladas ou misturadas no
alimento

“Especiaria", "especiarias”, ou "mistura de especiarias”, de acordo com o caso.

Todas as ervas aromaticas ou partes de ervas aromaticas isoladas ou
misturadas no alimento

"Ervas aromaticas” ou "misturas de ervas aromaticas”, de acordo com o caso.

Todos os tipos de preparados de goma ulilizados na fabricagdo da goma base
para a goma de mascar.

"Goma base”

Todos os tipos de sacarose

"Aglucar"

Dextrose anidra e dextrose monohidratada

"Dextrose ou glicose”

Todos os tipos de caseinatos

"Caseinato”

Manteiga de cacau obtida por presséo, extragio ou refinada

"Manteiga de cacau”

Todas as frutas cristalizadas, sem exceder 30% do peso do alimento

"Frutas cristalizadas"

ANEXO HI

LISTA DOS PRINCIPAIS ALIMENTOS QUE CAUSAM ALERGIAS ALIMENTARES

1, Trigo, centeio, cevada, aveia e suas estirpes hibridizadas.

2. Crustaceos.

3. Ovos.

4. Peixes.

5. Amendoim.

6. Soja.

7. Leites de todas as espécies de animais mamiferos.

8. Améndoa (Prunus dulcis, sn.Prunus amygdalus Amygdalus communis L.).

9. Avelas (Corylus spp.).

10, Castanha-de-caju (Anacardium occidentale).

11. Castanha-do-brasil ou castanha-do-pard (Bertholletia excelsa).

12, Macadamias (Macadamia spp.).

13. Nozes (Juglans spp.).

14. pecas (Carya spp.).

15. Pistaches (Pistacia spp.).

16. Pinoli (PiNUS SPP.).

17 Castanhas (Castanea spp.).

18. Latex natural.

ANEXO IV

INSTRUGCOES DE PREPARO, USO E CONSERVACAO DE PRODUTOS DE CARNE CRUA SUINA E DE AVES




Condigdes de conservagdo

Dizeres obrigatérios de instrugéo de preparo. uso e conservagéo

Requisitos adicionais

Produtos refrigerados

Este alimento. se manuseado incorretamente ou consumido cru, pode causar
danos a saude. Para sua seguranga, siga as instrugdes abaixo:

¢ Mantenha refrigerado até o momento do

preparo.

¢ Mantenha o produto cru separado dos
outros alimentos.

e Nao lave o produto cru antes do

manuseio.

¢ Lave com agua e sabao as superficies de
trabalho (incluindo as tabuas de corte),
utensilios e maos depois de manusear o
produto cru.

e Consuma somente apos cozido, frito ou
assado completamente.

O texto "Este alimento se manuseado incorretamente e ou consumido cru pode causar
danos a saude. Para sua seguranga. siga as instrugdes abaixo:" deve ser impresso em
negrito.

As instrugbes minimas obrigatorias podem ser complementadas com ilustragdes, de
forma a facilitar a sua compreensao.

Produtos congelados

Este alimento, se manuseado incorretamente ou consumido cru, pede causar
danos a satide. Para sua seguranca, siga as instru¢des abaixo:

¢ Mantenha congelado. Descongele
somente no refrigerador ou no micro-

ondas.

O texto "Este alimento se manuseado incorretamente e ou consumido cru pode causar
danos a saude. Para sua seguranga, siga as instrugdes abaixo" deve ser impresso em
negrito.

Caso ndo seja recomendado descongelar o produto em micro-ondas. a informagio
“Mantenha congelado. Descongele somente no refrigerador ou no micro-ondas” devera
ser substituida por “Mantenha congelado. Descongele somente no refrigerador”

* Mantenha o produto cru separado dos
outros alimentos.

e Nao lave o produto cru antes do
manuseio.

* Lave com agua e sabao as superficies de
trabalho

Caso ndo seja recomendado descongelar o produto previamente ao preparo. a
informagdo “Mantenha congelado. Descongele somente no refrigerador ou no micro-
ondas" devera ser substituida por *Nao descongele. Cozinhe a partir de congelado’,

As instrugdes minimas obrigatérias podem ser complementadas com itustragdes, de
forma a facititar a sua compreensao.

tincluindo as tabuas de corte), utensitios e maos depois de manusear o produto cru.

e Consuma somente apos cozido, frito ou
assado completamente.

PUB D.O.U., 06/07/2022 - Segdo 1

REP, 19/10/2022 - Segdo 1

Este texto ndo substitui a Publicagdo Oficial.




11/06/2025 19:42:11

MINISTERIO DA SAUDE
AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA
RESOLUCAO - RDC N2 716, DE 1° JULHO DE 2022

Dispbe sobre os requisitos sanitarios do café, cevada, chas, erva-mate,
especiarias, temperos e molhos.

Ficha Técnica

O Diretor-Presidente da Agéncia Nacional de Vigitancia Sanitaria, no uso da atribuicdo que lhe confere o art. 172, IV, aliado ao art. 187, Vi do

Regimento Interno aprovado pela Resoluclo de Diretoria Colegiada - RDC n? 585, de 10 de dezembro de 2021, resolve, ad referendum, adotar a
seguinte Resolucao de Diretoria Colegiada e determinar a sua publicag&o.

CAPITULO |
DISPOSICOES PRELIMINARES
Art. 12 Esta Resolucdo dispbe sobre os requisitos sanitérios do café, cevada, chés, erva-mate, especiarias, temperos e molhos.
Pardgrafo (nico. Esta Resolucdo ndo se aplica aos produtos obtidos de espécies vegetais com finalidade medicamentosa ou terapéutica.
Art. 22 Para fins desta Resolugdo, aplicam-se as seguintes defini¢cdes:

| - café solGvel: produto resultante da desidratacdo do extrato aquoso de espécies do género Coffea, como Coffea arébica L., Coffea liberica Hiern,
Coffea canephora Pierre (Coffea robusta Linden), obtidos por métodos fisicos, utilizando dgua como Unico agente extrator;

Il - café torrado: endosperma (grdo) beneficiado do fruto maduro de espécies do género Coffea, como Coffea ardbica L., Coffea liberica Hiern, Coffea
canephora Pierre (Coffea robusta Linden), submetido a tratamento térmico até atingir o ponto de torra escolhido, em grios ou moido, podendo
apresentar resquicios do endosperma (pelicula invaginada intrinseca);

I - catchup: produto elaborado a partir da polpa de frutos maduros do tomateiro (Lycopersicum esculentum L.), podendo ser adicionado de outros
ingredientes desde que néo descaracterizem o produto;

IV - cevada sollvel: produto resultante da desidratacdo do extrato aquosc da espécie Hordeum vulgaris L., obtido por métodos fisicos, utilizando
dgua como Unico agente extrator;

V - cevada torrada: grio beneficiado da espécie Hordeum vulgaris L., dessecado e submetido a torrefagao;

VI - chéa: produto constituido de uma espécie vegetal autorizada para o seu preparo, inteira, fragmentada ou moida, com ou sem fermentagao,
tostada ou nao;

VIl - ch& misto: produto elaborado com duas ou mais espécies vegetais autorizadas para o seu preparo, inteiras, fragmentadas ou moidas, com ou
sem fermentagao, tostadas ou ndo;

VIIl - ch& misto soluvel: produto resultante da desidratacdo do extrato aquoso de espécie vegetal autorizada para seu preparo, obtido por métodos
fisicos, utilizando 4gua como Unico agente extrator;

IX - cha soltvel: produto resultante da desidratacio do extrato aquoso de espécie vegetal autorizada para seu preparo, obtido por métodos fisicos,
utilizando dgua como Unico agente extrator;

X - composto de erva-mate: produto, destinado ao preparo de chimarrio ou tereré, constituido de erva-mate, adicionado de especiarias ou espécies
vegetais autorizadas para o preparo de chas;

Xl - erva-mate: produto constituido exclusivamente pelas folhas e ramos de llex paraguariensis St. Hil.,, obtido por processo de secagem e
fragmentagao destinado ao preparo de chimarrdo ou tereré;

XIl - esgotamento: processo tecnolégico utilizado para a retirada parcial ou total das substancias sapidas ou aromaticas de uma espécie vegetal;

XHI - especiaria; produto constituido de partes de uma ou mais espécies vegetais tradicionalmente utilizadas para agregar sabor ou aroma aos
alimentos e bebidas;

XIV - maionese: produto cremoso em forma de emuls3o estavel, dleo em &gua, preparado a partir de dleos vegetais, agua e ovos, acidificado,
podendo ser adicionado de outros ingredientes desde que n&o descaracterizem o produto;

XV - molho: produto em forma liquida, pastosa, emuls&o ou suspensdo a base de especiarias, temperos ou outros ingredientes, fermentados ou nao,
utilizados para preparar ou agregar sabor ou aroma aos alimentos e bebidas;

XVI - produtos descafeinados: produtos obtidos das espécies vegetais autorizadas para seu preparo gue tenham sido submetidas a processo de
esgotamento para retirada da cafeina; e

XVII - tempero ou condimento preparado: produto obtido da mistura de especiarias e de outros ingredientes, fermentados ou ndo, empregados para
agregar sabor ou aroma aos alimentos e bebidas.

CAPITULO }i
REQUISITOS DE COMPOSIGCAQ, QUALIDADE, SEGURANCA E ROTULAGEM
Secao |
Café, cevada, chas e erva-mate

Art. 32 Os produtos abrangidos pela Se¢do | desta Resolugdo podem ser adicionados de agucar, exceto o café torrado, moido ou em graos, e a
cevada torrada.

Art. 42 As espécies vegetais utilizadas para a obtencdo dos produtos abrangidos pela Secdo | desta Resolugdo nao podem ser previamente
esgotadas no todo ou em parte, exceto para a obtengéo dos produtos descafeinados.

Art. 52 As partes das espécies vegetais autorizadas para o preparo de chés constam no Anexo | da Instrucéo Normativa - IN n2 159, de 12 de julho
de 2022 .

Paragrafo Gnico. Os chés, incluindo os mistos e sollveis, podem ser adicionados das partes de espécies vegetais autorizadas para uso como




especiarias pelo Anexo Il da Instrucdo Normativa - {N n2 159, de 2022 .

Art. 62 O café torrado, moido ou em gréos, a cevada torrada e os produtos sollveis deverdo conter, no maximo, 5,0% de umidade.
Art. 72 Os produtos descafeinados devem observar os seguintes limites maximos de cafeina:

| - 0,1%, no caso de cha, café e erva-mate; ou
Il - 0,3%, no caso de produtos sollveis.

Art. 82 Os produtos abrangidos pela Secéo | desta Resolugdo devem corresponder as seguintes denominagdes de venda, de acordo com as
defini¢cbes do art. 22 desta Resolucao:

| - "Café sollvel";

Il - "Café torrado em grao";

Il - "Café torrado moido";

IV - "Cevada soltvel";

V - "Cevada torrada", seguida da forma de apresentagdo;

VI - "Ch&", seguido do nome comum da espécie vegetal utilizada, podendo ser acrescido do processo de obtencao, caracteristica especifica ou
denominagdes consagradas pelo uso;

VIl - "Cha" seguido do nome comum da espécie vegetal utilizada ou de denominagdo consagrada pelo uso, e da expressdo "solivel", podendo
constar expressdes relativas ao processo de obtencéo;

VIl - "Cha misto”, seguido dos nomes comuns das espécies vegetais ou de denominagdo consagrada pelo uso;

IX - “Cha misto soltvel" ou "Cha" seguido dos nomes comuns das espécies vegetais utilizadas ou de denominagdo consagrada pelo uso, mais a
expressao "solavel*;

X - "Composto de erva-mate" seguido dos nomes comuns das espécies vegetais adicionadas; ou
XI - "Erva-mate" ou "mate”, podendo ser seguido das expressées "chimarrdo" ou "tereré", conforme a finalidade de uso.

§ 12 Quando os produtos de que tratam os incisos Vi, Vil, Vil e IX desse artigo forem adicionados de especiarias, a denominagdo de venda deve ser
acrescida de uma das seguintes expressoes:

| - "com especiarias"”; ou
It - "com...", seguido do nome comum das especiarias utilizadas.

§ 22 Quando os produtos de que tratam os incisos VI, VI, VI, IX, X e X| desse artigo forem adicionados de agucar, a denominagdo de venda deve ser
acrescida da expressdo "com acucar".

§ 32 Quando os produtos de que tratam os incisos |, II, Hl, IV, V, VI, VI, VIli, IX e X desse artigo forem adicionados de aditivos alimentares
aromatizantes, a denominacdo de venda deve ser acrescida das express@es "sabor....." ou " sabor artificial...... ", conforme o caso, seguido da
classificagdo do aditivo alimentar aromatizante, conforme Resolugdo de Diretoria Colegiada - RDC n? 725, de 192 de julho de 2022, ou outra que lhe
vier a substituir.
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Art. 92 A rotulagem dos produtos abrangidos pela Sec¢éo | desta Resolugdo deve conter:
| - a declarag@o dos nomes comuns e as partes das espécies vegetais utilizadas nos chés na lista de ingredientes; e
Il - a expresséo "descafeinado" préximo a denominagdo de venda, no caso de produtos descafeinados.

Pardgrafo Gnico. A rotulagem dos produtos de que trata o caput desse artigo ndo pode conter indicagéo de finalidade medicamentosa ou
terapéutica ou indicag&o para lactentes.

Secao Il
Especiarias, temperos e molhos

Art. 10. As partes das espécies vegetais autorizadas para uso como especiarias constam no Anexo !l da Instru¢do Normativa - IN n® 159, de 2022 .

Art. 11. Os produtos abrangidos pela Secdo !l desta Resolugdo devem corresponder as seguintes denominagdes de venda, de acordo com as
definigbes do art. 22 desta Resolugdo:

| - "Catchup” ou "Ketchup";

Il - "Maionese";

lIl - "Molho" seguido do ingrediente que caracteriza o produto;

IV - no caso de especiarias, pelos nomes comuns das espécies vegetais utilizadas; ou

V - "Tempero" ou "Condimento preparado" seguido do ingrediente que caracteriza o produto, desde que néo seja somente o nome comum das
espécies vegetais utilizadas.

Paragrafo tnico. No caso dos incisos lil, IV e V desse artigo, o ingrediente que caracteriza o produto pode ser substituido por denominagfes
consagradas pelo uso e as denominagdes de venda podem ser acrescidas de expressdes relativas ao processo de obtengéo, forma de apresentagado
ou caracteristica especifica.
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Secao I
Requisitos gerais
Art. 12. Os produtos abrangidos por esta Resolugdo devem atender aos requisitos das seguintes normas ou outras que lhe vierem a substituir:
- aditivos alimentares e coadjuvantes de tecnologia de fabricacéo, estabelecidos:
a) na Portaria SVS/MS n? 554, de 3 de novembro de 1997 , no caso de chés; e
b) na Resolucio de Diretoria Colegiada - RDC n2 4, de 15 de janeiro de 2007 , no caso de especiarias, temperos e molhos;



Il - boas préticas de fabricagdo, estabelecidas na Portaria SVS/MS n® 326, de 30 de julho de 1997 , e Resolucéo de Diretoria Colegiada - RDC n?
275, de 21 de outubro de 2002 ;

Il - contaminantes estabelecidos na Resolucdo de Diretoria Colegiada - RDC n® 722, de 12 de julho de 2022, e na Instrucdo Normativa - IN n® 160,
de 19 de julho de 2022 ;

IV - enriguecimento e restaura¢ao de alimentos estabelecida na Portaria SVS/MS n? 31, de 13 de janeiro de 1998 ;

V - matérias estranhas estabelecidas na Resolucéo de Diretoria Colegiada - RDC n? 623, de 9 de marco de 2022 ;

VI - padrdes microbioldgicos estabelecidos na Resolucdo de Diretoria Colegiada - RDC n? 724, de 12 de julho de 2022, e na _Instrucdo Normativa -
IN N2 161, de 12 de julho de 2022 ;

VIl - regularizacdo estabelecidas na Resolucdo - RES n? 22, de 15 de marco de 2000, e na Resolugdo - RES n? 23, de 15 de margo de 2000 ;
Vill - residuos de agrotdxicos estabelecidos na Resolucao de Diretoria Colegiada - RDC n? 4, de 18 de janeiro de 2012 ;

IX - rotulagem dos alimentos embalados estabelecida pela Resolucdo de Diretoria Colegiada - RDC n? 727, de 12 de julho de 2022 ; e

X - rotulagem nutricional estabelecidas na Resolucéo de Diretoria Colegiada - RDC n? 359, de 23 de dezembro de 2003 , na Resolucdo de Diretoria
Colegiada - RDC n? 360, de 23 de dezembro de 2003 , e na Resolucdo de Diretoria Colegiada - RDC n2 54, de 12 de novembro de 2012 .

Art. 13. A utilizagdo de espécie vegetal e suas partes para preparo de chas e para o uso como especiarias nao previstas nos arts. 52 e 10 desta
Resolugao deve ser solicitada pelas empresas mediante protocolo de petigdo especifica, contendo documentagdo que comprove o atendimento ao
disposto nas seguintes normas, ou outras que lhes vierem a substituir: (Redacdo dada pela Resolucdo 839/2023)

|- na Resolucdo - RES n2 17, de 30 de abril de 1999 ; e (/ncluido pela Resolucdo 839/2023)
Il - na Resolucdo de Diretoria Colegiada - RDC n2 839, de 14 de dezembro de 2023 . (Incluido pela Resolucdo 839/2023 )
CAPITULO Ill
DISPOSICOES FINAIS

Art. 14, O descumprimento das disposicées contidas nesta Resolugdo constitui infragdo sanitéria, nos termos da Lei n? 6.437, de 20 de agosto de
1977 , sem prejuizo das responsabilidades civil, administrativa e penal cabiveis.

Art. 15. Revogam-se as seguintes disposi¢des:

| - Resojucdo de Diretoria Colegiada - RDC n? 267, de 22 de setembro de 2005 ;

It - _ Resolucdo de Diretoria Colegiada - RDC n? 276, de 22 de setembro de 2005 ;
11t - _ Resolucdo de Diretoria Colegiada - RDC n? 277, de 22 de setembro de 2005 ;
IV - Resolucdo de Diretoria Colegiada - RDC n? 219, de 22 de dezembro de 2006 ; e

V-_ arts. 32 e 42 e Anexos | e Il da Resoluc8o de Diretoria Colegiada - RDC n2 450, de 16 de dezembro de 2020, publicada no Diério Oficial da
Unido n? 245, de 23 de dezembro de 2020, Segdo 1, pdg. 120.

Art. 16, Esta Resolugao entra em vigor no dia 1° de setembro de 2022,

ANTONIO BARRA TORRES
Diretor-Presidente
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