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Estudo Técnico Preliminar 23/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo:

2. Descricao da necessidade

O restaurante opera em regime de producao de larga escala, atendendo diariamente uma média de 8.000 comensais.
Para a execucdo do cardapio e a agilidade do servico, as fritadeiras sdo equipamentos essenciais no preparo das
refeicbes, sendo fundamentais para a producéo de diversos itens do cardapio ofertado. A plena operacdo dessas
maquinas depende obrigatoriamente do uso de cestos de fritura de estrutura reforgcada, compativeis com o volume e o
peso processados nesta unidade. Atualmente, a unidade dispde de apenas 08 (oito) cestos em condi¢cbes de uso.
Considerando que possuimos 04 (quatro) fritadeiras de alta capacidade, e que 3 equipamentos comportam
simultaneamente 06 (seis) cestos e um equipamento comporta 05 (cinco) cestos, o déficit € alarmante: Capacidade
Total Necessaria: 23 cestos (para operacao plena das 4 fritadeiras); Disponibilidade Atual: 08 cestos; Déficit:
65,21% da capacidade operacional comprometida. Essa escassez dificulta que o restaurante utilize sua capacidade
instalada total, gerando gargalos na producdo. Conforme detalhado anteriormente, o desgaste prematuro dos cestos
remanescentes foi agravado pela inoperancia de outros equipamentos essenciais:

Fornos Combinados: (Processo n® 23080.052045/2024-06) — Sem os fornos, a demanda de preparo foi
integralmente transferida para as fritadeiras. Caldeiras: (Processo n°® 23080.37974/2025-68) — A operacgao
limitada a apenas 4 caldeiras restringe seu uso exclusivamente para arroz, feijdo e complementos,
impossibilitando o preparo de carnes por este meio.

Ressalta-se que a Administracdo buscou inicialmente a reposicdo desses itens por meio do processo n°
23080.053452/2025-11 - Dispensa com Disputa Eletronica. No entanto, embora tenha havido manifestacdo de
fornecedor, a proposta apresentada nao atendeu as especificacdes técnicas previstas no edital, uma vez que os
modelos ofertados eram diferentes daqueles exigidos no processo, ndo sendo compativeis com as necessidades
operacionais do Restaurante Universitario. ]

g’Slqueira

Tal situacdo decorre da especificidade do material, visto que os cestos de fritura necessarios ndo sao iten
padronizados amplamente disponiveis no mercado, exigindo fabricacdo sob medida, de acordo com a
dimensdes e caracteristicas dos equipamentos utilizados na unidade.

Dione Pitfell

Diante da auséncia de propostas validas que atendessem as especificacdes técnicas estabelecidas e considerando a
necessidade de reposicao desses equipamentos, verifica-se risco de prejuizo as atividades do Restauranteg
Universitario, o que justifica a realizagcdo de Compra Direta, a fim de garantir a continuidade e a seguranca dass
operacoes.
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A manutencao da situagao atual, com a auséncia ou utilizagcdo de cestos inadequados ou danificados, pode ocasiona
impactos relevantes, tais como:

* Seguranca do Trabalho: o uso de cestos danificados ou improvisados aumenta o risco de acidente
envolvendo 6leo quente durante o processo de fritura.

®* Seguranca Alimentar: a impossibilidade de realizar corretamente o processo de fritura compromete
padronizacédo do preparo e o adequado cozimento dos alimentos, especialmente das proteinas.
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¢ Continuidade do Servico: a falta desses equipamentos inviabiliza a producdo de parte significativa do
cardapio, podendo comprometer o atendimento das aproximadamente 8.000 refeicdes diarias ofertadas pelo
Restaurante Universitario.

Dessa forma, a Compra Direta mostra-se necessaria para garantir a seguranca das operacoes, a qualidade das
refeicdes e a continuidade do servico prestado a comunidade universitaria.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Restaurante Universitario AIRTON JOSE SANTOS

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

E indispenséavel que os itens a serem contratados obedecam a especificacio detalhada no termo de referéncia, bem
como a documentacdo exigida para aceitacdo e habilitacdo, a fim de serem seguros do ponto de vista higiénico-
sanitario, atenderem as medidas especificadas e se enquadrarem nas necessidades produtivas do RU.

5. Levantamento de Mercado

O objeto desta licitagcdo é bem especifico, considerando que as pecas terdo que ser fabricadas sob medida. Desta
forma, o processo de orgamentacgéo foi realizado diretamente com as fabricas que produzem esse material.

6. Descricao da solucao como um todo

Entende-se pela ndo necessidade de manutencédo bem como de assisténcia técnica para esses itens.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A estimativa da quantidade de cestas de fritadeiras por imersdo a serem adquiridas foi realizada com base na
capacidade atual do Restaurante Universitario, que possui 4 fritadeiras industriais, 3 funcionam com 6 cestos, e 1Ig
funciona com 5 cestos, totalizando 23 cestos em uso simultaneo.

a

Considerando a necessidade de manter uma reserva técnica adequada, que permita a substituicdo imediata e
casos de desgaste, definiu-se pela aquisicédo de 30 cestos.

A definicdo da quantidade busca equilibrar o custo da aquisicdo com a necessidade de manter a operacao do RU se
interrupgdes, garantindo eficiéncia e seguranca no preparo dos alimentos fritos.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 10.200,00

Valor estimado para esta contratacédo :R$ 10.200,00 (dez mil e duzentos reais). Valor unitario médio: R$ 340,00.
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9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Os itens demandados pelo Restaurante Universitario ndo necessitam de agrupamento em lote, permitindo-se, assim, uma maior
concorréncia entre os fornecedores.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o ha contratacfes correlatas.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

O Restaurante Universitario fez o planejamento para aquisicdo dos cestos por meio da inclusédo desses itens no PGC
(Planejamento e Gerenciamento de Contratacdes) 2026: DFD 137/2026.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A contratacdo visa garantir a continuidade e a eficiéncia na producao de alimentos fritos no Restaurante Universitario,
promovendo melhores condi¢bes de seguranca e higiene no preparo, reduzindo riscos de interrup¢des no servigo por
falta de utensilios adequados e permitindo a substituicdo preventiva de cestos desgastados, o que contribui para a
manutencao da qualidade no atendimento.

13. Providencias a serem Adotadas

Devido objeto da licitacdo, entende-se que ndo necessidade de capacitacdo dos servidores e funcionarios
terceirizados seja para a utilizagdo dos produtos a serem adquiridos seja para a fiscalizagdo do contrato. Nao havera,
também, necessidade de adequacdo do ambiente de trabalho dos servidores e funciondrios terceirizados

14. Possiveis Impactos Ambientais

A contratacdo ndo apresenta impactos ambientais significativos, uma vez que se trata da aquisicdo de utensilios
duraveis de uso continuo. No entanto, recomenda-se o descarte adequado dos cestos inserviveis, conforme asg
normas de gestdo de residuos solidos, visando reduzir impactos ambientais e promover a sustentabilidade nasé
operacdes do Restaurante Universitario.

15. Declaracdo de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Com base no estudo feito, declara-se viavel.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horéario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.
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DIONE PITTELLA SIQUEIRA

Técnica de Nutrigdo e Dietética

BARBARA RAFAELA ZEN DE ANDRADE BASTOS

Assistente administrativo
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UASG 153163

7511 - TR - AQUISICOES - CONTRATACAO DIRETA 8/2026

Informacées Basicas

Numero do artefato UASG

8/2026
Status

CONCLUIDO

Outras informacdes

Categoria

II - compra, inclusive por encomenda/Bens de consumo

TERMO DE REFERENCIA

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

Editado por

Numero da Contratacao

Atualizado em
153163-MEC - UNIV. FED. DE SANTA CATARINA - SC GUILHERME CARVALHO BATISTA 20/03/2026 11:24 (v 0.4)

Processo Administrativo
23080.011649/2026-56

1.1. Aquisicio de CESTA PARA FRITURA EM ACO INOX 304 NAS SEGUINTES DIMENSOES 300X430X90MM, nos termos da tabela abaixo,

conforme condigGes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

CESTA PARA FRITURA EM ACO INOX 304
NAS SEGUINTES DIMENSOES
300X430X90MM

Dimensdes do cesto (sem alcas e apoios frontais):
430 x 300 mm. Profundidade do cesto: 90 mm.
Tela moeda: Aplicagdo: somente no fundo e nas
duas laterais do cesto Material: aco inox Furacdes:
17 mm de didmetro Espessura: 1,5 mm. Parte
frontal do cesto: Confeccionada em chapa tinica de
aco inox.Espessura: 1,2 mm Dobra inferior: 20 mm
de largura, formando o apoio do fundo do cesto
para assentamento da tela moeda Dobras laterais:
20 mm de largura, servindo como protecdo e apoio
para soldagem das telas moeda laterais.
Acabamento superior das laterais: Chapa de aco
inox de 1,0 mm de espessura, dobrada sobre a tela
moeda, com fixagdo por solda ponto, garantindo
acabamento, protecao e resisténcia. Alca do cesto:
Estrutura em perfil duplo, com barra de aco inox de
5/16 de didmetro. Largura da al¢a: 30 mm.

ITEM DESCRICAO UNIDADE |[QUANTIDADE [VALOR VALOR TOTAL
DE UNITARIO (RS)
MEDIDA
(com CATMAT)
R$ 340,00 R$ 10.200,00
01 CATMAT 333020 UN 30
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Comprimento da alca (cabo): 200 mm. Altura total
da alca (do fundo do cesto até a parte superior):
130 mm. Apoio do cesto (extremidade oposta a
alca): Comprimento do apoio: 80 mm. Altura do
apoio: 130 mm, conforme a altura da a

1.2. O objeto desta contratacdo nao se enquadra como sendo de bem de luxo, conforme Decreto n° 10.818, de 27 de setembro de 2021.

1.3. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 100 (cem) dias, a contar da data de abertura do certame, periodo no qual devera ser realizado o empenho

total dos itens, na forma do artigo 105 da Lei n® 14.133, de 2021.

1.4. O contrato ou outro instrumento habil que o substitua oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo a vigéncia da

contratacao.

2. FUNDAMENTA(;AO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO
2.1. A Fundamentagdo da Contratagdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada no tépico 1.1 deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de Contratacdes Anual 2026, conforme consta das informacdes basicas desse termo de referéncia.

3. DESCRICAO DA SOLUGCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO E ESPECIFICACAO DO

PRODUTO

3.1. A descricdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada no tépico 1.1 deste Termo de Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO

Sustentabilidade:

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam

no Guia Nacional de Contratagdes Sustentaveis:

4.1.1. Nao se aplica.

Indicagdo de marcas ou modelos:

4.2. Na presente contratacdo ndo ha indicacdo de marca(s), caracteristica(s) ou modelo(s).
Da vedacao de contratacao de marca ou produto:

4.3. Na presente contratagdo ndo ha vedacao produtos/marcas:
Da exigéncia de amostra:

4.4. Ndo h4 exigéncia de amostra.

Da exigéncia de carta de solidariedade:

4.5. Ndo ha exigéncia de carta de solidariedade.
Subcontratacao:

4.6. Ndo é admitida a subcontratagdo do objeto contratual.
Critérios adicionais de aceitacdo:

7. Nao se aplica.

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

Condicées de Entrega:
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5.1. O prazo para entrega dos itens é de 30 (trinta) dias (titeis), contados do recebimento da solicitagdo pelo fornecedor.

5.2. Caso ndo seja possivel a entrega na data assinalada, a empresa devera comunicar as razdes respectivas com pelo menos 5 (cinco) dias de
antecedéncia para que qualquer pleito de prorrogacdo de prazo seja analisado, ressalvadas situagdes de caso fortuito e forca maior.

5.3. Os bens deverdo ser entregues no seguinte endereco: Restaurante Universitario. Endereco completo: CAMPUS DE FLORIANOPOLIS da
Universidade Federal de Santa Catarina, no Campus Universitario Reitor Jodao David Ferreira Lima, Bairro Trindade, em Florianopolis/SC,
CEP 88040-900. Responsavel pelo recebimento (servidor e SIAPE): Juliana Santana, 2124259. E-mails do contato e ramal (e/ou celular): juliana.
santana@ufsc.br, 3721-2787. Horario para entrega: segunda a sexta-feira das 08h00 as 17h00.

5.4. No caso de material perecivel, o prazo de validade na data da entrega devera corresponder as especificacdes dos itens acima listados. Nao havendo
caso expresso, o prazo de validade na data da entrega ndo podera ser inferior a 6 (seis) meses, ou a metade do prazo total recomendado pelo fabricante.

Garantia, manutencdo e assisténcia técnica

5.5. O prazo minimo de garantia complementar a garantia legal é de 2 (dois) meses, totalizando 3 (trés) meses, contado do 1° dia util subsequente a data
do recebimento definitivo. Ndo havendo indicacdo diferente na descricdo do item, sera considerado como tal.

5.5.1. Caso o prazo minimo da garantia oferecida pelo fabricante seja inferior ao estabelecido nesta clausula, o fornecedor devera complementar
a garantia do bem ofertado pelo periodo restante.

5.6. A garantia sera prestada com vistas a manter os equipamentos fornecidos em perfeitas condi¢cdes de uso, sem qualquer 6nus ou custo adicional para
o Contratante.

5.7. A garantia abrange a realizacdo da manutencdo corretiva dos bens pelo préprio Contratado, ou, se for o caso, por meio de assisténcia técnica
autorizada, de acordo com as normas técnicas especificas.

5.8. Entende-se por manutengdo corretiva aquela destinada a corrigir os defeitos apresentados pelos bens, compreendendo a substituicdo de pecas, a
realizacdo de ajustes, reparos e corregdes necessarias.

5.9. As pecas que apresentarem vicio ou defeito no periodo de vigéncia da garantia deverdo ser substituidas por outras novas, de primeiro uso, e
originais, que apresentem padrdes de qualidade e desempenho iguais ou superiores aos das pecas utilizadas na fabricagdo do equipamento.

5.10. Uma vez notificado, o Contratado realizara a reparagdo ou substituicdo dos bens que apresentarem vicio ou defeito no prazo de até no prazo de até
5 (cinco) dias tteis.

5.10.1. O prazo indicado, durante seu transcurso, poderd ser prorrogado uma tUnica vez, por igual periodo, mediante solicitacdo escrita e
justificada do Contratado, aceita pelo Contratante.

5.11. Na hipétese do subitem acima, o Contratado deveré disponibilizar equipamento equivalente, de especificagdo igual ou superior ao anteriormente
fornecido, para utilizacdo em carater provisério pelo Contratante, de modo a garantir a continuidade dos trabalhos administrativos durante a execugao

dos reparos.

5.12. Decorrido o prazo para reparos e substitui¢des sem o atendimento da solicitacdo do Contratante ou a apresentacdo de justificativas pelo Contratado,
fica o Contratante autorizado a contratar empresa diversa para executar os reparos, ajustes ou a substituicdo do bem ou de seus componentes, bem como
a exigir do Contratado o reembolso pelos custos respectivos, sem que tal fato acarrete a perda da garantia dos equipamentos.

5.13. O custo referente ao transporte dos equipamentos cobertos pela garantia sera de responsabilidade do Contratado.

5.14. A garantia legal ou contratual do objeto tem prazo de vigéncia préprio e desvinculado daquele fixado no contrato, permitindo eventual aplicagdo de
penalidades em caso de descumprimento de alguma de suas condi¢Ges, mesmo depois de expirada a vigéncia contratual.

Papéis e responsabilidades
5.15. A Contratante deve:

a) Acompanhar e fiscalizar a execucdo do fornecimento contratado, bem como realizar testes nos bens fornecidos, atestar nas notas fiscais/fatur
a efetiva entrega do objeto contratado e o seu aceite.

b) Aplicar a Contratada as sanc¢Ges regulamentares e contratuais.
c) Prestar as informacdes e os esclarecimentos solicitados pela Contratada, pertinentes ao objeto, para a fiel execugdo do avencado.
d) Informar a Contratada, toda e qualquer irregularidade constatada na execugdo do objeto.

5.16. A Contratada deve:

do digitalmente por Juliana Santana e JEAN ALVES VIEIRA .

w
o

Ml\ssig@

Nverifique a autenticidade em http://validacao.egestao.ufsc.br informando o processo 23080.011649/2026-56 e o cédigo MJ59N3HW.



a) Fornecer a Contratante a quantidade dos produtos/materiais discriminada na respectiva Autorizacdo de Fornecimento, no prazo estabelecido
no item 5.1 do presente Termo de Referéncia.

b) Corrigir, a suas expensas, quaisquer danos causados a Contratante e/ou a terceiros.
c) Atender prontamente as exigéncias da Contratante inerentes ao objeto do fornecimento.
d) Manter, durante a execugdo do fornecimento contratado, as mesmas condi¢des da habilitacdo.

e) Colocar a disposi¢do da Contratante todos os meios necessarios para comprovagdo da qualidade dos materiais, permitindo a verificacdo de sua
conformidade com as especificacdes e exigéncias do Edital.

f) Responsabilizar-se pelas despesas dos tributos, encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais, comerciais, tarifas, fretes, seguros,
deslocamento de pessoal, prestacdo de garantia e quaisquer outras que incidam ou venham a incidir na execug¢do do contrato.

g) Responsabilizar-se para que os bens sejam, preferencialmente, acondicionados em embalagem individual adequada, com o menor volume
possivel, que utilize materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima protecdo durante o transporte e 0 armazenamento.

h) Responder por qualquer prejuizo que seus empregados ou prepostos causarem ao patrimonio da Contratante e/ou a terceiros, decorrentes de
acdo ou omissao culposa ou dolosa, procedendo imediatamente aos reparos ou indenizagdes cabiveis e assumindo o 6nus referente.

i) Ndo transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo parcialmente, as obrigagcdes assumidas, nem subcontratar qualquer das prestacdes a
que esté obrigada.

j) Responsabilizar-se pelo transporte, acondicionamento e entrega, inclusive descarregamento dos materiais.

k) Responsabilizar-se pela retirada dos residuos das embalagens do local de entrega e comprometer-se pela destinacao correta dos mesmos.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato, ou o instrumento aplicavel, deverd ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as normas da Lei n°
14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execucao sera prorrogado automaticamente pelo tempo
correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicagdes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o
uso de mensagem eletronica para esse fim.

6.4. O 6rgao ou entidade podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

6.5. Ap6s a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade poderd convocar o representante da empresa contratada para reunido
inicial para apresentacdo do plano de fiscalizacdo, que conterd informagdes acerca das obrigacdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das
estratégias para execucdo do objeto, do plano complementar de execucdo da contratada, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das
sancdes aplicaveis, dentre outros.

7. CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO
Recebimento

<
7.1. Os bens serdo recebidos provisoriamente, de forma sumadria, no ato da entrega, juntamente com a nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalentef

pelo(a) responséavel pelo acompanhamento e fiscalizacdo do contrato, para efeito de posterior verificacdo de sua conformidade com as especificag()e%)
constantes no Termo de Referéncia e na proposta.

N ALVE

7.2. Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento provisério, quando em desacordo com as especificacdess

~ . . - . . Qe ~ N il
constantes no Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 5 (cinco) dias, a contar da notificagdo da contratada, as suasv
custas, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades.

d"Santana

7.3. O recebimento definitivo ocorrerd no prazo de 5 (cinco) dias tteis, a contar do recebimento da nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalent
pela Administragdo, apés a verificacdo da qualidade e quantidade do material e consequente aceitacdo mediante termo detalhado.

7.4. Para as contratagdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso II do art. 75 da Lei n® 14.133, de 2021,
prazo maximo para o recebimento definitivo sera de até 3 (trés) dias tteis.

IN
=)

Ml\ssig@do digitalmente or Julian

Werifique a autenticidade em http://validacao.egestao.ufsc.br informando o processo 23080.011649/2026-56 e o c4digo MJ59N3HW.



7.5. O prazo para recebimento definitivo podera ser excepcionalmente prorrogado, de forma justificada, por igual periodo, quando houver necessidade de
diligéncias para a afericdo do atendimento das exigéncias contratuais.

7.6. No caso de controvérsia sobre a execugdo do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n°
14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissdo de Nota Fiscal no que pertine a parcela incontroversa da execucdo do objeto, para efeito de
liquidagdo e pagamento.

7.7. O prazo para a solucao, pelo contratado, de inconsisténcias na execucdo do objeto ou de saneamento da nota fiscal ou de instrumento de cobranga
equivalente, verificadas pela Administracdo durante a analise prévia a liquidacdo de despesa, ndo sera computado para os fins do recebimento definitivo.

7.8. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca dos bens nem a responsabilidade ético-
profissional pela perfeita execu¢do do contrato.

Liquidacao

7.9. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correrd o prazo de dez dias titeis para fins de liquidagdo, na forma desta secdo,
prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, §3° da Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 77/2022.

7.9.1. O prazo de que trata o item anterior serd reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogacdo, no caso de contratagoes
decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso II do art. 75 da Lei n°® 14.133, de 2021.

7.10. Para fins de liquidagdo, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente apresentado expressa os
elementos necessérios e essenciais do documento, tais como:

7.10.1. o prazo de validade;

7.10.2. a data da emissao;

7.10.3. os dados do contrato e do 6rgdo contratante;

7.10.4. o periodo respectivo de execugdo do contrato;

7.10.5. o valor a pagar; e

7.10.6. eventual destaque do valor de reteng0es tributérias cabiveis.
7.11. Havendo erro na apresentacdo da nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, ou circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, esta
ficara sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovacao da regularizacdo da situagdo, sem
onus ao contratante;
7.12. A nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente devera ser obrigatoriamente acompanhado da comprovacao da regularidade fiscal, constatada
por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou a
documentagdo mencionada no art. 68 da Lei n° 14.133, de 2021.
7.13. A Administracdo devera realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a manutencdo das condi¢des de habilitagdo exigidas; b) identificar possivel
razdo que impega a contratagdo no ambito do 6rgdo ou entidade, tais como a proibicdo de contratar com a Administracdo ou com o Poder Piblico, bem
como ocorréncias impeditivas indiretas INSTRUCAO NORMATIVA N° 3, DE 26 DE ABRIL DE 2018).
7.14. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade do contratado, sera providenciada sua notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 5
(cinco) dias tteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo poderd ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério
do contratante.
7.15. Nao havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante deverd comunicar aos 6rgdos responsaveis pela fiscalizagdo
da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os

meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

7.16. Persistindo a irregularidade, o contratante deverd adotar as medidas necesséarias a rescisdo contratual nos autos do processo administrativi
correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

SEAN ALVES VIEIRA

7.17. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato, caso o contratad
ndo regularize sua situacdo junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

ffana Santana e

7.18. O pagamento sera efetuado no prazo de até 10 (dez) dias uteis contados da finalizagdo da liquidacdo da despesa, conforme secdo anterior, no
termos da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022.

7.19. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados monetariamente entre o termo final do prazo de pagament
até a data de sua efetiva realizacdo, mediante aplicacdo do indice IPCA (fndice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo) de correcio monetaria.
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Forma de pagamento

7.20. O pagamento serd realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo contratado.
7.21. Seré considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.

7.22. Quando do pagamento, serd efetuada a retencdo tributaria prevista na legislacdo aplicavel.

7.22.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte, quando da realizacdo do
pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacdo vigente.

7.23. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n° 123, de 2006, ndo sofrerd a retencdo tributaria
quanto aos impostos e contribui¢cdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficard condicionado a apresenta¢do de comprovagao, por
meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar. Antecipacdo de pagamento

7.24. A presente contratacdo ndo permite a antecipacdo de pagamento.

Cessao de crédito

7.25. £ admitida a cessdo fiducidria de direitos crediticios com instituicio financeira, nos termos e de acordo com os procedimentos previstos na
Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de Julho de 2020, conforme as regras deste presente tépico.

7.25.1. As cessdes de crédito ndo fiduciarias dependerdo de prévia aprovacdo do contratante.

7.26. A eficacia da cessdo de crédito, de qualquer natureza, em relacdo a Administragdo, esta condicionada a celebragdo de termo aditivo ao contrato
administrativo.

7.27. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacdo contratual de cumprimento de todas as condig¢des de habilitagdo por parte do contratado
(cedente), a celebracdo do aditamento de cessdo de crédito e a realizagdo dos pagamentos respectivos também se condicionam a regularidade fiscal e
trabalhista do cessionario, bem como a certificacdo de que o cessiondrio ndo se encontra impedido de licitar e contratar com o Poder Ptiblico, conforme a
legislacdo em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n° 8.429, de 1992,
nos termos do Parecer JL- 01, de 18 de maio de 2020.

7.28. O crédito a ser pago a cessiondria é exatamente aquele que seria destinado a cedente (contratado) pela execucdo do objeto contratual, restando
absolutamente incélumes todas as defesas e excegOes ao pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes ao direito comum aplicaveis no regime
juridico de direito ptiblico incidente sobre os contratos administrativos, incluindo a possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento
pela efetiva comprovagéo do fato gerador, quando for o caso, e o desconto de multas, glosas e prejuizos causados & Administragdo. (INSTRUCAO
NORMATIVA N° 53, DE 8 DE JULHO DE 2020 e Anexos)

7.29. A cessdo de crédito ndo afetara a execucdo do objeto contratado, que continuard sob a integral responsabilidade do contratado.

8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E FORMA DE FORNECIMENTO

8.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de procedimento de dispensa de licitacdo, na forma eletrénica, com fundamento na hipétese do
art. 75, inciso II (baixo valor) da Lei n.® 14.133/2021, que selecionara a proposta de menor valor.

Forma de fornecimento

8.2. O fornecimento do objeto sera integral.

Exigéncias de habilitacao

8.3. Conforme disposto no Aviso de Dispensa de Licitacdo.
Habilitacao fiscal, social e trabalhista

8.4. Conforme disposto no Aviso de Dispensa de Licitacdo.
Habilitagdo Juridica e Qualificacdao Economico-Financeira

8.5. Conforme disposto no Aviso de Dispensa de Licitacdo.

9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

9.1. O custo estimado total da contratagdo é de R$ 10.200,00 (DEZ MIL E DUZENTOS REAIS), conforme custos unitarios apostos na tabela acima.
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10. ADEQUAGCAO ORCAMENTARIA
10.1. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no Or¢amento Geral da Unido.
10.2. A contratacdo sera atendida pela seguinte dotacéo:

UGR: 153165
Fonte: 1000000000
PTRES: 230342
Atividade: 1423

11. ASSINATURA DOS MEMBROS DA EQUIPE DE APOIO

Documento assinado digitalmente

JEAN ALVES VIEIRA

Data: 25/03/2026 09:07:11-0300
CPF:***.133.029-"

Verifique as assinaturas em https://v.ufsc.br

JEAN ALVES VIEIRA
TECNICO MECANICA

SIAPE: 1456763

Documento assinado digitalmente

Juliana Santana

Data: 24/03/2026 16:09:28-0300

CPF: ***.579.419-**

Verifique as assinaturas em https://v.ufsc.br

JULIANA SANTANA
TECNICA NUTRICAO DIETETICA

SIAPE: 2124259

12. MINUTA DE TERMO DE CIENCIA E CONCORDANCIA DO CONTRATADO

Por meio deste instrumento, ..........c.c.eeuee. (identificar o Contratado) declara que esta ciente e concorda com as disposicdes e obrigacdes previstas no
Edital OU Aviso de Contratacdo Direta, no Termo de Referéncia e nos demais anexos a que se refere o Pregdo/Concorréncia/Dispensa Eletronica
N /20....... , bem como que se responsabiliza, sob as penas da Lei, pela veracidade e legitimidade das informagdes e documentos apresentados
durante o processo de contratagdo.

Local-UF, ........ de .oeeeeeennens de 20.... .

(Nome e Cargo do Representante Legal)
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1. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

FILIPE ESCOBAR DE MELLO
Representante da Equipe de Apoio
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MEC - UNIV. FED. DE SANTA CATARINA - SC

Estudo Técnico Preliminar 23/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo:

2. Descricao da necessidade

O restaurante opera em regime de producao de larga escala, atendendo diariamente uma média de 8.000 comensais.
Para a execucdo do cardapio e a agilidade do servico, as fritadeiras sdo equipamentos essenciais no preparo das
refeicbes, sendo fundamentais para a producéo de diversos itens do cardapio ofertado. A plena operacdo dessas
maquinas depende obrigatoriamente do uso de cestos de fritura de estrutura reforgcada, compativeis com o volume e o
peso processados nesta unidade. Atualmente, a unidade dispde de apenas 08 (oito) cestos em condi¢cbes de uso.
Considerando que possuimos 04 (quatro) fritadeiras de alta capacidade, e que 3 equipamentos comportam
simultaneamente 06 (seis) cestos e um equipamento comporta 05 (cinco) cestos, o déficit € alarmante: Capacidade
Total Necessaria: 23 cestos (para operacao plena das 4 fritadeiras); Disponibilidade Atual: 08 cestos; Déficit:
65,21% da capacidade operacional comprometida. Essa escassez dificulta que o restaurante utilize sua capacidade
instalada total, gerando gargalos na producdo. Conforme detalhado anteriormente, o desgaste prematuro dos cestos
remanescentes foi agravado pela inoperancia de outros equipamentos essenciais:

Fornos Combinados: (Processo n® 23080.052045/2024-06) — Sem os fornos, a demanda de preparo foi
integralmente transferida para as fritadeiras. Caldeiras: (Processo n°® 23080.37974/2025-68) — A operacgao
limitada a apenas 4 caldeiras restringe seu uso exclusivamente para arroz, feijdo e complementos,
impossibilitando o preparo de carnes por este meio.

Ressalta-se que a Administracdo buscou inicialmente a reposicdo desses itens por meio do processo n°
23080.053452/2025-11 - Dispensa com Disputa Eletronica. No entanto, embora tenha havido manifestacdo de
fornecedor, a proposta apresentada nao atendeu as especificacdes técnicas previstas no edital, uma vez que os
modelos ofertados eram diferentes daqueles exigidos no processo, ndo sendo compativeis com as necessidades
operacionais do Restaurante Universitario.

Tal situacdo decorre da especificidade do material, visto que os cestos de fritura necessarios ndo sao itens
padronizados amplamente disponiveis no mercado, exigindo fabricacdo sob medida, de acordo com as:
dimensdes e caracteristicas dos equipamentos utilizados na unidade.

Ira
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Diante da auséncia de propostas validas que atendessem as especificacdes técnicas estabelecidas e considerando a
necessidade de reposicao desses equipamentos, verifica-se risco de prejuizo as atividades do Restaurant%
Universitario, o que justifica a realizagcdo de Compra Direta, a fim de garantir a continuidade e a seguranca da%
operacoes.

AN

A manutencao da situagao atual, com a auséncia ou utilizagcdo de cestos inadequados ou danificados, pode ocasiona
impactos relevantes, tais como:

* Seguranca do Trabalho: o uso de cestos danificados ou improvisados aumenta o risco de acidente
envolvendo 6leo quente durante o processo de fritura.

®* Seguranca Alimentar: a impossibilidade de realizar corretamente o processo de fritura compromete
padronizacédo do preparo e o adequado cozimento dos alimentos, especialmente das proteinas.
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¢ Continuidade do Servico: a falta desses equipamentos inviabiliza a producdo de parte significativa do
cardapio, podendo comprometer o atendimento das aproximadamente 8.000 refeicdes diarias ofertadas pelo
Restaurante Universitario.

Dessa forma, a Compra Direta mostra-se necessaria para garantir a seguranca das operacoes, a qualidade das
refeicdes e a continuidade do servico prestado a comunidade universitaria.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Restaurante Universitario AIRTON JOSE SANTOS

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

E indispenséavel que os itens a serem contratados obedecam a especificacio detalhada no termo de referéncia, bem
como a documentacdo exigida para aceitacdo e habilitacdo, a fim de serem seguros do ponto de vista higiénico-
sanitario, atenderem as medidas especificadas e se enquadrarem nas necessidades produtivas do RU.

5. Levantamento de Mercado

O objeto desta licitagcdo é bem especifico, considerando que as pecas terdo que ser fabricadas sob medida. Desta
forma, o processo de orgamentacgéo foi realizado diretamente com as fabricas que produzem esse material.

6. Descricao da solucao como um todo

Entende-se pela ndo necessidade de manutencédo bem como de assisténcia técnica para esses itens.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A estimativa da quantidade de cestas de fritadeiras por imersdo a serem adquiridas foi realizada com base na
capacidade atual do Restaurante Universitario, que possui 4 fritadeiras industriais, 3 funcionam com 6 cestos, e 1
funciona com 5 cestos, totalizando 23 cestos em uso simultaneo.

Considerando a necessidade de manter uma reserva técnica adequada, que permita a substituicdo imediata emg
casos de desgaste, definiu-se pela aquisicédo de 30 cestos.
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A definicdo da quantidade busca equilibrar o custo da aquisicdo com a necessidade de manter a operac¢ao do RU sem
interrupgdes, garantindo eficiéncia e seguranca no preparo dos alimentos fritos.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 10.200,00

Valor estimado para esta contratacédo :R$ 10.200,00 (dez mil e duzentos reais). Valor unitario médio: R$ 340,00.
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9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Os itens demandados pelo Restaurante Universitario ndo necessitam de agrupamento em lote, permitindo-se, assim, uma maior
concorréncia entre os fornecedores.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o ha contratacfes correlatas.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

O Restaurante Universitario fez o planejamento para aquisicdo dos cestos por meio da inclusédo desses itens no PGC
(Planejamento e Gerenciamento de Contratacdes) 2026: DFD 137/2026.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A contratacdo visa garantir a continuidade e a eficiéncia na producao de alimentos fritos no Restaurante Universitario,
promovendo melhores condi¢bes de seguranca e higiene no preparo, reduzindo riscos de interrup¢des no servigo por
falta de utensilios adequados e permitindo a substituicdo preventiva de cestos desgastados, o que contribui para a
manutencao da qualidade no atendimento.

13. Providencias a serem Adotadas

Devido objeto da licitacdo, entende-se que ndo necessidade de capacitacdo dos servidores e funcionarios
terceirizados seja para a utilizagdo dos produtos a serem adquiridos seja para a fiscalizagdo do contrato. Nao havera,
também, necessidade de adequacdo do ambiente de trabalho dos servidores e funciondrios terceirizados

14. Possiveis Impactos Ambientais

A contratacdo ndo apresenta impactos ambientais significativos, uma vez que se trata da aquisicdo de utensilios
duraveis de uso continuo. No entanto, recomenda-se 0 descarte adequado dos cestos inserviveis, conforme as
normas de gestdo de residuos solidos, visando reduzir impactos ambientais e promover a sustentabilidade nas
operacdes do Restaurante Universitario.

15. Declaracdo de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Com base no estudo feito, declara-se viavel.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horéario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.
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DIONE PITTELLA SIQUEIRA

Técnica de Nutrigdo e Dietética

BARBARA RAFAELA ZEN DE ANDRADE BASTOS

Assistente administrativo
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