\ 4/ ECOpragas

Controle de Pragas e Saneamento

ECOPRAGAS CONTROLE DE PRAGAS E SANEAMENTO LTDA
CNPJ: 10400135/0001-06
Rua Otelo Rosa, 201, Sao Cristovao, Lajeado/RS

ORGAMENTO DE PRESTAGAO DE SERVIGOS

CLIENTE: MUNICIPIO DE BOM RETIRO DO SUL
ENDERECO: RUA SENADOR PINHEIRO MACHADO, N°32

MUNICIiPIO: BOM RETIRO DO SUL/RS TELEFONE/ FAX: (51) 37661255
CNPJ N°: 87.242.707/0001-92

Quant. DISCRIMINAGAO PRECO
UNITARIO
1 Limpeza e Desinfecgao de Reservatorio nas Unidades de R$1.700,00

Salde de Saude de Bom Retiro do Sul

TOTAL R$1.700,00

Nossa empresa atua no monitoramento e controle de pragas e vetores a mais de dez
anos, tendo experiéncia para proporcionar uma experiéncia eficiente. Desta forma,
apresentamos um orgamento que prevé um programa de monitoramento e controle buscando
o equilibrio ambiental. Esse método constitui em pulverizagdo/atomizagao e polvilhamento de



produtos quimicos adequados e licenciados pelos 6Orgdos sanitarios e devidamente
registrados no MAPA e ANVISA. Ocorre a aplicagao de po inseticida (polvilhamento) nos ralos
e bueiros existentes na area abrangente.

Recomendacdes importantes relacionadas a agdes que potencializam a eficiéncia dos
procedimentos adotados: a aplicagdo do Programa de Monitoramento Integrado de Pragas,
o qual propomos nesta prestagao de servigos, prevé um conjunto de agdes fundamentais que
visam minimizar os riscos de ocorréncia de pragas baseadas na eliminacéo do 4’ s (acesso,
ambiente, agua e alimento).

a) Acesso : devem ser eliminados os pontos de entrada de insetos nos
ambientes, como falhas de vedagéo nas tubulagdes , ralos sem protecao, portas e janelas
mal vedadas,sendo que locais de acesso devem ter telas ou cortinas de ar. Além disso, os
veiculos devem ser inspecionados.

b) Ambiente: deve-se evitar a presenca de lixo armazenado inadequadamente,
entulhos e mato ou grama mal aparados.

c) Agua: ndo deve haver acimulo de 4gua em drenos, ralos ou caixas de inspegao,
vazamentos em dutos da agua e torneiras devem ser eliminados. Ainda as linhas de
esgoto e efluentes devem ser isoladas.

d) Alimento: ndo devem existir produtos expostos e residuos que sirvam como
alimento.Recomenda-se que sejam desenvolvidos programas de boas praticas junto
aos funcionarios, familiares e comunidade.

Ressalta-se a importancia de Ac¢des Preventivas de limpeza, higiene e organizacgéo.
Também devem ser observadas boas técnicas de armazenagem de produtos, além das
normas da legislagédo de higiene. Todos esses procedimentos visam maior eficiéncia e
durabilidade do servigo prestado.

Executamos servigo de Limpeza e desinfecgdao com higienizagao de reservatoérios
de agua utilizando equipamentos e produtos adequados para o uso em reservatérios de agua
para consumo humano, licenciados pelos érgdos sanitarios e devidamente registrados na
ANVISA.

O presente orcamento tem validade de 30 dias a contar desta data.

Lajeado, 21 de Agosto de 2024.

EDUARDO STROHSCHOEN
Quimico Responsavel
CRQ 05201208



