
 

DOCUMENTO DE FORMALIZAÇÃO DA DEMANDA

Setor requisitante: Secretaria de Educação
Responsáveis pela demanda: Adriana Maria Soares Cassol
E-mail: merendarestingaseca@gmail.com
Telefone:  (55) 3261 3200 – ramal 224
2. DESCRIÇÃO DA NECESSIDADE
Aquisição de gêneros alimentícios para a Alimentação Escolar da Rede Municipal de Ensino e para o 
atendimento aos usuários dos programas e oficinas da Proteção Social do Município, e para eventos 
(formação continuada) de professores e servidores lotados na Secretaria Municipal de Educação 
2025. 
3. JUSTICATIVA DA NECESSIDADE DE CONTRATAÇÃO:
Conforme a Lei nº 11.947, de 16 de junho de 2009 e a Resolução/CD/FNDE nº 06, de 08 de maio de 
2020, os alunos matriculados na rede pública de ensino têm o direito a receber alimentação escolar 
do Programa Nacional de Alimentação Escolar (PNAE) baseado 
nutricionais diárias da faixa etária.
Na Política de Assistência Social faz parte programas e projetos que buscam atender os usuários ao nível 
da proteção social básica, entre eles podemos citar: Programa Criança 
Fortalecimento de Vínculos e demais parcerias que são firmadas com a secretaria, sendo necessária a 
aquisição de alimentos para melhor planejamento das equipes.
Na formação continuada para professores e servidores lotados na
é trabalhado o aperfeiçoamento de suas atribuições com palestrantes, contratados ou por parcerias. Nestes 
eventos há necessidade de integração de relacionamentos, sempre com oferta de um coffee break.
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2. DESCRIÇÃO DA NECESSIDADE:  
Aquisição de gêneros alimentícios para a Alimentação Escolar da Rede Municipal de Ensino e para o 
atendimento aos usuários dos programas e oficinas da Proteção Social do Município, e para eventos 
(formação continuada) de professores e servidores lotados na Secretaria Municipal de Educação 

3. JUSTICATIVA DA NECESSIDADE DE CONTRATAÇÃO: 
rme a Lei nº 11.947, de 16 de junho de 2009 e a Resolução/CD/FNDE nº 06, de 08 de maio de 

2020, os alunos matriculados na rede pública de ensino têm o direito a receber alimentação escolar 
do Programa Nacional de Alimentação Escolar (PNAE) baseado em cardápio que atenda as necessidades 
nutricionais diárias da faixa etária. 
Na Política de Assistência Social faz parte programas e projetos que buscam atender os usuários ao nível 
da proteção social básica, entre eles podemos citar: Programa Criança Feliz, Serviço de Convivência e 
Fortalecimento de Vínculos e demais parcerias que são firmadas com a secretaria, sendo necessária a 
aquisição de alimentos para melhor planejamento das equipes. 
Na formação continuada para professores e servidores lotados na Secretaria Municipal de Educação onde 
é trabalhado o aperfeiçoamento de suas atribuições com palestrantes, contratados ou por parcerias. Nestes 
eventos há necessidade de integração de relacionamentos, sempre com oferta de um coffee break.
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e Secretaria de Desenvolvimento Social e Habitação 

Aquisição de gêneros alimentícios para a Alimentação Escolar da Rede Municipal de Ensino e para o 
atendimento aos usuários dos programas e oficinas da Proteção Social do Município, e para eventos 
(formação continuada) de professores e servidores lotados na Secretaria Municipal de Educação - Ano 

rme a Lei nº 11.947, de 16 de junho de 2009 e a Resolução/CD/FNDE nº 06, de 08 de maio de 
2020, os alunos matriculados na rede pública de ensino têm o direito a receber alimentação escolar através 

em cardápio que atenda as necessidades 

Na Política de Assistência Social faz parte programas e projetos que buscam atender os usuários ao nível 
Feliz, Serviço de Convivência e 

Fortalecimento de Vínculos e demais parcerias que são firmadas com a secretaria, sendo necessária a 

Secretaria Municipal de Educação onde 
é trabalhado o aperfeiçoamento de suas atribuições com palestrantes, contratados ou por parcerias. Nestes 
eventos há necessidade de integração de relacionamentos, sempre com oferta de um coffee break. 
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4. QUANTIDADE SERVIÇO A SER CONTRATADO: 

Abacate 
Abacaxi pérola 
Abobrinha Italiana 
Abóbora cabotiá  
Achocolatado em pó (200g) 
Açúcar cristal (5kg) 
Açúcar Mascavo (500g) 
Alho  
Amido de Milho (500g) 
Arroz parboilizado (5kg) 
Arroz branco (5kg) 
Aveia em flocos (200g) 
Banana Prata 
Batata Inglesa 
Batata doce 
Bergamota Comum 
Beterraba 
Biscoito Salgado 
Biscoito integral  
Biscoito Maria  
Brócolis  
Cacau em pó sem açúcar (200g)
Café em pó (500g) 
Café solúvel granulado (200g)
Canela em pó  
Carne Bovina  
Carne suína  
Cebola 
Cenoura 
Chá 
Chuchu  
Coco ralado (100g) 
Colorífico (500g) 
Couve Flor 
Cravo da índia 
Creme de leite pasteurizado (nata
Creme de leite UHT (200g) 
Cucas 
Extrato de Tomate (340g) 
Farinha de Mandioca (500g)
Farinha de Milho (1kg) 
Farinha de trigo integral (1kg)
Farinha de Trigo (5kg) 
Feijão (1kg) 
Fermento Biológico (500g) 
Fermento Químico (100g) 
Frango, Peito  
Frango, tipo coxa e sobrecoxa
Iogurte  
Laranja pêra  
Leite em pó integral instantâneo
Leite UHT integral “Zero Lactose”

ERVIÇO A SER CONTRATADO:  

Item Unidade
Kg

Unidade
Kg
Kg

 Unidade
Unidade
Unidade

Kg
Unidade
Unidade
Unidade
Unidade

Kg 
Kg
Kg
Kg
Kg

Pacote
Pacot
Pacot

Unidade
Cacau em pó sem açúcar (200g) Unidade

Unidade
Café solúvel granulado (200g) Unidade

Pacote
Kg
Kg
Kg
Kg

Unidade
Kg

Unidade
Pacote

Unidade
Pacote

pasteurizado (nata) (300g) Unidade
Unidade
Unidade
Unidade

Farinha de Mandioca (500g) Unidade
Kg

Farinha de trigo integral (1kg) Kg
Unidade

Kg
Unidade
Unidade

Kg
Frango, tipo coxa e sobrecoxa Kg

Litro
Kg

instantâneo (400g) Pacote
Leite UHT integral “Zero Lactose” Litro

 

Unidade Quantidade 
Kg 200 

Unidade 430 
Kg 300 
Kg 200 

Unidade 140 
Unidade 400 
Unidade 180 

Kg 90 
Unidade 220 
Unidade 200 
Unidade 1230 
Unidade 370 

Kg  5000 
Kg 300 
Kg 270 
Kg 500 
Kg 300 

Pacote 1020 
Pacote 300 
Pacote 1220 

Unidade 350 
Unidade 170 
Unidade 180 
Unidade 160 
Pacote 170 

Kg 3030 
Kg 2200 
Kg 620 
Kg 415 

Unidade 100 
Kg 350 

Unidade 80 
Pacote 215 

Unidade 250 
Pacote 70 

Unidade 230 
Unidade 730 
Unidade 100 
Unidade 2580 
Unidade 200 

Kg 730 
Kg 150 

Unidade 750 
Kg 1300 

Unidade 140 
Unidade 310 

Kg 4050 
g 1820 

Litro 1200 
Kg 730 

Pacote 520 
Litro 300 
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11. Descrição dos serviços a serem contratados:

Lote/Item 

1. Abacate Hass: 
grau ideal de maturação que permita suportar a manipulação, o 

Leite UHT integral 
Lentilha (500g) 
Linguiça toscana congelada  
Louro em folha  
Maçã Fuji  
Macarrão Espaguete com ovos (500g)
Macarrão Parafuso com ovos (500g)
Macarrão Penne com ovos (500g)
Maionese  
Mamão Formosa  
Manga Tommy  
Manteiga (200g) 
Margarina (500g) 
Massa de pastel (500g) 
Melancia  
Melão Amarelo 
Morango 
Óleo Vegetal (900ml) 
Orégano (50g) 
Ovos 
Pão de Cachorro-Quente – Médio
Pão de sanduíche 
Pão Francês 
Pêra  
Pimentão verde  
Pipoca em grão cru (500g) 
Polvilho Azedo (500g) 
Polvilho Doce (500g) 
Presunto 
Queijo mussarela  
Repolho  
Requeijão (200g) 
Sal (1kg) 
Suco de Uva Integral (1l) 
Tomate  
Uva passa desidratada, escura, sem semente
Vinagre (750ml) 

 

5. PREVISÃO DA DATA DE INÍCIO DA PRESTAÇÃO DOS SERVIÇOS: 
Ata de Registro de Preços. 
6. FISCAL DA CONTRATAÇÃO: 
Tavares Brasil, matrícula nº 1861
7. GESTOR DA CONTRATAÇÃO: 
8. VALOR TOTAL:  R$ 712.196,40
9. CONDIÇÃO DE PAGAMENTO: 
mediante apresentação de nota fiscal aprovada pela contratante, no prazo de até 15 (quinze) dias úteis. 
10. PRAZO DE VIGÊNCIA:
podendo ser prorrogado por igual período desde que comprovado preço vantajoso para o município.  
11. Descrição dos serviços a serem contratados: 

Descrição 

 Fruta destinada ao consumo in natura. Com 
grau ideal de maturação que permita suportar a manipulação, o 

Litro
Pacote

 Kg
Pacote

Kg
Macarrão Espaguete com ovos (500g) Pacote

com ovos (500g) Pacote
(500g) Pacote

Unidade
Kg
Kg

Unidade
Unidade
Unidade

Kg
Kg
Kg

Unidade
Pacote
Dúzia

Médio Kg
Pacote

Kg
Kg
Kg

Pacote
Pacote
Pacote

Kg
Kg
Kg

Unidade
Kg

Unidade 
Kg

Uva passa desidratada, escura, sem semente Pacote
Unidade

5. PREVISÃO DA DATA DE INÍCIO DA PRESTAÇÃO DOS SERVIÇOS: 

6. FISCAL DA CONTRATAÇÃO: Marília Abbad Mosquier. Matrícula: 25224 
Tavares Brasil, matrícula nº 1861-9. 
7. GESTOR DA CONTRATAÇÃO: Lucia Wedemeyer. Matrícula: 25038 

712.196,40 
9. CONDIÇÃO DE PAGAMENTO:  O pagamento será efetuado,após a entrega dos produtos e 
mediante apresentação de nota fiscal aprovada pela contratante, no prazo de até 15 (quinze) dias úteis. 
10. PRAZO DE VIGÊNCIA:  O prazo de vigência da Ata de Registro de Preço é de 01 (um) ano
podendo ser prorrogado por igual período desde que comprovado preço vantajoso para o município.  

 

Valor 
em R$ Total em R$ 

8,92 1.784,00 

Litro 2550 
Pacote 650 

Kg 440 
Pacote 50 

Kg 4620 
Pacote 500 
Pacote 1200 
Pacote 500 

Unidade 120 
Kg 650 
Kg 550 

Unidade 230 
Unidade 425 
Unidade 230 

Kg 1000 
Kg 300 
Kg 165 

Unidade 1350 
Pacote 150 
Dúzia 1130 

Kg 360 
Pacote 2100 

Kg 1160 
Kg 500 
Kg 100 

Pacote 230 
Pacote 120 
Pacote 120 

Kg 560 
Kg 580 
Kg 800 

Unidade 830 
Kg 815 

Unidade  1940 
Kg 830 

Pacote 100 
Unidade 310 

5. PREVISÃO DA DATA DE INÍCIO DA PRESTAÇÃO DOS SERVIÇOS: a partir da assinatura da 

 e  Clóvis Volnei 

O pagamento será efetuado,após a entrega dos produtos e 
mediante apresentação de nota fiscal aprovada pela contratante, no prazo de até 15 (quinze) dias úteis.  

gistro de Preço é de 01 (um) ano, 
podendo ser prorrogado por igual período desde que comprovado preço vantajoso para o município.   
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transporte e a conservação em condições adequadas de aroma, 
cor e sabor próprios da variedade. Frutos não danificados por 
quaisquer lesões de origem mecânica, insetos ou doenças que 
afetem suas características. Não deve conter substância terrosa, 
sujidades, produtos químicos ou corpos estranhos aderidos à 
superfície da casca.  Devem ser entregues em caixas plásticas 
limpas e higienizadas ou sacos plásticos transparentes próprios 
pra alimentos. 

2. Abacaxi pérola: 
ter atingido grau máximo de maturação que permita suportar a 
manipulação, transporte e conservação em condições adequadas 
para o consumo. Aroma e cor característicos, livre de 
enfermidades e sujidades. Não deve estar danificado por 
qualquer lesão de
aparência.  Devem ser entregues em caixas plásticas limpas e 
higienizadas ou sacos plásticos transparentes próprios pra 
alimentos. 

3. Abobrinha Italiana:
Amadurecimento médio, com pedúnculo e casca brilhante e sã. 
Consistência firme, sem partes estragadas.

4. Abóbora cabotiá
tamanho e coloração uniforme, isenta de enfermidade, material 
terroso e umidade externa anormal, sem danos físicos e 
mecânicos oriundos do manuseio e transporte.

5. Achocolatado em pó
marca do fabricante, data de fabricação e prazo de validade 
mínima de 04 meses a partir da data de entrega. O produto 
deverá ser isento de gordura saturada na porção e no máximo 
30MG de sódio por porção. 

6. Açúcar Cristal
fundamentalmente por sacarose de cana
apresentar sujidades, umidade, bolores, misturas e peso 
insatisfatório. Embalagem deve estar intacta, conter data de 
validade e fabricação sem rasuras. E
5kg, em polietileno, contendo data de fabricação e prazo de 
validade mínimo de 12 meses a partir da entrega.

7. Açúcar Mascavo: 
cristalizado. De 1º 
parasitas, livre de umidade. Embalagem primária de plástico,  
contendo 500g ou 1Kg do produto.
identificação do produto, ingredientes, tabela nutricional, peso, 
fabricante, data de fabricação e validade, número do lote. 
Validade mínima de 3 (três) meses a contar da data de entrega.

8. Alho: produto in natura, bulbo 
intacto, sem lesões de origem física ou mecânica, perfurações e 
cortes, tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem 
desenvolvido, isento de sujidades.

9. Amido de Milho
isenta de matérias terrosas e parasitas. Não deverá apresentar 

transporte e a conservação em condições adequadas de aroma, 
cor e sabor próprios da variedade. Frutos não danificados por 
quaisquer lesões de origem mecânica, insetos ou doenças que 

suas características. Não deve conter substância terrosa, 
sujidades, produtos químicos ou corpos estranhos aderidos à 
superfície da casca.  Devem ser entregues em caixas plásticas 
limpas e higienizadas ou sacos plásticos transparentes próprios 

Abacaxi pérola: Fruta destinada ao consumo in natura.  Deve 
ter atingido grau máximo de maturação que permita suportar a 
manipulação, transporte e conservação em condições adequadas 
para o consumo. Aroma e cor característicos, livre de 
enfermidades e sujidades. Não deve estar danificado por 
qualquer lesão de origem física ou mecânica que afete sua 
aparência.  Devem ser entregues em caixas plásticas limpas e 
higienizadas ou sacos plásticos transparentes próprios pra 

Abobrinha Italiana: abobrinha verde, de primeira qualidade. 
ecimento médio, com pedúnculo e casca brilhante e sã. 

Consistência firme, sem partes estragadas. 
Abóbora cabotiá produto in natura, madura, de primeira, 
tamanho e coloração uniforme, isenta de enfermidade, material 
terroso e umidade externa anormal, sem danos físicos e 
mecânicos oriundos do manuseio e transporte. 
Achocolatado em pó: Apresentar identificação do produto, 
marca do fabricante, data de fabricação e prazo de validade 
mínima de 04 meses a partir da data de entrega. O produto 
deverá ser isento de gordura saturada na porção e no máximo 
30MG de sódio por porção. Embalagem com no mínimo 200g 
Açúcar Cristal: de origem vegetal, constituído 
fundamentalmente por sacarose de cana-de-açúcar. Não pode 
apresentar sujidades, umidade, bolores, misturas e peso 
insatisfatório. Embalagem deve estar intacta, conter data de 

fabricação sem rasuras. Embalagem de ou 1kg ou 
, em polietileno, contendo data de fabricação e prazo de 

validade mínimo de 12 meses a partir da entrega. 
Açúcar Mascavo: produto processado, não refinado e não 
cristalizado. De 1º qualidade, isento de matéria estranha, fungos, 
parasitas, livre de umidade. Embalagem primária de plástico,  

500g ou 1Kg do produto. Rótulo contendo 
identificação do produto, ingredientes, tabela nutricional, peso, 
fabricante, data de fabricação e validade, número do lote. 
Validade mínima de 3 (três) meses a contar da data de entrega. 

: produto in natura, bulbo inteiriço, boa qualidade, firme e 
intacto, sem lesões de origem física ou mecânica, perfurações e 
cortes, tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem 
desenvolvido, isento de sujidades. 
Amido de Milho: produto amiláceo extraído do milho. Deve ser 
isenta de matérias terrosas e parasitas. Não deverá apresentar 

 

9,97 4.287,10 

7,95 2.385,00 

4,75 950,00 

16,63 2.328,20 

18,45 7.380,00 

6,48 1.166,40 

40,67 3.660,30 

4,98 1.095,60 

A
ss

in
ad

o 
po

r 
2 

pe
ss

oa
s:

  A
D

R
IA

N
A

 M
A

R
IA

 S
O

A
R

E
S

 C
A

S
S

O
L 

e 
LU

C
IA

 W
E

D
E

M
E

Y
E

R
P

ar
a 

ve
rif

ic
ar

 a
 v

al
id

ad
e 

da
s 

as
si

na
tu

ra
s,

 a
ce

ss
e 

ht
tp

s:
//r

es
tin

ga
se

ca
.1

do
c.

co
m

.b
r/

ve
rif

ic
ac

ao
/9

37
B

-F
10

D
-A

79
F

-5
87

C
 e

 in
fo

rm
e 

o 
có

di
go

 9
37

B
-F

10
D

-A
79

F
-5

87
C



 

resíduo ou impurezas, bolor ou cheiro não característico. 
Embalagem deve estar intacta, 
deve conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou 
marca, ingredientes, data de validade, lote e informações 
nutricionais. Prazo de validade mínimo 12 meses a contar a 
partir da data de entrega. 

10. Arroz parboilizado:
classe longo fino. Embalagem primária plástica sem 
perfurações, contendo 5kg do produto
identificação do produto, ingredientes, tabela nutricional, peso, 
fabricante, data de fabricação e validade, número do lote. 
Validade mínima de 6 (seis) m

11. Arroz branco: polido, tipo I, apresentar coloração branca, grãos 
íntegros, isento de sujidades e materiais estranhos. Embalagem 
primária plástica sem perfurações
informação nutricional, data de fabricação, e prazo de validade 
no mínimo 06 meses a partir da data de entrega. 

12. Aveia em flocos: 
envolve o grão de aveia. Produto deve estar 
sujidades, insetos e materiais estranhos. Ingrediente: 100% 
aveia. Embalagem
plástico transparente e resistente. Rótulo contendo dados de 
identificação de procedência, informação nutricional, lote, dat
de fabricação e validade. Validade mínima de 12 meses a partir 
da data de entrega. 

13. Banana Prata
maturação que permita suportar a manipulação, o transporte e a 
conservação, graúda, em penca, aroma e
deve conter substância terrosa, sujidades, produtos químicos ou 
corpos estranhos aderidos à superfície da casca. Devem ser 
entregues em caixas plásticas limpas e higienizadas ou sacos 
plásticos transparentes próprios pra alimentos.

14. Batata Inglesa: 
amassados, mofos, partes estragadas e brotos. Grau de 
amadurecimento apropriado para consumo. Devem ser entregues 
em caixas plásticas limpas e higienizadas ou sacos plásticos 
transparentes próprios pra alimentos.

15. Batata doce: produto in natura, unidades de tamanho médio à 
grande, tubérculos firmes, sem machucados internos e externos, 
cor uniforme e limpa. Devem ser entregues em caixas plásticas 
limpas e higienizadas ou sacos plásticos transparentes próprios 
pra alimentos. 

16. Bergamota Comum: 
parasitas e larvas; tamanho e coloração uniformes; devendo ser 
bem desenvolvida e madura; com polpa firme e intacta. 
Devem ser entregues em caixas plásticas limpas e higienizadas 
ou sacos plásticos transparentes próprios pra alimentos.

17. Beterraba: tamanho médio, firme, tenra, de coloração vermelho 
vivo, com pele lisa e limpa. Grau de amadurecimento apropriado 

resíduo ou impurezas, bolor ou cheiro não característico.  
Embalagem deve estar intacta, vedada com 500g. A rotulagem 
deve conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou 

, ingredientes, data de validade, lote e informações 
nutricionais. Prazo de validade mínimo 12 meses a contar a 
partir da data de entrega.  
Arroz parboilizado: produto minimamente processado, tipo 1, 
classe longo fino. Embalagem primária plástica sem 

contendo 5kg do produto. Rótulo com 
identificação do produto, ingredientes, tabela nutricional, peso, 
fabricante, data de fabricação e validade, número do lote. 
Validade mínima de 6 (seis) meses, a contar da data da entrega.  

: polido, tipo I, apresentar coloração branca, grãos 
íntegros, isento de sujidades e materiais estranhos. Embalagem 
primária plástica sem perfurações, contendo 5 kg, e com 
informação nutricional, data de fabricação, e prazo de validade 
no mínimo 06 meses a partir da data de entrega.  
Aveia em flocos: Produto constituído apenas pelo pericarpo que 
envolve o grão de aveia. Produto deve estar íntegro, isento de 
sujidades, insetos e materiais estranhos. Ingrediente: 100% 
aveia. Embalagem contendo no mínimo 200 gramas: Saco 
plástico transparente e resistente. Rótulo contendo dados de 
identificação de procedência, informação nutricional, lote, data 
de fabricação e validade. Validade mínima de 12 meses a partir 
da data de entrega.  
Banana Prata: tamanho médio, semi-madura, grau de 
maturação que permita suportar a manipulação, o transporte e a 
conservação, graúda, em penca, aroma e sabor da espécie. Não 
deve conter substância terrosa, sujidades, produtos químicos ou 
corpos estranhos aderidos à superfície da casca. Devem ser 
entregues em caixas plásticas limpas e higienizadas ou sacos 
plásticos transparentes próprios pra alimentos. 
Batata Inglesa: branca ou rosa, tamanho médio, livre de 
amassados, mofos, partes estragadas e brotos. Grau de 
amadurecimento apropriado para consumo. Devem ser entregues 
em caixas plásticas limpas e higienizadas ou sacos plásticos 

arentes próprios pra alimentos. 
produto in natura, unidades de tamanho médio à 

grande, tubérculos firmes, sem machucados internos e externos, 
cor uniforme e limpa. Devem ser entregues em caixas plásticas 
limpas e higienizadas ou sacos plásticos transparentes próprios 

Bergamota Comum: produto in natura , livre de sujidades, 
parasitas e larvas; tamanho e coloração uniformes; devendo ser 
bem desenvolvida e madura; com polpa firme e intacta.  
Devem ser entregues em caixas plásticas limpas e higienizadas 

acos plásticos transparentes próprios pra alimentos. 
tamanho médio, firme, tenra, de coloração vermelho 

vivo, com pele lisa e limpa. Grau de amadurecimento apropriado 

 

25,06 5.012,00 

27,03 33.246,90 

3,70 1.369,00 

6,46 32.300,00 

7,56 2.268,00 

4,85 1.309,50 

6,00 3.000,00 

6,66 1.998,00 

A
ss

in
ad

o 
po

r 
2 

pe
ss

oa
s:

  A
D

R
IA

N
A

 M
A

R
IA

 S
O

A
R

E
S

 C
A

S
S

O
L 

e 
LU

C
IA

 W
E

D
E

M
E

Y
E

R
P

ar
a 

ve
rif

ic
ar

 a
 v

al
id

ad
e 

da
s 

as
si

na
tu

ra
s,

 a
ce

ss
e 

ht
tp

s:
//r

es
tin

ga
se

ca
.1

do
c.

co
m

.b
r/

ve
rif

ic
ac

ao
/9

37
B

-F
10

D
-A

79
F

-5
87

C
 e

 in
fo

rm
e 

o 
có

di
go

 9
37

B
-F

10
D

-A
79

F
-5

87
C



 

para consumo, que permita suportar 
a conservação em condições adequadas de aroma, cor e sabor 
próprios da variedade. Não deve conter substância terrosa, 
sujidades, produtos químicos ou corpos estranhos aderidos à 
superfície da casca.
Devem ser entregues em caixas plásticas limpa
plásticos transparentes próprios pra alimentos.

18. Biscoito Salgado: 
perfeito estado de conservação, isento de mofo e substâncias 
nocivas, com consistência crocante, sem apresentar excesso de 
dureza e nem quebradiço. Embalagem plástica, atóxica, 
contendo 350g
Proibido ingredientes que contenham gordura trans 
conforme determina a Resolução Nº 06 de 08 de Maio de 
2020 do PNAE.
seguintes informações: nome e/ou marca, ingredientes, data de 
validade, lote e informações nut
mínimo de 06 meses a partir da data de entrega. 

19. Biscoito Integral
quebrados, bolachas malcozidas, queimadas. 
350g. Validade mínima de 06 meses a contar da data de entrega. 
Proibido ingredientes que contenham gordura trans 
conforme determina a Resolução Nº 06 de 08 de Maio de 
2020 do PNAE
seguintes informações: nome/marca, ingred
validade, lote, peso e informações nutricionais.

20. Biscoito Maria: deverá estar em perfeito estado de conservação, 
isento de mofo e substâncias nocivas, com consistência 
crocante, sem apresentar excesso de dureza e nem 
Embalagem plástica, atóxica
em caixas de papelão. 
gordura trans conforme determina a Resolução Nº 06 de 08 
de Maio de 2020 do PNAE.
mínimo as seguinte
ingredientes, data de validade, lote e informações nutricionais. 
Prazo de validade mínimo de 06 meses a partir da data de 
entrega.  

21. Brócolis: de 1ª qualidade, ter coloração verde, ser tenros, fresco, 
estar sem ataques de pragas e doenças e não se apresentar com 
folhas amareladas e danos mecânicos. Embalagem individual 
com tamanho médio da 
grau de maturação tal 
transporte e a conservação em condições adequadas para o 
consumo mediato e imediato. 

22. Cacau em pó sem açúcar: 
primária de plástico transparente, contendo 
produto. Rótulo contendo a data de fabricação, ingredientes, 
tabela nutricional, peso, fabricante, validade, número do lote. 
Prazo de validade mínimo de 6 meses a partir da data da entrega.

consumo, que permita suportar a manipulação, o transporte  
a conservação em condições adequadas de aroma, cor e sabor 
próprios da variedade. Não deve conter substância terrosa, 
sujidades, produtos químicos ou corpos estranhos aderidos à 
superfície da casca. 
Devem ser entregues em caixas plásticas limpas ou sacos 
plásticos transparentes próprios pra alimentos. 
Biscoito Salgado: cream cracker ou água e sal. Deverá estar em 
perfeito estado de conservação, isento de mofo e substâncias 
nocivas, com consistência crocante, sem apresentar excesso de 
dureza e nem quebradiço. Embalagem plástica, atóxica, 
contendo 350g acondicionados em caixas de papelão. . 
Proibido ingredientes que contenham gordura trans 
conforme determina a Resolução Nº 06 de 08 de Maio de 
2020 do PNAE.  A rotulagem deve conter no mínimo as 
seguintes informações: nome e/ou marca, ingredientes, data de 
validade, lote e informações nutricionais. Prazo de validade 
mínimo de 06 meses a partir da data de entrega.  
Biscoito Integral: Não pode apresentar umidade ou biscoitos 
quebrados, bolachas malcozidas, queimadas. Embalagem de 

. Validade mínima de 06 meses a contar da data de entrega. 
Proibido ingredientes que contenham gordura trans 
conforme determina a Resolução Nº 06 de 08 de Maio de 
2020 do PNAE A embalagem deverá conter no mínimo as 
seguintes informações: nome/marca, ingredientes, data de 
validade, lote, peso e informações nutricionais. 

: deverá estar em perfeito estado de conservação, 
isento de mofo e substâncias nocivas, com consistência 
crocante, sem apresentar excesso de dureza e nem quebradiço. 
Embalagem plástica, atóxica, contendo 350 g acondicionados 
em caixas de papelão. Proibido ingredientes que contenham 
gordura trans conforme determina a Resolução Nº 06 de 08 
de Maio de 2020 do PNAE. A rotulagem deve conter no 
mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, 
ingredientes, data de validade, lote e informações nutricionais. 
Prazo de validade mínimo de 06 meses a partir da data de 

de 1ª qualidade, ter coloração verde, ser tenros, fresco, 
estar sem ataques de pragas e doenças e não se apresentar com 
folhas amareladas e danos mecânicos. Embalagem individual 
com tamanho médio da unidade de 300g. Deverá apresentar 
grau de maturação tal que permita suportar a manipulação, o 
transporte e a conservação em condições adequadas para o 
consumo mediato e imediato.  
Cacau em pó sem açúcar: produto processado, embalagem 
primária de plástico transparente, contendo no mínimo 200 g do 

. Rótulo contendo a data de fabricação, ingredientes, 
tabela nutricional, peso, fabricante, validade, número do lote. 
Prazo de validade mínimo de 6 meses a partir da data da entrega. 

 

6,13 6.252,60 

6,30 1.890,00 

6,35 7.747,00 

6,76 2.366,00 

8,35 1.419,50 

A
ss

in
ad

o 
po

r 
2 

pe
ss

oa
s:

  A
D

R
IA

N
A

 M
A

R
IA

 S
O

A
R

E
S

 C
A

S
S

O
L 

e 
LU

C
IA

 W
E

D
E

M
E

Y
E

R
P

ar
a 

ve
rif

ic
ar

 a
 v

al
id

ad
e 

da
s 

as
si

na
tu

ra
s,

 a
ce

ss
e 

ht
tp

s:
//r

es
tin

ga
se

ca
.1

do
c.

co
m

.b
r/

ve
rif

ic
ac

ao
/9

37
B

-F
10

D
-A

79
F

-5
87

C
 e

 in
fo

rm
e 

o 
có

di
go

 9
37

B
-F

10
D

-A
79

F
-5

87
C



 

23. Café em pó: Produto torrado e moído com torrefação média, do 
tipo tradicional. Aroma e aspectos característicos. Embalagem: 
tipo vácuo, contendo 500 gramas
embalagem a data de fabricação, lote, e prazo de validade 
(mínimo de 6 meses a partir da data de entrega).

24. Café solúvel granulado: 
primária: lata ou vidro contendo no 
com lacre de proteção abaixo da tampa. Rótulo contendo 
identificação do produto, ingredientes, peso, fabricante, data de 
fabricação e validade, número do lote. Prazo de validade 
mínimo de 6 meses a partir da data da entrega.

25. Canela em pó: 
minimamente processado. Embalagem primária: plástico 
transparente, embalagem integra e atóxica, contendo 
50 g do produto. Rótulo com identificação da procedência do 
produto, peso, fabricante, data de fabricação e validade e  
número do lote e de acordo com a legislação em vigor, 
observadas as suas especificações. Data de validade mínima de 
06 meses. 

26. Carne Bovina: 
manchas esverdeadas, cheiro e sabor próprio, com ausência de 
odor e escurecimento por sangue acumulado, deve ser isenta de 
cartilagens e de ossos. Embalagem primária plástica atóxica, 
flexível e resistente, que garanta a integridade do produto até o 
momento do consumo. Acondicionados 
500 g. Na embalagem devem constar dados de identificação e 
informações nutricionais do produto e tipo de carne. Validade 
mínima de 180 dias a 
a legislação sanitária e Ministério da Agricultura (MAPA) e 
veiculo refrigerado que assegurem a temperatura do produto.

27. Carne suína: tipo “pernil” congelado sem pele e sem osso 
primeira qualidade, acondicionada em 
500g. Deve apresentar consistência firme e compacta e gordura 
branca e firme. Na embalagem devem constar dados de 
identificação e informações nutricionais do produto, data de 
fabricação e validade.  Embalagem 
flexível e resistente, que garanta a integridade do produto até o 
momento do consumo. Validade mínima de 180 dias a partir da 
data da entrega.  De acordo com a legislação sanitária e 
Ministério da Agricultura (MAPA) e veiculo ref
assegurem a temperatura do produto.

28. Cebola: branca ou roxa, tamanho médio, fresca, com casca de 
coloração característica e sem amassados e partes estragadas, 
grau de amadurecimento que permita suportar a manipulação, o 
transporte e a conservação em condições adequadas de aroma, 
cor e sabor próprios 
caixas plásticas limpas ou sacos plásticos transparentes próprios 
pra alimentos. 

Produto torrado e moído com torrefação média, do 
tipo tradicional. Aroma e aspectos característicos. Embalagem: 

contendo 500 gramas. Deverá constar na 
embalagem a data de fabricação, lote, e prazo de validade 

meses a partir da data de entrega). 
Café solúvel granulado: produto processado. Embalagem 
primária: lata ou vidro contendo no mínimo 200g do produto, 
com lacre de proteção abaixo da tampa. Rótulo contendo 
identificação do produto, ingredientes, peso, fabricante, data de 
fabricação e validade, número do lote. Prazo de validade 
mínimo de 6 meses a partir da data da entrega. 

pó: especiaria em pó, de 1º qualidade, produto 
minimamente processado. Embalagem primária: plástico 
transparente, embalagem integra e atóxica, contendo no mínimo 

do produto. Rótulo com identificação da procedência do 
produto, peso, fabricante, data de fabricação e validade e  
número do lote e de acordo com a legislação em vigor, 
observadas as suas especificações. Data de validade mínima de 

 moída congelada, de segunda, cor própria sem 
manchas esverdeadas, cheiro e sabor próprio, com ausência de 
odor e escurecimento por sangue acumulado, deve ser isenta de 
cartilagens e de ossos. Embalagem primária plástica atóxica, 

e resistente, que garanta a integridade do produto até o 
momento do consumo. Acondicionados em pacotes de 1 Kg ou 

. Na embalagem devem constar dados de identificação e 
informações nutricionais do produto e tipo de carne. Validade 
mínima de 180 dias a partir da data da entrega.  De acordo com 
a legislação sanitária e Ministério da Agricultura (MAPA) e 
veiculo refrigerado que assegurem a temperatura do produto. 

tipo “pernil” congelado sem pele e sem osso – de 
alidade, acondicionada em embalagens de 1kg ou 

. Deve apresentar consistência firme e compacta e gordura 
branca e firme. Na embalagem devem constar dados de 
identificação e informações nutricionais do produto, data de 
fabricação e validade.  Embalagem primária plástica atóxica, 
flexível e resistente, que garanta a integridade do produto até o 
momento do consumo. Validade mínima de 180 dias a partir da 
data da entrega.  De acordo com a legislação sanitária e 
Ministério da Agricultura (MAPA) e veiculo refrigerado que 
assegurem a temperatura do produto. 

branca ou roxa, tamanho médio, fresca, com casca de 
coloração característica e sem amassados e partes estragadas, 
grau de amadurecimento que permita suportar a manipulação, o 
transporte e a conservação em condições adequadas de aroma, 
cor e sabor próprios da variedades. Devem ser entregues em 
caixas plásticas limpas ou sacos plásticos transparentes próprios 

 

18,11  
3.259,80 

18,30 2.928,00 

4,45 756,50 

21,89 66.326,70 

20,22 44.484,00 

8,49 5.263,80 
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29. Cenoura: tamanho médio, coloração laranja, fresca, sem 
amassados e apodrecimentos. Grau de amadurecimento 
apropriado para consumo, que permita suportar a manipulação, 
o transporte e a conservação.  Não deve conter substância 
terrosa, sujidades, produtos químicos ou corpos estranhos 
aderidos à superfície da casca.
Devem ser entregues em caixas plásticas limpas ou sacos 
plásticos transparentes próprios pra alimentos.

30. Chá: Caixa com 10 sachês
característicos de marcela, livre de sujidades e materiais 
estranhos a sua espécie, acondicionado em sachês. Embalados 
em caixa contendo 10 sachês, com 10 gramas, íntegra e não 
violada, deve conter informações, peso, quantidade de sachês, 
marca, data de fabricação, lote e data de validade, ingredientes e 
informações nutricionais. Data de validade mínima de 6 (seis) 
meses a contar a
camomila, frutas vermelhas, hortelã, maçã e canela e abacaxi.

31. Chuchu produto in natura, de tamanho médio, íntegra, fresca, 
sem rachaduras, sem perfurações, sem machucados internos e 
externos, cor uniforme, limpa e sem as folhas.  Grau de 
amadurecimento apropriado para consumo, que permita suportar 
a manipulação, o transporte e a conservação.  Não deve conter 
substância terrosa, sujidades, produtos químicos ou corpos 
estranhos aderidos à superf
em caixas plásticas limpas ou sacos plásticos transparentes 
próprios pra alimentos.

32. Coco ralado: 
adoçado, em embalagem

33. Colorífico: Produto constituído apenas pela mistura de urucum, 
fubá e óleo vegetal. Deve apresentar aspecto de pó fino, de 
coloração avermelhada, com sabor e odor característico. Não 
apresentar sujidades, umidade, bolor. Embalagem intacta, 
contendo no míni
e validade. Prazo de Validade: Mínimo de 6 meses a partir da 
data de entrega. 

34. Couve Flor: de 1ª qualidade, ter coloração esbranquiçada ou 
amarelada, sem sinais de emboloramento
Embalado individualmente. Tamanho médio da unidade de 
300g. Grau de maturação que permita suportar a manipulação, o 
transporte e a conservação em condições adequadas para o 
consumo imediato.  Devem ser entregues em caixas plásticas 
limpas ou sacos plásticos transparentes próprios pra alimentos.

35. Cravo da índia: 
plástico transparente, contendo no 
Rótulo contendo identificação do produto, peso, fabricante, da
de fabricação e validade, número de lote e demais 
especificações exigidas na legislação vigente. Registro no órgão 
competente. Prazo de validade mínimo de 6 (seis) meses, a 
partir da data da entrega. 

tamanho médio, coloração laranja, fresca, sem 
amassados e apodrecimentos. Grau de amadurecimento 

ara consumo, que permita suportar a manipulação, 
o transporte e a conservação.  Não deve conter substância 
terrosa, sujidades, produtos químicos ou corpos estranhos 
aderidos à superfície da casca. 
Devem ser entregues em caixas plásticas limpas ou sacos 
plásticos transparentes próprios pra alimentos. 

Caixa com 10 sachês. Chá, tipo sache. Sabor, odor e cor 
característicos de marcela, livre de sujidades e materiais 
estranhos a sua espécie, acondicionado em sachês. Embalados 

contendo 10 sachês, com 10 gramas, íntegra e não 
violada, deve conter informações, peso, quantidade de sachês, 
marca, data de fabricação, lote e data de validade, ingredientes e 
informações nutricionais. Data de validade mínima de 6 (seis) 
meses a contar a partir da data de entrega. Sabores: erva doce, 
camomila, frutas vermelhas, hortelã, maçã e canela e abacaxi. 

produto in natura, de tamanho médio, íntegra, fresca, 
sem rachaduras, sem perfurações, sem machucados internos e 

cor uniforme, limpa e sem as folhas.  Grau de 
amadurecimento apropriado para consumo, que permita suportar 
a manipulação, o transporte e a conservação.  Não deve conter 
substância terrosa, sujidades, produtos químicos ou corpos 
estranhos aderidos à superfície da casca. Devem ser entregues 
em caixas plásticas limpas ou sacos plásticos transparentes 
próprios pra alimentos. 

 natural desidratado, ralado em flocos. Não 
embalagem de no mínimo 100g. 

Produto constituído apenas pela mistura de urucum, 
fubá e óleo vegetal. Deve apresentar aspecto de pó fino, de 
coloração avermelhada, com sabor e odor característico. Não 
apresentar sujidades, umidade, bolor. Embalagem intacta, 

no mínimo 500 gramas, contendo data de fabricação 
e validade. Prazo de Validade: Mínimo de 6 meses a partir da 
data de entrega.  

de 1ª qualidade, ter coloração esbranquiçada ou 
amarelada, sem sinais de emboloramento, pragas ou doenças. 
Embalado individualmente. Tamanho médio da unidade de 

. Grau de maturação que permita suportar a manipulação, o 
transporte e a conservação em condições adequadas para o 
consumo imediato.  Devem ser entregues em caixas plásticas 

pas ou sacos plásticos transparentes próprios pra alimentos. 
Cravo da índia: produto in natura. Embalagem primária: 
plástico transparente, contendo no mínimo 50 g do produto. 
Rótulo contendo identificação do produto, peso, fabricante, data 
de fabricação e validade, número de lote e demais 
especificações exigidas na legislação vigente. Registro no órgão 
competente. Prazo de validade mínimo de 6 (seis) meses, a 
partir da data da entrega.  

 

7,54 3.129,10 

3,16 316,00 

5,70 1.995,00 

6,30 504,00 

9,79 
 
 

2.104,85 

8,24 2.060,00 

7,69 538,30 
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36. Creme de leite pasteurizado (nata): 
teor de gordura de no mínimo 48%. Embalagem primária: pote 
plástico com tampa, embalagem atóxica, 
300 g do produto
peso, tabela nutrici
validade, número do lote, registro no Ministério da Agricultura 
(MAPA). Prazo de validade mínimo de 30 (trinta) dias, a partir 
da data da entrega.
Veiculo refrigerado que assegurem a temperatura do produto.

37. Creme de leite UHT:
embalagem cartonada, não amassada, 
líquido. A embalagem deverá conter externamente os dados de 
identificação, procedência, informação nutricional, número de 
lote, data de validade, quantidade do produto, número do 
registro no Ministério da Agricultura. Validade mínima a contar 
da data de entrega: 6 meses. 

38. Cucas: produto fresco, isento de bolor. Com peso 
de 0,5kg. Não deve estar com a massa 
Embalado em sacos plásticos, rotulado com etiqueta adesiva 
indicando composição do produto, tabela nutricional e datas de 
fabricação e validade. Período de fabricação no dia ou um dia 
anterior ao da entrega, com data de validade mínima d
Sabores de: chocolate, doce de leite, requeijão, abacaxi, uva, 
morango, natural.

39. Extrato de Tomate
fermentação e não indicar processamento defeituoso. 
Ingredientes: apenas tomate. 
340g isenta de sinais que possam comprometer a qualidade do 
produto. Conter rótu
fabricação e prazo de validade mínimo de 06 meses.

40. Farinha de Mandioca
solto e seco no pacote, deve ter cor e odor característico, não 
deverá apresentar problemas com misturas inadequadas ao 
produto, presença de impurezas, não deve ter manchas de cor 
preta, azulada ou esverdeada, sabor 
insatisfatório. A embalagem deve estar intacta, 
no mínimo 500g
partir da data de entrega..

41. Farinha de Milho
rançosa, apresentar cor escura ou misturar com outras farinhas, 
resíduos ou impurezas. Acondicionada em embalagem plástica 
atóxica, de 1 kg
identificação, procedência e informações nutricionais, validade 
mínima de 06 meses a cont

42. Farinha de trigo integral: 
com ferro e ácido fólico. Não pode estar úmida, fermentada, 
rançosa. Embalagem primária: plástica atóxica 
5Kg do produto. Rótulo contendo identificação do produto, 
tabela nutricional, peso, fabricante, data de fabricação e 

Creme de leite pasteurizado (nata): produto processado com 
teor de gordura de no mínimo 48%. Embalagem primária: pote 
plástico com tampa, embalagem atóxica, contendo no mínimo 
300 g do produto. Rótulo contendo identificação do produto, 
peso, tabela nutricional, fabricante, data de fabricação e 
validade, número do lote, registro no Ministério da Agricultura 
(MAPA). Prazo de validade mínimo de 30 (trinta) dias, a partir 
da data da entrega. 
Veiculo refrigerado que assegurem a temperatura do produto. 
Creme de leite UHT: sabor suave, consistência firme, 
embalagem cartonada, não amassada, contendo 200 g de peso 

. A embalagem deverá conter externamente os dados de 
identificação, procedência, informação nutricional, número de 

validade, quantidade do produto, número do 
registro no Ministério da Agricultura. Validade mínima a contar 
da data de entrega: 6 meses.  

produto fresco, isento de bolor. Com peso aproximado 
. Não deve estar com a massa ressecada ou dura. 

Embalado em sacos plásticos, rotulado com etiqueta adesiva 
indicando composição do produto, tabela nutricional e datas de 
fabricação e validade. Período de fabricação no dia ou um dia 
anterior ao da entrega, com data de validade mínima de 05dias. 
Sabores de: chocolate, doce de leite, requeijão, abacaxi, uva, 
morango, natural. 
Extrato de Tomate: o produto deverá estar isento de 
fermentação e não indicar processamento defeituoso. 
Ingredientes: apenas tomate. Embalagem contendo no mínimo 

isenta de sinais que possam comprometer a qualidade do 
produto. Conter rótulo de informações nutricionais, data de 
fabricação e prazo de validade mínimo de 06 meses. 
Farinha de Mandioca: branca, 1° qualidade deverá estar bem 
solto e seco no pacote, deve ter cor e odor característico, não 
deverá apresentar problemas com misturas inadequadas ao 
produto, presença de impurezas, não deve ter manchas de cor 
preta, azulada ou esverdeada, sabor alterado e peso 
insatisfatório. A embalagem deve estar intacta, em pacotes de 

500g e prazo de validade mínimo de 06 meses a 
partir da data de entrega.. 
Farinha de Milho: média, não poderá ser úmida, fermentada, 

apresentar cor escura ou misturar com outras farinhas, 
resíduos ou impurezas. Acondicionada em embalagem plástica 

, de 1 kg, com rótulo que indique os dados de 
identificação, procedência e informações nutricionais, validade 
mínima de 06 meses a contar da data da entrega.  
Farinha de trigo integral: produto processado e enriquecido 
com ferro e ácido fólico. Não pode estar úmida, fermentada, 
rançosa. Embalagem primária: plástica atóxica contendo 1kg ou 

do produto. Rótulo contendo identificação do produto, 
tabela nutricional, peso, fabricante, data de fabricação e 
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validade, número do lote. Prazo de validade mínimo de 6 (seis) 
meses, a partir da data da entrega.

43. Farinha de Trigo
ser fabricada a partir de grãos de trigo sãos e limpos e em 
perfeito estado de conservação. . Não poderá estar úmida ou 
fermentada, nem apresentar resíduos e impurezas. Embalagem 
deve estar intacta, e deverá con
informações nutricionais do produto, acondicionada em 
de 1kg ou 5kg. Prazo de validade mínimo 06 meses a contar a 
partir da data de entrega. 

44. Feijão: preto, tipo 1
detritos animais ou vegetais, pedaços de grãos ardidos, brotados, 
chochos, imaturos, manchados, mofados, carunchados e 
descoloridos que prejudiquem sua aparência e qualidade, 
produção da última safra. 
Embalagem: saco de polietileno atóxico, resistente, 
peso líquido de 1 Kg

45. Fermento Biológico
embalagens com 500g
impressa na embalagem, e de acordo com a legislação em vigor, 
observadas as suas especificações. 

46. Fermento Químico
qualquer substância nociva, embalagens contendo 
produto. Prazo de validade 06 meses a contar a partir da data de 
entrega. Na embalagem deve conter informações acerca de: 
procedência, marca, prazo de validade, entre outros (no que 
couber), e de acordo com a legislação em vigor, observadas as 
suas especificações.

47. Frango, Peito: com osso, congelado, a carne deverá ter 
coloração brilhante, a gordura deve ter coloração amarelo clara, 
apresentar consistência firme não 
característicos, não deve apresentar formações de cristais de 
gelo, penas e penugens, perfurações, coágulos e queimaduras 
por congelamento e manchas esverdeadas. De acordo com a 
legislação sanitária e Ministério da Agricultura.  Acond
em embalagem de polietileno resistente, com a marca do 
fabricante do produto e registro no órgão de inspeção sanitária e 
validade mínima de 180 dias a partir da data de entrega.  
Veiculo refrigerado que assegurem a temperatura do produto.

48. Frango, tipo coxa e sobrecoxa
próprio, não amolecida e nem pegajosa, cor própria sem 
manchas esverdeadas, cheiro e sabor próprio, com ausência de 
sujidades, parasitas e larvas, de acordo com a legislação 
sanitária e Ministério da Agricultura. Embalagem contendo selo 
de inspeção sanitária, nome e composição do produto, lote, data 
de fabricação e validade e condições de armazenamento. 
Embalagens com aproximadamente 1 Kg. Validade mínima de 
180 dias a partir da dat
assegurem a temperatura do produto.

validade, número do lote. Prazo de validade mínimo de 6 (seis) 
meses, a partir da data da entrega. 
Farinha de Trigo: enriquecida com ferro e ácido fólico, deve 
ser fabricada a partir de grãos de trigo sãos e limpos e em 
perfeito estado de conservação. . Não poderá estar úmida ou 
fermentada, nem apresentar resíduos e impurezas. Embalagem 
deve estar intacta, e deverá conter os dados de identificação e 
informações nutricionais do produto, acondicionada em pacotes 

. Prazo de validade mínimo 06 meses a contar a 
partir da data de entrega.  

preto, tipo 1, isento de matéria terrosa, de parasitas, de 
detritos animais ou vegetais, pedaços de grãos ardidos, brotados, 
chochos, imaturos, manchados, mofados, carunchados e 
descoloridos que prejudiquem sua aparência e qualidade, 
produção da última safra.  

m: saco de polietileno atóxico, resistente, contendo 
peso líquido de 1 Kg. 
Fermento Biológico: biológico seco instantâneo em pó, 
embalagens com 500g, com data de fabricação e validade 
impressa na embalagem, e de acordo com a legislação em vigor, 
observadas as suas especificações.  
Fermento Químico: fermento químico em pó, isento de mofo e 
qualquer substância nociva, embalagens contendo 100 g do 

. Prazo de validade 06 meses a contar a partir da data de 
entrega. Na embalagem deve conter informações acerca de: 
procedência, marca, prazo de validade, entre outros (no que 

), e de acordo com a legislação em vigor, observadas as 
suas especificações. 

: com osso, congelado, a carne deverá ter 
coloração brilhante, a gordura deve ter coloração amarelo clara, 
apresentar consistência firme não amolecida, odor e cor 
característicos, não deve apresentar formações de cristais de 
gelo, penas e penugens, perfurações, coágulos e queimaduras 
por congelamento e manchas esverdeadas. De acordo com a 
legislação sanitária e Ministério da Agricultura.  Acondicionado 
em embalagem de polietileno resistente, com a marca do 
fabricante do produto e registro no órgão de inspeção sanitária e 
validade mínima de 180 dias a partir da data de entrega.  
Veiculo refrigerado que assegurem a temperatura do produto. 
Frango, tipo coxa e sobrecoxa: sem dorso, congelada, aspecto 
próprio, não amolecida e nem pegajosa, cor própria sem 
manchas esverdeadas, cheiro e sabor próprio, com ausência de 
sujidades, parasitas e larvas, de acordo com a legislação 

ria e Ministério da Agricultura. Embalagem contendo selo 
de inspeção sanitária, nome e composição do produto, lote, data 
de fabricação e validade e condições de armazenamento. 
Embalagens com aproximadamente 1 Kg. Validade mínima de 
180 dias a partir da data de entrega.  Veiculo refrigerado que 
assegurem a temperatura do produto. 
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49. Iogurte: com polpa de frutas de diversos sabores, como: 
morango, frutas vermelhas, coco, ameixa e salada de frutas, 
obtido pela fermentação do leite 
por fermentos lácteos próprios que determinem as características 
do produto final, adicionado polpa/suco de duas ou mais frutas, 
com corante natural e aroma idêntico ao natural, podendo conter 
outros produtos de origem lácte
alimentícias aprovadas pela legislação e que não interfiram no 
processo de fermentação do leite. O produto deverá ser integral 
e não deverá conter edulcorantes artificiais. O produto deverá 
estar ausente de sujidades, parasitas, larv
às matérias primas e às etapas de processamento. Validade 
mínima de 30 dias, a partir da data de entrega. Embalagem 
primária: garrafa de polietileno ou polipropileno, atóxica, 
inodora, opaca, tampa plástica lacrada, que mantenha pe
vedação antes e após a sua abertura,
rótulo deve conter: nome do produto e marca; identificação do 
estabelecimento fabricante; data de fabricação e data de 
validade; informação nutricional; ingredientes e carimbo da 
inspeção sanitária. Transportado em carro refrigerado ou 
isotérmico em te

50. Laranja pêra: 
consistente, sem manchas, firme. Polpa íntegra e sem manchas. 
Isenta de sujidades, sem parasitas, vestígios de insetos, ou 
deterioração.  Grau de amadurecim
consumo, que permita suportar a manipulação, o transporte e a 
conservação.  Não deve conter substância terrosa, sujidades, 
produtos químicos ou corpos estranhos aderidos à superfície da 
casca. Devem ser entregues em caixas plásticas li
plásticos transparentes próprios pra alimentos.

51. Leite em pó integral instantâneo: 
leite de vaca integral desidratado contendo no mínimo 28% de 
gorduras e emulsificante (lecitina). Preferencialmente sem 
adição de antiumectantes. 
leite. Embalagem de 400g
limpos, não violados, resistentes, deve conter os dados de 
identificação e procedência, informação nutricional, número do 
lote, data de validade, quantidade do produto e número do 
registro, de acordo com a legislação em vigor (MAPA), 
observadas as suas especificações.

52. Leite UHT integral “Zero Lactose”: 
animais, líquido fluido, homogêneo, de cor branca opaca, 
de lactose. Rotulagem de acordo com a legislação para produto 
(MAPA). Embalagem contendo selo 
e composição do produto, lote, data de fabricação e validade e 
condições de armazenamento. Validade mínima de 06 meses a 
partir da data de entrega.

53. Leite UHT integral: 
homogêneo, de cor branca opaca. Processamento térmico do 

com polpa de frutas de diversos sabores, como: 
morango, frutas vermelhas, coco, ameixa e salada de frutas, 
obtido pela fermentação do leite (pasteurizado ou esterilizado), 
por fermentos lácteos próprios que determinem as características 
do produto final, adicionado polpa/suco de duas ou mais frutas, 
com corante natural e aroma idêntico ao natural, podendo conter 
outros produtos de origem láctea e outras substâncias 
alimentícias aprovadas pela legislação e que não interfiram no 
processo de fermentação do leite. O produto deverá ser integral 
e não deverá conter edulcorantes artificiais. O produto deverá 
estar ausente de sujidades, parasitas, larvas e materiais estranhos 
às matérias primas e às etapas de processamento. Validade 
mínima de 30 dias, a partir da data de entrega. Embalagem 
primária: garrafa de polietileno ou polipropileno, atóxica, 
inodora, opaca, tampa plástica lacrada, que mantenha perfeita 
vedação antes e após a sua abertura, com capacidade de 1L. O 
rótulo deve conter: nome do produto e marca; identificação do 
estabelecimento fabricante; data de fabricação e data de 
validade; informação nutricional; ingredientes e carimbo da 
inspeção sanitária. Transportado em carro refrigerado ou 
isotérmico em temperatura adequada.  
Laranja pêra: casca íntegra, de coloração característica, 
consistente, sem manchas, firme. Polpa íntegra e sem manchas. 
Isenta de sujidades, sem parasitas, vestígios de insetos, ou 
deterioração.  Grau de amadurecimento apropriado para 
consumo, que permita suportar a manipulação, o transporte e a 
conservação.  Não deve conter substância terrosa, sujidades, 
produtos químicos ou corpos estranhos aderidos à superfície da 
casca. Devem ser entregues em caixas plásticas limpas ou sacos 
plásticos transparentes próprios pra alimentos. 
Leite em pó integral instantâneo: Deve ser constituído por 
leite de vaca integral desidratado contendo no mínimo 28% de 
gorduras e emulsificante (lecitina). Preferencialmente sem 
adição de antiumectantes.  Não deve conter adição de soro de 

Embalagem de 400g, sacos de polietileno aluminizados, 
limpos, não violados, resistentes, deve conter os dados de 
identificação e procedência, informação nutricional, número do 
lote, data de validade, quantidade do produto e número do 
registro, de acordo com a legislação em vigor (MAPA), 

as suas especificações. 
Leite UHT integral “Zero Lactose”: produtos de origem 
animais, líquido fluido, homogêneo, de cor branca opaca, isenta 

. Rotulagem de acordo com a legislação para produto 
(MAPA). Embalagem contendo selo de inspeção sanitária, nome 
e composição do produto, lote, data de fabricação e validade e 
condições de armazenamento. Validade mínima de 06 meses a 
partir da data de entrega. 
Leite UHT integral: produto de origem animal, líquido fluido, 
homogêneo, de cor branca opaca. Processamento térmico do 
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tipo UHT. Rotulagem de acordo com a legislação para produto. 
Embalagem contendo selo de inspeção sanitária (MAPA), nome 
e composição do produto, lote, data d
condições de armazenamento.  Validade mínima de 06 meses a 
partir da data de entrega.

54. Lentilha: constituída de grãos inteiros, e sãos de primeira; nova; 
pesando no mínimo
larvas; acondicionada em saco de polietileno, com validade 
mínima de 06 meses a contar da data da entrega.  

55. Linguiça toscana congelada: 
carne suína e toucinhos picados, temperada
condimentos permitidos por legislação. Não deve apresentar 
superfície pegajosa ou indícios de fermentação. Não pode conter 
pimenta ou pasta de pimenta. Cor: rosada sem manchas pardas 
ou esverdeadas, com odor e sabor próprios. Deve 
obrigatoriamente conter selo de inspeção sanitária, de acordo 
com a legislação em vigor.  Embalagem: saco plástico 
1kg, transparente e atóxico, contendo dados de identificação, 
procedência, informação nutricional, lote e número do registro 
de inspeção sanitári
temperatura do produto.

56. Louro em folha: 
Contendo no mínimo 
ou sinais de emboloramento
partir da data de entrega.

57. Maçã Fuji: nacional Gala ou Fuji, firme e consistente, sem 
rachaduras, aspectos de maturação aceitável que permita 
suportar a manipulação, o transporte e a conservação, como cor, 
sabor, aroma e textura, casca íntegra, com ausência de 
danificados, por lesão mecânica.

58. Macarrão Espaguete com ovos
estar intacta, transparente, resistente, bem vedada, 
500g. O produto deve estar isento de qualquer substância 
estranha ou nociva. A rotulagem deve conter no mínimo as 
seguintes informações: nome e/ou marca, ingredientes, data de 
validade, lote e informações nutricionais e de acordo com a 
legislação em vigor, obs
mínima de 06 meses a contar da data da entrega. 

59. Macarrão Parafuso
Embalagem deve estar intacta, transparente, resistente, bem 
vedada, contendo 500 g
qualquer substância estranha ou nociva. A rotulagem deve 
conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, 
ingredientes, data de validade, lote, informações nutricionais, e 
de acordo com a legislação em vigor. Valida
meses a contar da data da entrega

60. Macarrão Penne
transparente, resistente, bem vedada, 
deve estar isento de qualquer substância estranha ou nociva. A 

tipo UHT. Rotulagem de acordo com a legislação para produto. 
Embalagem contendo selo de inspeção sanitária (MAPA), nome 
e composição do produto, lote, data de fabricação e validade e 
condições de armazenamento.  Validade mínima de 06 meses a 
partir da data de entrega. 

: constituída de grãos inteiros, e sãos de primeira; nova; 
no mínimo 500g; isenta de sujidades, parasitas e 

larvas; acondicionada em saco de polietileno, com validade 
mínima de 06 meses a contar da data da entrega.   
Linguiça toscana congelada: Produto constituído apenas por 
carne suína e toucinhos picados, temperada apenas com 
condimentos permitidos por legislação. Não deve apresentar 
superfície pegajosa ou indícios de fermentação. Não pode conter 
pimenta ou pasta de pimenta. Cor: rosada sem manchas pardas 
ou esverdeadas, com odor e sabor próprios. Deve 

nte conter selo de inspeção sanitária, de acordo 
com a legislação em vigor.  Embalagem: saco plástico contendo 

, transparente e atóxico, contendo dados de identificação, 
procedência, informação nutricional, lote e número do registro 
de inspeção sanitária.  E veiculo refrigerado que assegurem a 
temperatura do produto. 
Louro em folha: Constituído por folhas inteiras, limpas e secas. 

no mínimo 5g. Isento de qualquer material estranho 
ou sinais de emboloramento. Validade mínima de 2 meses a 
partir da data de entrega.  

: nacional Gala ou Fuji, firme e consistente, sem 
rachaduras, aspectos de maturação aceitável que permita 
suportar a manipulação, o transporte e a conservação, como cor, 
sabor, aroma e textura, casca íntegra, com ausência de 
danificados, por lesão mecânica. 
Macarrão Espaguete com ovos: massa seca. Embalagem deve 
estar intacta, transparente, resistente, bem vedada, contendo 

. O produto deve estar isento de qualquer substância 
estranha ou nociva. A rotulagem deve conter no mínimo as 
seguintes informações: nome e/ou marca, ingredientes, data de 
validade, lote e informações nutricionais e de acordo com a 
legislação em vigor, observadas as suas especificações. Validade 
mínima de 06 meses a contar da data da entrega.  
Macarrão Parafuso com ovos: Macarrão de sêmola de trigo. 
Embalagem deve estar intacta, transparente, resistente, bem 

contendo 500 g. O produto deve estar  isento de 
qualquer substância estranha ou nociva. A rotulagem deve 
conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, 
ingredientes, data de validade, lote, informações nutricionais, e 
de acordo com a legislação em vigor. Validade mínima de 06 
meses a contar da data da entrega 
Macarrão Penne com ovos: Embalagem deve estar intacta, 
transparente, resistente, bem vedada, contendo 500 g. O produto 
deve estar isento de qualquer substância estranha ou nociva. A 
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rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: 
nome e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote, 
informações nutricionais, e de acordo com a legislação em 
vigor. Validade mínima de 06 meses a contar da data da entrega. 

61. Maionese: tradicional embalagem em sache padronizada de no 
mínimo 500 gramas
acordo com a legislação vigente. Validade: Prazo de validade 
mínimo de 12 (doze) meses após a entrega

62. Mamão Formosa
rupturas; tamanho e coloração uniforme; grau médio de 
amadurecimento, apropriado para consumo, que permita 
suportar a manipulação, o transporte e a conservação; com polpa 
firme e intacta; sem danos físicos e mecânicos.  Isent
sujidades, sem parasitas, vestígios de insetos. Devem ser 
entregues em caixas plásticas limpas ou sacos plásticos 
transparentes próprios pra alimentos.

63. Manga Tommy: 
tamanho e coloração uniforme; grau médio de amadurecimento, 
apropriado para consumo, que permita suportar a manipulação, 
o transporte e a conservação; com polpa firme e intacta; sem 
danos físicos e mecânicos.  
vestígios de insetos. Devem ser entregues em caixas plásticas 
limpas ou sacos plásticos transparentes próprios pra alimentos.

64. Manteiga: produto refrigerado, processado, à base de leite de 
vaca, de primeira qualidade, obtida do creme de leite (nata) 
padronizado, pasteurizado e maturado, em 
mínimo 200g, com teor mínimo de 80% de lipídeos, 
embalagens devem
fabricação e validade, lote, registro do Ministério da Agricultura 
(MAPA). Validade de no mínimo 4 (quatro) meses.  
Transportado em carro refrigerado ou isotérmico em 
temperatura adequada.

65. Margarina: pro
de óleos vegetais interesterificados com sal, 
trans, pote plástico 
identificação do produto, marca do fabricante, data de 
fabricação e prazo de validade no mín
data de entrega.  Transportado em carro refrigerado ou 
isotérmico em temperatura adequada.

66. Massa de Pastel: com 500g de produto, 
materiais estranhos. 
gordura trans conforme determina a Resolução Nº 06 de 08 
de Maio de 2020 do PNAE
informação nutricional, marca do fabricante, peso líquido e 
prazo de validade.

67. Melancia: produto 
característico. Isenta de lesões químicas ou mecânicas, oriundas 
de colheita, manuseio e transporte. O produto deverá ser 
entregue apenas em período de safra. 

rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: 
nome e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote, 
informações nutricionais, e de acordo com a legislação em 
vigor. Validade mínima de 06 meses a contar da data da entrega.  

tradicional embalagem em sache padronizada de no 
500 gramas, embalagens deverão ser rotuladas de 

acordo com a legislação vigente. Validade: Prazo de validade 
mínimo de 12 (doze) meses após a entrega 
Mamão Formosa: produto in natura; com casca sã, sem 
rupturas; tamanho e coloração uniforme; grau médio de 
amadurecimento, apropriado para consumo, que permita 
suportar a manipulação, o transporte e a conservação; com polpa 
firme e intacta; sem danos físicos e mecânicos.  Isenta de 
sujidades, sem parasitas, vestígios de insetos. Devem ser 
entregues em caixas plásticas limpas ou sacos plásticos 
transparentes próprios pra alimentos. 
Manga Tommy: produto in natura; com casca sã, sem rupturas; 
tamanho e coloração uniforme; grau médio de amadurecimento, 
apropriado para consumo, que permita suportar a manipulação, 
o transporte e a conservação; com polpa firme e intacta; sem 
danos físicos e mecânicos.  Isenta de sujidades, sem parasitas, 
vestígios de insetos. Devem ser entregues em caixas plásticas 
limpas ou sacos plásticos transparentes próprios pra alimentos. 

produto refrigerado, processado, à base de leite de 
vaca, de primeira qualidade, obtida do creme de leite (nata) 
padronizado, pasteurizado e maturado, em embalagens de no 

, com teor mínimo de 80% de lipídeos, 
embalagens devem conter dados de identificação, data de 
fabricação e validade, lote, registro do Ministério da Agricultura 
(MAPA). Validade de no mínimo 4 (quatro) meses.  
Transportado em carro refrigerado ou isotérmico em 
temperatura adequada. 

: produto ultraprocessado, refrigerado, feito à base 
de óleos vegetais interesterificados com sal, isento de gordura 

pote plástico contendo no mínimo 500g, com a 
identificação do produto, marca do fabricante, data de 
fabricação e prazo de validade no mínimo de 90 dias a contar da 
data de entrega.  Transportado em carro refrigerado ou 
isotérmico em temperatura adequada. 
Massa de Pastel: com 500g de produto, isento de sujidades e 
materiais estranhos. Proibido ingredientes que contenham 
gordura trans conforme determina a Resolução Nº 06 de 08 
de Maio de 2020 do PNAE. Com identificação do produto, 
informação nutricional, marca do fabricante, peso líquido e 
prazo de validade. 

produto in natura, com cor, aspecto, cheiro e sabor 
característico. Isenta de lesões químicas ou mecânicas, oriundas 
de colheita, manuseio e transporte. O produto deverá ser 
entregue apenas em período de safra.  Devem ser entregues em 
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caixas plásticas limpas ou sa
pra alimentos.  

68. Melão Amarelo:
maturação tal que lhe permita suportar a manipulação, o 
transporte e a conservação em condições adequadas para o 
consumo. Ausência de sujidades, parasitas e larvas na casca.  
com cor, aspecto, cheiro e sabor caracte
químicas ou mecânicas, oriundas de colheita, manuseio e 
transporte.  Devem ser entregues em caixas plásticas limpas ou 
sacos plásticos transparentes próprios pra alimentos.

69. Morango: produto in natura, fruta int
permita a manipulação, transporte e conservação em condições 
adequadas para consumo. Unidades de tamanho médio, sem 
machucados internos e externos, sem perfurações, frutas limpas. 
Embalagem primária: bandeja envolta em filme plás
Embalagem secundária: caixa plástica vazada e limpa. 
Embalagem de 250g.

70. Óleo Vegetal: 
aspecto límpido e isento de impurezas, cor e odor 
característicos, frasco plástico atóxico, resistente e transparente 
com tampa, volume de 
meses a contar a partir da data de entrega. 

71. Orégano: desidratado, constituído de folhas sãs, ovaladas
secas, limpas e verdes. Embalagem plástica de 
onde deverá conter  nome e/ou marca, ingredientes, data de 
validade, lote, peso e informações nutricionais 

72. Ovos: vermelhos, in natura, a casca deve estar íntegra, limpa, 
frescos, sem deformidades, isento de s
Embalagem em 
papelão, apresentando rótulo de identificação e prazo de 
validade. 

73. Pão de Cachorro
bolor e umidade. Não deve estar com a massa ressecada ou dura. 
Unidade com peso médio de 40g.
transparentes. Validade mínima 15 dias. Isento de produtos de 
origem animal.  
ocorrer diretamente, e das que pertencem a zona rural 
deverá ser na sede da prefeitura municipal em dia a ser 
combinado.  O fornecedor se responsabiliza pela troca do 
produto quando não atendidas às solicitações acima, sem ônus 
para a Prefeitura Municipal.

74. Pão de sanduíche:
umidade. Unidade de
mínimo 20 fatias
unidade,devendo constar data de fabricação, validade, padaria 
responsável. Entrega conforme
escolar. A entrega nas escolas da zona urbana deverá ocorrer 
diretamente, e das que pertencem a zona rural deverá ser na 
sede da prefeitura municipal em dia a ser combinado

caixas plásticas limpas ou sacos plásticos transparentes próprios 

Melão Amarelo: produto in natura, apresentando grau de 
maturação tal que lhe permita suportar a manipulação, o 
transporte e a conservação em condições adequadas para o 
consumo. Ausência de sujidades, parasitas e larvas na casca.  
com cor, aspecto, cheiro e sabor característico. Isenta de lesões 
químicas ou mecânicas, oriundas de colheita, manuseio e 

Devem ser entregues em caixas plásticas limpas ou 
sacos plásticos transparentes próprios pra alimentos. 

produto in natura, fruta inteira,  fresca e madura que 
permita a manipulação, transporte e conservação em condições 
adequadas para consumo. Unidades de tamanho médio, sem 
machucados internos e externos, sem perfurações, frutas limpas. 
Embalagem primária: bandeja envolta em filme plástico. 
Embalagem secundária: caixa plástica vazada e limpa. 
Embalagem de 250g. 

: refinado, obtido de matéria prima vegetal, 
aspecto límpido e isento de impurezas, cor e odor 

frasco plástico atóxico, resistente e transparente 
com tampa, volume de 900 mL. Prazo de validade mínimo 06 
meses a contar a partir da data de entrega.  

: desidratado, constituído de folhas sãs, ovaladas, 
secas, limpas e verdes. Embalagem plástica de no mínimo 100g, 
onde deverá conter  nome e/ou marca, ingredientes, data de 
validade, lote, peso e informações nutricionais  

: vermelhos, in natura, a casca deve estar íntegra, limpa, 
cos, sem deformidades, isento de sabor e odor estranho. 

 dúzia, ou cartelas de 2,5 dúzias, em caixa de 
papelão, apresentando rótulo de identificação e prazo de 

Pão de Cachorro-Quente – Médio: produto fresco, isento de 
bolor e umidade. Não deve estar com a massa ressecada ou dura. 

peso médio de 40g. Embalados em sacos plásticos 
transparentes. Validade mínima 15 dias. Isento de produtos de 
origem animal.  A entrega nas escolas da zona urbana deverá 

diretamente, e das que pertencem a zona rural 
deverá ser na sede da prefeitura municipal em dia a ser 

ado.  O fornecedor se responsabiliza pela troca do 
produto quando não atendidas às solicitações acima, sem ônus 
para a Prefeitura Municipal. 
Pão de sanduíche: fatiado, produto fresco, isento de bolor e 
umidade. Unidade de aproximadamente 700 gramas e no 
mínimo 20 fatias. Embalagem plástica contendo 1 
unidade,devendo constar data de fabricação, validade, padaria 
responsável. Entrega conforme pedido do setor de alimentação 

A entrega nas escolas da zona urbana deverá ocorrer 
diretamente, e das que pertencem a zona rural deverá ser na 

feitura municipal em dia a ser combinado. 
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Embalagem adequada para transporte. O fornecedor se 
responsabiliza pela troca do produto quando não atendidas às 
solicitações acima, sem ônus para a Prefeitura Municipal.

75. Pão Francês: ingredien
água e sal; pesando 50 gramas a unidade, produto fresco com 
características organolépticas próprias, sem sinais de mofo, cor, 
sabor, cheiro e textura característicos.  Período de fabricação no 
dia ou um dia anterior ao da entrega. Embalagem: transparente, 
incolor, resistente, contendo
validade. A entrega nas escolas da zona urbana deverá 
ocorrer diretamente, e das que pertencem a zona rural 
deverá ser na sede da prefeitura municip
combinado. Embalagem adequada para transporte. O 
fornecedor se responsabiliza pela troca do produto quando não 
atendidas às solicitações acima, sem ônus para a Prefeitura 
Municipal. 

76.  Pêra: de aparência fresca e sã, ótima qualidade, compacta, 
firme, de coloração uniforme, aroma, cor e sabor típico da 
espécie, em perfeito estado de desenvolvimento e maturação, 
que permita a manipulação, transporte e conservação adequadas 
para consumo. Não ser
conformação e aparência. Isento de: sujidade, insetos, parasitas, 
larvas, rachaduras, cortes e perfurações.  Devem ser entregues 
em caixas plásticas limpas ou sacos plásticos transparentes 
próprios pra alimentos.

77. Pimentão verde: 
íntegra, fresca e limpa. Sem rachaduras ou perfurações, sem 
machucados internos e externos. Embalagem primária caixa 
plástica vazada e limpa. 

78. Pipoca em grão cru: 
Embalagem primária plástica transparente contendo no 
500g do produto. Rótulo com identificação do produto, tabela 
nutricional, peso, fabricante, data de fabricação e validade, 
número do lote. Validade mínima de 06 mes
da entrega.  

79. Polvilho Azedo: 
constituído apenas por fécula de  mandioca fermentada. Deve 
ser livre de matéria terrosa, parasitos, larvas e detritos animais e 
vegetais Grupo I (Fécula), Tipo 1, atendendo as especificações 
da IN 32, de 2005 (MAPA). Embalado em saco
resistente e transparente 
contendo nome e endereço do fabricante, lote, data de fabricação 
e prazo de validade mínimo de 10 (dez) meses a partir da data de 
entrega. 

80. Polvilho Doce: 
constituído apenas por fécula de mandioca. Deve ser livre de 
matéria terrosa, parasitos, larvas e detritos animais e vegetais. 
Grupo I (Fécula), Tipo 1, atendendo as especificações da IN 32, 

Embalagem adequada para transporte. O fornecedor se 
esponsabiliza pela troca do produto quando não atendidas às 

solicitações acima, sem ônus para a Prefeitura Municipal. 
ingredientes: farinha de trigo, fermento biológico, 

gua e sal; pesando 50 gramas a unidade, produto fresco com 
características organolépticas próprias, sem sinais de mofo, cor, 
sabor, cheiro e textura característicos.  Período de fabricação no 

anterior ao da entrega. Embalagem: transparente, 
incolor, resistente, contendo as informações: data, peso e 

A entrega nas escolas da zona urbana deverá 
ocorrer diretamente, e das que pertencem a zona rural 
deverá ser na sede da prefeitura municipal em dia a ser 

. Embalagem adequada para transporte. O 
fornecedor se responsabiliza pela troca do produto quando não 
atendidas às solicitações acima, sem ônus para a Prefeitura 

de aparência fresca e sã, ótima qualidade, compacta, 
firme, de coloração uniforme, aroma, cor e sabor típico da 
espécie, em perfeito estado de desenvolvimento e maturação, 
que permita a manipulação, transporte e conservação adequadas 
para consumo. Não serão permitidos danos que lhe alterem a 
conformação e aparência. Isento de: sujidade, insetos, parasitas, 
larvas, rachaduras, cortes e perfurações.  Devem ser entregues 
em caixas plásticas limpas ou sacos plásticos transparentes 
próprios pra alimentos. 
Pimentão verde: produto in natura, unidade inteira com casca 
íntegra, fresca e limpa. Sem rachaduras ou perfurações, sem 
machucados internos e externos. Embalagem primária caixa 
plástica vazada e limpa.  
Pipoca em grão cru: produto minimamente processado. 
Embalagem primária plástica transparente contendo no mínimo 

do produto. Rótulo com identificação do produto, tabela 
nutricional, peso, fabricante, data de fabricação e validade, 
número do lote. Validade mínima de 06 meses a contar da data 

Polvilho Azedo: Produto amiláceo de coloração branca, 
constituído apenas por fécula de  mandioca fermentada. Deve 
ser livre de matéria terrosa, parasitos, larvas e detritos animais e 
vegetais Grupo I (Fécula), Tipo 1, atendendo as especificações 
da IN 32, de 2005 (MAPA). Embalado em saco plástico atóxico, 
resistente e transparente contendo no mínimo 500 gramas, 
contendo nome e endereço do fabricante, lote, data de fabricação 
e prazo de validade mínimo de 10 (dez) meses a partir da data de 

Polvilho Doce: Produto amiláceo de coloração branca 
constituído apenas por fécula de mandioca. Deve ser livre de 
matéria terrosa, parasitos, larvas e detritos animais e vegetais. 
Grupo I (Fécula), Tipo 1, atendendo as especificações da IN 32, 
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de 2005 (MAPA). Validade mínima de 1
da data de entrega. Embalado em saco plástico atóxico, 
resistente e transparente 
contendo nome e endereço do fabricante, lote, data de fabricação 
e prazo de validade..

81. Presunto: fatiado
produto resfriado, de boa qualidade, sem gordura aparente. 
Acondicionado em embalagens de plá
mínimo 1 (um) Kg
peso líquido, registro em órgão regulamentador
CISPOA, lote, data de fabricação e prazo de validade. Validade 
mínima de 30 dias a partir da data da entrega. Veiculo 
refrigerado que assegurem a temperatura do produto.

82. Queijo mussarela: 
Embalagem primária plástica transparente 
1 Kg do produto
ingredientes, tabela nutricional, peso, fabricante, data de 
fabricação e validade, lote, tempera
do produto no SIM, SIF ou CISPOA. Validade mínima de 30 
dias a contar da data de entrega. Veiculo refrigerado que 
assegurem a temperatura do produto.

83. Repolho: branco, liso, fresco, de primeira, tamanho e 
uniforme, devendo ser bem desenvolvido, firme e intacto, sem 
lesões de origem física ou mecânica, perfurações e cortes.  
Devem ser entregues em caixas plásticas limpas ou sacos 
plásticos transparentes próprios pra alimentos.

84. Requeijão: cremoso, ingredientes básicos: leite, creme de leite, 
cloreto de sódio (sal), fermento lácteo, estabilizantes e 
conservantes; não poderá conter amido na composição; 
espalhável; embalagem primária: copo composto por 
polipropileno translúcido, tam
por polipropileno, com no 
secundária: caixa de papelão, reforçado, lacrado e resistente, 
com capacidade para até 24 unidades. A embalagem deverá 
conter externamente os dados de identificação, procedência, 
informação nutricional, número de lote, data de validade, 
quantidade do produto, número do registro no Ministério da 
Agricultura (MAPA). Validade mínima de 25 dias a partir da 
data de entrega. Veiculo refrigerado que assegurem a 
temperatura do produto.

85. Sal: refinado, iodado, 1ª qualidade, não deve apresentar 
sujidades e misturas inadequadas ao produto. Acondicionado em 
saco de polietileno de 
validade mínima de 12 meses a contar da data da entrega..

86. Suco de Uva Integral: 
% suco de fruta
INTEGRAL, destinada ao consumo, obtida da fruta madura e sã 
ou parte do vegetal de origem por processamento tecnológico 
adequado, submetida a t

de 2005 (MAPA). Validade mínima de 10 (dez) meses a partir 
da data de entrega. Embalado em saco plástico atóxico, 
resistente e transparente contendo no mínimo 500 gramas, 
contendo nome e endereço do fabricante, lote, data de fabricação 
e prazo de validade.. 

fatiado, com cor, odor e sabor característico do 
produto resfriado, de boa qualidade, sem gordura aparente. 
Acondicionado em embalagens de plástico atóxico de no 

1 (um) Kg. Embalagem contendo: nome do produto, 
peso líquido, registro em órgão regulamentador  SIM, SIF ou 
CISPOA, lote, data de fabricação e prazo de validade. Validade 
mínima de 30 dias a partir da data da entrega. Veiculo 
refrigerado que assegurem a temperatura do produto. 
Queijo mussarela: produto processado, fatiado e resfriado. 
Embalagem primária plástica transparente contendo no mínimo 
1 Kg do produto. Rótulo contendo identificação do produto, 
ingredientes, tabela nutricional, peso, fabricante, data de 
fabricação e validade, lote, temperatura de estocagem e registro 
do produto no SIM, SIF ou CISPOA. Validade mínima de 30 
dias a contar da data de entrega. Veiculo refrigerado que 
assegurem a temperatura do produto. 

: branco, liso, fresco, de primeira, tamanho e coloração 
uniforme, devendo ser bem desenvolvido, firme e intacto, sem 
lesões de origem física ou mecânica, perfurações e cortes.  
Devem ser entregues em caixas plásticas limpas ou sacos 
plásticos transparentes próprios pra alimentos. 

cremoso, ingredientes básicos: leite, creme de leite, 
cloreto de sódio (sal), fermento lácteo, estabilizantes e 
conservantes; não poderá conter amido na composição; 
espalhável; embalagem primária: copo composto por 
polipropileno translúcido, tampa de alumínio e tampa composta 
por polipropileno, com no mínimo 200g, embalagem 
secundária: caixa de papelão, reforçado, lacrado e resistente, 
com capacidade para até 24 unidades. A embalagem deverá 
conter externamente os dados de identificação, procedência, 
informação nutricional, número de lote, data de validade, 

de do produto, número do registro no Ministério da 
Agricultura (MAPA). Validade mínima de 25 dias a partir da 
data de entrega. Veiculo refrigerado que assegurem a 
temperatura do produto. 

: refinado, iodado, 1ª qualidade, não deve apresentar 
sujidades e misturas inadequadas ao produto. Acondicionado em 
saco de polietileno de 1kg cada, resistente e vedado, com 
validade mínima de 12 meses a contar da data da entrega.. 

de Uva Integral: bebida não fermentada, não diluída, 100 
% suco de fruta e contendo no rótulo a denominação SUCO 
INTEGRAL, destinada ao consumo, obtida da fruta madura e sã 
ou parte do vegetal de origem por processamento tecnológico 
adequado, submetida a tratamento que assegure a sua 
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apresentação e conservação até o momento do consumo. 
Produto processado e pronto para o consumo, sem adição de 
açúcar ou conservantes. Embalado em garrafa de vidro 
transparente, contendo 1litro do produto
data de fabricação, ingredientes, tabela nutricional, peso, 
fabricante, validade, número do lote e registro no orgação 
regulamentador (MAPA). Prazo de validade mínimo de 6 (seis) 
meses a partir da data da entrega. 

87. Tomate: tamanho médio, características íntegras, coloração 
uniforme, sem rupturas oriundas de transporte e manuseio, de 
boa qualidade, grau de amadurecimento médio, que permite 
manipulação, transporte e conservação adequadas para o 
consumo. Firme e intacto
mecânica, perfurações e cortes. Devem ser entregues em caixas 
plásticas limpas ou sacos plásticos transparentes próprios pra 
alimentos. 

88. Uva passa desidratada, escura, sem semente:
integra, com sabor, aroma e cor característicos do produto. Sem 
sinais de umidade, podridão, cristalização e alteração da cor do 
produto. Não deve conter adição de aditivos ou coadjuvantes de 
tecnologia. Embalagem: pote ou pacote plástico, resi
bem vedado, contendo no mínimo 150 gramas.
Validade: mínimo de 6 meses. Data de Fabricação: Máximo de 
30 dias a partir da entrega. 

89. Vinagre: de maçã, livre de sujidades, material terroso, e detritos 
de animais e vegetais, com validade mínima 06 meses a contar 
da data da entrega; acondicionado em frasco plástico com tampa 
inviolável, hermeticamente fechado, 

 
 
Anexos: () Memorial descritivo (x) Comprovação de pesquisa de mercado, ( ) Planilha de composição de 
custos () Projeto básico/Termo de referência

 

 

 

apresentação e conservação até o momento do consumo. 
Produto processado e pronto para o consumo, sem adição de 
açúcar ou conservantes. Embalado em garrafa de vidro 

contendo 1litro do produto. Rótulo contendo a 
data de fabricação, ingredientes, tabela nutricional, peso, 
fabricante, validade, número do lote e registro no orgação 
regulamentador (MAPA). Prazo de validade mínimo de 6 (seis) 
meses a partir da data da entrega.  

: tamanho médio, características íntegras, coloração 
uniforme, sem rupturas oriundas de transporte e manuseio, de 
boa qualidade, grau de amadurecimento médio, que permite 
manipulação, transporte e conservação adequadas para o 
consumo. Firme e intacto, sem lesões de origem física ou 
mecânica, perfurações e cortes. Devem ser entregues em caixas 
plásticas limpas ou sacos plásticos transparentes próprios pra 

Uva passa desidratada, escura, sem semente: Deve estar 
integra, com sabor, aroma e cor característicos do produto. Sem 
sinais de umidade, podridão, cristalização e alteração da cor do 
produto. Não deve conter adição de aditivos ou coadjuvantes de 
tecnologia. Embalagem: pote ou pacote plástico, resistente e 

contendo no mínimo 150 gramas. Prazo de 
Validade: mínimo de 6 meses. Data de Fabricação: Máximo de 
30 dias a partir da entrega.  

: de maçã, livre de sujidades, material terroso, e detritos 
de animais e vegetais, com validade mínima 06 meses a contar 
da data da entrega; acondicionado em frasco plástico com tampa 
inviolável, hermeticamente fechado, contendo 750 mL.  

Anexos: () Memorial descritivo (x) Comprovação de pesquisa de mercado, ( ) Planilha de composição de 
custos () Projeto básico/Termo de referência 

 
Lucia Wedemeyer 

Oficial Administrativo 
Matrícula: 2503-8 

 
 

Adriana Maria Soares Cassol 
Secretaria de Educação 

Matrícula: 2549-6 

 

7,91 6.565,30 

6,88 688,00 

3,61 1.119,10 

R$ 712.196,40 

Anexos: () Memorial descritivo (x) Comprovação de pesquisa de mercado, ( ) Planilha de composição de 
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