TERMO DE REFERENCIA PREGAO ELETRONICO __ /2024

Modalidade: PREGAO ELETRONICO
Nuamero: __ /2024
Processo: 120___

O Municipio de Erechim, Estado do Rio Grande do Sul, por intermédio da Secretaria Municipal de Administragéo, torna publico aos interessados
que, de acordo com a Lei Federal n® 14.133 de 01 de abril de 2021 e suas alteragdes, encontra-se aberta a licitagdo sob a modalidade de PREGAO
ELETRONICO, do tipo MENOR PREGO, e que, em ___/__ /20___as __h, na Comissdo Permanente de Licitagdes, situada na Avenida Farrapos, n
509, Bairro Centro, junto ao Almoxarifado Central da Prefeitura, recebera propostas e documentagéo atraves de Pregoeiro(a) nomeado(a) pela Portaria
n?® 1839/2023.

1. OBJETO

A presente licitagdo tem por objeto a selecdo de propostas visando a aquisigdo de géneros alimenticios para a merenda escolar, para o sistema
Municipal de ensino, através da secretaria Municipal de Educacgéo, com recursos transferéncia do Salario Educacéo, conforme descrito e especificado
neste edital e demais anexos:

AQUISICAO GENEROS ALIMENTICIOS ANO LETIVO DE 2024 — TOTAL DE GENEROS ~ PREGAO ELETRONICO ztm— REGURSO SALARIO
EDUCAGAO, LIVRE E PNAE

PARAFUSO

IOGURTE DE SOJA:

1 DESCRICAO: entende-se por iogurte de
soja, o produto 100% vegetal, sem lactose,
sem proteina do leite, e sem colesterol
destinado ao consumo de individuos com
APLV, proteina presente no leite de vaca.
2 APRESENTACAO: devera ser embalado
12 500 Unidade de 150 a 200g em embalagem oficial do fabricante, com R$ 2,25 R$ 1.125,00 NOVO
materiais adequados para as condigdes de
armazenamento e que |he confiram uma
protecao apropriada.

3 COTAGAO E PAGAMENTO: sera em
embalagem de 150 a 200 g.

4 OBSERVACOES: seré solicitada Ficha
Técnica do produto.

1 Emb 20 g ALECRIM ~ R$349 R$ 34900 | 70254 Embalagemde 20 g
2 1150 | kg AVEIAEM FLOCOS FINOS  R$1698  R$2547,00 70048 Grama

3 250 Emb100g  CRAVO DA INDIA EM GRAOS R§6,99 RS 1.747,50 76394 Embalagem de 100 g
4 100 Embalagemde 05kg FARINHA DE TRIGO ESPECIAL R$ 1575  RS$ 1.575,00 70051 Grama

5 50 Embalagem de 12 g GELATINA DIET - _ - R$499 R$ 249,50 . 70294  Embalagem de 12 g
6 300 Bandeadest0acis ogrre s LACTOSE S/AGUCAR R§859  R$2577,00 70005 DndeladeSo0gcd
7 250 Emb 011t UHT  LEITE DE SOJA ZERO ACUCAR R$9,39  R$234750 70299 Embalagem de 01 It

: LEITE EM PO DESNATADO i ' ; '

8 50  Embalagem de 400 g INSTAN'_I'_ANEO B R$ 15,59 R$ 779,59 B 70097 “Embaiagem de 400 g
9 800 lata de 800 g 'E,IEE'gEgORMU"A INFANTILAPARTIRDE® | pe7200 = R$57.60000 &= 71523 Lata de 800 g

10 200 Emb 100 g LOURO - ~ R$859  R$1.71800 76395 Embalagem de 100 g
1 100 Emb 500 g MASSS INTEGRAL SEM OVOS RS 5.69 R$ 569,00 70061 Embalagem de 500 g

Unidade de 150 a
200g

2. FONTE DE RECURSO

Recursos provenientes do Salario Educagao Unido, Recurso Livre e Recurso Vinculado ao ambito do PNAE - Programa Nacional de Alimentagéo
Escolar.

3. HABILITAGAO DO FORNECEDOR
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Deverao ser entregues ao Pregoeiro, na sala da Comissdo Permanente de Licitagdes, na data, horario e enderego referidos, 2 (dois) envelopes
lacrados com as seguintes indicagbes exiernas:

3.1 ENVELOPE N°001 - DOCUMENTAGAO

Ao Municipio de Erechim
Divisao de Licitagbes
Pregdo Eletronico N° ___ /202___
Abertura: data e hora da abertura da licitagao

Alvara de Licenga Sanitaria, em nome da licitante, emitido pelo 6rgéo sanitario competente (Estadual ou Municipal), para comercializar e vender
alimentos, e/ou bebidas, em vigor;

Obs.: Caso a licitante seja isenta de Alvara Sanitario, nos termos da Lei n° 13.874/19, devera apresentar Declaragdo assinada pelo seu
Responsavel Legal.

Declaracéo de disponibilidade de veiculo apropriado para o transporte de alimentos;

Alvara emitido pela autoridade competente (Vigilancia Sanitaria), em vigor, comprovando que o veiculo declarado, consoante alinea anterior, esta
apto e & apropriado para o transporte de alimentos. Em caso de transporte locado, cépia do contrato de locagéo.

Obs.: Caso a licitante seja isenta de Alvara Sanitario para o Veiculo, nos termos da Lei n° 13.874/19, devera apresentar Declaragao
assinada pelo seu Responsavel Legal;

Para produtos de origem animal, apresentar documentagdo comprobatdria de Servigo de Inspegdo Sanitaria, podendo ser Municipal, Estadual ou
Federal. Deve ser atendida a Portaria SES n°749/2019.

Obs.: A obrigatoriedade desse documento é apenas para aquelas licitantes que manipulam os produtos de origem animal, como
agougue efou fiambrerias.

Licitante: (denominac&o social completa da empresa e n® do CNPJ)

4. RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

a) entregar os produtos licitados conforme especificacdes deste Edital, Anexo | @ em consonancia com a proposta de pregos;

b) manter durante toda a execucgéo do contrato a compatibilidade com as obrigagées assumidas, todas as condigdes de habilitagdo e qualificagio
exigidas na licitagéo;

c) providenciar a imediata corregao das deficiéncias e/ou irregularidades apontadas pelo Contratante;

d) arcar com eventuais prejuizos causados ao contratante e/ou a terceiros, provocados por ineficiéncia ou irregularidade cometida na execugéo
do contrato;

e) aceitar nas mesmas condi¢cdes contratuais os acréscimos e supressoes até 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato
ou da nota de empenho;

f) arcar com todas as despesas com transporte, taxas, impostos ou quaisquer outros acréscimos legais, que correrdo por conta exclusiva da
Contratada.

5. DAS AMOSTRAS DOS PRODUTOS

O(s) fornecedor (es) classificado(s) em primeiro lugar devera (80) entregar as amostras indicadas conforme Anexo | na Avenida Farrapos n°® 603,
sede da SMEd, até o dia definido e publicado em Ata. A avaliagdo e sele¢do dos produtos adquiridos deverdo ser submetidos a testes necessarios,
imediatamente apos a fase de habilitagéo. O resultado da analise sera publicado em, no maximo, 20 dias corridos apés o prazo da apresentacéo das
amostras.

Para consultar os itens cotados, cuja marca e produtores ja constam como aprovados no Banco de Amostras do Municipio acessar o link:
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1BnOQG8YDua vDhyYJeyUNXbaQbvoS5g KYXzEikTighedit?usp=drive link, para estes fica dispensada a
apresentacéo de amostra. Devendo apenas ser enviado um e-mail (alimentacao.escolar@erechim.rs.qov.br) ou oficio formalizando a informagéo do
produto/marca que sera entregue.

As avaliagbes Documental e Sensorial, acontecerdo no mesmo periodo, ou seja, os documentos e amostras dos produtos devem ser entregues
juntos.

Avaliacdo Documental: documentacéo desatualizada, falsificada, sem procedéncia idénea, ndo entregue ou em desacordo com o solicitado, ja
desclassificara o produto.
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Avaliacdo Sensorial: a amostra sera avaliada pela equipe de nutricio da Secretaria Municipal de Educagao. Todos os itens serdo fotografados,
pesados e passardo por avaliagdo sensorial (submetidos a cocgéo, preparo conforme indicagbes do fabricante, avaliagdo do rendimento, da
apresentacgéo e degustacéo) a fim de servirem como registro comparativo durante a vigéncia do contrato.

Caso haja necessidade de maiores informagdes acerca do produto, estas serdo solicitadas pela equipe de Nutricionistas responsaveis pela
elaboragéo do Parecer Técnico.

Os produtos alimenticios deverdo atender ao disposto na legislagdo sanitaria (federal, estadual ou municipal) especifica para os alimentos de
origem animal e vegetal,

As novas marcas aprovadas integrardo o Banco de Amostras do Municipio.

Durante a vigéncia do contrato, caso o produto de alguma das marcas aprovadas apresentar caracteristicas desconformes daquelas avaliadas e
aceitas no Parecer Tecnico, sera retirado do Banco de Amostras, mediante justificativa da equipe técnica.

O Banco de Amostras e documentagdes pertinentes estardo arquivados e disponiveis para consulta junto a Coordenagéo de Alimentagao Escolar
da Secretaria Municipal de Educagao.

A nao apresentacao da amostra ou a apresentagao de amostra em desacordo implicara automatica desclassificagao do item e/ou da
proposta.

Nao serdo aceitas no decorrer do processo, produtos com outras marcas e/ou fornecedores que nao tenham sido aprovados no Parecer Técnico.
Em caso de necessidade de troca de marca ou fornecedor, por motivo de forga maior devidamente justificado através de solicitagio, e apos andlise de
amostra e emisséo de Parecer Técnico por parte das Gestoras Contratuais, produtos com outras marcas e/ou fornecedores poderao ser aceitos, em
formato de adigdo ou troca de marca.

Segue as descrigbes complementares e subdivididas por grupos, bem como as amostras que serdo solicitadas:

_ ~ GRUPO 1- CEREAIS E SEUS SUBPRODUTOS .
DEFINIGAO: cereais séo as sementes ou grios comestiveis das gramineas, tais como: trigo, arroz, centeio e aveia. O produto é designado pelo nome

do cereal ou do derivado do cereal, seguido de sua classificagio.
CRITERIOS DE AVALIAGAO PARA AMOSTRAS E ALIMENTOS CONTRATADOS: |
GERAIS:

‘ a) Serem de colheita recente;

b) Serem suficientemente desenvolvidos, com tamanho, aroma, sabor e cor préprios da espécie;
| c) N&o estarem danificados por quaisquer lesdes de origem fisica ou mecénica que afetem a sua aparéncia e integridade;
d) Estarem livres de enfermidades;
e) Estarem isentos de umidade extra e anormal, odor e sabor estranhos;

f) Devem ser fabricadas a partir de matérias primas sas e limpas, isentas de matéria terrosa, de parasitos e mofo;

g) Nao sera permitida a mistura de classe e tipo para canjica, arroz (branco polido, parboilizado e integral);
h) O rétulo dos produtos em embalagem original do fabricante, deve conter;

. 1) Denominagéao do produto;
| 2) Registro sanitario;
| 3) Procedéncia, lote;
4) Data de fabricacéo e validade;
5) Nome, endereco, telefone, CNPJ do fornecedor (fabricante);
6) Quantidade (peso liquido);
7) Informagéao nutricional;
8) Lista de ingredientes;
9) Orientagbes sobre condigbes e temperatura adequada de armazenamento (na embalagem ou na Ficha Técnica).
ESPECIFICOS:
| ESPECIFICOS:
a) As farinhas de trigo, sdo classificadas de acordo com suas caracteristicas:
. Farinha de trigo integral, pé marrom, deve ser obtida a partir do cereal limpo;
. Farinha de trigo especial ou de primeira, p6 fino branco de cor ligeiramente cinza, deve ser obtida a partir do cereal limpo e desgerminado ;
b) As farinhas de trigo e milho, devem estar adequadas @ RDC n® 155/2017.

c) As massas alimenticias:

. Com ovos s poderdo ser aceitas com a designagéo “massa com ovos”, ndo podendo ser adicionadas de qualquer espécie de corantes |




$ “r GRuPo 1 -wCEREAIs E seus sumonums L

amﬁmafs E perrmtldo (6] ennquecnmento das massas alimenticias com vitaminas, sais minerais e outras substancias de valor bsolbgm

especifico;
+  As massas alimenticias ao serem postas na agua nao devem turva-la antes da cocgdo. Nao podem estar fermentadas ou rangosas;

d) O agucar deve ser fabricado a partir do suco de cana, livre de fermentagao.
| DOCUMENTAGAQ PARA ANALISE DOCUMENTAL DOS CEREAIS E SEUS SUBPRODUTOS:
: 1) Ficha técnica do produto

2) Rétulo
OBSERVAGOES:
Caso seja necessario, durante a analise documental, seréo solicitados mais documentos que se fagam necessarios, coma por exemplo, o registro
sanitario.
' GRUPO 1 - CEREAIS E SEUS SUBPRODUTOS :
PRODUTO QUANTIDADE APROXIMAIJA DE AEOSTRA A SE‘R ﬁNTREGUE
01 embalagem
AVEIA EM FLOCOS FINOS Podera ser entregue em gramatura disponivel (Ex: 200 g, 250 g, 500 g, 01 kg),

desde que atenda as exigéncias do edital

01 embalagem original do fabricante.
FARINHA DE TRIGO ESPECIAL Podera ser entregue em gramatura disponivel (Ex: 01 ou 05 kg), desde que
atenda as exigéncias do edital.

MASSA INTEGRAL SEM OVOS PARAFUSO 1 embalagem de 500 g, na embalagem original do fabricante

DEFI-NICK_OI:- 6_.1;i-té e seus derivados deverado ser fabricados dentro das normas de Boas Pratlcas de Fabricagédo, comercializadas de acordo com a
legislagéo sanitaria vigente e devidamente inspecionados por um dos érgéos competentes abaixo:

a) Departamento de Inspegao de Produtos de Origem Animal (DIPOA) do Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento (MAPA).

b) Servico de inspegdo federal (S.1.F.) — Registram-se neste servigo, os estabelecimentos que comercializam produtos entre estados efou para
| exportagao.

| ¢) Servigo de inspegio estadual (R.1.1.S.P.0.A.) - estabelecimentos que comercializam produtos para outro municipio.

' d) Servico de inspecdo municipal (S.1.M.)- estabelecimentos que comercializam dentro do municipio.

CRITERIOS DE AVALIAGAO PARA AMOSTRAS E ALIMENTOS CONTRATADOS:
GERAIS:
a) O leite e seus derivados, considerados proprios para o consumo deverdo ser procedentes de espécimes animais genuinas e sas, e satisfazer as
seguintes condigées minimas:

1) Serem frescos, com aroma, cor e sabor préprio;
2) Nao conterem substéncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da embalagem;
3) Estarem isentas de aroma e sabor estranhos.
4) Serao avaliados conforme os critérios do regulamento técnico de identidade e qualidade de cada produto.

5) Deve estar isento de impurezas, néo conter germes patogénicos ou que causem deterioragdo do produto, nem revelar presencga de coliformes.
b) Deverdo estar embalados na embalagem original do fabricante, adequadas e destinadas para tal finalidade, devidamente vedados (hermeticamente).
‘ Rotulados de acordo com a legislagdo vigente.;

c) Estarem livres de parasitas, sujidades e qualquer substancia contaminante que possa alteré-las ou encobrir qualquer alteragéo;

d) Estarem de acordo com a legislagéo sanitaria vigente e Ministério da Agricultura Pecuéaria e Abastecimento;

e) O rotulo dos produtos deve conter as seguintes informacdes:

1) Denominagéo do produto;

2) Registro sanitario do produto;

3) Procedéncia, lote;

4) Data de fabricagéo e validade;

5) Nome, endereco, telefone, CNPJ do fornecedor (fabricante);

6) Quantidade (peso liquido);

7) Informagéo nutricional;
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8) Lista de ingredientes;
9) Orientagdes sobre condigbes e temperatura adequada de armazenamento (na embalagem ou na Ficha Técnica).

| CRITERIOS ESPECIFICOS:

a) Serdo avaliados conforme os critérios do regulamento técnico de identidade e qualidade de cada produto.

I DO(fUMENTAcio PARA ANALISE DOCUMENTAL DO LEITE E DERIVADOS:

1) Procedéncia

2) Ficha técnica do produto

OBSERVACOES:

Caso seja necessario, durante a analise documental, serdo solicitados mais documentos que se fagam necessarios, como por exemplo, o registro

| sanitario.
_ GRUPO 2~ LEITE, DERIVADOS E: SEUS SUBPRODUTDS
. PRODUTO o  QUANTIDADE APROXIMADA DE AMOSTRA A SER ENTREGUE
LEITE EM PO DESNATADO INSTANTANEO -400¢g 01 embalagem de 400 g, na embalagem original do fabricante.
01 embalagem. Podera ser entregue em gramatura disponivel (Ex: 400 g, 800
LEITE — FORMULA INFANTIL g), desde que atenda as exigéncias do edital, na embalagem original do
fabricante
IOGURTE SEM LACTOSE E SEM ADICAO DE ACUCAR 01 Bandeja de 360 g com 04 un;ggﬂz:nctl: 90 g, na embalagem original do

e
G L
G . e

DEF[NIQRO: entende-se por "condimento” o produto contendo substancias aromaticas, sapidas, com ou sem valor alimenticio, empregado com o fim

de temperar alimentos, dando-lhe melhor aroma e sabor

| — Especiarias: sdao os produtos constituides de partes (raizes, rizomas, bulbes, cascas, folhas, flores, frutos, sementes, talos) de uma ou mais
espécies vegetais, tradicionalmente utilizadas para agregar sabor ou aroma aos alimentos e bebidas. Devem ser designadas pelo(s) nome(s)
comum(ns) da(s) espécie(s) vegetal(is) utilizada(s) ou expressdes consagradas pelo uso, podendo ser sequida da forma de apresentacgao.

2 — Temperos: sac os produtos obtidos da mistura de especiarias e de outro(s) ingrediente(s), fermentados ou nao, empregados para agregar sabor ou
aroma aos alimentos e bebidas. Podem ser designados de “Tempero” seguido do ingrediente que caracteriza o produto, desde que nao seja somente o
|nome comum da especie(s) vegetal(ais) utilizada(s), ou por denominagbes consagradas pelo uso. A designagdo pode ser seguida de expressdes
relativas ao processo de obtencao, forma de apresentagao, finalidade de uso e ou caracteristica especifica. Podem ser designados por “Condimento
preparado’, seguido do ingrediente que caracteriza o produto.

3 — Cha: é o produto constituido de uma ou mais partes de espécie(s) vegetal(is) inteira(s), fragmentada(s) ou moida(s), com ou sem fermentacao,
tostada(s) ou ndo, constantes de Regulamento Técnico de Espécies Vegetais para o Preparo de Chas. O produto pode ser adicionado de aroma e ou
| especiaria para conferir aroma e ou sabor. O produto deve ser designado de "Cha", seguido do nome comum da espécie vegetal utilizada, podendo ser
| acrescido do processo de obtengdo e ou caracteristica especifica.

| CRITERIOS DE AVALIAGAO PARA AMOSTRAS E ALIMENTOS CONTRATADOS:

GERAIS:
a) Ser de colheita recente;

b) Ser suficientemente desenvolvidas, com tamanho, aroma, sabor e cor préprios da espécie;

¢) Produtos frescos ou desidratados devem ser oriundos de plantas ou ervas aromaticas proprias para o consumo, procedentes de espécimes vegetais |

| genuinos e saos;

d) Estar livre de enfermidades,;
| ) Estar isento de umidade extra e anormal, odor e sabor estranhos;

f) Devem ser fabricados a partir de matérias primas sas e limpas, isentas de matéria terrosa e de parasitos, nem mofos;
g) A embalagem original do fabricante devera conter externamente informagdes que indiquem:

1) Denominacéao do produto;




'GRUPO 3 - CONDIMENTOS, ESPECIARIAS E Ck

| 2) F'roceden .c.!.a. lote:

3) Data de fabricagao e validade;
4) Nome, endereco, telefone, CNPJ do fornecedor (fabricante);
5) Quantidade (peso);

6) Informagées nutricionais, quando houver;

7) Ingredientes.

h) Os produtos devem ser obtidos, processados, embalados, armazenados, transportados e conservados em condicdes que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem em risco a salide do consumidor;

i) Deve ser obedecida a legislagéo vigente de Boas Praticas de Fabricacéo,
J) Os produtos devem atender aos Regulamentos Técnicos especificos de Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricacao
CRITERIOS ESPECIFICOS:

a) O colorifico devera ser preparado com materias primas de boa qualidade. Ndo podera apresentar cheiro acre ou rancoso. N3o podera conter
substancias estranha a sua composicéo normal. Deve apresentar aspecto po fino, cor alaranjada, cheiro proprio, sabor préprio conforme legislacio
especifica

b) As especies vegetais utilizadas para chas, ndo podem ser artificialmente coloridas e/ou previamente esgotadas no todo ou em parte, exceto no
descafeinado.

1) Os chas devem ser produzidos, manipulados, processados, acondicionados, armazenados, conservados e transportades conforme Regulamento
Técnico sobre as Condigdes Higignico-Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacao.

| 2) E proibida a exposigdo a venda e a comercializagao, ac consumidor final, do produto a granel. Os chés s6 poderéo ser vendidos pré-embalados, nao
sendo permitida a venda a granel ou fracionada.

3) Quanto a rotulagem dos chas.
= Atender a legislagao especifica em vigor, devendo constar ainda:
« Quando o produto for descafeinado, essa indicagao devera estar presente no painel frontal da rotulagem.
* Informados por ordem decrescente das quantidades empregadas, de forma clara e legivel na lista de ingredientes

* A instrucéo de preparo de forma clara e legivel.

DOCUMENTAGAO PARA ANALISE D‘E)CUMENTAL DOS CONDIMENTOS, ESPECIARIAS E CHAS:

1) Rotulo, quando houver.
2) Ficha tecnica do produto,
OBSERVAGOES:

Caso seja necessario, durante a analise documental, serdo solicitados mais documentos que se fagam necessarios, como por exemplo, o registro
sanitario.

snym ' ow:uusums

ESPE%IAR&SEGHAS

PRODUTO _ NTIDADI APBQ}IIMQA DE AHOSTR&AS& ENTREGUE
;' ALECRIM ( 01 embalagem de 20 g, na embalagem original do fabricante.
CRAVO DA INDIA EM GR‘;‘AOS - 01 embalagem de 100 g, na embalagem original do fabricante )
LOURO 01 embalagem de 100 g, na embalagem original do fabricante.

DEFINICAO: géneros alimenticios industrializados, embalados, armazenados, transporiados e conservados em condigées que nao produzam,
desenvolvam e/ou agreguem substancias quimicas, fisicas ou biolégicas que coloquem em risco a saude do consumidor. Devem ser entregues
embalados, refrigerados ou nao (de acordo com suas caracteristicas) e produzidos segundo as Boas Praticas de Manipulacdo. Demais critérios de
| avaliagao descritos.
| CRITERIOS DE AVALIAGAO PARA AMOSTRAS E ALIMENTOS CONTRATADOS:




GRUPO 4 - OUTROS

GERAIS:
a) Nao apresentar danos de ordem mecanica, fisica ou quimica;

b) Estar isento de umidade extra e anormal, odor e sabor estranhos;

¢) Devem ser fabricados a partir de matérias primas sas e limpas, isentas de matéria terrosa e de parasitos, nem mofos;

| d) A embalagem original do fabricante devera conter externamente informacdes que indiguem:
1) Denominagao do produto;

2) Registro sanitario do produto;

3) Procedéncia, lote,

4) Data de fabricagéo e validade;

5) Nome, endereco, telefone, CNPJ do fornecedor (fabricante),

6) Quantidade (peso liquido);
| 7) Informacao nutricional;
' 8) Lista de ingredientes;
| 9) Orientacées sobre condigdes e temperatura adequada de armazenamento (na embalagem ou na Ficha Tecnica).

e) Deve ser obedecida a legislacéo vigente de Boas Praticas de Fabricacéao;

f) Os produtos devem atender aos Regulamentos Técnicos especificos de Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricagao;

CRITERIOS ESPECIFICOS:

a) Considera-se alimento enriquecido, todo o alimento ac qual foi adicionada substancia/nutriente, com objetivo de reforgar seu valor nutritivo, seja |
| repondo quantitativamente os nutrientes destruidos durante o processamento do alimento, seja suplementando-os com nutrientes em nivel superior
ao seu conteudo normal.

' DOCUMENTAGAO PARA ANALISE DOCUMENTAL DOS PRODUTOS:
1) Rétulo
| 2) Ficha técnica do produto

| OBSERVAGOES:
Caso seja necessario, durante a analise documental, serdo solicitados mais documentos que se fagam necessarios, como por exemplo, o registro

sanitario.

5 - OUTROS

PRODUTOS . __ il
GELATINA DIET 01 embalagem de 12 g, na embalagem original do fabricante

' IOGURTE DE SOJA 01 embalagem de 150 — 200 g, na embalagem original do fabricante

'LEITE DE SOJA ENRIQUECIDO COM CALCIO, sabor original, . o :
| ZERO ADIG AO DE ACUCARES: 01 Litro UHT, na embalagem original do fabricante.

7. LOCAL E PERIODICIDADE DE ENTREGA DOS PRODUTOS

Os géneros alimenticios terdo suas entregas de forma parcelada (12 meses aproximadamente), sendo solicitados em parte, conforme a
necessidade para atendimento dos cardapios estipulados para as escolas do Sistema Publico Municipal de Ensino, seus anexos e Entidades

vinculadas ao PNAE.
Os géneros alimenticios deverdo ser entregues pela contratada diretamente nas escolas do Sistema Publico Municipal de Ensino vinculadas ao

PNAE, conforme a relagéo de enderego:



ESCOLA ENDEREGO BAIRRO |
Coordenacgao de Alimeng;(;éo Escolar Av. Farrapos, n® 603 Centro
EMEI Baréo do Rio Branco_ Av. Sete de Setembro, 44 Centro
EMEI Bértolo Balvedi Rua Bortolo Balved, n° 1388 Séo Caetano
EMEF Criéto Rei - CAIC i . RJE; gﬁo M_arlinho, n® 351 Cristo Rei i
EIGEI Copas Verdes o Rua Erminio Deconto, n® 335 . Copas Verdes
EMEF Caras Pintadas Rua Frederico Ozanan, n® 210 _ -Séo Vicente de _Pal.i-lb
EMEI Dom Jo&o Aloisio Hoffmann - I-?ua 8;nta Barbara, n° 28 : PTogre‘_sso
| EMEI Do_m Joao Aloisio Hoffmann — Anexo Ob; st I\e‘iérta .Rua Geraldino Rufino Pinheiro, n® 20 Prog?esso
| (entregar sempre pela manha)
- EI';!E_F bom Pedro Il RuaFrancisco Bussata, n® 121 F_’rogresso ]
I EMEI! Dr. Ruther;QIberto Von Mihlen i _Eua; Vi-r;te de Setembro, n°183 o Espirito Santo :
' EMEI Dr. Ruther A. V. Mihlen — E.E. Ir Roberto Teddulo Rua José Oscar Salazar, n® 1715 - Trés Vendas
ﬁlgr’_\!era Beatriz Sass Ru;As_sunta Dal Ponte Fuzinatto, n® 200 P;;iol (_3rande .
'EMEI Estevam Carraro . _ Rua Anténio Lando, n® 180 Estevam Carraro |
EMEF Jaguareté ' Distrito_ de Jaguareté interior i
EME# Irma Consolata a | Rua Joaquim de Moura Faitdo, n® 915 R _ Koller
EMEI Lucas Vezzaro o o | Rua Carlos Demoliner, n® 7Sd ' Linho
EMEI Maria Clara - | Rua Victério Fracaro, 814 Maria Clara
‘EMEF Luiz Badalotti ' Rua Fulgéncio M. Coffy, n° 680 ) Atlantico
EMEF Othelo Rosa Rua Belo Cardoso, n° 1446 R Presidente Vargas
EMEF Paiol Granc.i.t-a Rua Saéli Maria Girardello, n® 205 Paiol Grande
_EMEI Sao Cristévao Rua Joseé Bisognin, n° 401 . Séo Cristovao
-EMEI Séao Cristdvdo — Anexo CECRlS.1 - Rua Maria Agnes Graber, n® 94 . Séao Cristdvéc: R
| EMEI S&o Cristévao -)_\nexo Associacao Assist. Madre Alix Rua Dorvalino Moisés Dalla Rﬁsa, n® éD_ o Vitéria Il
.- E.E.E. Branca de Neve - APAE. Rua Otto Eduardo Miller, n® 34 B an Vis.t;
‘Centro Educacional de Jovens e Adultos — CEJA Rua Jdilio Trombini, n° 604 I Trés Vendas
‘C_gJ_A— Obra Santa Marta Rua Geraldino R. Pinheiro, n® 20 Progresso
EMEI Irma Consolata — Anexo R(;(il:l_e Gonzales - Distrito de Distrito de Capoeré . Capoeré
| Capoeré

Os alimentos deverdo ser entregues semanalmente (de 1 a 2 vezes na semana) dependendo do espago disponivel no estoque das Unidades
Escolares.

A contratada devera atentar para a qualidade dos produtos a serem entregues, pois somente serdo aceitos aqueles que estiverem dentro dos
parametros solicitados neste Edital, que atendam aos padrdes exigidos pelo Mercado. Em caso de fracionamento do item (produto) pela contratada,
ndo serdo aceitos produtos/géneros alimenticios que ndo condizem com a descrigdo, no que se refere a composigéo, embalagem e rotulagem
aprovados em Parecer Técnico.

Os produtos devem conter em suas embalagens rétulos contendo informagbes corretas, claras, precisas, em lingua portuguesa sobre suas
caracteristicas, qualidade, quantidade, composigéo, prazo de validade (alimentos embalados deverdo apresentar 75% no momento da entrega),
entre outros dados, respeitando todas as especificagbes contidas nas descrigbes dos produtos, entre outros dados (Biblioteca Virtal de Alimentos da
ANVISA).

Os géneros alimenticios deverdo ser entregues pela contratada somente apés a solicitacdo expedida pela Secretaria Municipal de Educacéo,
através da Coordenagdo de Alimentagao Escolar.

Os produtos solicitados, suas quantidades, marcas aprovadas e a data de entrega, deverao ser observadas, pela contratada apés o recebimento
da Planilha de Pedido. Caso a contratada observar algum evento que a impega de realizar a entrega, ao receber a Planilha, devera comunicar a
mesma para os ajustes necessdrios com antecedéncia, ndo podendo ocorrer no dia da entrega.

Em caso de urgéncia, poderdo ser retiradas pelos servidores da Coordenagdo de Alimentagdo Escolar, mercadorias junto a contratada, mediante
contato de disponibilidade do produto e acordo com o fornecedor. O(s) produto(s) sera(do) retirado(s) com Guias de Entrega e Recebimento



9

autorizadas e assinadas pela(s) Gestora(s) do contrato ou por Servidor da Secretaria Municipal da Educagdo autorizado pela(s) Gestora(s), para a
entrega na Escola ou Entidade.

O responsavel pelo recebimento na Unidade Escolar ou Entidade se reserva o direito de pesar os géneros alimenticios na presenca do
representante da contratada, para conferéncia dos mesmos; e ao direito de ndo receber os itens, caso ndo estejam de acordo com o solicitado, como
danificados ou avariados, devendo estes, serem substituidos sem prejuizo para o Municipio, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas, caso ainda
se faga necessario dentro da programagéo do periodo (cardapios). Caso nédo haja mais a necessidade, a entrega podera ser cancelada e o pagamento
destes itens nao sera efetuado.

Caso as Gestoras e/ou Responsaveis Técnicos da Coordenacgao de Alimentagdo Escolar, da Secretaria Municipal de Educacao, verificarem a
necessidade de realizar analises fisico-quimicas em algum produto, a contratada sera responsavel pelo pagamento de todas as despesas relacionadas
a este servigo.

Os géneros alimenticios deverdo ser transportados em veiculo fechado. O carro de transporte devera estar limpo e em condicdes adequadas,
bem como caixas plasticas de acondicionamento.

Para alimentos pereciveis, de acordo com a necessidade de cada produto, deverdo ser cumprida as seguintes temperaturas na entrega, conforme
legislacao vigente:

+ CONGELADOS: —18°C com tolerancia até -12°C,
+ RESFRIADOS: 6°C a 10°C, conforme especificagao do fabricante;
* REFRIGERADOS: até 6°C com tolerancia até 7°C.

Em caso do produto apresentar inconformidades durante a vigéncia do contrato, devera ser recolhido todo o lote pelo fornecedor no local de
entrega, informado pela Equipe da Coordenagéo de Alimentagdo, para que dé destino correto de descarte e reposigdo do mesmo, no prazo de 24 h, ou
conforme solicitagdo, caso ainda se faga necessario dentro da programacéo do periodo (cardapios).

Cabera & contratada o descarregamento das mercadorias no momento das entregas, devendo esta possuir pessoal disponivel e uniformizado,
com identificagdo da empresa, conforme normas da Vigilédncia Sanitaria para tal servico.

Os géneros alimenticios deverio ser entregues respeitando os horérios de funcionamento dos locais de entrega e as datas estipuladas nas Guias
de Entrega e Recebimento. Os hoerarios de entrega séo: das 7h as 11h e das 13h as 16h.

As entregas ocorrerdo mediante a apresentagdo das Guias de Entrega e Recebimento, em duas vias de igual teor. Ambas deverdo ser assinadas
legivelmente. Carimbada e assinada por responsavel designado pela Escola apds a entrega e conferéncia.

Uma via da Guia de Entrega e Recebimento assinada e carimbada ficara no local e a outra devera ser anexada a Planilha de Pedido do periodo
de entrega para posterior conferéncia com as Gestoras, em ordem crescente.

As Guias de Entrega e de Recebimento assinadas e carimbadas, bem como a Planilha de resumo, deverdo ser entregues semanalmente. Apos
a conferéncia pela Coordenacio da Alimentag&o Escolar serd solicitada a emiss@o da Nota Fiscal e confeccionado o Termo de Recebimento da
Agricultura Familiar pela Coordenagéo da Alimentagéo Escolar, bem como, a realizagio do acerto de saldos a entregar. Em caso de atraso no envio
das Notas Fiscais e das Guias de Entrega e Recebimento assinadas e carimbadas por parte da CONTRATADA, esta ndo podera solicitar urgéncia no
pagamento ao CONTRATANTE, uma vez que a conferéncia deve ser semanal.

A contratada deve orientar seus funcionarios para que mantenham as Guias de Entrega e Recebimento limpas, sem rasuras e/ou amassadas por
se tratar de um documento de controle fiscal.

E de total responsabilidade da contratada, realizar periodicamente o controle de saldo de Empenhos junto & Coordenagéo de Alimentagéo
Escolar. Devera também, ao receber a Planilha de Pedido e as Guias de Entrega e Recebimento, verificar se a quantidade a ser entregue condiz com
o saldo existente, antes mesmo de realizar as entregas e comunicar as Gestoras do contrato administrativo.

No decorrer do ano letivo e vigéncia do contrato administrativo, poderdo ocorrer alteragdes nos dias das entregas em virtude do calendario
escolar e a contratada devera realizar as entregas conforme estipulado, mesmo que seja de outra cidade, regido ou estado.

Aentrega sera de acordo com a sazonalidade informada no Mapeamento da Agricultura Familiar entregue pelas cooperativas.

Todos os géneros alimenticios devem ser produzidos/comercializados de acordo com as Boas Praticas de Fabricagéo. Caso seja necessario, as
Gestoras solicitardo a certificacdo de Boas Praticas durante a avaliagado de documentagéo de amostras e vigéncia do contrato.

Em caso de ocorrer, durante o ano letivo, regime de recesso escolar e suspensdo das atividades escolares, em virtude a situacbes diversas,
serao adotadas as medidas determinadas em legislagao pertinente ao ocorrido.

8 PAGAMENTO

O pagamento sera realizado até 15 dias ap6s o recebimento e atesto das gestoras contratuais, mediante apresentacdo de documento fiscal
correspondente ao fornecimento efetuado, vedada & antecipacdo de pagamento, para cada faturamento.
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Mensalmente, ou guando necessario, serédo solicitadas as documentagdes de habilitagdo autorizadas para a liberagdo do pagamento das Notas
Fiscais.

9 DISPOSICOES GERAIS

9.1. Os produtos alimenticios deverao atender ao disposto na legislagao sanitaria (federal, estadual ou municipal) especifica para os alimentos de
origem animal e vegetal, tais como:
| - Alvara de Localizagcdo em nome da proponente fornecido pelo Municipio em que esta situada, em vigor.
Il - Alvara de Licenga Sanitaria, ou documento correspondente, em nome da proponente, emitido pelo 6rgio sanitario competente (Estadual o
Municipal) para comercializar e vender alimentos efou bebidas.

Observagéo: Caso a licitante seja isenta de Alvara Sanitario, nos termos da Lei n® 13.874/19, devera apresentar Declaracdo assinada pelo seu
Responsavel Legal.
Il - Declaragéo de disponibilidade de veiculo apropriado para o transporte de alimentos.
IV - Alvara emitido pela autoridade competente (Vigilancia Sanitaria), em vigor, comprovando que o veiculo declarado, consoante alinea anterior, esta
apto e & apropriado para o transporte de alimentos. E em caso de transporte locado, copia do contrato de locagéo.

9.2 As gestoras se reservam ao direito de fazer visitagdo técnica ao local de produgao / distribuigdo / agroindustria. Devendo estes, estar
disponiveis para tal.

9.4 Gestoras do contrato:

ADMINISTRATIVA

. Giana Roberta Festugatto
TECNICAS

»  Aline Claudia Chimento

. Marina Colombo

. Raieli Segalla

= Valéria da Silva Ciotti

M\

i Chimento
Aline Claudia
Nutricionista CRN2 11347D

. . Escolar
Raiell sagagfmaa Divisao de ?'.ﬂ-@e;t ?j?fgrrzchim-RS
Nulﬁciunista CR Escolar pPrefeitura M“,",'Upe 6512013
a0 de Alimentagdo Bo o Portaria n® 1 )
Divisao Vunicipal g Erechim- :
prefeitura ia 030/2014
portarna
Madra Chiomp
Nutricionsts - Q

. f
iv. de Ahmemat;éyhgs?:‘g?asr

Ortarig 3 75/2013
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ANEXO |
DOCUMENTAGAO DE APRESENTAGAOQ DE AMOSTRAS

ATENGAO: Produtos entregues sem esta relagao nao serdo aceitos no dia da entrega das amostras.

Deve ser entregue em PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA.

RELAGAO DE AMOSTRAS DE GENEROS ALIMENTICIOS PARA O PARECER TECNICO DO PREGJ{O ELETRONICO 12024

PROCESSO N° 12024

Municipio: Erechim/RS
Secretaria: Secretaria Municipal de Educacgéo
AJC: Marina Colombo, Raieli Segalla, Aline Claudia Chimento e Valéria da Silva Ciotti- Gestoras Técnicas

Abaixo relacionado, encontra-se a relagdo de itens vencidos por esta Empresa, bem como seu(s) fornecedor(es) conforme apresentado na

proposta de prego no envelope N XXXX.

N° DO ITEM:
DESCRICAO DO ITEM NO EDITAL:

QUANTIEADE SOLICITADA PARA AMOSTRA:

'EMPRESA:

DOCUMENTAGAO SOLICITADA:

( ) Ficha técnica completa e com descrigéo de processamento

( ) Rétulo

( ) Registro do produto de origem animal (S.I.F., R.LL.S.P.O.A., S.I.M.)
( ) Registro MAPA (D.ILP.O.A)

|| () Laudo técnico laboratorial

|| () Alvara transporte refrigerado
( ) Alvara de funcionamento do estabelecimento de beneficiamento atualizado

|| ( ) Alvara de funcionamento do estabelecimento de comercializagao

|| { )Alvara de funcionamento do estabelecimento de processamento e congelamento
( ) Certificado de Boas Praticas de Fabricacdo
( ) Registro Sanitario

Local e data

Assinatura do Representante Legal
Carimbo com CNPJ




