Estudo Técnico Preliminar

(SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS)

1. INFORMAGOES BASICAS

1.1. CATEGORIA DO SERVICO: Bens comuns
1.2. MODELO DE CONTRATACAO: Sistema de Registro de Precos

2. DESCRIGCAO DA NECESSIDADE

2.1 Estudo técnico preliminar para tratar da necessidade da Aquisicio de Géneros Alimenticios
Pereciveis (Carnes) através do Sistema de Registro de Pregos. A realizacdo da Ata de Registro de
Precos para atendimento da demanda, se faz necessaria visto que o fornecimento é fundamental no

atendimento da populagao.

3. AREA REQUISITANTE

3.1 AREA: Secretaria Municipal de Educacéo
3.2 RESPONSAVEL: Rosemary Kennedy Jose dos Santos Marques

4. REQUISITOS DA CONTRATAGAO

4.1. O objeto deve ser entregue com as mesmas especificagées constantes no termo de referéncia e seus

anexos.

4.2. Sao de responsabilidade da empresa todos os impostos, taxas, licencas e registros dos 6rgéos publicos
municipais, estaduais e federais, que se fizerem necessarios, bem como as despesas com frete, e recursos

humanos(quando for o caso).

4.3. Durante a execugao dos servigos ou entrega dos bens serdo submetidos a inspegéo, sendo observados
0s seguintes itens:

a) realizar as entregas nas segundas-feiras, das 07:00 as 11:30 horas e das 13:00 as 15:30 horas, ponto a

ponto;
b) entregar os produtos que deverao ser carregados e descarregados por seus proprios funcionarios.

c) Condigdes do entregador: devera estar utilizando EPIs, com o cracha da empresa, uniformizado, limpo e

com o cabelo protegido, evitando qualquer contaminagao do produto.



d) Devem existir veiculos em quantidades suficientes para garantir uma entrega segura e pontual.

e) Quanto aos veiculos utilizados para o transporte/distribuicdo dos produtos, devem estar em perfeitas
condigdes de higiene e conservagao, garantindo a integridade e a qualidade do produto final com o propdsito
de impedir qualquer tipo de contaminagéo, devendo estar de acordo com as normas de legislagao vigente no

que se refere ao transporte de alimentos.

f) O veiculo deve estar de acordo com as normas de legislagdo vigente no que se refere ao transporte de

carnes congeladas.

g) O produto deve estar dentro do prazo de validade(se houver) e com licengas e registros dos 6rgaos que se

fizerem necessarios

h) Se a qualidade dos produtos entregues nao corresponderem as especificagbes exigidas no Edital do
Pregédo, a remessa do produto apresentado sera devolvida ao fornecedor, para substituicdo no prazo maximo

de 01 (um) dia, independentemente da aplicagdo das sangdes cabiveis.

i) Todos os produtos deverdo atender ao disposto nas legislacdes especificas para produgdo e
comercializacdo de alimentos, estabelecidas pela Agencia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA - ou
Divisdo de Vigilancia Sanitaria do Rio Grande do Sul e demais exigéncias estabelecidas pelo Ministério da
Agricultura Pecuaria e Abastecimento ou Secretaria da Agricultura, Pecuaria e Irrigagdo do Rio Grande do
Sul.

j) O produto devera ser rotulado obrigatoriamente de acordo com o Anexo do Regulamento Técnico para
Rotulagem de Produto de Origem Animal Embalado, da Instrugdo Normativa N° 22, de 24 de novembro de

2005 e suas atualizagoes.

k) A embalagem devera estar de acordo com o anexo “Regulamento Técnico: Disposi¢cdes Gerais para
Embalagens e Equipamentos Plasticos em contato com Alimentos” da Resolugdo n° 105, de 19 de maio de
1999 da ANVISA e suas atualizagdes.

I) A embalagem deve ser integra, limpa, isenta de perfuragdes e/ou aberturas ou outro dano que comprometa

a qualidade do alimento. Nao serdo aceitas embalagens com lacre metalico.

m) O produto devera ser congelado por processo rapido e conservado a temperatura de congelamento e ndo

devera apresentar qualquer indicio de descongelamento.
n) Os produtos devem apresentar prazo de validade minimo de 6 (seis) meses a partir da data de fabricagao.
0) Os produtos devem ser entregues em caixas plasticas vazadas brancas.

p) O produto devera ser entregue acondicionado e acompanhado da nota fiscal correspondente, devidamente
preenchida.

g) A quantidade dos produtos entregues por escola deverao estar de acordo com a solicitagdo encaminhada

pela Secretaria Municipal de Educacéo.



r) O produto devera apresentar caracteristicas quimicas, fisicas e fisico-quimicas de acordo com a sua
composicao e processo de fabricagéo; apresentar aspecto, cor, odor e sabor caracteristicos e estar livre de

sujidades e contaminantes de natureza bioldgica, fisica ou quimica.

s) As planilhas de recebimento, com as assinaturas de quem recebeu, devem ser entregues livres de

sujidades (sangue, etc.) a Secretaria de Educagéo, junto com as notas fiscais.

4.4.0 quantitativo e descritivo dos produtos compreendem o que segue:
PRODUTO TOTAL

Bolinho De Peixe Pre - Preparado. Nome: bolinho de peixe pre - preparado. CATMAT 99457.
Bolinho de tilapia com minimo de 70% de carne de tilapia, sem espinhos. Validade minima de 8 | 10.000kg
meses. Embalagem de 2kg.

Carne bovina in natura, tipo corte: costela, apresentagéo: cortada em cubos, processamento: sem
osso, estado de conservagdo: congelado(a). Cddigo Catmat: 448300. cortados em formato
aproximado de 2cm por 2cm, com teor maximo de 8% de gordura. Livre de parasitas ou substancias
contaminantes que possam alterar o produto, apresentando aspecto, cor, sabor € aroma proprios.
Durante o processamento deve ser realizada a aparagem (eliminagdo dos excessos de gordura, | 20.000kg
cartilagem e aponevroses). Com registro na Secretaria de Agricultura e Abastecimento
CISPOA/DPA. Acondicionada em embalagem em sacos transparentes e atoxicos de 1kg,
termoselados, com identificagdo do fornecedor, tipo de corte, prazo de validade e selo de inspe¢éo
sanitaria.

Carne bovina in natura, tipo corte: coxdo mole, apresentagdo: cortada em tiras, estado de
conservacao: congelado(a) CATMAT 448169. Sem osso, cortadas em formato aproximado de 1cm por
5cm, com teor maximo de 6% de gordura. Livre de parasitas ou substancias contaminantes que
possam alterar o produto, apresentando aspecto, cor, sabor e aroma proprios. Durante o
processamento deve ser realizada a aparagem (eliminacdo dos excessos de gordura, cartilagem e
aponevroses). Com registro na Secretaria de Agricultura e Abastecimento CISPOA/DPA.
Acondicionada em embalagem em sacos transparentes e atéxicos de 1kg, termoselados, com
identificacdo do fornecedor, tipo de corte, prazo de validade e selo de inspecao sanitaria.

Carne bovina in natura, tipo corte: paleta (pa), apresentagdo: cortada em cubos, estado de
conservagao: congelado(a). Cédigo Catmat: 449723. Sem osso, cortados em formato aproximado de
2cm por 2cm, com teor maximo de 6% de gordura. Livre de parasitas ou substancias contaminantes
que possam alterar o produto, apresentando aspecto, cor, sabor e aroma préprios. Durante o
processamento deve ser realizada a aparagem (eliminacdo dos excessos de gordura, cartilagem e
aponevroses). Com registro na Secretaria de Agricultura e Abastecimento CISPOA/DPA.
Acondicionada em embalagem em sacos transparentes e atéxicos de 1kg, termoselados, com
identificacéo do fornecedor, tipo de corte, prazo de validade e selo de inspecéo sanitaria.

Carne bovina in natura, tipo corte: patinho, apresentagao: cortada em cubos, estado de conservagao:
congelado(a) CATMAT 449724. Sem osso, cortados em formato aproximado de 2cm por 2cm, com
teor maximo de 6% de gordura. Livre de parasitas ou substancias contaminantes que possam alterar
o produto, apresentando aspecto, cor, sabor e aroma préprios. Durante o processamento deve ser
realizada a aparagem (eliminagdo dos excessos de gordura, cartilagem e aponevroses). Com registro
na Secretaria de Agricultura e Abastecimento CISPOA/DPA. Acondicionada em embalagem em sacos
transparentes e atoxicos de 1kg, termoselados, com identificagdo do fornecedor, tipo de corte, prazo
de validade e selo de inspecao sanitaria.

Carne Bovina In Natura. Tipo Corte: Patinho. Apresentagdo: Fatiada Em Bife. Estado De
Conservacao: Congelado(A). CATMAT 447449. Sem o0sso, cortados em formato maximo de 10cm por
15cm, com teor maximo de 6% de gordura. Livre de parasitas ou substancias contaminantes que
possam alterar o produto, apresentando aspecto, cor, sabor e aroma préprios. Durante o
processamento deve ser realizada a aparagem (eliminacdo dos excessos de gordura, cartilagem e
aponevroses). Com registro na Secretaria de Agricultura e Abastecimento CISPOA/DPA.
Acondicionada em embalagem em sacos transparentes e atéxicos de 1kg, termoselados, com
identificacdo do fornecedor, tipo de corte, prazo de validade e selo de inspecao sanitaria.

Carne bovina in natura, tipo corte: patinho, apresentagdo: moida, estado de conservagao:
congelado(a) CATMAT 447446. Moagem fina, com no maximo 6% de teor de gordura por kg. Livre de
parasitas ou substancias contaminantes que possam alterar o produto, apresentando aspecto, cor,
sabor e aroma proprios. Durante o processamento deve ser realizada a aparagem (eliminagéo dos
excessos de gordura, cartlagem e aponevroses). Com registro na Secretaria de Agricultura e
Abastecimento CISPOA/DPA. Acondicionada em embalagem em sacos transparentes e atdxicos de
1kg, termoselados, com identificacdo do fornecedor, tipo de corte, prazo de validade e selo de
inspecéo sanitaria.

13.000kg

40.000kg

40.000kg

15.000kg

40.000kg

Carne De Ave In Natura Tipo Animal: Frango , Tipo Corte: Coxa E Sobrecoxa , Apresentacao: Inteiro | 950.000kg




, Estado De Conservagao: Congelado(A) , Processamento: Sem Pele, Sem Osso CATMAT 451063.
Embalagem primaria em sacos atoxicos de 1kg, selada a vacuo ou fita adesiva inviolavel, com
identificacdo da espécie da carne, tipo de corte, peso do produto, data de embalagem, data de
validade e temperatura de conservagado impressos na embalagem.

Carne de ave in natura, tipo animal: frango, tipo corte: figado, apresentagao: inteiro, estado de
conservacgao: congelado(a). Cédigo Catmat: 464957. Embalagem primaria em sacos atoxicos de 1kg,
selada a vacuo ou fita adesiva inviolavel, com identificacdo da espécie da carne, tipo de corte, peso
do produto, data de embalagem, data de validade e temperatura de conservagédo impressos na
embalagem. Validade e temperatura de conservacdo impressos na embalagem.

1.000kg

Carne de ave in natura, tipo animal: frango, tipo corte: moela, apresentagio: inteiro, estado de
conservacéo: congelado(a) CATMAT 447589. Embalagem primaria em sacos atoxicos de 1kg, selada
a vacuo ou fita adesiva inviolavel, com identificacdo da espécie da carne, tipo de corte, peso do
produto, data de embalagem, data de validade e temperatura de conservagdo impressos na
embalagem. Validade e temperatura de conservagéo impressos na embalagem.

25.000kg

Carne de ave in natura, tipo animal: frango, tipo corte: peito, apresentagao: cortada em cubos, estado
de conservagdo: congelado(a), processamento: sem pele, sem osso CATMAT 447616. Embalado em
sacos plasticos transparentes, atéxicos, de 1kg, com identificagdo da espécie da carne, tipo de corte,
peso do produto, data de embalagem, data de validade e temperatura de conservagéo impressos na
embalagem.

40.000kg

Carne de ave in natura, tipo animal: frango, tipo corte: peito, apresentacdo: moida, estado de
conservagao: congelado(a), processamento: sem pele, sem 0sso.Codigo Catmat: 447615. Embalado
em sacos plasticos transparentes, atdxicos, de 1kg, com identificacdo da espécie da carne, tipo de
corte, peso do produto, data de embalagem, data de validade e temperatura de conservagéo
impressos na embalagem.

20.000kg

Carne suina in natura, tipo corte: filé mignon, apresentagédo: pega inteira, estado de conservagéo:
congelado(a). Cédigo Catmat: 447535. Embalado em sacos plasticos transparentes, atoxicos, de 1kg,
com identificagdo da espécie da carne, tipo de corte, peso do produto, data de embalagem, data de
validade e temperatura de conservacdo impressos na embalagem. De acordo com a legislagdo
vigente, selo de inspecdo sanitaria.

30.000kg

Carne suina in natura, tipo corte: pernil, apresentagao: cortada em cubos, processamento: sem pele,
estado de conservagdo: congelado(a) CATMAT 451064

Sem o0sso, com no maximo 6% de gordura, embalado em saco atdoxico de 1kg, cubos de
aproximadamente 2cm por 2cm. Embalagem e rétulo de acordo com a legislagéo sanitaria vigente,
com identificacdo do tipo de corte, data de validade e marca impressos na embalagem.

50.000kg

Carne suina in natura, tipo corte: pernil, apresentagdo: cortada em tiras, processamento: sem pele,
estado de conservacgao: congelado(a) CATMAT 447526

Sem osso, com no maximo 6% de gordura, embalado em saco atéxico de 1kg, cortadas em formato
aproximado de 1cm por 5cm. Embalagem e rétulo de acordo com a legislagdo sanitaria vigente, com
identificacdo do tipo de corte, data de validade e marca impressos na embalagem.

5.000kg

Embutido. Tipo: Linguiga Mista. Tipo Preparacao: Fresca. Estado De Conservagdo: Congelado(A).
CATMAT 471352. Contendo no minimo 80% de carne suina. Acondicionada em embalagem em sacos
transparentes e atdxicos de 1kg, termoselados, com identificagcdo do fornecedor, tipo de corte, prazo
de validade e selo de inspecao sanitaria.

2.000kg

4.4.1 O quantitativo minimo solicitado por Ordem de Compra dos produtos compreendem o que segue:

a) Bolinho De Peixe, CATMAT 99457: 100kg;
b) Costela em cubos, CATMAT 448300, conforme descritivo: 100kg;
c) Carne bovina in natura, tipo corte: coxdo mole, CATMAT 448169: 100kg;

d) Carne bovina in natura, tipo corte: paleta (pa), Catmat: 449723: 100kg;

e) Carne bovina in natura, tipo corte: patinho, apresentacao: cortada em cubos, CATMAT 449724: 100kg;

f) Carne Bovina In Natura. Tipo Corte: Patinho. Apresentacao: Fatiada Em Bife, CATMAT 447449: 100kg;

g) Carne bovina in natura, tipo corte: patinho, apresentacédo: moida, CATMAT 447446: 100kg;

h) Frango, coxa e sobrecoxa sem pele e sem osso, CATMAT 451063: 100kg




i) Carne de ave in natura, tipo animal: frango, tipo corte: figado, Catmat: 464957: 100kg;
j) Carne de ave in natura, tipo animal: frango, tipo corte: moela, CATMAT 447589: 100kg;
k) Peito de frango em cubos. CATMAT 447616: 100kg;

[) Peito de Frango moido CATMAT 447615: 100kg;

m) Carne suina in natura, tipo corte: filé mignon, Catmat: 447535: 100kg;

n) Pernil suino em cubos. CATMAT 451064: 100kg

o) Pernil suino em tiras. CATMAT 447526: 100kg;

p) Embutido. Tipo: Linguiga Mista, CATMAT 471352: 100kg;

DA EXIGENCIA DE AMOSTRAS

4.5. Nao seréo exigidas amostras para essa aquisi¢ao

DA EXIGENCIA DE CARTA DE SOLIDARIEDADE

4.6. Nao sera exigida carta de solidariedade para essa aquisigao.

DOS CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

4.7. Para esta solugdo, entende-se que nao se deve criar critérios de sustentabilidade além dos critérios
préprios ja existentes nas especificagbes dos bens/servigos. Visto que critérios sobressalentes podem

restringir a competitividade do certame.

4.7.1. Os bens/servicos a serem contratados devem obedecer a Lei n. 12.305/2010, as Instrugdes
Normativas SLTI/MP ns. 01/2010 (Dispbe sobre os critérios de sustentabilidade ambiental na aquisicdo de

bens, contratagédo de servigos ou obras pela Administragao Publica).
DA GARANTIA CONTRATUAL

4.8. Nao havera exigéncia de garantia contratual.

DA EXIGENCIA DE DOCUMENTAGAO TECNICA

4.9 A documentacao técnica exigida sdo as seguintes:

a) ALVARA DE VIGILANCIA SANITARIA ou DECLARAGAO DE ISENGAO, expedidos pelo Municipio de

origem, em nome da empresa licitante.

b) LICENCA PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS em nome da empresa licitante ou da empresa
contratada para fazer o transporte (neste caso apresentar contrato de prestagao de servigos), fornecida pelo

orgao de vigilancia competente.

c) REGISTRO DO PRODUTO, fornecido pela Divisao de Inspec¢ao de Produtos de Origem Animal (DIPOA),

em nome do estabelecimento industrial ou Entreposto, dos produtos ofertados.



d) TITULO DE REGISTRO, fornecido pela Secretaria de Agricultura e Abastecimento— CISPOA/DIPOA ou
REGISTRO NO SERVICO DE INSPECAO FEDERAL (S.I.F.), ou REGISTRO NO SISTEMA BRASILEIRO
DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (SISBI-POA), em nome do estabelecimento

industrial ou entreposto.

DA SUBCONTRATAGAO

4.10. N&o é admitida a subcontratacdo do objeto contratual.
DO(S) ORGAO(S) PARTICIPANTE(S)

4.11. N&o havera participagdo do INSTITUTO DE PREVIDENCIA DOS SERVIDORES PUBLICOS DO
MUNICIPIO DE ESTEIO (PREV-ESTEIO)

4.11.1. Nao havera participagéo de outros 6rgaos ou outras entidades nesta Ata de Registro de Pregos.
DA GARANTIA DO OBJETO

4.12. O prazo de garantia é aquele estabelecido na Lei n°® 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Cddigo de
Defesa do Consumidor).

4.12.1. Caso a empresa vencedora possua garantia maior, devera prevalecer a maior.
4.12.2 O prazo de validade dos itens deve estar de acordo com a descricdo de cada produto.
DA FISCALIZAGCAO

4.13. A execugdo dos servicos ou entrega do objeto sera acompanhada e fiscalizada por servidores
designados pela Secretaria demandante no ato do pedido de compra vinculado a Ata de Registro de

Precos.

4.13.1 A gestdo da Ata de Registro de Pregos ocorrera pela Secretaria que originou o processo, através do

gestor da Ata indicado no Termo de Referéncia.

5. LEVANTAMENTO DE MERCADO

5.1. O levantamento de mercado foi realizado conforme Decreto N° 7493, de 19 de dezembro de 2022, que
dispb6e sobre o procedimento administrativo para a realizagdo de pesquisa de precos para aquisicdo de

bens e contratagdo de servicos em geral e encontra-se descrito no Anexo Dados do Objeto.

5.2. O ciclo de vida do objeto varia de acordo com a demanda de consumo de cada unidade escolar. O
consumo médio do total de itens solicitados para entrega sera calculado a partir de uma estimativa de uso

mensal.

6. DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO



DAS SOLUGOES DISPONIVEIS NO MERCADO E JUSTIFICATIVA DA SOLUGAO ESCOLHIDA:

6.1. A solugcdo estudada trata da aquisicdo/contratagcdo de Aquisicdo de Geéneros Alimenticios

Pereciveis, para a Secretaria Municipal de Educacao.

6.2 Esta solugdo é de baixa complexidade, amplamente fornecida pelo mercado. Portanto, ndo se faz

necessario ampla pesquisa quanto as solugdes de mercado para a demanda apresentada.

7. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS

7.1. As quantidades foram estimadas considerando as necessidades para um periodo de 12 (doze) meses

que resultaram no quantitativo solicitado;

7.2. A metodologia utilizada para chegar as quantidades que serdo consumidas durante o periodo €&

baseada no consumo do ano anterior com atividades em pleno funcionamento.

8. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGAO

8.1.A estimativa do valor da contratagdo e o método de composig¢ao dos valores esta mensurada no Anexo
Dados do Objeto. A pesquisa de pregos esta anexada aos autos processuais, que sdo procedimentos

obrigatdrios e prévios a realizagdo de processos de contratagdo publica.

9. JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUGAO

9.1.Nao havera parcelamento para esta solugéo. O critério de adjudicagéo do objeto sera conforme descrito

no Anexo Dados do Objeto.

10. CONTRATAGOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

10.1 Nao se verificou aquisicdes correlatas e/ou interdependentes que venham a inviabilizar a contratacéo

ou interferir no planejamento da demanda.

11. ALINHAMENTO ENTRE A CONTRATAGAO E O PLANEJAMENTO

11.1 Nao houve previsdo no Plano Anual de Contratacdes, pois a Prefeitura ndo se adequou ainda a este
planejamento, porém se baseou nas necessidades encontradas nos certames anteriores, pois contribui para
a logistica e para as missOes técnicas e operacionais, tendo em vista ser fundamental para manutengéo dos

Servigos.



12. BENEFICIOS A SEREM ALCANGADOS COM A CONTRATAGAO

12.1 Espera-se com a contratagao suprir a necessidade dos materiais relacionados pela area requisitante
possibilitando o cumprimento a legislagdo e a continuidade das atividades que necessitam dos materiais

objeto da licitagdo.

13. PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS

13.1 No especifico desta contratacdo, ndo ha necessidade de adequagbes do 6rgao requisitante para a

contratacdo do objeto deste estudo.

14. POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS

14.1 Dada a natureza do objeto que se pretende adquirir, ndo se verifica impactos ambientais relevantes,
sendo necessério tdo somente que a licitante atenda aos critérios dos 6rgaos fiscalizadores e a politica de

sustentabilidade ambiental de acordo com a legislacéo vigente.

15. DECLARAGAO DE VIABILIDADE

15.1. Justificativa da Viabilidade: Tendo em vista a existéncia de fornecedores dos materiais relacionados,
com base na Pesquisa de Precos, declaro que a contratagido pretendida é viavel e necessaria,nos termos

deste Estudo Técnico Preliminar.

15.2. DA ANALISE DE RISCOS:

RISCO 1- FALTA DE RECURSOS ORGAMENTARIOS PARA A CONTRATAGAO DO OBJETO

( X)RiscoBaixo ( )RiscoMédio ( )Risco Alto
DANOS IMPACTO Acao de Responsavel Prazo
Contingéncia
Atraso no inicio dos Aumento das Reserva ou Secretaria Antes do inicio
procedimentos demandas que Realocagao de | Demandante. dos
licitatorios necessitam do objeto Recursos Procedimentos
da contratacao. Orgamentarios Licitatorios




e Financeiros

pelo Gestor

RISCO 2- FALTA DE FORNECEDORES HABILITADOS PARA O FORNECIMENTO DO OBJETO

( )RiscoBaixo ( X ) Risco Médio JRisco Alto
DANOS IMPACTO Acéo de Responsavel Prazo
Contingéncia
Atraso na Fracasso na Edital com Setor de Durante o
efetivacdo da licitagdo. Licitagdes procedimento

contratagao

Necessidade de
refazer o processo

licitatorio

condigdes de

habilitacao eficientes.

licitatorio.

Constante

RISCO 3- : DESCUMPRIMENTO OU INEXECUGAO DA ATA DE REGISTRO DE PREGCOS

( )RiscoBaixo ( X ) Risco Médio )Risco Alto
DANOS IMPACTO Acéo de Responsavel Prazo
Contingéncia
Nao efetivagao Falta dos materiais ou Setor de Durante o
da contratagao. servigos que dependem Licitagdes e procedimento
. Evitar a aceitagao o
da contratagao. Contratos licitatorio.
de lances
Inexequiveis.
Constante

Necessidade de




cautela durante a
analise da
documentacéao de

habilitagao

16. RESPONSAVEIS

CASSIUS ATHAYDE Assinado de forma digital por CASSIUS

ATHAYDE VALTER:01961189054

VALTER:01961189054 Dbados: 2025.07.03 11:15:14 -03'00'
Cassius Athayde Valter

Coordenador da Unidade de Alimentagao Escolar
Matricula 7951

Rosemary Kennedy Jose dos Santos Marques

Secretaria Municipal de Educagao

Esteio, 03 de julho de 2025
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