ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

Orgao: Prefeitura Municipal de Trés Coroas

Setor Requisitante (Unidade/Setor/Dept°): Secretaria Municipal de Educa¢do e Desporto

Processo n?

Objeto: Contratacdo de empresa especializada para a execucdo de servicos de construcdo de edificacdo

destinada a cozinha industrial com refeitério, banheiros e area de apoio na EMEF Augusto Roennau, no

endereco rua Joao Guilherme Eckardt — Sander, Trés Coroas/RS

1. Descri¢do da necessidade da contratagdo (art. 18, §19, |, da Lei 14.133/2021)

A necessidade da presente contratacdo é a construcdo de uma edificacdo completa e adequada para o Servigo

de Alimentagdo Escolar (SAE) na Escola Municipal de Ensino Fundamental (EMEF) Augusto Roennau,

compreendendo cozinha industrial, refeitdrio, banheiros e drea de apoio.

Problema a ser Resolvido:

Inadequagdo da Estrutura Atual: A estrutura fisica existente para a produgdo e distribuicdo da
alimentacdo escolar na EMEF Augusto Roennau encontra-se obsoleta, com capacidade fisica e funcional
insuficiente, ou em ndo conformidade com as normas sanitdrias e de seguranca vigentes
(ANVISA/Vigilancia Sanitaria, Corpo de Bombeiros).

Risco a Seguranga Alimentar e Saude: A insuficiéncia ou inadequacdo das instala¢des (layout, fluxo de
trabalho, exaustdo, acabamentos) compromete a aplicacdo das Boas Praticas de Manipulacdo de
Alimentos, elevando o risco de contaminagao cruzada e colocando em risco a saude dos alunos e
servidores.

Comprometimento do Atendimento ao Aluno: A area atual (ou a falta dela) ndo comporta o nimero
crescente de alunos da EMEF, gerando dificuldade na distribuicao das refeicdes e desconforto no

ambiente do refeitdrio, que é parte essencial do desenvolvimento social e nutricional dos estudantes.

Caracterizac¢do do Interesse Publico:

Garantia do Direito a Alimentagao Escolar: A obra visa assegurar o pleno e adequado fornecimento de

alimentacdo escolar de qualidade para os estudantes da EMEF Augusto Roennau, cumprindo as




diretrizes do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE) e garantindo o direito constitucional a
educacdo e a saude.

e Promocgdo da Saude e Nutri¢do: A construcdo de uma cozinha industrial com padrdo técnico e sanitario
adequado é fundamental para que o preparo dos alimentos seja realizado em um ambiente seguro e
salubre, contribuindo diretamente para a saude, o bem-estar e o desenvolvimento nutricional dos
alunos.

e Melhoria da Infraestrutura Escolar: A nova edificacdo ira modernizar a infraestrutura da escola,
proporcionando um ambiente digno e funcional para o refeitdrio, além de oferecer instalacdes

adequadas para a area de apoio e para os banheiros destinados aos usuarios.

A contratacdo da obra é urgente e indispensavel para sanar as deficiéncias estruturais do servico de
alimentacdo da EMEF Augusto Roennau, garantindo a seguranga sanitaria, a funcionalidade operacional e a
qualidade do atendimento aos alunos, e, assim, promovendo o interesse publico de oferecer uma educacao

de qualidade, com foco na saude e no desenvolvimento pleno dos estudantes.

2. Previsdo no PCA (art. 18, §19, Il, da Lei 14.133/2021)

Ndo existe documento atual.

3. Requisitos da contratagdo (art. 18, §19, Ill, da Lei 14.133/2021)

Para a "Construgao de edificagdo destinada a cozinha industrial com refeitério, banheiros e area de apoio na
EMEF Augusto Roennau", os requisitos devem ser detalhados e segregados por funcdo, abrangendo aspectos

técnicos, funcionais, de desempenho, sanitarios e de sustentabilidade.

Abaixo, apresenta-se uma estrutura de requisitos essenciais para a contratagao da obra:



Requisitos de Finalidade e Desempenho

Requisito Detalhamento
A edificacao deve ser dimensionada para atender, no minimo, a capacidade de producao
Atendimento a Capacidade de refeicoes e a quantidade de assentos no refeitério, em conformidade com o nimero de

alunos e turnos da EMEF Augusto Roennau, conforme Projeto Basico.

A obra deve ser executada em estrita observancia a todas as normas técnicas (ABNT),
regulamentos de seguranca (Corpo de Bombeiros) e, em especial, as normas higiénico-
sanitarias da ANVISA/Vigilancia Sanitaria para Servicos de Alimentacao (RDC n®216/2004 e
complementares).

O projeto e os materiais empregados devem garantir alta durabilidade, baixa necessidade
Durabilidade e Manutencao de manutencao e facilidade de higienizacao, considerando o uso intensivo em ambiente
escolar e industrial (cozinha).

Conformidade Legal

A edificacao (incluindo acessos, refeitorio e sanitarios) deve atender integralmente a ABNT
NBR 9050 (Acessibilidade a edificacoes, mobiliario, espacos e equipamentos urbanos).

Acessibilidade

Requisitos Funcionais e Operacionais (Cozinha e Apoio)

Requisito Detalhamento

O layout da cozinha deve prever fluxos de trabalho separados (limpo e sujo) para evitar a
contaminacao cruzada, com areas especificas para: recepgao de insumos, armazenamento
(seco e refrigerado), pré-preparo de hortifrati, pré-preparo de carnes, coccao/preparo final,
distribuicao e lavagem de loucas.

Pisos, paredes e tetos das areas de manipulacao de alimentos devem ser revestidos com
Acabamentos Sanitarios materiais lisos, lavaveis, impermeaveis, resistentes a gordura/limpeza e de cores claras,
sem trincas, porosidade ou acimulo de sujidades.

Instalacao de sistema de exaustao mecanica dimensionado (coifa, dutos e exaustor) para a
area de coccao, que promova a renovacao do ar e elimine fumaca e vapores.

Fluxo Racional

Exaustao e Ventilacao

Previsao de bancadas de trabalho em aco inoxidavel (ou material similar sanitario), pontos

Instalagoes Especificas ; . i i # a
de dgua quente e fria, e instalacao de caixas de gordura com acesso para limpeza.

Instalacao de vestiarios (feminino e masculino) com sanitarios e chuveiros, separados da

Area de Apoio
pol area de manipulacao de alimentos.

Requisitos de Sustentabilidade (Art. 18, §1¢, XII)

Requisito Detalhamento

Utilizacao de torneiras e registros com temporizador ou fechamento automatico, e bacias
sanitarias com duplo acionamento ou fluxo reduzido, visando a economia de agua.

Eficiéncia Hidrica

Priorizagao de iluminacao natural e instalagao de luminarias com tecnologia LED de baixo

Eficiéncia Energética ; .
consumo nas areas internas.

Previsao de local adequado para a segregacao e armazenamento temporario de residuos
Gestao de Residuos organicos e reciclaveis, e exigéncia de Plano de Gerenciamento de Residuos da Construgao
Civil (PGRCC) por parte da contratada.

Requisitos de Habilitacdo e Qualificacao

Requisito Detalhamento

Comprovacao de experiéncia da empresa na execucao de obras civis que incluam a
Qualificacao Técnica Operacional instalacao e adequacao de areas molhadas e areas de processamento de alimentos,
demonstrada por meio de Atestados de Capacidade Técnica (CAT) emitidos pelo CREA/CAU.

Comprovacao de que o profissional técnico responsavel pela execucao (Engenheiro ou
Qualificacao Técnica Profissional Arquiteto) possui experiéncia compativel com as caracteristicas de uma obra de cozinha
industrial (instalagoes hidrossanitarias complexas e sistemas de exaustao).




4. Estimativas de quantidades (art. 18, §19, IV, da Lei 14.133/2021)

Para a "Construcdo de edificacdo destinada a cozinha industrial com refeitério, banheiros e area de apoio na
EMEF Augusto Roennau," a estimativa de quantidades deve se concentrar nos macro-componentes da obra,
uma vez que as quantidades detalhadas (cimento, areia, pintura por m?, etc.) serdo definidas pelo Projeto

Basico/Executivo e pela Planilha Orgamentaria.

Abaixo estdo as estimativas de quantidades macro, que definem o porte e a complexidade do objeto a ser

contratado:

Estimativas de Quantidades (Art. 18, §19, IV, da Lei n? 14.133/2021)

Elemento Unidade |Estimativa de Quantidade | Observagoes / Fundamentagao

Area total construida, englobando cozinha, refeitdrio, banheiros e
Area Total de Construcao m’ 176,00m’ 150 a 250 apoio. Definida com base na capacidade de atendimento de
alunos da EMEF e na drea minima sanitaria exigida.
Namero de alunos atendidos simultaneamente, definido com
Capacidade do Refeitdrio Assentos 100 100 a 150 base no niimero total de alunos da escola e nos turnos de
alimentacao.
Estimativa do numero de refeigoes diarias (café, almogo, lanche)
Volume de Refeigoes/Dia Refeicoes 500 500 a 1000 a serem produzidas pela cozinha, determinante para o
dimensionamento dos equipamentos e do layout.
Numero estimado de pontos elétricos (tomadas, iluminacao,

Instalagao Elétrica Ponto de Uso 60 60 a 100 ; s "
pontos de forga para equipamentos industriais) no novo bloco.
S diBsisiis Unidade 1 1 Instalacao deum sist?ma de exauftéo industrial completo (coifa,
dutos e exaustor) na area de cocgao.
Médiilos Sadirios Unidade 3 ol Numero de modulos de §anheiro (\?l%lno, funcionario/PCD) no
novo bloco (Ex: 1 masculino, 1 feminino, 1 PCD).
N timado d tos hidrauli d t ias,
Instalacao Hidraulica/Esgoto Ponto 26 20a30 A

tanques, ralos sifonados e caixas de gordura.

5. Levantamento do mercado (art. 18, §12, V, da Lei 14.133/2021)

Verificagcdao da Solugdo Existente no Mercado
A solucdo a ser contratada é a execugao de obra de engenharia civil no regime de empreitada por preco global
ou preco unitario, voltada para a construcdo de um novo bloco de uso especifico (servico de alimentacao
escolar).

e Conclusao: H4 um mercado maduro de empresas de construcdo civil capazes de realizar este tipo de

obra. O objeto (construcdo civil com instalagGes sanitarias e industriais) é considerado comum em




termos de engenharia, porém exige qualificagdo técnica especifica para o ambiente de cozinha

industrial (atendimento as normas sanitarias e instalacdes de exaustao).

Competitividade e Possiveis Restrigoes
¢ Identificagcdo de Construtoras: A regido possui um nimero satisfatorio de construtoras e empreiteiras
registradas, de pequeno e médio porte, que atuam no segmento de obras publicas e privadas.
e Requisitos Especificos e Potenciais Restri¢des: A principal restricio de mercado se dara na fase de
Habilitacao Técnica. Para garantir a qualidade e a conformidade sanitaria, sera exigido:

o Atestado de Capacidade Técnica (CAT) comprovando experiéncia na execucdo de obras que
contemplem a instalacdo de sistemas hidrossanitarios complexos e instalagdes especificas
para cozinhas industriais (ex.: exaustdo, acabamentos sanitarios).

o Mitigagdo da Restrigdo: Para evitar a restricdo indevida, a exigéncia de CAT sera limitada a
parcela de maior relevancia ou valor significativo (conforme a legislacdo), ndo se exigindo a

integralidade de todos os itens em um unico atestado.

Analise da Padroniza¢do e Compatibilidade
e Padronizagdo: A contratacdo ndo deve envolver a padronizacdo de marcas de materiais, mas sim a
padronizacdo das especificagdes técnicas de desempenho (ex: piso ceramico de alto trafego e baixa
absorcdo, aco inoxidavel AISI 304 para bancadas).
e Compatibilidade: A solucdo de construcdo civil é totalmente compativel com a infraestrutura existente
na EMEF Augusto Roennau (redes de agua, esgoto e energia), necessitando apenas dos pontos de

conexdo na darea de apoio.

Avaliacao de Alternativas e Melhores Solugées

A analise de mercado considerou as seguintes alternativas:

Alternativa Vantagens Desvantagens
Atende integralmente as normas sanitarias e de
a) Construcao de Bloco Novo (Escolha) acessibilidade; garante fluxo otimizado (cozinha [Custo inicial mais elevado; maior prazo de execucao.

industrial); maior vida atil.

. X Dificuldade em adequar o layout ao fluxo sanitario
N e Custo inicial potencialmente menor, A . . e .
b) Reforma e Adequacao do Prédio Existente ) . ideal; risco de paralisacao das atividades existentes
aproveitamento parcial de estrutura.
durante a obra.
Alto custo operacional continuo; perda do controle
de qualidade e logistica; ndo atende ao propdsito
de investimento em infraestrutura permanente

(Art. 11, I, NLLC).

c) Contratacao de Refeicoes Prontas ("Catering”) |Nao exige obra; rapidez na solucao.




a) Construcgao de Bloco Novo foi selecionada como a mais vantajosa para a Administragdo, pois é a Unica que
resolve o problema de forma definitiva e permanente, garantindo a conformidade legal e a seguranga

alimentar em longo prazo, alinhando-se ao interesse publico (Art. 18, §19, VII).

6. Estimativas do valor da contratagdo (art. 18, §19, VI, da Lei 14.133/2021)

Metodologia de Calculo
O valor estimado desta contratagao sera obtido através da elaboragdao de uma planilha orgamentaria sintética

(preliminar), com a seguinte metodologia:

1. Referéncia de Custos: Utilizacdo do Sistema Nacional de Pesquisa de Custos e indices da Construcdo
Civil (SINAPI), mantido pela Caixa Econ6mica Federal e IBGE, por ser a referéncia oficial obrigatéria para

obras publicas federais e a mais recomendada para as demais esferas.

2. Base de Dados: Os pregos unitarios serdo extraidos da tabela SINAPI referente ao més 09/2025 e a Rio

Grande do Sul.

3. Metodologia de Estimativa: Aplicar o Custo Unitario Global (CUG) por metro quadrado (m?) para
edificacbes com complexidade similar (edificacdo escolar com padrdoes especificos para
cozinha/refeitdrio), ou realizar uma estimativa bottom-up (de baixo para cima) com as composi¢des
mais relevantes (servicos preliminares, estrutura, alvenaria, cobertura, acabamentos sanitarios e

instalagdes especificas).

7. Descrigdo da solugdo como um todo (art. 18, §19, VII, da Lei 14.133/2021)

A solucdo escolhida consiste na Contratacdo de Obra de Engenharia Civil para a constru¢do de uma nova
edificacdo, isolada ou adjacente ao bloco principal da EMEF Augusto Roennau, destinada exclusivamente ao

Servico de Alimentacdo Escolar (SAE).



Esta nova edificacdo sera concebida sob o regime de Empreitada por Preco Global ou Unitario e entregue

pronta para operacdo, devidamente equipada com a infraestrutura fixa necessaria.

Componentes Funcionais da Solugdo
O novo bloco sera dividido em trés areas principais, projetadas para garantir o fluxo adequado, a seguranca

alimentar e a acessibilidade:

Componente Funcao Principal Requisitos Chave
Fluxo Sanitario: Prevencao de contaminacao cruzada.

Produgao em larga escala de refeicoes para os
Cozinha Industrial e Apoio [alunos e funcionarios, conforme normas da
Vigilancia Sanitaria.

Acabamentos: Pisos e paredes lisos, lavaveis, impermeaveis.
Instalacoes: Ponto de gas, sistema de exaustao industrial,
bancadas em aco inoxidavel e agua quente.

Area de consumo das refeicoes pelos alunos e |Dimensionamento: Capacidade para atendimento simultaneo
Refeitorio funcionarios em ambiente climatizado e (cerca de [100-150] assentos). Acessibilidade: Mesas e
seguro. circulagao que atendam a NBR 9050.

Vestidrios/Sanitarios: Separados da area de manipulacao de
Suporte logistico e higiénico para a equipe e alimentos, com armarios e chuveiros para funcionarios
usuarios. (masculino e feminino). Depésito: Area seca para
armazenamento de alimentos nao pereciveis.

Area de Apoio e Sanitarios

Objetivos e Vantagens da Solugdo

1. Conformidade Legal: Atendimento integral as normativas de seguranca e higiene estabelecidas pela
ANVISA (RDC n2 216/2004), pelo Corpo de Bombeiros e pelas normas de acessibilidade (NBR 9050).

2. Otimizacdo Operacional: O layout da nova construcao permitira um fluxo produtivo e logistico linear
(recebimento - preparo - coccdo - distribuicdo), eliminando gargalos e ineficiéncias do modelo
anterior (se houver) ou improvisado.

3. Durabilidade e Seguranca: A utilizacao de materiais e técnicas de construcao especificos para
ambientes de manipulacdo de alimentos garante a durabilidade da estrutura e a salubridade do

ambiente de trabalho e consumo.

Integragao com a Infraestrutura Existente
A nova edificacdo sera integrada as redes de utilidade publica da escola (agua, esgoto e energia elétrica) de
forma planejada, prevendo a instalacdo de quadros de distribuicdo elétrica exclusivos e caixas de gordura

dimensionadas para o volume industrial de residuos.



8. Justificativas para o parcelamento ou ndo da contratagdo (art. 18, §19, VIll, da Lei 14.133/2021)

A contratacdo da obra sera realizada de forma NAO PARCELADA (contrato Unico), englobando todos os servigos

desde a fundacdo até o acabamento e as instalagdes elétricas e hidrossanitarias.

Justificativas para o N3o Parcelamento (Contrato Unico):
1. Viabilidade Técnica e Funcional (Art. 40, |, alinea 'a’, da NLLC):

o Indivisibilidade do Objeto: O objeto da contratacdo é a construcdo de uma edificagao funcional
Unica (bloco de alimentagdo), composta por setores interdependentes (cozinha, refeitério,
banheiros e apoio). A separacdo das etapas (estrutura, instalacdes, acabamentos) ou das areas
funcionais em contratos distintos comprometeria a unidade técnica e funcional da obra.

o Coordenac¢do Centralizada: A cozinha industrial exige um alto grau de integracdo entre a
arquitetura (pisos sanitarios, layout), as instalagdes hidrdulicas (agua quente, caixas de gordura)
e o sistema de exaustdo. O parcelamento resultaria em uma sobrecarga de gestdo fiscal e
contratual para a Administracdo, que teria que coordenar e compatibilizar diferentes

contratadas, elevando o risco de falhas de interface e atrasos.

2. Perda da Economia de Escala (Art. 40, I, alinea 'b', da NLLC):
o A contratacdo global de todos os servicos por uma Unica empresa permite uma melhor
organizacdo do canteiro de obras e a negociagdao de pregos de insumos em maior volume,
gerando uma economia de escala que seria perdida se os servicos fossem divididos em multiplos

contratos de menor valor.

3. Vantajosidade Econdmica e de Prazo (Art. 40, |, NLLC):
o O contrato Unico permite que a contratada otimize o cronograma, realizando etapas em
paralelo e reduzindo os prazos globais de execugdo, o que é de fundamental importancia para
minimizar o impacto na rotina da EMEF. A divisao em lotes provavelmente alongaria o prazo de

entrega total.

A contratacdo sera executada por meio de um contrato Unico, pois o parcelamento (divisdo em lotes) se mostra
tecnicamente invidvel e economicamente desvantajoso, contrariando o objetivo de selecionar a proposta mais

vantajosa para a Administracdo, conforme a ressalva do Art. 40, |, da Lei n©? 14.133/2021.



9. Resultados pretendidos (art. 18, §19, IX, da Lei 14.133/2021)

O principal resultado pretendido com a contratacdo da obra é a Entrega de uma Edificacdo Funcional e

Certificada que possibilite a prestacdo continua e segura do servico de alimentacao escolar na EMEF Augusto

Roennau.

Os resultados esperados, segregados por area de impacto, sao:

1. Resultados de Qualidade e Conformidade (Garantia de Entrega)

Entrega da Obra: Conclusdao da construgao da nova edificagao com area total de, aproximadamente,
160m?, dentro do prazo contratual de 6 meses e no valor or¢ado.

Conformidade Sanitaria: Obtengao da licenga de funcionamento da Vigilancia Sanitaria para a Cozinha
Industrial, atestando o cumprimento integral das normas higiénico-sanitarias (RDC n? 216/2004 e
correlatas).

Conformidade Estrutural: Entrega da obra com o Habite-se e a Certidao de Vistoria do Corpo de

Bombeiros (AVCB), comprovando a seguranca estrutural e contra incéndio da nova edificacdo.

2. Resultados Funcionais e Operacionais (Servico de Alimentacao)

Aumento da Capacidade de Atendimento: Prover um refeitério com capacidade para acomodar,
simultaneamente, 100 assentos, permitindo o atendimento eficiente e confortavel do corpo discente
e de servidores.

Otimizacdo do Fluxo de Trabalho: Disponibilizar uma cozinha industrial com layout projetado para um
fluxo racional de producdo, elevando a eficiéncia na preparacdao de [500-1000] refei¢cOes diarias e
garantindo a qualidade e seguranga dos alimentos.

Melhoria do Ambiente de Trabalho: Fornecer instalacdes de apoio adequadas (vestiarios e banheiros
separados) para as merendeiras e demais funciondrios, em conformidade com as normas de saude e

seguranca do trabalho.

3. Resultados Sociais e Educacionais

Seguranca Alimentar: Reducdo a zero dos riscos de contaminacao alimentar decorrentes de instalacdes
inadequadas, garantindo a saude e o bem-estar dos alunos.
Apoio Pedagégico: Contribuir para a permanéncia e o rendimento escolar dos alunos, assegurando o

fornecimento de alimentacdo balanceada e de qualidade em um ambiente apropriado.



Meta Final: A contratacao serd considerada bem-sucedida quando a EMEF Augusto Roennau estiver operando
o servico de alimentacdo na nova estrutura, com a capacidade e a qualidade projetadas, e com todas as

certificagdes exigidas pelos érgdos de fiscalizagao.

10. Providéncias a serem adotadas pela Administragao previamente a celebra¢ao do contrato (art. 18, §19,

X, da Lei 14.133/2021)

Etapa Providéncia Necessaria Detalhamento daAcao
Desenvolver, ou contratar o desenvolvimento, do Projeto Basico de Engenharia (incluindo plantas, memoriais descritivos,

Elaboragao e Aprovagao do Projeto L , .
N i ) e ) j especificagoes técnicas detalhadas) e, posteriormente, o Projeto Executivo (se aplicavel), com detalhamento das instalagoes
Basico & Projeto Executivo » 0 ) )
especificas de cozinhaindustrial e exaustao.

|.Planejamento e Projeto . . — —— . — —
. : .. |ConsolidaraPlanilha Orgamentaria com base no Projeto Basico, utilizando exclusivamente composigoes de custos unitdrios
Elaboragdo da Planilha Orgamentaria ) ) &l . ) B o
e pregos deinsumos do SINAPI (ou outro sistema oficial, se houver regulamentacao local), garantindo o sigilo, se necessario

Detalhad

e (Art. 24, NLLC).
Obtengao de Licencas eAlvards de Obter,junto ao drgao municipal competente, o Alvara de Construgao e demais licengas ambientais, s exigiveis, antes do
Construgdo inicio da execugdo da obra (responsabilidade da Administracao, Art. 12,§1° NLLC).

Il. Conformidade Legal e Autorizagoes - - — - ————————— -
. ) » Obtera aprovagao formal do projeto arquitetonico e das instalagoes junto a Vigilancia Sanitdria & o Corpo de Bombeiros
Aprovagao de Projetos Especificos i o ) o
(Prevencdo e Combate aIncéndio - PPCI), dada a natureza especial da edificacdo.

R Definigo da Area de Implantagioe Delimitar a area exata para a construcao dentro do terreno da EMEF, planejar a logistica do canteiro de obras e definir as
IIl. Gestao de Riscos e Terreno

Logistica medidas de mitigagao deriscos a seguranca dos alunos e a rotina escolar durante a execugao.
Elaboragao do Termo de Finalizar a elaboragao dos instrumentos convocatdrios (Edital e anexos), consolidando o Projeto Basico e as exigéncias de
Referéncia/Edital habilitagao técnica (Atestados de Capacidade Técnica - CAT) compativeis com a complexidade de uma cozinhaindustrial

V. Fase Preparatoria do Edital

Garantir a dotacao orgamentaria para cobrir o valor total estimado da contratacao, confirmando a disponibilidade financeira
paraa despesa.
Designar o Gestore o Fiscal do Contrato (com suas atribuicoes) e garantir que a equipetécnica de fiscalizagio tenhaa

Alocagao de Recursos Orgamentarios

, Designacao do Fiscal de Contratoe i ) i )
V. Fiscalizagao .g i o qualificagdo necessdria para acompanhar obras de engenharia com foco em instalagoes hidrossanitarias e fluxos de
Equipe deFiscalizacao

manipulacao de alimentos.




11. Contratagdes correlatas e/ou interdependentes (art. 18, §19, XI, da Lei 14.133/2021)

A contratagao da obra de engenharia civil (construgao da edificagdo) possui as seguintes contratagdes

correlatas e interdependentes:

Tipo de Contratagao Natureza da Relagao Detalhamento e Justificativa

A cozinha industrial necessita de equipamentos de grande porte para operagao, como: fornos

1. Aquisicao de Equipamentos de Cozinha Correlata e Interdependente industriais, fogdes industriais, caldeiroes, camaras frias/refrigeradores, self-service e freezers . Essa
Industrial (Cronograma) contratacao é interdependente da conclusao da obra civil, pois a instalagao so pode ocorrer na
estrutura finalizada.

Refere-se a compra de mesas, cadeiras e halcoes de apoio para o refeitdrio e vestiarios. Essa
contratacao é correlata e deve ser planejada para que o mobiliario esteja disponivel assim que a
obra for concluida, permitindo a imediata utilizacao do espaco.

Correlata e Interdependente

2. Aquisicao de Mobiliario para o Refeitdrio (Espacial

Pode ser necessaria a contratagao de empresa especializada, diferente da construtora, para a
Correlata e Sucessiva instalagao e montagem final dos equipamentos industriais de cozinha (item 1), especialmente se
estes possuirem alta complexidade técnica,

Se a Administragao nao possuir equipe técnica propria, a elaboragao do Projeto Basico e do Projeto
Pré-requisito (Antecedente) Executivo deve ser contratada previamente, Esta contratacao é antecedente e pré-requisito para o

3. Contratacao de Servigos de
Instalagao/Montagem

4, Contratacao de Projeto de Engenharia (Se nao

incli b
i lancamento do edital da obra.

Aobra fornece a infraestrutura fisica, mas o servico de fornecimento de géneros alimenticios e/ou
5. Contratacao do Servigo de Alimentacao Escolar  |Correlata (Operacional) gestao operacional da alimentacao (dependendo do modelo adotado pela Rede) deve ser mantido

ou ajustado.

Planejamento Integrado

O cronograma de licitacao e contratacao da Obra Civil deve ser integrado e compatibilizado com os
processos de aquisicao dos Equipamentos e Mobiliario (Itens 1 e 2).

Recomenda-se iniciar o processo de aquisicdo dos equipamentos de longo prazo (como camaras frias e
fogdes industriais) com antecedéncia, para que nao haja atraso na inauguragao do bloco de alimentagao apds

a conclusao da obra civil.



12. Possiveis impactos ambientais e medidas mitigadoras (art. 18, §19, Xl|, da Lei 14.133/2021)

A obra, sendo de pequeno a médio porte, apresenta impactos ambientais localizados e previsiveis. A tabela

abaixo lista os principais impactos e as medidas a serem exigidas no Projeto Basico e no Contrato.

Impacto Ambiental Fase Descricao do Impacto Medida Mitigadora Exigida
8 ol athion Actimulo de entulhos (concreto, alvenaria, madeira, etc.) [Plano de Gerenciamento de Residuos da Construcao Civil (PGRCC): A Contratada devera
Construgao Civl (RCC) Construgao  |no canteiro e descarte inadequado, com potencial elaborar e executar o PGRCC, priorizando a separagao na fonte, reciclagem e o transporte para
poluigao visual e do solo. aterros licenciados, em conformidade com a Resolugao CONAMA n®307.

; giaic ; : Controle de Ruido e Poeira: Limitagao do horario de trabalho (fora do periodo de aulas, se
Ruido elevado de maquinas e veiculos, e poeira gerada

2. Poluigao Sonora e do Ar Construcao ; . s necessario), uso de tapumes para isolamento acustico e umidificacao da area de trahalho
por movimentacao de terra e corte de materiais )
para controle da poeira.
X . : i Eficiéncia Hidrica e Energética: Especificacao de dispositivos economizadores de dgua
3. Consumo de Recursos Construcaoe  [Alto consumo de agua e energia durante a execugao e na ) ) ) ) o iy
: . N : ) (torneiras com temporizador, bacias com duplo acionamento) e utilizacao de lumindrias LED
Naturais Operagao operagao continua da cozinha. i )
e priorizacao de iluminacao natural no projeto.
e . . : Instalagao de Caixa de Gordura: Instalacao obrigatoria de Caixa de Gordura com capacidade
4. Contaminacao por Efluentes X Descarte de oleos, gorduras e residuos de alimentosda |, ) . ko L
R Operacao o ) dimensionada (industrial), conforme as normas da Vigilancia Sanitaria e da concessionaria
(Operagao) cozinha industrial na rede de esgoto.

local, para retencao e descarte adequado dos residuos gordurosos.

Actimulo ou escoamento inadequado de dguas de chuva |Sistema de Drenagem Pluvial: O projeto deve prever um sistema de coleta e drenagem pluvial

5. Destino de Aguas Pluviais Operacao . ) . ) N ) .
na nova area construida. eficiente para evitar a erosao e a sobrecarga das redes de esgoto e microdrenagem existentes.

Sustentabilidade na Contratagdo
Em consonancia com o Art. 18, §19, Xll, e com o Art. 45, §32, da NLLC, o edital exigird da Contratada a adogao
de praticas sustentdveis, como a preferéncia por materiais de construcao provenientes de fontes sustentaveis

(ex: madeira certificada) e a correta gestdo ambiental do canteiro de obras.




13. Parecer conclusivo - viabilidade da contratagdo (art. 18, §12, Xlll, da Lei 14.133/2021)

Apds a analise completa da necessidade, dos requisitos técnicos, das estimativas de quantidades e custos, do
levantamento de mercado e da gestdo de riscos ambientais, conclui-se pela VIABILIDADE PLENA da
contratacdo da obra de "Construcdo de edificacdo destinada a cozinha industrial com refeitério, banheiros e

area de apoio na EMEF Augusto Roennau.

Dimensao Conclusao da Andlise Fundamento Legal/Técnico
Necessidade e Anecessidade é inadiavel e prioritaria, visando adequar a infraestrutura de alimentacao
Oportunidade escolar as normas sanitarias e a demanda da comunidade escolar.

Alinhamento com o PCA (Art. 18, 819, Il) e Objetivos Estratégicos.

A construcao de um novo bloco funcional é a tinica solugao que atende integralmente aos
Solucao Escolhida requisitos sanitarios rigorosos de uma cozinha industrial e de acessibilidade, sendo a Descricao da Solugao (Art. 18, §1°, VII) e RDC ANVISA n°216/2004.
alternativa mais vantajosa em longo prazo.

0 mercado de construgao civil é competitivo, e a contratacao (nao parcelada) por meio de
Mercado e Competitividade |licitacao na modalidade Concorréncia (ou Pregao, se regulamentado) garantira a selecao da
proposta mais vantajosa.

Ovalor estimado de R$ 396.000,00 é compativel com os pregos de mercado, sendo balizado
pela Tabela SINAPI, o que mitiga o risco de sobrepreco.

Levantamento do Mercado (Art. 18, 81, V) e Justificativa de Nao
Parcelamento (Art. 18, §1°, VIll).

Valores e Orcamento Estimativas de Quantidades e Valor (Art. 18, 81°, Ve VI).

Condicionantes para a Celebragdao do Contrato
A viabilidade da contratacdo esta condicionada ao cumprimento rigoroso das seguintes providéncias prévias,
a cargo da Administragdo:

1. Aprovagdo Técnica: Conclusdo e aprovacdo formal do Projeto Basico/Executivo e da Planilha
Orgamentaria Detalhada por todos os 6rgdaos competentes (Vigilancia Sanitaria, Corpo de Bombeiros e
Fiscalizacdo de Obras).

2. Autorizagao Legal: Obtencdo dos necessarios Alvaras e Licengas de Constru¢ao antes do lancamento
do edital da obra.

3. Planejamento Integrado: Compatibilizacdo do cronograma da obra com o processo licitatério de

aquisicdo dos equipamentos industriais (contratacdo correlata).

Decisao Final

Diante do exposto, os elementos do ETP demonstram que a contratacdo da construcdo da nova edificagdo é
tecnicamente adequada, economicamente justa e legalmente amparada pela Lei n? 14.133/2021,
recomendando-se o prosseguimento da fase preparatdria para a elaboragdo do termo de referéncia/edital de

licitacdo.



14. Responsabilidade pelo ETP e Contetudo do Documento:

Certifico que a formalizagao da demanda acima identificada se faz necessaria pelos motivos expostos no item
1 do presente documento.
Documento elaborado em atendimento ao art. 18, |, e art. 72, |, da Lei 14133/21.

Trés Coroas, 06 de fevereiro de 2026.

Mara Alexandra de Souza Lima
Secretaria Municipal de Educagao e Desporto




