ORGCAMENTO 2024258
A/C: Alessandra

Conforme solicitado seguem abaixo orgamentos para execu¢do de eventos no CIDICA em
Canela/RS, nos dias 27/03/2024 e outro com data a definir no més de novembro/2024, horério a definir
(servigo de 4h), para 150 convidados cada evento (aproximadamente).

Capullo — Bar e Restaurante —

Com uma gastronomia autoral da Chef Roberta Rech e uma coquetelaria de ponta o
restaurante Capullo promete uma experiéncia transformadora

Uma verdadeira metamorfose acontece na gastronomia e coquetelaria da Serra Galucha com a
presenga do Capullo. Um restaurante intimista e democratico que tem a gastronomia criativa da
renomada Chef Roberta Rech e um bar totalmente inusitado, com drinks classicos e autorais inusitados.

Capullo, em espanhol casulo, traduz muito a proposta do empreendimento que estd localizado
no coragdo de Canela. A casa onde estd situado possui mais de 70 anos e foi abragada pelos investidores
gue mantiveram sua arquitetura preservada e apresentam um ambiente moderno e com alguns pontos
a serem destacados, como a escada, telhado e paredes. Sua fechada minimalista se alia a um interior
amplo, Unico e confortavel.

Um lugar para estar que proporciona um acolhimento que transforma, surpreendendo em sua
esséncia. A adega, que possui rotulos nacionais e internacionais é a prépria carta de vinhos dos clientes.
A carta de whiskys é exclusiva na regido e os drinks contam com insumos de altissimo padrdo. O que
mais chama a atenc¢do é que tudo isso se encontra em uma parede de bebidas imponente, que se
tornou o local de desejo para fotos de muitos clientes.

Com um propésito diferenciado nas opgdes de belisquetes para compartilhar, além dos pratos
principais e sobremesas que avangam a linha do tradicional a garantia de qualidade e sabores é
indiscutivel.

| - Gastronomia

Para os eventos, a Chef Roberta Rech, criou um menu personalizado para os eventos com
coquetel volante e pequenas porgdes todas servidas de forma elegante e volante pelos gargons para
deixar ainda mais especial e personalizado os eventos.

Algumas sugestoes de pratos do coquetel e das pequenas porgdes (neste orgamento pensamos em 10
preparos)

- Mini quiche de alho poro

- Mini quiche de frango

- Croqueta de carne com geléia de pimenta

- Tartelete de burrata com tomate cereja

- Polentinha mole com ragu de costela Angus
- Mini Hamburguer

- Mini Sanduiche de Costela 12h desfiado

- Sanduiche de Brisket com molho BBQ

- Batatinhas recheadascom ragu de linguica



- Mini pastel caprese

- Bruschetta de queijo brie com presunto de parma, rucula e mel
- Bruschetta de rosbife com mostarda dijon e baby rucula

- Mini Pizza de Calabresa

-Vou au Vant com paté de salmao

- Canapé de Gortgonzola, figo e presunto serrano

- Mini Brownie de chocolate

- Tortinha banoffe

- Mousse de maracuja no copinho

No orgamento estd incluso: todos os ingredientes e insumos para preparo dos menus descritos,
estrutura para preparo de todas as receitas e equipe de Chefs profissionais comandados pela Chef
Roberta Rech, coordenador de alimentagdo e bebidas no evento, guardanapos de papel branco, louga
para os servigos, estrutura de equipamentos para preparos e equipe de gargom.

Nao estd incluso e que ficam a cargo do contratante: limpeza e seguranga do evento, todas as bebidas,
tambores de lixo, todo material de limpeza, copos e tagas para as bebidas ndo contratadas, decoragdo, o
mobilidrio para o publico (caso precise).

Bebidas

Open Bar: durante todo o evento estara montado bar onde estara sendo servidas as seguintes bebidas:
Agua com gas, Agua sem gés, Refrigerantes linha coca cola e guarand, Vinho tinto Serra gatcha e
espumante Brut (espumante somente para brinde).

ncluso o fornecimento de: caixas termincas, gelo, copos e tagas e demais estruturas para o servigo das
bebidas.

Valores:
- Adultos R$227,00/ pessoa (criancas 5a 10 anos 50%)

Forma de Pagamento: 50% para confirmar a data e saldo 5 dias antes do evento.
Validade do or¢gamento: 5 dias corridos

Atenciosamente,
Roberta Rech e Fernando Schimanoski

Capullo —Bar e Restaurante
18/03/2024



