ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
MUNICIPIO DE NOVA PRATA

DOCUMENTO DE FORMALIZAGAO DA DEMANDA

Secretaria/Orgao: Secretaria Municipal de Educacéo

Setor Requisitante (Unidade/Setor/Depto): Setor de Nutricao e Alimentacao
Escolar

Responsavel pelos orgamentos Cargo: Oficial Administrativo
referenciais: Renata Machado
E-mail: compras- Telefone: (54) 3242-8237

sme@novaprata.rs.gov.br

1. Objeto da Contratacgao:

Registro de pregos para futura e eventual aquisicdo parcelada de produtos de
panificagdo e confeitaria, destinados a alimentacado escolar da rede municipal
de ensino do municipio de Nova Prata/RS.

2. Justificativa da necessidade da contratagao (Motivagao e objetivos da
Contratacao):

A contratagcao faz-se necessaria devido as reformas que serao realizadas nos
ambientes da cozinha/refeitério das Escolas Municipais de Ensino Fundamental
(EMEF Guerino Somavilla e EMEF Padre Josué Bardin), no exercicio de 2026.
Como as reformas terdo prazo de execugao que adentram em dias letivos, sera
preciso a readequacg¢ao do cardapio da Merenda Escolar, uma vez que os
referidos espacos (cozinha/refeitorio) estardo impossibilitados de uso para a
manipulagéo de alimentos.

Dessa forma, a aquisicdo de lanches prontos € necessaria para suprir a
demanda da Alimentacao Escolar, durante o periodo da realizagao das reformas
em cada Educandario, visto que, o Municipio, dentre outras atribuicbes, é
responsavel pela alimentagdo dos alunos durante a permanéncia destes em
sala de aula.

Nesse contexto, a solicitacdo através de registro de precos justifica-se pelo fato
de ser aquisicdo eventual e futura, uma vez que a aquisicao sera realizada de




maneira parcelada, de acordo com o cardapio fornecido pela nutricionista da
Secretaria Municipal de Educacdo e dependendo do andamento de cada
reforma realizada.

Ressalta-se que, a auséncia dos produtos de panificacdo e confeitaria podera
ocasionar a impossibilidade da oferta das refeigcdes aos educandos.

3. Quantidade a ser contratada:

Item: | Descrigao: Unid: | Qtde total:

BAURU DE CARNE - Salgado assado com 100 a
120 gramas cada, feito de massa sovada (nao
folnada) enrolada e recheada com molho de
carne bovina moida e queijo. Deve ser produzido
no maximo um dia antes da entrega ou
1 preferencialmente no dia. Devera ter aparéncia | Unid. 9.680
de novo e ser macio, sem partes mal assadas ou
abatumadas. Devera ser entregue devidamente
acondicionado em embalagem fechada/envolta
em plastico filme e com roétulo conforme a
legislacao vigente.

BAURU DE CARNE ZERO LACTOSE- Salgado
assado com 100 a 120 gramas cada, feito de
massa sovada (nao folhada) enrolada e recheada
com molho de carne bovina moida e queijo zero
lactose. Deve ser produzido no maximo um dia
antes da entrega ou preferencialmente no dia.
2 Devera ter aparéncia de novo e ser macio, sem
partes mal assadas ou abatumadas. Devera ser
entregue devidamente acondicionado em
embalagem fechada/envolta em plastico filme e
com rétulo conforme a legislacdo vigente. NAO
DEVERA CONTER LACTOSE.

Unid. 132

BOLO DOCE SIMPLES (sabor chocolate, milho,
cenoura e laranja). Deve ser produzido no
maximo um dia antes da entrega ou
preferencialmente no dia. Devera ter aparéncia
de novo e ser macio, sem partes mal assadas ou
3 abatumadas. Devera ser entregue devidamente
acondicionado em embalagem fechada/envolta
em plastico filme e com rétulo conforme a
legislagdo vigente. NAO DEVERA CONTER
LACTOSE.

Kg 3.098




BOLO SALGADO DE CARNE - Massa fofinha
tipo bolo e cobertura de carne bovina moida com
queijo. Deve ser produzido no maximo um dia
antes da entrega ou preferencialmente no dia.
Devera ter aparéncia de novo e ser macio, sem
partes mal assadas ou abatumadas. Devera ser
entregue devidamente acondicionado em
embalagem fechada/envolta em plastico filme e
com rotulo conforme a legislagéo vigente.

Kg

1.936

BOLO SALGADO DE CARNE ZERO LACTOSE
— Massa fofinha tipo bolo e cobertura de carne
bovina moida com queijo zero lactose. Deve ser
produzido no maximo um dia antes da entrega ou
preferencialmente no dia. Devera ter aparéncia
de novo e ser macio, sem partes mal assadas ou
abatumadas. Devera ser entregue devidamente
acondicionado em embalagem fechada/envolta
em plastico filme e com roétulo conforme a
legislacdo vigente. NAO DEVERA CONTER
LACTOSE.

Kg

28

BOLO SALGADO DE FRANGO - Massa fofinha
tipo bolo e cobertura de frango desfiado, queijo e
milho. Deve ser produzido no maximo um dia
antes da entrega ou preferencialmente no dia.
Devera ter aparéncia de novo e ser macio, sem
partes mal assadas ou abatumadas. Devera ser
entregue devidamente acondicionado em
embalagem fechada/envolta em plastico filme e
com rétulo conforme a legislagao vigente.

Kg

968

BOLO SALGADO DE FRANGO ZERO
LACTOSE — Massa fofinha tipo bolo e cobertura
de frango desfiado, queijo zero lactose e milho.
Deve ser produzido no maximo um dia antes da
entrega ou preferencialmente no dia. Devera ter
aparéncia de novo e ser macio, sem partes mal
assadas ou abatumadas. Devera ser entregue
devidamente acondicionado em embalagem
fechada/envolta em plastico filme e com rétulo
conforme a legislagdo vigente. NAO DEVERA
CONTER LACTOSE.

Kg

14

ESFIRRA RECHEADA DE CARNE - Salgado
assado com 100 a 120 gramas cada, feito de

Unid.

9.680




massa sovada (ndo folhada) e recheada com
molho de carne bovina moida. Deve ser
produzido no maximo um dia antes da entrega ou
preferencialmente no dia. Devera ter aparéncia
de novo e ser macio, sem partes mal assadas ou
abatumadas. Devera ser entregue devidamente
acondicionado em embalagem fechada/envolta
em plastico filme e com roétulo conforme a
legislagdo vigente. NAO DEVERA CONTER
LACTOSE.

ESFIRRA RECHEADA DE FRANGO - Salgado
assado com 100 a 120 gramas cada, feito de
massa sovada (ndo folhada) e recheada com
frango. Deve ser produzido no maximo um dia
antes da entrega ou preferencialmente no dia.
Devera ter aparéncia de novo e ser macio, sem
partes mal assadas ou abatumadas. Devera ser
entregue devidamente acondicionado em
embalagem fechada/envolta em plastico filme e
com rétulo conforme a legislacdo vigente. NAO
DEVERA CONTER LACTOSE.

Unid.

9.680

10

P1ZZA DE CARNE - salgado assado feito com
massa de pizza com espessura meédia de 1cm e
com cobertura de queijo e carne bovina moida,
podendo ter legumes adicionados. Deve ser
produzido no maximo um dia antes da entrega ou
preferencialmente no dia. Devera ter aparéncia
de novo e ser macio, sem partes mal assadas ou
abatumadas. Devera ser entregue devidamente
acondicionado em embalagem fechada/envolta
em plastico filme e com roétulo conforme a
legislacgao vigente.

Kg

1.936

11

PIZZA DE CARNE ZERO LACTOSE - salgado
assado feito com massa de pizza com espessura
média de 1cm e com cobertura de queijo zero
lactose e carne bovina moida, podendo ter
legumes adicionados. Deve ser produzido no
maximo um dia antes da entrega ou
preferencialmente no dia. Devera ter aparéncia
de novo e ser macio, sem partes mal assadas ou
abatumadas. Devera ser entregue devidamente
acondicionado em embalagem fechada/envolta

Kg

28




em plastico fime e com rétulo conforme a
legislacdo vigente. NAO DEVERA CONTER
LACTOSE.

P1ZZA DE FRANGO - salgado assado feito com
massa de pizza com espessura média de 1cm e
com cobertura de queijo e frango, podendo ter
legumes adicionados. Deve ser produzido no
maximo um dia antes da entrega ou
12 preferencialmente no dia. Devera ter aparéncia | Kg 968
de novo e ser macio, sem partes mal assadas ou
abatumadas. Devera ser entregue devidamente
acondicionado em embalagem fechada/envolta
em plastico filme e com roétulo conforme a
legislacao vigente.

P1ZZA DE FRANGO ZERO LACTOSE - salgado
assado feito com massa de pizza com espessura
media de 1cm e com cobertura de queijo zero
lactose e frango, podendo ter legumes
adicionados. Deve ser produzido no maximo um
dia antes da entrega ou preferencialmente no dia.
13 Devera ter aparéncia de novo e ser macio, sem
partes mal assadas ou abatumadas. Devera ser
entregue devidamente acondicionado em
embalagem fechada/envolta em plastico filme e
com rétulo conforme a legislacdo vigente. NAO
DEVERA CONTER LACTOSE.

4. Justificativa para a quantidade desejada:

Os quantitativos estimados para a contratagao pretendida tém como parametro
as projegdes de consumo de cada escola conforme calendario académico,
cardapios elaborados e refeicdes servidas diariamente, bem como a quantidade
de alunos ja atendidos no més de dezembro de 2025 e o crescimento meédio
anual de matriculas. Além disso, foram previstos quantitativos para 12 (doze)
meses, considerando um possivel atraso nas reformas, evitando, assim, a falta
de merenda escolar para os referidos educandarios.

O prazo de vigéncia do Pregao Eletronico sera de 12 (doze) meses, podendo
ser prorrogado por igual periodo.

5. Forma de entrega (total ou parcelada):

A forma de entrega sera de acordo com o cronograma do Setor de Nutricao da
Secretaria de Educacgao, sendo que o planejamento da compra devera atender,
entre outros, ao principio do parcelamento (entregas de duas a quatro vezes por
semana) enquanto as reformas estiverem em andamento, e/ou os espagos néo
estiverem equipados de forma adequada para a manipulacido de alimentos nas




Escolas. Além disso, a aquisi¢ao dos alimentos de forma parcelada garantira a
qualidade dos géneros alimenticios, devido as escolas ndo possuirem local
disponivel para armazenar grandes quantidades dos mesmos.

6. Local da Entrega/Prestacao de servicos:

Unidades Municipio: Enderecgos: Horario das Entregas:
Escolares:

Turno da manha:

Rua Augusto AL

EMEF Pestana, 305, | /1~ 08:30N;
Guerino Nova Prata Bairro Santa Cruz. T da tarde:
Somavilla urno da tarde:

13h-14h

Turno da manha:
EMEF Rua Madre Tereza 1. 08:30h
Padre Nova Prata I;j © Ca|SCl;lta‘,J 89’ o
Josué alfro sao Joao Turno da tarde:
Bardin Bosco.

13h-14h

7. Previsao de data em que deve ser iniciada a prestagao dos servigos,
ou de entrega dos bens ou materiais.

A aquisicado dos géneros alimenticios iniciara a partir do inicio do ano letivo de
2026, se as obras ja estiverem em andamento. Caso contrario, as entregas
iniciardo concomitantemente ao inicio das obras.

O prazo de entrega, apds o recebimento do empenho, é de até 10 (dez) dias
corridos. Os géneros alimenticios deverao ser entregues de duas a quatro vezes
por semana, conforme cronograma enviado por esta Secretaria.

8. Forma de pagamento (caso seja condigao estipulada em proposta ou
preponderante para a elaboragao desta).

O recebimento definitivo ocorrera no prazo de 15 (quinze) dias uteis, a contar
do recebimento da nota fiscal juntamente com a planilha de recebimento
assinada pela comissdao de recebimento de géneros alimenticios de cada
escola. O pagamento sera efetuado até 30 dias contados a partir do
recebimento definitivo da nota fiscal, por meio de ordem bancaria, para crédito
em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo contratado. Quando
efetuado o pagamento, sera efetuada a retencao tributaria prevista na legislagao
aplicavel.




9. Indicar o responsavel pela fiscalizagao e ou recebimento do material e
ou servico.

- Comissao de Recebimento de Géneros Alimenticios da Alimentacao Escolar
de cada escola

- Nome: Fabiana Baldin
Cargo: Nutricionista

- Nome: Josiele Kesties
Cargo: Nutricionista

Nova Prata, 5 de dezembro de 2025.
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Andreia Guadagnin
Secretaria Municipal de Educacéo.
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