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PREFEITURA MUNICIPAL DE BARÃO DO TRIUNFO
ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL

ESTUDO TÉCNICO PRELIMINAR- ETP 
O presente Estudo Técnico Preliminar (ETP) constitui a primeira etapa da fase de planejamento da contratação, conforme previsto na Lei nº 14.133/2021. Seu objetivo é demonstrar a necessidade da contratação, analisar as soluções disponíveis no mercado e identificar a alternativa mais adequada para atender ao interesse público, em observância aos princípios da legalidade, eficiência, economicidade e planejamento.

1. INFORMAÇÕES BÁSICAS
• Interessado: Secretaria Municipal de Educação
• Assunto: AQUISIÇÃO DE EQUIPAMENTOS E UTENSÍLIOS PARA AS ESCOLAS DA REDE MUNICIPAL DE ENSINO E SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO.
• Modalidade pretendida: PREGÃO ELETRÔNICO PARA REGISTRO DE PREÇOS – SRP.

2. DESCRIÇÃO DA NECESSIDADE (Art. 18, §1º, I da Lei 14.133/21)
A contratação visa atender às necessidades das escolas da Rede Municipal de Ensino e da Secretaria Municipal de Educação, mediante aquisição de equipamentos e utensílios destinados às atividades de alimentação escolar, limpeza, higienização, organização, armazenamento e transporte de materiais.
Os itens são necessários à manutenção das condições adequadas de trabalho e ao regular funcionamento das unidades escolares.
A necessidade foi reforçada pelo contato realizado em 12/08/2026 pelo Conselho Regional de Nutrição, que apresentou orientações e apontamentos relacionados à alimentação escolar, evidenciando a importância da disponibilização de equipamentos e utensílios adequados.

3.  ALINHAMENTO ENTRE A CONTRATAÇÃO E O PLANEJAMENTO (Art. 18, §1º, II, da Lei nº 14.133/2021)
A contratação está alinhada ao planejamento da Secretaria Municipal de Educação e visa atender às demandas das escolas e da Secretaria durante o exercício de 2026.
A aquisição contribui para:
· garantir condições adequadas para a alimentação escolar; 
· melhorar as condições de higiene, limpeza e organização; 
· disponibilizar equipamentos e utensílios adequados às atividades desenvolvidas.

4.  REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO (Art. 18, §1º, III da Lei 14.133/21)
Os produtos deverão:
· ser novos, de primeiro uso e estar em perfeitas condições; 
· atender às especificações e quantitativos estabelecidos no Termo de Referência; 
· possuir, quando aplicável, garantia contra defeitos de fabricação; 
· ser entregues devidamente acondicionados e protegidos contra danos; 
· ser acompanhados de acessórios e componentes necessários ao seu funcionamento, quando aplicável; 
· ser substituídos pela contratada quando apresentarem defeitos, avarias ou desconformidades.

5. ESTIMATIVA DA QUANTIDADE DA CONTRATAÇÃO (Art. 18, §1º, IV da Lei 14.133/21)
Os quantitativos foram definidos com base no levantamento das necessidades das escolas da Rede Municipal de Ensino e da Secretaria Municipal de Educação, considerando a demanda de cada unidade e a finalidade de utilização dos produtos.
A relação detalhada dos itens, especificações, unidades, quantitativos e respectiva distribuição por unidade escolar consta na tabela abaixo:
	ITEM
	DESCRIÇÃO
	QUANT
	UN

	1. 
	Assadeira para bolo 45x30 retangular de alumínio. comprimento: 45 cm; largura: 30 cm; altura: 5 cm.
02 – Antônio
02 – Egídio
02 – D. Pedro II
02 – Marechal
	08 

	UN

	2. 
	Bacia em aço inox, indicada para uso em cozinha no preparo e manipulação de alimentos, resistente, durável e de fácil limpeza. deve possuir formato redondo, capacidade aproximada de 10 litros, diâmetro de 40 cm e altura de 10 cm, sem tampa. produto fornecido em 01 unidade, adequado para uso doméstico ou institucional, com superfície lisa e higiênica. 
01 – Antônio
01 – Egídio
01 – D. Pedro II
01 – Marechal
	04 

	UN

	3. 
	Bacia plástica: grande, reforçada, capacidade 40 litros (variação aceitável 1 litro para mais ou para menos), branca ou incolor transparente/translúcida 
03 – Antônio
03 – Egídio
03 – D. Pedro II
03 – Marechal
	12 

	UN

	4. 
	Bacia plástica: média capacidade para 8 litros (variação aceitável 1 litro para mais ou para menos), branca ou incolor transparente/translúcida
03 – Antônio
03 – Egídio
03 – D. Pedro II
03 – Marechal 
	12 

	UN

	5. 
	Balança digital de cozinha, com capacidade mínima de 10 kg, fabricada em material plástico resistente, na cor branca, com display lcd de fácil leitura. deve possuir função tara, alta precisão na pesagem
01 – Antônio
01 – Egídio
01 – D. Pedro II
01 – Marechal 
	04 

	UN

	6. 
	Balança eletrônica digital tipo plataforma, capacidade mínima de pesagem de 300 kg, estrutura metálica resistente, plataforma antiderrapante, visor digital de fácil leitura, alimentação por bateria recarregável e/ou fonte de energia elétrica 220v, função tara, unidade de medida em quilogramas (kg), com certificação do Inmetro, adequada para pesagem de gêneros alimentícios, materiais e volumes diversos.
01 - SMED
	01 

	UN

	7. 
	Bandeja multiuso 5,5l bandeja multiuso 5,5 litros. material plástico de alta resistência à impactos, que não transfere odor nem gosto aos alimentos.
01 – Antônio
01 – Egídio
01 – D. Pedro II
01 – Marechal
	04 

	UN

	8. 
	Bandeja multiuso 7,5l cor branca- tamanho 7,5 - bandejas em polipropileno pp e pigmentos de alta densidade de acordo com as exigências da vigilância sanitária.
01 – Antônio
01 – Egídio
01 – D. Pedro II
01 – Marechal
	04 

	UN

	9. 
	Bandeja retangular em aço inox, indicada para servir alimentos, com acabamento brilhante, resistente, higiênica e de fácil limpeza. deve conter 01 unidade, na cor inox, com dimensões aproximadas de 33 x 2 x 49 cm e garantia mínima de 03 meses. 
05 - SMED
	05 

	UN

	10. 
	Caçarola de metal - caçarola 10 litros, material em alumínio polido, com alças bilaterais e tampa no mesmo material. espessura de 3mm. tipo industrial.
01 – Antônio
01 – Egídio
01 – D. Pedro II
01 – Marechal
	04 

	UN

	11. 
	Caçarola de metal - caçarola 15 litros, material em alumínio polido, com alças bilaterais e tampa no mesmo material. espessura de 3mm. tipo industrial. 
01 – Antônio
01 – Egídio
01 – D. Pedro II
01 – Marechal
	04 

	UN

	12. 
	Caçarola de metal - caçarola 20 litros, material em alumínio polido, com alças bilaterais e tampa no mesmo material. espessura de 3mm. tipo industrial. 
 01 – Antônio
01 – Egídio
01 – D. Pedro II
01 – Marechal
	04 

	UN

	13. 
	Caixa organizadora g: em plástico atóxico, com tampa, capacidade aproximada de 50 litros, transparente ou translúcido, dimensões aproximadas de 56,5 cm de comprimento 39 cm de largura e 37 cm de altura, formato retangular, para acondicionamento de gêneros alimentícios 
02 – Antônio
02 – Egídio
02 – D. Pedro II
02 – Marechal
	08 

	UN

	14. 
	Caixa organizadora m: em plástico atóxico, com tampa, capacidade aproximada de 30 litros, transparente ou translúcido, dimensões aproximadas de 50 cm de comprimento 34 cm de largura e 28 cm de altura, formato retangular, para acondicionamento de gêneros alimentícios 
02 – Antônio
02 – Egídio
02 – D. Pedro II
02 – Marechal
	08 

	UN

	15. 
	Caixa plástica vazada (caixa de feira) confeccionada em polipropileno, cores variadas, material resistente, com capacidade mínima de 46 litros. dimensões mínimas: comprimento 55 cm x largura 35,5 cm x altura 30 cm. 
12 - SMED
	12 

	UN

	16. 
	Caneca de vidro 300ml: características técnicas em vidro temperado, com alça de vidro temperado fixa na base, redonda, resistente, cor cristal (incolor), com capacidade de 300 ml, podendo ter variação de 50ml para mais ou para menos, medindo 9 cm de altura, podendo ter variação de 2 cm para mais ou para menos.
30 – Antônio
30 – Egídio
40 – D. Pedro II
25 - Marechal
	125 

	UN

	17. 
	Capa de fardo de polietileno limpo, com espessura mínima por parede de 0,08mm, com dimensão aproximada de 82,0 cm x 49 cm e capacidade de acondicionamento de até 30 kg de alimentos. 
1000 - SMED
	1000 

	UN

	18. 
	Centrífuga de roupas, capacidade mínima de 15 kg de roupas molhadas, tensão 220 V, estrutura resistente, tampa com trava de segurança, sistema de centrifugação eficiente para remoção do excesso de água das roupas, com garantia mínima de 12 meses.
01 – D. Pedro II
	01 

	UN

	19. 
	Chaleira elétrica com capacidade mínima de 1,8 litros, jarra sem fio, base giratória 360°, sistema de desligamento automático após a fervura, luz indicadora de funcionamento, potência mínima de 1.150w, tensão 220v e garantia mínima de 3 meses. 
01 – Antônio
01 – Egídio
01 – D. Pedro II
01 – Marechal
01 – SMED
	05 

	UN

	20. 
	Colher - colher de servir totalmente em aço inox, resistente, com aproximadamente 30 cm de comprimento.
02 – Antônio
02 – Egídio
02 – D. Pedro II
02 – Marechal
	08 

	UN

	21. 
	Colher de mesa (sopa) - descrição: colher com corpo e cabo em aço inox, lisa e polida. espessura: 1,5 mm. dimensões aproximadas: (a x l x c) 27 x 39 x 176 mm 
24 – Antônio
24 – Egídio
24 – D. Pedro II
24 - Marechal
	96 

	UN

	22. 
	Concha para servir em inox - concha para feijão nº 9, com gancho - características: concha para uso em cozinha industrial, totalmente em inox, com cabo em forma de gancho para pendurar. composição/material: inox. dimensões aproximadas: diâmetro: 9 cm; comprimento do cabo 25 cm. capacidade aproximada: 150 ml
01 – Antônio
01 – Egídio
01 – D. Pedro II
01 – Marechal
	04 

	UN

	23. 
	Escumadeira em aço inox, indicada para preparo e manuseio de alimentos, resistente, durável e de fácil limpeza. deve possuir diâmetro aproximado de 12 cm e comprimento total de 36 cm, com cabo em aço inox que proporciona manuseio seguro. 
01 – Antônio
01 – Egídio
01 – D. Pedro II
01 – Marechal
	04 

	UN

	24. 
	Faca de carne em aço inox 8 polegadas, cabo em polipropileno na cor preta, lâmina de inox inteiriça bem afiadas, medidas aproximadas: comprimento 34 cm, largura 4,5, altura 1,5 cm
01 – Antônio
01 – Egídio
01 – D. Pedro II
01 – Marechal
	04 

	UN

	25. 
	Faca mesa, material lâmina: aço inoxidável, material cabo: aço inoxidável, características adicionais: liso, polido, 23 cm comprimento e 3mm espessura
24 – Antônio
24 – Egídio
24 – D. Pedro II
24 - Marechal
	96 

	UN

	26. 
	Faca para pão, confeccionada em aço inoxidável, com lâmina serrilhada, cabo anatômico e resistente em polipropileno, adequada para corte de pães e similares, de fácil higienização e alta durabilidade.
01 – Antônio
01 – Egídio
01 – D. Pedro II
01 – Marechal 
	04 

	UN

	27. 
	Fogão industrial 4 bocas alta pressão sem forno, produzido em aço carbono especial, cor: cinza ral, grelhas e queimadores com ferro fundido, pés revestidos com sapatas em pvc rígido, tubo coletor de gás cromado, grelha e queimadores em ferro fundido, sendo a grelha 30 x 30 centímetros ,sistema exclusivo de regulagem de ar/gás coletor de resíduos individuais em aço galvanizado, registros de alta resistência, baixo consumo de gás, alta pressão: 4 queimadores simples, (largura x altura x profundidade): 74 cm x 80 cm x 82,5 cm. 
01 - Egídio
	01 

	UN

	28. 
	Forno micro-ondas: capacidade mínima de 30 litros, na cor branca, iluminação interna, painel de controle digital com funções pré-programadas, timer, relógio, porta com visor central, dotada de puxador e/ou tecla de abertura, dispositivos e travas de segurança, prato giratório em vidro, potência útil mínima 800w, Voltagem do aparelho: 220v, manual de instruções em português, etiqueta nacional de conservação de energia – ence, na classe “a”, nos termos da portaria inmetro n° 497 de 28/12/11, que aprova os requisitos de avaliação da conformidade – rac do produto e trata da etiquetagem compulsória, e garantia mínima de 01 (um) ano
01 - Antônio
01 - Marechal
	02 

	UN

	29. 
	Garfo de mesa - garfo de mesa em aço inox, resistente, com 4 dentes. os dentes do garfo deverão apresentar formato que permita a pega do alimento com facilidade. espessura mínima de 2mm. medidas: comprimento total 19,5cm, podendo variar em até 1 cm para mais ou para menos. 
24 – Antônio
24 – Egídio
24 – D. Pedro II
24 - Marechal
	96 

	UN

	30. 
	Garrafa térmica, material aço inoxidável, capacidade 1,80 litros, características adicionais com pressão, ampola inquebrável.
02 - SMED
	02 

	UN

	31. 
	Jarra com tampa de 3 litros. Material plástico em polipropileno. 
01 – Antônio
01 – Egídio
01 – D. Pedro II
01 – Marechal
	04 

	UN

	32. 
	Liquidificador industrial - 8 litros, fabricado em conformidade com a norma regulamentadora do ministério do trabalho e emprego nr12- segurança no trabalho em máquinas e equipamentos. copo com capacidade útil de 8 litros. copo removível confeccionado em chapa de aço inox, em peça única, sem soldas, com espessura de 1 mm. flange do copo em material plástico injetado, em cor clara. Voltagem do aparelho: 220v.
01 - Antônio
	01 

	UN

	33. 
	Máquina lavar roupa, tipo tanquinho automático, capacidade 10 kg, aplicação doméstica, características adicionais painel mecânico, com 6 programas de lavagem, voltagem 220 v 
01 - D. Pedro II
	01 

	UN

	34. 
	Multiprocessador alimentos, material aço inox/alumínio, função pulsar (cortar,fatiar, ralar, moer, misturar), potência 700 w, tensão 110/220 v, características adicionais tigela capacidade 2 litros ou 3 kg de massa
01 - Marechal 
	01 

	UN

	35. 
	Panela de pressão com capacidade nominal de 15 litros, tipo industrial/profissional, projetada para uso intenso. confeccionada em alumínio polido de alta resistência (alumínio 100% puro), com espessura compatível com uso industrial para garantir durabilidade e distribuição uniforme de calor. características: 2 válvulas de segurança (1 metálica e 1 de silicone), com trava de segurança e aliviador de pressão composição/material: alumínio polido reforçado, alças em baquelite antitérmico. obrigatório: selo do inmetro.
01 – Antônio
01 – Egídio
01 – D. Pedro II
01 – Marechal
	04 


	UN

	36. 
	Pote em plástico atóxico, com tampa, capacidade para 2 litros, (variação aceitável 300 ml para mais ou para menos) sem decoração no pote, transparente ou translúcido, formato retangular, para acondicionamento de gêneros alimentícios. 
05 – Antônio
05 – Egídio
05 – D. Pedro II
05 – Marechal
	20 

	UN

	37. 
	Pote em plástico atóxico, com tampa, capacidade para 3 litros, (variação aceitável 300 ml para mais ou para menos) sem decoração no pote, transparente ou translúcido, formato retangular, para acondicionamento de gêneros alimentícios. 
05 – Antônio
05 – Egídio
05 – D. Pedro II
05 – Marechal
	20 

	UN

	38. 
	Termômetro digital tipo espeto próprio para controle de temperatura de conservação, acondicionamento e preparo de alimentos, com haste em aço inoxidável pontiaguda e corpo (visor) em material plástico, resistente a água, faixa mínima de aferição de temperatura de -50°C a +120°C, precisão mínima de +-2°C, medida de leitura em °C ou °F, dimensões mínimas de haste 120mm de comprimento x 3,5 mm de diâmetro, garantia mínima de 6 meses. 
1 - SMED
1 – Antônio
1 – Egídio
1 – D. Pedro II
1 – Marechal
	5 


	UN

	39. 
	Tigela para sobremesa em vidro, capacidade de 300ml, material resistente, adequada para contato com alimentos, de fácil higienização, destinada ao serviço de sobremesas, frutas e preparações similares.
30 – Antônio
30 – Egídio
40 – D. Pedro II
25 - Marechal
	125 

	UN

	40. 
	Varal de chão com abas retráteis - material da estrutura: tubo de aço; acabamento: pintura epóxi a pó branca; peças plásticas em polipropileno; capacidade aproximada: 25 kg e 16,2 metros de roupa. duas abas com 4 varetas cada; centro com 6 varetas; dobrável; tamanho do produto (axlxp): 89 x 49 x 144 cm; peso do produto: 2,81 kg, medidas do produto aberto até a aba: 0,83 x 1,37 x 0,46-altura do produto aberto até o quadro: 0,71-medidas do produto fechado: 1,05 x 0,49 x 0,03.
01 – Antônio
01 – Egídio
01 – D. Pedro II
01 – Marechal
01 – SMED
	05 

	UN


Os quantitativos estimados representam a necessidade prevista pela Administração para o período de vigência da Ata de Registro de Preços, não implicando obrigação de contratação integral dos quantitativos registrados.

6. LEVANTAMENTO DE MERCADO (Art. 18, §1º, V da Lei 14.133/21)
Foi realizado levantamento de mercado, verificando-se a existência de fornecedores e produtos disponíveis para atendimento da demanda.
Foram analisadas as alternativas de aquisição e locação, concluindo-se que a aquisição dos equipamentos e utensílios é a solução mais adequada, considerando a natureza dos bens, a necessidade de utilização pelas unidades e a existência de ampla oferta de produtos no mercado.

7. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAÇÃO (Art. 18, §1º, VI da Lei 14.133/21)
A estimativa de preços foi elaborada em conformidade com o art. 23 da Lei nº 14.133/2021, mediante pesquisa de preços realizada em contratações similares de órgãos públicos, por meio do sistema Licitacon do Tribunal de Contas do Estado do Rio Grande do Sul, e em sites de comércio eletrônico, quando não localizados preços de referência no referido sistema.
Os preços pesquisados foram utilizados para a composição do valor estimado de cada item, considerando-se as especificações e quantitativos previstos para a contratação.
O valor total estimado da contratação é de R$ 20.199,84.
O valor estimado e a respectiva memória de cálculo constam da Pesquisa de Preços integrante do processo, acompanhada dos documentos comprobatórios das fontes utilizadas.

8. DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO COMO UM TODO (Art. 18, §1º, VII da Lei 14.133/21)
A solução consiste na aquisição, por itens, dos equipamentos e utensílios conforme especificações e quantitativos definidos no Termo de Referência, mediante Pregão Eletrônico para Registro de Preços, permitindo o fornecimento dos itens conforme a necessidade da Administração durante a vigência da Ata de Registro de Preços.

9. JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NÃO DA CONTRATAÇÃO (Art. 18, §1º, VIII da Lei 14.133/21)
Considerando a diversidade dos produtos e a possibilidade de fornecimento por diferentes empresas, a contratação será parcelada por item, de modo a ampliar a competitividade e possibilitar a participação de diferentes fornecedores.

10. RESULTADOS PRETENDIDOS (Art. 18, §1º, IX da Lei 14.133/21)
Com a contratação, pretende-se:
· suprir as necessidades das escolas e da Secretaria Municipal de Educação; 
· melhorar as condições de trabalho e de funcionamento das unidades; 
· garantir condições adequadas para a alimentação escolar; 
· promover melhores condições de higiene, limpeza e organização dos ambientes.

11. PROVIDÊNCIAS A SEREM ADOTADAS (Art. 18, §1º, X da Lei 14.133/21)
A Administração deverá concluir a pesquisa de preços, elaborar o Termo de Referência e o edital, promover a licitação e designar os responsáveis pela gestão e fiscalização da Ata de Registro de Preços e das futuras contratações.

12. CONTRATAÇÕES CORRELATAS E / OU INTERDEPENDENTES (Art. 18, §1º, XI da Lei 14.133/21)
Não foram identificadas contratações correlatas ou interdependentes indispensáveis à execução do objeto.

13. IMPACTO AMBIENTAL E MEDIDAS MITIGADORAS (Art. 18, §1º, XII da Lei 14.133/21)
A contratação apresenta baixo potencial de impacto ambiental, estando os principais impactos relacionados às embalagens, ao transporte e ao descarte dos produtos ao final de sua vida útil.
Deverão ser priorizados, quando possível, produtos duráveis e de qualidade, bem como a destinação adequada das embalagens e resíduos, observada a legislação aplicável.

14. ANÁLISE DE RISCOS 
Os principais riscos são atraso na entrega, fornecimento de produtos em desconformidade ou com qualidade inadequada e eventual indisponibilidade de produtos registrados. Para mitigá-los, serão estabelecidas especificações e condições claras de entrega, recebimento e substituição no Termo de Referência, cabendo à fiscalização conferir os produtos quanto à quantidade, integridade e conformidade.

15. JUSTIFICATIVA DA MODALIDADE, DO SISTEMA DE REGISTRO DE PREÇOS E DO CRITÉRIO DE JULGAMENTO
Os equipamentos e utensílios possuem características usuais de mercado e podem ser definidos objetivamente por meio de especificações técnicas, caracterizando-se como bens comuns. Dessa forma, mostra-se adequada a realização de Pregão Eletrônico para Registro de Preços, considerando a diversidade dos itens e a necessidade de atendimento das demandas das escolas e da Secretaria Municipal de Educação conforme a necessidade da Administração.
A adoção do Sistema de Registro de Preços proporciona maior flexibilidade na aquisição, permitindo o fornecimento dos itens de acordo com a demanda, evitando a formação de estoques desnecessários e contribuindo para a eficiência e economicidade.
O critério de julgamento será o menor preço por item, considerando a diversidade dos produtos e visando ampliar a competitividade e possibilitar a participação de diferentes fornecedores.

16. POSICIONAMENTO CONCLUSIVO (Art. 18, §1º, XIII da Lei 14.133/21)
Diante da necessidade identificada, da disponibilidade de fornecedores e da possibilidade de definição objetiva das especificações, conclui-se pela viabilidade da contratação, mediante Pregão Eletrônico para Registro de Preços, com julgamento pelo menor preço por item.
A contratação é necessária para atender às necessidades das escolas da Rede Municipal de Ensino e da Secretaria Municipal de Educação, especialmente nas atividades de alimentação escolar, limpeza, organização e apoio.

17.  Equipe responsável pela elaboração do Estudo Técnico Preliminar: 
Tatiana Garigan da Silveira - Escriturária
Wellington dos Santos Bunilha – Secretário de Educação
Mônica de Souza Trapp - Nutricionista 
Barão do Triunfo/RS, 17 de agosto de 2026.

___________________________________
Wellington dos Santos Bunilha
Secretriao Municipal de Educação
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