
                                                                                                                                                 
PROCESSO LICITATÓRIO N° 3.169, 3.173, 3.174, 3.175 e 3.178/2026 

EDITAL DE LICITAÇÃO - MODALIDADE PREGÃO ELETRÔNICO Nº 32/2026 

 
ANEXO II - DETALHAMENTO DO OBJETO 

 

Registro de preços para eventual e futura aquisição parcelada de gêneros alimentícios prontos - 

lanches, destinados ao atendimento das necessidades das Secretarias do Município de 

Tupandi/RS, em eventos, encontros, reuniões, conferências, seminários, mostras, recepções e 

demais atividades institucionais de caráter oficial e de interesse público, com fornecimento 

mediante entrega no Município de Tupandi/RS, a critério da Administração Municipal, conforme 

segue: 

ITEM DESCRIÇÃO UN QUANT. 
VALOR 

UNIT.R$ 

VALOR 

TOTAL/RS 

01 Bolacha caseira fresca, sabores variados 

Bolachas caseiras frescas, com sabores 

variados, incluindo três farinhas, amanteigada, 

nata, canela e bolachas típicas de Natal. 

Devem ser entregues prontas para o consumo, 

acondicionadas em embalagem adequada que 

preserve a integridade e a higiene do produto. 

Cada unidade deverá apresentar peso mínimo 

de 15g. 

Devem apresentar odor, coloração e sabor 

característicos, estar isentas de impurezas e 

em perfeitas condições de higiene e 

conservação. 

Validade mínima de 15 (quinze) dias a partir 

da data de fabricação, desde que mantidas 

em condições adequadas de 

armazenamento. 

KG 230 38,30 8.809,00 

02 Bolo de cenoura com cobertura de 

chocolate 

Bolo de cenoura pronto para o consumo, com 

cobertura de chocolate. 

Cada unidade deverá pesar entre 350g e 400g 

e ser entregue individualmente em forma 

descartável. 

O produto não deverá conter corantes artificiais 

nem gordura trans. 

Deverá apresentar odor, coloração e sabor 

próprios do produto, estar isento de impurezas 

de qualquer tipo e em perfeitas condições de 

higiene e conservação. 

KG 232 29,90 6.936,80 



                                                                                                                                                 
Validade mínima de 1 (um) dia a partir da 

data de fabricação. 

03 Bolo de chocolate com cobertura e recheio 

de chocolate ou beijinho (tipo "nega 

maluca") 

Bolo pronto para o consumo, com cobertura e 

recheio de chocolate ou beijinho, vulgarmente 

conhecido como “nega maluca”. 

Cada unidade deverá pesar entre 350g e 400g 

e ser entregue individualmente em forma 

descartável. 

O produto não deverá conter corantes artificiais 

nem gordura trans. 

Deverá apresentar odor, coloração e sabor 

próprios, estar isento de impurezas de 

qualquer tipo, e em perfeitas condições de 

higiene e conservação. 

Validade mínima de 1 (um) dia a partir da 

data de fabricação. 

KG 212 39,00 8.268,00 

04 Bolo de laranja, pronto para o consumo 

Bolo simples de laranja, pronto para o 

consumo, entregue em forma descartável 

individual. 

Cada unidade deverá pesar entre 350g e 400g. 

O produto não deverá conter corantes artificiais 

nem gordura trans. 

Deverá apresentar odor, coloração e sabor 

próprios do produto, sem impurezas de 

qualquer tipo, e estar em perfeitas condições 

de higiene e conservação. 

Validade mínima de 1 (um) dia a partir da 

data de fabricação. 

KG 267 32,50 8.677,50 

05 Bolo formigueiro com calda de chocolate 

Bolo pronto para o consumo, com calda de 

chocolate, cortado em fatias de 

aproximadamente 60g (uma fatia por pessoa). 

Cada unidade de bolo deverá pesar entre 350g 

e 400g e ser entregue individualmente em 

forma descartável. 

O produto não deverá conter corantes artificiais 

nem gordura trans. 

Deverá apresentar odor, coloração e sabor 

próprios, sem impurezas de qualquer tipo, e 

KG 229 39,00 8.931,00 



                                                                                                                                                 
estar em perfeitas condições de higiene e 

conservação. 

Validade mínima de 1 (um) dia a partir da 

data de fabricação. 

06 Bolo integral 

Bolo preparado com farinha de trigo integral, 

podendo conter ingredientes complementares 

como aveia, frutas, cacau, coco, cenoura, 

castanhas, sementes ou similares, de acordo 

com o sabor ofertado. 

Deverá apresentar massa macia, úmida, 

homogênea e devidamente assada, com 

textura agradável, não sendo aceitos produtos 

excessivamente secos, duros, queimados, 

crus ou com características inadequadas ao 

consumo. 

Cada unidade deverá pesar entre 350 g e 400 

g e ser entregue individualmente 

acondicionada em forma ou embalagem 

descartável apropriada para contato com 

alimentos, devidamente protegida contra 

contaminações e danos durante o transporte. 

O produto deverá ser elaborado com 

ingredientes de boa qualidade, apresentar 

aspecto, aroma, coloração, textura e sabor 

característicos e estar isento de sujidades, 

matérias estranhas, bolores, odores ou 

sabores anormais e quaisquer sinais de 

deterioração. 

Não deverá conter gordura trans, devendo ser 

preparado, manipulado, acondicionado, 

armazenado e transportado em condições 

higiênico-sanitárias adequadas. 

Validade mínima de 1 (um) dia a partir da 

data de fabricação, devendo o produto ser 

entregue fresco e em perfeitas condições 

para consumo. 

KG 142 55,00 7.810,00 

07 Bolo sem glúten e sem lactose, com 

cobertura e recheio 

Bolo pronto para o consumo, produzido 

integralmente sem adição de ingredientes 

que contenham glúten e lactose, incluindo 

massa, recheio e cobertura. 

Deverá possuir massa macia, úmida e 

homogênea, devidamente assada, sem partes 

cruas, queimadas, ressecadas ou com textura 

KG 107 49,90 5.339,30 



                                                                                                                                                 
inadequada. O recheio e a cobertura deverão 

apresentar consistência, sabor e 

características próprias do produto, 

harmonizando com a massa. 

Poderão ser utilizados sabores variados, tais 

como chocolate, coco, baunilha, cenoura ou 

outros similares, desde que atendidas 

integralmente as condições de ausência de 

glúten e lactose. 

Cada unidade deverá pesar entre 350 g e 400 

g, sendo entregue individualmente 

acondicionada em embalagem ou forma 

descartável apropriada para alimentos, 

devidamente protegida contra contaminações 

e danos durante o transporte. 

O produto deverá: 

• ser isento de glúten e lactose;  

• não conter gordura trans;  

• ser produzido com ingredientes de boa 

qualidade e próprios para consumo 

humano;  

• apresentar aspecto, aroma, coloração, 

textura e sabor característicos;  

• estar livre de sujidades, matérias 

estranhas, bolores, odores ou sabores 

anormais e quaisquer sinais de 

deterioração;  

• ser preparado, acondicionado, 

armazenado e transportado em 

condições higiênico-sanitárias 

adequadas.  

A embalagem deverá permitir a identificação 

do produto como “SEM GLÚTEN” e “SEM 

LACTOSE”, de forma a evitar sua troca com 

os demais produtos fornecidos. 

Validade mínima de 1 (um) dia a partir da 

data de fabricação, devendo o produto ser 

entregue fresco e em perfeitas condições 

para consumo. 

08 Cachorro-quente 

Preparado com pão de hot dog com peso 

aproximado de 50g, salsicha de boa qualidade, 

maionese, catchup, mostarda, batata palha e 

milho verde. 

Deverá ser entregue pronto para o consumo, 

individualmente acondicionado em embalagem 

UN 2.600 3,25 8.450,00 



                                                                                                                                                 
apropriada que preserve a integridade e a 

higiene do alimento. 

O produto deverá apresentar odor, coloração e 

sabor próprios, estar isento de impurezas de 

qualquer tipo e em perfeitas condições de 

higiene e conservação. 

Validade mínima de 1 (um) dia a partir da 

data de fabricação. 

09 Caixa de bombons sortidos 

Bombons de chocolate sortidos, 

acondicionados em caixa com peso mínimo de 

250g. 

A qualidade do produto deverá ser equivalente 

ou superior à marca Garoto. 

Deverão estar em perfeitas condições de 

conservação, embalagem íntegra e adequadas 

para armazenamento e transporte. 

Validade mínima de 6 meses a partir da data 

de fabricação. 

CX 765 13,00 9.945,00 

10 Cuca Doce sem recheio, com farofa, pronta 

para o consumo 

Unidade com peso mínimo de 500g. 

O produto deverá ser isento de corantes 

artificiais, apresentando odor, coloração e 

sabor característicos e próprios do alimento. 

Deverá ser entregue em perfeitas condições de 

higiene e conservação. 

Validade mínima de 1 (um) dia a partir da 

data de fabricação. 

KG 220 18,50 4.070,00 

11 Cueca virada (grostoli), tipo grosso 

Produto frito, pronto para o consumo, 

elaborado com massa à base de farinha de 

trigo, leite, ovos, açúcar, fermento químico e 

demais ingredientes tradicionais da receita, 

todos de primeira qualidade. 

Cobertura com polvilhado de açúcar refinado. 

Peso mínimo de 80g por unidade. 

Deverá apresentar odor, coloração e sabor 

próprios, estar isento de impurezas de 

qualquer tipo e em perfeitas condições de 

higiene e conservação. 

Validade mínima de 1 (um) dia a partir da 

data de fabricação. 

KG 236 31,30 7.386,80 



                                                                                                                                                 

12 Docinhos sortidos (brigadeiro, branquinho 

e beijinho) 

Docinhos tradicionais tipo festa, prontos para o 

consumo, nas variedades: brigadeiro, 

branquinho (negrinho branco) e beijinho. 

Cada unidade deverá ter peso mínimo de 15g. 

Devem ser produzidos com ingredientes de 

primeira qualidade, apresentar boa aparência, 

textura adequada, sabor característico de cada 

tipo, e estarem isentos de impurezas. 

Devem ser entregues frescos, em perfeitas 

condições de higiene e conservação, 

acondicionados em forminhas e embalagens 

apropriadas para transporte. 

Validade mínima de 1 (um) dia a partir da 

data de fabricação. 

UN 4.300 1,50 6.450,00 

13 Enroladinho de salsicha frito 

Preparado com salsicha envolta em massa tipo 

pastelina média, de primeira qualidade, frito e 

pronto para o consumo. 

O produto não poderá apresentar aspecto 

queimado, devendo manter coloração 

adequada, textura crocante e sabor 

característico. 

Deverá ser entregue em perfeitas condições de 

higiene e conservação, acondicionado em 

embalagem própria para transporte. 

Validade mínima de 1 (um) dia a partir da 

data de fabricação. 

UN 3.150 2,50 7.875,00 

14 Iogurte integral com polpa de frutas 

(morango ou coco) 

Iogurte integral, produzido a partir de leite e 

com adição de polpa de salada de frutas, nos 

sabores morango ou coco. 

A embalagem deverá atender à legislação 

vigente, possuir capacidade mínima de 850g e 

garantir a integridade, higiene e conservação 

do produto. 

Deverá ser entregue em condições adequadas 

de refrigeração. 

Validade mínima conforme especificação 

do fabricante, respeitando a legislação 

vigente. 

UN 230 9,00 2.070,00 



                                                                                                                                                 

15 Mini hambúrguer 

Preparado com mini pão de leite, contendo 

maionese, queijo muçarela, presunto e alface. 

Peso mínimo de 40g por unidade. 

O produto deverá estar pronto para o consumo, 

com aparência, odor e sabor próprios, em 

perfeitas condições de higiene e conservação. 

Validade mínima de 1 (um) dia a partir da 

data de fabricação. 

UN 2.950 2,20 6.490,00 

16 Mini pizza 

Mini pizza assada, com cobertura de presunto, 

queijo muçarela, tomate, milho verde e 

orégano. 

Diâmetro aproximado de 15cm. 

Deverá ser entregue pronta para o consumo, 

embalada individualmente em embalagem 

própria que assegure a integridade e a higiene 

do alimento. 

Deverá apresentar odor, coloração e sabor 

próprios, estar isenta de impurezas de 

qualquer tipo e em perfeitas condições de 

conservação. 

Validade mínima de 1 (um) dia a partir da 

data de fabricação. 

UN 2.800 2,60 7.280,00 

17 Pão de queijo (tamanho festa) 

Pão de queijo em formato de bolinho, tamanho 

festa, assado, produzido com massa à base de 

polvilho, queijo, ovos e leite. 

Os produtos não deverão estar murchos, 

ressecados ou com aspecto envelhecido, 

devendo ser produzidos no mesmo dia da 

entrega. 

Deverão ser entregues prontos para o 

consumo, acondicionados em embalagem 

adequada que garanta a higiene e integridade 

do alimento. 

Deverão apresentar odor, coloração e sabor 

próprios, estar isentos de impurezas de 

qualquer tipo e em perfeitas condições de 

conservação. 

Validade mínima de 1 (um) dia a partir da 

data de fabricação. 

 

UN 2.800 3,50 9.800,00 



                                                                                                                                                 

18 Pastel médio frito (carne moída e/ou frango) 

Pastel frito, pronto para o consumo, preparado 

com massa tipo pastelina de primeira 

qualidade, com recheio de carne moída e/ou 

frango. 

Peso mínimo de 70g por unidade. 

O produto deverá apresentar odor, coloração e 

sabor próprios, estar isento de impurezas de 

qualquer tipo, sem aspecto queimado ou 

encharcado, e em perfeitas condições de 

higiene e conservação. 

Deverá ser entregue acondicionado em 

embalagem apropriada para transporte. 

Validade mínima de 1 (um) dia a partir da 

data de fabricação. 

UN 2.350 3,70 8.695,00 

19 Pizza caseira tipo festa 

Pizza caseira com massa preparada à base de 

açúcar para fermentação, sal, óleo de soja, 

fermento biológico gelado, farinha de trigo 

enriquecida com ferro e ácido fólico e água. 

Recheio composto por frango ou carne bovina, 

queijo e legumes (milho, ervilha, cenoura, 

brócolis, tomate). 

O produto não deverá conter melhoradores 

para controle de mofo. 

Cada unidade deverá pesar entre 350g e 400g. 

Deverá ser entregue pronta para consumo, em 

condições adequadas de higiene e 

conservação. 

Validade mínima de 1 (um) dia a partir da 

data de fabricação. 

KG 287 33,65 9.657,55 

20 Salada de frutas (150g) 

Salada de frutas fresca, pronta para consumo, 

contendo as seguintes variedades: maçã, 

abacaxi, laranja, banana, mamão, morango e 

kiwi. 

Deverá ser acondicionada em embalagem 

descartável, individual, com tampa que 

assegure a higiene e conservação do produto. 

Cada porção deverá ter peso aproximado de 

150g. 

Deverá ser produzida e entregue no dia da 

entrega, garantindo frescor e qualidade. 

UN 2.050 5,50 11.275,00 



                                                                                                                                                 
Validade mínima de 1 (um) dia a partir da 

data de fabricação. 

21 Salgadinho frito sortido 

Salgadinhos fritos com peso individual entre 

25g e 30g, recheados com carne, frango, 

palmito ou queijo, conforme a escolha. 

Os tipos poderão incluir: risoles, coxinha, 

croquete de carne, kibe, croquete de presunto 

e queijo, ou bolinha de queijo. 

Os produtos deverão ser preparados no 

mesmo dia da entrega, prontos para o 

consumo e acondicionados em embalagem 

adequada que preserve a higiene e a 

integridade dos alimentos. 

Deverão apresentar odor, coloração e sabor 

próprios, estar isentos de impurezas de 

qualquer tipo e em perfeitas condições de 

conservação. 

Validade mínima de 1 (um) dia a partir da 

data de fabricação. 

KG 244 37,65 9.186,60 

22 Sanduíche natural com pão de forma 

Sanduíche preparado com pão de forma 

(farinha branca ou integral), recheado com 

maionese aplicada em ambos os lados, 

contendo uma fatia de queijo muçarela, uma 

fatia de presunto cozido sem gordura, uma fatia 

de tomate e uma folha de alface. 

Deverá ser acondicionado individualmente em 

filme plástico transparente, garantindo a 

higiene e conservação do produto. 

Os sanduíches deverão ser produzidos no dia 

da entrega, prontos para o consumo. 

Validade mínima de 1 (um) dia a partir da 

data de fabricação. 

UN 3.500 3,85 13.475,00 

23 Sanduíche natural com pão integral, 

presunto, queijo, alface e tomate 

Sanduíche pronto para o consumo, preparado 

com pão integral fresco e macio, recheado 

com presunto, queijo, alface e tomate, 

utilizando ingredientes de boa qualidade e 

próprios para consumo humano. 

Cada unidade deverá ser composta por 2 

(duas) fatias de pão integral, contendo 

quantidade de recheio suficiente e proporcional 

UN 770 3,95 3.041,50 



                                                                                                                                                 
ao tamanho do pão, com no mínimo 1 (uma) 

fatia de presunto e 1 (uma) fatia de queijo, 

além de alface fresca e tomate fatiado. 

O pão deverá apresentar textura macia, sem 

sinais de ressecamento, mofo ou deterioração. 

O presunto e o queijo deverão estar dentro do 

prazo de validade e apresentar características 

próprias de cor, odor, sabor e textura. A alface 

e o tomate deverão ser frescos, devidamente 

higienizados e em boas condições de 

consumo, sem partes murchas, deterioradas 

ou impróprias. 

O sanduíche deverá ser preparado no dia da 

entrega, apresentando aspecto fresco e 

agradável, sem excesso de umidade que 

comprometa a textura e a qualidade do pão. 

Cada unidade deverá ser embalada 

individualmente, em embalagem apropriada 

para contato com alimentos, devidamente 

fechada e protegida contra contaminação 

durante o armazenamento, transporte e 

distribuição. 

O produto deverá apresentar odor, coloração, 

sabor e textura característicos, estar isento 

de sujidades, matérias estranhas, odores ou 

sabores anormais e quaisquer sinais de 

deterioração. 

A preparação, manipulação, acondicionamento 

e transporte deverão observar as condições 

higiênico-sanitárias aplicáveis aos 

alimentos prontos para consumo. 

O produto deverá ser entregue fresco, em 

perfeitas condições de higiene, 

conservação e consumo, no dia de sua 

fabricação. 

24 Tábua de frios variada, pronta para 

consumo, para aproximadamente 10 (dez) 

pessoas 

Tábua de frios pronta para consumo, composta 

por variedade de queijos, embutidos, 

conservas, frutas, hortaliças e 

acompanhamento, preparada com produtos 

frescos e de boa qualidade, em quantidade 

adequada para servir aproximadamente 10 

(dez) pessoas. 

Deverá conter, no mínimo: 

KIT 17 180,00 3.060,00 



                                                                                                                                                 

• queijo tipo muçarela ou prato;  

• presunto;  

• salame;  

• peito de peru ou outro embutido de 

qualidade equivalente;  

• azeitonas;  

• pepino em conserva;  

• tomate-cereja;  

• uvas frescas ou outra fruta 

adequada à composição da tábua;  

• torradas para acompanhamento.  

Os queijos e embutidos deverão ser 

apresentados fatiados, enrolados ou 

cortados em cubos, em porções adequadas 

ao consumo, com distribuição equilibrada dos 

ingredientes e boa apresentação. 

A tábua deverá possuir peso total mínimo de 

1,5 kg, desconsiderando o peso da bandeja, 

recipiente, base ou embalagem, devendo os 

ingredientes ser fornecidos em quantidades 

proporcionais e suficientes para o atendimento 

de aproximadamente 10 (dez) pessoas. 

Os queijos, embutidos e produtos em conserva 

deverão estar dentro do prazo de validade, 

apresentar procedência adequada e manter 

suas características próprias de aspecto, 

aroma, coloração, sabor e textura. Não serão 

aceitos produtos ressecados, oxidados, 

deteriorados ou com qualquer alteração que 

comprometa sua qualidade. 

As frutas e hortaliças deverão ser frescas, 

devidamente selecionadas e higienizadas, 

apresentando boa aparência, grau adequado 

de maturação e condições próprias para 

consumo, sem partes murchas, machucadas 

ou deterioradas. 

As torradas deverão apresentar-se crocantes, 

íntegras e próprias para consumo, sem 

sinais de umidade, ranço ou deterioração, 

podendo ser acondicionadas separadamente 

para preservação de sua textura. 

A tábua deverá ser entregue montada, 

organizada e pronta para servir, 

acondicionada em bandeja, tábua descartável 

ou recipiente apropriado para contato com 

alimentos, devidamente fechado ou protegido 

por embalagem adequada, garantindo a 



                                                                                                                                                 
higiene, integridade e boa apresentação dos 

produtos. 

A preparação, manipulação, 

acondicionamento, armazenamento e 

transporte deverão observar as condições 

higiênico-sanitárias aplicáveis aos 

alimentos prontos para consumo, inclusive 

quanto à manutenção da temperatura 

adequada dos produtos que necessitem de 

refrigeração. 

A tábua deverá ser preparada no dia da 

entrega e fornecida fresca, devidamente 

acondicionada e em perfeitas condições de 

higiene, conservação, apresentação e 

consumo. 

25 Tábua de frios variada, pronta para 

consumo, para aproximadamente 15 

(quinze) pessoas 

Tábua de frios pronta para consumo, composta 

por variedade de queijos, embutidos, 

conservas, frutas, hortaliças e 

acompanhamento, preparada com produtos 

frescos e de boa qualidade, em quantidade 

adequada para servir aproximadamente 15 

(quinze) pessoas. 

Deverá conter, no mínimo: 

• queijo tipo muçarela ou prato;  

• presunto;  

• salame;  

• peito de peru ou outro embutido de 

qualidade equivalente;  

• azeitonas;  

• pepino em conserva;  

• tomate-cereja;  

• uvas frescas ou outra fruta 

adequada à composição da tábua;  

• torradas para acompanhamento.  

Os queijos e embutidos deverão ser 

apresentados fatiados, enrolados ou 

cortados em cubos, em porções adequadas 

ao consumo, com distribuição equilibrada dos 

ingredientes e boa apresentação. 

A tábua deverá possuir peso total mínimo de 

2,25 kg, desconsiderando o peso da 

bandeja, recipiente, base ou embalagem, 

devendo os ingredientes ser fornecidos em 

KIT 112 280,00 31.360,00 



                                                                                                                                                 
quantidades proporcionais e suficientes para o 

atendimento de aproximadamente 15 (quinze) 

pessoas. 

Os queijos, embutidos e produtos em conserva 

deverão estar dentro do prazo de validade, 

apresentar procedência adequada e manter 

suas características próprias de aspecto, 

aroma, coloração, sabor e textura. Não serão 

aceitos produtos ressecados, oxidados, 

deteriorados ou com qualquer alteração que 

comprometa sua qualidade. 

As frutas e hortaliças deverão ser frescas, 

devidamente selecionadas e higienizadas, 

apresentando boa aparência, grau adequado 

de maturação e condições próprias para 

consumo, sem partes murchas, machucadas 

ou deterioradas. 

As torradas deverão apresentar-se crocantes, 

íntegras e próprias para consumo, sem 

sinais de umidade, ranço ou deterioração, 

podendo ser acondicionadas separadamente 

para preservação de sua textura. 

A tábua deverá ser entregue montada, 

organizada e pronta para servir, 

acondicionada em bandeja, tábua descartável 

ou recipiente apropriado para contato com 

alimentos, devidamente fechado ou protegido 

por embalagem adequada, garantindo a 

higiene, integridade e boa apresentação dos 

produtos. 

A preparação, manipulação, 

acondicionamento, armazenamento e 

transporte deverão observar as condições 

higiênico-sanitárias aplicáveis aos 

alimentos prontos para consumo, inclusive 

quanto à manutenção da temperatura 

adequada dos produtos que necessitem de 

refrigeração. 

A tábua deverá ser preparada no dia da 

entrega e fornecida fresca, devidamente 

acondicionada e em perfeitas condições de 

higiene, conservação, apresentação e 

consumo. 

 


