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Estudo Técnico Preliminar 49/2023

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23078.522437/2023-04

2. Descricao da necessidade

O presente estudo preliminar descreve a necessidade de prover refei¢des a comunidade da Estacdo Experimental Agronémica-
EEA-UFRGS.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Estacdo Experimental Agrondmica Jaqueline Oliveira

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

Esta contratacao refere-se a Estacdo Experimental Agronémica da Universidade Federal do Rio Grande do Sul, localizada no
municipio de Eldorado do Sul.

Da adocdo do Sistema de Registros de Precos - SRP.
A adogdo do SRP foi julgada como pertinente para esta contratacado, pelas seguintes razoes:
1.

Considerando que solicitaremos os itens conforme a necessidade de reposicdo (quinzenalmente ou mensalmente
dependendo do item);

1.

Considerando que até 2020 todos os servidores almocavam no Restaurante e atualmente poucos utilizam o servigo;
1.

Considerando a falta de local de armazenamento para periodos maiores do que o més em curso;

Do principio da padronizacao

Nos termos da Portaria SEGES/ME N° 938, de 2 de fevereiro de 2022, que instituiu o catdlogo eletrdnico de
padronizacdo de compras, servicos e obras, a consulta realizada aos itens que compdem o Catalogo Eletronico de
Padronizagdo do Portal Nacional de Contratacdes Ptiblicas (PNCP) — endereco eletrénico https://www.gov.br/pncp/pt-br
/catalogo-eletronico-de-padronizacao/itens-padronizados - localizou item com compatibilidade de especificacdes
estéticas, técnicas ou de desempenho. Desta forma, sera adotada estas especifica¢cdes, minutas e precos praticados nos
demais artefatos da fase de Planejamento da Contratagdo.

Da natureza comum do objeto da licitacao

O objeto licitatério é de natureza comum para efeito de utilizagdo da modalidade Pregdo. Neste sentido, a fim de
confirmar que os objetos sdo comuns, tendo em vista o nicleo do conceito de bem e servico (disponibilidade no mercado
proprio; predeterminacdo dos atributos essenciais do objeto de forma objetiva e uniforme; desnecessidade de conter
caracteristicas peculiares para satisfacdo da Administragdo) , o(s) objeto(s) possuem os seguintes atributos basicos: trata-
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se de contratacdo habitual/rotineira da Administracdo Publica; apresenta(m) caracteristicas que encontram no mercado
padrdes usuais de especificacdo; existe a possibilidade de julgamento objetivo das propostas pelo menor preco; e podem
ser substituidos por outro com qualidades similares ou equivalentes disponiveis no mercado.

Enquadramento da Contratacdo para fins de vigéncia

O objeto licitatério é enquadrado como de fornecimento ndo-continuo pois se trata de entrega de bens sem que haja uma
demanda de carater permanente e, finalizada a entrega, a necessidade foi atendida.

5. Levantamento de Mercado

Foi realizada pesquisa no ambito de contrata¢des ptiblicas por meio do site de compras governamentais, a fim de verificar a
existéncia de solugdes aptas em atender a necessidade administrativa ,ou entdo novas metodologias de execugdo/contratacdo que
gerem ganhos de produtividade ou economia para a Administracdo. Foi constatado que a solucdo amplamente utilizada é a
aquisicao de géneros alimenticios destinados ao preparo de refei¢des diérias, visando a atender necessidades basicas do setor.

5.1 Levantamento de solugoes

Solucdo 1: aquisicao de alimentos

Solucdo 2: contratagdo de prestadora de servigos
5.2 Anélise comparativa das solugdes

Néo foram encontradas novas soluc¢des para o tipo de contratacdo requisitada. As alternativas disponiveis sdo as usuais de
mercado, pois o objeto a ser demandado ndo apresenta complexidade técnica.

5.3 Justificativa da escolha da solucdo

A solucéo 1 foi identificada por esta equipe técnica como a que melhor atende a necessidade da demanda e aos requisitos da
contratacdo, por meio da realizacdo de Pregdo, pelo Sistema de Registro de Precos, visando a aquisi¢do de géneros alimenticios,
tendo em vista a existéncia de contrato vigente relativo ao pessoal encarregado de preparar as refei¢cdes (contrato n° 5/2023),
sendo, portanto, a solugdo com menor custo e maior beneficio.

A Universidade possui um histérico de contratacdo similar em anos anteriores (2022, 2021, 2019). Como exemplo de contratacdo
anterior realizada pela UFRGS podemos citar o processo SEI 23078.500681/2020-65.

Em relacdo a justificativa da escolha do tipo de solugéo a contratar:

as aquisi¢des e contratacdes ptblicas seguem, em regra, o principio do dever de licitar, ressalvadas as hipéteses de
dispensa ou inexigibilidade de licitagdo, e que a ndo observancia da modalidade estipulada na lei pode configurar o
fracionamento ilegal de despesa, pratica vedada na Lei 14.133/2021;

ocorre a necessidade de contratagOes frequentes e as entregas e realizacdo dos servicos sdo parciais/parceladas uma vez
que sdo realizadas de acordo com necessidade de utilizacdo dos alimentos no preparo das refeigoes;

os servicos de fornecimento de refeicdes, com alimentos ja preparados, exige empresa especializada e capacitada para
sua prestacao;

A opcdo pela aquisicdo de bens é a mais vantajosa para a Administragdo, ndo tendo sido vislumbradas neste estudo novas
alternativas disponiveis no mercado e nem outras alternativas adotadas por demais 6rgdo publicos.
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6. Descricao da solucao como um todo

A descrigdo da solugdo como um todo abrange a contratacdo de empresa para o fornecimento de géneros alimenticios para
elaboracdo de refei¢oes destinadas a comunidade da Estagdo Experimental Agronomica da UFRGS, em Eldorado do Sul-RS.

O objeto é facilmente ofertado por diversas empresas do mercado; a escolha pode ser feita tdo somente pelo preco ofertado; as
especificacdes ndo necessitam de avaliagdo minuciosa, pois o objeto ndo apresenta complexidade na sua execucdo e tém as suas
caracteristicas estabelecidas de forma objetiva e padronizada.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A determinacdo do quantitativo a ser adquirido considerou a estimativa de consumo e utilizagdo provaveis, assim como foram
baseadas em técnica adequada, tendo sido considerados os seguintes fatores e/ou fontes:

1.

Historico de consumo dos itens disponibilizado através de Atas de Registro de Pregos e/ou Contrato;
1.

Demandas registradas pelas unidades no PAC — 2023;

1.

Incremento na demanda de consumo/uso, em virtude da oscilacdo do niimero de usuérios (ha dias com menos de dez
refeicdes e outros com mais de 50 refeicdes agendadas);

1.

Substituicdo decorrente de formato de prestagdo do servico (as refei¢des estavam sendo transportadas de POA,
resultando em 65 km de transporte);

OBJETO QTDE||Unidade

Arroz Branco brunido: deve conter graos de 7.0 a 7.5 mm, longo, fino, tipo 1.
Embalagem priméria em plastico atéxico, transparente e resistente em pacotes de 5
kg, embalagem secundaria em pléastico atoxico, transparente e resistente de 30 kg,
com solda reforcada e integra, com validade minima de 10 meses da entrega.

300 |[Kg

Arroz Integral: deve conter graos de 7.0 a 7.5 mm, longo, fino, tipo 1. Embalagem
primaria em pléstico at6xico, transparente e resistente em pacotes de 1 kg,
embalagem secundaria em pldstico atoxico, transparente e resistente de 30 kg, com
solda re

120 [[Kg

Feijao preto: tipo 1, grdos inteiros e sdos, aspecto brilhoso, liso, isento de material
terroso, sujidades, pedras, fungos ou parasitas e mistura de outras variedades e
espécies. Embalagem priméria em pacotes de 1 kg, embalagem secundaria em
pléstico resistente, com validade minima de 10 meses da entrega.

120 |Kg

Lentilha: tipo 1, graos inteiros e sdos, aspecto brilhoso, liso, isento de material
terroso, sujidades pedras, fungos ou parasitas e mistura de outras variedades e
espécies. Embalagem priméaria em pacotes de 500 g, embalagem secundéria em
pléstico resistente, com validade minima de 10 meses da entrega.

30 Kg

Carne de frango: Bife de peito de frango por¢des de 130 g. O produto deve ser
acondicionado em embalagem primaéria de polietileno, a vdcuo, contendo nesta 5 kg
de peso liquido, embalagem seundaria em papeldo resitente com no maximo 20 kg, (130 Kg
resfriado na temperatura adequada a legislacdo. O produto devera possuir registro
em Orgdo Sanitario competenete SIF, CISPOA ou SIM

Carne de frango: Sobrecoxa com osso, sem pele, porcdes entre 180 e 220 g. O
produto deve ser acondicionado em embalagem primdria de polietileno, contendo
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nesta 5 kg de peso liquido, embalagem seundaria em papeldo resitente com no
méximo 20 kg, resfriado na temperatura adequada a legislagdo. O produto devera
possuir registro no Orgdo Sanitario compettente SIF, CISPOA ou SIM

30
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Kg

Carne de frango: Cubos de peito de frango porcoes de 30g. O produto deve ser
acondicionado em embalagem primaéria de polietileno, a vdcuo, contendo nesta 5 kg
de peso liquido, embalagem secundéria de papeldo resistente com no maximo 20kg,
resfriado na temperatura adequada a legislacdo. O produto devera possuir registro em
Orgido Sanitario competente SIF, CISPOA ou SIM.

60

Kg

Carne bovina: Moida de primeira com até 10% de gordura. O produto deve ser
acondicionado em embalagem primaéria de polietileno, a vacuo, contendo nesta 5 kg
de peso liquido, embalagem secundéria de papeldo resistente com no maximo 20kg,
resfriado na temperatura adequada a legislacdo. O produto devera possuir registro em
Orgéo Sanitério competente, SIF, CISPOA ou SIM

30

Kg

Carne bovina: Bife de Cox&o de Dentro por¢des de 150g. O produto deve ser
acondicionado em embalagem primaéria de polietileno, a vdcuo, contendo nesta 5 kg
de peso liquido, embalagem secundéria de papeldo resistente com no maximo 20kg,
resfriado na temperatura adequada a legislagdo. O produto devera possuir registro no
Orgéo Sanitario competente, SIF, CISPOA ou SIM.

60

Kg

Carré Suino fatiado com 150g. O produto deve ser acondicionado em embalagem
primdria de polietileno, a vacuo, contendo nesta 5 kg de peso liquido, embalagem
secundaria de papeldo resistente com no méaximo 20kg, resfriado na temperatura
adequada a legislacdo. O produto devera possuir registro no 6rgado sanitario
competente SIF, CISPOA ou SIM.

30

Kg

Carne de peixe: Filé de Merluza porcoes de 180g. Sem pele, sem espinhas e isento de
qualquer evidéncia de decomposi¢do. As por¢des poderdo ter um limite méximo de
perda de peso de 20% ap6s o descongelamento, de acordo com o oficio circular n® 26
/2010 do DIPOA. O produto deve ser acondicionado em embalagem primaria de
polietileno, contendo nesta 5 kg de peso liquido, embalagem secundaria de papeldo
resistente com no maximo 20kg, congelado na temperatura adequada a legislagdo. O
produto devera possuir registro no érgdo sanitario competente SIF, CISPOA ou SIM.

60

Kg

Massa com ovos tipo espaguete: deveconter sémola de trigo, ovos, corante natural de
ctircuma e/ou urucum. Apresentar tempo médio de cocgdo de até 11 minutos.
Embalagem priméria em pacotes de 500g, embalagem secundéria em pléstico
atoxico, transparente e resistente, com solda reforcada e integra, com validade
minima de 10 meses da entrega.

30

Kg

Massa com ovos tipo parafuso: deve conter sémola de trigo, ovos, corante natural de
clircuma e/ou urucum. Apresentar tempo médio de cocgdo de até 11 minutos.
Embalagem priméria em pacotes de 500g, embalagem secundéria em pléstico
atéxico, transparente e resistente, com solda reforcada e integra, com validade
minima de 10 meses da entrega.

30

Kg

Massa com ovos tipo penne: deve conter sémola de trigo, ovos, corante natural de
clircuma e/ou urucum. Apresentar tempo médio de cocgdo de até 11 minutos.
Embalagem priméria em pacotes de 500g, embalagem secundéria em pléstico
atéxico, transparente e resistente, com solda reforcada e integra, com validade
minima de 10 meses da entrega.

30

Kg

Sal tipo refinado: deve conter iodato de potassio e antiumectante. embalagem de
1Kg. Embalagem priméria em pacote de 1kg, embalagem secundéria em plastico
atéxico, transparente e resistente, com solda reforcada e integra, com validade
minima de 10 meses da entrega .Devera conter entre 15mg e 45mg de iodo conforme
RDC n° 23, DE 24 DE ABRIL DE 2013.

12

Kg
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Margarina com sal: deve conter dleos vegetais liquidos e hidrogenados, leite
desnatado e ou soro de leite em pd, 4gua e sal. Embalagem priméria em potes de
500g, embalagem secundaria em papeldo resistente, com validade minima de 6
meses da entrega.

Batata palha sem sal: deve conter batata e 6leo vegetal. Embalagem priméria em
pacotes de 1kg, embalagem secundéaria em plastico resistente de 10kg, com validade {15 Kg
minima de 6 meses da entrega.

Leite integral UHT : embalagem tipo TETRA PACK de 1 litro. O produto devera

. .. 72 It
apresentar validade minima de 4 mses da entrega.

Creme de leite: deve conter creme de leite, soro de leite e estabilizantes. Embalagem
primdria cartonada longa vida de 1kg, embalagem secundéria de papeldo resistente, (15 Kg
com validade minima de 6 meses da data de entrega.

Vinagre de alcool. Embalagem primaria em frascos de 750ml, com validade minima
de 24 meses da entrega.

Actcar refinado especial: composto por sacarose de cana-de-a¢ticar. Embalagem
primaria em pacotes de 1kg, embalagem secundéria em papel resistente com 10kg, 30 Kg
com validade minima de 12 meses da entrega.

Farinha de mandioca torrada fina: classe branca, tipo 1, sem 6leo. Embalagem
primaria em pacote de 500g, embalagem secundaria em papeldo resistente, com 9 Kg
validade minima de 6 meses da entrega.

Farinha de milho: amarela, média, enriquecida com ferro e 4cido félico, embaladas
em pacotes de 1Kg. O produto devera apresentar validade minima de 4 meses da 15 Kg
entrega.

Farinha de trigo: tipo 1, enriquecida com ferro e acido félico. Embalagem primaéria
em pacotes de 1kg, embalagem secundaria em plastico atéxico, transparente e
resistente de 10kg, com solda reforcada e integra, com 30 Kg

validade minima de 4 meses da entrega.

Extrato de tomate: deve conter polpa de tomate, sem conservantes. Embalagem
primaria em bag pléstico de 4,1kg, embalagem secundaria em papeldo resistente, 24 Kg
com validade minima de 6 meses da entrega.

Maionese: deve conter 6leo vegetal, ovos pasteurizados, agucar, sal, suco de limao,
vinagre, amido modificado, 4gua. Embalagem primaria em potes de 3kg, embalagem |9 Kg
secundaria em papeldo resistente, com validade minima de 6 meses da entrega.

Molho tipo shoyo: deve conter molho de soja, 4gua, sal, soja, agticar, corante
caramelo, milho, xarope de glicose. Embalagem priméria de 1L, embalagem 6 It
secunddaria em papeldo resistente, com validade minima de 12 meses de entrega.
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Orégano seco: apresentacdo natural, matéria-prima orégano, aplicacdo alimenticia.
Embalagem priméria de 500g, embalagem secundaria em papeldo resistente, com
validade minima de 12 meses da entrega. Considera-se improépria a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacdo e alteracéo.

Estudo Técnico Preliminar 49/2023

Péaprica doce em po6: apresentacdo natural, matéria-prima paprica doce, aplicagao
alimenticia. Embalagem primaéria de 250g, embalagem secundéaria em papeldo
resistente, com validade minima de 12 meses da entrega. Considera-se imprépria a
embalagem defeituosa que exponha o produto a contaminagdo e alteracéo.

Oleo comestivel de soja

Embalado em latas de 18 litros. O produto devera apresentar validade minima de 12
meses da entrega.

144

Batata Inglesa

Batata inglesa in natura. Caracteristicas de 1* qualidade, sem fungos, sem rachaduras
e sujidades.

45

Kg

Mandioca Pré-elaborada (Aipim)

Mandioca in natura, pré-elaborada, sem casca, higienizada. Caracteristicas de 1°
qualidade, sem fungos, sem rachaduras e sujidades. Apresentagdo em cortes variados
conforme solicitacdo (por exemplo: pedacos, cubos).

30

Kg

A partir dessa planilha, esta equipe de planejamento tomou as seguintes decisdes:

Realizou-se um célculo de média de refei¢des diarias, tendo em vista a utilizagcdo desde junho de 2022.

Elaborou-se uma lista de géneros alimenticios tendo como base itens que costumavam ser adquiridos pela PRAE
enquanto a Universidade comprava separadamente os géneros alimenticios e a mdo-de-obra.

Além desse quantitativo que embasou essas estimativas, elencamos algumas informagGes pertinentes:

considerou-se que a vigéncia da contratacdo sera de 12 meses;

conforme norma técnica, é necessario a entrega de géneros alimenticios atendendo as especificacdes indicadas no edital,
bem como estar em 6timas condi¢des para o consumo humano, e seu do prazo de validade ser de no minimo seis meses

adiante ao da entrega. Por isso, foi considerado que todos os itens entregues necessitardo serem conferidos e aprovados

para serem considerados em conformidade para aceite. Por isso,ao longo do periodo até a data de realizagdo da préxima
contratacdo precisardo conter informagdes quanto a seu prazo de validade;
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analisou-se os dados de uso da ARP vigente/contrato vigente/contratagOes realizadas nos ultimos anos pela
Universidade;

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 14.977,02
8.1 Da metodologia:

A estimativa do valor da contratacdo foi composta por valores unitarios obtidos diretamente por meio da pesquisa de precos do
portal de Compras, a qual ainda ndo fora concluida na presente data.

Segue a tabela a seguir com os quantitativos e valores estimados:

Valor
Unitario
Objet td
Ieto Qude Estimado
(R$)
Arroz Branco brunido: deve conter graos de 7.0 a 7.5 mm, longo, fino, tipo 1. Embalagem primaria em
pléstico atoxico, transparente e resistente em pacotes de 5 kg, embalagem secundaria em pléstico at6xico, 300Kg|5,39

transparente e resistente de 30 kg, com solda reforcada e integra, com validade minima de 10 meses da
entrega.

Arroz Integral: deve conter graos de 7.0 a 7.5 mm, longo, fino, tipo 1. Embalagem primaria em plastico
atoxico, transparente e resistente em pacotes de 1 kg, embalagem secunddria em pléstico atdxico, transparente |(120Kg(|6,00
e resistente de 30 kg, com solda re

Feijao preto: tipo 1, grdos inteiros e sdos, aspecto brilhoso, liso, isento de material terroso, sujidades, pedras,
fungos ou parasitas e mistura de outras variedades e espécies. Embalagem primdria em pacotes de 1 kg, 120Kg||7,82
embalagem secunddria em plastico resistente, com validade minima de 10 meses da entrega.

Lentilha: tipo 1, graos inteiros e sdos, aspecto brilhoso, liso, isento de material terroso, sujidades pedras,
fungos ou parasitas e mistura de outras variedades e espécies. Embalagem priméaria em pacotes de 500 g, 30Kg (7,89
embalagem secundaria em plastico resistente, com validade minima de 10 meses da entrega.

Carne de frango: Bife de peito de frango porcoes de 130 g. O produto deve ser acondicionado em embalagem
primaria de polietileno, a vacuo, contendo nesta 5 kg de peso liquido, embalagem secundaria em papelédo
resitente com no maximo 20 kg, resfriado na temperatura adequada a legislagdo. O produto devera possuir
registro em Orgdo Sanitario competenete SIF, CISPOA ou SIM

30Kg (16,30

Carne de frango: Sobrecoxa com osso, sem pele, porcoes entre 180 e 220 g. O produto deve ser acondicionado
em embalagem primaria de polietileno, contendo nesta 5 kg de peso liquido, embalagem seundaria em papelédo
resitente com no maximo 20 kg, resfriado na temperatura adequada a legislagdo. O produto devera possuir
registro no Orgdo Sanitério compettente SIF, CISPOA ou SIM

30Kg [|9,80

Carne de frango: Cubos de peito de frango por¢des de 30g. O produto deve ser acondicionado em embalagem
primadria de polietileno, a vacuo, contendo nesta 5 kg de peso liquido, embalagem secundéria de papeldo
resistente com no maximo 20kg, resfriado na temperatura adequada a legislacdo. O produto devera possuir
registro em Orgdo Sanitério competente SIF, CISPOA ou SIM.

60Kg (16,46

Carne bovina: Moida de primeira com até 10% de gordura. O produto deve ser acondicionado em embalagem
primdria de polietileno, a vacuo, contendo nesta 5 kg de peso liquido, embalagem secundéaria de papelado
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resistente com no maximo 20kg, resfriado na temperatura adequada a legislacdo. O produto devera possuir 30Kg (27,65
registro em Orgdo Sanitario competente, SIF, CISPOA ou SIM

Carne bovina: Bife de Coxdo de Dentro por¢des de 150g. O produto deve ser acondicionado em embalagem
primaria de polietileno, a vacuo, contendo nesta 5 kg de peso liquido, embalagem secundaria de papeldo
resistente com no maximo 20kg, resfriado na temperatura adequada a legislacdo. O produto devera possuir
registro no Orgdo Sanitdrio competente, SIF, CISPOA ou SIM.

60Kg (35,21

Carré Suino fatiado com 150g. O produto deve ser acondicionado em embalagem primaéria de polietileno, a
vacuo, contendo nesta 5 kg de peso liquido, embalagem secundaria de papeldo resistente com no maximo
20kg, resfriado na temperatura adequada a legislacdo. O produto devera possuir registro no érgdo sanitario
competente SIF, CISPOA ou SIM.

30Kg (17,31

Carne de peixe: Filé de Merluza porcdes de 180g. Sem pele, sem espinhas e isento de qualquer evidéncia de
decomposicdo. As porgdes poderdo ter um limite mdximo de perda de peso de 20% ap6s o descongelamento,
de acordo com o oficio circular n° 26/2010 do DIPOA. O produto deve ser acondicionado em embalagem
primaria de polietileno, contendo nesta 5 kg de peso liquido, embalagem secundéria de papeldo resistente com
no maximo 20kg, congelado na temperatura adequada a legislacdo. O produto devera possuir registro no 6rgao
sanitario competente SIF, CISPOA ou SIM.

60Kg (130,34

Massa com ovos tipo espaguete: deve conter sémola de trigo, ovos, corante natural de ctircuma e/ou urucum.

Apresentar tempo médio de cocgdo de até 11 minutos. Embalagem primaria em pacotes de 500g, embalagem

secundaria em plastico atéxico, transparente e resistente, com solda reforgada e integra, com validade minima
de 10 meses da entrega.

30Kg [|6,28

Massa com ovos tipo parafuso: deve conter sémola de trigo, ovos, corante natural de circuma e/ou urucum.
Apresentar tempo médio de cocgdo de até 11 minutos. Embalagem primaria em pacotes de 500g, embalagem
secundéria em plastico atdxico, transparente e resistente, com solda reforgada e integra, com validade minima
de 10 meses da entrega.

30Kg [|6,28

Massa com ovos tipo penne: deve conter sémola de trigo, ovos, corante natural de circuma e/ou urucum.
Apresentar tempo médio de coccédo de até 11 minutos. Embalagem priméaria em pacotes de 500g, embalagem
secundaria em plastico atéxico, transparente e resistente, com solda reforgada e integra, com validade minima
de 10 meses da entrega.

30Kg [/5,92

Sal tipo refinado: deve conter iodato de potassio e antiumectante. embalagem de 1Kg. Embalagem primaria
em pacote de 1kg, embalagem secundéria em pléstico atdxico, transparente e resistente, com solda reforgada e
integra, com validade minima de 10 meses da entrega .Devera conter entre 15mg e 45mg de iodo conforme
RDC n° 23, DE 24 DE ABRIL DE 2013.

12Kg [[1,59

Margarina com sal: deve conter 6leos vegetais liquidos e hidrogenados, leite desnatado e ou soro de leite em
po, dgua e sal. Embalagem primaria em potes de 500g, embalagem secundaria em papeldo resistente, com 6un 7,28
validade minima de 6 meses da entrega.

Batata palha sem sal: deve conter batata e 6leo vegetal. Embalagem priméria em pacotes de 1kg, embalagem

- . . . .. 15Kg |[22,28
secundaria em plastico resistente de 10kg, com validade minima de 6 meses da entrega. g

Leite integral UHT : embalagem tipo TETRA PACK de 1 litro. O produto devera apresentar validade minima

de 4 mses da entrega. 721t |5,95
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Creme de leite: deve conter creme de leite, soro de leite e estabilizantes. Embalagem primaéria cartonada longa [[15Kg (/16,82
vida de 1kg, embalagem secundaria de papeldo resistente, com validade minima de 6 meses da data de
entrega.

Vinagre de alcool. Embalagem primaria em frascos de 750ml, com validade minima de 24 meses da entrega. |[9un  |[24,45

Actcar refinado especial: composto por sacarose de cana-de-agicar. Embalagem primaria em pacotes de 1kg,

30Kg |[4,28
embalagem secunddria em papel resistente com 10kg, com validade minima de 12 meses da entrega. g1*
Farinha de mandioca torrada fina: classe branca, tipo 1, sem 6leo. Embalagem priméria em pacote de 500g, 9K 6.44
embalagem secundéaria em papeldo resistente, com validade minima de 6 meses da entrega. g ’
Farinha de milho: amarela, média, enriquecida com ferro e 4cido félico, embaladas em pacotes de 1Kg. O 15Ke 1555
produto deverd apresentar validade minima de 4 meses da entrega. &>
Farinha de trigo: tipo 1, enriquecida com ferro e acido félico. Embalagem primaria em pacotes de 1kg,
embalagem secundaria em pléstico at6xico, transparente e resistente de 10kg, com solda reforcada e integra,
com 30Kg (5,90
validade minima de 4 meses da entrega.
Extrato de tomate: deve conter polpa de tomate, sem conservantes. Embalagem priméria em bag pléstico de 4,1 24Kg ||8,49

kg, embalagem secundéria em papeldo resistente, com validade minima de 6 meses da entrega.

Maionese: deve conter 6leo vegetal, ovos pasteurizados, agucar, sal, suco de limao, vinagre, amido
modificado, agua. Embalagem priméaria em potes de 3kg, embalagem secundaria em papeldo resistente, com  |[9Kg (12,25
validade minima de 6 meses da entrega.

Molho tipo shoyo: deve conter molho de soja, 4gua, sal, soja, agticar, corante caramelo, milho, xarope de
glicose. Embalagem primaria de 1L, embalagem secundéria em papeldo resistente, com validade minima de 6lt 7,06
12 meses de entrega.

Orégano seco: apresentacdo natural, matéria-prima orégano, aplicacdo alimenticia. Embalagem priméria de
500g, embalagem secundéria em papeldo resistente, com validade minima de 12 meses da entrega. Considera- [6un |21,34
se impropria a embalagem defeituosa que exponha o produto a contaminacao e alteragao.

Péaprica doce em p6: apresentagdo natural, matéria-prima paprica doce, aplicacdo alimenticia. Embalagem
primaria de 250g, embalagem secundaria em papeldo resistente, com validade minima de 12 meses da entrega.

Considera-se improépria a embalagem defeituosa que exponha o produto a contaminacdo e alteracdo.
6un 3,60

Oleo comestivel de soja
1441t (8,36
Embalado em latas de 18 litros. O produto devera apresentar validade minima de 12 meses da entrega.

Batata Inglesa
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Batata inglesa in natura. Caracteristicas de 1* qualidade, sem fungos, sem rachaduras e sujidades. 45Kg 5,31

Mandioca Pré-elaborada (Aipim)

Mandioca in natura, pré-elaborada, sem casca, higienizada. Caracteristicas de 1° qualidade, sem fungos, sem

30Kg |[5,50
rachaduras e sujidades. Apresentacdo em cortes variados conforme solicitagdo (por exemplo: pedacos, cubos). &>

VALOR TOTAL ESTIMADO R$14.977,02

Tabela X — estimativa do valor estimado da contratacdo

Considerando os fatores levantados, estima-se um valor de contratagdo aproximado de R$ 14977,02 (Quatorze Mil e Novecentos
e Setenta e Sete Reais e Dois Centavos).

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Os objetos que compdem a solucdo foram considerados divisiveis. A adogdo do parcelamento da solugdo foi julgada como
pertinente para esta contratacao, pelas seguintes razoes:

1.

é viavel a divisdo do objeto em itens;

1.

a divisdo possibilita o aproveitamento das peculiaridades do mercado local, com vistas na ampliacao da economicidade
1.

ampliacdo da competicdo evita a concentragdo de mercado.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Considerando que para o preparo dos alimentos é necessario dispor de instalacoes adequadas, bem como de pessoal encarregado
dessa atividade, ha duas contrata¢des correlatas. A reforma da cozinha e a contratacdo de pessoal para atuar no preparo das
refeicdes estdo em andamento, conforme processos SEI n° 23078.519057/2023-84 e 23078.564720/2022-14, respectivamente.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

O objeto da contratagdo esta contemplado no Plano de Contratacdes Anual — PCA 2023.

A contratagdo encontra-se igualmente alinhada ao PDI - UFRGS 2016 - 2026, especialmente no que tange aos Objetivos
Organizacionais de desenvolvimento e infraestrutura:

- Aperfeicoar o atendimento a comunidade;
- Qualificar os espacos de trabalho no ambiente universitario.
E de inclusdo:

Desenvolver agdes para assisténcia, permanéncia e concluséo, acolhimento e integracdo, compativeis com a expansdo do corpo
discente da Universidade.
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12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Como resultado da aquisi¢do desses materiais espera-se prover a comunidade Universitaria dos servigos de alimentacao, evitando
deslocamentos, considerando que as atividades desenvolvidas sdo continuas e que a distanica entre a area rural onde se localiza a
fazenda e o restaurante mais pr6ximo é de aproximadamente 5 km.

A producao das refei¢oes nas dependéncias da Estacdo reduzird os custos e riscos de deslocamento e aproveitara a infraestrutura
da cozinha e o contrato de pessoal terceirizado, que ja estdo em andamento nesta Universidade.

13. Providencias a serem Adotadas

Nao hé necessidade de adequagdo do ambiente do 6rgdo em um primeiro momento, tendo em vista que a solucdo serd contratada
de acordo com a necessidade e demanda da Universidade.

14. Possiveis Impactos Ambientais

As contratagOes governamentais devem estabelecer critérios que promovam o desenvolvimento nacional sustentéavel, devendo o
6rgdo avaliar se ha incidéncia de critérios de sustentabilidade no caso concreto; indicar as dimensdes dessa incidéncia; e definir
condicGes para sua aplicagdo. Para o estabelecimento dos critérios de sustentabilidade, deve-se:

1.
atentar para que a contratagdo esteja alinhada com o disposto no Plano Diretor de Logistica Sustentdvel da UFRGS;
1.

consultar o CATMAT Sustentavel e pesquisar por itens classificados e definidos com critérios de sustentabilidade e
disponiveis para uso dos 6rgdos nas compras governamentais,

1.

consultar o Guia Nacional de Contrata¢oes Sustentaveis/AGU, no qual podem ser extraidos subsidios orientadores das
acoes de sustentabilidade pertinentes de agdo, conforme o caso.

1.

prever, no campo proprio do Termo de Referéncia critérios e praticas de sustentabilidade de carater técnico, observadas
as leis ou regulamentacgoes especificas, bem como padrdes minimos de qualidade e desempenho;

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.
15.1. Justificativa da Viabilidade

sta equipe de planejamento declara viavel esta contratacdo com base neste Estudo Técnico Preliminar

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.
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DANIELE SCHONS

Equipe de apoio

1Y
tf Assinou eletronicamente em 02/06/2023 as 10:17:17.
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