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Informacoes Basicas

Ni d
umero o UASG Editado por Atualizado em
artefato
131/2024 153114-UFRS-UNIVERSIDADE FEDERAL DO RS MARCOS JOSE DA 26/08/2024 16:31 (v
/RS SILVA 7.0)
Status
ASSINADO
Outras informacoes
Categoria Nimero da Processo
g Contratacao Administrativo
V - prestacdo de servigos, inclusive os técnico-profissionais especializados/Servico 191/2024 23078568916202369

continuado sem dedicacdo exclusiva de mao de obra

1. Definicao do objeto
1. CONDIGOES GERAIS DA CONTRATAGCAO

1.1. O objeto do presente instrumento é o fornecimento de alimentacdo para o publico em geral
e por este custeado, sob a forma de bar/lanchonete/Trailer(Restaurantre sobre rodas) fixo no
local, através de utilizacao de espaco publico de area publica de 44,45m?, de forma
onerosa, localizado na Escola de Educacao Fisica Fisioterapia e Danca - ESEFIF, Rua
Felizardo, 750 Jardim Botanico, Porto Alegre - RS, Campus Olimpico da Universidade Federal
do Rio Grande do Sul - UFRGS, conforme condi¢bes estabelecidas neste Termo de Referéncia e
Seus anexos.

GRUPO
Quafmdade Valor
estimada Preco .
. fos estimado
. para ldia | maximo
- s Unidade de de
Item [Cédigo Descricdo . com base por L
fornecimento . refeicdes
no refeicao .
por dia
consumo (R$) RS)
atual
SalgadosNaturais
/Comuns: Coxinhas,
1 | 3697 [Risoles, Pao de Queijo, Unidade 10 R$9,27 | R$92,70
Empadas, Pastéis, Mini
Pizzas
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3697

SanduichesNaturais
/Comuns

CachorroQuente
[Torradas
HamburguerVegetariano/
Comuns/Cheesburguer

Unidade
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R$23,39

R$116,95

3697

Doces e Salada de
Frutas: Tortas fatiadas,
Docinhos diversos,
Brownie, Chocolate
Barra, Alfajor e Salada
de Frutas

unidade

R$ 8,90

R$ 44,50

3697

Refrigerantes/Sucos
/Agua mineral:
Refrigerantes em lata e
garrafa, sucos integral,
sucos em lata e natural
em copo, agua mineral
em garrafa/copo

unidade

10

R$ 7,09

R$ 70,90

3697

Cafés e chas diversos

unidade

10

R$ 6,84

R$ 68,40

TOTAL DO GRUPO I (RS)

R$393,45

1.2. Os itens da tabela acima exposta serdo os determinantes para apurar o vencedor da licitacao.

1.2.1. A forma de apresentar lances para os itens sera com base na planilha do termo de referéncia,
considerando os valores diérios.
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1.3. As quantidades estimadas na planilha do subitem 1.1 acima sdo estimativas, podendo haver
variagédo para mais ou para menos, conforme a movimentacao didria de pessoas nas dependéncias
da ESEFID durante o dia.

1.4. Os valores estimados na planilha do subitem 1.1 ser@o considerados como maximo para
aceitacao e classificacdo da proposta pela UFRGS.

1.5. Abaixo segue relagdo minima do que a Contratada devera oferecer ao publico da Comunidade
usuéria dos servicos no Campus Centro, praticando precos compativeis aos demais
estabelecimentos congéneres:

Item Descricado Unidade de Fornecimento
1 Coxinha unidade
2 Risole unidade
3 Pao de Queijo unidade
4 Empadas unidade
5 Pastéis unidade
6 Torradas unidade
7 Cachorro Quente unidade
8 Sanduiches Naturais unidade
9 Sanduiches Comuns unidade
10 Hamburguer Vegetariano unidade
11 Chesburguer de Coracéo unidade
12 Chesburguer de Frango unidade
13 Chesburguer de Carne unidade
14 Chesburguer Calabresa unidade
15 Chesburguer Vegano unidade
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16 Baulru de Filé unidade
17 Bauru de Frango unidade
18 Bauru de Carne unidade
19 Fatia de Torta unidade
20 Docinhos Diversos unidade
21 Brownie unidade
22 Chocolate Barra unidade
23 Alfajor unidade
24 Refrigerante Garrafa 600ml
25 Refrigerante Garrafa 200ml
26 Refrigerante em Lata unidade
27 Agua Mineral em Garrafa 500ml
28 Agua Mineral em Copo 200ml
29 Chas Diversos unidade
30 Suco Integral 500ml
31 Suco em Lata unidade
32 Suco Natural em Copo 400ml
33 Café Expresso em Copo 120ml
34 Café Expresso em Taca 120ml
35 Café com Leite Taca 120ml
36 Café Cappuccino 120mi
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1.6. Os itens do quadro acima sdo os minimos necessarios para julgamento da licitagdo. A
Contratada poderé disponibilizar uma gama maior de itens, bem como alternativas de outros pratos
feitos conforme exigéncia do publico frequentador.

1.7. A licitag&o sera efetuada por um UNICO GRUPO, formado por 5(cinco) itens, conforme tabela
constante no subitem 1.1 deste termo, considerando as caracteristicas dos servicos a serem
contratados mediante a utilizacdo de espaco préprio da UFRGS, com vistas a prestacéo de servigcos
de alimentacéo por meio de bar/lanchonete/restaurante.

1.8. Conforme Laudo Técnico emitido, o valor da taxa de ocupagao do espago é o que segue:

. Valor
Descricéol Valor fixo fixo
Item Unidade | Quantidade | por més I
Especificacio (RS) anua
(R$)
Prestacédo de servigos
de alimentagdo por
meio de bar
/lanchonete/Trailer
1 |fixo, através de| Meés 12 959,20 (11.510,40
utilizacdo de espaco
publico, localizado na
ESEFID, CAMPUS
oLiMPICO

1.9. O(s) servico(s) objeto desta contratagcdo sdo caracterizados como comum(ns), conforme
justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.

1.10. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 1 (um) ano, conforme disciplinado no termo de
contrato, prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

1.10.1. O servico é enquadrado como continuado tendo em vista que a prestacdo dos
servicos de alimentacdo é importante para atendimento da comunidade universitéria
(professores, alunos, técnicos administrativos, terceirizados, visitantes) que frequentam
Campus Olimpico da Universidade, mediante o fornecimento de es, lanches, cafés, bebidas,
considerando o Estudo Técnico Preliminar.

1.11. O contrato oferece maior detalhamento das regras que ser&o aplicadas em relacdo a vigéncia
da contratacao.

2. Fundamentacao da contratacdo

2.1. A Fundamentacdo da Contratagdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em
Topico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratacdo esta previsto no Plano de Contratacbes Anual 2024, conforme
detalhamento a seguir:

[) ID PCA no PNCP: 92969856000198-0-000001/2024
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II) Data de publicacdo no PNCP: 19/05/2023
) Id do item no PCA: 1822
IV) Classe/Grupo: 632

V) Identificador da Futura Contratacdo: 153114 - 90191/2024

3. Descricao da solucao

3.1. A descricdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em topico especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

3.2. A contratacdo de servigos de alimentacdo por meio de bar/lanchonete/Trailer Fixo, mediante
utilizacdo de area propria da UFRGS, faz-se necessaria em virtude da dificuldade de acesso ao
comércio local, o que acarretaria aos servidores, terceirizados e demais colaboradores, um tempo
muito maior para acesso a esse tipo de servigo. A existéncia de um Trailer Fixo nas dependéncias
da UFRGS ira propiciar aos servidores, empregados terceirizados, estagiarios e eventuais
visitantes, maior comodidade, economia de tempo e auséncia de custo de deslocamento para
alimentacdo. E importante destacar que a referida utilizagdo do espaco, além de suprir as
necessidades diarias de se proporcionar uma refeicdo variada e de qualidade aos seus servidores,
colaboradores, estagiarios, visitantes e usuarios do prédio, visa também dar finalidade ao espago
publico, que se encontra atualmente em desuso, a titulo oneroso, considerando 0s custos para
exploracdo e a retribuicdo pelo uso do espaco, de acordo com as condi¢cdes de mercados
praticadas na regio.

4. Requisitos da contratacao
Sustentabilidade

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descri¢do do objeto, devem
ser atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratagbes
Sustentaveis:

4.1.1. Realizar 0 adequado acondicionamento dos residuos descartados pela Administracao;

4.1.2. Os residuos solidos reutilizaveis e reciclaveis devem ser acondicionados
adequadamente e de forma diferenciada, para fins de disponibilizagéo ao sistema de coleta
seletiva ou logisticas reversa porventura estabelecido;

4.1.3. Otimizar a utilizacdo de recursos e a reducéo de desperdicios e de poluicdo, através
das seguintes medidas, dentre outras:

4.1.3.1. Racionalizar o uso de substancias potencialmente tdxicas ou poluentes;
4.1.3.2. Substituir as substancias toxicas por outras atoxicas ou de menor toxicidade;

4.1.3.3. Usar produtos de limpeza e conservacéo de superficies e objetos inanimados
gue obedecam as classificacfes e especificacdes determinadas pela ANVISA;

4.1.3.4. Racionalizar o consumo de energia (especialmente elétrica) e adotar medidas
para evitar o desperdicio de 4gua tratada;
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4.1.3.5. Utilizar lavagem com &gua de reuso ou outras fontes, sempre que possivel
(2dguas de chuvas, poc¢os cuja agua seja certificada de ndo contaminag¢do por metais
pesados ou agentes bacteriol6gicos, minas e outros);

4.1.3.6. Fornecedor aos empregados o0s equipamentos de seguranca que se fizerem
necessarios, para a execucao dos servigos;

4.1.3.7. Respeitar as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associagdo Brasileira
de Normas Técnicas — ABNT sobre residuos sélidos;

4.1.3.8. Desenvolver ou adotar manuais de procedimentos de descarte de materiais
potencialmente poluidores, dentre os quais encontram-se as pilhas e baterias que
contenham em suas composi¢cdes chumbo, cadmio mercurio e seus compostos devem
ser recolhidas e encaminhadas aos estabelecimentos que as comercializam ou a rede
de assisténcia técnica autorizada pelas respectivas industrias, para repasse aos
fabricantes ou importadores;

4.1.3.9. LAmpadas fluorescentes e frascos de aerossbis em geral devem ser
separados e acondicionados em recipientes adequados para destinacéo especifica;

4.1.3.10. Para as atividades que envolvam a utilizacdo de frascos de aerossol a
CONTRATADA devera providenciar o recolhimento dos frascos originérios, recolhendo-
0s ao sistema de coleta montado pelo respectivo fabricante, distribuidor, importador,
comerciante ou revendedor, para fins de sua destinagéo final ambientalmente
adequada;

4.1.3.11. Para os servigos que envolvam a utilizagdo de lampadas fluorescentes a
CONTRATADA devera providenciar o recolhimento e o adequado descarte das
lampadas fluorescentes de Vapor de So6dio e Mercurio e de Luz Mista originarias,
recolhendo-as ao sistema de coleta montado pelo respectivo fabricante, distribuidor,
importador, comerciante ou revendedor, para fins de sua destinacdo final
ambientalmente adequada, conforme artigo 33, inciso V, da Lei n° 12.305, de 2010 —
Politica Nacional de Residuos Sélidos, art. 2° do Decreto n° 9.177/2017 e legislacédo
correlata.

4.1.4. A CONTRATADA observara a Resolugcdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela
RDC 52/2014, bem como legislacdo e/ou normas de 6rgaos de vigilancia sanitéria estaduais,
distrital e municipais e demais instrumentos normativos aplicaveis.

4.1.5. A CONTRATADA observara a Resolucdo RDC ANVISA 182, de 2017, alterada pela
RDC 331/2019 e Resolugdo RDC 173/2006 - bem como legislagéo e/ou normas de 6rgéos de
vigilncia sanitaria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos normativos
aplicaveis.

4.1.6. De acordo com o Art. 4° do Decreto n° 7.746 de 5 de junho de 2012, sdo considerados
critérios e préticas sustentaveis a serem observados na aquisicdo de bens e contratacdo de
servigos e obras, entre outras (Redacéo dada pelo Decreto n° 9.178 de 2017):

4.1.6.1. Baixo impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e agua
(Redacao dada pelo Decreto n© 9.178, de 2017);

4.1.6.2. Preferéncia para materiais, tecnologias e matérias primas de origem local;
4.1.6.3. Maior eficiéncia na utilizacéo de recursos naturais como agua e energia;

4.1.6.4. Maior geracdo de empregos, preferencialmente com méo de obra local;
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4.1.6.5. Maior vida util e menor custo de manutencdo do bem e da obra;

4.1.6.6. Uso de inovagdes que reduzem a pressao sobre recursos naturais (Redacéo
dada pelo Decreto n°® 9.178, de 2017);

4.1.6.7. Origem sustentavel dos recursos naturais utilizados nos bens, nos servigos e
nas obras (Redacéo dada pelo Decreto n® 9.178, de 2017);e

4.1.6.8. Utilizacdo de produtos florestais madeireiros e ndo madeireiros originarios de
manejo florestal sustentavel ou de reflorestamento (Incluido pelo Decreto n°® 9.178, de
2017).

4.1.7. Além destes, conforme Instrucdo Normativa n® 01 de 19 de janeiro de 2010, em seu
Art. 6°, as empresas contratadas adotardo as seguintes praticas de sustentabilidade na
execuc¢ao dos servigos, quando couber:

4.1.7.1.Uso de produtos de limpeza e conservagdo de superficies e objetos
inanimados que obedecam as classificacdes e especificacbes determinadas pela
ANVISA;

4.1.7.2. Adocdo de medidas para evitar o desperdicio de agua tratada, conforme
instituido no Decreto n°® 48.138, de 8 de outubro de 2003;

4.1.7.3. Observancia da Resolugdo CONAMA n° 20, de 7 de dezembro de 1994,
guanto aos equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu funcionamento;

4.1.7.4. Fornecer aos empregados 0s equipamentos de seguranca que se fizerem
necessarios, para a execucéo de servicos;

4.1.7.5. Realizacao de programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés
primeiros meses de execugéo contratual, para reducdo de consumo de energia
elétrica, de consumo de agua e reducdo de producao de residuos sélidos, observadas
as normas ambientais vigentes;

4.1.7.6. Separacao dos residuos reciclaveis descartados pelos 6rgéos e entidades da
Administragcdo Publica Federal direta, autarquica e fundacional, na fonte geradora, e a
sua destinacdo as associacdes e cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis,
gue serd procedida pela coleta seletiva do papel para reciclagem, quando couber, nos
termos da IN/MARE n° 6, de 3 de novembro de 1995 e do Decreto n® 5.940, de 25 de
outubro de 2006;

4.1.7.7. Respeito as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associac@o Brasileira
de Normas Técnicas sobre residuos sélidos; e

4.1.7.8. Previsdo da destinacdo ambiental adequada das pilhas e baterias usadas ou
inserviveis, segundo disposto ha Resolugdo CONAMA n° 257, de 30 de junho de 1999.

4.1.8. Declaragdo de que o licitante tem pleno conhecimento das condi¢des necessarias para
a prestagéo do servico.

Indicacao de marcas ou modelos (art. 41, inciso I, da Lei n°® 14.133, de 2021)

4.2. Nao se aplica.
Da vedacao de utilizacdo de marcal/produto na execucao do servico
4.3. N&o se aplica.
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Da exigéncia de carta de solidariedade

4.4, Nao serd exigida carta de solidariedade
Subcontratacao

4.5. Nao é admitida a subcontratacéo do objeto contratual.
Garantia da contratacao

4.6. Nao serd exigida a garantia da contratacdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n°
14.133, de 2021, tendo em vista 0 baixo valor mensal do contrato de utilizacdo de espaco publico,
além de ser um espago nao construido onde havera a instalagdo de um Trailer fixo pela Contratada.

Vistoria

4.7. A avaliagcdo prévia do local de execucdo dos servigos € imprescindivel para o conhecimento
pleno das condic¢des e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado
o direito de realizacéo de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de
segunda a sexta-feira, das 09:30h as 11h30h e das 14:00h as 16:00h.

4.8. Seréo disponibilizados data e horério diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.9. Para a vistoria, 0 representante legal da empresa ou responsavel técnico deverd estar
devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela
empresa comprovando sua habilitacdo para a realizagdo da vistoria.

4.10. O prazo para vistoria iniciar-se-4 no dia util seguinte ao da publicacéo do Edital, entendendo-
se até o dia util anterior a data prevista para a abertura da sesséo publica.

4.10.1. O licitante pode abdicar da vistoria in loco, desde que declare assumir todos e
guaisquer riscos advindos da falta de verificagdo no local de realizagdo dos servigos,
responsabilizando, na integralidade, por eventuais dificuldades que a auséncia de vistoria
possa apresentar para a perfeita execucéo dos servigos.

4.10.2. A licitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informacdes e das
condic¢bes locais para o cumprimento das obrigacdes do objeto da licitacéo.

4.10.3. Caso o licitante opte por ndo realizar a vistoria, devera prestar declara¢do formal
assinada pelo responsavel técnico do licitante acerca do conhecimento pleno das condi¢des
e peculiaridades da contratacéo.

4.10.4. A ndo realizacdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacdes de
desconhecimento das instalagGes, davidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos
locais da prestacdo dos servigos, devendo a CONTRATADA assumir os 6nus dos servigos
decorrentes.

5. Modelo de execucdo do objeto
Condicdes de execucao
5.1. A execucdo do objeto seguird a seguinte dinamica:

5.1.1. A CONTRATADA podera fornecer outros produtos néo relacionados no cardapio
minimo.
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5.1.2. Todos os servicos, embora ndo explicitados nas especifica¢des, todavia necessarios a
execucdo do contrato, correrdo por conta e serdo de exclusiva responsabilidade da
CONTRATADA.

5.1.3. Caber4d & CONTRATADA, quando exigidos pela legislacdo, providenciar todo e
qualquer tipo de licenga ou alvaras, junto aos érgdos competentes.

5.1.4. A devera encaminhar a comprovacao de pagamento das mensalidades para o fiscal de
contrato, sempre que solicitado.

5.1.5. As despesas com a implantacdo do bar/lanchonete/restaurante correrdo por conta da
CONTRATADA,

5.1.6. O inicio da execucado do objeto devera ser de até 30 (trinta) dias apds a assinatura do
contrato;

5.1.7. Os servigcos deverdo ser prestados por uma equipe de funcionérios que atendam a
demanda existente, considerando o movimento médio de usuarios permanentes e eventuais
do estabelecimento hoje em funcionamento. Atualmente o estabelecimento serve em torno
de 40 lanches, salgados, cafés e sucos conforme item 1.1 deste Termo de Referéncia.

Local e horario da prestacdo dos servicos

5.2. Os servigos serdo prestados no seguinte enderec¢o: Rua Felizardo, 750 Bairro Jardim Botanico
na ESEFID da UFRGS, na cidade de Porto Alegre/RS.

5.2.1. Os servicos serdo executados por empresa especializada no ramo, de segunda a
sexta-feira das 07h00min as 21h00min e eventualmente aos sabados das 07h30min as
13horas.

5.2.2. Quando houver necessidade de funcionamento aos domingos e feriados, bem como
em horarios diversos, a CONTRATADA seré& informada com antecedéncia.

5.2.3. Qualquer alteracdo no horario de funcionamento ou na forma de fornecimento das
refeicbes deve ser previamente autorizada pelo fiscal do contrato.

Funcionamento do bar/lanchonete/Trailer Fixo
5.3. O acesso ao bar é franqueado a comunidade do campus e aos visitantes;

5.4. Entende-se por comunidade do campus o conjunto formado por seus alunos, servidores,
estagiarios e prestadores de servicos.

5.5. Nao sera permitida a colocacdo de propagandas comerciais nas paredes ou area concedida
para uso do bar/lanchonete/restaurante.

5.6. Devera ser disponibilizada aos clientes a possibilidade de pagamento com cartdo de crédito e
débito, de pelo menos duas bandeiras distintas, sem acréscimo do valor cobrado.

5.7. O atendimento devera ser realizado diretamente na area destinada a prestagéo do servigo nos
horarios especificados.

5.8. A CONTRATADA devera manter higienizado o ambiente do Trailer Fixo e arredores;

5.9. O provimento de todos 0s meios necessérios para a higienizacdo do ambiente serd de
responsabilidade da CONTRATADA.

Precos praticados
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5.10. Os precos dos produtos ofertados devem ser compativeis com os praticados no mercado de
bar/lanchonete, onde esta localizado o objeto desta contratacéo, no caso, Porto Alegre/RS.

5.10.1. Os precos dos itens ofertados somente poderdo ser reajustados anualmente e em
consonancia com as disposi¢des contidas neste Termo de Referéncia.

5.11. E resguardado a UFRGS o direito de solicitar pesquisas, de forma a comprovar o preco
praticado e solicitar a reducéo dos precos, a qualquer época, se for verificada a incompatibilidade
com os precos praticados no mercado local, se necessario.

5.12. A CONTRATADA adotara, de acordo com suas caracteristicas, a forma de pagamento dos
usuarios do servico, ndo sendo permitido o acréscimo de valores por ocasido da utilizacdo de
magquinas de cartdo de crédito.

5.13. A tabela com os precos dos produtos ofertados deverd ser afixada no espaco da lanchonete e
do restaurante, de modo a possibilitar a consulta pelos usuarios.

5.13.1. A CONTRATADA devera informar 8 CONTRATANTE, através de documento redigido,
os valores a serem ofertados antes de deixa-los a vista no local.

5.14. A CONTRATADA devera manter numerario suficiente para troco, nos casos de pagamento
em espécie pela clientela;

5.15. A CONTRATADA néo podera onerar os precos dos alimentos quando estes forem solicitados
guentes ou adocados.

Responsabilidade técnica pela execucao dos servicos
5.16. O responsavel técnico devera efetuar visitas ao estabelecimento.

5.17. O cardapio, assinado pelo responsavel, devera ser disponibilizado com antecedéncia, para
andlise e adequacédo do fiscal em comum acordo com a CONTRATADA, contendo os valores de
energia, carboidrato, proteina, gorduras totais, gorduras saturadas, gordura trans, fibras, calcio e
sédio. Em caso de eventuais substituicdes de qualquer item do carddpio, devera ser feita uma
comunicacgdo com 48 (quarenta e oito) horas de antecedéncia, para a devida aprovacao.

5.18. O valor caldrico diario dos alimentos incluidos no cardapio deve ser controlado, seguindo
rigorosamente as orienta¢des nutricionais aqui definidas e atendendo ao valor nutritivo fixado pelo
Ministério do Trabalho e Emprego e Portaria Interministerial n°® 05/1999 para as atividades leves e
intensas.

5.19. Conforme a necessidade (em caso de suspeita de surto de Doenca Transmitida por Alimento),
deverd ser feita analise microbiolégica dos seguintes itens:

* Alimentos: 3 (trés) tipos in natura e/ou processados;

* Equipamentos e utensilios: no minimo de 2 (dois) tipos;

* Pessoal: no minimo de 10% do total de empregados;

* Ambiental: no minimo 1 (uma) area designada para fornecimento de alimentacéo;
* Agua.

5.20. A CONTRATADA devera seguir as normas sindicais, federais, estaduais, higiénico-sanitarias
e os procedimentos técnicos adequados a aquisi¢do, estocagem, pré-preparo e acondicionamento
a fim de garantir a qualidade higiénico-sanitéria, nutritivas e sensoriais dos lanches e refei¢cdes
servidos.

Empregados
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5.21. O pessoal necessario & execugcdo do servico, objeto da presente contratacdo, serda de
exclusiva responsabilidade da CONTRATADA, observando a legislacao trabalhista e as normas de
Seguranca e Higiene do Trabalho;

5.22. Deverd ser disponibilizado numero de funcionéarios suficiente, visando prestar um atendimento
de boa qualidade aos seus usuarios, sendo um funcionario apenas para o caixa, ndo podendo o
mesmo manipular alimentos preparados, embalados ou néo.

5.23. Deverao ser mantidos, nos locais de trabalho, somente empregados que tenham a idade
permitida por lei para o exercicio da atividade, e que gozem de boa saude fisica e mental;

5.24. Deverdo ser utilizados empregados habilitados, em caso de exigéncia legal, e com
conhecimentos basicos dos servicos a serem executados, em conformidade com as normas e
determinacdes em vigor.

5.25. Os empregados sO poderdo circular na area de preparacdo dos alimentos devidamente
uniformizados e com toucas e a higiene pessoal adequada e de acordo com a legislacdo vigente;

5.26. Serd exigido dos empregados, 0 uso de uniforme de cor clara e cal¢ados fechados;

5.27. Os manipuladores de alimentos ndo poderdo portar anéis, alianc¢a, relégios ou outros adornos
gue possam acumular sujeira nas maos ou cair sobre os alimentos;

5.28. Nao sera permitido o uso de “bonés” como protecdo para os cabelos, bem como o uso de
calcas jeans como uniforme.

5.29. A CONTRATADA devera responder pela integridade fisica e psiquica de seus funcionarios,
bem como cumprimento das normais contratuais.

Dos uniformes

5.30. Os uniformes a serem fornecidos pela CONTRATADA a seus empregados deverdo ser
condizentes com a atividade a ser desempenhada no 6rgdo da CONTRATANTE, dentro da
padronizacdo da atividade de bar/lanchonete/restaurante.

5.31. No caso de empregada gestante, os uniformes deverdo ser apropriados para a situacao,
substituindo-os sempre que estiverem apertados.

Manipulacao, preparacado, conservacao e fornecimento dos alimentos

5.32. As orientagcbes minimas para a manipulacdo, a preparacdo, a conservacao e o fornecimento
dos alimentos sé&o:

5.32.1. Obedecer as resolu¢cdes RDC ANVISA n° 216/2004 e 218/2005, bem como a NR 6 do
Ministério do Trabalho e Emprego, a Portaria n® 1.428/1993 do Ministério da Saude e a
Portaria Interministerial n® 1010/2006 dos Ministérios da Saude e da Educacéo.

5.32.2. Preparar os lanches, e as bebidas (com excecdo das industrializadas, a saber:
refrigerantes, iogurte, agua mineral com e sem gas e agua de coco) serdo preparados no
espaco locado e no dia em que forem fornecidas aos usuarios.

5.32.3. Para os alimentos que forem submetidos a fritura, devem-se instituir medidas que
garantam que o Oleo e a gordura utilizados ndo constituam uma fonte de contaminagéo
guimica aos alimentos e em situacdo alguma os mesmos devem ser reutilizados.

5.32.4. Os 6leos e gorduras utilizados devem ser aquecidos a temperaturas nao superiores a
180°C, sendo substituidos sempre que houver alteracdo em suas caracteristicas.
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5.32.5. Utilizar matéria-prima de qualidade que se enquadrem nos padrdes e critérios
organolépticos, de higiene e nutricionais abaixo:

5.32.5.1.Produtos de origem animal (como carnes suinas e bovinas, aves, presuntos,
gueijos, entre outros) devem possuir selo de inspecéo sanitaria federal (SIF) e
identificacdo do fornecedor e que sejam adquiridos preferencialmente resfriados e ndo
congelados;

5.32.5.2. Folhosos, legumes e verduras devem ser de primeira qualidade (com textura
e consisténcia de vegetal fresco, com folhas integras e de primeira qualidade,
coloracao uniforme; isenta de sujidades, insetos, parasitas, larvas e corpos estranhos
aderidos a superficie externa; sem quaisquer lesbées de origem fisica, mecanica ou
bioldgica);

5.32.5.3. Frutas devem ser de primeira qualidade, firmes, sem defeitos, bem
desenvolvidas, maduras sem apresentar pontos de prévia deterioracéo;

5.32.5.4. Produtos adquiridos processados de outras empresas devem ser de boa
qualidade e transportados de forma que assegure tempo e temperatura adequados,
sendo que as empresas fornecedoras devem possuir alvarq de funcionamento e
registro da vigilancia sanitéria.

5.32.6. Acondicionar os alimentos em geladeira, balc&o refrigerado, freezer e todos 0s outros
ambientes e equipamentos necessarios e indispensaveis a prestacdo dos servigos, conforme
abaixo:

Produto Armazenamento Faixa de temperatura
Temperatura ambiente Ambiente No méximo 26° C
Refrigerado Entre 4°Ce 10°C
Termolabeis
Congelado Entre 0°C e -18°C

5.32.7. Lavar os vegetais de forma a retirar as impurezas em agua corrente e, apos, imergi-
las em solucéo clorada para desinfecgéo, enxaguando em agua corrente.

5.32.8. Poderédo ser utilizados produtos como Hipoclor, Sumaveg, Aquatabs ou agua
sanitaria, desde que sejam seguidas as instrugbes do fabricante.

5.32.9. Utilizar equipamentos, utensilios e recipientes proprios para higienizacao,
conservando-os limpos e em numero suficiente, assim como armazena-los em local préprio e
exclusivo para essa finalidade.

5.32.10. Utilizar luvas, toucas e mascaras descartaveis na preparacdo e manipulacdo dos
alimentos.

5.32.11. Utilizar luvas de malha de aco para corte de carnes.
5.32.12. Nao utilizar utensilios de madeira (tdbuas e colheres) para o preparo dos alimentos.

5.32.13. Lavar as maos, sempre que necessario, com agua e sabao e manter unhas cortadas
e sem esmalte.
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5.32.14. Utilizar utensilios limpos na manipula¢éo dos alimentos prontos.

5.32.15. Afastar da manipulacdo dos alimentos funcionarios que apresentem manchas,
machucados e alergias ou estiverem doentes.

5.32.16. Nunca apoiar as panelas no chéo, caixotes, ou lates de lixo (mesmo quando
vazias).

5.32.17. Exigir a manutencdo e limpeza de toda a estrutura fisica e equipamentos antes,
durante e depois das preparacdes.

5.32.18. N&o reaproveitar alimentos preparados no dia anterior.

5.32.19. Preparar os sucos com polpa ou frutas “in natura”, contemplando a variedade de
sabores existentes no mercado e se necessario, utilizar somente agua mineral no preparo
destes.

5.32.20. Preparar os sanduiches com ingredientes de primeira qualidade, devendo, apés o
preparo, ser entregues aos usuarios devidamente acondicionados em sacos de papel ou
plastico apropriados.

5.32.21. Os sanduiches preparados com queijo/presunto deverdo conter no minimo 50g de
cada ingrediente (sanduiche de queijo, sanduiche de presunto e misto quente).

5.32.22. Preparar os alimentos utilizando a menor quantidade de sédio e gordura possivel, a
fim de prevenir as doengas cronico-degenerativas.

5.32.23. Preparar os alimentos dentro do melhor padréo técnico alimenticio no que se refere
a:

z

5.32.24. Valor energético e nutricional, o qual deve obedecer ao que é preconizado na
Resolucdo n° 26 de 17 de junho de 2013 do Ministério da Educac¢é@o/FNDE;

5.32.25. Tipos de alimentos e preparacles, levando-se em consideracdo a restricdo a
aquisicdo de alimentos enlatados, embutidos, doces, alimentos compostos (dois ou mais
alimentos embalados separadamente para consumo conjunto), preparacdes semiprontas ou
prontas para o0 consumo, ou alimentos concentrados (em pé ou desidratados para
reconstituicao);

5.32.26. Caracteristicas organolépticas relacionada com a aceitagdo do alimento, como odor,
sabor, cor e textura,;

5.32.27. Caracteristicas regionais, respeitando os alimentos e 0s preparos aos quais a
clientela esté habituada;

5.32.28. Safra dos alimentos, ndo descuidando do aspecto qualidade.

5.32.29. Cozinhar os alimentos até atingir a temperatura interna minima de 70°C por pelo
menos 15 minutos.

5.32.30. Nao permitir o contato entre os alimentos crus e cozidos.

5.32.31. Nao permitir que os alimentos cozidos figuem expostos por tempo prolongado a
temperatura ambiente.

5.32.32. Armazenar cuidadosamente os alimentos cozidos em condi¢Bes de calor (em torno
ou acima de 60°C) ou de frio (em torno ou abaixo de 5°C).
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5.32.33. Cumprir o horario de fornecimento das refei¢fes.

5.32.34. Identificar os alimentos expostos nos balcdes por meio de displays de acrilico com
visor duplo, informando a presenca de gliten, leite e aglcar nas preparagoes.

Acondicionamento e descarte de lixo

5.33. A CONTRATADA devera disponibilizar recipientes para o acondicionamento de lixo seco,
organico e reciclavel no espaco do bar/lanchonete/restaurante;

5.34. O lixo devera ser acondicionado em lixeiras com tampa acionadas por pedal ou com tampa
basculante e providas de sacos plasticos préprios para tal fim, e retirado diariamente de modo a
garantir a seguranga contra riscos de contaminacdo durante a remocao;

5.35. O lixo seco devera ser separado do lixo organico em sacos coloridos de acordo com o tipo de
residuo;

5.36. O descarte do dleo proveniente de fritura devera ser feito de acordo com a legislagéo vigente;

5.37. A retirada do lixo é de responsabilidade da CONTRATANTE, devendo o manuseio do lixo ser
seguido da higienizagio das méos.

Higienizacdo do ambiente e dos utensilios

5.38. A limpeza da éarea interna do Trailer fixoe area em frentee responsabilidade da
CONTRATADA, bem como a responsabilidade pelo correto armazenamento e descarte dos
residuos produzidos pelo estabelecimento.

5.39. A higienizacdo de pratos, bandejas e talheres devera ser feita através de maquina de
lavagem elétrica com detergente neutro.

5.40. A higienizacdo dos utensilios também podera ser realizada por imersdo em solucao
sanitizante, caso ndo seja possivel a utilizacdo de maquina de lavagem.

5.41. Deveréo ser utilizados produtos de limpeza adequados e com poder bactericida, promovendo
ampla higieniza¢cédo do ambiente, equipamentos e utensilios de cozinha;

5.42. Os produtos de limpeza devem ser armazenados em local separado dos alimentos;

5.43. A periodicidade de higienizacdo do ambiente e produtos utilizados estdo dispostos na tabela
abaixo:

Objeto Frequéncia [Diluicao e tempo

Detergente neutro, hipoclorito de sédio a 0,02%
por 20 (vinte)

Extrato de suco e liquidificador Diaria
minutos (partes moéveis), alcool a 70 GL (partes
fixas)

Balcéo e pias Diéria Detergente neutro e alcool a 70 GL

Geladeira e freezer Mensal Detergente neutro e alcool a 70 GL
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Desincrustante a base de tenso ativos,

Fornos de micro-ondas e elétrico |Diaria sequestrantes, base alcalinizante e agente
antiredepositante

Recipientes de Inox, plastico,|.., . . . .

[,) ) . P Diaria Hipoclorito de sédio a 0,02%

aluminio e vidro

Armarios Semanal Hipoclorito de sddio a 0,02%

Caixa de Gordura Quinzenal -

Pisos, paredes, mesas, cadeiras,

rodapes, porta, luminarias,|Semanal Detergente neutro cloro ativo

interruptores e tomadas

Ralos e calhas Semanal Detergente ativo cloro ativo

Vidros e esquadrias internas Semanal Alcool a 70 GL e limpa vidros

Frutas e Hortalicas Diaria Agentes doadores de cloro ativo

5.44. Nao séo permitidos nos procedimentos de higienizacdo do ambiente:

5.44.1. Varricdo a seco nas areas de manipulacéo;

5.44.2. Uso de escovas, esponjas ou similares de metal, 1&, palha de ago, madeira, amianto e
materiais rugosos e porosos;

5.44.3. Reaproveitamento de embalagem de produtos de limpeza;

5.44.4. Uso nas &reas de manipulacdo dos mesmos utensilios e panos de limpeza utilizados

em banheiros e sanitarios.

5.45. O provimento, manutencéo e lavagem de todas as roupas, panos de prato e de chao seréo de
responsabilidade da CONTRATADA e nao poderado ser higienizados e passados nas dependéncias

do Trailer Fixo.

Controle de pragas e roedores

5.46. A CONTRATADA deverd manter um programa periodico de desinsetiza¢éo e desratizacdo do
ambiente utilizado, com frequéncia de acordo com a necessidade local, e atender a RDC n° 326 de
09 de novembro de 2005 da ANVISA (Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria).

5.47. As empresas responséaveis pelo servigo de desinsetizacdo e desratizacdo deverado apresentar
alvara de funcionamento expedido pelo Centro de Vigilancia Sanitaria e comprovar o registro em
um dos seguintes conselhos regionais: CREA, CRBio,CRMV, CRF, CRQ, etc.

5.48. As empresas deverdo apresentar informagfes seguras sobre o0 uso de inseticidas utilizados,
especialmente quanto a toxicidade e ao tempo de auséncia do local.
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5.49. Os responsaveis pela aplicacdo destes inseticidas dever@o usar uniformes e outros
equipamentos de seguranca, estritamente de acordo com a legislacdo em vigor.

5.50. A CONTRATADA ficara responsavel pela preparacdo do local a ser desinsetizado e
desratizado, providenciando a retirada de alimentos, utensilios etc.

55.51. Os procedimentos realizados deveréo ser registrados e este controle ficara disponivel para
consulta quando solicitado.

Manutencio e reparos

5.52. Toda manutencéo/reparo do espaco fisico serd de responsabilidade da CONTRATADA,
devendo ser mantidos os mesmos padrdes de materiais e acabamentos. A manutencdo abrange os
seguintes itens:

5.52.1. Agua/esgoto,
5.52.2. Energia (eletrodutos e conexdes, lampadas, disjuntores, reatores, interruptores),
5.52.3. GLP (vélvulas, conexdes, etc.).

5.53. As manutengfes mencionadas, se decorrentes de tempo de uso ou de fatores externos,
alheios ao uso incorreto, deverao ser avaliados pela UFRGS e promovidos pela CONTRATANTE.

5.54. O profissional responsavel pela execucao do servico deve:

5.54.1. Disponibilizar profissionais, atendentes/funcionarios, em quantidade suficiente para
atender a demanda pelos servicos de bar/lanchonete/traler fixo, de modo a ndo provocar o
acumulo demasiado de clientes em espera;

5.54.2. Primar pelo atendimento cordial e alinhado com as boas praticas comerciais;
5.54.3. Usar luvas, caso venha a fazer uso de produtos quimicos;
5.54.4. Deixar exposto aos clientes uma placa informando o valor de cada produto;

5.54.5. Disponibilizar os tipos de alimentos constantes no Laudo de Avaliacdo Técnica do
Imével, anexo bem como buscar oferecer versfes desses alimentos com baixo teor de
calorias e mais saudaveis como: bebidas zero acucar, alimentos baixos em teor de gordura
de sédio, etc.

5.54.6. Durante a execucgao do servigo, permanecer uniformizado, entenda-se como uniforme
a utilizacdo minima de: 01 (um) avental branco, 01 (uma) touca de cabelo, acompanhado de
cracha de identificacao;

5.54.7. Obedecer as normas sanitarias, efetuando a esterilizacdo de materiais e utensilios
utilizados no atendimento a seus clientes;

5.54.8. Cabe ressaltar que a estimativa de usuarios ndo significa estimativa de clientes,
podendo essa estimativa sofrer alteracdo para mais ou para menos da referéncia base
constante no Laudo de Avaliacdo Técnica do Imovel;

5.55. No que concerne a realizacdo de pequenas reformas ou adaptacdes estruturais no espaco
delimitadamente ocupado, as mesmas, somente serdo permitidas com uma formal autorizacao (por
escrito), por parte do Fiscal Administrativo, o qual supervisionara a obra, em caso de autorizagao,
ficando o ocupante passivel de sofrer penalidades cabiveis pelo descumprimento a esta
determinacéo;
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5.56. Em caso de autorizacdo, a pequena reforma/adaptac@o estrutural ocorrerq a expensas do
ocupante, independentemente de indenizacdo, sendo, portanto, a benfeitoria irreversivelmente
incorporada ao bem imovel publico da instituicao;

5.57. A CONTRATADA também ficara responsavel por apresentar ao Fiscal Administrativo, no
prazo de até 30 (trinta) dias corridos a contar da data de assinatura do termo de concesséo, o
Trailer fixo instalado, bem como comprovacéo da para fins de juntada ao termo, a relagéo estimada
de materiais (mobilidrio, equipamentos e utensilios, etc) a serem instalados ou mantidos no trailer
fixo, devendo ser utilizado sempre que ocorrerem alteracées do pessoal e quando ocorrerem
alteracdes significativas nos materiais;

5.58. A CONTRATADA deveréa apresentar a fiscalizacdo da UFRGS, por ocasido do inicio das
atividades, no prazo de 30 (trinta) dias, a relacdo de todos os empregados que atuardo nas
dependéncias da area concedida.

5.58.1. A relagdo devera ser atualizada sempre que houver alteragdo de empregados.

5.59. A CONTRATADA devera apresentar ao fiscal administrativo os seguintes documentos dos
funcionérios que trabalhar&o na atividade de apoio, devendo ser atualizado sempre que ocorrerem
alteracdes do pessoal:

5.59.1. Cédula de Identidade;
5.59.2. Certidao de Pessoa Fisica (CPF);

5.59.3. Atestado de Antecedentes Criminais da Policia Civil, emitido a menos de 30 (trinta)
dias;

5.59.4. Atestado de Antecedentes Criminais da Policia Federal, emitido a menos de 30
(trinta) dias;

5.59.5. Certiddo Negativa de Débitos Relativos aos Tributos Federais e a Divida Ativa da
Unido;

5.59.6. Certiddo de Dispensa de Incorporacdo ou Certificado de Reservista;
5.60. Cabera a CONTRATADA a responsabilidade:

5.60.1. Pela guarda/permanéncia de pessoas e bens no local (colocacdo de gradeados,
cadeados, isolamentos, divisérias, guarda responsavel das chaves do estabelecimento,
comunicagao oficial sobre o horério previsto para funcionamento, entre outras);

5.60.2. Pela disponibilizacdo/colocacéo extintor de incéndios na area ocupada, de acordo
com as especificagdes locais, legais e a natureza da atividade a ser desempenhada; e

5.60.3. Pela seguranca do Traeler fixo, contribuindo com as acfes gerais de seguranca e
vigilancia realizadas no Campus ou nas imedia¢des em que se localiza o espag¢o concedido,
ndo podendo ser atribuida @ CONTRATANTE qualquer responsabilizagao pela ocorréncia de
delitos locais e especificos no estabelecimento, por omissdo ou negligéncia, ou que nao
condigam com o plano geral de seguranca e vigilancia desenvolvido pela Instituicdo.

5.60.4. Pela garantia das condi¢cbes gerais de acessibilidade para utilizacdo por publico
portador de necessidades especiais (PNE).

5.61. Das Proibicdes
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5.61.1. Fica proibida & CONTRATADA a comercializacdo de qualquer bebida alcodlica nos
Campi da UFRGS, nos termos da legislacédo vigente e do Parecer n® 040/97 da Procuradoria
Juridica da UFRGS. Também néo seréa permitido fumar no ambiente interno;

5.61.2. E defeso & CONTRATADA utilizar outros espacos da area concedida além daqueles
especificados para a presente contratacdo, sem autorizacdo expressa da UFRGS;

5.61.3. E vedado conceder o espaco ou parte dele a terceiros.

5.61.4. Nao é permitida a inser¢cdo de quantidade de equipamentos que ultrapasse a
capacidade elétrica do estabelecimento.

Das Benfeitorias

5.62. A CONTRATADA podera realizar, antes de ocupar a area e instalar o Trailer Fixo, desde que
obedega as instru¢des especificas da Superintendéncia de Infraestrutura - SUINFRA, obras ou
adaptac6es minimas necessarias ao fim a que se destina, incorporando-se as benfeitorias a
propriedade, sem direito a indenizacdo ou retencdo, se nao for possivel a remo¢cdo sem que
acarrete danos ao prédio.

5.63. A CONTRATADA podera requerer a fiscalizacdo do contrato um prazo de até 60 dias para
instalacdo e eventuais adequagdes da &rea fisica antes de iniciar o atendimento ao publico. Findo o
prazo, a CONTRATADA devera iniciar o atendimento ao publico.

5.64. Durante o periodo acima ndo sera cobrado o valor da taxa de ocupacdo, sendo devido o
pagamento do ressarcimento das despesas de agual/esgoto, energia elétrica e lixo.

5.65. O tempo a ser utilizado para a instalacdo dos equipamentos deve ser acordado com a
Fiscalizacdo do Contrato e comunicado a PROPLAN para os registros cabiveis e com vista as
providéncias de ajuste na cobranca;

5.66. A realizac@o de qualquer obra, benfeitoria ou reforma, objeto desta contratagdo, somente sera
possivel mediante prévia autorizacdo escrita da UFRGS, as quais serdo realizadas pela
CONTRATADA e as suas expensas.

5.67. As benfeitorias realizadas, mesmo as autorizadas pela UFRGS, ficam fazendo parte
integrante do prédio e ndo gerardo qualquer direito de indenizacédo ou retencao.

5.68. Na realizacdo de benfeitorias, a CONTRATADA, a suas expensas, deverd, se for o caso,
providenciar matricula CEIl para a obra, junto & Receita Federal do Brasil e efetuar os recolhimentos
das contribuicGes previdenciarias na respectiva matricula, devendo também, ao final da obra,
apresentar ao setor contabil da UFRGS a CND - Certiddo Negativa de Débito fornecida pelo
referido Org&o Previdenciario.

5.69. Cabe a Superintendéncia de Infraestrutura - SUINFRA avaliar e acompanhar todo e qualquer
servigo no espaco fisico concedido que seja necessario a CONTRATADA realizar, sempre havendo
aviso preévio.

5.70. Fica a cargo da CONTRATADA toda e qualguer manutengéo que se fizer necesséria para o
correto e perfeito funcionamento do estabelecimento.

5.71. Caso seja necesséria alguma benfeitoria ou reforma, implicando em alteragdes significativas,
devera ser elaborado projeto arquiteténico, o qual devera ser aprovado pela SUINFRA.

5.72. Existe possibilidade de intervengbes de infraestrutura a serem motivadas pela UFRGS,
especialmente para possibilitar a adequacgéo de PPCI do local. Em tal ocasido, existe possibilidade
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de suspensdo temporaria dos servicos para execucdo da adequacdo. Excepcionalmente nesta
ocasido, os custos ficam a cargo da CONTRATANTE.

5.73. A execucdo pode ocorrer tanto por contratacéo pela UFRGS quanto por contratacédo pela
CONTRATADA (a combinar). Na hipotese de contratacao pela CONTRATADA, o valor pago podera
ser abatido nos custos de locagéo, até que se complete o valor da adequacéo de infraestrutura.

Materiais a serem disponibilizados

5.74. Para a perfeita execu¢do dos servicos, a CONTRATADA devera disponibilizar os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, ao bom andamento dos servigcos prestados na
utilizagdo do espago publicoséo.

Informacdes relevantes para o dimensionamento da proposta
5.75. O espaco fisico a ser explorado pela CONTRATADA possui as seguintes caracteristicas:

5.76. A comunidade académica da UFRGS, ndo é obrigada a consumir nenhum produto no bar
/lanchonete/restaurante da CONTRATADA.

5.77. A CONTRATADA podera fornecer outros produtos ndo relacionados no cardapio minimo,
desde que os precos sejam compativeis com os praticados no mercado de bar e lanchonete, sendo
gue a CONTRATANTE solicitard pesquisas de precos para comprovar 0s pregos praticados:

5.78. A CONTRATANTE adotara para este caso o uso de no minimo trés pesquisas de precos junto
aos fornecedores do ramo de bar/lanchonete/restaurante, sendo usado para o preco final o método
de obtencéo do preco estimado, a média dos trés precos;

5.79. O cardapio minimo a ser disponibilizado pela CONTRATADA é composto de produtos,
conforme o item 1.5 deste Termo de Referéncia.

Especificacdo da garantia do servico (art. 40, 81°, inciso lll, da Lei n° 14.133, de 2021)

5.80. O prazo de garantia contratual dos servicos é aquele estabelecido na Lei n° 8.078, de 11 de
setembro de 1990 (Codigo de Defesa do Consumidor).

Procedimentos de transicao e finalizacdo do contrato

5.81. N&o serdo necessérios procedimentos de transicdo e finalizacdo do contrato devido as
caracteristicas do objeto.

6. Modelo de gestdo do contrato

6.1. O contrato deverd ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avencadas e as normas da Lei n°® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias
de sua inexecucao total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de
execucdo serd prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais
circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicacdes entre o 6rgdo ou entidade e a CONTRATADA devem ser realizadas por
escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrénica para
esse fim.
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6.4. O 6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para ado¢éo de providéncias
gue devam ser cumpridas de imediato.

6.5. Apds a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade podera
convocar o representante da empresa CONTRATADA para reunido inicial para apresentacdo do
plano de fiscaliza¢&o, que contera informacgbes acerca das obrigacdes contratuais, dos mecanismos
de fiscalizagdo, das estratégias para execu¢do do objeto, do plano complementar de execucéo da
CONTRATADA, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das san¢des aplicaveis,
dentre outros.

Preposto

6.6. A CONTRATADA designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacao
dos servigos, indicando no instrumento os poderes e deveres em relagdo a execucdo do objeto
contratado.

6.7. A CONTRATADA fica dispensada de manter preposto da empresa no local da execucdo do
objeto durante o periodo do servigo.

6.8. A CONTRATANTE poderé recusar, desde que justificadamente, a indicagcdo ou a manutencao
do preposto da empresa, hipotese em que a CONTRATADA designara outro para o exercicio da
atividade.

6.9. A comunicacdo entre as partes serd realizada primordialmente por meio telefénico e correio
eletrénico (e-mail).

Fiscalizacao

6.10. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato,
ou pelos respectivos substitutos (Lei n° 14.133, de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizagcdo Técnica

6.11. O fiscal técnico do contrato acompanhard a execu¢do do contrato, para que sejam cumpridas
todas as condi¢des estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a
Administracdo. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, VI);

6.12. O fiscal técnico do contrato anotard no histérico de gerenciamento do contrato todas as
ocorréncias relacionadas a execucéo do contrato, com a descricdo do que for necesséario para a
regularizagédo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, 8§1° e
Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, 11);

6.13. Identificada qualgquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitirq
notificagbes para a correcdo da execucdo do contrato, determinando prazo para a correcao.
(Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 22, lll);

6.14. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo hébil, a situagcao que
demandar decisdo ou adocdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as
medidas necessarias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, IV);

6.15. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugéo do contrato nas datas aprazadas,
o fiscal técnico do contrato comunicard o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n°
11.246, de 2022, art. 22, V);
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6.16. O fiscal técnico do contrato comunicard ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do
contrato sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovacao ou a prorrogacao contratual (
Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, VII).

Fiscalizacdo Administrativa

6.17. O fiscal administrativo do contrato verificard a manutencdo das condi¢cdes de habilitagdo da
CONTRATADA, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacao
de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatdrios pertinentes,
caso necessario (Art. 23, | e Il, do Decreto n° 11.246, de 2022).

6.18. Caso ocorra descumprimento das obrigagdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato
atuara tempestivamente na solucdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome
as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia; (Decreto n° 11.246, de 2022, art.
23, IV).

Gestor do Contrato

6.19. O gestor do contrato coordenara a atualizacdo do processo de acompanhamento e
fiscalizagdo do contrato contendo todos os registros formais da execugcdo no histérico de
gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servi¢co, do registro de ocorréncias, das
alteracbes e das prorrogacdes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificacdo da
necessidade de adequagtes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administracao.
(Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, IV).

6.20. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas
as ocorréncias relacionadas a execucdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o
caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia. (Decreto n° 11.246, de
2022, art. 21, 11).

6.21. O gestor do contrato acompanharda a manutencdo das condicbes de habilitacdo da
CONTRATADA, para fins de empenho de despesa e pagamento, e anotard os problemas que
obstem o fluxo normal da liquidag&o e do pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais.
(Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 21, llI).

6.22. O gestor do contrato emitira documento comprobatério da avaliacédo realizada pelos fiscais
técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigacbes assumidas pela
CONTRATADA, com mencdo ao seu desempenho na execugéo contratual, baseado nos
indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo
constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagdes. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21,
VIII).

6.23. O gestor do contrato tomard providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de
responsabilizagdo para fins de aplicagdo de sanc¢des, a ser conduzido pela comissdo de que trata o
art. 158 da Lei n°® 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal,
conforme o caso. (Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 21, X).

6.24. O gestor do contrato devera elaborar relatdrio final com informagdes sobre a consecucéo dos
objetivos que tenham justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o
aprimoramento das atividades da Administracdo. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, VI).

6.25. O gestor do contrato devera enviar a documentagcdo pertinente ao setor de contratos para a
formalizacdo dos procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela
fiscalizacdo e gestdo nos termos do contrato.
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7. Critérios de medicdo e pagamento

7.1. A avaliacdo da execucgdo do objeto utilizard o Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR),
conforme disposto neste item.

7.1.1. Seré indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada,
sem prejuizo das sangdes cabiveis, caso se constate que a CONTRATADA:

* ndao produzir os resultados acordados,

* deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades
contratadas; ou

¢ deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execu¢éo do servico, ou
utiliza-los com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

7.2. A utilizacdo do IMR ndo impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a
avaliacdo da prestagéo dos servigos.

Do pagamento

7.3. A taxa de ocupacédo e as despesas de ressarcimento serdo pagas mensalmente pela
CONTRATADA, mediante depdsito na conta corrente da UFRGS, através de GRU, até o dia 10
(dez) do més subsequente ao vencido.

7.4. O documento (Guia de Recolhimento da Unido - GRU) para pagamento das taxas de ocupacao
e do ressarcimento das despesas, de que trata o item anterior, sera emitido pela PROPLAN através
do DAGER — Departamento de Assessoria Geral, e enviado & CONTRATADA mensalmente,
através do e-mail da CONTRATADA constante do preambulo do Termo de Contrato. No caso de
alteracdo do e-mail, a CONTRATADA deve comunicar a UFRGS dessa alteragéo.

7.5. Caso a CONTRATADA néao receba o documento para pagamento, podera acessar o sitio da
UFRGS - https.//wwwl.ufrgs.br/GuiaPagamentoUniao/pagamentoExterno e emitir a GRU (Guia de
Recolhimento da Unido).

7.6. A falta do documento (GRU) para o pagamento da taxa de ocupacdo e do ressarcimento das
despesas de agua/esgoto, energia elétrica e lixo ndo exime a CONTRATADA dos encargos por
eventual atraso no pagamento.

7.7. O atraso no recolhimento da taxa de ocupacéo e do ressarcimento das despesas de agua
/esgoto, energia elétrica e lixo sujeitara a CONTRATADA a multa de mora calculada a taxa de
0,33% por dia de atraso, a partir do primeiro dia subsequente ao do vencimento do prazo previsto
para o pagamento até o dia em que ocorrer 0 seu pagamento, limitando-se tal percentual a 20%, de
acordo com o art. 61 da Lei n® 9.430/96, paragrafos 1° e 2°.

7.8. Incidir4 também juros moratdérios, calculados com base na taxa SELIC a partir do primeiro dia
do més subsequente ao vencimento do prazo até o més anterior ao do pagamento e de 1% no més
do pagamento, de acordo com o art. 61 da Lei n°® 9.430/96, paragrafo 3°.

7.9. O atraso no recolhimento citado no item 7.7, superior a 90 (noventa) dias podera acarretar a
rescisao contratual.

7.10. Durante o periodo de fechamento do espaco, o ressarcimento das despesas que recaem
sobre a presente contratacéo devera ser pago pelo valor minimo, reajustados, se for o caso.

7.11. Caso a CONTRATADA mantenha aberto o estabelecimento em algum(s) dia(s) do periodo
previsto para fechamento, recaird a incidéncia integral da taxa de ocupacdo e das despesas de
ressarcimento.
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Do reajuste

7.12. A taxa de ocupacéao sera reajustada apos decorridos 12 (doze) meses do or¢amento estimado
pela CONTRATANTE, pela variacdo acumulada do IPCA do Instituto Brasileiro de Geografia e
Estatistica, podendo este indice ser substituido no caso de alteracdo que venha a ser introduzida
na legislagcao pertinente & matéria, quando for o caso.

Ressarcimento das taxas

7.13. O ressarcimento das despesas referentes a agua/esgoto, energia elétrica (quando ndo ha
instalacéo de reldgio medidor na area) e lixo, depois da determinagéo do valor definitivo, sofrerdo
revisbes periddicas, feitas pelos setores competentes da UFRGS, e reajustes anuais a época do
reajuste da taxa de ocupacao, pela variagdo acumulada do periodo ((ltimos 12 meses) a qual ser4
calculado pelo indice fornecido pelos 6rgdos de controle das tarifas publicas ou contratos de
prestacéo de servicos firmados pela UFRGS.

Antecipacao de pagamento

7.14. A presente contratacdo ndo permite a antecipacéo de pagamento

8. Critérios de selecdo do fornecedor
Forma de selecao e critério de julgamento da proposta

8.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de LICITACAO, na
modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adocdo do critério de julgamento pelo
MENOR PRECO.

Regime de execucao

8.2. O regime de execucgao do contrato sera por empreitada por preco global.
Exigéncias de habilitagcao

8.3. Para fins de habilitacé@o, deveré o licitante comprovar 0s seguintes requisitos:
Habilitacao juridica

8.4. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei,
tenha validade para fins de identificagcdo em todo o territorio nacional;

8.5. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da
Junta Comercial da respectiva sede;

8.6. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condi¢cdo de Microempreendedor
Individual - CCMEI, cuja aceitacdo ficard condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

8.7. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada
como empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo,
estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial
da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;
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8.8. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil,
publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se
localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede,
conforme Instrucdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco de 2020.

8.9. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do
local de sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

8.10. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato
constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no
Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera,
com averbagdo no Registro onde tem sede a matriz

8.11. Sociedade cooperativa: ata de fundagao e estatuto social, com a ata da assembleia que o
aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas
Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n°® 5.764, de 16 de
dezembro 1971.

8.12. Ato de autorizagdo para o exercicio da atividade de bar/lanchonete/restaurante, expedido por
entidade publica ou privada competente nos termos do Art. 41 da Lei Federal n° 9.394/96.

8.13. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragfes ou da
consolidacéo respectiva.

Habilitagao fiscal, social e trabalhista

8.14. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas
Fisicas, conforme o caso;

8.15. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacao de certidao
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-
Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida
Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos
termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal
do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

8.16. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

8.17. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacao de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidacao das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

8.18. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes [Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital]
relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com
0 objeto contratual;

8.19. Prova de regularidade com a Fazenda [Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital] do domicilio
ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

8.20. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos [Estadual/Distrital] ou [Municipal
/Distrital] relacionados ao objeto contratual, dever4 comprovar tal condicdo mediante a
apresentacao de declaracédo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente,
na forma da lei.
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8.21. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara
dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificagdo Econdémico-Financeira

8.22. Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do
licitante, caso se trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participacdo na licitacéo (art. 5°,
inciso I, alinea “c”, da Instrucdo Normativa Seges/ME n° 116, de 2021), ou de sociedade simples;

8.23. Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n°® 14.133,
de 2021, art. 69, caput, inciso I);

8.24. Balanc¢o patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstracdes
contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais, comprovando:

8.24.1. indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG)
superiores a 1 (um);

8.24.2. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as
exigéncias da habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de
abertura; e

8.24.3. Os documentos referidos acima limitar-se-ao ao Ultimo exercicio no caso de a pessoa
juridica ter sido constituida h4 menos de 2 (dois) anos.

8.24.4. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela
Receita Federal do Brasil para transmisséo da Escrituracdo Contabil Digital - ECD ao Sped.

8.25. Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos
indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido para
fins de habilitagéo patrimdnio liquido minimo de 10% do valor total estimado da contratacao.

8.26. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as
exigéncias da habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de
abertura. (Lei n° 14.133, de 2021, art. 65, §1°).

8.27. O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item deverd ser atestado mediante
declaracdo assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

Qualificagao Técnica

8.28. Declaracdo de que o licitante tomou conhecimento de todas as informacdes e das condi¢des
locais para o cumprimento das obrigac6es objeto da licitacéo;

8.29. A declaracéo acima poderé ser substituida por declaracdo formal assinada pelo responséavel
técnico do licitante acerca do conhecimento pleno das condi¢es e peculiaridades da contratacéo.

8.30. Comprovacdo de aptiddo para execugdo de servico de complexidade tecnoldgica e
operacional equivalente ou superior com o objeto desta contratacdo, ou com o item pertinente, por
meio da apresentacao de certiddes ou atestados, por pessoas juridicas de direito publico ou privado.

8.30.1. Para fins da comprovacdo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer
respeito a contratos executados com as seguintes caracteristicas minimas:

8.30.1.1. Atestado(s) de capacidade técnica, emitido(s) por pessoa juridica publica ou
privada, em favor da licitante ou de profissional de seu quadro. O(s) atestado(s) devera
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(8o) ter a quantidade minima de 20% da quantidade total do Grupo |, vedadas
limitac6es de tempo e de locais especificos da prestacdo do servi¢o, por prazo nao
inferior a 12 (doze) meses, de servigos de bar/lanchonete/restaurante e ou congéneres
previstos no objeto desta licitacao;

8.30.1.2. A comprovagédo de vinculo profissional serd feita com a apresentacdo de
copia da carteira de trabalho (CTPS) em que conste a licitante como CONTRATANTE,
do contrato social da licitante em que conste o profissional como sécio, do contrato de
trabalho ou, ainda, de declaracdo de contratacdo futura do profissional detentor do
atestado apresentado, desde que acompanhada de declaracdo de anuéncia do
profissional,

8.30.1.3. O (s) profissional (is) que apresentar (em) atestado (s) para comprovacao da
qualificagdo técnica acima devera(ao), obrigatoriamente, ser o(s) responsavel(is) pela
execucao dos servigos de que tratam o objeto desta contratagao.

1.1.

8.31. A CONTRATADA devera apresentar os seguintes documentos do(s) funcionarios que
trabalhardo na atividade de apoio, objeto fim deste termo:

8.31.1. de Identidade;
8.31.2. Certidao de Pessoa Fisica (CPF);

8.31.3. Atestado de Antecedentes Criminais da Policia Civil, emitido a menos de 30 (trinta)
dias;

8.31.4. Atestado de Antecedentes Criminais da Policia Federal, emitido a menos de 30
(trinta) dias;

8.31.5. Certidao Negativa de Débitos Relativos aos Tributos Federais e a Divida Ativa da
Uniéo;

8.31.6. Certidao de Dispensa de Incorporacdo ou Certificado de Reservista;

8.32. Havendo a indicagcdo de mais de um profissional, a comprovagéo da qualificacdo técnica sera
individual por profissional.

8.33. Serd admitida, para fins de comprovacdo de quantitativo minimo, a apresentacdo e o
somatorio de diferentes atestados executados de forma concomitante.

8.34. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial
do fornecedor.

8.35. O fornecedor disponibilizara todas as informagfes necesséarias & comprovacdo da legitimidade
dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administracdo, cépia do contrato que deu
suporte a contratacdo, endereco atual da contratante e local em que foi executado o objeto
contratado, dentre outros documentos.

8.36. Caso admitida a participagdo de cooperativas, serd exigida a seguinte documentagao
complementar:

8.36.1. A relagdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a
contratacdo e que executardo o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a
comprovacao de que estdo domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado o
disposto nos arts. 4°, inciso Xl, 21, inciso | e 42, 882° a 6° da Lei n. 5.764, de 1971;
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8.36.2. A declaragdo de regularidade de situacdo do contribuinte individual — DRSCI, para
cada um dos cooperados indicados;

8.36.3. A comprovacao do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios
a prestacéo do servico;

8.36.4. O reqistro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

8.36.5. A comprovacdo de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos
cooperados que executardo o contrato; e

8.36.6. Os seguintes documentos para a comprovacdo da regularidade juridica da
cooperativa: a) ata de fundacao; b) estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;
¢) regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia; d) editais de
convocacdo das trés Ultimas assembleias gerais extraordinarias; e) trés registros de
presenca dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou nas reuniées
seccionais; e f) ata da sess@o que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o
objeto da licitacéo;

8.36.7. A ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da
Lei n. 5.764, de 1971, ou uma declaracéo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi
exigida pelo 6rgéo fiscalizador.

9. Estimativas do Valor da Contratacdo
Valor (R$): 393,45

9.1. O valor fixo da mensalidade para a utilizagcdo do espago sera de R$ 959,20 ao més, conforme
0s prec¢os obtidos mediante Laudo de Avaliacdo Técnica do Imdvel.

9.2. O valor estimado diario do grupo é de R$ 393,45, conforme item 1.1 deste Termo de
Referéncia.

9.3. A disputa da presente contratagéo serd pelo pre¢co maximo estimado por refeicdo, conforme
item 1.1 deste Termo de Referéncia.

10. Adequacgdo orcamentaria

10.1. N&o havera, para a Universidade Federal do Rio Grande do Sul — UFRGS, despesas
decorrentes da presente contratacao.

11. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrnicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

MARCOS JOSE DA SILVA
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Administrador

e
t“‘ Assinou eletronicamente em 26/08/2024 as 16:31:37.

LUIS ROBERTO DA SILVA MACEDO

Autoridade competente
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