TERMO DE REFERÊNCIA
CHAMADA PÚBLICA PARA AQUISIÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS DA ALIMENTAÇÃO ESCOLAR DO MUNICÍPIO DE CORONEL BARROS/RS


Órgão emitente: Secretaria Municipal de Educação, Cultura, Desporto e Lazer
Data: 11.01.2024
Responsável técnico: Isabel Thereza Steffenon Weber Sauthier

Objeto: aquisição de gêneros alimentícios da Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural, para o atendimento ao Programa Nacional de Alimentação Escolar – PNAE, disciplinada pela Lei n.º 11.947/2009, art. 14 e pela Resolução FNDE n.º 6, de 8.5.20 (arts. 29 a 49).



1. Modalidade da licitação: Inexigibilidade.

2. Marco legal: Lei n.º 11.947/2009, art. 14 e pela Resolução FNDE n.º 6, de 8.5.20 (arts. 29 a 49).

3. Objeto da licitação e critérios de julgamento

[bookmark: _Hlk155604432]A aquisição de alimentos destina-se ao atendimento das obrigações legais do Município, no âmbito da educação municipal.
Os alimentos constam da Relação de Alimentos da Alimentação Escolar – Anexo I deste Termo de Referência.
Os alimentos, condições, quantidades e demais disposições constam das tabelas a seguir expostas e dos demais itens deste TR:

3.1. Tabela 1 – ALIMENTOS A SEREM ADQUIRIDOS

Tabela 1 – Julgamento pelo menor preço por item
	Item
	Produto
	Código de cadastro
	Descrição

	Unidade de medida
	Quantidade

	1
	Alho 
	132
	em cabeças, dentes grandes e novos, de 1°qualidade
	kg
	10,00

	2
	Beterraba 
	6470
	sem talos, de 1ª qualidade, com casca limpa sem ruptura, tamanho médio, acondicionada em embalagem limpa
	kg
	80,00

	3
	Cenoura 
	125
	sem talos, de 1ª qualidade, com casca limpa sem ruptura, tamanho médio homogeneo, acondicionada em embalagem limpa, não podendo apresentar esverdeamento
	kg
	102,00

	4
	Mandioca descascada 
	6812
	sem casca, nova, limpa, acondicionadas em embalagens de 1kg ,  transparentes e limpa.
	kg
	87,00

	5
	Morango 
	35840
	Em embalagens de 1 kg, podendo ser bandeja plástica ou isopor, envolta em plástico atóxico. De boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformação uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme Características Gerais Fresco. Atingir o grau máximo ao tamanho, aroma, cor e sabores próprios da espécie e variedades. Apresentar grau de maturação tal que lhes permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas para o consumo mediato e imediato. Não conterem substâncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes à superfície da casca. Estarem isentos de umidade externa anormal, cfe. edita
	kg
	80,00

	6
	Pimentão colorido 
	35841
	vermelho ou amarelo.  Formato cônico ou retangular. Deve estar firme, de cor vermelho brilhante ou amarelo (conforme solicitação). Não deverá apresentar sujidades ou substâncias terrosas aderidas à parte externa, não deverá apresentar sinais de podridão, danos por pragas, ferimentos, deformações graves, ou estar murcho.
	kg
	7,00

	7
	Pimentão verde 
	16410
	de boa qualidade,  firme, integro, sem manchas e cor característica uniforme.
	kg
	9,00

	8
	Tomate 
	130
	produtos frescos e com grau de maturação intermediaria. Deverá apresentar odor agradável, consistência firme, não deverá apresentar perfurações, machucados, coloração não característica. Não serão toleradas a presença de mofo e/ou podridão
	kg
	290,00

	9
	Ovos coloniais 
	646
	embalagem própria p/ovos, com etiqueta informando: DADOS DO PRODUTO: Nome, data de fabricação, data de validade DADOS DO FABRICANTE: Nome, CPF, endereço completo com inscrição no sim
	dz
	195,00

	10
	Banha suína 
	24440
	Sem conservantes. 100% natural. Embalada em recipiente plástico, atóxico. Conter rótulo com procedência, data de fabricação e prazo de validade.
	kg
	10,00

	11
	Suco de uva, integral
	34469
	sem adição de açúcar, corantes ou conservantes
	l
	125,00

	12
	Carne bovina, patinho
	17140
	de 1ª qualidade,  constando o número de inscrição no sif ou sie. aspecto não pegajoso, sem manchas esverdeadas ou pardacentas, odor próprio. embalada em embalagem de 1 kg  plástica própria, contendo prazo de validade, nome do fabricante.
	kg
	145,00

	13
	Carne bovina, de 1ª, moída
	119
	sem gordura, embalagem atóxica,  pacote de 1 kg
	kg
	170,00

	14
	Carne bovina, de 1ª, em cubos
	34645
	com tamanho aproximado de 3x3cm, congelada. manipulada em condições higiênicas adequadas, proveniente de bovinos sadios, abatidos sob inspeção veterinária. O produto deverá ser congelado em temperatura igual ou inferior a -18°C e transportado em caminhão frigorífico a essa mesma temperatura, em condições que preservem tanto as características do alimento congelado, como também a qualidade do produto. O produto deve estar de acordo com a legislação vigente. Validade mínima após a entrega 8 meses.
	kg
	115,00

	15
	Carne de frango, coxa e sobrecoxa
	34946
	com osso, congelada, manipulada em condições higiênicas adequadas, proveniente de aves sadias, abatidas sob inspeção veterinária. O produto deverá ser congelado em temperatura igual ou inferior a -18°C e transportado em caminhão frigorífico a essa mesma temperatura, em condições que preservem tanto as características do alimento congelado, como também a qualidade do frango. O produto deve estar de acordo com a legislação vigente. Validade mínima após a entrega 8 meses.
	kg
	165,00

	16
	Carne de frango, peito sem osso
	16394
	sem carcaça sem pele,  com adição de água de no máximo de 6%. Aspecto próprio, não amolecida e nem pegajosa, cor própria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor próprio, com ausencia de sujicidades, parasitas e larvas, registro no SIF ou SISPOA, validade mínima 8 meses a contar da data de entrega.
	kg
	155,00

	17
	Carne suína, sobrepaleta 
	34954
	sem osso congelada, água de no máximo de 6%. Aspecto próprio, não amolecida e nem pegajosa, cor própria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor próprio, com ausência de sujidades, parasitas e larvas, registro no SIF ou SISPOA, validade mínima de 8 meses a contar da data de entrega.
	kg
	105,00

	18
	Linguiça suína
	34471
	linguiça de carne suína congelada
	kg
	25,00

	19
	Leite integral, 
	14440
	embalagem individual tipo "tetra park" de  1 litro, tampa com rosca contendo data de fabricação, data de validade e informações nutricionais. validade mínima de 4 meses.
	L
	500,00

	20
	Leite Zero Lactose
	29215
	embalagem individual tipo "tetra park" de  1 litro, tampa com rosca, contendo data de fabricação, data de validade e informações nutricionais. validade mínima de 4 meses.
	l
	100,00

	21
	Presunto fatiado
	24630
	Presunto Cozido Sem Capa de Gordura , Fatiado: Classificação/ Características gerais: O produto deverá ser obtido a partir de pernil suíno, sal, açúcar, especiarias, conservantes e estabilizantes de acordo com a legislação vigente. Ser livre de ossos quebrados, cartilagem, queimadura por congelamento, bolores, limo na superfície, com coloração normal, livre de parasitas e de qualquer substância contaminante. Não serão permitidas embalagens danificadas. Prazo de validade mínimo de 6 meses.
	kg
	33,00

	22
	Queijo mussarela Zero lactose
	34986
	queijo mussarela fatiado zero lactose - pacote de 150g
	und
	40,00

	23
	Queijo mussarela
	8139
	FATIADO, Características Técnicas: Leite Pasteurizado, fermento lácteo, sal, coalho,cloreto de cálcio. Embalagem: Queijo tipo lanche (em formato quadrado), fatiado com peso máximo de 20 g por fatia, embalado em pacotes de polietileno resistente e transparente, a vácuo, de forma que as fatias sejam facilmente separadas (interfolhadas ou não).Prazo de Validade: Mínimo de 2 meses. Data de Fabricação: Máximo de 30 dias.
	kg
	55,00

	24
	Requeijão 
	34950
	cremoso. Peso líquido mínimo 180 g. Ingredientes: creme de leite, massa coalhada, leite, sal, estabilizantes e conservantes. Não deve contar amido de milho ou outros espessantes. Embalado em pote plástico transparente, livre de amassados, riscos ou partes quebradas. Deverá ser entregue refrigerado. validade mínima de 60 dias a contar da data de entrega.
	und
	40,00

	25
	Requeijão Zero lactose 
	35838
	CREMOSO, ZERO LACTOSE potes com quantidade mínima de 180g, com identificação do produto, rótulo com ingredientes, valor nutricional, peso, fabricante data de fabricação e validade mínima de 60 dias a contar da data de entrega
	und
	28,00

	26
	Massa pré-assada para pizza
	33544
	Ingredientes: Fermento biológico, óleo de soja, água, ovo e sal. Não deve conter conservantes ou corantes. Em discos de 8-10 cm de diâmetro. Deverá estar em embalagem atóxica, transparente, que cubra totalmente o produto, livre de rasgos e sujidades. Não serão aceitos itens com mofos ou outras deteriorações. Rótulo deve contar informações do fabricante, data de fabricação e data de validade
	kg
	102,00

	27
	Pão de forma
	24263
	pão de sanduiche fatiado (pão de forma fatiado elaborado com farinha de trigo especial, unidades com aproximadamente 500 gramas)
	kg
	145,00

	28
	Pão integral
	33548
	pão fatiado integral (pão de forma fatiado verticalmente, peso aproximado de cada fatia 25g, elaborado com no mínimo 25% de farinha integral, unidades com aproximadamente 500 gramas) sem conservantes ou corantes
	kg
	135,00

	29
	Rosca de polvilho
	34952
	tipo palito. Sem leite, sem glúten, sem corantes, sem conservantes.
	kg
	67,00




3.1.1. Critério de julgamento
Para seleção, os projetos de venda habilitadas serão divididos em: grupo de projetos de fornecedores locais, grupo de projetos do território rural, grupo de projetos do estado, e grupo de propostas do País.
Entre os grupos de projetos, será observada a seguinte ordem de prioridade para seleção:
I – O grupo de projetos de fornecedores locais tem prioridade sobre os demais grupos;
II – O grupo de projetos de fornecedores de Região Geográfica Imediata tem prioridade sobre o de Região Geográfica Intermediária, o do estado e o do País;
III – O grupo de projetos de fornecedores da Região Geográfica Intermediária tem prioridade sobre o do estado e do país;
IV – O grupo de projetos do estado tem prioridade sobre o do País.
Em cada grupo de projetos, será observada a seguinte ordem de prioridade para seleção:
I – Os assentamentos de reforma agrária, as comunidades tradicionais indígenas e as comunidades quilombolas, não havendo prioridade entre estes;
a) para efeitos do disposto neste inciso, devem ser considerados Grupos Formais e Grupos Informais de assentamentos da reforma agrária, comunidades quilombolas e/ou indígenas aqueles em que a composição seja de, no mínimo, 50%+1 (cinquenta por cento mais um) dos cooperados/associados das organizações produtivas respectivamente, conforme identificação na(s) DAP(s);
b) no caso de empate entre Grupos Formais de assentamentos da reforma agrária, comunidades quilombolas e/ou indígenas, em referência ao disposto no § 2º inciso I deste artigo, têm prioridade organizações produtivas com maior porcentagem de assentados da reforma agrária, quilombolas ou indígenas no seu quadro de associados/cooperados. Para empate entre Grupos Informais, terão prioridade os grupos com maior porcentagem de fornecedores assentados da reforma agrária, quilombolas ou indígenas, conforme identificação na(s) DAP(s).
II – Os fornecedores de gêneros alimentícios certificados como orgânicos ou agroecológicos, segundo a Lei nº 10.831/2003, o Decreto nº 6.323/2007 e devido cadastro no MAPA;
III – Os Grupos Formais sobre os Grupos Informais, estes sobre os Fornecedores Individuais, e estes, sobre Centrais de Cooperativas (detentoras de DAP Jurídica conforme Portarias do MAPA que regulamentam a DAP);
a) No caso de empate entre Grupos Formais, em referência ao disposto no § 2º inciso III deste artigo, têm prioridade organizações produtivas com maior porcentagem de agricultores familiares e/ou empreendedores familiares rurais no seu quadro de associados/ cooperados, conforme DAP Jurídica;
b) Em caso de persistência de empate, deve ser realizado sorteio ou, em havendo consenso entre as partes, pode-se optar pela divisão no fornecimento dos produtos a serem adquiridos entre as organizações finalistas.
Caso a EEx. não obtenha as quantidades necessárias de produtos oriundos do grupo de projetos de fornecedores locais, estas deverão ser complementadas com os projetos dos demais grupos, em acordo com os critérios de seleção e priorização citados.


3.1.2. Preços ofertados
Os preços deverão ser, obrigatoriamente, os dispostos no edital do certame, visto que serão os preços pagos, segundo pesquisa de preços de mercado, conforme o art. 31, da res. 06, de 08 de maio de 2020: “O preço de aquisição dos gêneros alimentícios deve ser determinado pela EEx, com base na realização de pesquisa de preços de mercado”.
	O projeto de venda deverá conter as informações ou seguir o modelo disponibilizado juntamente com o edital deste certame.

3.1.3. Limite máximo de venda por DAP

O limite individual de venda do agricultor familiar e do empreendedor familiar rural para a alimentação escolar deverá respeitar o valor máximo de R$40.000,00 (quarenta mil reais), por DAP/Ano/Entidade Executora, e obedecerá às seguintes regras:
I - Para a comercialização com fornecedores individuais e grupos informais, os contratos individuais firmados deverão respeitar o valor máximo de R$40.000,00 (quarenta mil reais), por DAP/Ano/EEx.
II - Para a comercialização com grupos formais o montante máximo a ser contratado será o resultado do número de agricultores familiares inscritos na DAP jurídica multiplicado pelo limite individual de comercialização, utilizando a seguinte fórmula:
Valor máximo a ser contratado = nº de agricultores familiares inscritos na DAP jurídica x R$ 40.000,00.

3. Prazo do contrato
O contrato de fornecimento tem validade até a data de 31.12.2024.

4. Justificativa e fundamentos da contratação
A aquisição de alimentos destina-se ao atendimento das obrigações legais do Município, no âmbito da educação municipal, e visa cumprir a obrigatoriedade de utilização, de, no mínimo, 30% dos recursos do PNAE para aquisição da Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural, disciplinada pela Lei n.º 11.947/2009, art. 14 e pela Resolução FNDE n.º 6, de 8.5.20 (arts. 29 a 49).



5. Requisitos da contratação
A contratação de todos os gêneros alimentícios deverá ser de primeira qualidade, atendendo ao disposto na legislação de alimentos com característica de cada produto (organolépticas, físico-químicas, microbiológicas, microscópicas, toxicológicas), estabelecida pela Agencia Nacional de Vigilância Sanitária – ANVISA, Ministério da Agricultura/Pecuária e Abastecimento e pelas Autoridades Sanitárias Locais para cada gênero descrito conforme tabela de especificação e quantidades e registro no órgão fiscalizador quando couber (SIM, SIE, SIF). 
Só será aceito o fornecimento dos produtos que estiverem de acordo com o item anterior e as especificações mínimas exigidas abaixo:
- Identificação do produto; 
- embalagem original e intacta; 
- lista de ingredientes;
- data de validade; 
- peso líquido; 
- Número do Lote, quando couber;
- Nome do fabricante/identificação da origem;
- Registro no órgão fiscalizador (SIM, SIE e SIF), quando couber;
- Aos alimentos industrializados, é obrigatória a informação da presença ou possibilidade de contaminação cruzada pelos seguintes alérgenos alimentares: trigo; ovos; crustáceos; amendoim; peixes; soja; leite; nozes; castanha de caju; avelã; amêndoa; pistaches; macadâmia; castanha do pará; látex natural; pinoli; pecã, conforme RDC n°259/2002 e RDC 26/2015 da ANVISA.
- Informações nutricionais, indicando o valor energético dos alimentos, o teor de proteínas, carboidratos, fibras, gorduras e sódio.
Obs. São consideradas exceções para rotulagem tradicional: água mineral e outras águas para consumo; especiarias; café; chá; vinagre; sal; alimentos fatiados como queijo, presunto e outros; frutas, vegetais e carnes in natura.
	Os alimentos deverão ser entregues conforme as descrições dispostas no edital do certame, respeitando as condições de temperaturas determinadas pela ANVISA e/ou determinação do fabricante na embalagem. Não serão aceitos alimentos que estejam fora do padrão de temperatura estabelecido, a saber:
· Refrigeração, temperatura entre: 0°C e 5°C.
· Congelamento: temperatura inferior a -18ºC.
O veículo usado pelo fornecedor nas entregas precisa estar em boas condições de higiene, bem conservado e não pode transportar outras cargas que possam comprometer a segurança dos alimentos.
O entregador deve estar adequadamente vestido, em boas condições de higiene.

6. Exigências adicionais para a entrega dos produtos

Os alimentos deverão ser entregues na frequência e nos locais indicados conforme solicitações do setor de alimentação escolar, conforme cronograma de entrega abaixo:
	
	
	
	
	
	

	Cronograma de entrega

	Produtos
	Quantidade
	Local
	Periodicidade de entrega
	
	

	Alho 
	4,00
	E.M.E.F. Miguel Burnier
	Quinzenal
	
	

	
	2,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco B
	Quinzenal
	
	

	
	4,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco A
	Quinzenal
	
	

	Beterraba
	35,00
	E.M.E.F. Miguel Burnier
	Quinzenal
	
	

	
	15,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco B
	Quinzenal
	 
	 

	
	30,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco A
	Quinzenal
	 
	 

	Cenoura
	50,00
	E.M.E.F. Miguel Burnier
	Quinzenal
	 
	 

	
	12,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco B
	Quinzenal
	 
	 

	
	40,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco A
	Quinzenal
	 
	 

	Mandioca descascada
	50,00
	E.M.E.F. Miguel Burnier
	Quinzenal
	 
	 

	
	12,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco B
	Quinzenal
	 
	 

	
	25,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco A
	Quinzenal
	 
	 

	Morango
	40,00
	E.M.E.F. Miguel Burnier
	Quinzenal
	 
	 

	
	20,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco B
	Quinzenal
	 
	 

	
	20,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco A
	Quinzenal
	 
	 

	Pimentão colorido
	3,00
	E.M.E.F. Miguel Burnier
	Quinzenal
	 
	 

	
	2,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco B
	Quinzenal
	 
	 

	
	2,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco A
	Quinzenal
	 
	 

	Pimentão verde
	5,00
	E.M.E.F. Miguel Burnier
	Quinzenal
	 
	 

	
	2,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco B
	Quinzenal
	 
	 

	
	2,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco A
	Quinzenal
	 
	 

	Tomate
	190,00
	E.M.E.F. Miguel Burnier
	Quinzenal
	 
	 

	
	50,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco B
	Quinzenal
	 
	 

	
	50,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco A
	Quinzenal
	 
	 

	Ovos
	100,00
	E.M.E.F. Miguel Burnier
	Quinzenal
	 
	 

	
	15,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco B
	Quinzenal
	 
	 

	
	80,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco A
	Quinzenal
	 
	 

	Banha suína 
	4,00
	E.M.E.F. Miguel Burnier
	Quinzenal
	 
	 

	
	2,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco B
	Quinzenal
	 
	 

	
	4,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco A
	Quinzenal
	 
	 

	Suco de uva
	100,00
	E.M.E.F. Miguel Burnier
	Semestral
	 
	 

	
	20,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco B
	Semestral
	 
	 

	
	5,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco A
	Semestral
	 
	 

	Carne bovina, patinho
	70,00
	E.M.E.F. Miguel Burnier
	Quinzenal
	 
	 

	
	15,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco B
	Quinzenal
	 
	 

	
	60,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco A
	Quinzenal
	 
	 

	Carne bovina moída, de 1ª
	85,00
	E.M.E.F. Miguel Burnier
	Quinzenal
	 
	 

	
	15,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco B
	Quinzenal
	 
	 

	
	70,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco A
	Quinzenal
	 
	 

	Carne bovina em cubos
	40,00
	E.M.E.F. Miguel Burnier
	Quinzenal
	 
	 

	
	15,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco B
	Quinzenal
	 
	 

	
	60,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco A
	Quinzenal
	 
	 

	Carne de frango, coxa e sobrecoxa
	90,00
	E.M.E.F. Miguel Burnier
	Quinzenal
	 
	 

	
	15,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco B
	Quinzenal
	 
	 

	
	60,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco A
	Quinzenal
	 
	 

	Carne de frango, peito sem osso
	80,00
	E.M.E.F. Miguel Burnier
	Quinzenal
	 
	 

	
	15,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco B
	Quinzenal
	 
	 

	
	60,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco A
	Quinzenal
	 
	 

	Sobrepaleta suína (copa lombo), sem osso 
	50,00
	E.M.E.F. Miguel Burnier
	Quinzenal
	 
	 

	
	15,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco B
	Quinzenal
	 
	 

	
	40,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco A
	Quinzenal
	 
	 

	Linguiça de carne suína
	20,00
	E.M.E.F. Miguel Burnier
	Quinzenal
	 
	 

	
	5,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco B
	Quinzenal
	 
	 

	Leite integral, UHT
	200,00
	E.M.E.F. Miguel Burnier
	Quinzenal
	 
	 

	
	100,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco B
	Quinzenal
	 
	 

	
	200,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco A
	Quinzenal
	 
	 

	Leite UHT, Zero Lactose
	40,00
	E.M.E.F. Miguel Burnier
	Quinzenal
	 
	 

	
	20,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco B
	Quinzenal
	 
	 

	
	40,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco A
	Quinzenal
	 
	 

	Presunto fatiado
	25,00
	E.M.E.F. Miguel Burnier
	Quinzenal
	 
	 

	
	8,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco B
	Quinzenal
	 
	 

	Queijo mussarela, Zero Lactose
	20,00
	E.M.E.F. Miguel Burnier
	Quinzenal
	 
	 

	
	10,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco B
	Quinzenal
	 
	 

	
	10,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco A
	Quinzenal
	 
	 

	Queijo muçarela fatiado
	30,00
	E.M.E.F. Miguel Burnier
	Quinzenal
	 
	 

	
	10,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco B
	Quinzenal
	 
	 

	
	15,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco A
	Quinzenal
	 
	 

	Requeijão cremoso tradicional
	30,00
	E.M.E.F. Miguel Burnier
	Quinzenal
	 
	 

	
	10,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco B
	Quinzenal
	 
	 

	Requeijão Zero Lactose
	8,00
	E.M.E.F. Miguel Burnier
	Quinzenal
	 
	 

	
	5,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco B
	Quinzenal
	 
	 

	
	15,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco A
	Quinzenal
	 
	 

	Massa pré-assada para pizza
	80,00
	E.M.E.F. Miguel Burnier
	Semanal
	 
	 

	
	10,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco B
	Semanal
	 
	 

	
	12,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco A
	Semanal
	 
	 

	Pão de forma fatiado 
	100,00
	E.M.E.F. Miguel Burnier
	Semanal
	 
	 

	
	15,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco B
	Semanal
	 
	 

	
	30,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco A
	Semanal
	 
	 

	Pão integral, fatiado
	100,00
	E.M.E.F. Miguel Burnier
	Semanal
	 
	 

	
	15,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco B
	Semanal
	 
	 

	
	20,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco A
	Semanal
	 
	 

	Rosca de polvilho
	40,00
	E.M.E.F. Miguel Burnier
	Semanal
	 
	 

	
	12,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco B
	Semanal
	 
	 

	
	15,00
	E.M.E.I. Primeiros Passos - Bloco A
	Semanal
	 
	 



As ordens de compra para os gêneros alimentações serão encaminhados eletronicamente aos fornecedores com 5 (cinco) dias de antecedência à entrega. Os gêneros alimentícios deverão ser entregues, conforme pedido específico nos seguintes locais: 
·  E.ME.F. MIGUEL BURNIER, Rua José Roberto Vogt nº 02 esquina João Alfredo Scherer, Centro Trevo do Pórtico de Acesso a Coronel Barros, Telefone (55) 3333 9120;
· EMEI Primeiros Passos Blocos A e B, Rua Alfredo Steglich Sobrinho nº 335, Telefone (55) 3333 9088.
Os gêneros alimentícios deverão respeitar as especificações descritas no edital correspondente. Caso seja detectado alguma falha no fornecimento, que esteja em desconformidade com o contrato, a contratada deverá efetuar a troca satisfatoriamente no prazo máximo de 5 (cinco) dias, após a notificação, sem prejuízo das sanções previstas.


7. Da gestão do contrato – acompanhamento e fiscalização
O contrato será acompanhado e fiscalizado pelo Setor de Alimentação Escolar da Secretaria Municipal de Educação, Cultura, Desporto e Lazer, do Município de Coronel Barros.
Na assinatura do contrato a contratante indicará o fiscal dos contratos e as contratadas indicarão preposto para a representação contratual.
A contratante comunicará a contratada, por escrito, sobre imperfeições, falhas ou irregularidades verificadas no objeto fornecido, para que seja substituído, reparado ou corrigido.
Eventuais prejuízos decorrentes de falha na prestação do fornecimento contratado assegura à Administração a retenção de valores vincendos devidos ao contratado, até o montante necessário para a reparação dos danos.
A apuração de responsabilidades e as penalidades a serem aplicadas pelo inadimplemento do acordado são as constantes do Edital de Licitação – Pregão n.º [...]. 

8. Critérios de medição e de pagamento
Os pagamentos serão efetuados no prazo de 10 (dias) dias úteis da entrega da Nota fiscal após a entrega do objeto, considerado este como o da data de recebimento do produto, com as demais condições relativas à verificação de regularidade e outros detalhes procedimentais, conforme constante no edital referido neste item.

9. Dos comprovantes fiscais
As mercadorias deverão ser acompanhadas das respectivas Notas Fiscais, sejam eletrônicas ou notas fiscais emitidas através do Bloco de Produtor Rural.
As Notas Fiscais deverão ser emitidas, em separado, para cada unidade orçamentária específica, de acordo com o disposto nas ordens de compras emitidas pelo Setor de Alimentação Escolar, de modo a ensejar a prestação de contas com documentos fiscais correspondentes a cada dotação orçamentária.
As notas fiscais devem contar como informações complementares o nº do processo licitatório, nº do empenho por estimativa correspondente e local de entrega. Estas informações acompanham a ordem de compra.



10. Estimativas do valor da contratação e provisão orçamentária
A estimativa de valor da contratação será divulgada na forma como descrita no item 9. Critério de Aceitabilidade [...] deste TR, pelas razões naquele item expostas.
A despesa correrá pelos seguintes Códigos de Despesas do orçamento do Município de [...]:

Unid. Orçamentaria: [descrever]




Local
Data

	Nome
	Nome

	Cargo
	Cargo

	Assinatura
	Assinatura





