
 

 

ESTUDO TÉCNICO PRELIMINAR 052/2024 

GENERO ALIMENTÍCIO 

 

1. DESCRIÇÃO DA NECESSIDADE DA CONTRATAÇÃO, CONSIDERADO O 

PROBLEMA A SER RESOLVIDO SOB A PERSPECTIVA DO INTERESSE 

PÚBLICO (art. 18, §1º, I, da Lei 14.133/21) 

Constitui objeto deste Estudo Técnico Preliminar, o Registro de Preços para 

a aquisição de Gêneros Alimentícios para atender a Escola Municipal Vinicius de 

Moraes, Centro de Educação Infantil Menino de Jesus, Centro Municipal de 

Educação Infantil Anna Limpo Felisberto, Departamento de Educação, Conselho 

Tutelar, Clube do Irmão Mais Velho, Centro de Referência de Assistência Social 

– CRAS, Centro de Referência Especializado de Assistência Social – CREAS, 

Departamento de Ação Social e Entidade Crescer do Município de Anahy. 

2. DEMONSTRAÇÃO DA PREVISÃO DA CONTRATAÇÃO NO PLANO DE 

CONTRATAÇÕES ANUAL, SEMPRE QUE ELABORADO, DE MODO A 

INDICAR O SEU ALINHAMENTO COM O PLANEJAMENTO DA 

ADMINISTRAÇÃO (art. 18, §1º, II, da Lei 14.133/21) 

A previsão da contratação está inserida na Lei Orçamentária Anual – LOA do 

Município de Anahy, que prevê as despesas necessárias para a aquisição de 

materiais de gênero alimentício. O orçamento reservado para custear essas 

despesas também é específico, uma vez que é oriundo dos Departamentos, que 

recebe verbas para custear diversas aquisições. 

 

3. REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO (art. 18, §1º, III, da Lei 14.133/21) 

O licitante deve proporcionar entrega dos Materiais de Limpeza, para atender 

as necessidades de todos os departamentos municipais, conforme condições, 

quantidades, exigências e estimativas a serem estabelecidas neste instrumento 

e também estabelecidas no Termo de Referência e seus apêndices (em anexo). 

O contratado deverá assumir a responsabilidade por todas as providências e 

obrigações estabelecidas na legislação específica sobre a qualidade e 

especificação dos produtos que serão entregues. 

O contratado deverá fornecer diretamente o objeto, não podendo transferir a 

responsabilidade pelo objeto demandado para nenhuma outra empresa ou 

instituição de qualquer natureza. 

O contratado deverá fornecer os gêneros alimentícios de acordo com as 

normas vigentes, especialmente as sanitárias, de boa qualidade e de excelente 

aceitação no mercado. Os itens deverão possuir garantia contra não 

conformidades de fabricação, a contar do recebimento definitivo dos mesmos, 

sendo esta garantia de sua total responsabilidade, inclusive os custos no que 

tange o transporte da CONTRATANTE à CONTRATADA e seu devido retorno a 

CONTRATANTE. 

O contratado deverá prestar todos os esclarecimentos técnicos que lhe forem 

solicitados, relacionados com as características dos itens fornecidos. 

O contratado deverá arcar com todas as despesas, diretas ou indiretas, 

decorrentes do fornecimento dos itens, sem qualquer ônus para a 

municipalidade. 



 

 

O contratado deverá repetir procedimentos às suas próprias custas para 

correção de falhas verificadas, principalmente na hipótese de aquisição do 

objeto em desacordo com as condições pactuadas. 

Os riscos de impactos ocasionados devido a produção nas indústrias, as 

empresas deverão atentar para as práticas de mitigação dos impactos na 

produção, em como as lei e Resoluções que orientam a produção sustentável 

dessas atividades. 

A aquisição deve considerar as consequências ambientais, sociais e 

econômicos de: projeto; uso de materiais não renováveis; fabricação e métodos 

de produção, logística, prestação de serviços; uso, operação, manutenção, 

reutilização; opções de reciclagem; disposição, e as capacidades dos 

fornecedores para resolver essas consequências em toda a cadeia de 

abastecimento. 

 

4. ESTIMATIVAS DAS QUANTIDADES PARA A CONTRATAÇÃO, 

ACOMPANHADAS DAS MEMÓRIAS DE CÁLCULO E DOS DOCUMENTOS 

QUE LHES DÃO SUPORTE, QUE CONSIDEREM INTERDEPENDÊNCIAS 

COM OUTRAS CONTRATAÇÕES, DE MODO A POSSIBILITAR ECONOMIA 

DE ESCALA (art. 18, §1º, IV, da Lei 14.133/21) 

 

Para suprir a necessidade de aquisição de Gêneros Alimentícios, tanto para 

uso, quanto para estoque para o ano de 2024, serão necessários os itens e 

quantidades descritas abaixo: 

Item DESCRIÇÃO/ESPECIFICAÇÃO Unidade de 

medida 

Quantidade 

1 Abacate: de primeira qualidade, casca lisa, verde, in natura, 

apresentando grau de maturação permitindo suportar a 

manipulação, o transporte e a conservação em condições 

adequadas para o consumo no prazo de uma semana. Com 

ausência de sujidades parasitas e larvas. 

Quilograma 110,00 

2 Abacaxi pérola: de boa qualidade, com grau de maturação tal que 

lhes permita suportar, manipulação e conservação adequada 

para consumo mediato e imediato, tamanho médio 

(1,500Quilogramas) apresentando cor, tamanho e conformação 

uniformes, sem manchas, machucaduras, bolores, sujidades, 

ferrugem ou outros defeitos que possam alterar sua aparência e 

qualidade, isentos de danos físicos. Livre de resíduos de 

fertilizantes, acondicionados em embalagens limpas atendendo 

os padrões de higiene da ANVISA (Agência Nacional de 

Vigilância Sanitária). 

Unidade 350,00 

3 Abobora cabotiá: de 1º qualidade, devendo ser bem desenvolvida 

e madura, livre de sujidades, parasitas e larvas. Acondicionados 

Quilograma 180,00 



 

 

em embalagens limpas atendendo os padrões de higiene da 

ANVISA (Agência Nacional de Vigilância Sanitária). 

4 Abobrinha italiana: de 1º qualidade, com consistência e cor 

própria do produto, estar em perfeitas condições, tamanho médio 

e casca integra e brilhante, acondicionados em embalagens 

limpas atendendo os padrões de higiene da ANVISA (Agência 

Nacional de Vigilância Sanitária). 

Quilograma 200,00 

5 Alface crespa: de 1º qualidade, com cor própria do produto, em 

perfeitas condições, sem insetos ou pragas, em embalagens 

limpas e bem acondicionadas com 1Quilogramas. 

Unidade 480,00 

6 Alho: graúdo, 1º qualidade, cabeças intactas, com todas as 

partes comestíveis, sem sinais de apodrecimento, não brotado, 

sem grãos manchados e ardidos, acondicionados em 

embalagens limpas atendendo os padrões de higiene da ANVISA 

(Agência Nacional de Vigilância Sanitária). 

Quilograma 230,00 

7 Amendoim crú - vermelho Descascado, selecionado, tipo 1, 

grãos, com casca lisa, globulosos, cor uniforme, sem mancha, 

tom rosa ao vermelho forte, isento de sujidades, mofos, larvas e 

materiais estranhos, acondicionados em pacote plástico atóxico 

de 500 gr. Validade mínima de 6 meses 

Unidade 200,00 

8 Banana nanica: intacta com todas as partes comestíveis 

aproveitáveis (aspecto, cor e sabor característicos), de 1° 

qualidade, pencas com 60 a 70% de maturação, tamanho médio, 

(aproximado 130g), sem manchas, machucados, bolores, 

sujidades, ferrugem ou outros defeitos que possam alterar sua 

aparência e qualidade, acondicionados em embalagens limpas 

atendendo os padrões de qualidade e higiene da ANVISA 

(Agência Nacional de Vigilância Sanitária). 

Quilograma 1.900,00 

9 Batata doce: Branca, classificação: extra, aspecto: In natura. 

fresca, aparência: Graúda, apresentação: nova, firme e sem 

brotos, características adicionais: isenta de sujidades, 

enfermidades, umidade externa anormal, lesões de origem física 

ou mecânica e quaisquer outros materiais que comprometam a 

sua qualidade. 

Quilograma 300,00 

10 Batata inglesa: lisa, tamanho médio, de 1° qualidade, sem danos 

mecânicos ou causados por pragas, sem brotos e bolores, com 

grau de maturação para consumo imediato, acondicionadas em 

embalagens limpas atendendo os padrões de qualidade e 

higiene da ANVISA (Agência Nacional de Vigilância Sanitária). 

Quilograma 1.150,00 



 

 

11 Beterraba: de 1º qualidade, tamanho médio, em perfeitas 

condições, sem danos causados por insetos e transporte, em 

ponto de consumo, acondicionadas em embalagens limpas 

atendendo os padrões de qualidade e higiene da ANVISA 

(Agência Nacional de Vigilância Sanitária). 

Quilograma 200,00 

12 Brócolis: Unidades de tamanho médio a grande, de 1ª qualidade, 

in natura, tamanho e coloração uniforme, bem desenvolvido, 

tenro, livre de folhas externas danificadas, sujidades, parasitas, 

larvas, resíduo de fertilizante. Deverá estar em perfeito estado 

para consumo, sem defeitos graves como podridão, amassado, 

murcho, deformado, descolorado, queimado de sol, com 

manchas, rachaduras, injúrias por pragas ou doenças. 

Embalados individualmente. Validade semanal. 

Quilograma 200,00 

13 Carne bovina moída: de 1° qualidade, tipo patinho, máximo de 

5% de gordura, sem cartilagem ossos e aponevroses (pelanca), 

resfriado a uma temperatura inferior a 6 graus, separada em 

embalagem plástica, resistente, atóxica, sem perfurações para 

entrega, com Selo de Inspeção Sanitária – SIF, ou SIP. As 

informações de peso e fornecedor devem constar na etiqueta de 

identificação dos acotes no momento da entrega. O produto não 

deverá apresentar aspecto pegajoso, exudato, com indícios de 

fermentação pútrida; 

Quilograma 1.300,00 

14 Carne bovina para panela: tipo traseiro, em cubos, resfriado a 

uma temperatura inferior a 6 graus, sem osso, sem gordura, sem 

cartilagem e aponevroses (pelanca), separada em embalagem 

plástica, resistente, atóxica, sem perfurações para entrega, com 

Selo de Inspeção Sanitária SIF ou SIP. Deve-se apresentar livre 

de parasitas e de qualquer substancia contaminante. Os cubos 

devem ter dimensões de 4x4x4 cm. As informações de peso e 

fornecedor devem constar na etiqueta de identificação dos 

pacotes no momento da entrega. O produto não deverá 

apresentar aspecto pegajoso, exudato, com indícios de 

fermentação pútrida; 

Quilograma 1.000,00 

15 Carne bovina em bife ou iscas: tipo coxão mole, em bifes ou em 

tiras/iscas, resfriado a uma temperatura inferior a 6 graus, sem 

osso, sem gordura, sem cartilagem e aponevroses (pelanca), 

separada em embalagem plástica, resistente, atóxica, sem 

perfurações para entrega, com Selo de Inspeção Sanitária SIF 

ou SIP. Deve-se apresentar livre de parasitas e de qualquer 

substancia contaminante. As informações de peso e fornecedor 

devem constar na etiqueta de identificação dos pacotes no 

momento da entrega. O produto não deverá apresentar aspecto 

pegajoso, exudato, com indícios de fermentação pútrida; 

Quilograma 450,00 



 

 

16 Carne suína: tipo pernil, sem osso, sem pele, em cubos, sem 

gordura aparente, resfriado a uma temperatura inferior a 6 graus, 

separada em embalagem plástica, resistente, atóxica, sem 

perfurações para entrega, os cubos devem ter dimensões de 

4x4x4 cm, com Selo de Inspeção Sanitária- SIF ou SIP. Deve-se 

apresentar livre de parasitas e de qualquer substancia 

contaminante. As informações de peso e fornecedor devem 

constar na etiqueta de identificação dos pacotes no momento da 

entrega. O produto não deverá apresentar aspecto pegajoso, 

exsudato, com indícios de fermentação pútrida; 

Quilograma 1.400,00 

17 Cebola nacional: de 1° qualidade sem danos fisiológicos ou 

mecânicos ou causados por pragas, graúda fisiologicamente 

desenvolvida, não brotada, com coloração e tamanho uniforme 

(peso aproximado de 130 gramas), sem rachaduras ou cortes na 

casca, sem machucados, manchas, bolores, de colheita recente, 

livre de resíduos de fertilizantes. Acondicionados em embalagens 

limpas atendendo os padrões de higiene da ANVISA (Agência 

Nacional de Vigilância Sanitária). 

Quilograma 420,00 

18 Cenoura: de 1º qualidade, tamanho médio (peso aproximado de 

150g), com coloração normal, consistência firme, sem bolores ou 

outro defeitos que possam alterar sua aparecia e qualidade, meio 

lisa, sem reentrâncias, sem folhas, sem lesões mecânicas ou 

microbianas que comprometam o produto, acondicionados em 

embalagens limpas atendendo os padrões de higiene da ANVISA 

(Agência Nacional de Vigilância Sanitária). 

Quilograma 400,00 

19 Chuchu: de 1º qualidade, tamanho médio, com coloração normal, 

consistência firme, sem bolores ou outros defeitos que possam 

alterar sua aparência e qualidade, em embalagens limpas 

atendendo ao padrões de higiene da ANVISA (Agência Nacional 

de Vigilância Sanitária). 

Quilograma 210,00 

20 Couve FLOR: Unidades de tamanho médio a grande, de 1ª 

qualidade, in natura, tamanho e coloração uniforme, bem 

desenvolvido, tenro, livre de folhas externas danificadas, 

sujidades, parasitas, larvas, resíduo de fertilizante. Deverá estar 

em perfeito estado para consumo, sem defeitos graves como 

podridão, amassado, murcho, deformado, descolorado, 

queimado de sol, com manchas, rachaduras, injúrias por pragas 

ou doenças. Embalados individualmente. Validade semanal. 

Quilograma 190,00 

21 Coxa e sobrecoxa de frango: com Selo de Inspeção Sanitária- 

SIF ou SIP, congelada com adição de água no máximo de 6% 

sem adição de tempero, não amolecida e nem pegajosa, cor 

própria, com ausência de sujidades e larvas, embalagem 

primária de saco plástico resistente de 1Quilogramas a 3 

Quilograma 1.630,00 



 

 

Quilogramas com rótulo contendo identificação da empresa 

fabricante, data de fabricação recente e prazo de validade; 

22 Coxinha de asa de frango: com Selo de Inspeção Sanitária- SIF 

ou SIP, congelada com adição de água no máximo de 6% sem 

adição de tempero, não amolecida e nem pegajosa, cor própria, 

com ausência de sujidades e larvas, embalagem primária de 

saco plástico resistente de 1Quilogramas com rótulo contendo 

identificação da empresa fabricante, data de fabricação recente 

e prazo de validade; 

Quilograma 430,00 

23 Fígado de boi: em tiras (iscas), fresco, com Selo de Inspeção 

Sanitária- SIF ou SIP, separada em embalagem plástica, 

resistente, atóxica, sem perfurações para entrega. Deve-se 

apresentar livre de parasitas e de qualquer substancia 

contaminante. As informações de peso e fornecedor devem 

constar na etiqueta de identificação dos pacotes no momento da 

entrega. O produto não deverá apresentar aspecto pegajoso, 

exudato, com indícios de fermentação pútrida. Coloração 

vermelha escura (coloração característica do produto); 

Quilograma 120,00 

24 Filé de tilápia: in natura congelado. Pacotes com 800g. Data 

recente da embalagem do produto, com quantidade mínima de 

cristais de gelo, com Selo de Inspeção Federal (SIF). 

Informações Nutricionais e do fabricante na embalagem. 

Quilograma 250,00 

25 Goiaba – peso da unidade entre 70 e 100g, de 1ª qualidade, fruta 

firme, aroma e cor, típicos da variedade, sem machucados 

internos ou externos, apresentando grau de maturação tal que 

lhe permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação 

em condições adequadas para o consumo. Devem ser frescas, 

abrigadas dos raios solares, estarem livres de insetos, parasitas, 

larvas e enfermidades, assim como de danos por eles 

provocados. Acondicionados em sacos plásticos resistentes, 

conforme quantidade solicitada. Validade semanal. 

Quilograma 190,00 

26 Iogurte integral: com polpa de frutas, de consistência cremosa, 

embalagem com 1 litro sabor morango, com data de fabricação 

recente no momento da entrega, acondicionados em caixas 

limpas atendendo os padrões de qualidade e higiene da ANVISA 

(Agência Nacional de Vigilância Sanitária). A temperatura no 

momento da entrega não poderá ser superior a 10 graus. 

Unidade 370,00 

27 Iogurte natural integral: sem adição de sabor, de consistência 

cremosa, embalagem de 170g, com data de fabricação recente 

no momento da entrega, acondicionados em caixas limpas 

atendendo os padrões de qualidade e higiene da ANVISA 

Unidade 260,00 



 

 

(Agência Nacional de Vigilância Sanitária). A temperatura no 

momento da entrega não poderá ser superior a 10 graus. 

28 Iogurte sem lactose: iogurte para dietas com restrição de lactose 

diversos sabores. Ingredientes: Leite pasteurizado 

semidesnatado e/ou leite em pó reconstituído semidesnatado, 

xarope de açúcar, sabores diversos. Não contém glúten. Copo 

plástico de polipropileno, selado com tampa de alumínio 

laminado, contendo de 150 a 200g de produto. Validade: 30 dias. 

A temperatura no momento da entrega não poderá ser superior a 

10 graus. 

Unidade 130,00 

29 Iogurte zero açúcar: iogurte para dietas com restrição de açúcar, 

diversos sabores. Ingredientes: Leite pasteurizado 

semidesnatado e/ou leite em pó reconstituído semidesnatado, 

sabores diversos. Não contém glúten. Embalagem plástica de 

polipropileno, selado com tampa de alumínio laminado, contendo 

de 150 a 200g de produto. A temperatura no momento da entrega 

não poderá ser superior a 10 graus. 

Unidade 60,00 

30 Kiwi: in natura, maduro, consistência firme, casca íntegra, sem 

perfurações de qualquer espécie e sem sinais de apodrecimento, 

acondicionados em embalagens limpas atendendo os padrões 

de higiene da ANVISA (Agência Nacional de Vigilância Sanitária) 

com identificação de origem, produto, lote, validade, peso liquido, 

forma de conservação). 

Quilograma 100,00 

31 Laranja pera: de boa qualidade, tamanho médio, intactas com 

todas as partes comestíveis aproveitáveis (aspecto, cor e sabor 

característicos), em ponto de consumo, acondicionados em 

embalagens limpas atendendo os padrões de higiene da ANVISA 

(Agência Nacional de Vigilância Sanitária). 

Quilograma 2.100,00 

32 Leite de vaca pasteurizado: integral, homogeneizado, resfriado, 

embalados em pacotes íntegros de 01 litro, intacto, prazo de 

validade não inferior a três dias no ato da entrega, sabor, cor e 

aroma característicos. Registro no Ministério Agricultura SIF 

/DIPOA. 

Litro 4.290,00 

33 Linguiça suína pura: de 1º qualidade, resfriada, coloração 

característica, com Selo de Inspeção Sanitária- SIF ou SIP. As 

informações de peso e fornecedor devem constar na etiqueta de 

identificação dos pacotes no momento da entrega. Deve-se 

apresentar livre de parasitas e de qualquer substancia 

contaminante. O produto não deverá apresentar aspecto 

pegajoso, exsudato, com indícios de fermentação pútrida. 

Quilograma 700,00 



 

 

34 Linguiça tipo calabresa: de primeira qualidade. Mista: carne 

bovina, suína e de aves. O produto deverá conter, no máximo, 

34g de gorduras totais em 100g de alimento. Pacote de 400g. 

Embalada em plástico resistente, a vácuo. Embalagem primária 

em saco plástico de polietileno, contendo a tabela nutricional, o 

modo de preparo e de descongelamento; marca comercial, nome 

e descrição do produto, carimbo do ministério da agricultura e 

demais dizeres obrigatórios, conforme a legislação em vigor. 

Validade mínima de 6 meses a contar da data de entrega. 

Unidade 130,00 

35 Maçã fugi: em tamanho médio, com cor sabor e odor 

característicos, casca íntegra, sem perfurações de qualquer 

espécie e sem sinais de apodrecimento, bolores ferrugem, 

sujidades ou outros defeitos que possam alterar sua aparência e 

qualidade, acondicionados em embalagens limpas atendendo os 

padrões de higiene da ANVISA (Agência Nacional de Vigilância 

Sanitária), livre de resíduos de fertilizante. 

Quilograma 1.800,00 

36 Mamão formosa: com consistência, cor e sabor próprio do 

produto, estar em perfeitas condições, com grau de maturação 

tal que lhe permita suportar transporte, manipulação e 

conservação adequada e em ponto de consumo no momento da 

entrega, tamanho médio e casca integra, sem manchas, 

machucaduras, bolores, sujidade, ferrugem ou outros defeitos 

que possam alterar sua aparência e qualidade, livre de resíduos 

de fertilizantes. Acondicionados em embalagens limpas 

atendendo os padrões de higiene da ANVISA (Agência Nacional 

de Vigilância Sanitária). Com registro no órgão competente. 

Quilograma 550,00 

37 Manga: tipo haden, Unidades integras, frescas e limpas, grandes, 

de cor vermelho-amarelada, em forma de coração, doce e sem 

fibras, acondicionados em embalagens limpas atendendo os 

padrões de higiene da ANVISA (Agência Nacional de Vigilância 

Sanitária). Com registro no órgão competente. 

Quilograma 350,00 

38 Melancia: em tamanho médio, redonda, fresca, com cor e odor 

característicos, sem perfurações mecânicas ou por insetos, sem 

manchas, machucaduras, bolores, sujidades, ferrugem ou outros 

defeitos que possam alterar sua aparência e qualidade, casca 

firme e lustrosa, com grau de amadurecimento ideal para o 

consumo, acondicionados em embalagens limpas atendendo os 

padrões de higiene da ANVISA (Agência Nacional de Vigilância 

Sanitária). Com registro no órgão competente. 

Quilograma 2.200,00 

39 Melão amarelo tradicional: unidade de tamanho médio, frutos 

firmes, sem machucados frutas limpas e maduras, 

acondicionados em embalagens limpas atendendo os padrões 

de higiene da ANVISA (Agência Nacional de Vigilância Sanitária) 

Quilograma 580,00 



 

 

com identificação de origem, produto, lote, validade, peso liquido, 

forma de conservação). 

40 Morango: fresco, de primeira qualidade, no tamanho e coloração 

característicos da espécie (sem morangos verdes), sem 

manchas, machucados, bolores, sujidades, ferrugem ou outros 

defeitos que possam alterar sua aparência e qualidade. 

Entregues em bandejas plásticas com peso de 250g. 

Unidade 140,00 

41 Nata: pasteurizada, fabricada a partir de matérias primas sãs e 

limpas, resfriada, com registro no ministério da agricultura, 

deverá apresentar aspecto e cheiro característico, livre de 

sujidades e substâncias nocivas. Embalagem integra com 300g 

e de boa qualidade. Data de validade mínima de 20 dias a contar 

a partir da data de entrega. 

Unidade 350,00 

42 Ovos de galinha: vermelho, classe A, tamanho médio, fresco, 

casca firme e homogênea, liso, limpo, sem rachaduras, 1ª 

qualidade, acondicionados em embalagens limpas contendo 12 

(doze) ovos, atendendo os padrões de higiene da ANVISA 

(Agência Nacional de Vigilância Sanitária). Validade após a 

aquisição no mínimo de 15 dias. 

Dúzia 1.300,00 

43 Pão de forma integral: Fabricado com matéria prima de primeira 

qualidade, farinha integral, isentos de matéria terrosa, parasitos 

e em perfeito estado de conservação, sem bolor. Pão tipo forma 

integral fatiado, pesando 450gr. Embalagem contendo o dia de 

fabricação, especificações e validade. 

Unidade 100,00 

44 Peito de frango, filé, sem pele, sem osso, com Selo de Inspeção 

Sanitária- SIF ou SIP, resfriado a uma temperatura inferior a 6 

graus no momento da entrega, com adição de água no máximo 

de 6%, sem adição de tempero, não amolecida e nem pegajosa, 

cor própria, com ausência de sujidades e larvas, em embalagens 

plásticas resistentes, atóxicas, sem perfurações com peso 

máximo de 3Quilogramas por embalagem. As informações de 

peso e fornecedor devem constar na etiqueta de identificação 

dos pacotes no momento da entrega. 

Quilograma 810,00 

45 Pepino: de 1º qualidade, com todas as partes comestíveis 

aproveitáveis (aspecto, cor e sabor característico), tamanho 

médio, sem manchas, machucados, bolores, sujidades, sem 

sinais de apodrecimento ou excesso de maturação ou outros 

defeitos que possam alterar sua aparência e qualidade, 

acondicionado em embalagens limpas atendendo aos padrões 

de qualidade e higiene da ANVISA (Agência Nacional de 

Vigilância Sanitária). 

Quilograma 550,00 



 

 

46 Pepino japonês: de 1º qualidade, com todas as partes 

comestíveis aproveitáveis (aspecto, cor e sabor característico), 

tamanho médio, sem manchas, machucados, bolores, sujidades, 

sem sinais de apodrecimento ou excesso de maturação ou outros 

defeitos que possam alterar sua aparência e qualidade, 

acondicionado em embalagens limpas atendendo aos padrões 

de qualidade e higiene da ANVISA (Agência Nacional de 

Vigilância Sanitária). 

Quilograma 180,00 

47 Pêra: com grau de maturação tal que lhes permita o consumo 

imediato, em ótima qualidade, em tamanho médio, com cor sabor 

e odor característicos, casca íntegra, sem perfurações de 

qualquer espécie e sem sinais de apodrecimento acondicionados 

em embalagens limpas atendendo os padrões de higiene da 

ANVISA (Agência Nacional de Vigilância Sanitária). 

Quilograma 130,00 

48 Pimentão: de 1º qualidade, com todas as partes comestíveis 

aproveitáveis (aspecto, cor e sabor característico), tamanho 

médio, sem manchas, machucados, bolores, sujidades, sem 

sinais de apodrecimento ou excesso de maturação ou outros 

defeitos que possam alterar sua aparência e qualidade, 

acondicionado em embalagens limpas atendendo aos padrões 

de qualidade e higiene da ANVISA (Agência Nacional de 

Vigilância Sanitária). 

Quilograma 130,00 

49 Presunto: sem capa de gordura, magro, cozido, de pernil suíno, 

com aspecto, cor, sabor, cheiro próprios do produto. Inseto de 

sujidade, parasitas, larvas. Acondicionado em embalagens com 

dados de identificação do produto, fabricante, lote, validade, peso 

e Serviço de Inspeção SIP e/ou SIF, atendendo os padrões de 

higiene da ANVISA (Agência Nacional de Vigilância Sanitária). 

Resfriado a uma temperatura inferior a 10 graus no momento da 

entrega. O produto não deverá apresentar aspecto pegajoso, 

exsudato, com indícios de fermentação pútrida; 

Quilograma 160,00 

50 Presunto fatiado: sem capa de gordura, magro, cozido, de pernil 

suíno, com aspecto, cor, sabor, cheiro próprios do produto. Inseto 

de sujidade, parasitas, larvas. Acondicionado em embalagens de 

200g com dados de identificação do produto, fabricante, lote, 

validade, peso e Serviço de Inspeção SIP e/ou SIF, atendendo os 

padrões de higiene da ANVISA (Agência Nacional de Vigilância 

Sanitária). Resfriado a uma temperatura inferior a 10 graus no 

momento da entrega. O produto não deverá apresentar aspecto 

pegajoso, exsudato, com indícios de fermentação pútrida; 

Unidade 180,00 

51 Queijo tipo mussarela: de boa qualidade, com aspecto, cor, 

sabor, cheiro próprios do produto. Inseto de sujidades, parasitas. 

Devidamente embalado atendendo os padrões de higiene da 

Quilograma 80,00 



 

 

ANVISA (Agência Nacional de Vigilância Sanitária), com dados 

de validade, lote, peso e Serviço de Inspeção SIP e/ou SIF. 

Resfriado a uma temperatura inferior a 10 graus no momento da 

entrega. 

52 Queijo mussarela zero lactose: fatiado, contendo leite 

pasteurizado, cloreto de sódio, enzima lactase, cloreto de cálcio, 

fermento lático, coagulante. Pacote de 200g. 

Unidade 45,00 

53 Repolho: verde, de boa qualidade, com cor característica, sem 

apresentar sujidades, rachaduras, manchas, machucaduras, 

bolores e outros defeitos que possam alterar sua aparência e 

qualidade. Livre de resíduos de agrotóxicos. Em ponto de 

consumo no momento da entrega, com grau de maturação tal 

que lhe permita suportar transporte, manipulação e conservação 

adequada. Acondicionado em embalagens limpas atendendo aos 

padrões de qualidade e higiene da ANVISA (Agência Nacional de 

Vigilância Sanitária). 

Quilograma 960,00 

54 Salsicha: Preparada com carne de boi de boa qualidade em bom 

estado sanitário, estar isento de substancias estranhas a sua 

composição. Embalagem intacta, na embalagem deverá constar 

data de fabricação, data de validade, número do lote do produto. 

Não deverá apresentar superfície úmida, pegajosa, exsudado 

liquido, partes flácidas ou consistência anormal. Não será 

tolerada a presença de manchas esverdeadas, pardacentas ou 

de coloração sem uniformidade. Validade mínima de 3 meses a 

partir da data de entrega. 

Quilograma 170,00 

55 Tomate graúdo: de 1º qualidade, com 60% de maturação, 

intactos com todas as partes comestíveis e aproveitáveis. 

Aspecto, cor e sabor característicos. Sem apresentar sujidades, 

rachaduras, manchas, machucaduras, bolores e outros defeitos 

que possam alterar sua aparência e qualidade. Livre de resíduos 

de agrotóxicos. Devem estar acondicionados em embalagens 

limpas atendendo os padrões de higiene da ANVISA (Agência 

Nacional de Vigilância Sanitária). 

Quilograma 940,00 

56 Uva rubi: em cachos que devem estar bem cheios, com bagas 

firmes, doces e lisas, de cor e tamanho apropriados para a 

variedade. A fruta não deve se desprender com facilidade do 

cacho. Os cachos não podem conter manchas. Devem estar 

acondicionados em caixas limpas atendendo os padrões de 

higiene da ANVISA (Agência Nacional de Vigilância Sanitária). 

Quilograma 100,00 

57 Açafrão da terra/cúrcuma: de cor amarelo forte, em pó 

desidratado. A embalagem deve conter informações nutricionais. 

Unidade 85,00 



 

 

Data de fabricação recente. Embalagem com no mínimo 30 

gramas. 

58 Achocolatado: em pó, instantâneo, solúvel, enriquecido com 

vitaminas e minerais, isento de gorduras trans. Obtido de 

matérias primas sãs e limpas, isento de matérias terrosas, 

parasitas, detritos de animais, cascas de semente de cacau e 

outros detritos. Aspecto: pó homogêneo, cor e sabor próprio, 

cheiro característico do produto. Acondicionado em embalagens 

integras sem nenhum tipo de dano. No rotulo deve ter informação 

sobre glúten, tabela nutricional, modo de preparo, rendimento, 

lote e prazo de validade de no mínimo 6 meses a partir da data 

de entrega. Com registro no órgão competente. 

Unidade 1.150,00 

59 Açúcar cristal: de ótima qualidade, com aparência, cor, sabor e 

cheiro próprio do açúcar. Embalagem plástica resistente, intacta 

com peso de 5Quilogramas sem perfuração ou danos que possa 

comprometer a qualidade do produto. No rotulo deve conter 

informação nutricional, lote e prazo de validade de no mínimo 4 

meses no momento da entrega. Com registro no órgão 

competente. 

Unidade 550,00 

60 Açúcar mascavo: com coloração própria e uniforme do produto, 

em embalagem plástica resistente, lacrada e atóxica, de 1 

Quilogramas. Data de fabricação recente, sem perfurações. 

Unidade 60,00 

61 Adoçante culinário: em pó, com esteviosídeos. A embalagem 

deverá conter externamente os dados de identificação e 

procedência, informação nutricional, número de lote, quantidade 

do produto, número de registro. Deverá apresentar validade 

mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega, embalagem 

com até 400g. 

Unidade 25,00 

62 Adoçante: a base de esteviosídeo líquido. A embalagem deverá 

conter externamente os dados de identificação e procedência, 

informação nutricional, número de lote, quantidade do produto, 

número de registro. Deverá apresentar validade mínima de 6 

(seis) meses a partir da data de entrega, frasco 200 ml. 

Unidade 30,00 

63 Ameixa seca: ameixa preta seca sem caroço, embalagem 

contendo no mínimo 200 gramas. No rotulo deve conter 

informação nutricional, lote e data de fabricação recente a partir 

da data de entrega. Com registro no órgão competente. 

Unidade 100,00 

64 Amido de milho: de boa qualidade, com aparência e cor própria 

do produto. Embalagem resistente de 1Quilogramas integra, sem 

danos que possam comprometer a qualidade do produto. No 

rotulo deve conter informação nutricional, lote e data de 

Unidade 100,00 



 

 

fabricação recente a partir da data de entrega. Com registro no 

órgão competente. 

65 Arroz agulhinha: longo fino, polido, tipo 01, sem glúten, contendo 

no mínimo 90% de grãos inteiros com no máximo 14% de 

umidade. Com rendimento após o cozimento de no mínimo 2,5 

vezes a mais do peso da cocção, devendo também apresentar 

coloração branca, grãos íntegros e soltos após cozimento. 

Pacote com 5Quilogramas, íntegros, atóxicos, sem perfurações 

ou danos que podem comprometer a qualidade do produto. 

Prazo de validade de no mínimo 4 meses a partir da entrega. 

Unidade 120,00 

66 Arroz integral: classe longo fino, tipo 1. Em pacotes de polietileno 

de 1Quilogramas íntegros sem perfurações ou danos que podem 

comprometer a qualidade do produto. Prazo de validade de no 

mínimo 4 meses a partir da entrega. 

Unidade 60,00 

67 Arroz parboilizado: tipo 1, longo, constituído de grãos inteiros, 

com teor de umidade máxima de 15%, isento de sujeiras e 

materiais estranhos, embalagem plástica com 5Quilogramas, 

atóxica e transparente, sem perfurações ou danos que podem 

comprometer a qualidade do produto. Rotulagem nutricional 

obrigatória, com prazo de validade de no mínimo 12 meses, com 

registro no Ministério da Agricultura. 

Unidade 770,00 

68 Arroz parboilizado: tipo 1, longo, constituído de grãos inteiros, 

com teor de umidade máxima de 15%, isento de sujeiras e 

materiais estranhos, embalagem plástica com 1Quilogramas, 

atóxica e transparente, sem perfurações ou danos que podem 

comprometer a qualidade do produto. Rotulagem nutricional 

obrigatória, com prazo de validade de no mínimo 12 meses, com 

registro no Ministério da Agricultura. 

Unidade 60,00 

69 Aveia em flocos: embalagens com 500 gramas, rico em fibras e 

proteínas, data de fabricação recente, livre de sujidades, 

parasitas e larvas, embalagem bem fechada e intacta, 

apresentando composição nutricional, não contendo colesterol e 

açúcar, rotulagem de acordo com as normas da ANVISA. 

Unidade 140,00 

70 Bebida à base de soja: sabor original, sem adição de açúcar, 

UHT, em embalagem tetra park de 1 litro. Data de fabricação 

recente. 

Unidade 300,00 

71 Bebida vegetal a base de aveia: Contém derivados de aveia. Não 

contém glúten nem soja. Não é adicionado açucares. 

Embalagem de 1 litro. Rotulo contendo informação nutricional, 

Unidade 55,00 



 

 

data de validade, informações do fabricante. Data de fabricação 

recente. 

72 Bebida láctea diversos sabores: embalagem plástica intacta, 

contendo 1 litro, sem vazamentos. Bebida láctea: fermentada, 

resfriada, não congelada, sabores diversos. Validade mínima de 

20 dias a partir da data de entrega do produto. 

Unidade 410,00 

73 Bebida láctea sem adição de açúcar: embalagem plástica intacta, 

sem vazamentos. Bebida láctea: fermentada, resfriada, não 

congelada, sabores diversos. Validade mínima de 20 dias a partir 

da data de entrega do produto. 

Unidade 30,00 

74 Biscoito arroz: tipo flocos, produto a base de arroz. 

Acondicionado em embalagem íntegra, contendo no mínimo 

100g do produto. Rotulagem contendo no mínimo as seguintes 

informações: denominação do produto, ingredientes, tabela 

nutricional, prazo de validade, peso, lote e fabricante. Produto 

com validade mínima de 04 meses no momento da entrega. 

Isento de glúten e gordura trans. 

Unidade 90,00 

75 Biscoito, tipo cookie integral SEM GLÚTEN, sem lactose: 

diversos sabores (castanha-do-pará e caju, laranja e gotas de 

chocolate). Contendo: farinha de arroz integral, melado de cana, 

amido, milho integral em pó, açúcar mascavo, óleos vegetais 

(algodão e/ou girassol e/ou milho), extrato de soja. Embalagem 

de no mínimo de 30gr e máximo 250gr. Validade mínima de 6 

meses a contar da data de entrega. 

Unidade 75,00 

76 Biscoito tipo rosquinha doce: sem recheio, sabor chocolate e/ou 

coco com a composição básica: Farinha de trigo enriquecida com 

ferro e ácido fólico, gordura vegetal hidrogenada, açúcar, açúcar 

invertido, sal, fermento químico (bicarbonato de sódio, 

bicarbonato de amônio), estabilizante lecitina de soja, 

aromatizante, pode conter traços de leite, contém glúten. Devem 

estar acondicionados em pacotes de polipropileno, atóxico 

hermeticamente vedados com 600g. A embalagem deverá conter 

externamente os dados de identificação e procedência, 

informação nutricional, número do lote, data de fabricação 

recente, quantidade do produto, sem perfuração ou danos que 

podem comprometer a qualidade do produto. 

Unidade 980,00 

77 Biscoito polvilho: salgado 1ª qualidade: pacote de 200g a 500g. 

Produto a base de polvilho, gordura vegetal, ovos, sal refinado, 

leite em pó e farinha integral de soja. Não conter glúten. Serão 

rejeitados biscoitos, queimados e de caracteres organolépticos 

anormais, não podendo apresentar excesso de dureza e nem se 

apresentar quebradiço. O produto deve estar acondicionado em 

Unidade 550,00 



 

 

embalagem primaria plástica, atóxica, resistente, lacrada. Prazo 

de validade de no mínimo 2 meses. 

78 Bolacha doce: nos sabores maisena, leite e coco, com as 

características mínimas a seguir: aspecto crocante, composição 

básica: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, 

amido de milho, sal, aromatizantes, melhorador de farinha, pode 

conter traços de leite, açúcar, gordura vegetal hidrogenada, 

fermento químico, estabilizante lecitina de soja, contém glúten. 

Devem estar acondicionados em pacotes de polipropileno, 

atóxico hermeticamente vedados com no mínimo 400g. A 

embalagem deverá conter externamente os dados de 

identificação e procedência, informação nutricional, número do 

lote, data de validade e fabricação, quantidade do produto, sem 

perfuração ou danos que podem comprometer a qualidade do 

produto. (Marcas referência: Isabela, Marilan, Triunfo, Renata, 

Mabel). Sabor a definir no momento do pedido. 

Unidade 580,00 

79 Bolacha doce SEM LACTOSE: sem recheio, sem traços de leite, 

embalagem com no mínimo 400 gramas, data de fabricação 

recente, sem perfuração ou danos que podem comprometer a 

qualidade do produto. Isento de produtos de origem animal. 

Contém glúten. Pode conter derivados de cevada, aveia, soja e 

centeio. 

Unidade 210,00 

80 Bolacha Integral: acondicionada em pacotes de polipropileno, 

atóxico hermeticamente vedados com no mínimo 400g e 

embalados em caixa de papelão limpa, íntegra e resistente. A 

embalagem deverá conter externamente os dados de 

identificação e procedência, informação nutricional, número do 

lote, data de validade, quantidade do produto, sem perfuração ou 

danos que podem comprometer a qualidade do produto. O 

produto deverá apresentar data de fabricação recente. 

Unidade 240,00 

81 Bolacha tipo, agua e sal: sem gordura trans, acondicionada em 

pacotes de polipropileno, atóxico hermeticamente vedados com 

no mínimo 400g. A embalagem deverá conter externamente os 

dados de identificação e procedência, informação nutricional, 

número do lote, data de validade, quantidade do produto, sem 

perfuração ou danos que podem comprometer a qualidade do 

produto. O produto deverá apresentar data de fabricação 

recente. (Marca referência: Liane). 

Unidade 500,00 

82 Bolacha tipo, agua e sal, sem lactose: sem gordura trans, 

acondicionada em pacotes de polipropileno, atóxico 

hermeticamente vedados com no mínimo 400g. A embalagem 

deverá conter externamente os dados de identificação e 

procedência, informação nutricional, número do lote, data de 

Unidade 130,00 



 

 

validade, quantidade do produto, sem perfuração ou danos que 

podem comprometer a qualidade do produto. O produto deverá 

apresentar data de fabricação recente. (Marca referência: Liane). 

83 Cacau: embalagens com 100% de cacau em pó, alcalino, solúvel. 

Embalagens integras, sem perfuração ou danos que possa 

comprometer a qualidade do produto, com até 200g, contendo as 

informações nutricionais, lote, data de fabricação e prazo de 

validade de no mínimo 6 meses a partir da entrega. 

Unidade 200,00 

84 Café: torrado, moído, em pó. A embalagem deverá conter 

externamente os dados de identificação e procedência, 

informação nutricional, número do lote, data de validade, com 

500g, sem perfuração ou danos que podem comprometer a 

qualidade do produto. O produto deverá apresentar data de 

fabricação recente. 

Unidade 850,00 

85 Canela em casca: Embalagem transparente, impermeáveis, 

lacrados com peso líquido com no mínimo 10 gramas. Na 

embalagem deverá constar informações do fabricante, 

especificação do produto, prazo de validade e lote. 

Unidade 105,00 

86 Canela em pó: Embalagem transparente, impermeáveis, 

lacrados com peso líquido com no mínimo 10 gramas. Na 

embalagem deverá constar informações do fabricante, 

especificação do produto, prazo de validade e lote. 

Unidade 110,00 

87 Canjiquinha amarela: tipo único, de boa qualidade, produzida 

com grãos selecionados, isento de matéria terrosa, parasitas, 

larvas e sujidades. Embalagem plástica sem perfuração ou 

danos que possa comprometer a qualidade do produto, com 500 

gramas, com data de fabricação e validade, sendo que o prazo 

de validade não pode ser inferior a 6 meses. 

Unidade 510,00 

88 Cereal matinal: de flocos de milho, SEM ADIÇÃO DE AÇUCAR. 

Embalagem com 1Quilogramas, integra bem fechada, com nome 

do fabricante, lote, prazo de validade, peso e registro no órgão 

competente. 

Unidade 110,00 

89 Chá camomila: aspecto, cor, odor e sabor característicos, livre de 

sujidades, parasitas e larvas, pacote bem fechada e intacto, 

pacote com 15 gramas, íntegros sem danos e perfurações que 

possam comprometer o produto. 

Unidade 120,00 

90 Chá cidreira: aspecto, cor, odor e sabor característicos, livre de 

sujidades, parasitas e larvas, pacote bem fechada e intacto, 

Unidade 120,00 



 

 

pacote com 15 gramas íntegros sem danos e perfurações que 

possam comprometer o produto. 

91 Chá mate: a granel, com aspecto, cor, odor e sabor característico, 

livre de sujidades, parasitas e larvas. Caixas com 250gr, integras 

sem danos e perfurações que possam comprometer o produto. 

Prazo de validade de 6 meses a partir da entrega. 

Unidade 430,00 

92 Chocolate em pó culinário: com no mínimo 50% de cacau. 

Ingredientes: cacau, açúcar, aromatizante. Embalagem sem 

perfuração ou danos que possa comprometer a qualidade do 

produto, com 500 gramas, com data de fabricação e validade, 

sendo que o prazo de validade não pode ser inferior a 6 meses. 

Unidade 170,00 

93 Coco ralado: de boa qualidade, desidratado e parcialmente 

desengordurado, puro, embalagem metalizada, que auxilia na 

prevenção da oxidação lipídica por reduzir a luminosidade, 

aumentando o tempo de prateleira do produto, sem perfuração 

ou danos que possa comprometer a qualidade do produto, 

pacote com 100 gramas (Marca referencia: Sococo, Zaeli, 

Indiano). 

Unidade 275,00 

94 Cravo da Índia: de boa qualidade em embalagens transparente, 

impermeável, lacrados com peso líquido mínimo de 10 gramas. 

Na embalagem deverá constar informações do fabricante, 

especificação do produto, prazo de validade e lote. 

Unidade 90,00 

95 Creme de leite: 1ª qualidade, embalagem de 200g. O produto 

lácteo relativamente rico em gordura retirada do leite por 

procedimento tecnologicamente adequados, que apresenta a 

forma de uma emulsão de gordura em água. Prazo de validade 

de no mínimo 3 meses. Embalagem treta Pack. 

Unidade 380,00 

96 Doce de frutas: cremoso, contendo polpa da fruta e açúcar, 

glicose de milho, conservador, acidulante e aromatizante natural. 

Embalagem de 400g. Rotulagem contendo lista de ingredientes 

e informação nutricional, validade, marca e lote do produto. 

Sabor a ser definido no momento do pedido. Data de fabricação 

recente. 

Unidade 200,00 

97 Doce de leite pastoso: Características mínimas: Leite 

pasteurizado padronizado e/ou leite em pó reconstituído, açúcar. 

Embalagens de 400g sem danos. NÃO CONTÉM GLÚTEN. 

Rotulagem com informação nutricional, data de validade, registro 

no. MAPA. 

Unidade 200,00 



 

 

98 Doce de leite pastoso sem lactose: para dietas com restrição à 

lactose, sem adição de sabores e sem amido, embalagem com 

aproximadamente 400 gramas. 

Unidade 95,00 

99 Erva doce: informações nutricionais na embalagem. Validade de 

no mínimo 06 meses. Pacote de 10g. 

Unidade 65,00 

100 Extrato de tomate: produzido com polpa de tomate concentrado, 

açúcar e sal. Acondicionado em embalagens treta park ou sache, 

não amassadas, integras. Prazo de validade no mínimo 3 meses 

no momento da entrega. Embalagem com 340g. 

Unidade 650,00 

101 Farinha de arroz: Ingredientes: farinha de arroz, sem glúten. 

Características: cor, odor, sabor e textura característica. 

Embalagem resistente, rotulado de acordo com a legislação 

vigente, contendo data de fabricação, validade e lote. Pacote de 

1 Quilogramas. Prazo de validade no mínimo 3 meses no 

momento da entrega. 

Unidade 85,00 

102 Farinha de aveia: rico em fibras e proteínas, data de fabricação 

recente, livre de sujidades, parasitas e larvas, embalagem bem 

fechada e intacta, apresentando composição nutricional, não 

contendo colesterol e açúcar, rotulagem de acordo com as 

normas da ANVISA. Embalagem com até 500g, sem perfuração 

ou danos que possa comprometer a qualidade do produto, com 

data de fabricação e validade, sendo que o prazo de validade não 

pode ser inferior a 6 meses. 

Unidade 140,00 

103 Farinha de Mandioca: tipo 1, torrada, embalagem com 1 

Quilogramas. Data de fabricação recente. 

Unidade 190,00 

104 Farinha de milho: tipo biju, amarela, embalagem com 500 gr. Data 

de fabricação recente. 

Unidade 190,00 

105 Farinha tapioca: farinha de tapioca hidratada, feita a partir de 

mandioca, sem gluten, tipo: 1, classe: branca. Pacote de 500g. 

Data de fabricação recente. Prazo de validade no mínimo 3 

meses no momento da entrega. 

Unidade 170,00 

106 Farinha de trigo: tipo 1, especial, enriquecida com ferro e ácido 

fólico, com data de fabricação recente, pacote com 

5Quilogramas. 

Unidade 380,00 

107 Farinha de trigo INTEGRAL: tipo 1, especial, enriquecida com 

ferro e ácido fólico, com data de fabricação recente, pacote com 

1 Quilogramas, livre de sujidades, parasitas e larvas. 

Unidade 110,00 



 

 

108 Fécula de batata: o produto deve estar de acordo com a Anvisa 

e não deve conter traço de glúten. Ingredientes: fécula de batata, 

sem glúten. As características como cor, odor, sabor e textura 

devem estar de acordo com as características do produto 

hermeticamente selado, atóxico, resistente, rotulado de acordo 

com a legislação vigente, contendo data de fabricação, validade 

e lote, sendo que o prazo de validade não pode ser inferior a 3 

meses. Pacote de 1Quilogramas 

Unidade 50,00 

109 Feijão carioca: tipo 01, livre de sujidades, parasitas e larvas, 

constituído no mínimo 90% a 98% de grãos inteiros e íntegros, 

na cor característica, a variedade correspondente de tamanho e 

formatos naturais maduros, limpos e secos. Embalagem de 01 

Quilogramas. 

Unidade 1.050,00 

110 Feijão preto: tipo 01, livre de sujidades, parasitas e larvas, 

constituído no mínimo 90% a 98% de grãos inteiros e íntegros, 

na cor característica, a variedade correspondente de tamanho e 

formatos naturais maduros, limpos e secos. Embalagem com 

1Quilogramas. 

Unidade 330,00 

111 Fermento Biológico Seco: em pó, instantâneo para pão, com 

125gr. Data de fabricação recente. Embalagem integra, sem 

danos que possa comprometer o produto. 

Unidade 55,00 

112 Fermento em Pó Químico: com os ingredientes a seguir: amido 

de milho geneticamente modificado, fosfato monocálcico, 

bicarbonato de sódio e carbonato de cálcio. Embalagem e tampa 

de plástico polietileno, com 250gr. A tampa da embalagem serve 

como dosagem para o produto. Data de fabricação recente. 

Unidade 250,00 

113 Flocos de milho/sucrilhos: Flocos de milho são um cereal matinal 

produzido pela torrefação de flocos feitos de grãos de milho 

produto sem glúten, lactose, sem açúcar. Pacote de 

1Quilogramas. Embalagem integra, sem danos que possa 

comprometer o produto, com nome do fabricante, lote, prazo de 

validade, peso e registro no órgão competente. 

Unidade 180,00 

114 Folha de louro: embalagem flexível de plástico, peso líquido de 

4g. Na embalagem deverão constar informações do fabricante, 

especificação do produto, prazo de validade e lote. 

Unidade 75,00 

115 Folha de louro em pó: embalagem flexível de plástico, peso 

líquido de 10g. Na embalagem deverão constar informações do 

fabricante, especificação do produto, prazo de validade e lote. 

Unidade 75,00 

116 Fubá: tipo 01, moído fino, pacote com 1 Quilogramas, produto 

obtido pela moagem do grão de milho, deverá ser fabricado a 

Unidade 400,00 



 

 

partir de matérias primas sãs e limpas isentas de matérias 

terrosas e parasitas, não poderá estar úmida ou rançosa, 

embalagem bem fechada e intacta. Data de fabricação recente. 

117 Gelatina em pó sem sabor: e incolor, saches com 12 gramas. 

Data de fabricação recente. 

Unidade 60,00 

118 Leite em pó integral: produto resultado da desidratação do leite 

fresco, aspecto pó fino uniforme, sem grumos, isento de 

partículas estranhas. Embalagem íntegra, com 400g, com rótulo 

de acordo com a legislação vigente, declarando pelo menos, 

marca, nome e endereço do fabricante, lote, prazo de validade 

(mínima de seis meses a contar da data de entrega do produto), 

peso e registro no órgão competente. 

Unidade 450,00 

119 Leite integral UHT: em embalagem Tetra Pak, contendo 1 litro. 

Prazo de validade mínimo de 4 meses a contar da data da 

entrega. Embalagens integras, sem amassados, não estufada, 

em caixas fechadas. 

Unidade 9.500,00 

120 Leite integral zero lactose/ sem lactose: em embalagem Tetra Pak 

UHT, contendo 1 litro não contendo lactose em sua composição. 

Prazo de validade mínimo de 4 meses a contar da data da 

entrega. 

Unidade 400,00 

121 Lentilha: tipo 1, produto novo, de primeira qualidade, sem 

sujidades, mofos e bolores. Acondicionada em embalagem de no 

mínimo 500g. Rótulo contendo identificação do produto, validade, 

peso, lote e fabricante. Produto com validade mínima de 4 meses 

a contar da data de entrega 

Unidade 180,00 

122 Macarrão tipo alfabeto: procedência nacional, em pacotes de 

500gr. Tendo como composição básica: Sêmola de trigo 

enriquecida com ferro e ácido fólico (Vitamina B9), corantes 

naturais (urucum e cúrcuma), ovos. Embalagem íntegra, com 

rótulo de acordo com a legislação vigente, lote, prazo de validade 

(mínima de seis meses a contar da data de entrega do produto), 

peso e registro no órgão competente. 

Unidade 120,00 

123 Macarrão picado tipo ave Maria: procedência nacional, em 

pacotes de 500gr. Tendo como composição básica: Sêmola de 

trigo, contendo vitamina A, Complexo B e ferro. Embalagem 

íntegra, com rótulo de acordo com a legislação vigente, 

declarando pelo menos, marca, nome e endereço do fabricante, 

lote, prazo de validade (mínima de seis meses a contar da data 

de entrega do produto), peso e registro no órgão competente. 

Unidade 200,00 



 

 

124 Macarrão tipo espaguete: nº 8, procedência nacional, em pacotes 

de 1Quilogramas. Tendo como composição básica: Sêmola de 

trigo, contendo vitamina A Complexo B e ferro. Embalagem 

íntegra, com rótulo de acordo com a legislação vigente, 

declarando pelo menos, marca, nome e endereço do fabricante, 

lote, prazo de validade (mínima de seis meses a contar da data 

de entrega do produto), peso e registro no órgão competente. 

Unidade 380,00 

125 Macarrão tipo penne: em formato tipo penne, com ovos, 

acondicionada em embalagem de 500gr. Rotulagem contendo no 

mínimo as seguintes informações: denominação do produto, 

tabela nutricional, ingredientes, prazo de validade, peso, lote e 

fabricante. Produto com validade mínima de 6 meses a contar da 

data de entrega. 

Unidade 100,00 

126 Macarrão tipo gravata: em formato tipo gravata, com ovos, 

acondicionada em embalagem de 500gr. Rotulagem contendo no 

mínimo as seguintes informações: denominação do produto, 

tabela nutricional, ingredientes, prazo de validade, peso, lote e 

fabricante. Produto com validade mínima de 6 meses a contar da 

data de entrega. 

Unidade 180,00 

127 Macarrão tipo rigatoni: formato cilíndrico vazado, composição 

básica de sêmola de trigo enriquecido com ferro e ácido fólico e 

corante natural de urucum. A embalagem deverá conter 

externamente os dados de identificação e procedência, 

informação nutricional, número do lote, data de validade, 

quantidade do produto. Pacote de 500g. Validade mínima de 06 

meses a contar da data e entrega do produto. 

Unidade 90,00 

128 Macarrão tipo cabelo de anjo (fidelini): tipo cabelo de anjo, com 

ovos, acondicionada em embalagem de 500gr. Rotulagem 

contendo no mínimo as seguintes informações: denominação do 

produto, tabela nutricional, ingredientes, prazo de validade, peso, 

lote e fabricante. Produto com validade mínima de 6 meses a 

contar da data de entrega. 

Unidade 120,00 

129 Macarrão tipo conchinha: tipo caramujinho/conchinha, com ovos, 

acondicionada em embalagem de 500gr. Rotulagem contendo no 

mínimo as seguintes informações: denominação do produto, 

tabela nutricional, ingredientes, prazo de validade, peso, lote e 

fabricante. Produto com validade mínima de 6 meses a contar da 

data de entrega. 

Unidade 150,00 

130 Macarrão integral: tipo espaguete nº 8, procedência nacional, em 

pacotes de 500gr. Tendo como composição básica: Sêmola de 

trigo, contendo vitamina A Complexo B e ferro. Embalagem 

íntegra, com rótulo de acordo com a legislação vigente, 

Unidade 300,00 



 

 

declarando pelo menos, marca, nome e endereço do fabricante, 

lote, prazo de validade (mínima de seis meses a contar da data 

de entrega do produto), peso e registro no órgão competente. 

131 Macarrão tipo parafuso: procedência nacional, em pacotes de 

1Quilogramas. Tendo como composição básica: Sêmola de trigo, 

contendo vitamina A, Complexo B e ferro. Embalagem íntegra, 

com rótulo de acordo com a legislação vigente, declarando pelo 

menos, marca, nome e endereço do fabricante, lote, prazo de 

validade (mínima de seis meses a contar da data de entrega do 

produto), peso e registro no órgão competente. 

Unidade 540,00 

132 Macarrão de arroz ou milho, sem ovos: tipo espaguete, 

ingredientes: farinha de arroz ou milho, sem ovos, sem colesterol 

e sem glúten. Características: cor, odor, sabor e textura 

característica. Embalagem primária: saco plástico, 

hermeticamente selado, ou caixa tipo box, atóxica, resistente, 

rotulado de acordo com a legislação vigente, na data de entrega 

o produto deve dispor de no mínimo 06 meses de validade. 

Pacote com 500g. 

Unidade 75,00 

133 Manteiga: extra, com sal, acondicionado em embalagem original 

de 200g; Prazo de validade de no mínimo 4 meses a partir da 

entrega do produto. 

Unidade 120,00 

134 Margarina: Vegetal 80% de lipídios, com sal, cremosa, de boa 

qualidade, zero gordura trans, 15.000 U.I de vitamina "A" por kg, 

vitaminas B (B1, B6 e B12).pote integro sem danos que possa 

comprometer o produto, embalagens de 500g. Prazo de validade 

no mínimo 6 meses no momento da entrega. Com registro no 

órgão competente. Ref.:Qualy 

Unidade 460,00 

135 Margarina 0% lactose: Vegetal 80% de lipídios, com sal, isenta 

de lactose, de boa qualidade, pote integro sem danos que possa 

comprometer o produto, embalagens de 500g. Prazo de validade 

no mínimo 6 meses no momento da entrega. Com registro no 

órgão competente. 

Unidade 100,00 

136 Milho para canjica branca: tipo 01 especial, pacote com 500g, 

lacrado e intacto, contendo 80% de grãos inteiros, preparados 

com matérias primas sãs, limpas, isentas de matérias terrosas, 

parasitas e detritos de animais. 

Unidade 165,00 

137 Milho para pipoca: de 1ª Qualidade, Beneficiado, Polido Grupo 

Duro, Classe Amarelo, Tipo 1; Embalagem de 500g. Produto 

preparado com matéria prima sã e limpa, isenta de matéria 

terrosa, detritos animais, vegetais, parasitas e larvas. 

Unidade 420,00 



 

 

Embalagem plásticos de 500g, transparente. Prazo de validade 

de no mínimo 4 meses. 

138 Milho verde cozido em sache: embalagens de boa qualidade, não 

amassadas, integras, com 200g. Com registro no órgão 

competente, prazo de validade de no mínimo 6 meses no 

momento da entrega. 

Unidade 490,00 

139 Óleo de soja refinado: embalagem com 900ml. A embalagem 

deverá estar íntegra e as características sensoriais 

compreendem: aspecto límpido e isento de impurezas, cor e odor 

característicos 

Unidade 1.350,00 

140 Óleo de girassol: obtido de espécie vegetal, isento de ranço e 

substâncias estranhas, acondicionado em frasco plástico com 

900ml, de coloração clara, obedecendo a requisitos de 

qualidade, odor, sabor e isento de impurezas. Produto com 

validade mínima de 03 meses a contar da data de entrega. 

Unidade 120,00 

141 Óleo de milho: obtido de espécie vegetal, isento de ranço e 

substâncias estranhas, acondicionado em frasco plástico com 

900ml, de coloração clara, obedecendo a requisitos de 

qualidade, odor, sabor e isento de impurezas. Produto com 

validade mínima de 03 meses a contar da data de entrega. 

Unidade 230,00 

142 Orégano: pacote com 10g. Data de fabricação recente. Unidade 120,00 

143 Páprica doce: pacote de 10g. data de fabricação recente. Unidade 120,00 

144 Polvilho azedo: pacote com 500g, tipo 01, cor aspecto e sabor 

característicos, embalagens intactas e livre de sujidades, 

parasitas e larvas. Data de fabricação recente. Produto com 

validade mínima de 03 meses a contar da data de entrega. 

Unidade 190,00 

145 Polvilho doce: pacote com 500g, tipo 01, cor aspecto e sabor 

característicos, embalagens intactas e livre de sujidades, 

parasitas e larvas. Data de fabricação recente. Produto com 

validade mínima de 03 meses a contar da data de entrega. 

Unidade 240,00 

146 Proteína de soja texturizada: granulada, com aspecto e sabor 

característico, embalagens intactas e livre de sujidades, 

parasitas e larvas. Prazo de validade de no mínimo 3 meses no 

momento da entrega. Embalagem 500g. 

Unidade 130,00 

147 Sagu: de boa qualidade, embalagem integras com 500g. Com 

prazo de validade de no mínimo 6 meses. Com registro em órgão 

competente. 

Unidade 90,00 



 

 

148 Sal refinado iodado: pacote com 1 Quilogramas com granulação 

uniforme e com cristais brancos, com no mínimo 98,5% de cloreto 

de sódio e com dosagem de sais de iodo de no mínimo 10mg e 

máximo de 15mg de iodo por quilo. Data de fabricação recente. 

Unidade 370,00 

149 Sardinha: em conserva de Azeite ou Óleo Comestível, latas de 

peso liquida de 250g e peso drenado de 165g. 1ª Qualidade. 

Produto preparado com pescado, limpo, cozido ou curado 

adicionado de outras substâncias alimentícias e submetido a 

processos químicos apropriados a cada espécie. Ingredientes: 

sardinha, óleo comestível, sal e água de constituição. As 

conservas de pescado não deverão ter cheiro ardido ou rançoso. 

O produto deve se apresentar isento de sujidades, parasitas e 

larvas. O produto deve estar acondicionado em embalagem 

primária de latas de peso líquido de 250g e peso drenado de 

165g, resistentes sem sinais de alterações como estufamento, 

amassamento, vazamento, corrosões internas, bem como 

quaisquer modificações na natureza física, química ou 

organolética do produto. 

Unidade 380,00 

150 Suco de laranja integral: suco de laranja integral. Suco 

concentrado de laranja, 100% laranja na composição. Sem 

adição de açúcar, água e conservante. Garrafa de 1 litro. Rotulo 

contendo informação nutricional, data de validade, informações 

do fabricante. Data de fabricação recente. 

Unidade 220,00 

151 Suco de uva tinto integral: suco concentrado de uva, coloração 

rubi, aroma frutado, sem adição de açúcar. Embalagem de 1,5 

litros. Rotulo contendo informação nutricional, data de validade, 

informações do fabricante. Data de fabricação recente. 

Unidade 180,00 

152 Suco concentrado de néctar: pronto para beber, embalagem de 

1 litro, sabores de frutas diversas. Rotulo contendo informação 

nutricional, data de validade, informações do fabricante. Data de 

fabricação recente. 

Unidade 220,00 

153 Trigo para quibe: pacote com 500gr. Data de fabricação recente. Unidade 75,00 

154 Uva passa: escura, sem semente, embalagem integras com no 

mínimo 200g. Data de fabricação recente. 

Unidade 120,00 

155 Vinagre: branco, em frascos plásticos íntegros com capacidade 

de 750ml, acidez máxima de 4,1%. 

Unidade 310,00 

156 Corante alimentício: corante liquido artificial de uso culinário. 

Embalagem de 10g. 

Unidade 85,00 



 

 

157 LEITE CONDENSADO 395g Unidade 300,00 

158 SUCO EM PÓ 15g Unidade 500,00 

159 SUCO EM PÓ 500g Unidade 200,00 

160 Ketchup 567g Unidade 20,00 

161 mostarda 255g Unidade 20,00 

162 gelatina sabores Unidade 300,00 

163 creme de maionese 500g Unidade 200,00 

164 caldo de carne 114g Unidade 100,00 

165 caldo de frango 114g Unidade 100,00 

166 tempero pronto completo 1kg Unidade 50,00 

167 chocolate em barra 1kg Unidade 80,00 

 

 

5. LEVANTAMENTO DE MERCADO, QUE CONSISTE NA ANÁLISE DAS 

ALTERNATIVAS POSSÍVEIS, E JUSTIFICATIVA TÉCNICA E ECONÔMICA DA 

ESCOLHA DO TIPO DE SOLUÇÃO A CONTRATAR (art. 18, §1º, V, da Lei 

14.133/21) 

Foram consideradas contratações similares feitas por outros órgãos e 

entidades, com o objetivo de identificar a existência de novas metodologias, 

tecnologias ou inovações que melhor atendam às necessidades da 

Administração Pública, e também, realizado cotações com fornecedores 

distintos, no intuito de auxiliar a pesquisa de preços para uma averiguação de 

compatibilidade de preços do mercado. 

 

6. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAÇÃO, ACOMPANHADA DOS 

PREÇOS UNITÁRIOS REFERENCIAIS, DAS MEMÓRIAS DE CÁLCULO E 

DOS DOCUMENTOS QUE LHE DÃO SUPORTE, QUE PODERÃO CONSTAR 

DE ANEXO CLASSIFICADO, SE A ADMINISTRAÇÃO OPTAR POR 

PRESERVAR O SEU SIGILO ATÉ A CONCLUSÃO DA LICITAÇÃO (art. 18, 

§1º, VI, da Lei 14.133/21) 

A estimativa da contratação é no valor de R$ 686.413,80 (seiscentos e 

oitenta e seis mil quatrocentos e treze reais e oitenta centavos), conforme 

custos unitários e custo total anexo a planilha de preços. 

 



 

 

7. DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO COMO UM TODO, INCLUSIVE DAS 

EXIGÊNCIAS RELACIONADAS À MANUTENÇÃO E À ASSISTÊNCIA 

TÉCNICA, QUANDO FOR O CASO (art. 18, §1º, VII, da Lei 14.133/21) 

Após realizada a licitação, as contratadas deverão efetivar o fornecimento dos 

materiais conforme o prazo de entrega a ser definido no termo de referência, e 

emissão de nota de empenho, seguindo criteriosamente as descrições 

determinadas em tal termo, além das unidades de medida de acordo com a 

listagem de material.   

 

8. JUSTIFICATIVAS PARA O PARCELAMENTO OU NÃO DA CONTRATAÇÃO 

(art. 18, §1º, VIII, da Lei 14.133/21) 

Em regra, conforme disposições estabelecidas na alínea b, inciso V, do art. 

40 da Lei n.º 14.133/21, o planejamento da compra deverá atender, entre outros, 

ao princípio do parcelamento, quando for tecnicamente viável e 

economicamente vantajoso, com vistas ao melhor aproveitamento dos recursos 

disponíveis no mercado e à ampliação da competitividade sem perda da 

economia de escala. 

Considerando as especificidades do presente objeto a demanda será 

parcelada, haja visto, se comprovarem ser técnica e economicamente viável, 

com vistas a propiciar o melhor aproveitamento do mercado e a ampliação da 

competitividade. 

 

9. DEMONSTRATIVOS DOS RESULTADOS PRETENDIDOS EM TERMOS DE 

ECONOMICIDADE E DE MELHOR APROVEITAMENTO DOS RECURSOS 

HUMANOS, MATERIAIS E FINANCEIROS DISPONÍVEIS (art. 18, §1º, IX, da 

Lei 14.133/21) 

Os resultados pretendidos com as aquisições são: 

a) Eficácia: atendimento de todas as demandas da aquisição de materiais 

de limpeza, no suporte à atividade finalística do órgão; 

b) Princípio da Economicidade: busca-se atender a este princípio, uma vez 

que a obtenção da melhor relação custo benefício possível de materiais de 

limpeza, em recursos financeiros, econômicos e administrativos, permitindo 

assim que as aquisições sejam realizadas de forma rápida, econômica e 

sustentável. 

 

10. PROVIDÊNCIAS A SEREM ADOTADAS PELA ADMINISTRAÇÃO 

PREVIAMENTE À CELEBRAÇÃO DO CONTRATO, INCLUSIVE QUANTO À 

CAPACITAÇÃO DE SERVIDORES OU DE EMPREGADOS PARA 

FISCALIZAÇÃO E GESTÃO CONTRATUAL (art. 18, §1º, X, da Lei 14.133/21) 

A futura contratação não resulta em acréscimos de gastos orçamentários, 

uma vez que os Departamentos Municipais já possuem funcionários destinados 

a tal função, pois em termos de conservação dos materiais, as entregas são 

acompanhadas pela equipe responsável de cada secretaria. 

 

11. CONTRATAÇÕES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES (art. 18, §1º, 

XI, da Lei 14.133/21) 



 

 

Fundamentação: Não há contratações correlatas e/ou interdependentes. 

 

12. DESCRIÇÃO DOS POSSÍVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS E RESPECTIVAS 

MEDIDAS MITIGADORAS, INCLUÍDOS REQUISITOS DE BAIXO CONSUMO 

DE ENERGIA E DE OUTROS RECURSOS, BEM COMO LOGÍSTICA 

REVERSA PARA DESFAZIMENTO E RECICLAGEM DE BENS E REFUGOS, 

QUANDO APLICÁVEL (art. 18, §1º, XII, da Lei 14.133/21) 

Os principais impactos ambientais dos itens adquiridos, podem estar 

associados tanto ao processo produtivo, como à geração de efluentes, ao próprio 

uso dos produtos ou mesmo à geração de resíduos de embalagem pós-uso. 

Os riscos de impactos ocasionados devido a produção nas indústrias, as 

empresas deverão atentar para as práticas de mitigação dos impactos na 

produção, em como as lei e Resoluções que orientam a produção sustentável 

dessas atividades. 

Que sejam observados os requisitos ambientais para a obtenção de 

certificação do Instituto Nacional de Metrologia, Normalização e Qualidade 

Industrial – INMETRO como produtos sustentáveis ou de menor impacto 

ambiental em relação aos seus similares. 

Os materiais deverão, preferencialmente: utilizar componentes recicláveis, 

biodegradáveis e atóxicos em sua produção; serem acondicionados em 

embalagem individual adequada, com o menor volume possível, que utilize 

materiais recicláveis, de forma a garantir a máxima proteção durante o transporte 

e o armazenamento. 

 

13. POSICIONAMENTO CONCLUSIVO SOBRE A ADEQUAÇÃO DA 

CONTRATAÇÃO PARA O ATENDIMENTO DA NECESSIDADE A QUE SE 

DESTINA (art. 18, §1º, XIII, da Lei 14.133/21) 

Fundamentação: Os estudos preliminares evidenciam que a contratação se 

mostra tecnicamente possível e fundamentadamente necessária. 

 

Anahy/PR, 08 de julho de 2024. 

 

 

Leni Rodrigues do Nascimento Reis 

Diretora do Departamento de Ação Social 
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Professora/Diretora de Departamento de Educação 

 

 

 


