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INTRODUGAO

O presente documento caracteriza a primeira etapa da fase de planejamento e apresenta
os devidos estudos para a contratagdo de solugdo que atendera a necessidade abaixo
especificada.

O objetivo principal é estudar detalhadamente a necessidade e identificar no mercado a
melhor solugao para supri-la, em observancia as normas vigentes e aos principios que
regem a Administracao Publica.

OBJETO

Registro de precos para futura e eventual contratacdo de empresa para
fornecimento de alimentos do tipo coffee break para consumo durante eventos
realizados pelas secretarias municipais de Lajeado Grande

1 - DESCRIGAO DA NECESSIDADE

Para atender a demanda da Secretaria Municipal de Administracdo e Planejamento, faz-se
necessaria a contratacdo de empresa para o fornecimento de lanches destinados aos
eventos e palestras promovidos pelo Municipio de Lajeado Grande, especialmente aqueles
de maior duracdo. A disponibilizacao de lanches durante os intervalos dessas atividades é
fundamental para proporcionar momentos de descanso e socializagdao entre os
participantes, favorecendo a integracdo e a troca de conhecimentos. Além disso, essa
pratica contribui para a melhoria do desempenho e da capacidade de concentracao dos
envolvidos, garantindo maior aproveitamento das acgOes e atividades promovidas pelo
municipio.

2 — PREVISAO NO PLANO DE CONTRATACOES ANUAL

O municipio encontra-se na excecao prevista no art. 176 da lei 14.133, portanto ndo possui
obrigatoriedade por ora, da elaboracao do plano de contratagdes anual.

3 — REQUISITOS DA CONTRATAGAO

- Os alimentos deverao ser entregues de forma parcelada, conforme a demanda e
solicitacgdo do municipio, observando os quantitativos e cronogramas definidos para cada
evento.

- As entregas deverdo ocorrer com antecedéncia minima de 30 (trinta) minutos em relacao
ao horario de inicio do evento, garantindo tempo habil para conferéncia e organizacdo dos
produtos.

- Os bolos, cucas, grostoli, nozinhos e demais produtos similares deverao ser produzidos no
mesmo dia da entrega, admitindo-se prazo maximo de 8 (oito) horas entre a fabricagao e a
entrega, a fim de assegurar a qualidade e o frescor dos alimentos. Produtos que
apresentem caracteristicas inadequadas ao consumo, tais como textura endurecida,
aspecto murcho ou excesso de oleosidade, serdo recusados pelo Municipio, sem 0nus de
pagamento. No momento da entrega, deverdo estar devidamente acondicionados em
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embalagens de papeldo ou isopor, protegidos e identificados com a data de fabricacdo e a
relagdo dos ingredientes utilizados.

- Os pastéis, coxinhas, pdes de queijo e demais salgados poderdo ser produzidos com
antecedéncia superior a estabelecida para os itens de panificacdo doce, desde que sejam
fritos ou assados no dia do consumo, garantindo sua qualidade e temperatura adequada
no momento da entrega. Os produtos deverdao ser acondicionados em embalagens de
papeldao com tampa.

- As torradas e os sanduiches deverdo ser preparados e montados no dia do consumo,
assegurando sua qualidade, frescor e temperatura adequada. Os produtos deverao ser
entregues em embalagens individuais de papel, apropriadas para acondicionamento e
transporte.

4 — ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES

Atualmente a necessidade da contratagdo esta voltada para a entrega/execucao conforme
estimativa abaixo:

Item Objeto Unid. | Quant.

Beijinho, no minimo 20g: docinho feito a base de leite condensado,

1 creme de leite e coco ralado, envolto em coco ralado. Embalado em | Unid. | 4.000
forminhas. Produzido no dia.

) Bolacha caseira de agUcar mascavo com cobertura de chocolate. K 15
Embalagem: bandeja de isopor. Produzida no dia. 9

3 Bolacha caseira de manteiga envolta em chocolate preto ou branco. K 15
Embalagem: bandeja de isopor. Produzida no dia 9
Bolacha caseira de manteiga. Contem gliten. Embalagem: bandeja de

4 |. . . Kg 15
isopor. Produzida no dia

5 Bolacha caseira: fabricada a base de farinha de trigo e polvilhada com K 15
acucar cristal. Embalagem: bandeja de isopor. Produzida no dia. 9

6 Bolacha de fuba: fabricada a base de farinha de trigo e farinha de K 15
milho. Embalagem: bandeja de isopor. Produzida no dia 9
Bolinha de queijo, no minimo 20g: salgado a base de massa cozida e .

7 X ; o . . Unid. | 6.000
frita com recheio de queijo. Produzido no dia.
Bolo de cenoura caseiro: com cobertura de chocolate. Produzido no

8 dia. Kg 100
Bolo de coco caseiro: com massa de coco e cobertura de beijinho.

9 ) ; Kg 100
Produzido no dia.
Bolo de fuba com goiabada caseiro: bolo feito a base de farinha de

10 . . . Kg 50
milho. Produzido no dia

11 | Bolo de laranja caseiro sem cobertura. Produzido no dia. Kg 60
Bolo de milho caseiro: bolo feito a base de farinha de milho.

12 . . Kg 60
Produzido no dia
Bolo formigueiro caseiro: bolo caseiro de massa branca com

13 . i Kg 80
granulados. Produzido no dia
Bolo nega maluca caseira com cobertura de chocolate: bolo a base de

14 - ) . Kg 100
chocolate/cacau em po. Produzido no dia.

15 Bolo p3ao de 16 caseiro: bolo fofo a base de ovos, com recheio de doce K 30
de leite, nozes, nata, frutas a escolher. Produzido no dia. 9
Bolo recheado com sabores de frutas, péssego, abacaxi, ameixa, ou

16 | doce de leite, cocd, creme com nozes, leite condensado, chocolate, Kg 100
bombom a escolher. Produzido no dia

17 | Bolo salgado de frango: recheio de frango com tomate, queijo e | Kg 50
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milho. Produzido no dia.

18

Bolo salgado, com ervilha, milho, presunto, tomate e queijo.
Produzido no dia.

Kg

80

19

Brigadeiro, no minimo 20g: docinho feito a base de leite condensado,
creme de leite e cacau. Envolto em granulado de chocolate preto.
Embalado em forminhas. Produzido no dia.

Unid.

4.000

20

Casadinho (dois amores), no minimo 20g: docinho feito a base de
leite condensado, creme de leite e cacau; metade de massa branca e
metade de massa preta, envolto em aglcar. Embalado em forminhas.
Produzido no dia.

Unid.

4.000

21

Coxinha, no minimo 20g: salgado a base de massa cozida e frita com
recheio sabor de frango. Tamanho pequeno. Produzido no dia.

Unid.

8.000

22

Cuca alema, no minimo 750g: pao fermentado com cobertura a base
de aglicar com manteiga. Sabores: doce de leite, chocolate, abacaxi,
€0CO, uva ou morango. Produzido no dia

Unid.

40

23

Cuca rapida: espécie de bolo com cobertura a base de farofa feita
com manteiga e aclcar, sabores: doce de leite, chocolate, abacaxi,
€OCO, Uva ou morango. Produzido no dia.

Kg

30

24

Cuquinha: guloseima feita a base de massa de pao doce enrolada e
recheada com leite condensado e coco, assada. Produzido no dia

Kg

40

25

Enroladinho a base de pdo assado com salsicha, queijo e orégano.
Tamanho pequeno. Produzido no dia.

Kg

50

26

Esfirra, no minimo 25g: espécie de pastel assado com recheio de
frango, carne, calabresa ou presunto e queijo, a escolher. Tamanho
pequeno. Produzido no dia

Unid.

7.000

27

Grostoli fofo com aclcar: feita a base de massa doce frita polvilhada
com acucar refinado, de boa qualidade. Produzido no dia.

Kg

80

28

Grostoli sequinho: feita a base de massa doce frita com agucar.
Produzido no dia

Kg

50

29

Mini cachorro quente, no minimo 150g: salgado preparado com mini
pao sovado/hot dog, com salsicha em rodelas ao molho de tomate e
batata palha. Produzido no dia.

Unid.

1.000

30

Mini churros, no minimo 20g: doce a base de massa cozida e frita
com recheio de doce de leite e cobertura de chocolate preto.
Produzido no dia.

Unid.

4.000

31

Mini enroladinho, no minimo 30g: salgado a base de massa cozida
com recheio de salsicha, frito, de boa qualidade. Produzido no dia.

Unid.

2.000

32

Mini pao de queijo assado. Produzido no dia

Kg

30

33

Mini pizza, no minimo 60g: caracteristica gerais: farinha de trigo
enriquecido com ferro/ acido félico, agua, queijo, banha, aclcar, sal,
fermento, colorau, caldo de galinha e cebola. Sabores: bacon,
calabresa, frango, presunto e queijo. Produzido no dia.

Unid.

500

34

Nozinho/amarra-marido: feito a base de massa de pao doce e
especiarias em formato de no, frito, caramelizado com leite
condensado e coco. Produzido no dia.

Kg

80

35

Palito salgado: salgado frito, crocante, em formato de palitos.
Produzido no dia

Kg

100

36

Pastel bolha, no minimo 25g: pastel tradicional com recheio de carne,
frango, a escolher, tamanho pequeno. Produzido no dia.

Unid.

10.000

37

Risoles, no minimo 25g: pastel de massa cozida frito, com recheio de
carne, frango a escolher, de boa qualidade, tamanho pequeno.
Produzido no dia.

Unid.

8.000

38

Sanduiche a base de pdo sovado, presunto, tomate e queijo.
Produzido no dia. No minimo 100g

Unid.

1.000

39

Sanduiche natural: 02 fatias de pdo fatiado branco com recheio de
frango cremoso, tomate e alface. Produzido no dia. No minimo 200g.

Unid.

2.000
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Sonho de doce de leite ou chocolate: feito a base de massa de pao | Kg
frito, recheado, com recheio de doce de leite ou chocolate, a escolher,
envolto no agucar, de boa qualidade de tamanho médio. Produzido no
dia.

40 50

Torta fria, bolo a base de pao de forma com untado e coberto com Kg
41 | maionese, recheado com cenoura, frango, legumes, ervilha, milho, 50
tomate. Produzido no dia

5 — LEVANTAMENTO DE MERCADO

Para a contratacdo do objeto pretendido, foi realizada conforme a INSTRUCAO
NORMATIVA N° 001/2023, de 02 de outubro de 2023, que dispoe sobre o procedimento
administrativo para a realizacdo de pesquisa de precos para a aquisicdao de bens e
contratacdo de servicos em geral, no ambito da Administracdo Publica Municipal de
Lajeado Grande/SC.

Para obtencao do preco referencial, foi realizada pesquisa de outras contratagdes publicas
similares, além de pesquisa direta com fornecedor do ramo.

6 — ESTIMATIVA DO PREGO DA CONTRATAGCAO

A estimativa de pregos, detalhando os valores previstos para a contratagao dos servigos,
encontra-se devidamente anexada ao processo licitatorio, servindo como referéncia para a
avaliacdo das propostas e para garantir a conformidade com os parametros orgamentarios.

7 — DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

As solugdes encontradas para a execugao, sao:
a) Aquisicdo de insumos para o preparo dos alimentos pela propria Administracdo;
b) Contratacao de empresa para o fornecimento dos alimentos;

Alternativa Objeto Vantagens Desvantagens Conclusao
Necessidade de . .
o Alternativa mais
aquisicao de .
! vantajosa sob o
N _ equipamentos e
Aquisigao de | Menor custo inicial utensilios. além aspecto
insumos  para para a . s econdmico, desde
- o da disponibilidade
a) preparo pela | administracao e de m3o de obra quea
propria maior controle capacitada para administracao
administracdo; sobre a aquisicao P re arop disponha da
dos insumos. preparo, estrutura
armazenamento e L
N necessaria para
distribuicao dos ~
. sua execugao.
alimentos.
Garantia de . .
fornecimento de Alternativa mais
rodutos Maior custo para segura quanto a
Contratagao de pa dronizados e de | 2 administragdo e qualidade e
b) empresa para o puali dade. maior dependéncia de praticidade da
fornecimento qratici da d’e terceiros para execucdo, porém
dos alimentos g eracional e atendimento da menos vantajosa
perac demanda. sob o aspecto
reducao das econdmico
atividades '
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relacionadas ao
preparo e
manipulagao dos
alimentos.

8 — JUSTIFICATIVA PARA PARCELAMENTO

O objeto a ser contratado devera ser entregue de forma parcelada, por se tratar de uma
entrega continua.

9 - DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS

Pretende-se, com o presente processo de contratacdao, assegurar a selecao da proposta
apta a gerar a contratacdo mais vantajosa para o municipio. Almeja-se, igualmente,
assegurar tratamento isondmico entre os licitantes, bem como a justa competicdo, bem
como evitar contratacdo com sobrepreco ou com preco manifestamente inexequivel e
superfaturamento na execucao do contrato.

A solugao mais adequada consiste na contratagao de empresa para o fornecimento dos
alimentos, mantendo a qualidade dos alimentos mantendo o padrdo e a garantia de oferta
de lanches, durante cursos, eventos e palestras promovidos pelo municipio,
proporcionando melhores condigdes de participagao. Essa agao visa favorecer o rendimento
dos participantes e estimular a troca de experiéncias nos momentos de intervalo, o que
contribui para a assimilacao dos contetidos abordados. Além disso, busca-se promover um
ambiente mais colaborativo, acolhedor e produtivo ao longo das atividades realizadas.

10 — PROVIDENCIAS PREVIAS AO CONTRATO

O municipio deverd designar a servidora Talya Caregnatto para a fiscalizacdo do
contrato/ata.

11 — CONTRATAGOES CORRELATAS/INTERDEPENDENTES

Para a efetivacdo da aquisicdo, nao se faz necessdria a realizagdo de contratages
correlatas, uma vez que todos os meios indispensaveis ao atendimento da demanda
encontram-se contemplados na solugao proposta.

12 — IMPACTOS AMBIENTAIS

A contratacdo proposta nao apresenta impactos ambientais relevantes, caracterizando-se
como de baixo impacto, por se tratar do fornecimento de alimentos.

13 — VIABILIDADE DA CONTRATAGAO
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Com base na justificativa e nas especificacbes técnicas constantes neste Estudo Técnico
Preliminar e seus anexos, e na existéncia de planejamento orcamentario para subsidiar
esta contratagao, declaramos que a contratacao é viavel, atendendo aos padroes e precos

de mercado.

Diante do exposto, declaro a contratagdo do objeto deste Estudo Técnico Preliminar viavel.

Lajeado Grande, 29 de maio de 2026.

Talya Caregnatto
Solicitante

ANDERSQ Assinado de

forma digital por
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