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ESP-PENITENCIARIA I DE GALIA

Estudo Técnico Preliminar 19/2026

1. Informações Básicas

Número do processo: 006.00355634/2026-85

2. Descrição da necessidade

É necessário à aquisição de GÊNEROS ALIMENTÍCIOS PERECÍVEIS, com entrega PARCELADA, para suprir os
meses de  de 2026, visando atender o sistema AUTOGESTÃO destinada ao preparo dassetembro a dezembro
refeições deste Complexo Penal.

Os Gêneros Alimentícios a serem adquiridos através desse procedimento atenderão a demanda com a alimentação
dos sentenciados e funcionários do Complexo Penal de Gália, conforme dispõe o artigo 12 e artigo 41, inciso I, da Lei
n°7.210, de 11 de julho e 1984 e Resolução SAP 14/2007.

Tal aquisição está de acordo com a Resolução SOG-9, de 14/09/2021, que alterou a Resolução SAMSP-16, de 09/09
/1998, que dispõe sobre aquisição, utilização e controle de gêneros alimentícios de que trata o Decreto 43.339/1998,
atendendo plenamente o  Ofício Circular SAP de 23/03/2022 que dispões da  implantação do cardápio padronizado
das refeições servidas em todas as Unidades Prisionais do Estado de São Paulo.

3. Área requisitante

Área Requisitante Responsável
Chefe de Serviço de Formação Educacional, Trabalho e Capacitação 
Profissional

Lucas Fabricio Oliveira Santos

4. Descrição dos Requisitos da Contratação

A presente contratação deverá observar entre outros, os requisitos elencados no Edital  e Minuta de Contrato que
integram o presente procedimento.

5. Levantamento de Mercado

Os itens e valores estimados obedecerão aos critérios de levantamento delineados no artigo 3º, inciso I e §1º do
Decreto Estadual nº 67.888/2023.

6. Descrição da solução como um todo

6.1.Consiste na aquisição de gêneros alimentícios do tipo PERECÍVEIS.

6.2. A aquisição será realizada por meio de Pregão Eletrônico, de natureza comum, do tipo menor preço, a luz da Lei
14.133 /2021.
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6.3. A entrega será em parcela para melhor atendimento das necessidades do Complexo Penal de Gália

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1. As informações referentes as quantidades foram fornecidas pela Serviço de Formação Educacional, Trabalho e
Capacitação Profissional, considerando as quantidades em estoque para o período da contratação informado, visando
atendimento integral do Cardápio Padrão das Unidades Prisionais, disponibilizado através do Ofício Circular SAP, de
23/03/2022.

7.2. O quadro abaixo demonstra as quantidade e exigências necessárias ao atendimento da necessidade da
aquisição:

 

ITEM
CÓDIGO 
CATMAT

CÓDIGO 
SIAFISICO

UF QTD DESCRIÇÃO

1 447636 38636 KG 18.000

Frango Semi-processado; Coxa e
Sobrecoxa; Congelado, Transportado
e Conservado a Temperatura Inferior a
-12°c; Com Aspecto, Cor,cheiro e
Sabor Proprios; Livre de Parasitas e
de Qualquer Subst. Contaminante Que
Possa Altera-lo Ou Encobrir
Alteracoes; Acondicionado Em
Embalagem Apropriada,
Hermeticamente Fechada e Atoxica;
Devendo Obedecer o Limite Maximo
de Retencao de Agua de 8% de Seu
Peso; e Suas Condicoes Deverao
Estar de Acordo Com a Portaria 210
/98, Instrucao Normativa 22/05, In 32
/10, Decreto 12.486/78; Resolucao
Rdc 13/01, Cvs 05/13 e Alteracoes
Posteriores; Produto Sujeito a
Verificacao No Ato Da Entrega Aos
Proced. Admin. Determinados Pelo
Mapa e Anvisa; Com Validade Minima
de 10 Meses Na Data Da Entrega;

2 447525 4880250 KG 12.000

arne Suina; Pernil, Peca Inteira Sem
Osso; Congelada; Com Peso Unitario
Entre 5 e 8 Kg; Transportada e
Conservada a Uma Temperatura
Inferior a -18°c; Com Aspecto, Cor,
Cheiro e Sabor Proprios; Devendo
Apresentar-se Livre de Ossos, Nodulo,
Cartilagens; Coagulos e de Qualquer
Substancia Contaminante Que Possa
Alterar Ou Encobrir Alguma Alteracao;
Embalagem Primaria Plastica
Transparente, Resistente e
Devidamente Fechada; Com Validade
Minima de 10 Meses Na Data Da
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Entrega; e Suas Condicoes Deverao
Estar de Acordo Com o Decreto 12.486
/78, Lei Estadual 8208/92, Cvs 05/13,
Instrucao Normativa 22/05; Resolucao
Rdc 12/01, Rdc 259/02, Resolucao 01
/03 e Alteracoes Posteriores; Produto
Sujeito a Verificacao No Ato Da
Entrega Aos Proced. Admin.
Determinados Pelo Mapa e Anvisa;

3 448897 4884922 KG 5.000

Pescado Semi Processado; Merluza;
Cortado Em File, Sem Espinhas e
Sem Pele; Congelado; Pesando No
Minimo 100 Gramas Cada Unidade;
Transportado e Conservado a Uma
Temperatura Inferior a -18°c; Com
Cor, Cheiro e Sabor Caracteristicos;
Livre de Manchas, Nao Devendo
Apresentar Aspecto Repugnante,
Mutilado, Traumatizado; Deformado
Ou Em Mau Estado de Conservacao;
Embalagem Primaria Plastica
Transparente, Devidamente Fechada
e Atoxica; Com Validade Minima de 10
Meses Na Data Da Entrega; e Suas
Condicoes Deverao Estar de Acordo
Com o Decreto 12.486/78, Decreto
9.013/17, Instrucao Normativa 22/05,
In 25/11, Nota Tecnica 19/09;
Resolucao Rdc 12/01, Rdc 259/02,
Rdc 360/03 e Alteracoes Posteriores;
Produto Sujeito a Verificacao No Ato
Da Entrega Aos Proced. Admin.
Determinados Pelo Mapa e Anvisa;

4 445995 1484044 Lt 65.000

Leite Uht/uat; Integral; Teor de Materia
Gorda Minimo de 3%; Embalagem
Esteril e Hermeticamente Fechada,
Caixa Cartonada Aluminizada,
Acondicionada Em Caixa de Papelao
Reforcado; e Suas Condicoes
Deverao Estar de Acordo Com a
Portaria 370/97 (mapa),rdc 12/01, Rdc
259/02, Rdc 360/03 e Suas Alteracoes
Posteriores; Produto Sujeito a
Verificacao No Ato Da Entrega Aos
Proced.adm. Determinados Pelo Mapa
e Anvisa; Com Validade Na Data de
Fabricacao de 120 Dias e Validade
Minima de 90 Dias Na Data Da
Entrega;

Linguica; Fresca; Linguica de Pernil
Suino; Resfriada; Transportada e
Conservada a Uma Temperatura Entre
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5 480368 4895819 KG 5.000

4 e 8°c; Composta de Pernil Suino,
Gordura Suina, Condimentos e Outros
Ingredientes Permitidos; Embalagem
Primaria Flexivel, Termoformada a
Vacuo; Embalagem Secundaria Caixa
de Papelao Reforcado; Com Validade
Minima de 3 Dias Na Data Da Entrega;
e Suas Condicoes Deverao Estar de
Acordo Com a Instrucao Normativa 04
/2000, In 22/05, In 51/06, Decreto
9.013/17; Resolucao Rdc 12/01, Rdc
259/02, Rdc 360/03 e Alteracoes
Posteriores; Produto Sujeito a
Verificacao No Ato Da Entrega Aos
Proced. Admin. Determinados Pelo
Mapa e Anvisa;

6 447702 4895851 KG 5.000

Linguica; Defumada; Linguica Tipo
Calabresa; Resfriada; Transportada e
Conservada a Uma Temperatura Entre
4 e 8°c; Composta de Carne Suina,
Carne Mecanicamente Separada,
Condimentos e Outros Ingredientes
Permitidos; Devendo Ter o Sabor
Picante Caracteristico Da Pimenta
Calabresa; Embalagem Primaria
Flexivel, Termoformada a Vacuo;
Embalagem Secundaria Caixa de
Papelao Reforcado; Com Validade
Minima de 48 Dias Na Data Da
Entrega; e Suas Condicoes Deverao
Estar de Acordo Com a Instrucao
Normativa 04/2000, In 22/05, In 51/06,
Decreto 9.013/17; Resolucao Rdc 12
/01, Rdc 259/02, Rdc 360/03 e
Alteracoes Posteriores; Produto
Sujeito a Verificacao No Ato Da
Entrega Aos Proced. Admin.
Determinados Pelo Mapa e Anvisa;

7 447771 170160 KG 600

Presunto; Sem Capa de Gordura
(magro); Cozido, Em Peca de 3 a 4
Kg, Resfriado, Transportado e
Conservado Em Temperatura Inferior
a 8°c; Composto de Pernil Suino, Sal,
Nitrito/nitrato e Outros Ingredientes
Permitidos; Com Aspecto, Cor, Sabor
e Odor Caracteristicos; Isento de
Sujidades e Outros Materiais
Estranhos; Embalagem Primaria Filme
Laminado Transparente, Devidamente
Fechada e Atoxica; Embalagem
Secundaria Caixa de Papelao
Reforcado; e Suas Condicoes
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Deverao Estar de Acordo Com a
Instrucao Normativa 20/00, Decreto
12.486/78, In 22/05, Portaria 1004/98,
Portaria 368/97; Resolucao Rdc 12/01,
Rdc 259/02 e Alteracoes Posteriores;
Produto Sujeito a Verificacao No Ato
Da Entrega Aos Proced.admin.
Determinados Pelo Mapa e Anvisa;
Com Validade Minima de 60 Dias Na
Data Da Entrega;

8 446633 2657317 KG 800

Queijo; Mussarela,pecas de 3,5 a 4
Kg, Transportado e Conservado Em
Temperatura Nao Superior a 8°c;
Embalado Em Plastico Inviolavel,
Selado a Vacuo,com Validade Minima
de 2 Meses e 4 Dias Na Data Da
Entrega; e Suas Condicoes Deverao
Estar de Acordo Com a Portaria 364/97
(mapa), Rdc 12/01, Rdc 259/02,
Rdc360/03, Rdc 14/14 e Alteracoes
Posteriores; Produto Sujeito a
Verificacao No Ato Da Entrega Aos
Proc. Adm. Determinados Pelo Mapa
e Anvisa;

9 447720 4346700 KG 8.000

Salsicha; Hot Dog; Composta de
Carne Suina, Bovina e de Ave, Carne
Mecanicamente Separada de Ave,
Condimentos e Outros Ingred.
Permitidos; Resfriada, Transportada e
Conservada a Temperatura Entre 4° e
8°c; Acondicionada Em Embalagem
Plastica Transparente, Flexivel,
Atoxica e Termoselada a Vacuo; Com
Peso Unitario Minimo de 50g; e Suas
Condicoes Deverao Estar de Acordo
Com a Instrucao Normativa 04/00, In
22/05, In 51/06, Decreto 12.486/78;
Portaria 1004/98, Resolucao Rdc 259
/02, Rdc 360/03 e Alteracoes
Posteriores; Produto Sujeito a
Verificacao No Ato Da Entrega Aos
Proced. Adm. Determinados Pelo
Mapa e Anvisa; Com Validade Minima
de 36 Dias Na Data Da Entrega;

10 447666 38431 KG 600

Toucinho; Preparado Com Carne
Curada de Suino Defumado,sem
Costela,em Manta; Acondicionado Em
Saco Plastico Transparente,atoxico; e
Suas Condicoes Deverao Estar de
Acordo Com a Instrucao Normativa 21
/00, Decreto 12.486/78, In 22/05;
Resolucao Rdc 12/01 (anvisa) e
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Alteracoes Posteriores; Produto
Sujeito a Verificacao No Ato Da
Entrega Aos Proced.admin.
Determinados Pelo Mapa e Anvisa;
Com Validade Minima de 48 Dias Na
Data Da Entrega;

8. Estimativa do Valor da Contratação

Valor (R$): 1.027.758,00

Os preços referenciais dos itens foram levantados a partir de pesquisa realizada por meio do Painel de Preços do
Governo Federal (https://pesqpreco.estaleiro.serpro.gov.br/), em atendimento ao Decreto Estadual 67.888 de 17/08
/2023.

Em atendimento ao decreto supracitado,  valor médio foi apurado com base nas pesquisas realizadas no Painel de
Preços, tendo sido pesquisado pelo menos  3 (três) fornecedores para cada item, conforme relatório de pesquisa de
preços.

O valor total estimado da contratação é de R$ 1.027.758,00 (um milhão, vinte e sete mil, setecentos e cinquenta e
oito reais).

9. Justificativa para o Parcelamento ou não da Solução

A aquisição se dará de maneira parcelada para atender as necessidades, devido ao período de fornecimento e
espaço físico do almoxarifado deste Complexo Penal.

Em acolhimento ao disposto no artigo 40, inciso IV, da Lei nº 14.133/2021, os itens pretendidos serão licitados por
itens, e a entrega parcelada para garantir a não deterioração do material e   visando o  aproveitamento das
peculiaridades do mercado a fim de  fomentar a ampliação da disputa entre os licitantes, para obtenção da proposta
mais vantajosa,  conferindo  maior economicidade à administração.

Os itens desta aquisição não guardam dependências de funcionamento entre si, cumprindo o seu uso ideal sem
depender de outro item deste procedimento licitatório. Desta forma, a opção de licitar por item não acarreta prejuízo
algum para o procedimento ou para os fornecedores que participarão do certame.

10. Contratações Correlatas e/ou Interdependentes

Não há contratações correlatas ou interdependentes relacionadas a aquisição dos materiais deste processo por não
necessitarem de outros itens para seu funcionamento.

11. Alinhamento entre a Contratação e o Planejamento

Esta contratação está prevista no Plano de Contratação Anual (PCA), para o atendimento da aquisição de Gêneros
Alimentícios do Tipo para fornecimento de alimentação aos sentenciados e servidores deste ComplexoPerecíveis, 
Penal de Gália, subsidiado por dotação orçamentária oferecida pelo gestor orçamentário para os devidos fins.

12. Benefícios a serem alcançados com a contratação

Com esta aquisição espera-se atender com eficácia as necessidades deste Complexo Penal, quanto ao fornecimento
de alimentação, nas quantidades e especificações relacionadas na demanda inicial, devidamente calculada com base
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na Resolução SAM/SP nº 16, de 09 de setembro de 1998, alterada pela Resolução SOG-9, de 14-09-2021 e
Resolução SAP nº 147/2021 e de acordo com o número de comensais para o cálculo da per capita  durante o período
de setembro a dezembro de 2026.

 

13. Providências a serem Adotadas

O setor de compras deverá tomar as providências necessárias para a contratação, mediante o devido processo legal,
haja vista a proximidade do período necessário para o fornecimento dos itens, sem prejuízo de parecer jurídico
conforme artigo 53, § 1º, inciso I e II da Lei 14.133/2021.

14. Possíveis Impactos Ambientais

A aquisição dos itens observará a descrição detalhada do catálogo de compras Federal, sendo que deverão atender
as normas legais vigentes atinentes ao item e suas especificações, tanto em sua produção, transporte e
armazenamento.

15. Declaração de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara  esta contratação.viável

15.1. Justificativa da Viabilidade

O pleno atendimento da demanda com o fornecimento de alimentação aos sentenciados e servidores deste Complexo Penal é de 
caráter obrigatório do Estado.

16. Responsáveis

Todas as assinaturas eletrônicas seguem o horário oficial de Brasília e fundamentam-se no §3º do Art. 4º do Decreto nº 10.543, de 13 de novembro de 
.2020

 

 

 

 

MARCELA LETICIA PELEGRINI AKUTAGAWA
Agente de contratação

 Assinou eletronicamente em 11/08/2026 às 17:38:30.

 

 

 

 

 

 

ALEX SANDRO FOGACA
Autoridade competente

 Assinou eletronicamente em 12/08/2026 às 09:23:11.

 

 

https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
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