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ESP-PENITENCIARIA DE PRACINHA

Estudo Técnico Preliminar 29/2026

1. Informações Básicas

Número do processo: 006.00393533/2026-11

2. Descrição da necessidade

Aquisição de GÊNEROS ALIMENTÍCIOS para os meses de   SETEMBRO A DEZEMBRO DE 2026 - Itens FRACASSADOS os quais
serão utilizados na preparação da alimentação dos sentenciados e funcionários, que integra o rol de obrigações do Estado, em
obediência aos preceitos da Lei Federal nº 7.210, de 11 de Julho de 1984 (Lei de Execução Penal). 

Os itens e quantidades a serem adquiridas estão de acordo com o Decreto nº 43.339, de 21 de julho de 1998, bem como a Resolução
SOG-9, de 14/09/2021, que alterou a Resolução SAMSP-16, de 09 /09/1998, obedecendo aos limites estabelecidos pela Resolução
SAP – 77, de 20 de agosto de 2003, Decreto nº 51.687 de22/03/2004 e Resolução SAP - 147, de 30/08/07 referente à percapta dos
sentenciados e funcionários desta Penitenciária de Pracinha.

3. Área requisitante

Área Requisitante Responsável
Chefia de Seção de Formação Educacional, Trabalho e Capacitação 
Profissional

Alexandre Magna Andrela

4. Descrição dos Requisitos da Contratação

A presente contratação deverá observar entre outros, os requisitos elencados no Edital e Minuta de Contrato que integram o presente
procedimento.

Não obstante, a aquisição dos itens contratados deverá atender aos padrões mínimos de qualidade, bem como critérios de
sustentabilidade, dentre outros, devendo ser transportado em veículo refrigerado, se for o caso, para garantia da conservação dos
produtos, de acordo com a especificação do produto constante no Termo de Referência.

5. Levantamento de Mercado

Em análise as possíveis alternativas para a solução da necessidade, conclui-se que a melhor forma de atender a necessidade de prover
alimentação aos sentenciados e servidores no período pretendido de 4 meses, se faz por meio da aquisição dos gêneros necessários
através de licitação - Pregão Eletrônico, por meio do portal eletrônico: compras.gov.br, nos termos da Lei Federal 14.133/2021;

Justifica-se a escolha de tal solução, acreditando ser a melhor alternativa para atender a necessidade apresentada, considerando a
existência de potenciais fornecedores na região, conforme contratados firmados em licitações anteriores. Deve-se considerar ainda, que
a demanda será atendida com aquisição apenas dos gêneros necessários, sendo utilizados no preparo das refeições mão-de-obra dos
sentenciados da unidade prisional e equipamentos industriais de cozinha já existentes, fatos que inviabilizam a alternativa de opção pela
solução através de contratação de alimentação preparada.     

Para a especificação do objeto será observada a descrição estabelecida pelo Sistema Integrado de Informações Físico- Financeiras
(SIAFÍSICO), e Catálogo de Materiais Compras Gov.
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Quanto à demonstração de que se trata de bem de natureza comum, os GÊNEROS ALIMENTÍCIOS se enquadram no conceito: “bens
comuns são aqueles rotineiros, usuais, padronizados, sem maiores complexidades ou que dispensem especialização e podem ser
definidos no edital mediante especificações reconhecidas pela experiência e tradição do mercado". Portanto, qualquer empresa do ramo
de gêneros alimentícios é capaz de fornecer os materiais relacionados no  presente ETP.

6. Descrição da solução como um todo

6.1.Consiste na aquisição de gêneros alimentícios estocáveis e perecíveis.

6.2. A aquisição será realizada por meio de Pregão Eletrônico, de natureza comum, do tipo menor preço, a luz da Lei 14.133 /2021.

6.3. As entregas serão parcelas para melhor atendimento das necessidades desta Penitenciária de Pracinha.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Segue planilha com as quantidades e exigências necessárias ao atendimento da necessidade da aquisição:

 

Item Qtde Unidade
Item de 
material 
Siafísico

CADMAT DESCRIÇÃO

1 100 Quilograma 436462-7 339479

Caldo; de Carne; Em Po; Composto de Sal, Amido, Gordura
Vegetal, Extrato de Carne Bovina, Cebola, Alho, Realcador
de Sabor; e Outros Ingredientes Permitidos; Com Cor, Sabor
e Aroma Proprios; Embalagem Primaria Plastica Metalizada
Hermeticamente Fechada e Atoxica; Com Validade Minima
de 10 Meses Na Data Da Entrega e de 12 Meses Na Datade
Fabricacao; e Suas Condicoes Deverao Estar de Acordo
Com a Resolucao Rdc 276/05, Rdc 12/01, Rdc 259/02, Rdc
360/03, Rdc 14/14 e Suas Alteracoes Posteriores; Produto
Sujeito a Verificacao No Ato Da Entrega Aos Proced.
Administrativos Determinados Pela Anvisa;

2 100 Quilograma 436455-4 339478

Caldo; de Galinha; Em Po; Composto de Sal, Amido,
Gordura Vegetal, Extrato de Carne de Frango, Cebola, Alho,
Realcador de Sabor; e Outros Ingredientes Permitidos; Com
Cor, Sabor e Aroma Proprios; Embalagem Primaria Plastica
Metalizada Hermeticamente Fechada e Atoxica; Com
Validade Minima de 10 Meses Na Data Da Entrega e de 12
Meses Na Datade Fabricacao; e Suas Condicoes Deverao
Estar de Acordo Com a Resolucao Rdc 276/05, Rdc 12/01,
Rdc 259/02, Rdc 360/03, Rdc 14/14 e Suas Alteracoes
Posteriores; Produto Sujeito a Verificacao No Ato Da Entrega
Aos Proced. Administrativos Determinados Pela Anvisa;

Farinha de Trigo; Fina,para Panificacao; Pre Mistura para
Pao Frances Composto de Farinha de Trigo Fortificada Com
Ferro e Acido Folico; Melhorador para Farinha e Outros
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3 320 Saco de 25 kg 15032-8 242454

Ingredientes Permitidos; Devendo Se Apresentar Limpa e
Seca; Isenta de Insetos, Odores Ou Sabores Estranhos Ou
Improprios; Embalagem Primaria Saco de Rafia; Com
Validade Minima de 2 Meses Na Data Da Entrega; e Suas
Condicoes Deverao Estar de Acordo Com a Instrucao
Normativa 08/05 (mapa), Rdc 263/05, Rdc 344/02, Rdc 14
/14 e Suas Alteracoes Posteriores; Produto Sujeito a
Verificacao No Ato Da Entrega Aos Proced.adm.
Determinados Pelo Mapa e Anvisa;

4 500
Pacote de 1 

kg
3992-6 459013

Fuba de Milho; Obtido do Grao de Milho Moido, Fortificado
Com Ferro e Acido Folico; de Cor Amarela, Devendo Se
Apresentar Limpo e Seco, Com Umidade Maxima de 15%;
Com Aspecto , Cor,cheiro e Sabor Proprios; Com Ausencia
de Mofo e Ranco; Isento de Insetos, Odores Ou Sabores
Estranhos Ou Improprios; Validade Minima de 4 Meses Na
Data Da Entrega, Embalagem Primaria Saco Plastico
Transparente,atoxico; e Suas Condicoes Deverao Estar de
Acordo Com a Resolucao Rdc 263/05, Rdc 344/02, Rdc 259
/02, Rdc 360/03, Rdc 14/14 e Suas Alteracoes Posteriores;
Produto Sujeito a Verificacao No Ato Da Entrega Aos Proced.
administrativos Determinados Pela Anvisa

5 800
Pacote de 

500 gr
457317-0 458953

Massa Alimenticia; Formato Espaguete; Massa Seca;
Transportada e Conservada a Temperatura Ambiente;
Composta de Farinha de Trigo Enriquecida Com Acido
Folico e Ferro, Ovos e Outros Ingredientes Permitidos;
Embalagem Primaria Plastica Hermeticamente Fechada;
Com Validade Minima de 15 Meses Na Data Da Entrega; e
Suas Condicoes Deverao Estar de Acordo Com a Resolucao
Rdc 263/05, Rdc 12/01, Rdc 259/02, Rdc 360/03, Rdc 14/14
e Alteracoes Posteriores; Produto Sujeito a Verificacao No
Ato Da Entrega Aos Procedimentos Admin. Determinados
Pela Anvisa;

6 500
Pacote de 

500 gr
457321-8 458980

Massa Alimenticia; Formato Parafuso (fusilli); Massa Seca;
Transportada e Conservada a Temperatura Ambiente;
Composta de Farinha de Trigo Enriquecida Com Acido
Folico e Ferro, Ovos e Outros Ingredientes Permitidos;
Embalagem Primaria Plastica Hermeticamente Fechada;
Com Validade Minima de 15 Meses Na Data Da Entrega; e
Suas Condicoes Deverao Estar de Acordo Com a Resolucao
Rdc 263/05, Rdc 12/01, Rdc 259/02, Rdc 360/03, Rdc 14/14
e Alteracoes Posteriores; Produto Sujeito a Verificacao No
Ato Da Entrega Aos Procedimentos Admin. Determinados
Pela Anvisa;

Carne Bovina; Cupim; Peca Inteira; Congelada;
Transportada e Conservada Em Temperatura de -12ºc Ou
Mais Frio; Com Cor, Sabor e Odor Proprios Da Carne, Firme,
Consistente e Nao Pegajosa, Sem Manchas Esverdeadas;
Devendo Apresentar-se Livre de Parasitas e de Qualquer
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7 500 Quilograma 494507-7 447388

Substancia Contaminante; Que Possa Altera-la Ou Encobrir
Alguma Alteracao; Embalagem Primaria Plastica, Atoxica e
Transparente; Embalagem Secundaria Caixa de Papelao
Reforcado; Com Validade Minima de 10 Meses Na Data Da
Entrega; e Suas Condicoes Deverao Estar de Acordo Com
Decreto 9.013/17, Instrucao Normativa 22/05, Portaria Cvs 05
/13; Rdc 12/01, Rdc 259/02 e Alteracoes Posteriores;
Produto Sujeito a Verificacao No Ato Da Entrega Aos
Proced. Adm. Determinados Pelo Mapa e Anvisa;

8 8.000 Quilograma 264787-7 447594

Frango Semi-processado; File de Peito, Sem Pele e Sem
Osso; Congelado, Transportado e Conservado a
Temperatura Inferior a -12°c; Com Aspecto, Cor, Cheiro e
Sabor Proprios; Livre de Parasitas e de Qualquer Subst
Contaminante Que Possa Altera-lo Ou Encobrir Alteracoes;
Acondicionado Em Embalagem Apropriada, Hermeticamente
Fechada e Atoxica; Devendo Obedecer o Limite Maximo de
Retencao de Agua de 8% de Seu Peso; e Suas Condicoes
Deverao Estar de Acordo Com a Portaria 210/98, Instrucao
Normativa 22/05, In 32/10, Decreto 12486/78, Rdc 13/01;
Cvs 05/13 e Alteracoes Posteriores; Produto Sujeito a
Verificacao No Ato Da Entrega Aos Proced. Admin.
Determinados Pelo Mapa e Anvisa; Com Validade Minima de
10 Meses Na Data Da Entrega;

9 1.500 Quilograma 497576-6 448897

Pescado Semi Processado; Merluza; Cortado Em File, Sem
Espinhas e Sem Pele; Interfolhado; Congelado; Pesando
110 Gramas Com Tolerancia de +/- 10 Gramas;
Transportado e Conservado a Uma Temperatura Inferior a
-18°c; Com Cor, Cheiro e Sabor Caracteristicos; Livre de
Manchas, Nao Devendo Apresentar Aspecto Repugnante,
Mutilado, Traumatizado; Deformado Ou Em Mau Estado de
Conservacao; Embalagem Primaria Plastica,
Termossoldada, Atoxica e Transparente; Embalagem
Secundaria Embalado Em Caixa de Papelao Atoxico, Com
Rotulo e Carimbo de Inspecao (sif Ou Sisp); Com Validade
Minima de 10 Meses Na Data Da Entrega; e Suas Condicoes
Deverao Estar de Acordo Com o Decreto 12.486/78, Decreto
9.013/17, Instrucao Normativa 22/05, In 25/11, Nota Tecnica
19/09; Resolucao Rdc 12/01, Rdc 259/02, Rdc 360/03 e
Alteracoes Posteriores; Produto Sujeito a Verificacao No Ato
Da Entrega Aos Proced. Admin. Determinados Pelo Mapa e
Anvisa;

Carne Bovina Semi Processada; Musculo Dianteiro; Moida,
Com No Maximo 15% de Gordura; Congelada; Transportada
e Conservada a Temperatura Maxima de -18ºc; Com Cor,
Sabor e Odor Proprios, Isenta de Tecidos Inferiores Como
Ossos, Cartilagens; Gordura Parcial, Aponevroses, Tendoes,
Coagulo, Nodos Linfaticos; e de Qualquer Substancia
Contaminante Que Possa Altera-la Ou Encobrir Alteracoes;
Embalagem Primaria Plastica, Atoxica e Apropriada para
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10 6.000 Quilograma 499597-0 447498 Alimentos, Com Peso Maximo de 1kg Por Pacote; Exceto P
/uso Hospitalar, Escolas, Cozinhas Ind. e Outras Instituicoes,
Onde Sera Admitido Peso Maior; Embalagem Secundaria
Caixa de Papelao Reforcado; Com Validade Minima de 10
Meses Na Data Da Entrega; e Suas Condicoes Deverao
Estar de Acordo Com a Instrucao Normativa 83/03, Decreto
9.013/17, Instrucao Normativa 22/05, Rdc 360/03; Rdc 12
/01, Rdc 259/02 e Alteracoes Posteriores; Produto Sujeito a
Verificacao No Ato Da Entrega Aos Proced. Adm.
Determinados Pelo Mapa e Anvisa;

11 1.750 Quilograma 617864-2 447747

Hamburguer; Carne Bovina; Congelado; Composto de Carne
Bovina, Agua, Gordura Bovina, Sal, Proteinade Soja, Acucar,
Estabilizante; Antioxidante, Acidulante e Outros Ingredientes
Permitidos; Transportado e Conservado Em Temperatura de
-12ºc Ou Mais Frio; Pesando 90g Cada; Embalagem
Primaria Plastica, Atoxica e Termossoldada; Com Validade
Minima de 05 Meses Na Data Da Entrega; e Suas Condicoes
Deverao Estar de Acordo Com Rdc 724/22, In 161/22
(anvisa), Rdc 727/22, Rdc 360/03; Decreto 9.013/17,
Instrucao Normativa 20/00 (mapa) e Alteracoes Posteriores;
Produto Sujeito a Verificacao No Ato Da Entrega Aos
Proced. Adm. Determinados Pelo Mapa e Anvisa;

12 5.000 Quilograma 3948-9 447724

Salsicha; Viena; Composta de Carne Bovina, Carne Suina,
Gordura Suina, Agua, Amido, Sal, Condimentos e Aditivos
Permitidos; Resfriada, Transportada e Conservada a
Temperatura Entre 4° e 8°c; Acondicionada Em Embalagem
Plastica Transparente, Flexivel, Atoxica e Termoselada a
Vacuo; Com Peso Unitario Minimo de 50g; e Suas
Condicoes Deverao Estar de Acordo Com a Instrucao
Normativa 04/00, In 22/05, In 51/06, Decreto 12.486/78;
Portaria 1004/98, Resolucao Rdc 259/02, Rdc 360/03 e
Alteracoes Posteriores; Produto Sujeito a Verificacao No Ato
Da Entrega Aos Proced.admin. Determinados Pelo Mapa e
Anvisa; Com Validade Minima de 36 Dias Na Data Da
Entrega;

13 2.400 Quilograma 439918-8 464393

Laranja; Pera; Com Diametro Maior Que 71mm; Formato
Esferico, Casca C/ Coloracao Verde Alaranjada; Textura
Levemente Aspera e Ausencia de Umbigo; o Lote Devera
Apresentar Homogeneidade Visual de Tamanho e
Coloracao; Nao Apresentar Os Defeitos Podridao, Dano Por
Praga, Ferimento; Murcho e Imaturo; Devendo Ser Entregue
Em Embalagem Sub Multipla de 1,00x1,20m; Contendo
Identificacao do Produto, Peso Liquido, Nome e Telefone do
Fornecedor; e Suas Condicoes Deverao Estar de Acordo
Com a Instrucao Normativa Conjunta 09/02 (sarc, Anvisa,
Inmetro), Rdc 12/01 e Alteracoes Posteriores; Produto
Sujeito a Verificacao No Ato Da Entrega Aos Procedimentos
Adm. Determinados Pela Anvisa; Obedecer As Informacoes
Contidas Em Normas e Padroes do Site Www.bec.sp.gov.br
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14 4.000 Quilograma 586529-8 464400

Maca; Gala Nacional; Com Peso Unitario Entre 100 e 130
Gramas; Apresentando Coloracao Da Casca Vermelha Com
Estrias e Polpa Branco Creme; o Lote Devera Apresentar
Homogeneidade Visual de Tamanho e Coloracao; Nao
Apresentar Os Defeitos Como: Ferimento, Podridao,
Amassado Ou Defeito de Polpa; Devendo Ser Entregue Em
Embalagem Sub Multipla de 1,00 x 1,20m; Contendo
Identificacao do Produto, Peso Liquido, Nome e Telefone do
Fornecedor; e Suas Condicoes Deverao Estar de Acordo Com
a Instrucao Normativa Conjunta 09/02 (sarc, Anvisa,inmetro),
Rdc 12/01 e Alteracoes Posteriores; Produto Sujeito a
Verificacao No Ato Da Entrega Aos Procedimentos Adm.
Determinados Pela Anvisa; Obedecer As Informacoes
Contidas Em Normas e Padroes do Site Www.bec.sp.gov.br

O quantitativo está de acordo com a percapita, conforme cálculos regrados pelo Decreto nº 43.339/98 e Resolução SOG-9, de 14 /09/2021, qual altera a
Resolução SAMSP-16 de 09/09/98, que dispõe sobre aquisição utilização e controle de gêneros e produtos alimentícios.

O quantitativo solicitado estará sujeito a alteração em razão da variação da população carcerária, visando o atendimento da demanda de consumo de
acordo com as disponibilidades orçamentárias disponíveis nesta UGE.

Foram juntados aos autos cópia da Resolução SOG-9, de 14/09 /2021, e Ofício-Circular do Secretário da Pasta, de 23/09/2022, que dão suporte às
estimativas das quantidades para a contratação.

 

8. Estimativa do Valor da Contratação

Valor (R$): 413.509,00

Os preços referenciais dos itens foram levantados a partir de pesquisa realizada por meio do Painel de Preços do Governo Federal
(https://pesqpreco.estaleiro.serpro.gov.br/), e Sistema Siafísico em atendimento ao Decreto Estadual 67.888 de 17/08/2023.

Item Qtde Unidade
Item de 
material 
Siafísico

CADMAT DESCRIÇÃO
VALOR 

UNITÁRIO

VALOR 

TOTAL

1 100 Quilograma 436462-7 339479

Caldo; de Carne; Em Po; Composto
de Sal, Amido, Gordura Vegetal,
Extrato de Carne Bovina, Cebola,
Alho, Realcador de Sabor; e Outros
Ingredientes Permitidos; Com Cor,
Sabor e Aroma Proprios; Embalagem
Primaria Plastica Metalizada
Hermeticamente Fechada e Atoxica;
Com Validade Minima de 10 Meses
Na Data Da Entrega e de 12 Meses
Na Datade Fabricacao; e Suas
Condicoes Deverao Estar de Acordo
Com a Resolucao Rdc 276/05, Rdc
12/01, Rdc 259/02, Rdc 360/03, Rdc
14/14 e Suas Alteracoes Posteriores;
Produto Sujeito a Verificacao No Ato
Da Entrega Aos Proced.
Administrativos Determinados Pela
Anvisa;

5,00 500,00
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2 100 Quilograma 436455-4 339478

Caldo; de Galinha; Em Po;
Composto de Sal, Amido, Gordura
Vegetal, Extrato de Carne de Frango,
Cebola, Alho, Realcador de Sabor; e
Outros Ingredientes Permitidos; Com
Cor, Sabor e Aroma Proprios;
Embalagem Primaria Plastica
Metalizada Hermeticamente Fechada
e Atoxica; Com Validade Minima de
10 Meses Na Data Da Entrega e de
12 Meses Na Datade Fabricacao; e
Suas Condicoes Deverao Estar de
Acordo Com a Resolucao Rdc 276
/05, Rdc 12/01, Rdc 259/02, Rdc 360
/03, Rdc 14/14 e Suas Alteracoes
Posteriores; Produto Sujeito a
Verificacao No Ato Da Entrega Aos
Proced. Administrativos
Determinados Pela Anvisa;

5,00 500,00

3 320 Saco de 25 kg 15032-8 242454

Farinha de Trigo; Fina,para
Panificacao; Pre Mistura para Pao
Frances Composto de Farinha de
Trigo Fortificada Com Ferro e Acido
Folico; Melhorador para Farinha e
Outros Ingredientes Permitidos;
Devendo Se Apresentar Limpa e
Seca; Isenta de Insetos, Odores Ou
Sabores Estranhos Ou Improprios;
Embalagem Primaria Saco de Rafia;
Com Validade Minima de 2 Meses
Na Data Da Entrega; e Suas
Condicoes Deverao Estar de Acordo
Com a Instrucao Normativa 08/05
(mapa), Rdc 263/05, Rdc 344/02,
Rdc 14/14 e Suas Alteracoes
Posteriores; Produto Sujeito a
Verificacao No Ato Da Entrega Aos
Proced.adm. Determinados Pelo
Mapa e Anvisa;

79,00 25.280,00

4 500 3992-6 459013

Fuba de Milho; Obtido do Grao de
Milho Moido, Fortificado Com Ferro e
Acido Folico; de Cor Amarela,
Devendo Se Apresentar Limpo e
Seco, Com Umidade Maxima de
15%; Com Aspecto , Cor,cheiro e
Sabor Proprios; Com Ausencia de
Mofo e Ranco; Isento de Insetos,
Odores Ou Sabores Estranhos Ou
Improprios; Validade Minima de 4
Meses Na Data Da Entrega, 3,05 1.525,00
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Pacote de 1 

kg

Embalagem Primaria Saco Plastico
Transparente,atoxico; e Suas
Condicoes Deverao Estar de Acordo
Com a Resolucao Rdc 263/05, Rdc
344/02, Rdc 259/02, Rdc 360/03,
Rdc 14/14 e Suas Alteracoes
Posteriores; Produto Sujeito a
Verificacao No Ato Da Entrega Aos
Proced.administrativos Determinados
Pela Anvisa

5 800
Pacote de 

500 gr
457317-0 458953

Massa Alimenticia; Formato
Espaguete; Massa Seca;
Transportada e Conservada a
Temperatura Ambiente; Composta
de Farinha de Trigo Enriquecida
Com Acido Folico e Ferro, Ovos e
Outros Ingredientes Permitidos;
Embalagem Primaria Plastica
Hermeticamente Fechada; Com
Validade Minima de 15 Meses Na
Data Da Entrega; e Suas Condicoes
Deverao Estar de Acordo Com a
Resolucao Rdc 263/05, Rdc 12/01,
Rdc 259/02, Rdc 360/03, Rdc 14/14
e Alteracoes Posteriores; Produto
Sujeito a Verificacao No Ato Da
Entrega Aos Procedimentos Admin.
Determinados Pela Anvisa;

2,49 1.992,00

6 500
Pacote de 

500 gr
457321-8 458980

Massa Alimenticia; Formato Parafuso
(fusilli); Massa Seca; Transportada e
Conservada a Temperatura
Ambiente; Composta de Farinha de
Trigo Enriquecida Com Acido Folico
e Ferro, Ovos e Outros Ingredientes
Permitidos; Embalagem Primaria
Plastica Hermeticamente Fechada;
Com Validade Minima de 15 Meses
Na Data Da Entrega; e Suas
Condicoes Deverao Estar de Acordo
Com a Resolucao Rdc 263/05, Rdc
12/01, Rdc 259/02, Rdc 360/03, Rdc
14/14 e Alteracoes Posteriores;
Produto Sujeito a Verificacao No Ato
Da Entrega Aos Procedimentos
Admin. Determinados Pela Anvisa;

2,49 1.245,00

Carne Bovina; Cupim; Peca Inteira;
Congelada; Transportada e
Conservada Em Temperatura de -12
ºc Ou Mais Frio; Com Cor, Sabor e
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7 500 Quilograma 494507-7 447388

Odor Proprios Da Carne, Firme,
Consistente e Nao Pegajosa, Sem
Manchas Esverdeadas; Devendo
Apresentar-se Livre de Parasitas e
de Qualquer Substancia
Contaminante; Que Possa Altera-la
Ou Encobrir Alguma Alteracao;
Embalagem Primaria Plastica,
Atoxica e Transparente; Embalagem
Secundaria Caixa de Papelao
Reforcado; Com Validade Minima de
10 Meses Na Data Da Entrega; e
Suas Condicoes Deverao Estar de
Acordo Com Decreto 9.013/17,
Instrucao Normativa 22/05, Portaria
Cvs 05/13; Rdc 12/01, Rdc 259/02 e
Alteracoes Posteriores; Produto
Sujeito a Verificacao No Ato Da
Entrega Aos Proced. Adm.
Determinados Pelo Mapa e Anvisa;

28,50 14.250,00

8 8.000 Quilograma 264787-7 447594

Frango Semi-processado; File de
Peito, Sem Pele e Sem Osso;
Congelado, Transportado e
Conservado a Temperatura Inferior a
-12°c; Com Aspecto, Cor, Cheiro e
Sabor Proprios; Livre de Parasitas e
de Qualquer Subst Contaminante
Que Possa Altera-lo Ou Encobrir
Alteracoes; Acondicionado Em
Embalagem Apropriada,
Hermeticamente Fechada e Atoxica;
Devendo Obedecer o Limite Maximo
de Retencao de Agua de 8% de Seu
Peso; e Suas Condicoes Deverao
Estar de Acordo Com a Portaria 210
/98, Instrucao Normativa 22/05, In 32
/10, Decreto 12486/78, Rdc 13/01;
Cvs 05/13 e Alteracoes Posteriores;
Produto Sujeito a Verificacao No Ato
Da Entrega Aos Proced. Admin.
Determinados Pelo Mapa e Anvisa;
Com Validade Minima de 10 Meses
Na Data Da Entrega;

16,04 128.320,00

Pescado Semi Processado; Merluza;
Cortado Em File, Sem Espinhas e
Sem Pele; Interfolhado; Congelado;
Pesando 110 Gramas Com
Tolerancia de +/- 10 Gramas;
Transportado e Conservado a Uma
Temperatura Inferior a -18°c; Com
Cor, Cheiro e Sabor Caracteristicos;
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9 1.500 Quilograma 497576-6 448897

Livre de Manchas, Nao Devendo
Apresentar Aspecto Repugnante,
Mutilado, Traumatizado; Deformado
Ou Em Mau Estado de Conservacao;
Embalagem Primaria Plastica,
Termossoldada, Atoxica e
Transparente; Embalagem
Secundaria Embalado Em Caixa de
Papelao Atoxico, Com Rotulo e
Carimbo de Inspecao (sif Ou Sisp);
Com Validade Minima de 10 Meses
Na Data Da Entrega; e Suas
Condicoes Deverao Estar de Acordo
Com o Decreto 12.486/78, Decreto
9.013/17, Instrucao Normativa 22/05,
In 25/11, Nota Tecnica 19/09;
Resolucao Rdc 12/01, Rdc 259/02,
Rdc 360/03 e Alteracoes Posteriores;
Produto Sujeito a Verificacao No Ato
Da Entrega Aos Proced. Admin.
Determinados Pelo Mapa e Anvisa;

20,00 30.000,00

10 6.000 Quilograma 499597-0 447498

Carne Bovina Semi Processada;
Musculo Dianteiro; Moida, Com No
Maximo 15% de Gordura;
Congelada; Transportada e
Conservada a Temperatura Maxima
de -18ºc; Com Cor, Sabor e Odor
Proprios, Isenta de Tecidos Inferiores
Como Ossos, Cartilagens; Gordura
Parcial, Aponevroses, Tendoes,
Coagulo, Nodos Linfaticos; e de
Qualquer Substancia Contaminante
Que Possa Altera-la Ou Encobrir
Alteracoes; Embalagem Primaria
Plastica, Atoxica e Apropriada para
Alimentos, Com Peso Maximo de
1kg Por Pacote; Exceto P/uso
Hospitalar, Escolas, Cozinhas Ind. e
Outras Instituicoes, Onde Sera
Admitido Peso Maior; Embalagem
Secundaria Caixa de Papelao
Reforcado; Com Validade Minima de
10 Meses Na Data Da Entrega; e
Suas Condicoes Deverao Estar de
Acordo Com a Instrucao Normativa
83/03, Decreto 9.013/17, Instrucao
Normativa 22/05, Rdc 360/03; Rdc 12
/01, Rdc 259/02 e Alteracoes
Posteriores; Produto Sujeito a
Verificacao No Ato Da Entrega Aos
Proced. Adm. Determinados Pelo
Mapa e Anvisa;

20,00 120.000,00
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11 1.750 Quilograma 617864-2 447747

Hamburguer; Carne Bovina;
Congelado; Composto de Carne
Bovina, Agua, Gordura Bovina, Sal,
Proteinade Soja, Acucar,
Estabilizante; Antioxidante,
Acidulante e Outros Ingredientes
Permitidos; Transportado e
Conservado Em Temperatura de -12
ºc Ou Mais Frio; Pesando 90g Cada;
Embalagem Primaria Plastica,
Atoxica e Termossoldada; Com
Validade Minima de 05 Meses Na
Data Da Entrega; e Suas Condicoes
Deverao Estar de Acordo Com Rdc
724/22, In 161/22 (anvisa), Rdc 727
/22, Rdc 360/03; Decreto 9.013/17,
Instrucao Normativa 20/00 (mapa) e
Alteracoes Posteriores; Produto
Sujeito a Verificacao No Ato Da
Entrega Aos Proced. Adm.
Determinados Pelo Mapa e Anvisa;

13,02 22.785,00

12 5.000 Quilograma 3948-9 447724

Salsicha; Viena; Composta de Carne
Bovina, Carne Suina, Gordura Suina,
Agua, Amido, Sal, Condimentos e
Aditivos Permitidos; Resfriada,
Transportada e Conservada a
Temperatura Entre 4° e 8°c;
Acondicionada Em Embalagem
Plastica Transparente, Flexivel,
Atoxica e Termoselada a Vacuo;
Com Peso Unitario Minimo de 50g; e
Suas Condicoes Deverao Estar de
Acordo Com a Instrucao Normativa
04/00, In 22/05, In 51/06, Decreto
12.486/78; Portaria 1004/98,
Resolucao Rdc 259/02, Rdc 360/03
e Alteracoes Posteriores; Produto
Sujeito a Verificacao No Ato Da
Entrega Aos Proced.admin.
Determinados Pelo Mapa e Anvisa;
Com Validade Minima de 36 Dias Na
Data Da Entrega;

7,00 35.000,00

Laranja; Pera; Com Diametro Maior
Que 71mm; Formato Esferico, Casca
C/ Coloracao Verde Alaranjada;
Textura Levemente Aspera e
Ausencia de Umbigo; o Lote Devera
Apresentar Homogeneidade Visual
de Tamanho e Coloracao; Nao
Apresentar Os Defeitos Podridao,
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13 2.400 Quilograma 439918-8 464393

Dano Por Praga, Ferimento; Murcho
e Imaturo; Devendo Ser Entregue
Em Embalagem Sub Multipla de 1,00
x1,20m; Contendo Identificacao do
Produto, Peso Liquido, Nome e
Telefone do Fornecedor; e Suas
Condicoes Deverao Estar de Acordo
Com a Instrucao Normativa Conjunta
09/02 (sarc, Anvisa, Inmetro), Rdc 12
/01 e Alteracoes Posteriores; Produto
Sujeito a Verificacao No Ato Da
Entrega Aos Procedimentos Adm.
Determinados Pela Anvisa;
Obedecer As Informacoes Contidas
Em Normas e Padroes do Site Www.
bec.sp.gov.br

1,38 3.312,00

14 4.500 Quilograma 586529-8 464400

Maca; Gala Nacional; Com Peso
Unitario Entre 100 e 130 Gramas;
Apresentando Coloracao Da Casca
Vermelha Com Estrias e Polpa
Branco Creme; o Lote Devera
Apresentar Homogeneidade Visual
de Tamanho e Coloracao; Nao
Apresentar Os Defeitos Como:
Ferimento, Podridao, Amassado Ou
Defeito de Polpa; Devendo Ser
Entregue Em Embalagem Sub
Multipla de 1,00 x 1,20m; Contendo
Identificacao do Produto, Peso
Liquido, Nome e Telefone do
Fornecedor; e Suas Condicoes
Deverao Estar de Acordo Com a
Instrucao Normativa Conjunta 09/02
(sarc, Anvisa,inmetro), Rdc 12/01 e
Alteracoes Posteriores; Produto
Sujeito a Verificacao No Ato Da
Entrega Aos Procedimentos Adm.
Determinados Pela Anvisa;
Obedecer As Informacoes Contidas
Em Normas e Padroes do Site Www.
bec.sp.gov.br

7,20 28.800,00

  413.509,00

 

 

9. Justificativa para o Parcelamento ou não da Solução

Em acolhimento ao disposto no artigo 40, inciso IV, da Lei nº 14.133/2021, os itens pretendidos serão licitados por itens, e a entrega
parcelada para garantir a não deterioração do material e  visando o aproveitamento das peculiaridades do mercado a fim de  fomentar a
ampliação da disputa entre os licitantes, para obtenção da proposta mais vantajosa,  conferindo  maior economicidade à administração.

Os itens desta aquisição não guardam dependências de funcionamento entre si, cumprindo o seu uso ideal sem depender de outro item
deste procedimento licitatório. Desta forma, a opção de licitar por item não acarreta prejuízo algum para o procedimento ou para os
fornecedores que participarão do certame.
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Os certames licitatórios para aquisição de gêneros alimentícios efetuados no decorrer do exercício são divididos em parcelas mensais em
períodos quadrimestrais, no âmbito desta Secretaria para cumprimento da determinação do cardápio padrão, conforme Ofício – Circular
do Secretário da Pasta, de 23/03/2022.

10. Contratações Correlatas e/ou Interdependentes

Não há previsão de contratações correlatas ou interdependentes.

11. Alinhamento entre a Contratação e o Planejamento

A presente contratação encontra-se prevista no Plano de Contratação Anual 2026, formalizada no Sistema de Gerenciamento de Contratações - PGC, nos
termos do Decreto Estadual nº 67.689, de 3 de maio de 2023 e é essencial para que se mantenha o com desenvolvimento das atividades realizadas por
este órgão.

12. Benefícios a serem alcançados com a contratação

Como benefícios a serem alcançados com a aquisição em tela, vislumbram-se os seguintes:

- Não prejudicar o cumprimento do Cardápio Único Padrão estabelecido pela Pasta, em cumprimento da Lei Federal nº 7.210, de 11 de
julho de 1984, garantindo o fornecimento de alimentação aos presos custodiados desta Unidade Prisional, bem como aos funcionários;

- O itens a serem adquiridos estão de acordo com o Cardápio Único Padrão visando atender as recomendações do Tribunal de Contas do
Estado, as normas nutricionais adequadas ao fornecimento de alimentação balanceada, em consonância com as orientações vigentes, as
condições de funcionamento das unidades prisionais, os valores necessários para aplicação de cardápio padrão que atenda aos
requisitos necessários, bem como as disponibilidades orçamentárias

- Manter a ordem e segurança desta Penitenciária de Pracinha;

- Maior segurança jurídica em razão da adequação à legislação vigente.

13. Providências a serem Adotadas

O setor de compras deverá tomar as providências necessárias para a contratação, mediante o devido processo legal, haja vista a
proximidade do período necessário para o fornecimento dos itens, sem prejuízo de parecer jurídico conforme artigo 53, § 1º, inciso I e II
da Lei 14.133/2021.

 

 

14. Possíveis Impactos Ambientais

A aquisição dos itens observará a descrição detalhada do catálogo de compras Federal, sendo que deverão atender as normas legais
vigentes atinentes ao item e suas especificações, tanto em sua produção, transporte e armazenamento.

Além disso, a aquisição de gêneros alimentícios comuns, em razão de sua baixa complexidade, não gera impactos ambientais significativos. Ressalta-se
que seu acondicionamento e preparação seguem práticas usuais, e os resíduos produzidos são destinados à coleta pública ou à coleta seletiva de
recicláveis, quando o material assim o permitir.

15. Declaração de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara  esta contratação.viável
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15.1. Justificativa da Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara   esta contratação com base neste Estudo Técnico Preliminar.viável

16. Responsáveis

Todas as assinaturas eletrônicas seguem o horário oficial de Brasília e fundamentam-se no §3º do Art. 4º do Decreto nº 10.543, de 13 de novembro de 
.2020

 

 

 

 

ALEXANDRE MAGNA ANDRELA
Chefe de Seção de Formação Educacional Trabalho e Capacitação Profissional

 Assinou eletronicamente em 03/09/2026 às 10:17:52.

 

 

 

 

 

 

SIMONE DOS SANTOS SAKAGUTI BRAGA
Agente de contratação

 Assinou eletronicamente em 03/09/2026 às 09:58:50.

 

 

 

 

 

 

DANIEL HENRIQUE VIDAL
Autoridade competente

 Assinou eletronicamente em 03/09/2026 às 11:25:32.

 

 

https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
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