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ESP-PENIT. DE PARAGUACU PTA

Estudo Técnico Preliminar 12/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 006.00362189/2026-18

2. Descricao da necessidade

A presente contratacdo visa a aquisi¢do de equipamentos, utensilios de cozinha, materiais de panificacdo e Equipamentos de Prote¢do Individual (EPIs)
destinados ao Setor de Nutricdo e Dietética (Cozinha e Padaria) da Penitencidria de Paraguacu Paulista.

Problema Identificado: O problema reside no esgotamento fisico, desgaste natural e na obsolescéncia do atual acervo de utensilios e maquinarios
utilizados no preparo das refeicdes. O uso ininterrupto e intensivo desses bens acarretou a inservibilidade de parte significativa dos itens,
comprometendo a capacidade produtiva e gerando riscos iminentes de quebras operacionais, falhas na seguranca alimentar (risco de contaminacdo
cruzada) e exposicdo a acidentes de trabalho.

Real Necessidade Gerada: Diante deste cenario, surge a necessidade inadidvel e urgente de reposicdo e complementacdo imediata do maquinario, dos
utensilios de cocgdo e dos itens de protecdo. A auséncia de intervencdo imediata pode resultar na paralisagdo ou precarizacdo do preparo e da
distribuicdo das refei¢des diarias, inviabilizando o funcionamento regular da Unidade Prisional.

O que se Almeja Alcancar: Com esta contratacdo, o objetivo primario é garantir a continuidade, a eficiéncia e a regularidade do servigo priblico,
assegurando o estrito cumprimento do dever do Estado de prestar assisténcia material as Pessoas Privadas de Liberdade (PPL), conforme preceitua o
artigo 12 da Lei de Execucdo Penal (Lei n° 7.210/1984). Além disso, almeja-se:

1. Adequar o setor as normas vigentes de vigilancia sanitdria, mantendo a salubridade no manuseio dos alimentos;

2. Salvaguardar a integridade fisica e a seguranca laboral dos servidores e dos sentenciados que prestam servi¢o na cozinha e padaria, dotando-os
de EPIs e equipamentos adequados para a mitigacdo de riscos de acidentes (cortes, queimaduras e lesdes).

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Secdo de Formagdo Educacional, Trabalho e Capacitacdo Profissional LIOBINO ALVES DE BRITO NETO

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

Para assegurar a selecdo da proposta mais vantajosa e garantir a durabilidade e a seguranca no ambiente do Setor de Nutricdo e Dietética, os bens a
serem adquiridos deverdo atender aos seguintes requisitos indispensaveis:

1. Padrées Minimos de Qualidade e Seguranca

® Condicdo dos Bens: Todos os equipamentos industriais, utensilios e Equipamentos de Protecdo Individual (EPIs) deverdo ser de primeiro uso,
acondicionados em embalagem original do fabricante, rechagando-se produtos recondicionados.

® Certificacdes Obrigatorias (EPIs): Os equipamentos de protecdo (como luvas térmicas, botas e aventais) devem possuir obrigatoriamente o
Certificado de Aprovagdo (CA) valido, expedido pelo 6rgdo competente do Ministério do Trabalho e Emprego, garantindo a eficacia contra os
riscos laborais.

® Integridade Sanitaria (Material Atoxico): Os utensilios, caixas plasticas e as partes do maquindrio que entram em contato direto com o0s

alimentos devem ser fabricados em materiais atdxicos (como ago inoxidavel ou plasticos de grau alimenticio), permitindo higienizacdo profunda
e evitando qualquer tipo de contaminacdo cruzada.
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® Garantia e Assisténcia Técnica: O maquinario industrial deve possuir garantia minima contra defeitos de fabricagdo, com previsdo de suporte
técnico para evitar a interrupgdo prolongada no preparo das refeicoes.

2. Critérios e Praticas de Sustentabilidade

® FEficiéncia Energética e Consumo Racional: O maquinério elétrico e os fornos a gas deverdo possuir, sempre que o mercado fabricante
disponibilizar, certificacdo de eficiéncia energética (Selo Procel, Selo Conpet ou classificacdo superior do Inmetro), garantindo o menor
consumo possivel de energia elétrica e Gas Liquefeito de Petréleo (GLP).

® Otimizacdo de Embalagens: Como obrigacdo acessoria, a contratada devera entregar os produtos acondicionados em embalagens que utilizem
o minimo de material necessério para a protecdo da carga, priorizando componentes 100% reciclaveis (papeldo, plastico padronizado) ou pallets
de madeira de reflorestamento.

® Togistica Reversa e Durabilidade: Os materiais ofertados devem ser projetados para longa vida titil em rotina industrial severa, mitigando a
geracdo precoce de sucata metdlica ou plastica. Adicionalmente, o fornecedor devera atender aos preceitos da logistica reversa, conforme a
Politica Nacional de Residuos Sélidos, para componentes especificos que exijam descarte especial (como eventuais baterias).

5. Levantamento de Mercado
Levantamento de Mercado e Analise de Alternativas

1. Analise de Alternativas de Solucdo: Durante o levantamento de mercado, cogitou-se a possibilidade de terceirizagdo integral do fornecimento de
alimentacdo (contratagdo de empresa especializada para o fornecimento de refei¢des prontas/marmitex). Contudo, tal alternativa foi prontamente
rechacada. A manutencédo da cozinha e padaria préprias atende a uma diretriz de politica piblica essencial no ambiente penitenciario: a utilizacdo da mio
de obra carceréria. O labor das Pessoas Privadas de Liberdade (PPL) no preparo das refei¢des garante a remicdo de pena, a capacitacdo profissional e o
fomento a ressocializagdo, além de representar expressiva economicidade para o Estado em comparagdo com o modelo de terceirizagdo. Sendo assim, a
aquisicdo para o aparelhamento da cozinha interna consolida-se como a solugdo mais vantajosa, eficiente e alinhada as finalidades institucionais.

2. Analise de Contratacées Similares e Padronizacdo: A especificacdo dos equipamentos, utensilios e EPIs foi elaborada a partir da observagdo de
contratacdes similares realizadas com sucesso por outras unidades da Secretaria da Administracdo Penitenciaria (SAP) e demais 6rgdos do Estado de Sao
Paulo. Buscou-se definir descritivos de bens comuns que incorporam a resisténcia e a durabilidade necessérias ao uso intensivo em cozinhas industriais
do sistema prisional, sem exigir inovacGes tecnoldgicas superdimensionadas ou marcas especificas que pudessem encarecer o processo.

3. Pluralidade de Fornecedores e Competitividade: O mercado fornecedor para os itens pretendidos (maquindrio industrial de cozinha, utensilios em
geral, insumos de panificagdo e equipamentos de protecdo individual) é amplo, pulverizado e altamente competitivo em dmbito nacional e regional.
Tratam-se de bens de natureza comum. As exigéncias de qualificagdo técnica e os requisitos dos produtos foram dimensionados de forma objetiva e
estritamente indispensavel ao bom funcionamento do setor, nio havendo qualquer clausula ou especificacdo que restrinja injustificadamente a
participacdo de potenciais licitantes.

4. Conclusao do Levantamento: Diante da ampla competitividade verificada e da natureza comum dos bens, atesta-se a inexisténcia de restri¢do de
mercado. Consequentemente, torna-se dispensavel a flexibilizacdo de requisitos ou a realizagdo prévia de audiéncia ptiblica ou consulta formalizada com
fornecedores, estando a Administracdo plenamente apta a buscar a proposta mais vantajosa por meio do procedimento licitatério padrao.

6. Descricao da solucao como um todo

A solugdo adotada consiste na aquisi¢do, por meio de processo licitatério, de um conjunto integrado de bens permanentes (equipamentos industriais para
cocgdo e panificagdo) e bens de consumo (utensilios diversos de cozinha e Equipamentos de Protecdo Individual - EPIs), destinados a reestruturacdo e ao
pleno funcionamento do setor de nutricdo da Penitencidria de Paraguacu Paulista.

Exigéncias de Manutencdo e Assisténcia Técnica: Para resguardar o interesse ptiblico, a solucdo prevé tratamentos distintos conforme a natureza do
item:

® Para os Equipamentos Industriais: Serd exigida garantia minima de 12 (doze) meses contra defeitos de fabricacdo e funcionamento,
acompanhada da obrigatoriedade de a contratada disponibilizar ou indicar rede de assisténcia técnica autorizada. Esta exigéncia visa garantir o
suporte necessario para manutengdes preventivas ou corretivas dentro do periodo de garantia, evitando a paralisagdo do maquinario.

® Para os Utensilios e EPIs: Por se tratarem de materiais de consumo e de desgaste natural, serd exigida a garantia legal contra vicios de
fabricacdo, devendo a contratada realizar a substituicdo imediata e sem 6nus de qualquer item que apresente inconformidade, defeito ou
fragilidade incompativel com o uso no momento do recebimento.

Justificativa Técnica: A escolha por equipamentos de padrdo estritamente industrial e utensilios de alta resisténcia técnica fundamenta-se no elevado
volume de refeicoes preparadas diariamente na Unidade. Bens de especificagdo inferior (linha doméstica ou semi-industrial) ndo suportariam a
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severidade e a intensidade da rotina do sistema prisional, o que acarretaria quebras constantes e risco iminente de colapso no fornecimento de
alimentacdo. Ademais, a especificacdo técnica rigorosa dos EPIs visa o estrito cuamprimento das Normas Regulamentadoras (NRs) de seguranca do
trabalho, indispenséveis para a protecdo no manuseio de altas temperaturas e materiais cortantes.

Justificativa Econémica: Sob a 6tica financeira, a escolha dessa solugédo baseia-se na vantajosidade atrelada ao ciclo de vida dos bens. A aquisicédo de
materiais e maquinarios de alta durabilidade previne a necessidade de recompras precoces e reduz drasticamente 0s gastos com manuten¢do corretiva
continuada, configurando o melhor custo-beneficio. Além disso, o investimento no aparelhamento da estrutura interna de cozinha viabiliza a
continuidade do uso da mdo de obra carceraria (PPL) para o preparo das refei¢des, um modelo operacional comprovadamente mais economico para os
cofres do Estado do que a eventual terceirizacdo do servigo de alimentacdo.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Estimativa das Quantidades a serem Contratadas e Memoria de Calculo

1. Justificativa das Quantidades e Fatos Concretos: A definicdo dos quantitativos a serem adquiridos foi estritamente dimensionada em funcdo da
necessidade de substituicdo de bens atualmente disponiveis que se encontram inserviveis, obsoletos ou com sua vida ttil exaurida. A estimativa baseia-se
no fato concreto e inalteravel da producéo ininterrupta de refeicdes diarias (café da manhd, almoco e jantar) destinadas ao atendimento integral da
populacdo carceraria da Penitencidria de Paraguagu Paulista, bem como dos servidores em turno de plantdo. A auséncia de margem para interrupcdo
desse servico exige um quantitativo que suporte a rotina severa de uma cozinha prisional industrial.

2. Memoria de Calculo e Documentos de Suporte: A memoria de calculo pormenorizada encontra-se consolidada no Termo de Solicitacdo Inicial
anexo aos autos. Os parametros gerais adotados para a quantificacdo foram:

® Equipamentos Industriais (Maquinario): Reposicdo exata do layout produtivo atual, na propor¢do de 1 para 1, visando substituir apenas os
equipamentos laudados com defeito irrecuperavel ou desgaste extremo, sem caracterizar ampliagdo desnecesséria do parque instalado.

® Utensilios e Materiais de Panificacdo: Quantitativo projetado a partir da série histérica de consumo e do indice de quebra/desgaste natural
registrado pelo setor de nutri¢do nos tltimos exercicios, garantindo estoque regulador minimo para evitar desabastecimento.

® Equipamentos de Protecao Individual (EPIs): O célculo obedeceu a seguinte logica: (Nimero de PPLs e servidores alocados no labor da
cozinha/padaria) x (Periodicidade de troca exigida pelas normas de seguranca e durabilidade do material) x (Periodo de cobertura de 12 meses).

3. Interdependéncia e Economia de Escala: Foi considerada a forte interdependéncia entre os processos de preparo de alimentos, higienizagdo e
seguranca laboral. Ao invés de promover contratacdes fragmentadas ao longo do ano para cada categoria (uma licitacdo para panelas, outra para EPIs,
outra para fornos), optou-se pela consolidacdo de todos os itens do Setor de Nutricdo e Dietética em um unico processo licitatério. Essa modelagem

permite o agrupamento em lotes l6gicos, reduzindo o custo administrativo processual e potencializando a economia de escala, o que atrai maior nimero
de fornecedores e propostas financeiramente mais vantajosas para a Administragdo Publica.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 182.731,50
O valor global estimado para a presente contratagdo é de R$ 182.731,50 (cento e oitenta e dois mil, setecentos e trinta e um reais e cinquenta centavos).

1. Metodologia e Meméria de Calculo: A definicdo dos precos unitérios referenciais e do valor global foi realizada com base em rigorosa prospeccdo
de mercado, materializada no Relatério de Pesquisa de Precos n°® 29/2026, extraido do sistema Compras.gov.br. O método matematico adotado para a
formacdo do valor estimado foi a mediana dos pregos coletados para cada um dos 52 itens que compdem o escopo da aquisicdo. Foram priorizados
como parametros de pesquisa as contratagdes similares feitas pela Administracdo Publica e dados de sistemas oficiais de governo, garantindo a
conformidade com a Instrugdo Normativa vigente.

2. Documentos de Suporte:

A memoria de célculo pormenorizada — detalhando as quantidades, as fontes consultadas, a data de cada cotagdo e o valor unitario de referéncia —
encontra-se integralmente registrada nos seguintes documentos que instruem os autos e figuram como anexos deste ETP:

® Relatério Resumido de Pesquisa de Preco (Compras.gov.br) n° 29/2026;
® fntegra da Pesquisa de Precos;
® Planilha de Parametros das Fontes da Pesquisa de Precos.

3. Publicidade do Valor Estimado:
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Por se tratar de aquisi¢do continuada de bens de consumo e equipamentos de natureza comum (maquindrio, utensilios e EPIs), e em observancia ao
principio da transparéncia que rege as licitagdes publicas, a Administracdo opta por ndo aplicar o sigilo ao valor estimado, conferindo-lhe a devida
publicidade para balizar a formulacédo das propostas pelos licitantes.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Em observancia a regra do parcelamento do objeto, consagrada no § 1° do art. 40 e no inciso II do § 2° do art. 47 da Lei n° 14.133/2021, a presente
contratacdo sera processada sob a forma parcelada por itens independentes.

1. Viabilidade Técnica e Econémica: A divisdo da aquisicdo em 52 itens autbnomos mostra-se técnica e economicamente viavel. O escopo da licitacao,
embora centralizado no suprimento do Setor de Nutricdo e Dietética, abrange bens de naturezas distintas, dividindo-se basicamente em trés categorias
mercadolégicas:

® Maquindrios e Equipamentos Industriais (ex: Masseira, Forno, Paleteira);
® Bens de Consumo e Utensilios Corriqueiros (ex: Potes, Talheres, Caixas Plasticas);
® Equipamentos de Protecdo Individual e Uniformes (ex: Capas de Chuva, Botas de Seguranca, Luvas Térmicas).

2. Ampliacdo da Competitividade e Vedacdo ao Agrupamento Injustificado: Caso a Administragcdo optasse por agrupar todos esses materiais em um
Lote Unico Global, haveria restricdo indevida a competitividade, uma vez que dificilmente um unico fornecedor fabricaria ou revenderia, com o melhor
preco, itens tdo heterogéneos (um forno industrial e botas de protecdo em PVC, por exemplo). O parcelamento por itens permite que micro e pequenas
empresas (ME/EPP) e fornecedores altamente especializados em seus respectivos nichos (industria metaltrgica, distribuidoras de utilidades domésticas
ou empresas de EPIs) participem do certame focando exclusivamente nos itens de seu dominio comercial.

3. Manutencdao da Economia de Escala: O agrupamento da demanda anual da Penitencidria de Paraguacu Paulista em um dnico procedimento
licitatério (ainda que dividido internamente por itens) ja garante a economia de escala no tocante a redugdo dos custos administrativos e processuais
inerentes a deflagracdo de licitagdes. Adicionalmente, as quantidades estimadas para cada item, de forma individualizada, sdo robustas o suficiente para
despertar o interesse comercial do mercado, ndo justificando o fracionamento das quantidades de um mesmo item em cotas menores (art. 47, § 1°, da Lei
n° 14.133/2021).

Portanto, conclui-se que o parcelamento da licitagdo em itens independentes é a modelagem mais adequada para ampliar a concorréncia, evitar o
sobrepreco e selecionar a proposta mais vantajosa para a Administracdo Ptiblica, sem que haja perda de economia de escala.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Para o pleno atingimento dos resultados pretendidos, declara-se que o presente objeto ndo opera de forma isolada, possuindo relagdo de afinidade e
estrita interdependéncia técnica e operacional com outras contratagdes continuas e essenciais desta Administragdo, destacando-se:

® Fornecimento de Gas Liquefeito de Petroleo (GLP): Ha interdependéncia direta com o contrato de abastecimento de GLP a granel da
unidade. O funcionamento do maquinario industrial de cocgdo e panificagdo previsto neste certame (a exemplo do forno industrial a gas)
depende inexoravelmente do fornecimento ininterrupto deste insumo combustivel.

® Aquisicdo de Géneros Alimenticios: O aparelhamento do setor de nutricdo guarda correlagdo intrinseca com os processos anuais de aquisi¢ao
de géneros alimenticios secos e pereciveis. Os equipamentos e utensilios ora licitados constituem o meio fisico necessario para o processamento,
preparo e distribuicdo desses insumos para a populagdo carceraria.

® Agquisicdo de Saneantes e Materiais de Higiene: A manutencao da salubridade, a correta higienizacdo do novo maquinario e a lavagem diéria
dos utensilios e caixas plasticas guardam correlacdo direta com o abastecimento regular de saneantes. A interdependéncia visa garantir a
seguranca alimentar e prevenir infragdes sanitdrias.

Diante do exposto, atesta-se que a viabilidade desta aquisicdo esta perfeitamente alinhada e amparada pela manutengdo regular dos contratos e atas de
registro de precos de insumos de custeio (gas, alimentos e saneantes) vigentes ou ja em fase de planejamento no Documento de Formalizacdo de
Demanda (DFD) para os proximos exercicios financeiros.
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11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A presente contratacdo encontra-se alinhada aos objetivos estratégicos da Secretaria da Administragdo Penitencidria (SAP), notadamente no que tange a
manutencdo da eficiéncia da infraestrutura das unidades prisionais e a garantia do estrito cumprimento da Lei de Execucdo Penal (no dever de assisténcia
material e fomento ao labor dos sentenciados).

No tocante ao Plano de Contratagdes Anual (PCA), esclarece-se que a presente demanda ndo constava na consolidagdo inicial do planejamento para o
corrente exercicio. A auséncia de previsdo originaria ocorreu devido a impossibilidade de prever o colapso, a quebra irrecuperavel e o desgaste acelerado
do atual maquindrio e acervo de EPIs do Setor de Nutricdo e Dietética.

Contudo, face a necessidade inadiavel e ao risco iminente de desabastecimento e quebra da seguranca alimentar na Unidade Prisional, a demanda foi
formalmente regularizada. A aquisi¢do foi objeto de inclusdao extemporanea no Plano de Contratacdes Anual (PCA), mediante justificativa
fundamentada no Artigo 15 do Decreto Estadual n° 67.689/2023, tendo sido devidamente aprovada e autorizada pela autoridade competente nos autos
deste processo.

Dessa forma, atesta-se que a referida aquisicdo, apds a devida adequagdo, encontra-se plenamente alinhada e amparada pelo instrumento de planejamento
da Administragdo para a sua regular execugdo orcamentaria e processual.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A presente contratagdo propiciara diversos ganhos diretos e indiretos para a Administragdo Publica, alinhados aos principios da eficiéncia, eficicia e
economicidade, destacando-se:

® Eficacia e Efetividade (Ganhos Diretos): Garantia da continuidade, seguranca e regularidade no fornecimento diério de refeicdes a populacédo
carceraria, camprindo o dever inescusavel do Estado na prestacdo de assisténcia material, conforme preceitua a Lei de Execugdo Penal (LEP). A
renovacao do acervo eliminard os gargalos produtivos e operacionais atualmente causados por maquinarios defeituosos ou obsoletos.

® Eficiéncia e Otimizacao de Recursos Humanos: A dotacdo do Setor que cuida da alimentagdo e Equipamentos de Protecdo Individual (EPIs)
adequados e maquindrio em pleno estado de funcionamento otimiza a rotina laborativa. Tal medida mitiga drasticamente os riscos de acidentes
de trabalho (como cortes, lesGes e queimaduras), preservando a saude e a integridade fisica dos servidores e das Pessoas Privadas de Liberdade
(PPL), o que se traduz em um melhor aproveitamento da forca de trabalho e na redugdo de afastamentos médicos.

Economicidade e Melhor Aproveitamento de Recursos Materiais e Financeiros: A substitui¢do de itens com vida titil exaurida por
equipamentos novos e utensilios adequados reduzira os altos e constantes custos com manutengdes corretivas. Economicamente, o pleno
funcionamento da cozinha interna viabiliza a manutencdo do uso da méo de obra carceraria para a producdo das refei¢coes, um modelo gerencial
que representa expressiva economia aos cofres publicos quando comparado a possivel terceirizagdo integral do fornecimento de alimentagdo.

Desenvolvimento Nacional Sustentavel (Sustentabilidade Social): A contratacdo promove impacto direto no pilar da sustentabilidade social
ao garantir a manutencdo das frentes de trabalho para as PPLs na cozinha e padaria da Unidade. Esse labor atua como vetor fundamental para a
ressocializacdo, capacitacdo profissional e remi¢do de pena, contribuindo para a reintegracdo do individuo a sociedade com melhores
perspectivas e auxiliando na redugdo dos indices de reincidéncia criminal.

13. Providencias a serem Adotadas

Para garantir o sucesso da contratagdo, a correta execucdo do objeto e o imediato aproveitamento dos bens, a Administracdo adotara as seguintes
providéncias previamente a celebracdo do contrato ou emissdo da nota de empenho:

® Adequacdo do Ambiente e Infraestrutura: Promover a desmobilizacdo e a baixa patrimonial dos equipamentos inserviveis que atualmente
ocupam espaco fisico na cozinha e na padaria da Unidade. Além disso, o setor de manutencdo devera inspecionar e, se necessario, readequar os
pontos de alimentacdo elétrica e as conexdes da rede de Gés Liquefeito de Petr6leo (GLP) para garantir que estejam dimensionados e seguros
para receber o novo maquinario industrial (como o forno a gas e a masseira).

Designacao da Equipe de Fiscalizacdo: A Diretoria formalizara, por meio de portaria interna, a nomeacdo do Gestor e dos Fiscais de Contrato
(Titular e Substituto), preferencialmente recaindo sobre servidores que atuam diretamente no Setor de Nutricdo ou na Se¢do de Formacao
Educacional, Trabalho e Capacitacdo Profissional, para que realizem o rigoroso acompanhamento e o recebimento técnico dos bens, conforme
preconiza o art. 117 da Lei n® 14.133/2021.

Capacitacao e Instrucao Operacional: Nao serd necessaria a contratagdo de capacitagdo externa onerosa. Contudo, internamente, os servidores
designados para a fiscalizac@o e coordenacdo da cozinha realizardo instrug¢des de nivelamento com as Pessoas Privadas de Liberdade (PPL) que
exercem labor no setor. O objetivo é orienta-las sobre as normas de seguranca, o manejo adequado do novo maquinério industrial e a
obrigatoriedade do uso correto dos novos Equipamentos de Protecdo Individual (EPIs), visando prevenir acidentes e prolongar a vida util do
acervo.
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® Gestao de Estoque e Patrimonio: O Almoxarifado e o Setor de Patrimonio deverdo estruturar o fluxo de recebimento para realizar a imediata
conferéncia das especificacdes, proceder com o tombamento patrimonial dos equipamentos permanentes e organizar o estoque regulador dos
bens de consumo (utensilios, itens de panificagdo e EPIs).

14. Possiveis Impactos Ambientais

A contratagdo em tela, por se tratar de aquisicao de bens comuns (equipamentos industriais, utensilios plasticos e metalicos, além de EPIs), gera
impactos ambientais restritos e controldveis. Os riscos concentram-se essencialmente no descarte de residuos e no consumo de insumos. Para sanar tais
impactos, a Administracdo adotard as seguintes medidas mitigadoras:

® Geracao de Residuos Sélidos (Embalagens): A entrega e o desembalagem dos novos equipamentos e utensilios gerardo residuos como
papeldo, plasticos (plastico-bolha, filmes) e estrados de madeira (paletes).

® Medida Mitigadora: A Unidade Prisional realizara a correta segregacao desses materiais e sua destina¢do ecol6gica por meio do
programa interno de coleta seletiva, priorizando o encaminhamento para cooperativas de reciclagem ou associagdes de catadores,
promovendo também a sustentabilidade social.

® Desfazimento de Bens Inserviveis (Equipamentos e Acervo Antigo): A substituicdo do acervo desgastado (maquindrios industriais avariados,
caixas plasticas ressecadas e EPIs exauridos) gerara volume significativo de sucata metalica e plastica.

® Medida Mitigadora: O maquinario obsoleto sera submetido ao processo formal de baixa patrimonial e destinado rigorosamente de
acordo com a legislacdo estadual (leildo de inserviveis, doacdo ao Fundo Social ou reaproveitamento de sucata). O descarte de utensilios
avariados e EPIs contaminados seguira o Plano de Gerenciamento de Residuos Sélidos (PGRS) da Unidade, evitando a poluicdo do solo
e de aterros sanitarios.

® Consumo de Energia Elétrica e Combustivel (GLP): A entrada em operacgdo de novos equipamentos de cocgdo e panificacdo (como forno
industrial e masseira) demanda consumo continuo de recursos naturais e matriz energética.

® Medida Mitigadora: As especificagGes técnicas exigirdo, sempre que aplicavel e disponivel no mercado, que os equipamentos possuam
bom rendimento e certificacdo de eficiéncia energética (como o Selo Procel/INMETRO). Adicionalmente, os operadores da cozinha
(servidores e sentenciados) serdo instruidos sobre praticas de uso racional do maquindrio para evitar o desperdicio de gés e energia
elétrica (ex: pré-aquecimento apenas pelo tempo necessario).

® Logistica Reversa:

® Medida Mitigadora: Nos casos previstos pela Politica Nacional de Residuos Sélidos (Lei n° 12.305/2010), como eventuais baterias
acopladas em balangas digitais das paleteiras, a Administracdo exigira dos fabricantes ou fornecedores o estrito cumprimento do sistema
de logistica reversa para o descarte ambientalmente adequado ao fim da vida 1til do componente.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Com base nos elementos técnicos, operacionais e financeiros colhidos e exaustivamente analisados ao longo deste Estudo Técnico Preliminar (ETP), a
Equipe de Planejamento da Contratacdo declara expressamente que a aquisicdo de equipamentos industriais, utensilios e Equipamentos de Protegdo
Individual (EPIs) para o Setor de Nutricdo e Dietética é integralmente viavel, razoavel e oportuna.

A viabilidade da contratacdo sustenta-se nos seguintes pilares fundamentais:

® Viabilidade Técnica e Operacional: A solugdo escolhida (reposigdo exata do layout produtivo com equipamentos de mercado e substituicdo de
utensilios/EPIs desgastados) atende de forma cirtrgica e sem superdimensionamento a necessidade ininterrupta de fornecimento de alimentacdo
na Unidade. A adogéo de padrdes de mercado garante a facilidade de reposicéo e futura manutencao.

® Viabilidade Econémica: A prospeccdo de mercado demonstrou que a contratacdo é financeiramente viavel, com valor estimado de R$
182.731,50. A modelagem da licitacdo (parcelamento por itens) garante ampla competitividade e afasta o risco de sobrepreco, enquanto a
unificacdo da demanda de todo o setor em um tinico certame promove a economia de escala processual.

® Viabilidade Administrativa e Legal: A demanda encontra-se devidamente regularizada e alinhada ao Plano de Contratacoes Anual (mediante
autorizagdo para inclusdo extemporanea). Além disso, a contratagdo cumpre um dever legal imposto pela Lei de Execucdo Penal (assisténcia
material) e resguarda a Administracdo Publica contra passivos trabalhistas e sanitérios, ao garantir a seguranca fisica dos servidores e o rigor
higiénico no preparo das refei¢des.
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Diante do exposto, e ndo restando 6bices técnicos ou legais, concluimos pela plena viabilidade do prosseguimento do feito para a fase de elaboragdo do
Termo de Referéncia e posterior publicacdo do edital.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

LIOBINO ALVES DE BRITO NETO

Chefe da Secdo de Formacdo Educacional, Trabalho e Capacitacdo Profissional

GILZIA DIAS PAYAO GUIDO

Chefe da Secdo de Finangas e Suprimentos

1Y
tf Assinou eletronicamente em 24/08/2026 as 09:01:05.
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