
 
PROCESSO ADMINISTRATIVO N. 04/2026 

CHAMADA PÚBLICA Nº 04/2026 

 

 

 

 

 O FUNDO MUNICIPAL DE ASSISTÊNCIA SOCIAL DE BARRA BONITA, pessoa jurídica de 

direito público interno, com sede administrativa na Av. Buenos Aires, n. 600, Centro, CEP 89909-

000, Barra Bonita/ SC, por intermédio do Prefeito Municipal, Sr. Agnaldo Deresz, no uso de suas 

prerrogativas legais, e considerando o disposto no art. 14, da Lei n° 11.947/2009, através do 

Fundo Municipal de Assistência Social, vem realizar Chamada Pública para aquisição de gêneros 

alimentícios da Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural durante o período de 

2026. 

As inscrições poderão acontecer até 31 de dezembro de 2026.  

 

1. Objeto 

 

1.1.  O objeto da presente Chamada Pública é AQUISIÇÃO DE PRODUTOS ALIMENTÍCIOS 

PROVENIENTES DA AGRICULTURA FAMILIAR, DESTINADOS AOS ATENDIMENTOS DA ALIMEN-

TAÇÃO DO PÚBLICO PARTICIPANTE DO SERVIÇO DE CONVIVÊNCIA E FORTALECIMENTO DE 

VÍNCULOS (SCFV), OFERTADO NO ÂMBITO DA PROTEÇÃO SOCIAL BÁSICA DO SISTEMA ÚNICO 

DE ASSISTÊNCIA SOCIAL E OUTROS SERVIÇOS E PROGRAMAS DA ASSISTÊNCIA SOCIAL GARAN-

TINDO ALIMENTAÇÃO ADEQUADA E SAUDÁVEL AOS USUÁRIOS, conforme especificações 

abaixo: 

 

Item Produto  Unidade  Quanti-
dade  

Máxima 
Unitária 

Máxima 
Total 

1 ABÓBORA TIPO CABOTIÁ, FISIOLOGICAMENTE DESENVOLVIDA, BEM FORMADA, 
COM COLORAÇÃO PRÓPRIA (ALARANJADA), LIVRE DE DANOS MECÂNICOS, FISIO-
LÓGICOS, PRAGAS E DOENÇAS E ESTAR EM PERFEITAS CONDIÇÕES DE CONSERVA-
ÇÃO E MATURAÇÃO. ENTREGAR HIGIENIZADAS. 

KG 50,00 6,50 325,00 

2 ABOBRINHA, BOA QUALIDADE, FISIOLOGICAMENTE DESENVOLVIDA, BEM FOR-
MADA, COM COLORAÇÃO PRÓPRIA, LIVRE DE DANOS MECÂNICOS, FISIOLÓGICOS, 
PRAGAS E DOENÇAS E ESTAR EM PERFEITAS CONDIÇÕES DE CONSERVAÇÃO E MA-
TURAÇÃO. ENTREGAR HIGIENIZADAS. 

KG 50,00 6,90 345,00 

3 ACELGA DE PRIMEIRA QUALIDADE, COLHIDA RECENTEMENTE, FOLHAS DE COLORA-
ÇÃO VERDE, MATURAÇÃO ADEQUADA PARA O CONSUMO, FRESCO, TAMANHO 
UNIFORME, ISENTA DE FOLHAS MURCHAS, DANIFICADAS OU AMARELAS. COR, SA-
BOR E ODOR CARACTERÍSTICO. ISENTO DE LESÕES DE ORIGEM FÍSICA, MECÂNICA 
OU BIOLÓGICA. LIVRE DE RESÍDUOS DE FERTILIZANTES, SUJIDADES, PARASITAS E 

UNID 20,00 7,90 158,00 



 
Item Produto  Unidade  Quanti-

dade  
Máxima 
Unitária 

Máxima 
Total 

LARVAS, MATÉRIA TERROSA OU CORPOS ESTRANHOS ADERIDOS À SUPERFÍCIE EX-
TERNA. 

4 ALFACE ROXA DE PRIMEIRA QUALIDADE COLHIDA RECENTEMENTE, FOLHAS DE CO-
LORAÇÃO VERDE, MATURAÇÃO ADEQUADA PARA O CONSUMO, FRESCO, TAMA-
NHO UNIFORME, ISENTA DE FOLHAS MURCHAS, DANIFICADAS OU AMARELAS. COR, 
SABOR E ODOR CARACTERÍSTICO. ISENTO DE LESÕES DE ORIGEM FÍSICA, MECÂNICA 
OU BIOLÓGICA. LIVRE DE RESÍDUOS DE FERTILIZANTES, SUJIDADES, PARASITAS E 
LARVAS, MATÉRIA TERROSA OU CORPOS ESTRANHOS ADERIDOS À SUPERFÍCIE EX-
TERNA. 

UNID 250,00 5,25 1.312,50 

5 ALFACE DE PRIMEIRA QUALIDADE, COLHIDA RECENTEMENTE, FOLHAS DE COLORA-
ÇÃO VERDE, MATURAÇÃO ADEQUADA PARA O CONSUMO, FRESCO, TAMANHO 
UNIFORME ISENTA DE FOLHAS MURCHAS, DANIFICADAS OU AMARELAS. COR, SA-
BOR E ODOR CARACTERÍSTICO. ISENTO DE LESÕES DE ORIGEM FÍSICA, MECÂNICA 
OU BIOLÓGICA. LIVRE DE RESÍDUOS DE FERTILIZANTES, SUJIDADE, PARASITAS E 
LARVAS, MATÉRIA TERROSA OU CORPOS ESTRANHOS ADERIDOS À SUPERFÍCIE EX-
TERNA. 

UNIDADE 250,00 5,25 1.312,50 

6 ALHO GRAÚDO, NOVO, DE 1° QUALIDADE, EM CABEÇAS. COM APROXIMADA-
MENTE 150G,  FISIOLOGICAMENTE DESENVOLVIDA, BEM FORMADA, COM COLO-
RAÇÃO PRÓPRIA, LIVRE DE DANOS MECÂNICOS, FISIOLÓGICOS, PRAGAS E DOEN-
ÇAS E ESTAR EM PERFEITAS CONDIÇÕES DE CONSERVAÇÃO E MATURAÇÃO. 

KG 30,00 37,90 1.137,00 

7 AÇÚCAR MASCAVO, OBTIDO DA CANA DE AÇÚCAR, COM ASPECTO, COR, CHEIRO 
PRÓPRIO, ISENTO DE SUJIDADES, PARASITAS, MATERIAIS TERROSOS E DETRITOS 
ANIMAIS OU VEGETAIS. EMBALADO EM SACOS PLASTICOS ÍNTEGROS HERMETICA-
MENTE FECHADOS CONTENDO 01KG. A EMBALAGEM DEVERÁ CONTER EXTERNA-
MENTE OS DADOS DE IDENTIFICAÇÃO, PROCEDÊNCIA, INFORMAÇÃO NUTRICIO-
NAL, N. LOTE, DATA DE VALIDADE, QUANTIDADE DO PRODUTO. O PRODUTO DE-
VERÁ APRESENTAR VALIDADE MÍNIMA DE 6 MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA 
NA UNIDADE REQUESITANTE 

KG 30,00 18,50 555,00 

8 AIPIM (MANDIOCA) DE PRIMEIRA QUALIDADE, DESCASCADA E CONGELADA, MA-
TURAÇÃO ADEQUADA PARA O CONSUMO. ISENTO DE LESÕES DE ORIGEM FÍSICA, 
MECÂNICA OU BIOLÓGICA. LIVRE DE RESÍDUOS DE FERTILIZANTES, SUJIDADE, PA-
RASITAS E LARVAS, MATÉRIA TERROSA OU CORPOS ESTRANHOS ADERIDOS À SU-
PERFÍCIE EXTERNA. EMBALAGEM DE 1 KG. 

KG 70,00 9,80 686,00 

9 BANANA PRATA OU CATURA, PRIMEIRA QUALIDADE, GRAU DE MATURAÇÃO ADE-
QUADO PARA O CONSUMO, LIVRE DE MANCHAS PRETAS, FIRME. COR, SABOR E 
ODOR CARACTERÍSTICO. ISENTO DE LESÕES DE ORIGEM FÍSICA, MECÂNICA OU BI-
OLÓGICA, MATÉRIA TERROSA, 
SUJIDADES OU CORPOS ESTRANHOS ADERIDOS À SUPERFÍCIE EXTERNA. 

KG 100,00 6,90 690,00 

10 BATATA DOCE, DE PRIMEIRA QUALIDADE, IN NATURA, MATURAÇÃO ADEQUADA 
PARA O CONSUMO, FRESCO, TAMAHO UNIFORME, COMPACTA E FIRME. ISENTO DE 
LESÕES DE ORIGEM FÍSICA, MECÂNICA OU BIOLÓGICA. LIVRE DE BROTOS, RESÍ-
DUOS DE FERTILIZANTES, SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS, MATÉRIA TERROSA OU 
CORPOS ESTRANHOS ADERIDOS À SUPERFÍCIE EXTERNA. 

KG 50,00 6,50 325,00 

11 BATATA MONALISA, DE PRIMEIRA QUALIDADE, IN NATURA, MATURAÇÃO ADE-
QUADA PARA O CONSUMO, FRESCO, TAMAHO UNIFORME, COMPACTA E FIRME. 
ISENTO DE LESÕES DE ORIGEM 
FÍSICA, MECÂNICA OU BIOLÓGICA. LIVRE DE BROTOS, RESÍDUOS DE FERTILIZANTES, 
SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS, MATÉRIA TERROSA OU CORPOS ESTRANHOS 
ADERIDOS À SUPERFÍCIE EXTERNA. 

KG 200,00 6,90 1.380,00 

12 BEBIDA LÁCTEA FERMENTADA COM POLPA DE FRUTA, SABOR MORANGO, COCO, 
PÊSSEGO E FRUTAS VERMELHAS. ACONDICIONADA EM EMBALAGENS PLÁSTICA, RE-
SISTENTE, CONTENDO NO MÍNIMO 900 G CADA. REFRIGERADO, ISENTO DE ESTU-
FAMENTO, MOFO OU SUBSTÂNCIA ESTRANHA. APRESENTADOS NA EMBALAGEM: 
IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE, PESO LIQUIDO E SIF. IN-
GREDIENTES: LEITE PASTEURIZADO, AÇÚCAR, POLPA, AROMA E FERMENTO LÁC-
TICO, NÃO DEVE CONTER GLÚTEN. PRAZO DE VALIDADE NO MÍNIMO 15 DIAS A 
PARTIR DA DATA DE ENTREGA. 

UNIDADE 150,00 6,90 1.035,00 

13 BERGAMOTA,  MIMOSA, PONCÃ OU TANGERINA, IN NATURA, FRESCA, FIRME, COM 
GRAU DE 
MATURAÇÃO ADEQUADO PARA O CONSUMO. COM POLPA FIRME E INTACTA. 
ISENTO DE LESÕES DE ORIGEM FÍSICA, MECÂNICA OU BIOLÓGICA. LIVRE DE RESÍ-
DUOS DE FERTILIZANTES, SUJIDADE, PARASITAS E LARVAS, MATÉRIA TERROSA OU 
CORPOS ESTRANHOS ADERIDOS À 
SUPERFÍCIE EXTERNA. 

KG 200,00 6,90 1.380,00 



 
Item Produto  Unidade  Quanti-

dade  
Máxima 
Unitária 

Máxima 
Total 

14 BETERRABA, TAMANHO MÉDIO, DE PRIMEIRA QUALIDADE, IN NATURA, MATURA-
ÇÃO ADEQUADA PARA O CONSUMO, FRESCO, TAMAHO UNIFORME, COMPACTA E 
FIRME. ISENTO DE LESÕES DE ORIGEM FÍSICA, MECÂNICA OU BIOLÓGICA. LIVRE DE 
RESÍDUOS DE FERTILIZANTES, SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS, MATÉRIA TERROSA 
OU CORPOS ESTRANHOS ADERIDOS À SUPERFÍCIE EXTERNA. 

KG 150,00 7,50 1.125,00 

15 BOLACHA, TIPO COLONIAL (TIPOS PINTADA, MILHO, COCO, MANTEIGA, MELADO E 
AMIDO DE MILHO) PRIMEIRA QUALIDADE, FRESCA, MACIA, TAMANHO UNIFORME. 
PRODUZIDA DE ACORDO COM AS PRÁTICAS DE MANIPULAÇÃO DE ALIMENTOS, 
SEM USO DE 
CONSERVANTES OU OUTROS ADITIVOS DE USO INDUSTRIAL. COM ROTULAGEM 
CONTENDO 
INFORMAÇÕES CONFORME A LEGISLAÇÃO VIGENTE (INGREDIENTES, VALOR NUTRI-
CIONAL, PESO, 
FABRICANTE, DATA DE 
FABRICAÇÃO E VALIDADE). 
VALIDADE MÍNIMA DE 10 DIAS A 
PARTIR DA DATA DE ENTREGA 
DO PRODUTO. 

KG 100,00 38,90 3.890,00 

16 BRÓCOLIS DE PRIMEIRA QUALIDADE, CABEÇAS FRESCAS E TENRAS, MATURAÇÃO 
ADEQUADA PARA O CONSUMO, FRESCO, COLORAÇÃO VERDE ESCURA. ISENTO DE 
LESÕES DE ORIGEM FÍSICA, MECÂNICA OU BIOLÓGICA. LIVRE DE RESÍDUOS DE FER-
TILIZANTES, SUJIDADE, PARASITAS E LARVAS, MATÉRIA TERROSA OU CORPOS ES-
TRANHOS ADERIDOS À SUPERFÍCIE EXTERNA. 

KG 100,00 14,90 1.490,00 

17 CARNE BOVINA MOÍDA. DE 2° QUALIDADE, RESFRIADA OU CONGELADA, ASPECTO 
PROPRIO, DEVENDO CONTER NO MÁXIMO 10% DE GORDURA, SEM NERVOS E TEN-
DÕES,PACOTES DE 1KG, CADA EMABALAGEM COM SELO DE PROCEDÊNCIA E DE 
INSPEÇÃO SANITÁRIA, VALIDAE MÍNIMA DE 4 MESES. 

KG 150,00 40,90 6.135,00 

18 CARNE SUÍNA MOÍDA TIPO PERNIL S/ OSSO (CONGELADO): A CARNE DEVERÁ SER 
DO TIPO PERNIL SEM OSSO, RESFRIADA, COM NO MÁXIMO 08% DE GORDURA E 3% 
DE APONEUROSE, ISENTA DE CARTILAGENS E OSSOS. DEVERÁ ESTAR EM BOAS CON-
DIÇÕES DE HIGIENE, SEM MANCHAS ESVERDEADAS, LIVRES DE PARASITAS E SUJI-
DADES. EMBALAGEM: O PRODUTO DEVERÁ SER EMBALADO EM EMBALAGEM 
PLÁSTICA FLEXÍVEL, ATÓXICA, RESISTENTE E TRANSPARENTE, EM PACOTES DE 500G 
E 1KG. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERÁ SER ROTULADO DE ACORDO COM A LE-
GISLAÇÃO VIGENTE. NO RÓTULO DA EMBALAGEM DEVERÃO ESTAR IMPRESSAS DE 
FORMA CLARA E INDELÉVEL AS SEGUINTES INFORMAÇÕES: IDENTIFICAÇÃO DA ORI-
GEM, IDENTIFICAÇÃO COMPLETA DO PRODUTO, DATA DE FABRICAÇÃO, PRAZO DE 
VALIDADE, PRAZO MÁXIMO DE CONSUMO, TEMPERATURA DE ESTOCAGEM, AR-
MAZENAMENTO E CONSERVAÇÃO, PESO LÍQUIDO, CONDIÇÕES DE ARMAZENA-
MENTO E NÚMERO DE REGISTRO DO PRODUTO EM ÓRGÃO COMPETENTE. VALI-
DADE MÍNIMA: O PRODUTO TERÁ VALIDADE MÍNIMA DE 06 (SEIS) MESES A PARTIR 
DA DATA DE FABRICAÇÃO, O MESMO NÃO TERÁ DATA DE FABRICAÇÃO ANTERIOR 
A 15 (QUINZE) DIAS DA DATA DE ENTREGA. 

KG 100,00 28,90 2.890,00 

19 CARNE SUÍNA, EM CUBOS: LOMBO OU PERNIL SUÍNO, SEM OSSO, CORTADO EM 
CUBOS PEQUENOS (EM FATIAS DE 3CMX3CM), COM BAIXO TEOR DE GORDURA 
APARENTE, DE TAMANHO UNIFORME; COR, APARÊNCIA, TEXTURA, SABOR E 
CHEIRO CARACTERÍSTICOS. ISENTO DE SUJIDADES, MOFO, PARASITAS, SER LIVRES 
DE SUBSTANCIAS ESTRANHAS QUE SEJAM IMPROPRIAS PARA O CONSUMO E QUE 
ALTEREM SUAS CARACTERÍSTICAS NATURAIS (FÍSICAS, QUÍMICAS E ORGANOLÉPTI-
CAS). EMBALADOS, EM PLÁSTICO TRANSPARENTE, ATÓXICO, RESISTENTE, CON-
TENDO INFORMAÇÃO NUTRICIONAL, DATA DE FABRICAÇÃO E DE VALIDADE. O PRO-
DUTO DEVE SER ENTREGUE SEMPRE FRESCO OU CONGELADO, EM TEMPERATURA 
ADEQUADA E APROPRIADA, DE MANEIRA A GARANTIR A QUALIDADE NUTRICIONAL 
CONTER NA EMBALAGEM DE IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO: PESO, PRAZO DE VALI-
DADE, CARIMBOS OFICIAIS E SELO DE INSPEÇÃO DO ÓRGÃO COMPETENTE. VALI-
DADE MÍNIMA 90 DIAS A CONTAR DA DATA DE ENTREGA. ACONDICIONADA EM 
EMBALAGEM DE 1 A 2 KG. 

KG 150,00 29,90 4.485,00 

20 CARNE DE GADO PURA CORTADA EM CUBOS, FRESCA OU CONGELADA, SEM OSSOS. 
ISENTO DE VESTÍGIOS DE DESCONGELAMENTO, EXCESSO DE GORDURA, CARTILA-
GEM E APONEUROSE, ESVERDEADA, ODOR FORTE E DESAGRADÁVEL, PARASITAS, 
LARVAS E SUBSTÂNCIAS CONTAMINANTES QUE POSSA ALTERAR SUAS CARACTERÍS-
TICAS NATURAIS, FÍSICAS, QUÍMICAS E ORGANOLÉPTICAS. ISENTA DE SUJEIRAS OU 
AÇÃO MICROBIANA. DEVIDAMENTE SELADA. CONTER NA EMBALAGEM DE IDENTI-
FICAÇÃO DO PRODUTO: PESO, PRAZO DE VALIDADE, CARIMBOS OFICIAIS E SELO DE 

KG 150,00 43,50 6.525,00 



 
Item Produto  Unidade  Quanti-

dade  
Máxima 
Unitária 

Máxima 
Total 

INSPEÇÃO DO ÓRGÃO COMPETENTE. ACONDICIONADA EM EMBALAGEM DE 2 KG. 
VALIDADE MÍNIMA 90 DIAS A CONTAR DA DATA DE ENTREGA. 

21 CARNE DE FRANGO INTEIRO PICADO. CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS: CARNE DE 
FRANGO, INTEIRO, SEM CORTES, COM TODAS AS PARTES DO FRANGO. DE BOA 
QUALIDADE, CRIAÇÃO E HIGIENE, SEM DOENÇAS, COLORAÇÃO PRÓPRIA, SEM 
MANCHAS. EMBALAGEM: ACONDICIONADO EM EMBALAGENS TRANSPARENTES, 
FECHADA, ROTULADA COM DATA DE FABRICAÇÃO E PRAZO DE VALIDADE, BEM 
COMO, AS INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS DO PRODUTO. PRODUTO COM REGISTRO 
NO ÓRGÃO COMPETENTE. 

KG 150,00 21,90 3.285,00 

22 CENOURA DE PRIMEIRA QUALIDADE, IN NATURA, MATURAÇÃO ADEQUADA PARA 
O CONSUMO, FRESCO, TAMANHO MÉDIO E UNIFORME, COMPACTA E FIRME. COR, 
SABOR E ODOR CARACTERÍSTICO. ISENTO DE LESÕES DE ORIGEM FÍSICA, MECÂNICA 
OU BIOLÓGICA. LIVRE DE RESÍDUOS DE FERTILIZANTES, GERMINAÇÃO, SUJIDADE, 
PARASITAS E LARVAS, MATÉRIA TERROSA OU CORPOS ESTRANHOS ADERIDOS À SU-
PERFÍCIE EXTERNA. 

KG 90,00 7,90 711,00 

23 CEBOLA DE CABEÇA, CLASSE MÉDIA, TAMANHO MÉDIO, DE PRIMEIRA QUALIDADE, 
IN NATURA, MATURAÇÃO ADEQUADA PARA O CONSUMO, FRESCO, TAMANHO 
UNIFORME, COMPACTA E FIRME. COR, SABOR E ODOR CARACTERÍSTICO. ISENTO 
DE LESÕES DE ORIGEM FÍSICA, MECÂNICA OU BIOLÓGICA. LIVRE DE RESÍDUOS DE 
FERTILIZANTES, SUJIDADE, PARASITAS E LARVAS, MATÉRIA TERROSA OU CORPOS 
ESTRANHOS ADERIDOS À SUPERFÍCIE EXTERNA. 

KG 80,00 7,90 632,00 

24 CHUCHU DE PRIMEIRA QUALIDADE, IN NATURA, MATURAÇÃO ADEQUADA PARA O 
CONSUMO, FRESCO, TAMANHO MÉDIO E UNIFORME, COMPACTA E FIRME. COR, 
SABOR E ODOR CARACTERÍSTICO. ISENTO DE LESÕES DE ORIGEM FÍSICA, MECÂNICA 
OU BIOLÓGICA. LIVRE DE RESÍDUOS DE FERTILIZANTES, SUJIDADE, PARASITAS E 
LARVAS, MATÉRIA TERROSA OU CORPOS ESTRANHOS ADERIDOS À SUPERFÍCIE EX-
TERNA. 

KG 100,00 5,90 590,00 

25 COUVE FOLHA OU MANTEIGA EM MAÇO, DE PRIMEIRA QUALIDADE, COLHIDA RE-
CENTEMENTE, FOLHAS DE COLORAÇÃO VERDE, MATURAÇÃO ADEQUADA PARA O 
CONSUMO, FRESCO, TAMANHO UNIFORME ISENTA DE FOLHAS MURCHAS, DANIFI-
CADAS OU AMARELAS. COR, SABOR E ODOR CARACTERÍSTICO. ISENTO DE LESÕES 
DE ORIGEM FÍSICA, MECÂNICA OU BIOLÓGICA. LIVRE DE RESÍDUOS DE FERTILIZAN-
TES, SUJIDADE, PARASITAS E LARVAS, MATÉRIA TERROSA OU CORPOS ESTRANHOS 
ADERIDOS À SUPERFÍCIE EXTERNA. MAÇO COM APROXIMADAMENTE 200 GRAMAS. 

KG 20,00 18,90 378,00 

26 COUVE FLOR DE PRIMEIRA QUALIDADE, CABEÇAS FRESCAS E TENRAS, TAMANHO 
MÉDIO, MATURAÇÃO ADEQUADA PARA O CONSUMO, FRESCO, COLORAÇÃO VERDE 
ESCURA. ISENTO DE LESÕES DE ORIGEM FÍSICA, MECÂNICA OU BIOLÓGICA. LIVRE 
DE RESÍDUOS DE FERTILIZANTES, SUJIDADE, PARASITAS E LARVAS, MATÉRIA TER-
ROSA OU CORPOS ESTRANHOS ADERIDOS À SUPERFÍCIE EXTERNA. 

KG 100,00 14,90 1.490,00 

27 CHICÓRIA DE PRIMEIRA QUALIDADE, NOVA, FRESCA, COM FOLHAS SÃS, LIVRE DE 
SUJIDADES E ISENTOS DE PRAGAS. 

UNIDADE 60,00 7,90 474,00 

28 CUCA CASEIRA SABORES LIMÃO, GOIABA, UVA/VINHO, ABACAXI,  DOCE DE LEITE, 
CHOCOLATE E FRAMBOESA, DE PRIMEIRA QUALIDADE, FRESCA, MACIA, MÉDIA DE 
600 GRAMAS CADA. 
PRODUZIDA DE ACORDO COM AS PRÁTICAS DE MANIPULAÇÃO DE ALIMENTOS, 
SEM USO DE 
CONSERVANTES OU OUTROS ADITIVOS DE USO INDUSTRIAL. COM ROTULAGEM 
CONTENDO 
INFORMAÇÕES CONFORME A LEGISLAÇÃO VIGENTE (INGREDIENTES, VALOR NUTRI-
CIONAL, PESO, FABRICANTE, DATA DE FABRICAÇÃO E VALIDADE). VALIDADE MÍ-
NIMA DE 10 DIAS A 
PARTIR DA DATA DE ENTREGA DO PRODUTO. 

KG 80,00 25,90 2.072,00 

29 CUCA CASEIRA SEM RECHEIO, DE PRIMEIRA QUALIDADE, FRESCA, MACIA, MÉDIA 
DE 700 GRAMAS CADA. PRODUZIDA DE ACORDO COM AS PRÁTICAS DE MANIPULA-
ÇÃO DE ALIMENTOS, SEM USO DE CONSERVANTES OU OUTROS ADITIVOS DE USO 
INDUSTRIAL. COM ROTULAGEM CONTENDO INFORMAÇÕES CONFORME A LEGIS-
LAÇÃO VIGENTE (INGREDIENTES, VALOR NUTRICIONAL, PESO, FABRICANTE, DATA 
DE FABRICAÇÃO E VALIDADE). VALIDADE MÍNIMA DE 10 DIAS A PARTIR DA DATA 
DE ENTREGA DO PRODUTO. 

KG 80,00 24,90 1.992,00 

30 ESPINAFRE, DE PRIMEIRA QUALIDADE, COLHIDA RECENTEMENTE, FOLHAS DE CO-
LORAÇÃO VERDE, MATURAÇÃO ADEQUADA PARA O CONSUMO, FRESCO, TAMA-
NHO UNIFORME, ISENTA DE FOLHAS MURCHAS, DANIFICADAS OU AMARELAS. COR, 
SABOR E ODOR CARACTERÍSTICO. ISENTO DE LESÕES DE ORIGEM FÍSICA, MECÂNICA 
OU BIOLÓGICA. LIVRE DE RESÍDUOS DE FERTILIZANTES, SUJIDADES, PARASITAS E 

UNID 40,00 7,90 316,00 



 
Item Produto  Unidade  Quanti-

dade  
Máxima 
Unitária 

Máxima 
Total 

LARVAS, MATÉRIA TERROSA OU CORPOS ESTRANHOS ADERIDOS À SUPERFÍCIE EX-
TERNA. MAÇOS COM APROXIMADAMENTE 200 GRAMAS. 

31 FARINHA DE MILHO - FUBÁ DE MILHO AMARELO. INGREDIENTES: FUBÁ, FERRO E 
ACIDO FÓLICO. NÃO DEVERÁ APRESENTAR RESIDO DE IMPUREZAS, UMIDADE, FER-
MENTAÇÃO, MOFO OU BOLOR, RANÇO E CHEIRO NÃO CARACTERÍSTICO. EMBALA-
GEM DEVE ESTAR INTACTA, ACONDICIONADA EM PACOTES DE POLIETILENO 
TRANSPARENTES, BEM VENDADO. EMBALAGEM DE 1 KG. VALIDADE MÍNIMA DE 6 
MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA. 

UNIDADE 80,00 6,90 552,00 

32 FILÉ DE TILÁPIA SEM PELE DE PRIMEIRA QUALIDADE, FRESCA OU CONGELADA, CO-
LORAÇÃO E ODOR CARACTERÍSTICO, ASPECTO PRÓPRIO. SEM ADIÇÃO DE SAL E 
TEMPEROS. ISENTO DE VESTÍGIOS DE DESCONGELAMENTO, ODOR FORTE E DESA-
GRADÁVEL, PARASITAS, LARVAS E SUBSTÂNCIAS CONTAMINANTES. CONTER NA 
EMBALAGEM DE IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO: PESO, PRAZO DE VALIDADE, CA-
RIMBOS OFICIAIS  E SELO DE INSPEÇÃO DO ÓRGÃO COMPETENTE. TEOR DE GOR-
DURA NO MÁXIMO 10%. ACONDICIONADA EM EMBALAGEM DE 1KG. VALIDADE MÍ-
NIMA 90 DIAS A CONTAR DA DATA DE ENTREGA. 

KG 80,00 49,90 3.992,00 

33 LEITE PASTEURIZADO LONGA VIDA UHT INTEGRAL. EMBALAGEM TETRA PARK - 1 
LITRO. EMBALAGEM DEVE ESTAR INTACTA, BEM VEDADA E DEVE CONSTAR: DATA 
DE FABRICAÇÃO DE NO MÁXIMO 1 MÊS DA DATA DE ENTREGA DO PRODUTO, IN-
FORMAÇÃO NUTRICIONAL E INSPEÇÃO DE ÓRGÃO COMPETENTE. VALIDADE MÍ-
NIMA DE 3 MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA. 

UNIDADE 400,00 6,50 2.600,00 

34 SUCO INTEGRAL, SABOR: UVA. EMBALAGEM DE 1 LT. DEVE CONSTAR NA EMBALA-
GEM: DATA DE FABRICAÇÃO, PRAZO DE VALIDADE, INFORMAÇÃO NUTRICIONAL E 
INGREDIENTES. DATA DE FABRICAÇÃO NO MÁXIMO 1 MÊS DA DATA DE ENTREGA 
DO PRODUTO. O PRODUTO DEVE APRESENTAR REGISTRO NO MINISTÉRIO DA AGRI-
CULTURA. DEVE SER NÃO FERMENTADO E NÃO ALCOÓLICO. VALIDADE  MÍNIMA 90 
DIAS A CONTAR DA DATA DE ENTREGA. 

UNIDADE 200,00 16,90 3.380,00 

35 QUEIJO COLONIAL, TIPO MUSSARELA, PEÇAS COM ATÉ 1KG. ISENTO DE ESTUFA-
MENTO, RACHADURAS E MOFOS. EMBALAGEM DEVE ESTAR INTACTA, BEM VE-
DADA E DEVE CONSTAR: DATA DE FABRICAÇÃO DE NO MÁXIMO 15 DIAS DA DATA 
DE ENTREGA DO PRODUTO, INFORMAÇÃO NUTRICIONAL, INGREDIENTES E CA-
RIMBO DO SERVIÇO DE INSPEÇÃO FEDERAL (SIF, SIE, SIM). VALIDADE MÍNIMA DE 2 
MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA. 

KG 80,00 49,90 3.992,00 

36 OVOS DE GALINHA, BRANCOS OU VERMELHOS, CLASSE A (CASCA LIMPA, ÍNTEGRA 
E SEM DEFORMAÇÃO), GRANDES, FRESCOS, CASCA FIRME, LIVRE DE RACHADURAS. 
COR, SABOR E ODOR CARACTERÍSTICO. ESTAR LIVRE DE SUJIDADES. LIVRE DE LE-
SÕES FÍSICAS, MECÂNICAS OU BIOLÓGICAS. EMBALAGEM COM DATA E VALIDADE 
E AVIÁRIO DE ORIGEM, COM REGISTRO NO SIM, SIF OU CISPOA. EMBALAGEM CON-
TENDO 12 UNIDADES. A EMBALAGEM DEVE APRESENTAR RÓTULO, CONFORME EXI-
GÊNCIA DA ANVISA. O PRAZO DE VALIDADE MÍNIMO DEVERÁ SER DE 3/4 DO PRAZO 
DE VALIDADE TOTAL DO PRODUTO NA DATA DA ENTREGA. 

duzia 100,00 12,90 1.290,00 

37 MORANGO, IN NATURA, PRIMEIRA QUALIDADE, MATURAÇÃO ADEQUADA PARA O 
CONSUMO, FRESCO. COR, SABOR E ODOR CARACTERÍSTICO. ESTAR LIVRE DE EN-
FERMIDADE, INSETO E SUJIDADES. LIVRE DE LESÕES FÍSICAS, MECÂNICAS OU BIO-
LÓGICAS. 

KG 100,00 38,90 3.890,00 

38 MANGA, IN NATURA, CASCA LISAA, COLORAÇÃO UNIFORME, TAMANHO MÉDIO, 
COM MATURAÇÃO ADEQUADA PARA CONSUMO, FRESCA, ISENTA DE LESÕES DE 
ORIGEM BIOLÓGICA, SUJIDADE, MANCHAS E MACHUCADOS, PARASITAS E LARVAS. 

KG 80,00 3,90 312,00 

39 MAMÃO COMUM OU FORMOSA, COM FRUTOS EM GRAU MÉDIO DE AMADURECI-
MENTO, DE COLORAÇÃO CONFORME A VARIEDADE, INTACTOS E FIRME, SEM DA-
NOS FÍSICOS E BIOLÓGICOS. APRESENTANDO TAMANHO E COLORAÇÃO UNI-
FORME. LIVRE DE CONTAMINANTES FÍSICOS E QUÍMICOS, DE PRAGAS OU DOENÇAS 
QUE COMPROMETEM SUA QUALIDADE. 

KG 80,00 4,50 360,00 

40 AIPIM DE PRIMEIRA, APRESENTANDO GRAU DE MATURAÇÃO COMPLETO, TAMA-
NHO, AROMA E COR PRÓPRIA. COM AUSÊNCIA DE SUJIDADESDES, RACHADURAS, 
FUNGOS. 

KG 50,00 9,50 475,00 

41 MARACUJÁ, VARIEDADE AZEDO, MADURO, COM TAMANHO E COLORAÇÃO UNI-
FORME, DEVENDO SER BEM DESENVOLVIDO COM POLPA INTACTA. ISENTO DE PRA-
GAS E DOENÇAS QUE INTERFIRAM NA QUALIDADE DOS FRUTOS. 

KG 20,00 17,90 358,00 

42 MELANCIA, PESANDO ENTRE 10 A 12 KG CADA FRUTO. LIVRE DE CONTAMINANTES 
FÍSICOS, QUÍMICOS OU BIOLÓGICOS. COM POLPA FIRME, INTACTA, COR E SABOR 
PRÓPRIOS DA ESPÉCIE. 

KG 120,00 3,80 456,00 

43 MELÃO, REDONDO, COM PELE ÁSPERA, DOCE, COR DA POLPA LARANJA. COM 
POLPA INTACTA E FIRME, APRESENTANDO TAMANHO E COLORAÇÃO UNIFORME. 

KG 100,00 4,50 450,00 



 
Item Produto  Unidade  Quanti-

dade  
Máxima 
Unitária 

Máxima 
Total 

LIVRE DE CONTAMINANTES FÍSICOS E QUÍMICOS, DE PRAGAS OU DOENÇAS QUE 
COMPROMETAM SUA QUALIDADE. 

44 MILHO VERDE NA ESPIGA, IN NATURA, FRESCO, APRESENTANDO GRÃOS BEM DE-
SENVOLVIDOS E MACIOS. OS GRÃOS DEVEM APRESENTAR COM AMARELA CLARA, 
BRILHANTEE. LIVRES DE CONTAMINANTES FISÍCOS E QUÍMICOS, DE PRAGAS OU 
DOENÇAS 
QUE COMPROMETAR SUA QUALIDADE 

KG 120,00 8,90 1.068,00 

45 MINI PIZZA, PRÉ ASSADA, CONGELADA, MASSA ASSADA PREPARADA À BASE DE FA-
RINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO, GORDURA, FER-
MENTO, SAL, COM COBERTURA. A MINI PIZZA ASSADA DEVERÁ CONTER, COBER-
TURA A BASE DE MOLHO DE TOMATE, SALPICADO COM: A) 30G DE FRANGO CO-
ZIDO E TEMPERADO DESFIADO OU, B) 30G DE CARNE BOVINA PICADA, COZIDA E 
TEMPERADA; COBERTA COM 30G DE QUEIJO MUÇARELA, 1 FATIA DE TOMATE PI-
CADO E ORÉGANO. COM TAMANHO ENTRE 10 A 13CM DE DIÂMETRO (APROX 90G 
A 100G). A MINI PIZZA PRÓPRIA PARA O CONSUMO DEVE SER PREPARADA COM 
MATÉRIAS PRIMAS SÃS, LIMPAS E EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVAÇÃO. NÃO É 
TOLERADO O EMPREGO DE CORANTES NA CONFECÇÃO DA MASSA. ACONDICIO-
NADA EM EMBALAGEM EM SACOS PLÁSTICOS TRANSPARENTES, LACRADAS, COM 
A ESPECIFICAÇÃO DO PRODUTO, MARCA E INFORMAÇÕES DO FABRICANTE, INGRE-
DIENTES, DATA DE FABRICAÇÃO E VALIDADE, INFORMAÇÃO NUTRICIONAL E REGIS-
TRO NOS ÓRGÃOS COMPETENTES. 

UNID 250,00 7,50 1.875,00 

46 MELADO DE CANA. EM EMBALAGEM PLÁSTICA ATÓXICA, COM TAMPA E LACRE, 
BEM VEDADO. EMBALAGEM DE 1 KG. CARACTERÍSTICA TÉCNICA: MELADO EXTRA-
ÍDO DA CANA DE AÇÚCAR, PRIMEIRA QUALIDADE. PRAZO DE VALIDADE MÍNIMO DE 
12 MESES A CONTAR DATA DE FABRICAÇÃO. VALIDADE MÍNIMA DE 6 MESES A CON-
TAR DA DATA DE ENTREGA. 

UNID 25,00 21,90 547,50 

47 MEL DE ABELHA: PRODUTO NATURAL ELABORADO POR ABELHAS A PARTIR DE NÉC-
TAR DE FLORES E/OU EXSUDATOS SACARÍNICOS DE PLANTAS. NÃO PODERÁ CON-
TER SUBSTÂNCIAS ESTRANHAS À SUA COMPOSIÇÃO NORMAL, NEM SER ADICIO-
NADO DE CORRETIVOS DE ACIDEZ. PODERÁ SE APRESENTAR PARCIALMENTE CRIS-
TALIZADO E NÃO APRESENTAR CARAMELIZAÇÃO, NEM ESPUMA SUPERFICIAL. DE-
VERÁ APRESENTAR ASPECTO LIQUIDO CRISTALINO, COM COR LEVEMENTE AMARE-
LADA E CASTANHO ESCURO E AROMA CARACTERÍSTICO. É PERMITIDO O AQUECI-
MENTO DO MEL ATÉ O MÁXIMO DE 70ºC, DESDE QUE SEJA MANTIDA A SUA ATIVI-
DADE ENZIMÁTICA. É PROIBIDA A ADIÇÃO DE CORANTES, AROMATIZANTES, ESPES-
SANTES, CONSERVADORES E EDULCORANTES DE QUALQUER NATUREZA, NATURAIS 
E SINTÉTICOS. EMBALAGEM PRIMÁRIA: POTE 500G. É OBRIGATÓRIO TER SELO DE 
INSPEÇÃO SANITÁRIA: SIM OU SISP OU SIF. O MEL UTILIZADO NO ENVASE DEVERÁ 
SER APROVADO PELO MAPA (MINISTÉRIO DE AGRICULTURA , PECUÁRIA E ABASTE-
CIMENTO). 

UNIDADE 20,00 19,90 398,00 

48 FEIJÃO PRETO, TIPO 1, ACONDICIONADO EM EMBALAGEM RESISTENTE DE POLIETI-
LENO ATÓXICO, CONTENDO 1 KG. ISENTO DE SUJIDADES, PARASITAS, LARVAS, FUN-
GOS, CARUNCHOS E MATERIAL ESTRANHO. DEVERÁ CONTER NO ROTULO REGIS-
TRO DO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA. VALIDADE MÍNIMA DE 6 MESES A CONTAR 
DA DATA DE ENTREGA. 

KG 150,00 12,50 1.875,00 

49 GOIABA, IN NATURA, INTEIRA, LIVRE DE SUJIDADES, PARASITA E LARVAS, APRESEN-
TANDO GRAU DE MATURAÇÃO QUE PERMITA MANIPULAÇÃO. 

KG 40,00 8,90 356,00 

50 PÃO DE MILHO. DE PRIMEIRA QUALIDADE, FRESCO, MACIO, TAMANHO UNIFORME. 
PRODUZIDO DE ACORDO COM AS PRÁTICAS DE MANIPULAÇÃO DE ALIMENTOS. 
COM ROTULAGEM CONTENDO INFORMAÇÕES CONFORME LEGISLAÇÃO VIGENTE 
(INGREDIENTES, VALOR NUTRICIONAL, PESO, FABRICANTE, DATA DE FABRICAÇÃO 
E VALIDADE). SERÁ REJEITADO O PÃO QUEIMADO, MAL ASSADO, COM ODOR OU 
SABOR DESAGRADÁVEL, PRESENÇA DE FUNGOS. VALIDADE MÍNIMA DE 5 DIAS A 
PARTIR DA DATA DE ENTREGA DO PRODUTO. 

KG 50,00 20,90 1.045,00 

51 PÃO CASEIRO INTEGRAL. DE PRIMEIRA QUALIDADE, FRESCO, MACIO, TAMANHO 
UNIFORME. PRODUZIDO DE ACORDO COM AS PRÁTICAS DE MANIPULAÇÃO DE ALI-
MENTOS. COM ROTULAGEM CONTENDO INFORMAÇÕES CONFORME LEGISLAÇÃO 
VIGENTE (INGREDIENTES, VALOR NUTRICIONAL, PESO, FABRICANTE, DATA DE FA-
BRICAÇÃO E VALIDADE). SERÁ REJEITADO O PÃO QUEIMADO, MAL ASSADO, COM 
ODOR OU SABOR DESAGRADÁVEL, PRESENÇA DE FUNGOS. VALIDADE MÍNIMA DE 
5 DIAS A PARTIR DA DATA DE ENTREGA DO PRODUTO. UNIDADE DE 500 GRAMAS. 

KG 50,00 22,90 1.145,00 

52 LEITE PASTEURIZADO TIPO C. REFRIGERADO. ACONDICIONADA EM EMBALAGENS 
PLÁSTICA, RESISTENTE, CONTENDO 1 LITRO. EMBALAGEM DEVE ESTAR INTACTA, 
BEM VEDADA E DEVE CONSTAR: DATA DE FABRICAÇÃO E VALIDADE, INFORMAÇÃO 

UNIDADE 400,00 4,90 1.960,00 



 
Item Produto  Unidade  Quanti-

dade  
Máxima 
Unitária 

Máxima 
Total 

NUTRICIONAL E INSPEÇÃO DE ÓRGÃO COMPETENTE. VALIDADE MÍNIMA DE 4 DIAS 
A CONTAR DA DATA DE ENTREGA. 

53 LARANJA VALENCIA, FRESCA, FIRME, COM GRAU DE MATURAÇÃO ADEQUADO 
PARA O CONSUMO. COM POLPA FIRME E INTACTA. ISENTO DE LESÕES DE ORIGEM 
FÍSICA, MECÂNICA OU BIOLÓGICA. LIVRE DE RESÍDUOS DE FERTILIZANTES, SUJI-
DADE, PARASITAS E LARVAS, MATÉRIA TERROSA OU CORPOS ESTRANHOS ADERI-
DOS À SUPERFÍCIE EXTERNA. 

KG 250,00 6,50 1.625,00 

54 LARANJA BAHIA, FRESCA, FIRME, COM GRAU DE MATURAÇÃO ADEQUADO PARA O 
CONSUMO. COM POLPA FIRME E INTACTA. ISENTO DE LESÕES DE ORIGEM FÍSICA, 
MECÂNICA OU BIOLÓGICA. LIVRE DE RESÍDUOS DE FERTILIZANTES, SUJIDADE, PA-
RASITAS E LARVAS, MATÉRIA TERROSA OU CORPOS ESTRANHOS ADERIDOS À SU-
PERFÍCIE EXTERNA. 

KG 250,00 6,90 1.725,00 

55 REPOLHO VERDE, DE PRIMEIRA QUALIDADE, MATURAÇÃO ADEQUADA PARA O 
CONSUMO, FRESCO, TAMANHO MÉDIO. COR, SABOR E ODOR CARACTERÍSTICO. ES-
TAR LIVRE DE ENFERMIDADE, INSETO E SUJIDADES.  LIVRE DE LESÕES FÍSICAS, ME-
CÂNICAS OU BIOLÓGICAS. 

KG 100,00 4,90 490,00 

56 REPOLHO ROXO, DE PRIMEIRA QUALIDADE, MATURAÇÃO ADEQUADA PARA O CON-
SUMO, FRESCO, TAMANHO MÉDIO. COR, SABOR E ODOR CARACTERÍSTICO. ESTAR 
LIVRE DE ENFERMIDADE, INSETO E SUJIDADES.  LIVRE DE LESÕES FÍSICAS, MECÂNI-
CAS OU BIOLÓGICAS. 

KG 100,00 5,80 580,00 

57 RÚCULA, ENTRGUE EM MAÇOS, NOVA, LIVRE DE CONTAMINANTES FÍSICOS, QUÍMI-
COS E BIOLÓGICOS. ENTRGUES EM EMBALAGENS ESPECIAIS PARA ALIMENTOS, 
ATÓXICA, EM MAÇOS DE APROXIMADAMENTE 300 GRAMAS. 

UNIDADE 40,00 7,90 316,00 

58 LIMÃO, FRESCO, FIRME, COM GRAU DE MATURAÇÃO ADEQUADO PARA CONSUMO. 
ISENTO DE LESÕES DE ORIGEM FÍSICA, MECÂNICA OU BIOLÓGICA. LIVRE DE RESÍ-
DUOS DE FERTILIZANTES, SUJIDADE, PARASITAS E LARVAS, MATÉRIA TERROSA OU 
CORPOS ESTRANHOS ADERIDOS A SUPERFÍCIE EXTERNA. 

KG 30,00 6,90 207,00 

59 MASSA CASEIRA TIPO AGNOLINE, EMBALAGEM 500G. MASSA CASEIRA FRESCA, 
COM OVOS, DO TIPO AGNOLINE, MASSA RECHEADA COM CARNE OU FRANGO. 
PRODUZIDO DE FORMA ARTESANAL E QUE SE UTILIZAM DE INSUMOS NATURAIS, 
SEM CONSERVANTES, CORANTES E OUTROS ADITIVOS UTILIZADOS NOS PRODUTOS 
INDUSTRIALIZADOS. DEVE SER NOVA, O PRODUTO DEVE SER ACONDICIONADO EM 
EMBALAGEM PLÁSTICA ATÓXICA, TRANSPARENTE, RESISTENTE, ÍNTEGRA, E BEM 
VEDADA, CONTENDO 500 GRAMAS. RÓTULO CONTENDO: PESO, NOME DO PRODU-
TOR E DO PRODUTO, INGREDIENTES, DATA DE FABRICAÇÃO, DATA DE VALIDADE, E 
INFORMAÇÃO NUTRICIONAL DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. VALIDADE 
MÍNIMA DE 3 DIAS A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. 

KG 40,00 44,90 1.796,00 

60 MACARRÃO CASEIRO, TIPO ESPAGUETE. EMBALADA EM SACOS PLÁSTICOS TRANS-
PARENTES. PRODUZIDA DE ACORDO COM AS PRÁTICAS DE MANIPULAÇÃO DE ALI-
MENTOS, SEM USO DE CONSERVANTES OU OUTROS ADITIVOS DE USO INDUSTRIAL. 
COM ROTULAGEM CONTENDO INFORMAÇÕES CONFORME A LEGISLAÇÃO VIGENTE 
(INGREDIENTES, VALOR NUTRICIONAL, PESO, FABRICANTE, DATA DE FABRICAÇÃO 
E VALIDADE). VALIDADE MÍNIMA DE 10 DIAS A PARTIR DA DATA DE ENTREGA DO 
PRODUTO. EMBALAGEM DE 1KG. 

KG 100,00 20,90 2.090,00 

61 PÃO CASEIRO. DE PRIMEIRA QUALIDADE, FRESCO, MACIO, TAMANHO UNIFORME. 
PRODUZIDO DE ACORDO COM AS PRÁTICAS DE MANIPULAÇÃO DE ALIMENTOS. 
COM ROTULAGEM CONTENDO INFORMAÇÕES CONFORME LEGISLAÇÃO VIGENTE 
(INGREDIENTES, VALOR NUTRICIONAL, PESO, FABRICANTE, DATA DE FABRICAÇÃO 
E VALIDADE). SERÁ REJEITADO O PÃO QUEIMADO, MAL ASSADO, COM ODOR OU 
SABOR DESAGRADÁVEL, PRESENÇA DE FUNGOS. VALIDADE MÍNIMA DE 5 DIAS A 
PARTIR DA DATA DE ENTREGA DO PRODUTO. UNIDADE DE 500 GRAMAS. 

KG 100,00 21,50 2.150,00 

62 PÃO DE FORMA FATIADO. FRESCO, MACIO, EMBALAGEM DE 500G. ELABORADO 
COM FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO, AÇÚCAR, 
ÓLEO VEGETAL, SAL, FERMENTO. CADA FATIA DEVE TER APROXIMADAMENTE 25 
GRAMAS, FATIAS DEVEM ESTAR INTEIRAS E FIRMES,  SEM PRESENÇA DE MATÉRIAS 
ESTRANHAS E SUJIDADES, NÃO DEVE APRESENTAR COR ESVERDEADA (MOFO), NÃO 
DEVE ESTAR COM CARUNCHOS E OUTROS INSETOS. NÃO DEVE SER EMBALADO 
QUENTE E NEM APRESENTAR CASCA TOSTADA EM EXCESSO.  FEITO NO MÁXIMO 
UM DIA ANTES DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM PLÁSTICA ATÓXICA, LACRADA, 
COM IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO, RÓTULO COM INGREDIENTES, VALOR NUTRI-
CIONAL, PESO, FABRICANTE, DATA DE FABRICAÇÃO, VALIDADE E REGISTRO. VALI-
DADE MÍNIMA DE 05 DIAS A CONTAR DA DATA DA ENTREGA. 

UNID 150,00 21,90 3.285,00 

63 PÊSSEGO. DE PRIMEIRA QUALIDADE,  TAMANHO UNIFORME, MATURAÇÃO ADE-
QUADA PARA O CONSUMO, FRESCO. COR, SABOR E ODOR CARATERÍSTICO. ESTAR 

KG 100,00 10,90 1.090,00 



 
Item Produto  Unidade  Quanti-

dade  
Máxima 
Unitária 

Máxima 
Total 

LIVRE DE ENFERMIDADES, INSETOS E SUJIDADES. LIVRE DE LESÕES DE ORIGEM FÍ-
SICA, MECÂNICA OU BIOLÓGICA. 

64 PEPINO COMUM (AODAI OU JAPONÊS), FRUTO VERDE ESCURO, CASCA LISA, CASCA 
BRILHANTE. DE PRIMEIRA QUALIDADE, MATURAÇÃO ADEQUADA PARA O CON-
SUMO, FRESCO. COR, SABOR E ODOR CARATERÍSTICO. ESTAR LIVRE DE ENFERMI-
DADES, INSETOS E SUJIDADES. LIVRE DE LESÕES DE ORIGEM FÍSICA, MECÂNICA OU 
BIOLÓGICA. 

KG 80,00 7,50 600,00 

65 PITAYA, COM FRUTOS MADUROS, DE COLORAÇÃO CONFORME A VARIEDADE, IN-
TACTOS E FIRMES, SEM DANOS FÍSICOS E BIOLÓGICOS. APRESENTANDO TAMANHO 
E COLORAÇÃO UNIFORME. LIVRE DE CONTAMINANTES FÍSICOS E QUÍMICOS, DE 
PRAGAS OU DOENÇAS, QUE 
COMPROMETAM SUA QUALIDADE. 

KG 100,00 17,90 1.790,00 

66 PIMENTÃO VERDE, FRESCO, FIRME, INTACTO, LIVRE DE DANOS CAUSADOS POR MA-
NUSEIO OU PRAGAS, OU CONTAMINANTES QUÍMICOS E FÍSICOS. COM COLORAÇÃO 
E TAMANHO UNIFORMES TÍPICOS DA VARIEDADE. 

KG 15,00 11,90 178,50 

67 TOMATE VERMELHO FRESCO, PRIMEIRA QUALIDADE, MATURAÇÃO ADEQUADA 
PARA O CONSUMO, FRESCO, TAMANHO MÉDIO. COR, SABOR E ODOR CARACTERÍS-
TICO. LIVRE DE RESÍDUOS DE FERTILIZANTES, SUJIDADE, PARASITAS E LARVAS, MA-
TÉRIA TERROSA OU CORPOS ESTRANHOS ADERIDOS À SUPERFÍCIE EXTERNA. LIVRE 
DE LESÕES FÍSICAS, MECÂNICAS OU BIOLÓGICAS. 

KG 150,00 9,50 1.425,00 

68 TOMATE CEREJA FRESCO, PRIMEIRA QUALIDADE, MATURAÇÃO ADEQUADA PARA 
O CONSUMO, FRESCO, TAMANHO CONFORME A VARIEDADE, COR E SABOR CARAC-
TERÍSTICO. LIVRE DE RESÍDUOS DE FERTILIZANTES, SUJIDADE, PARASITAS E LARVAS, 
MATÉRIA 
TERROSA OU CORPOS ESTRANHOS ADERIDOS À SUPERFÍCIE EXTERNA. LIVRE DE LE-
SÕES FÍSICAS, MECÂNICAS OU BIOLÓGICAS. 

KG 50,00 13,90 695,00 

69 TEMPERO VERDE (CEBOLINHA E SALSINHA), DE PRIMEIRA QUALIDADE, MATURA-
ÇÃO ADEQUADA PARA O CONSUMO, FRESCO. COR, SABOR E ODOR CARATERÍS-
TICO. ESTAR LIVRE DE ENFERMIDADES, INSETOS E SUJIDADES. LIVRE DE LESÕES DE 
ORIGEM FÍSICA, MECÂNICA OU BIOLÓGICA. MAÇOS COM APROXIMADAMENTE 200 
GRAMAS. 

UNID 80,00 7,90 632,00 

70 VAGEM, DEVE APRESENTAR AS CARACTERISTICAS DO CULTIVAR BEM DEFINIDAS, 
FRESCAS,  BEM FORMADA E COM FORMATO RETILÍNEO, ESTAR FISIOLOGICA-
MENTE, LIMPAS. COM COLORAÇÃO PRÓPRIA E UNIFORME, LIVRE DE DANOS ME-
CÂNICOS OU PRAGAS. 

KG 60,00 14,90 894,00 

71 UVA RUBI/NIÁGRA/BRANCA/ROSA OU UVA DE MESA. COM CACHOS MADUROS, DE 
COLORAÇÃO CONFORME A VARIEDADE, INTACTOS E FIRMES, SEM DANOS FÍSICOS 
E BIOLÓGICOS. APRESENTANDO TAMANHO E COLORAÇÃO UNIFORME. LIVRE DE 
CONTAMINANTES FÍSICOS E QUÍMICOS, DE PRAGAS OU DOENÇAS, QUE COMPRO-
METAM SUA QUALIDADE. 

KG 100,00 8,50 850,00 

72 PÃO FRANCÊS, UNIDADE DE 50G. DE PRIMEIRA QUALIDADE, FRESCO, MACIO, TA-
MANHO UNIFORME. PRODUZIDO DE ACORDO COM AS PRÁTICAS DE MANIPULA-
ÇÃO DE ALIMENTOS. COM ROTULAGEM CONTENDO INFORMAÇÕES CONFORME 
LEGISLAÇÃO VIGENTE (INGREDIENTES, VALOR NUTRICIONAL, PESO, FABRICANTE, 
DATA DE FABRICAÇÃO E VALIDADE). SERÁ REJEITADO O PÃO QUEIMADO, MAL CO-
ZIDO, COM ODOR OU SABOR DESAGRADÁVEL, PRESENÇA DE FUNGOS. VALIDADE 
MÍNIMA DE 5 DIAS A PARTIR DA DATA DE ENTREGA DO PRODUTO. 

KG 150,00 19,90 2.985,00 

73 GELEIA SEM AÇÚCAR: SABORES VARIADOS (FRUTAS VERMELHAS, BANANA COM 
CACAU OU UVA) SEM ADITIVOS QUÍMICOS, OU ADOÇANTES, GELEIA 100% FRUTA, 
UNIDADES DE 195 G OU 700G ENVASADAS EM EMBALAGEM DE VIDRO. DEVE CON-
TER DATAA DE FABRICAÇÃO E 
VALIDADE. A EMBALAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM LEGISLAÇÃO VIGENTE. 

UNIDADE 50,00 15,90 795,00 

74 SELETA DE LEGUMES CONGELADA, PACOTE DE 1 KG, LEGUMES SELECIONADOS 
COM ALTO PADRÃO DE QUALIDADE, DESCASCADOS, PICADOS E CONGELADOS, 
CONTENDO BATATA INGLESA, CENOURA, BRÓCOLIS, MORANGA CABOTIÁ E MILHO. 
NÃO POSSUI CONSERVANTES 
E NÃO CONTÉM ADIÇÃO DE ÁGUA SOMENTE OS LEGUMES. 

KG 40,00 28,90 1.156,00 

75 BANANA PASSA ZERO AÇÚCAR ADICIONADO. 100% BANANA, VEGANO, FONTE DE 
FIBRAS E ZERO GLÚTEN. EMBALAGEM DE 200 GRAMAS. 

UNIDADE 40,00 15,90 636,00 

76 BARRA DE BANANA BANANINHA SEM ADIÇÃO DE AÇÚCAR, EMBALAGEM DE 36 
GRAMAS. 

UNIDADE 200,00 2,50 500,00 

77 DOCES E GELÉIA DE FRUTAS (UVA, FIGO, PÊSSEGO, TANGERINA, ABÓBORA, LA-
RANJA, MORANGO E PÊRA): ORGÂNICO E CONVENCIONAL CARACTERÍSTICAS TÉC-
NICAS: PRODUTO ORIUNDO DO COZIMENTO DE POLPA DE FRUTAS COM AÇÚCAR, 

UNIDADE 100,00 35,90 3.590,00 



 
Item Produto  Unidade  Quanti-

dade  
Máxima 
Unitária 

Máxima 
Total 

NAS VERSÕES ORGÂNICA E CONVENCIONAL. SABORES: MORANGO, FIGO, TANGE-
RINA, ABÓBORA, LARANJA, PÊRA, UVA E JABOTICABA. EMBALAGEM: ACONDICIO-
NADOS EM POTES DE VIDRO COM VEDAÇÃO A 
VÁCUO. 

78 SUCO DE MAÇÃ, PRODUTO ORIUNDO DA EXTRAÇÃO DE SUCO DA FRUTA ATRAVÉS 
DE PROCESSOS ADEQUADOS A EXTRAÇÃO. SUCO INTERGRAL PODE SER DILUÍDO EM 
ÁGUA. SEM ADIÇÃO DE CONSERVANTES, SEM ADIÇÃO DE AÇÚCAR E NÃO CONTEM 
GLÚTEN. PODE BEBER PURO OU ADICIONAR 01 PARTE DE SUCO PARA 03 PARTE DE 
ÁGUAS. EMBALAGEM: ADICIONADA EM EMBALAGENS DE VIDRO TRANSPARENTE, 
DEVERÁ ESTAR FECHADA, 
ROTULADA COM DATA DE FABRICAÇÃO E PRAZO DE VALIDADE, BEM COMO AS IN-
FORMAÇÕES NUTRICIONAIS DO PRODUTO 

LITROS 100,00 21,90 2.190,00 

79 ABACATE, BOA QUALIDADE, FISIOLOGICAMENTE DESENVOLVIDA, BEM FORMADA, 
COM COLORAÇÃO PRÓPRIA, LIVRE DE DANOS MECÂNICOS, FISIOLÓGICOS, PRAGAS 
E DOENÇAS E ESTAR EM PERFEITAS CONDIÇÕES DE CONSERVAÇÃO E MATURAÇÃO. 
ENTREGAR HIGIENIZADAS. 

KG 50,00 7,50 375,00 

Soma: 116.143,00 

 

I. Preço de aquisição é o preço a ser pago ao fornecedor da agricultura familiar. 

(Resolução CD/FNDE 06/2020, Art. 31, §4°). 

 

2. Fonte de recurso 

 

2.2 Recursos provenientes do orçamento 2026.  

 

3. Habilitação e Proposta de Venda 

 

3.1. Os Fornecedores da Agricultura Familiar poderão comercializar sua produção 

agrícola na forma de Fornecedores Individuais, Grupos Informais e Grupos Formais, de acordo 

com o Capítulo V da Resolução FNDE que dispõe sobre o PNAE: 

I - os Beneficiários Fornecedores: 

a) prova de inscrição no Cadastro de Pessoa Física – CPF; 

b) extrato da DAP Física do agricultor familiar participante, emitido nos últimos 60 

dias; 

c) declaração de que os gêneros alimentícios a serem entregues são oriundos de 

produção própria, relacionada na proposta de venda (Anexo II); e 

d) prova de atendimento de requisitos previstos em lei específica, quando for o 

caso. 

 

II - as Organizações Fornecedoras: 



 
a) prova de inscrição no Cadastro Nacional de Pessoa Jurídica – CNPJ; 

b) extrato da DAP Jurídica para associações e cooperativas, emitido nos últimos 60 

dias; 

c) prova de regularidade com a Fazenda Federal, relativa à Seguridade Social e ao 

Fundo de Garantia por Tempo de Serviço – FGTS; 

d) cópias do estatuto e ata de posse da atual diretoria da entidade registrada no 

órgão competente; 

e) declaração de que os gêneros alimentícios a serem entregues são produzidos 

pelos associados/cooperados (Anexo III); 

f) declaração do seu representante legal de responsabilidade pelo controle do 

atendimento do limite individual de venda de seus cooperados/associados (Anexo IV); e 

g) prova de atendimento de requisitos previstos em lei específica, quando for o 

caso. 

 

4.2. Conjuntamente aos documentos acima, deve ser apresentada a Proposta de Venda, 

(Anexo I). 

 

5. Critérios de Priorização das propostas: 

 

As propostas serão classificadas, tendo prioridade os: 

 

I - agricultores familiares do município;  

II - comunidades tradicionais, quilombolas ou indígenas;  

III - assentamentos da reforma agrária;  

IV - grupos de mulheres;  

V - produção agroecológica ou orgânica.   

 

6. Das Amostras dos produtos 

 

6.1 Imediatamente após a fase de habilitação, poderão ser solicitadas amostras para 

avaliação e seleção do produto a ser adquirido, os quais deverão ser submetidas a testes neces-

sários. 



 
 

7. Local e periodicidade de entrega dos produtos 

 

7.1 Os alimentos adquiridos deverão ser entregues no local indicado pela Secretaria re-

quisitante.  

 

8. Pagamento 

 

8.1 O pagamento será realizado em até 30 (tinta) dias após a entrega, por meio de trans-

ferência bancária/PIX, mediante apresentação de documento fiscal correspondente ao forneci-

mento efetuado. 

 

9. DISPOSIÇÕES GERAIS 

 

9.1 Os produtos alimentícios deverão atender ao disposto na legislação de 

alimentos, estabelecida pela Agência Nacional de Vigilância Sanitária/ Ministério da Saúde e pelo 

Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento. 

 

9.2 Os alimentos adquiridos devem ser de produção própria dos beneficiários e 

organizações fornecedores, observando que os produtos in natura, processados, beneficiados 

ou industrializados, resultantes das atividades dos agricultores familiares, das suas organizações 

e dos demais beneficiários da Lei nº 11.326, de 2006, são considerados produção própria destes 

fornecedores. 

9.3 Os beneficiários e organizações fornecedoras podem contratar serviços de 

terceiros, em uma ou diversas etapas do processo produtivo, para o fornecimento de produtos 

beneficiados, processados ou industrializados, sendo necessária a apresentação do contrato ou 

instrumento congênere. 

 

9.4 Os valores a serem pagos aos beneficiários e organizações fornecedores 

correspondem aos preços de aquisição de cada produto, compatíveis com os vigentes no 

mercado e discriminados nesta chamada pública. 

 



 
9.5 O limite individual de venda do agricultor familiar e do empreendedor familiar 

rural para a alimentação escolar deve respeitar o valor máximo de R$ 40.000,001 (quarenta mil 

reais) por DAP Familiar/ano/entidade executora, e deve obedecer às seguintes regras: 

 

9.5.1 para a comercialização com fornecedores individuais e grupos informais, os 

contratos individuais firmados devem respeitar o valor máximo de R$ 40.000,00 (quarenta mil 

reais), por DAP Familiar/ano/EEx; 

 

9.5.2 para a comercialização com grupos formais o montante máximo a ser 

contratado deve ser o resultado do número de agricultores familiares, munidos de DAP Familiar, 

inscritos na DAP Jurídica multiplicado pelo limite individual de comercialização, utilizando a 

seguinte fórmula: VMC = NAF x R$ 40.000,00 (sendo: VMC: valor máximo a ser contratado. NAF: 

nº de agricultores familiares (DAPs familiares) inscritos na DAP jurídica). 

 

Barra Bonita/SC, 25 de fevereiro de 2026. 

 

 

Aurélia Terezinha Boff dos Santos 

Secretária Municipal de Assistência Social e Habitação 

 
1 Limite individual de venda alterado por meio da Resolução CD/FNDE n.º 21, de 16 de novembro de 2021 



 
ANEXO I – MODELO DE PROPOSTA DE VENDA 

 

PROJETO DE VENDA DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA ALIMENTAÇÃO ESCOLAR/PNAE 

Proposta de atendimento à Chamada Pública nº _______________ 

I - IDENTIFICAÇÃO DA ORGANIZAÇÃO FORNECEDORA 

1. Nome do Proponente 2. CNPJ 

    

3. Endereço 4. Município 5. CEP 

      

6. Nome do representante legal 7. CPF 8. DDD/Fone 

      

9. Banco 10. Nº da Agência 
11. Nº da Conta Cor-
rente 

II - RELAÇÃO DE FORNECEDORES E PRODUTOS 

1. Identificação do 
agricultor familiar 

2. Produto 3.Unidade 4.Quantidade 
5. 
Preço/Uni-
dade 

6. Preço 
Total 

Nome           

CPF           

Nº DAP         

Total agri-
cultor 

  

Nome           

CPF           

Nº DAP         

Total agri-
cultor 

  

Nome           

CPF           

Nº DAP         

Total agri-
cultor 

  

Nome           

CPF           



 

Nº DAP         

Total agri-
cultor 

  

Nome           

CPF           

Nº DAP         

Total agri-
cultor 

  

Total da proposta   

III - TOTALIZAÇÃO POR PRODUTO 

1. Produto 2.Unidade 3.Quantidade 4.Preço/Unidade 
5.Valor Total por Pro-
duto 

          

          

          

          

          

          

          

Total da proposta:   

IV - DESCREVER OS MECANISMOS DE ACOMPANHAMENTO DAS ENTREGAS DOS PRODUTOS 

  

V - CARACTERÍSTICAS DO FORNECEDOR PROPONENTE (breve histórico, número de sócios, missão, área de abrangência) 

  
  

Declaro estar de acordo com as condições estabelecidas nesta proposta e que as informações acima conferem com as condições 
de fornecimento. 

Fone/E-mail: 



 

Local e Data: 
 
  

_______________________________________________ 
Assinatura do Representante da Organização Fornecedora/ 
Fornecedor 

  

CPF: 

  



 Av. Buenos Aires, 600 – Fone/Fax (49) 3649.0004 – CEP 89909-000 

 

 

ESTADO DE SANTA CATARINA  

PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA BONITA 

 

 

 

 

 

 

ANEXO II 

 

MODELO DE DECLARAÇÃO DE PRODUÇÃO PRÓPRIA DO AGRICULTOR FAMILIAR PARA 

ORGANIZAÇÕES FORNECEDORAS 

 

DECLARAÇÃO DE PRODUÇÃO PRÓPRIA (CHAMADA PÚBLICA Nº ______) 

 

Eu, _____________________________ representante da Cooperativa/Associação 

_______________________________________________________________, com CNPJ 

nº__________________________________________ e DAP Jurídica nº 

___________________________________declaro, para fins de participação na Chamada Pú-

blica para aquisição de gêneros alimentícios da Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar 

Rural, destinado ao atendimento do Programa Nacional de Alimentação Escolar/PNAE, durante 

o período de 2025, que os gêneros alimentícios relacionados na proposta de venda são oriundos 

de produção dos cooperados/associados que possuem DAP física e compõem esta coopera-

tiva/associação. 

 

Local, ____/____/_____  

  

 

_____________________________________ 

Assinatura 



 Av. Buenos Aires, 600 – Fone/Fax (49) 3649.0004 – CEP 89909-000 

 

 

ESTADO DE SANTA CATARINA  

PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA BONITA 

 

 

 

 

 

 

ANEXO III 

 

MODELO DE DECLARAÇÃO DE PRODUÇÃO PRÓPRIA DO AGRICULTOR FAMILIAR PARA 

BENEFICIÁRIOS FORNECEDORES (FORNECEDOR INDIVIDUAL) 

 

DECLARAÇÃO DE PRODUÇÃO PRÓPRIA (CHAMADA PÚBLICA Nº ______) 

 

Eu,___________________________________________________________________,C

PF nº_______________________________ e DAP física 

nº___________________________________,  declaro, para fins de participação na Chamada 

Pública para aquisição de gêneros alimentícios da Agricultura Familiar e do Empreendedor Fa-

miliar Rural, destinado ao atendimento do Programa Nacional de Alimentação Escolar/PNAE, 

durante o período de 2025, que os gêneros alimentícios relacionados na proposta de venda em 

meu nome são oriundos de produção própria. 

 

Local, ____/____/_____  

 

 

 

_____________________________________ 

Assinatura 



 Av. Buenos Aires, 600 – Fone/Fax (49) 3649.0004 – CEP 89909-000 

 

 

ESTADO DE SANTA CATARINA  

PREFEITURA MUNICIPAL DE BARRA BONITA 

 

 

 

 

 

 

ANEXO IV 

 

DECLARAÇÃO DE RESPONSABILIDADE PELO CONTROLE DO ATENDIMENTO DO LIMITE 

INDIVIDUAL DE VENDA DOS COOPERADOS/ASSOCIADOS 

 

 

O(A)  (nome do Grupo Formal) ________________________________________, CNPJ 

nº __________________, DAP jurídica nº ____________________ com sede 

__________________________________________________, neste ato representado(a) por 

(nome do representante legal de acordo com a Proposta de Venda) 

______________________________________________, portador (a) da Cédula de Identidade 

RG nº _____________, CPF nº ___________________, nos termos do Estatuto Social, DECLARA 

que se responsabilizará pelo controle do limite individual de venda de gêneros alimentícios dos 

Agricultores e Empreendedores de Base Familiar Rural que compõem o quadro social desta En-

tidade, no valor de R$ 40.000,00 (vinte mil reais) por DAP / ANO CIVIL / ÓRGÃO COMPRADOR 

referente à sua produção. 

 

Local, ____/____/_____  

 

 

 

_____________________________________ 

Assinatura 

 

 


